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Important

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger

Warning

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remotecontrol system.
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The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Accessible surfaces may become hot during use.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan and accessories placed inside the cooking chamber becomes hot
during and after use of the appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Electromagnetic fields (EMF)

Recycling

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Introduction

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

General description

1 Control panel
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Temperature button
On/off button

Keep warm button
Light button

Preset menus
Decrease button
Start/pause button
Increase button
Time button

Frying insert

MAX indication

Pan

See-through window
Power cord

Cord wrap

Air outlets

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note

- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could

be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of food you
want to prepare.

Note

- Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in

origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for

your ingredients.

- When preparing larger amount of food (e.qg. fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the pan 2 to 3 times in order to

achieve a consistent result.
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Ingredients Min. - Max. Time Temper- Note

amount (min) ature
Thin frozen fries (7x7 mm 200-800 g 13-31 180°C
/ 0.3x0.3in)
Homemade fries (10x10 ~ 200-800 g 21-41 180°C
mm / 0.4x0.4 in thick)
Frozen chicken nuggets 200-800 g 10-22 200°C
Frozen spring rolls 200-800 g 10-22 200°C
Hamburger (around 150  1-4 pieces 15-25 150°C
g/5 0z)
Meat loaf 800-1000 g 45-55 150°C - Use the baking accessory
Meat chops without bone 1-4 pieces 16-20 200°C - Shake, turn, or stir halfway
(around 190 g/7 0z)
Chicken drumsticks 2-8 pieces 18-21 180°C - Shake, turn, or stir halfway
(around 125 g/4.5 0z)
Chicken breast (around 1-6 pieces 18-21 180°C
160 g/6 02)
Whole chicken (1.2 kg) 1 piece 60-70 180°C
Whole fish (around 1-2 pieces 16-20 200°C
300-400g/11-14 02)
Fish filet (around 200 g/  1-5 pieces 15-20 200°C
7 0z)
Mixed vegetables 200-800¢g 13-20 180°C - Setthe cooking time according
(roughly chopped) to your own taste

- Shake, turn or stir halfway

Muffins (around 50 g / 1-12 pieces 14-22 160°C
1.8 02)
Cake 800-1000 g 60-70 160°C - Use the baking accessory
Pre-baked bread/rolls 1-7 pieces 6-10 200°C
(around 60 g/ 2 02)
Homemade bread 800-1000 g 50-60 160°C - Use the baking accessory.

- The shape of the dough should
be as flat as possible to avoid
that the bread touches the
heating element when rising.

Breakfast 4 eggs, 2 toasts 12 160°C - Cook the eggs first for 7

minutes, and then add the
toasts.
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Airfrying

Caution

This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot pan
with oven-safe gloves.

This appliance is for household use only.

This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

Preheating of the appliance is not necessary.

Remove the pan from the appliance by pulling the handle.

Put the frying insert in the pan.

Put the ingredients in the pan.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the 'Food table’ section or overfill

the pan beyond the ‘'MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

Put the pan back into the Airfryer.
Caution
- Never use the pan without the frying insert in it.

- Do not touch the pan during and for some time after use, as it could
get very hot.
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5 Putthe plug in the wall outlet.

6 Press the power on/off button to switch on the appliance.

7 Press the temperature button.

8 Press the increase or decrease button to choose the temperature.

9 Press the time button.
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10 Press the increase of decrease button to choose the time.

PHILIPS

11 Press the start/pause button to start the cooking process.

Note
PHILID?
. ”@ - During cooking the temperature and time are shown alternately.
. - ® - The last cooking minute counts down in seconds.
© w D ~ . N s . .
’ {E - If you do not set the required cooking time within 30 minutes, the appliance

automatically shuts off for safety reasons.

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan and shake it
over the sink. Then put the pan back into the appliance.

- To pause the cooking process, press the start/pause button. To resume the
cooking process, press the same button again to continue the cooking
process.

- The device is automatically in pause mode when you pull out the pan. The
cooking process continues when the pan is put in the appliance again.

12 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

13 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.
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14 Empty the contents into a bowl or onto a plate.
Caution

- After the cooking process, the pan, the interior housing and the
ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in the
Airfryer, steam may escape from the pan.

Note

- Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out the
ingredients.

- Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the bottom
of the pan.

- Depending on the type of ingredients cooking, you may want to carefully
pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch or
before shaking. Place the pan on a heat-resistant surface. Wear oven-safe
gloves to pour off excess oil or rendered fat. Return the pan into the
appliance.

- When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Cooking with a preset

1 Follow steps 1to 6 in chapter “Airfrying”.

2 Press the desired preset button.

3 Start the cooking process by pressing the start/pause button.

Note

- During cooking, if you want to change to another preset, long press the
power On/Off button to stop the cooking process. The device is then in
stand-by mode. Press the On/Off button again to turn on the device and
choose the preset you need.

Presets Max. amount Temperature Cooking time

Sk Frozen fries 800g 180°C 31 min
g Homemade fries 800g 180°C 41 min
@ Meat chops 4 pieces 200°C 20 min
j Drumsticks 8 pieces 180°C 21 min
<< Whole fish 2 pieces 200°C 20 min
@ Cake 1 piece 140°C 60-70 min

"' Breakfast 4 eqggs, 2 toasts 160°C 12 min

( ) Veggie 800 180°C 20 min
Vﬂ‘ 99 9
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Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:
- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.
- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g / 18 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.
Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).
Soak the potato sticks in a bow! of water for at least 30 minutes.
Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.
Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.
5 Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.
Note
- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the pan at once to prevent
excess oil from going into the pan.
6 Put the sticks into the pan.
7 Fry the potato sticks and stir them 2-3 times during cooking.

A WN =

Cleaning

Warning

- Let the pan and the inside of the appliance cool down completely before
you start cleaning.

- The pan has a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or
abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

1 Press the on/off button to switch off the appliance, remove the plug from the
wall outlet and let the appliance cool down.

Tip
- Remove the pan to let the Airfryer cool down faster.
2 Remove the frying insert from the pan.
3 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

4 Clean the pan and frying insert in a dishwasher. You can also clean them with
hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning
table").

Tip
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- If food residues stuck to the pan or frying insert, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the
food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or frying insert and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the heating element.

5 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

6 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

7 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
8 If you see water residue inside the see-through window, set the temperature
to 200°C (400°F) and the timer to 10 minutes to dry it.

Note: If the water residue remains after 10 minutes, increase the cooking time
until the water is completely dried.

)

4
4
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X

N

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
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Note

- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.

- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution

The outside of the appliance The heat inside radiates to the This is normal. All handles and

becomes hot during use. outside walls. knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan and the inside of the
appliance always become hot
when the appliance is switched on
to ensure the food is properly
cooked. These parts are always too
hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

YN

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do notturn  You did not use the right potato ~ To get the best results, use fresh

out as | expected. type. floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the  Follow the instructions in this user
pan is too big. manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need  Follow the instructions in this user
to be shaken halfway through the manual to prepare home-made
cooking time. fries.
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Problem

Possible cause

Solution

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the frying insert).

You can prevent damage by
lowering the frying insert into the
pan properly. If you insert the
frying insert at an angle, its side
may knock against the wall of the
pan, causing small pieces of
coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not
harmful as all materials used are
food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
frying insert thoroughly after every
use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the pan.

The screen on the Airfryer shows
Ve

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If the problem persists, call the
Philips service hot line or contact
the Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
”E4", IIE6UI HE9UI UE’I 2II-

The appliance runs into an error.

Unplug the appliance and plug in
again.

If the problem persists, call the
Philips service hot line or contact
the Consumer Care Center in your
country.
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Vacib

Cihazdan istifada etmazdan avval bu vacib malumatlari diggatls oxuyun va
goalacakda istinad etmak Uiglin saxlayin.

Tahluka

- Cihaziisti gaz sobasinin va ya har hansi nov elektrik sobasinin, elaca da
elektrikli bisiricilarin Gstlinda va ya yaxinlidinda, yaxud isti sobada
yerlasdirmayin.

- Cihazi heg vaxt suya batirmayin, yaxud kranin altinda yumayin.

- Elektrik sokunun garsisini almagq Gc¢ln har hansi suyun va ya basga mayenin
cihaza daxil olmasina imkan vermayin.

- Qizardilacaq ingrediyentlarin isitma elementlari ils tamasda olmasinin
garsisini almag tgln onlar hamise tavaya goyun.

- Cihazislayarkan hava girisi va hava ¢ixisi gapaglarini értmayin.

- Tavaniyag ils doldurmayin, ¢tinki bu, yangin tahlikasi yarada bilar.

- Stepsel ¢angali, carayan kabeli va ya cihazin 6z zadalanibss, cihazdan
istifada etmayin.

- Cihazislayarakan onun icarisina heg vaxt toxunmayin.

- Heg vaxt tavaya Uzarinda gostarilan maksimum saviyyadan ¢ox gida
goymayin.

- Hamisa isidicinin bos oldugundan va ona gida yapismadigindan amin olun.

Xabardarhq

- Glc kabeli zadalanibss, tahlikanin garsisini almaq tgln o, Philips, onun
xidmat nimayandasi va ya buna banzar ixtisasl saxslar tarafindan
dayisdirilmalidir.

- Cihaziyalniz torpaq sizmasi aleyhina elektrik acari ils gorunan torpaglanmis
rozetkaya qosun.

- Hamisa stepsel cangalinin divardaki carayan yuvasina dizgln taxildigindan
amin olun.

- Bucihaz basga taymer va ya uzagdan ayrica idaraetma sistemi vasitasila
isladilmak Gclin nazarda tutulmayib.
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Xabardarhq

istifads zamani alcatan sathlar isti ola bilsr.

Yas! 8-dan yuxari olan usaglar va fiziki, hissi va ya agli qabiliyyatlari zaif olan,
yaxud cihazin istifadasi ila baglh tacriiba va biliyi olmayan insanlar bu cihazdan
yalniz o zaman istifada eda bilar ki, onlara cihazin tahllkasiz istifadasina dair
talimat verilib va ya tahlikasiz istifadani tamin etmak U¢lin nazarat altinda
olacaglar, yaxud slagadar tahlikalar barads malumatlandiriliblar.

Usaglar cihazla oynamamalidir. Tomizlik va istifadaci baximi 8 yasindan kigik
va nazarat edilmayan usaqglar tarafindan hayata kegirilmamalidir.

Cihazi va onun kabelini 8 yasindan kicik usaglardan uzag tutun.

Cihazi divarin va ya digar cihazlarin garsisinda yerlasdirmayin. Cihazin
arxasinda, har iki tarafinda va yuxarisinda an azi 10 sm masafa saxlayin.
Cihazin Usttina heg na yerlasdirmayin.

isti hava il qizardan zaman hava cixisi gapagindan isti buxar cixir. Sllarinizi va
UzUnUzU buxardan, elaca da hava ¢ixisi gapaqlarindan uzaq saxlayin.
Hamcinin tavani cihazdan ¢ixardarkan da isti buxardan va havadan ehtiyath
olun.

Cihazda heg vaxt ylingul ingrediyentlar bisirmayin va ya bisirma kagdizindan
istifada etmayin.

istifads zamani alcatan sathlar isti ola bilar.

Kartoflarin saxlanmasi: Temperatur saxlanilan kartoflarin muxtalifliyina uygun
olmagq va hazirlanmis gida mahsullarinda akrilamidls tamas riskini minimuma
endirmak Uc¢ln 6 °C-dan yuxari olmalidir.

Hec vaxt tavani yag ils doldurmayin.

Bu cihaz 5 °C - 40 °C arasindaki otag temperaturunda istifada tctin hazirlanib.
Cihazi gosmazdan avval cihazin Gzarinds gostarilan garginliyin yerli sesbaka
garginliyina uygun olub-olmamasini yoxlayin.

Carayan kabelini isti sathlardan uzaq tutun.

Cihazi sufra va ya parda kimi yanan materiallarin Gizarinda va ya yaxinhginda
yerlagdirmayin.

Cihazi bu talimat kitabcasinda gdstarilandan basga magsadlar tcun istifada
etmayin va yalniz orijinal Philips aksesuarlarini isladin.

Cihazin nazaratsiz isladilmasina icaza vermayin.

Bisirma kamerasinin igarisina yerlasdirilan tava va aksesuarlar cihazin istifadasi
zamani va ondan sonra isti olur, hamisa ehtiyatla tutun.

Cihazi ilk dafa istifads etmazdan avval gida il tamasda olan hissalari yaxsica
tamizlayin. Talimat kitabgasindaki talimatlara baxin.

Bu cihaz yalniz normal maisat istifadasi Gglin nazards tutulmusdur.
Magazalarin, ofislarin, tasarrifatlarin is¢i matbaxlari va ya digar is muhitlari
kimi muhitlards istifads t¢lin nazards tutulmamisdir. Hom da otel, motel,
yataq va sshar yemayi va digar yasayis muhitlarinda mustarilar tarafindan
istifada U¢lin nazarda tutulmayib.

Cihazi nazaratsiz goydugunuz zaman va qurasdirmazdan, sokmazdan,
saxlamazdan va ya tamizlamazdan avval hamisa elektrik sabakasindan ayirin.
Cihazi horizontal, diiz va stabil sathdas yerlasdirin.
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Cihazdan yanlis, yaxud pesakar va ya yari-pesakar magsadlarls istifada
edildikds, ya da istifadasi zamani bu talimat kitabgasindaki gdstarislara amal
edilmadikda zamanat etibarsiz sayilir va Philips yaranan har hansi zarara dair
o6hdalikdan imtina edir.

Cihazin texniki baxisi va ya tamiri tclin har zaman Philips-in salahiyyat verdiyi
xidmat markazina qaytarin. Cihazi 6zinluz tamir etmaya calismayin, aks halda,
zamanat etibarsiz olacag.

Hamisa istifadadan sonra cihazi sobakadan ayirin.

Cihaza toxunmazdan va ya onu tamizlamazdan avval taxminan 30 daqiga
muddatinda soyumasina imkan verin.

Bu cihazda hazirlanan ingrediyentlar bisan zaman ttind sari va ya gahvayi
avazina, qizili sari rangda olduglarindan amin olun.

Yanan gida galiglarini ¢ixarin. Tazs kartoflari 180 °C-dan yuxari temperaturda
gizartmayin (akrilamid ila tamasi minimuma endirmak tgun).

Bisirma kamerasinin yuxari hissasini tamizlayarkan ehtiyatli olun: isti qizdirici
element, metal hissalarin kanari va sigramalardan goruyan tabaga.

Hamisa gidanin Hava ils Qizartma cihazinda tam bisdiyindan amin olun.
Bismis yemayi tokarkan diggatli olun va aksesuarlarin yera dismamasina
diggat edin.

Elektromaqnit sahalar (EMS)

Tokrar emal

Bu cihaz elektromagnit sahalars tasir ila alagadar mavafiq standartlara va
gaydalara uygundur.

Bu simvol elektrik mahsullarinin normal maisat tullantilari ils birlikda
atilmamali oldugunu bildirir.

Elektrik mahsullarinin ayrica toplanmasi ila bagli 6lkanizin gaydalarina amal
edin.

Zoamanoat va doastak

Versuni bu mahsulu satin alindigdan sonra iki illik zsmanat verir. Zads cihazin
dizgln istifads edilmamasi va ya keyfiyyatsiz tamir naticasinds yaranarsa, bu
zamanat etibarli deyil. Zoamanatimiz istehlakgi kimi ganunla nazardas tutulmus
hdquglariniza tasir gdstarmir. Strafli malumat va zamanata muracisat etmak
Gctn www.philips.com/support veb-saytimiza daxil olun.

Philips-dan alis-veris etdiyiniz Gcln sizi tabrik edirik va "Philips-a xos galmisiniz"
deyirik!
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Taklif etdiyimiz dastakdan tam sakilda yararlanmag tgtin mahsulunuzu
www.philips.com/welcome sahifasinda geydiyyatdan kecirin.

Umumi tasvir

1 Noazarat paneli

Temperatur diymasi
Yandirib/sondirma diymasi
isti saxlama diymasi

isiq diymasi

Oncadan tayin edilmis menyular
Azaltma diymasi
Baslat/dayandir diymasi
Artirma diymasi

i Vaxt diymasi

Qizartma qabi

MAX gostaricisi

Tava

Saffaf pancara

Elektrik kabeli

Snurun sargisi

Hava cixislar

SKQu o o N T w

coONOUT A~ WN

Ilk istifadadan avval

1 BUtln gablasdirma materialini ¢ixarin.

2 Cihazdan har hansi stiker va ya etiketlari (sgar varsa) ¢ixarin.

3 ilkistifadadan avval cihazi hartarafli tamizlayin ("tamizlama" bélmasina
baxin).

llk istifadadan avval hazirhiglar
Cihazi sabit, Gfuqi, diz va istiliyadavamli satha qoyun.
Qeyd
- Cihazin Ustlna va ya yanlarina he¢ na goymayin. Bu, hava axinini poza va
gizartma naticasina tasir eda bilar.

- Islayan cihazi divarlar va skaf kimi buxarla zadalana bilacak obyektlarin
yaxinligina va ya altina goymayin.

Cihazdan istifado

Yemak cadvali

Asagidaki cadval hazirlamaq istadiyiniz yemak névlari Gglin asas parametrlari
se¢cmaya kdmak edir.

Qeyd
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- Unutmayin ki, bu parametrlar taklifdir. ingrediyentlar mansayins, élciisiing,
formasina va markasina géra farglandiyina gors ingrediyentlariniz Gglin an
yaxsl bisirma parametrlarini tamin eda bilmarik.

- Daha boytk migdarda yemak hazirlayarkan (masalan, kartof qizartmasi,
krevetka, toyuq budu, dondurulmus galyanaltilar) uygun natica alda etmak
Gcun tavadaki ingrediyentlari 2-3 dafs silkalayin, cevirin va ya qarisdirin.

ingrediyentlor Min. - Maks. Vaxt Temper- Qeyd
miqgdar (daq) atur

Nazik dondurulmus kartof 200-800 g 13-31 180°C

(7x7 mm / 0,3x0,3 dlym)

Evda hazirlanmis kartof 200-800 g 21-41 180°C

gizartmasi (10x10 mm /

0,4x0,4 galinhginda)

Dondurulmus toyuq 200-800 g 10-22 200°C

naqqetslari

Dondurulmus spring- 200-800 g 10-22 200°C

rollar

Hamburger (taxminan 1-4 adad 15-25 150°C

150 g/5 unsiya)

ot corayi 800-1000 q 45-55 150°C Corak bisirma aksesuarindan
istifada edin

SUmuksUz at parcalari 1-4 adad 16-20 200°C Yarida silkalayin, cevirin va

(taxminan 190 q/7 garisdirin

unsiya)

Toyuq budlar (taxminan  2-8 adad 18-21 180°C Yarida silkalayin, cevirin va

125 q/4,5 unsiya) garisdirin

Toyuq filesi (taxminan 1-6 adad 18-21 180°C

160 g/6 unsiya)

BUtov toyuq (1,2 kq) 1 adad 60-70 180°C

BUtov balig (taxminan 1-2 adad 16-20 200°C

300-400 g / 11-14 unsiya)

Baliqg filesi (taxminan 200  1-5 adad 15-20 200°C

g/ 7 unsiya)

Qarisiq taravazlar 200-800 q 13-20 180°C Bisirma vaxtini 6z zévqunuzas

(g6zayari dogranmis) uygun tayin edin
Silkalayin, gevirin va ya yariya
gadar garisdirin

Maffinlar (taxminan 50 q  1-12 adad 14-22 160°C

/ 1,8 unsiya)

Tort 800-1000 g 60-70 160°C Corak bisirma aksesuarindan

istifads edin
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ingrediyentlor Min. - Maks. Vaxt Temper- Qeyd
miqdar (daq) atur
Ovvalcadan bismis 1-7 adad 6-10 200°C
corak/bulkalar (taxminan
60 g/2 unsiya)
Evda hazirlanmis corak 800-1000 g 50-60 160°C - Corak bisirma aksesuarindan
istifada edin.

- Xamirin formasi mimkun gadar
yasti olmalidir ki, ¢érak sisanda
qizdirici elementa toxunmasin.

Sahar yemayi 4yumurta, 2 tost 12 160°C - Owvalca yumurtalar 7 dagige

bisirin, sonra tostlari alava edin.

Airfryer ila bisirma

Xabardarliq

normaldir.

Dastayi ¢cakarak qabi cihazdan ¢ixarin.

Qizartma gabini tavaya goyun.

Bu, isti hava ila islayan Airfryer-dir. Tavani yag, qizartma yagi va ya har
hansi digar maye ila doldurmayin.
isti sathlara toxunmayin. Tutacaglardan va ya dilymalardan istifads
edin. isti gabi soba ligiin tehliikasiz slcaklarls tutun.

Bu cihaz yalniz maisatdas istifada licindiir.

ilk dafa istifads etdiyiniz zaman cihazdan bir qadar buxar ¢ixa bilsr. Bu,

Cihazi avvalcadan qizdirmaq lazim deyil.
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ingrediyentlari tavaya goyun.

Qeyd

- Airfryer genis cesidda ingrediyentlar hazirlaya bilar. Dogru migdarlar va
taxmini bisirma vaxtlari G¢lin "Yemak cadvali"na istinad edin.

- "Yemak cadvali" bélmasinda gostarilan migdarl asmayin va ya gabi "MAX"
g6staricisindan artiq doldurmayin, ¢linki bu, son naticanin keyfiyyatina
tasir gostara bilar.

4 Tavaniyenidan Airfryer-a yerlasdirin.
Xabardarliq
- Heg vaxt icindaki qizartma gabi olmadan tavadan istifada etmayin.

- istifads zamani va ondan sonra bir miiddat tavaya toxunmayin, ¢iinki
cox isti ola bilar.

5 Stepsel ¢cangalini elektrik rozetkasina taxin.

6 Cihazi yandirmaq UGcln yandirin/séndirtn diymasina basin.

NHILIPS

7 Temperatur didymasina basin.
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8 Temperaturu secmak Uglin artirmagq va ya azaltmag diymasini basin.

PHILIPS

9 Vaxt diymasina basin.

10 Vaxti se¢mak G¢lin artirmaq va ya azaltmaq diymasini basin.

PHILIPS

11 Bisirma prosesini baslatmaq tclin baslat/dayandir diymasini basin.
PHILID? Qeyd
. .*@ - Bisirma zamani temperatur va vaxt ndvba ila gostarilir.
P ) - Son bisirma dagigasi saniyalarla geri sayilir.
- 30 daqiga arzinda talab olunan bisirma vaxtini tayin etmasaniz, tahllkasizlik
sababi ila cihaz avtomatik olaraqg sondr.

(5%

- Baziingrediyentlarin silkalanmasi va ya bisma vaxtinin yarisinda ¢evrilmasi
talab olunur ("Yemak cadvali'na baxin). ingrediyentlari silkalomak tictin gabi
¢ixarin va ganaq Uzarinda silkalayin. Tavani yenidan cihaza yerlasdirin.

- Bisirma prosesini dayandirmagq Ugtn baslat/dayandir diymasina basin.
Bisirma prosesini davam etdirmak Gclin eyni diymani yenidan basin.

- Tavani ¢ixardiginiz zaman cihaz avtomatik olaraq fasila rejiminda olur. Tava
yenidan cihaza qoyulduqda bisirma prosesi davam edir.
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12 Taymer signali esitdiyiniz zaman bisirma vaxti bitib.

13 Tavani ¢ixarin va ingrediyentlarin hazir olub-olmadigini yoxlayin.

Xabardarliq

- Bisirma prosesindan sonra Airfryer gabi isti olur. Tavani cihazdan
¢ixaran zaman onu hamisa istiliyadavamli sath (masalen, althq ve s.)
tizarina qoyun.

Qeyd

- Ingrediyentlar hals hazir deyilss, sadaca olaraq gabi yenidan Airfryer-a
goyun va bir ne¢a alava dagiqga alava edin.

14 Hazir yemayi gaba va ya bosgaba bosaldin.

Xabardarliq

- Bisirma prosesindan sonra tava, daxili korpus va inqrediyentlar isti
olur. Airfryer-daki inqrediyentlarin néviindan asili olaraq tavadan
buxar cixa biler.

Qeyd

- Boyuk va ya kévrak ingrediyentlari ¢cixarmaq Uglin masa istifads edin.

- Artig yag va ya ingrediyentlardan alds edilmis yag tavanin dibina yigihr.

- Bisirma ingrediyentlarinin ndviindan asili olarag har partiyadan sonra va ya
silkalomadan avval tavadan har hansi artiq yagi va ya alds edilmis gida
yagini diggatla boslatmaq istaya bilarsiniz. Tavani istiliyadavamli satha
goyun. Haddindan artiq yagi va ya alds islanmis yagi tokmak tglin
sobadan goruyucu alcaklar geyinin. Tavani cihaza qaytarin.

- ingrediyentlarin bir partiyasi hazir oldugda Airfryer darhal basga partiyani
hazirlamaga hazirdir.

ovvalcadan tayin edilmis parametrlarla bisirma

1 "Airfryerils bisirma" bélmasindaki 1-6 addimlari izlayin.
2 istadiyiniz avvalcadan tayin edilmis diymani basin.
3 Baslat/dayandir diymasini basaraq bisirma prosesini basladin.
Qeyd
- Bisirma zamani basga avvalcadan tayin edilmis parametra ke¢mak
istayirsinizsa, bisirma prosesini dayandirmaq G¢lin yandirma/séondirma
dlymasini basib saxlayin. Bundan sonra cihaz gézlama rejiminda olur. Cihazi
yandirmagq va siza lazim olan avvalcadan tayin edilmis parametri segmak tgln
yenidan Yandir/Séndir diymasini basin.
9vvalcadan Maks. miqdar Temperatur Bisirma vaxti
tayin edilmis
parametrlar
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Sk Dondurulmus 800 q 180°C 31daq
kartof gizartmalari
g Evda hazirlanmis 800q 180°C 41 daq
kartof qizartmalari
@ ot dilimlari 4 adad 200°C 20 daq
j Toyuq budlari 8 adad 180°C 21daq
<= Butov balig 2 adad 200°C 20daq
@ Tort 1 adad 140°C 60-70 dagq
"' Sahar yemayi 4 yumurta, 2 tost 160°C 12 daq
Taravazlar 800 q 180°C 20 daq

(ot

Evda kartof gizartmasinin hazirlanmasi

Airfryer-da evda hazirlanmis gézal kartof qizartmasi hazirlamag tgin:

Tomizloma

Kartof gizartmasi hazirlamaq tgln uygun olan kartof ¢esidi, masalan, tazs,

(biraz) kraxmalli kartof secin.

Diizguln natica alda etmak Gcln gizardilmis kartoflari 500 g / 18 unsiyaya

gadar hissalards gizartmagq yaxsidir. Béylk migdarda kartof gizartmasi kicik

hissalara nisbatan daha az xirtildayan olur.

Kartofu soyun va uzun-uzun kasin (10x10 mm / 0,4x0,4 galinliginda).

Kartof cubuglarini an azi 30 dagiga suda saxlayin.

Kasani bosaltin va kartof cubuglarini yemak dasmali va ya kagiz dasmal ila

qurudun.

Qaba bir x6rak gasigr yemak yagi tokin, kartof cubuglarini gaba qoyun va

cubuglar yagla értilana gadar garisdirin.

Kartof cubuglarini barmaglarinizla va ya yivli matbax alati ils gabdan ¢ixarin

ki, artiq yag gabda galsin.

Qeyd

- Artiq yadin tavaya getmasinin garsisini almag magsadila bitln kartoflari
bir anda tavaya tokmak Uc¢lin gabi aymayin.

Kartof cubuglarini tavaya qoyun.

Kartof cubuglarini gizardin va bisirma zamani 2-3 dafa garisdirin.

Xabardarliq

Tamizliya baslamazdan avval gabin va cihazin icinin tamamila

soyumasini gézlayin.
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- Tavanin yapismayan ortiiyli var. Metal matbax qablari va ya asindiric
tomizlayici materiallardan istifada etmayin, ¢linki bu, yapismayan
ortliya zadalaya bilar.

istifadadan sonra har zaman cihazi tamizlayin. Har istifadadan sonra tavanin

altindan yagi tamizlayin.

1 Cihazi sondidrmak Gglin yandir/séndir diymasini basin, taxici elektrik
rozetkasindan ¢ixarin va cihazin soyumasini gézlayin.

Maslshat
- Airfryer-in daha tez soyumasi Gclin tavani ¢ixarin.

2 Qizartma gabini tavadan gixarin.

3 Tavanin altindaki islanmis yagdi ve ya duru yagi atin.

4 Tavaniva qizartma gabini gabyuyan masinda tamizlayin. Onlari isti su,
gabyuyan maye va asindirici olmayan slingar ila da tamizlays bilarsiniz
("tamizlama cadvalina" baxin).

Maslshat

- Yemsak galiglari tavaya va ya qizartma gabina yapisibsa, onlari isti suda va
gabyuyan mayeda 10-15 daqiga islatmagq olar. islatma gida galiglarini
yumsaldir va ¢ixarilmasini asanlasdirir. Yaglari hall eds bilan gabyuyan
maye istifads etdiyiniza amin olun. Tavada va ya gizartma gabinda yag
lakalari varsa va onlari isti su va gabyuyan maye ils ¢ixara bilmamisinizss,
maye yag sokuctdan istifads edin.

- Lazim galarss, qizdirici elementa yapismis gida galiglari yumsaq va orta
tUklU firca ils cixarila bilar. Polad maftilli firca va ya sart tiklu firca istifada
etmayin, ¢inki bu, qizdirici elementa zarar vers bilar.

5 Cizilmanin garsisini almagq Ggln cihazin kanarini girismamis, tamiz ve yumsaq
parca ila yumsaq bir sakilda silin. Bir az namlanmis bir parca ila baslayin va
lazim oldugda quru bir parca ils davam edin.

6 Qida galiglarini tamizlamak Gclin gizdirici elementi tamizlama fircasi ila
tamizlayin.
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7 Cihaziniciniisti su va asindirici olmayan slingarla tamizlayin.
8 Saffaf pancaranin icarisinda su qaligi gérsaniz, onu qurutmag tgln
temperaturu 200°C (400°F) va taymeri 10 dagigaya tayin edin.

Qeyd: Su galigi 10 dagigadan sonra galsa, su tamamils quruyana gadar bisirma
vaxtini artirin.

I\

<
< Sl

Saxlama

1 Cihazi elektrik sobakasindan ayirin va soyumaga goyun.
2 Cihazi yerina goymazdan avval biitin hissalarin tamiz va quru oldugundan
amin olun.
Qeyd
- Airfryer-1 dasiyarkan tavalarin tasadifan yers distb zadalanmasinin
garsisini almag Ugtin hamiss onu Uflqi vaziyyatds saxlayin.
- Airfryer-1 dagimazdan va/va ya saxlamazdan avval hamiss cixarila bilan
hissalarinin sabit oldugundan amin olun.

Nasazliglarin aradan qgaldirilmasi

Bu fasilda cihazda qarsilasa bilacayiniz an Gmumi problemlar geyd edilib.
Asagidaki malumatlarla problemi hall eds bilmasaniz, tez-tez verilan suallarin
siyahisi ciin www.philips.com/support saytina daxil olun va ya 6lkanizdaki
istehlakcilara Yardim Markazi ils alaga saxlayin.

Problem Miimkiin sabab Hall
istifade zamani cihazin xarici icaridaki istilik xarici divarlara Bu, normaldir. istifads zamani
hissasi isti olur. yayilir. toxunmali oldugunuz bitin

tutacaqlar va dlymalar toxunus
Gcun kifayat gadar soyuq qgalir.

Yemayin diizgln bisirilmasini
tamin etmak Uclin cihaz isa
salindigda gab va cihazinigi
hamisa isti olur. Bu hissalar hamisa
toxunus Uclin gox isti olur.
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Hall

Cihazi uzun middat yanili
vaziyyatda qoysaniz, bazi yerlar
Gox giza va toxunmag mimkun
olmaya bilar. Bu sahalar cihazda
asagidakiisara ila isaralanib:

YN

isti yerlardan xsbardar oldugunuz
va onlara toxunmagdan
¢akindiyiniz middatca cihazin
istifadasi tamamila tahlUkasizdir.

Evda bisirdiyim kartof qizartmasi
gozladiyim kimi alinmur.

Duzgln kartof névindan istifada
etmamisiniz.

on yaxsl natica alda etmak Uglin
taza kraxmalli kartofdan istifads
edin. Kartofu saxlamalisinizsa,
onlari soyuducu kimi soyuq bir
yerda saxlamayin. Paketinda
gizartmaq Ugln uygundur yazisi
olan kartoflari segin.

Tavadaki ingrediyentlarin migdar
cox béyukddir.

Evda hazirlanmis kartof qizartmasi
hazirlamaq Gcln bu istifadaci
talimatindaki talimatlara amal
edin.

Muayyan név ingrediyentlari
bisirma vaxtinin yarisinda
silkalomak lazimdir.

Evda hazirlanmis kartof qizartmasi
hazirlamaq Ggln bu istifadaci
talimatindaki talimatlara amal
edin.

Airfryer isa dismur.

Cihaz elektrik sobakasina
gosulmayib.

Taxicin divar rozetkasina diizglin
daxil edilib-edilmadiyini yoxlayin.

Bir rozetkaya bir ne¢a cihaz
gosulub.

Airfryer ylksak vat glictina
malikdir. Fargli rozetkani sinayin va
goruyuculari yoxlayin.

Airfryer-da bazi soyulma lakalari
goriram.

TasadUfi olaraqg ortlys toxunma va
ya cizma (masalan, sart tamizlayici
alatlarls tamizlayarkan va/yaxud
gizartma gabini daxil edarkan)
Airfryer-in tavasinin igarisinds bazi
kicik lakalar gérlina bilar.

Qizartma gabini diizgtin sakilda
tavaya endirmakla zararin garsisini
ala bilarsiniz. Qizartma gabini
bucaq altinda yerlasdirsaniz, onun
tarafi tavanin divarina cirpila bilar
ki, bu da orttkds kicik hissalarinin
gopmasina sabab ola bilar. Bu hal
bas verarss, istifada olunan butin
materiallar gida Ugln tahlikasiz
oldugundan bunun zararli
olmadigini bilin.

Cihazdan ag tustu gixir.

Yagli ingrediyentlar bisirirsiniz.

Diggatla tavadan artiq yagi tokin
va sonra bisirmaya davam edin.
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Problem

Mimkiin sabab

Hall

Tavada hala da avvalki istifadadan
yagli galiglar var.

Ag tustl yagh gahglarin tavada
gizmasi naticasinda yaranir. Har
istifadadan sonra hamisa tavani va
gizartma gabini yaxsica tamizlayin.

Qizardilmis ¢orak girintisi va ya
digar gizartma garisimi yemaya
yapismir.

Havadaki kicik ¢érak qirintilari ag
tUstlya sabab ola bilar. Qizardilmis
corak qirintisi va digar garisimlari
mohkam basarag yemaya
yapismasini tamin edin.

Marinad, maye va ya atin suyu
islanmis yaga va ya qizartma
yagina sigrayir.

Yemoayi tavaya qoymazdan avval
qurudun.

Airfryer-daki ekranda "E1"
gostarilir.

Airfryer cox soyuq yerda
saxlanilmis ola bilar.

Cihaziniz asagi muhit
temperaturunda saxlanilibsa, onu
yenidan gosmazdan avval an azi
15 dagiga otaq temperaturuna
gadar isinmasina icaza verin.
Problem davam edarss, Philips
xidmatinin gaynar xattina zang
edin va ya 6lkanizdaki istehlakg
Qaygi Markazi ila slaga saxlayin.

Airfryer-daki ekranda "E4", "E6",
"E9Q", "E12" gOstarilir.

Cihazda xata olur.

Cihazi elektrik sabakasindan ayirin
va yenidan gosun.

Problem davam edarss, Philips
xidmatinin gaynar xattina zang
edin va ya 6lkanizdaki Istehlakg
Qaygi Markazi ila slaga saxlayin.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dblezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani v jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického varice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak drazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vloZte vzdy do nadoby, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

- Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouzivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximaini mnozstvi
uvedené v nadobé.

- Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohfivaci nejsou Zadné potraviny.

Upozornéni

- Pokud by byl poskozen napajeci kabel, musi jeho vyménu provést spole¢nost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

- Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

- Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

- Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.
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Upozornéni

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Tento pfistroj mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani pfistroje a pokud byly obezndmeny s pfislusnymi riziky.

Déti si s pristrojem nesmi hrat. Cigténi a Gdrzbu by nemély provadét déti, které
jsou mladsi nez 8 let a jsou bez dozoru.

Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

PFistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotfebic¢dm. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alespori 10 cm volného prostoru. Na
pfistroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a obli¢ej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Na horkou paru a vzduch ddvejte pozor také pfi
vytahovani nadoby z pfistroje.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrtidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

PFistroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotdch mezi 5 °C a 40 °C.

Drive nez pfistroj pfipojite do sité€, zkontrolujte, zda napéti uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchd.

Zartizeni neumistujte na hoflavé materidly nebo do jejich blizkosti, napfiklad
na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Nepouzivejte pfistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této pfirucce. Pouzivejte
pouze originalni pfislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba a pfislusenstvi umistény uvniti varné komory se béhem pouzivani
pfistroje a po ném zahftivaji, vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Pokyny naleznete v uZivatelské pfirucce.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domdacnosti. Neni urcen pro
pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchod(, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prosttedich. P¥istroj neni uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
uskladnénim nebo ¢isténim ho vzdy odpojte od napajeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zpUtsobem, pro profesionalni i
poloprofesionalni Ucely nebo v piipadé pouZiti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.
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- Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému
spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
nebude platna.

- Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

- Pred manipulaci nebo ¢isténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez
pfistroj vychladne.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli
tmavé nebo hnédé.

- Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotach nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

- Pridisténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: Horké topné téleso, okraj
kovovych &asti a stit proti rozstriknuti.

- Vzdy se ujistéte, ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrm{ a nenechte vypadnout zadné
prislusenstvi.

Elektromagneticka pole (EMP)

Recyklace

Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpisiim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

- Tento symbol znamena, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vaii zemé pro sbér elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolec¢nost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zdvady vzniklé v disledku nespravného pouZzitf
nebo Spatné Udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zakonna prdva spotrebitele.
Potiebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.philips.com/support.

Gratulujeme k ndkupu a vitame vas mezi uzivateli vyrobkl spole¢nosti Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.
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Vseobecny popis
1 Ovladaci panel

Tlacitko teploty

Vypinac

Tlacitko udrzovani teploty

Tlacitko osvétleni

Nabidky predvoleb

Tlacitko pro snizenf

Tlacitko pro spusténi/pozastaveni

Tlacitko pro zvyseni

i Tlacitko casu

Prislusenstvi na smazeni

Vyznam kontrolek MAX

Posunout

Prihledné okénko

Napajeci kabel

Shaleni kabelu

Vystupy vzduchu

SKQ o o N T w
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Pred prvnim pouzitim
1 Odstrante veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje vsechny (pfipadné) ndlepky nebo stitky.
3 Pfed prvnim pouZitim pfistroj ddkladn& vycistéte (viz kapitola ,Cigtén(").

v7rs v r V. r
Priprava pred prvnim pouzitim

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti zaru.

Note

- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte Zadné pfedméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predméty,
které se mohou poskodit parou, napfiklad stény a skfin.

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomoci nize uvedené tabulky mUizete vybrat zakladni nastaveni pro typy

pokrmd, které chcete pfipravit.

Poznamka

- Nezapomente, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou rzného
plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny
nemuzeme zarudit.

- Pri pfipravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kuteci palicky,
mrazené pokrmy) ingredience v nddobé dvakrat az tfikrat protieste, otocte
nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.



Cestina 35

Ingredience Min. - Max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvi (min)

Tenké mrazené hranolky  200-800 g 13-31 180 °C

(7x7mm/0,3x0,3in)

Domaci hranolky 200-800g 21-41 180 °C

(10x10mm/0,4x0,4in)

Mrazené kureci 200-800g 10-22 200 °C

medailonky

Zmrazené jarni zavitky 200-800g 10-22 200 °C

Hamburger (zhruba 1-4 kusy 15-25 150 °C

1509/ 502)

Sekana pecené 800-1000 g 45-55 150 °C - Pouzijte pecici pfislusenstvi

Kotlety bez kosti 1-4 kusy 16-20 200 °C - Vpoloviné protfeste, otocte

(zhruba190g/ 7 0z) nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 2-8 kusy 18-21 180 °C - Vpoloviné protreste, otocte

1259/ 4,502) nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 1-6 kusy 18-21 180 °C

160 g/ 6 02z)

Celé kute (1,2 kg) 1 kus 60-70 180 °C

Celd ryba (zhruba 1-2 kusy 16-20 200 °C

300-4009g/ 11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 200 g/ 1-5 kusy 15-20 200 °C

7 0z)

Smés zeleniny (hrubé 200-800¢g 13-20 180 °C - Cas pfipravy nastavte podle

krajena) chuti

- Vpoloviné protfepejte, otocte

nebo zamichejte

Muffiny (zhruba 50 g / 1-12 kusy 14-22 160 °C

1,8 02)

Kolac 800-1000 g 60-70 160 °C - Pouzijte pecici pfislusenstvi

Pfedpecleny chléb / 1-7 kusy 6-10 200 °C

rohliky (zhruba 60 g /

2 unce)

Doméci chléb 800-1000 g 50-60 160 °C - Pouzijte pecici prislusenstvi.

- Tvar bochniku by mél byt co

nejplossi, aby se chléb pfi
zvedani nedotykal topného
télesa.

Snidané 4 vejce, 2 tousty 12 160 °C - Nejdrive fritujte vejce po dobu

7 minut, pak pfidejte tousty.
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Fritovani ve fritéze Airfryer

Upozornéni

Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu nepliite
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo knofliky a
otoc¢né ovladace. S horkou nadobou manipulujte v kuchynskych
rukavicich.

PFistroj je urcen vyhradné k pouziti v domacnosti.

PFi prvnim pouziti pfistroje z néj maze unikat slaby kouf¥. To je normalni
jev.

- Predehfivani pfistroje neni nutné.

Zatazenim za rukojet vyjméte nadobu z pfistroje.

Vlozte pfislusenstvi na smazeni do nadoby.

Do nadoby vlozte suroviny.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
ptisad a pfibliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Nepftekracujte mnoZzstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrmd”, ani nddobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konec¢ného vysledku.

4 Zasunte nadoby zpét do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Nadobu nepouzivejte bez pfislusenstvi na smazeni.

- Na nadobu béhem pouziti a néjakou dobu po ném nesahejte, mtze
byt velmi horka.
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5 Zasunte zastr¢ku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim vypinace zapnéte pfistroj.

7 Stisknéte tlacitko teploty.

8 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni nastavte teplotu.

9 Stisknéte tlacitko casu.

37
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10 Stisknutim tlacitka pro zvyseni nebo snizeni nastavte cas.

PHILIPS

11 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

PHILIP? Poznamka
. ”@ - Béhem pfipravy pokrmu se stfidavé zobrazuje teplota a cas.
@ = . ~ - Posledni minuta vafeni se odpocitava v sekundach.
- ub . {”ﬁ: - Pokud nenastavite pozadovanou dobu pfipravy do 30 minut, pfistroj se

z bezpelnostnich divodd automaticky vypne.

- Neékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast
.Tabulka pokrmd”). Chcete-li suroviny protiepat, vytdhnéte nadobu
z pfistroje a nad dfezem s ni zatfeste. Poté kosik zasurite zpét do pfistroje.

- Chcete-li proces vafeni pozastavit, znovu stisknéte tlacitko pro
spusténi/pozastaveni. Chcete-li pokracovat v procesu vareni, stisknéte znovu
stejné tlacitko a pokracujte ve vareni.

- Zafizeni se automaticky pfepne do rezimu pozastaveni, kdyz vytadhnete
nadobu. Proces vafeni pokracuje po opétovném vlozeni nddoby do pfistroje.

12 Az uslysite zvonek casovace, doba pfipravy uplynula.

13 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vafeni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

Poznamka

- Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasurite
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pfidejte k nastavenému c¢asu nékolik
minut navic.
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Nadobu vyprazdnéte do misy nebo na talit.

Upozornéni

- Po pripravé jsou nadoba, plast vnitiku ptistroje a pfisady horké. Podle
typu piisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.

Poznamka

- Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouZzijte klest&, kterymi pfisady
vytdhnete.

- Zbytky oleje nebo vySkvareny tuk ze surovin se ukladdaji na dné nadoby.

- Podle toho, jaké pfisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky surovin pred protfesenim veskery prebytecny olej nebo
vypeceny tuk z nddoby opatrné vylit. Polozte nddobu na Zaruvzdorny
povrch. PFi vylévani prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte
rukavice urcené k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte nddobu do
ptistroje.

- Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit k pfipravé
dalsi davky.

Vareni pomoci predvolby

1
2
3

Postupujte podle krokd 1 az 6 v kapitole ,Fritovani”.
Stisknéte tlacitko pozadované predvolby.
Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Poznamka

Pokud chcete béhem vafeni zménit predvolbu, dlouze stisknéte tlacitko
zapnuti/vypnuti, abyste zastavili proces vareni. Pfistroj je poté

v pohotovostnim reZzimu. Opétovnym stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti
zapnéte pristroj a vyberte pozadovanou predvolbu.

Predvolby Maximalni Teplota Doba vareni
mnozstvi
Sk Mrazené hranolky 80049 180 °C 31 min
g Domdci hranolky 800 g 180 °C 41 min
@ Kotlety 4 kusy 200 °C 20 min
j Stehynka 8 kusy 180 °C 21 min
<< Cela ryba 2 kusy 200 °C 20 min
@ Kolde 1kus 140 °C 60-70 min
"' Snidané 4 vejce, 2 tousty 160 °C 12 min
Zelenina 800¢g 180 °C 20 min
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Priprava domacich hranolku

Postup pripravy skvélych domacich hranolk( ve fritéze Airfryer:
Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd, naptiklad cerstvé,
(mlrne) moucné brambory
rovnomerne. Vet5| mnozstvi hranolek zplsobuje, Ze byvaji méné kfupavé nez
mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakrajejte na hranolky (tloustka 10x10 mm /
0,4x0,4 palc).

2 Namocte bramborové hranolky alespori na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.
Poznamka
- Misu nenakldnéjte, abyste do nadoby vlozili vSechny hranolky najednou,

zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.
6 Vlozte hranolky do nadoby.
7 OsmaZzte bramborové hranolky a béhem vareni je 2-3krédt promichejte

Upozornéni

- Nez zacnete s ¢iSténim, nechte nadobu a vnitini stranu pfistroje upiné
vychladnout.

- Nadoba ma neprilnavy povrch. Nepouzivejte Zadné kovové kuchynské
nadini ani abrazivni ¢istici materialy, protoze by mohly nepfilnavy
povrch poskodit.

Po kazdém pouZiti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte zastrcku ze
sitové zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.
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Tip
- Nadobu vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

2 Vyjméte prislusenstvi na smazeni z nadoby.

3 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nddoby zlikvidujte.

4 Nadobu a pfislusenstvi na smazeni umyjte v mycéce. MUZete je také umyt
horkou vodou, ¢isticim prostfedkem na nddobfi a neabrazivni houbickou (viz
JTabulka cisténi”).

Tip

- Pokud na nadobé nebo pfislusenstvi na smazeni ulpivaji zbytky pokrmu,
mUzete je na 10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostfedkem
na nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze
rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo na pfislusenstvi na smazenf
mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit horkou vodou s ¢isticim
prostiedkem na nadobi, pouZijte tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pfipadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni topného télesa.

5 Abyste zabranili poskrabani, jemné otrete vnéjsi povrch pfistroje Cistym
a mékkym hadfikem. Nejprve jej otfete vihkym hadfikem a poté jej podle
potieby osuste suchym hadiikem.

6 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili viechny zbytky
potravin.

7 Vnitfek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.
8 Pokud v okénku uvidite zbytky vody, nastavte teplotu na 200 °C (400 °F) a
¢asovac na 10 minut pro vysusen.

Pozndmka: Pokud voda ani po 10 minutach nezmizi, zvyste dobu pripravy tak,
aby voda zcela vyschla.
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Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.

Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontaIni poloze, aby z ni

nevypadly nddoby a neposkodily se.

- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred prendsenim
nebo uklddanim zajisténé.

Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Vnéjsi povrch pfistroje je pfi
pouzivani horky.

Vnitini teplo vyzafuje do vnéjsich
stén.

To je normalini jev. Vsechny
rukojeti a knofliky ¢i otocné
ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba a vnitfni ¢ast pfistroje jsou
vzdy horké, kdyz se ptistroj zapne,
aby byl pokrm spravné pfipraveny.
Tyto soucasti jsou vzdy pfilis horké
na dotek.

Nechdate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
prilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pristroji oznaceny nasledujici
ikonou:

A\




Problém
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Reseni

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela
bezpecné.

Moje domdci hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

K dosazeni nejlepsich vysledkd
pouZijte Cerstvé, moucné
brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, Ze jsou
vhodné k fritovani.

Mnozstvi pfisad v nddobé je prilis
velké.

P¥i pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy suroviny je nutné
v poloviné doby vareni protfepat.

P¥i pfipravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenfi pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka fadné
zapojena do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristrojd.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku a
zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nddoby v pfistroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
prislusenstvi na smazeni).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat pfislusenstvi na
smazeni do nadoby spravnym
zpUsobem. Vkladate-li
prislusenstvi na smazeni
naklonéné, jeho bok mize zavadit
o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze viechny pouzité materialy
Ize bezpelné pouZzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pfipravujete tu¢né prisady.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve vareni.

Nadoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po pfedchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivajf

v nddobé. Nadobu a pfislusenstvi
na smazeni po kazdém pouziti
dakladné vycistéte.
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Problém

v

Mozna pf¥icina

Reseni

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kout mohou zptsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobte pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo Stava
z masa strikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vlozenim do nddoby
potraviny osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer mdze byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké
okolni teploté, nechte jej po dobu
alespon 15 minut ohfat na
pokojovou teplotu, nez jej znovu
zapojite do zasuvky.

Pokud bude problém pretrvavat,
obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
sttedisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4", ,E6", ,E9", ,E12".

Pfistroj zaznamenal chybu.

Vypojte pfistroj ze zasuvky a znovu
ji zapojte.

Pokud bude problém pretrvavat,
obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Vigtigt
Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

- Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller de
forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i beholderen for at forhindre
kontakt med varmelegemerne.

- Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Berer aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i beholderen end det maksimale niveau, der er angivet
pa kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.

Advarsel

- Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

- Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

- Serg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.
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Forsigtig

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfglgende risici.

Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bern under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en veeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsé pa den varme damp og luft, nar du fjerner beholderen fra apparatet.
Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

De tilgaengelige overflader kan blive varme under brug.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende temperaturer pa
mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer til den lokale
netspaending, for du slutter strem til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare materialer, f.eks. et
viskestykke eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbehear fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.

Beholderen og tilbehar placeret i tilberedningskammeret bliver varme under
og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet farste gang. Se instruktionerne i manualen.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke
beregnet til brug i miljger som personalekakkener i butikker, pa kontorer, pa
garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af
gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du
samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-
professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med
brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for
eventuelle skader.



Dansk 47

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret
Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i
sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.
Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune
og ikke marke eller brune.

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180
°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
Varmelegeme, kanten af metaldele og staenkskaerm er varme.

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du haelder den tilberedte mad ud, og pas p3, at tilbehgret
ikke falder ud.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette apparat overholder gaeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

Genbrug

Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Felg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Garantien er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besage vores
websted www.philips.com/support.

Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse

1

Kontrolpanel
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coONOUT A~ WN

Temperaturknap
Til/fra-knap

Hold varm-knap
Lys-knappen
Forudindstillede menuer
Knappen reducer
Start/pause-knap
Knappen intensiver

i Tidsknap
Stegeindsats
MAX-indikator
Fedtopsamlingsbeholder
Gennemsigtigt vindue
Netledning
Kabelomvikling
Luftudtag

SKQu o o N T w

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.
Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

Renger apparatet grundigt, inden du bruger det ferste gang (se kapitlet
"Rengering").

Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
Bemaerk

Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

Undlad at stille det kerende apparatet i naerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.

Sadan bruges apparatet

Madtabel

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at veelge de grundlzeggende indstillinger til
den mad, som du vil tilberede.

Bemaerk

Husk, at disse indstillinger er forslag. Eftersom ingredienser afviger i
oprindelse, starrelse, form og maerke, kan vi ikke garantere en optimal
indstilling for dine ingredienser.

Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pomfritter, rejer, kyllingelar,
frosne snacks), skal du ryste, vende eller rgre i ingredienserne i beholderen 2
til 3 gange for at opna et ensartet resultat.
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Ingredienser Min. - Maks. Tid Tempe- Bemaerk
maengde (min) ratur
Tynde, frosne pomfritter ~ 200-800 g 13-31 180 °C
(7x7 mm)
Hjemmelavede pomfritter 200-800 g 21-41 180 °C
(10x10 mm)
Frosne kyllingenuggets 200-800 g 10-22 200 °C
Frosne forarsruller 200-800¢g 10-22 200 °C
Hamburger (ca. 150 g) 1-4 stykker 15-25 150 °C
Farsbred 800-1000 g 45-55 150 °C Brug bagetilbehgret
Koteletter uden ben (ca.  1-4 stykker 16-20 200 °C Ryst, vend eller rer rundt
190 g) halvvejs
Kyllingelar (ca. 125 g) 2-8 stykker 18-21 180 °C Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs
Kyllingebryst (ca. 160 g) 1-6 stykker 18-21 180 °C
Hel kylling (1.2 kg) 1 stk. 60-70  180°C
Hele fisk (ca. 300-400g)  1-2 stykker 16-20 200 °C
Fiskefilet (ca. 200 g) 1-5 stykker 15-20 200 °C
Blandede grentsager 200-800¢g 13-20 180 °C Indstil tilberedningstiden efter
(grofthakkede) din egen smag
Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs
Muffins (ca. 50 g) 1-12 stykker 14-22 160 °C
Kage 800-1000 g 60-70 160 °C Brug bagetilbehgret
Forbagt bred/rundstykker 1-7 stykker 6-10 200 °C
(ca. 60 g)
Hjemmebagt brad 800-1000 g 50- 60 160 °C Brug bagetilbehgret.
Formen pa dejen skal vaere sa
flad som muligt for at undgg, at
bredet bergrer varmelegemet,
nar det heever.
Morgenmad 4 g, 2 skiver 12 160 °C Kog farst aeggene i 7 minutter,
ristet bred og tilsaet derefter ristet brad.
Airfrying

Forsigtig
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Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Hzeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

Undga at bergre varme overflader. Brug handtag eller knapper. Brug
grydelapper, nar du handterer den varme beholder.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug forste gang.
Dette er normalt.

Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

Fjern beholderen fra apparatet ved at traekke i handtaget.

Seet stegeindsatsen i beholderen.

Leeg ingredienserne i beholderen.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderen tilbage i din Airfryer.
Forsigtig
- Brug aldrig beholderen uden stegeindsatsen.
- Undga at bergre beholderen under og i et stykke tid efter brug, da
den kan blive meget varm.
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5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/slukknappen for at teende apparatet.

7 Tryk pa temperaturknappen.

8 Tryk pa op- eller ned-knappen for at veelge temperaturen.

9 Tryk péa tidsknappen.
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10 Tryk pa op- eller ned-knappen for at veelge tiden.

PHILIPS

11 Tryk pa start/standby-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

PHILID? Bemaerk
. ”@ - Under tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.
D w e - Detsidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.
- ub 5 {aﬁ - Hvis du ikke indstiller den @nskede tilberedningstid inden for 30 minutter,

slukkes apparatet automatisk af sikkerhedshensyn.

- Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lobet af tilberedningen (se
"Madtabel"). For at ryste ingredienserne skal du tage beholderen ud og ryste
den over vasken. Szt derefter beholderen tilbage i apparatet.

- Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa start/pause-knappen. Du kan
genoptage tilberedningen ved at trykke pa den samme knap igen, hvilket
fortseetter tilberedningen.

- Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du traekker beholderen ud.
Tilberedningen fortsaetter, nar beholderen saettes i apparatet igen.

12 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning faerdig.

13 Traek beholderen ud, og kontroller, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

Bemaerk

- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
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14 Haeld indholdet i en skal eller op pa en tallerken.
Forsigtig

- Efter tilberedningen er beholderen, de indvendige dele og
ingredienserne varme. Afheengigt af typen af ingredienser i din
Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

Bemaerk

- Brug en tang til at tage store eller skrebelige ingredienser ud.

- Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af beholderen.

- Afhangigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have behov
for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet fedt fra
beholderen ud efter hver portion, eller for beholderen rystes. Anbring
beholderen pa et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du
haelder overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Szet beholderen tilbage i
din Airfryer.

- Nar en portion ingredienser er faerdigtilberedt, er din Airfryer med det
samme klar til at tilberede en ny portion.

Tilberedning med en forudindstilling

1 Folgtrin 1 til 6 i kapitlet "Airfrying".

2 Tryk pad den gnskede forudindstillingsknap.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Bemaerk

- Huvis du under tilberedningen vil skifte til en anden forudindstilling, skal du
trykke laenge pa teend/sluk-knappen for at stoppe tilberedningen. Enheden
er derefter i standbytilstand. Tryk pa teend/sluk-knappen igen for at teende
enheden, og vaelg den forudindstilling, du har brug for.

Forudindstillin- Maks. meengde Temperatur Tilberedningstid
ger

g* Frosne pomfritter 800 g 180 °C 31 min.

g Hjemmelavede 800 g 180 °C 41 min.
pomfritter

@ Koteletter 4 stk. 200°C 20 min.

j Kyllingelar 8 stk. 180 °C 21 min.

<= Hel fisk 2 stk. 200 °C 20 min.

@ Kage 1 stk. 140 °C 60-70 min.




Morgenmad 4 g, 2 skiverristet 160 °C 12 min.

"'@ brod
Grontsager 800 180 °C 20 min.
G ’ ’

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter

Sadan laver du lzekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:
- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede
kartofler.
- Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa
op til 500 g. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede end
mindre pomfritter.
Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).
Laeg kartoffelstavene i blgd i en skal med vand i mindst 30 minutter.
Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kakkenrulle.
Haeld en spiseskefulde olivenolie i skélen, leeg stavene i skalen, og bland, indtil
stavene er deekket med olie.
5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa
overskydende olie bliver i skalen.
Bemaerk
- Vend ikke skalen for at haelde alle stavene i beholderen pa én gang —
saledes undgar du, at overskydende olie ender i beholderen.
6 Kom stavene i beholderen.
7 Steg kartoffelstavene, og rer i dem 2-3 gange under tilberedningen.

A WN =

Renggaring

Advarsel

- Lad beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden du renger
dem.

- Beholderen har en slip-let-belaegning. Brug ikke kokkenredskaber af
metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-let-beleegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.

1 Tryk pa teend-/slukknappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.
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Tip
- Fjern beholderen, sa din Airfryer kan kele hurtigere ned.

2 Fjern stegeindsatsen fra beholderen.

3 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

4 Renger beholderen og stegeindsatsen i en opvaskemaskine. Du kan ogsa
rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller stegeindsatsen, kan du stille
demiblgd i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opbladning
lesner madrester og gor det lettere at fjerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplase olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller stegeindsatsen, og de ikke kunne fjernes med varmt vand
og opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stélberste eller en
berste med stive barstehar, da dette kan beskadige varmelegemet.

5 Foratundga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren
og blad klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og falg op med en
tor, hvis det er nedvendigt.

6 Renger varmelegemet med en opvaskebegrste for at fjerne evt. madrester.

7 Renger indersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.
8 Huvis du kan se vandrester inde i det gennemsigtige vindue, skal du indstille
temperaturen til 200 °C og timeren til 10 minutter for at torre det.

Bemaerk: Hvis der er vandrester efter 10 minutter, skal tilberedningstiden gges,
indtil vandet forsvundet.
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Opbevaring
1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.
Bemaerk
- Nar du beerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.
- Serg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.

Fejlfinding
| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spgrgsmal pa
www.philips.com/support. Du er 0ogsa altid velkommen til at kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag Lasning

Ydersiden af apparatet bliver varm Varmen indeni straler ud til de Dette er normalt. Alle handtag og

under brug. udvendige veegge. knapper, som du skal rere ved
under brug, forbliver kelige nok til
atrore ved.

Beholderen og indersiden af
apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver tilberedt korrekt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet veere
teendt i laengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rgre ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med fglgende ikon:

/N




Problem

Mulig arsag

Dansk 57

Lasning

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter
bliver ikke som forventet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, méa du ikke opbevare
dem i et koldt miljg som i et
koleskab. Vaelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
beholderen.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryer har en hejt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
belaegningen utilsigtet bergres
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsvaerktejer
og/eller ved indsaetning af
stegeindsatsen).

Du kan forebygge skader ved at
saenke stegeindsatsen ned i
beholderen pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter stegeindsatsen i en
vinkel, kan siden sla mod
beholderens vaegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du veere
opmeerksom p3, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fedevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Haeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og
stegeindsatsen grundigt efter hver
brug.

Panering eller beleegning klzebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belaegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Marinade, vaeske eller kadsaft
sprejter i det afsmeltede fedt.

Dup maden ter, inden du leegger
denibeholderen.

Skaermen pa Airfryer viser "E1".

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Hvis din enhed blev opbevaret ved
en lav omgivende temperatur, skal
du lade den varme op til
stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til
igen.

Hvis problemet fortseetter, bedes
ud kontakte Philips' servicehotline
eller dit lokale Philips
Kundecenter.

Skaermen pa Airfryer viser "E4",
”E6", IIE9HI HE’I 2II.

Der er opstaet en fejl i apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten, og
set detiigen.

Hvis problemet fortsaetter, bedes
ud kontakte Philips' servicehotline
eller dit lokale Philips
Kundecenter.
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Wichtig!
Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Pfanne, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittséffnungen mussen unbedeckt bleiben, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- BerUhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befullen Sie die Pfanne nie tGber den angegebenen Maximalpegel.

- Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstédnde
oder Lebensmittel befinden.

Warnung

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

- Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

- Dieses Gerat ist nicht daflir geeignet, Gber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.



60 Deutsch

Vorsicht

Die zuganglichen Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden, auBer Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Gerate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Zugangliche Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs hei3 werden.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Gber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.

Prufen Sie, bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe
auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung tbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Ndhe heiBer Flachen
verlauft.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien
auf, wie z. B. Tischdecken oder Vorhangen.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne und die Zubehdrteile werden wahrend und nach dem Gebrauch
des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fir die Verwendung in Personalklichen
von Geschéften, Blros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.
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- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

- BeiunsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fiir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung flr entstandene Schaden ab.

- Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

- Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

- Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.

- Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur von mindestens 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

- Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Kochkammer:
HeiBes Heizelement, heiBe Kante der Metallteile und heiler Spritzschutz.

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieBBen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehdorteile nicht herausfallen.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beziglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden dirfen.

- Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerate konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe kénnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate flr eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
mdglich. Informationen tGber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Ricknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgerate (keine duBere Abmessung groBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlicknahme im privaten Haushalt nur fir WarmedUbertrager (Kuhl-
/Gefriergerate, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fur die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Riicknahme missen Versandhéndler Riickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher Gber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Ricknahme. Fir Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Versuni bietet fir das Produkt eine zweijdhrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.philips.com/support, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Allgemeine Beschreibung

1 Bedienfeld
Temperaturtaste
Ein-/Ausschalter

KEEP WARM-Taste
Lichttaste
Voreingestellte Menis
Taste ,Verringern”
Start-/Pausetaste
Taste ,Erhohen”

i Zeittaste
Frittiereinsatz
MAX-Markierung

Pfanne

Fenster zum Durchschauen
Netzkabel
Kabelaufbewahrung
Luftauslasse

oK o o 0N T w
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Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch griindlich (siehe Kapitel
"Reinigung").

Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige

Oberflache.

Hinweis

- Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.
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- Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder unter
Schranken und anderen Gegenstanden auf, die durch den Dampf beschadigt

werden kénnen.

Das Gerat benutzen

Grillzeiten-Tabelle

Die folgende Tabelle hilft Ihnen dabei, die grundlegenden Einstellungen fir die
Lebensmittel auszuwéhlen, die Sie zubereiten méchten.

Hinweis

- Beachten Sie, dass es sich bei diesen Einstellungen nur um Empfehlungen
handelt. Da Zutaten sich in ihrer Herkunft, GroBe, Form und Marke
unterscheiden, kann eine optimale Einstellung fur lhre Zutaten nicht
garantiert werden.

- Beider Zubereitung gréBerer Mengen (z. B. Pommes frites, Garnelen,
Hahnchenkeulen, tiefgekihlte Snacks) schitteln, wenden oder riihren Sie die
Zutaten im Korb 2 bis 3 Mal, um ein gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen.

Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis
Menge (Min.) ratur
Dinne gefrorene 200 bis 800 g 13-31 180 °C
Pommes frites (7 x 7 mm)
Hausgemachte Pommes 200 bis 800 g 21-M4 180 °C
frites (10 x 10 mm)
Gefrorene Chicken 200 bis 800 g 10-22  200°C
Nuggets
Gefrorene Frihlingsrollen 200 bis 800 g 10-22  200°C
Hamburger (ca. 150 g) 1-4 Stlck 15-25  150°C
Hackbraten 800 bis 1000 g 45-55  150°C Backzubehor verwenden
Fleischkoteletts ohne 1-4 Stlck 16-20 200 °C Schitteln, wenden oder riihren
Knochen (ca. 190 g) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenkeulen (ca. 2-8 Stlick 18-21 180 °C Schatteln, wenden oder riihren
1259) nach der Halfte der Zeit
Hahnchenbrust (ca. 1-6 Stlck 18-21 180 °C
160 g)
Ganzes Hahnchen (1,2 kg) 1 Stlck 60-70 180 °C
Ganzer Fisch (ca. 1-2 Stlick 16-20 200 °C
300-400 g)
Fischfilet (ca. 200 g) 1-5 Stick 15-20 200°C
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Zutaten Min.- bis Max.- Zeit Tempe- Hinweis

Menge (Min.) ratur
Gemischtes GemUse 200 bis 800 g 13-20 180 °C - Garzeit nach Geschmack
(grob gehackt) einstellen

- Nach der Hélfte der Zeit
schitteln, wenden oder
umrihren

Muffins (ca. 50 g) 1-12 Stlck 14-22 160 °C

Kuchen 800 bis 1000 g 60-70 160 °C - Backzubehor verwenden

Vorgebackenes 1-7 Stick 6-10 200 °C

Toast/Brotchen (ca. 60 g)

Hausgemachtes Brot 800 bis 1000 g 50-60 160 °C - Verwenden Sie das
Backzubehor.

- Die Form sollte so flach wie
maoglich sein, um zu verhindern,
dass das Brot beim Aufgehen
das Heizelement beruhrt.

Frahsttck 4 Eier, 2 Toasts 12 160 °C - Garen Sie die Eier zunéachst 7

Minuten lang und geben Sie
dann die Toasts hinzu.

Garen mit dem Airfryer

Vorsicht

normal.

Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
Ol Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Verwenden Sie immer die
Griffe. Beriihren Sie die heiBe Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.
Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist

Das Geréts muss nicht vorgeheizt werden.

Ziehen Sie die Pfanne am Griff aus dem Gerat.
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Legen Sie den Frittiereinsatz in die Pfanne.

Geben Sie die Zutaten in die Pfanne.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fullen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintréchtigen kann.

Schieben Sie die Pfannen zurlck in den Airfryer.
Vorsicht
- Verwenden Sie die Pfanne nie ohne den Frittiereinsatz .

- Berihren Sie die Pfanne wahrend und einige Zeit nach der
Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden kann.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

NHILIPS
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7 Drlcken Sie die Temperaturtaste.

8 Drlcken Sie die Taste ,Erhdhen” oder ,Verringern”, um die gewinschte
Temperatur auszuwahlen.

PHILIPS

9 Drlcken Sie die Zeittaste.

10 Drucken Sie die ,Erhohen” oder ,Verringern”, um die gewtiinschte Garzeit

auszuwahlen.
PHILIPS

11 Drlcken Sie die Start-/Pausetaste, um den Garvorgang zu starten.

PHILIDS Hinweis
. = - Wahrend des Garvorgangs werden Temperatur und Zeit abwechselnd
. angezeigt.

&

Die letzte Minute des Garvorgangs wird in Sekunden heruntergezéhlt.
- Wenn Sie die erforderliche Garzeit nicht innerhalb von 30 Minuten einstellen,
schaltet sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden automatisch aus.

(59
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- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Um die Zutaten zu schitteln, nehmen Sie
die Pfanne aus dem Geréat und schitteln diese dann Uber einem
Waschbecken. Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerat ein.

- Um den Garvorgang zu pausieren, driicken Sie die Start-/Pausetaste. Um den
Garvorgang fortzusetzen, drlicken Sie dieselbe Taste erneut.

- Das Gerat wechselt automatisch in den Pausenmodus, wenn Sie die Pfanne
herausziehen. Der Garvorgang wird fortgesetzt, wenn die Pfanne wieder in
das Gerat eingesetzt wird.

12 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.

13 Ziehen Sie die Pfanne heraus und tberprifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart

sind.

Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Kochen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Hinweis

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

14 Leeren Sie den Inhalt in eine Schissel oder auf einen Teller.

Vorsicht

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Innengehause und Zutaten heiB3.
Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

Hinweis

- Um groBe oder zerbrechliche Zutaten herauszunehmen, verwenden Sie
eine Zange, um die Zutaten aus dem Korb zu heben.

- Uberschissiges Ol oder ausgeschmolzenes Fett von den Speisen sammelt
sich am Boden der Pfanne.

- Je nach Art der gegarten Speisen sollten Sie (iberschiissiges Ol oder
ausgeschmolzenes Fett nach jeder Portion oder vor dem Schitteln
vorsichtig aus der Pfanne gieBBen. Legen Sie die Pfanne auf eine
hitzebestandige Oberflache. Tragen Sie Ofenhandschuhe zum AbgieBen
von (iberschiissigem Ol oder ausgeschmolzenem Fett. Setzen Sie die
Pfanne wieder in das Geréat ein.

- Wenn lhre Zutaten fertig sind, kdnnen Sie sofort weitere Zutaten im
Airfryer zubereiten.
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Garen mit einer Voreinstellung

1

Befolgen Sie die Schritte 1 bis 6 im Kapitel "Garen mit dem Airfryer".

2 Dricken Sie auf die gewlinschte Voreinstellungstaste.
3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.

Hinweis

Wenn Sie wahrend des Garvorgangs zu einer anderen Voreinstellung
wechseln mochten, halten Sie den Ein-/Ausschalter gedriickt, um den
Garvorgang zu stoppen. Das Gerat befindet sich dann im Standby-Modus.
Driicken Sie den Ein-/Ausschalter erneut, um das Gerat einzuschalten, und
wadhlen Sie die gewlnschte Voreinstellung aus.

Voreinstellun- Max. Menge Temperatur Garzeit
gen

K Tiefgekiihlte 800 g 180°C 31 Min.
Pommes frites

g Hausgemachte 800g 180 °C 41 Min.
Pommes frites

@ Fleischkoteletts 4 Stlcke 200 °C 20 Min.
Hahnchen- 8 Stlicke 180 °C 21 Min.
Unterschenkel

<X Ganzer Fisch 2 Sticke 200 °C 20 Min.

@ Kuchen 1 Staick 140 °C 60-70 Min.

"' Frahstlck 4 Eier, 2 Toasts 160 °C 12 Min.

Gemuse 800g 180 °C 20 Min.

(ot

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kdstliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

Wahlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 500 g, um ein
gleichmaBiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

Schélen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).
Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.
GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schiissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.
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5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tiberschiissiges Ol in der Schiissel zuriickbleibt.
Hinweis
- Beim Einflllen der Stifte in die Pfanne die Schissel nicht neigen, weil dabei
Uberschiissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
6 Geben Sie die Stifte in die Pfanne.
7 Garen Sie die Kartoffelstifte und riihren Sie sie wahrend des Garens 2 bis
3 Mal um.

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie die Pfanne und die Innenseite des Gerats vollstandig
abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne verfiigt Giber eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie
keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmittel,
da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drulcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Geréat abkuhlen.

Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne heraus, damit der Airfryer schneller abkuhilt.

2 Nehmen Sie den Frittiereinsatz aus der Pfanne heraus.

3 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

4 Reinigen Sie die Pfanne und den Frittiereinsatz in der Spulmaschine. Sie
kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spulwasser
reinigen (siehe "Reinigungstabelle").

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Frittiereinsatz Lebensmittelreste festsitzen,
weichen Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel
ein. Durch das Einweichen |6sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich
leichter entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden,
das Ol und Fett auflésen kann. Wenn sich Fettriickstande an der Pfanne
oder dem Frittiereinsatz befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und
Spulmittel entfernen lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich kbnnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtbirste oder harte Birste, da
dadurch das Heizelement beschadigt werden kénnte.
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5 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBenseite des Gerats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

6 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelriickstande zu entfernen.

7 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.

8 Wenn Sie Wasserriickstande im Sichtfenster sehen, stellen Sie die Temperatur
auf 200 °C und den Timer auf 10 Minuten ein, um es zu trocknen.

Hinweis: Wenn die Wasserrlckstande nach 10 Minuten immer noch zu sehen
sind, erhohen Sie die Garzeit, bis das Wasser vollstandig getrocknet ist.

p

I\

<
< Sl

-

Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Geréat abkuhlen.
2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen
nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.
- Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryer
befestigt sind, bevor Sie ihn tragen und/oder wegraumen.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, besuchen Sie unsere
Website unter www.philips.com/support fir eine Liste mit haufig gestellten
Fragen, oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die AuBenseite des Gerats wird
wahrend des Gebrauchs heif3.

Die Hitze im Inneren strahlt bis
nach auBBen zum Gehause.

Das ist normal. Alle Griffe und
Tasten, die Sie wahrend der
Verwendung betatigen mussen,
koénnen gefahrlos angefasst
werden.

Die Pfanne und die Innenseite des
Geréats werden immer heif3, wenn
das Gerat eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heiBB zum Anfassen.

Wenn Sie das Gerat Uber eine
ldngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

/N

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie fir ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge in der Pfanne
ist zu groB.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.
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Losung

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Halfte der Garzeit geschiittelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer lasst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verflgt Gber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.

In meinem Airfryer treten sich
abldsende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt
berlhrt oder zerkratzt haben (z. B.
beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des
Frittiereinsatzes).

Setzen Sie den Frittiereinsatz
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den
Frittiereinsatz in einem schrégen
Winkel einsetzen, kdnnen die
Seiten gegen die Pfanne schlagen
und die Beschichtung
beschddigen. Beachten Sie, dass
dies nicht schadlich ist, da alle
verwendeten Materialien
lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie liberschissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlickstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstdnde in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Frittiereinsatz
nach jeder Verwendung griindlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weiBBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, FlUssigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in die Pfanne
geben.
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Problem Mogliche Ursache

Losung

Auf dem Display des Airfryers wird  Eventuell wird der Airfryer an
"E1" angezeigt. einem zu kalten Ort gelagert.

Wenn das Geréat bei niedriger
Umgebungstemperatur gelagert
wurde, lassen Sie es mindestens
15 Minuten lang bei
Raumtemperatur aufwarmen,
bevor Sie es erneut anschlieBen.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die Philips
Service-Hotline an oder wenden
Sie sich an den Kundendienst in
lhrem Land.

Auf dem Display des Airfryers wird Beim Gerat tritt ein Fehler auf.

"E4”, ”E6", "E9", "E12" angEzeigt.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats und stecken Sie ihn erneut
ein.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die Philips
Service-Hotline an oder wenden
Sie sich an den Kundendienst in
lhrem Land.
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Tahtis!
Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt Iabi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Oht!

- Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele klipsetusplaatidele ega kuuma ahju vi nende ldhedale.

- Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.

- Elektrilodgi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

- Asetage klipsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

- Arge blokeerige seadme tédtamise ajal hu sissevoolu- ega véljavooluavasid.

- Arge téitke potti 8liga, kuna see vdib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel vai seade ise on
kahjustatud.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade té6tab.

- Arge kunagi téitke panni iile suurima lubatud taseme.

- Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kilge kinni kleepunud.

Hoiatus

- Ohtlike olukordade valtimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel véi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga thendatud.

- Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.
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Ettevaatust

Seadme pinnad voivad kasutamise kaigus kuumeneda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning fldsiliste puuete
ja vaimuhairetega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad maistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega méngida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja tdiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mélemalt killjelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma 6huga klpsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kaed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Pidage kuuma auru ja 6hku silmas ka poti seadmest eemaldamisel.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Seadme pinnad vodivad kasutuse kaigus kuumeneda.

Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema Ule 6 °C, et véahendada toidus akridtlamiidi teket.

Arge kunagi tiitke panni 8liga.

See seade on mdeldud kasutamiseks Umbritseva temperatuuri vahemikus
5-40°C.

Enne seadme Ghendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele méargitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Hoidke toitekaabel kuumadest pindadest eemal.

Arge asetage seadet kergesti siittivate materjalide, naiteks laudlina voi
kardina peale ega ldhedusse.

Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta todle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pann ja tarvikud ldhevad seadme kasutamise
ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.

Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt koik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Lugege kasutusjuhendis olevaid
juhiseid.

Seade on moeldud Uksnes tavapéaraseks kodukasutuseks. See pole moeldud
kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude
to6keskkondade todtajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks
klientidele hotellides, motellides, 60majades ega teistes majutusasutustes.
Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,
lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.
Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel
eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pohjustatud
kahjustuste eest.
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- Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub
garantii kehtetuks.

- Votke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust valja.

- Enne késitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundijahtuda.

- Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

- Eemaldage kérbenud osad. Arge praadige virskeid kartuleid temperatuuril
Ule 180 °C (et vahendada akrttlamiidi teket).

- Olge kiipsetusndu Ulemise osa puhastamisel ettevaatlik: Kuttekeha,
metallosade dared ja pritsmekaitse.

- Alati kontrollige, kas toit on tdielikult kiipsenud.

- Olge kiipsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et
tarvikud vélja ei kukuks.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus
- See simbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste

olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. Garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb valest kasutamisest vi puudulikust hooldusest. Meie
garantii ei mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe saamiseks
vOi garantii kasutamiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus

1 Juhtpaneel
a Temperatuuri nupp
b Toitenupp
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Soojas hoidmise nupp
Valguse nupp .
Eelseadistatud mentid
Vahendamisnupp
Kaivitus-/pausinupp
Suurendamisnupp

i Ajanupp
Frittimistarvik

MAX-tahis

Pott

Labipaistev aken
Toitekaabel
JuhtmelUmbris

Ohu véljalaskeavad

SKQ o o n

coONOUT A~ WN

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt kdik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki
.puhastamine”).

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.

Markus

- Arge asetage midagi seadme peale véi kiilgedele. See v&ib 8huvoolu
takistada ja frittimistulemust mé&jutada.

- Arge asetage téotavat seadet esemete lahedusse, mida véib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Toidutabel

Jargnev tabel aitab teil valida kiipsetatavate toiduainete jaoks sobivad

pohiseaded.

Markus

- Pidage meeles, et need seaded on Uksnes soovituslikud. Kuna toiduainete
paritolu, suurus, kuju ja tootemark voivad erineda, ei saa me tagada, et need
seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.

- Suurte toidukoguste valmistamisel (nt friikartulid, krevetid, kanakoivad,
kilmutatud suupisted) raputage, keerake vdi segage korvis olevat toitu kaks
voi kolm korda, et saavutada uhtlast tulemust.
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Koostisained Min-max Aeg Temper- Markus

kogus (min) atuur

Ohukesed kilmutatud 200-800 g 13-31 180 °C

friikartulid

(7x7 mm/0,3x0,3 tolli)

Kodus valmistatud 200-800 g 21-41 180 °C

friikartulid (10x10

mm/0,4x0,4 tolli paksud)

Kilmutatud kanapihvid 200-800 g 10-22 200 °C

Kilmutatud kevadrullid 200-800 g 10-22 200 °C

Hamburger (umbes 150 1-4 tukki 15-25 150 °C

g/5 0z)

Pikkpoiss 800-1000 g 45-55 150 °C Kasutage klpsetustarvikut

Lihattkid ilma kondita 1-4 tukki 16-20 200 °C Raputage, keerake voi segage

(umbes 190 g/7 0z) vahepeal

Kanakoivad (umbes 125  2-8 tukki 18-21 180 °C Raputage, keerake voi segage

g/4,5 0z) vahepeal

Kanarind (umbes 160 g/6  1-6 tukki 18-21 180 °C

0z)

Terve kana (1,2 kg) 1 takki 60-70 180 °C

Terve kala (umbes 1-2 tukki 16-20 200 °C

300-400g/ 11-14 0z)

Kalafilee (umbes 200 g/ 1-5 tukki 15-20 200 °C

7 0z)

Kéogiviljade segu 200-800¢g 13-20 180 °C Klpsetusaja madramisel jargige

(jamedalt hakitud) oma maitse-eelistust
Raputage, keerake voi segage
vahepeal

Muffinid (ligikaudu 1-12 takki 14-22 160 °C

509g/1,8 02)

Kook 800-1000 g 60-70 160 °C Kasutage klpsetustarvikut

Eelnevalt kiipsetatud 1-7 tukki 6-10 200 °C

leib/saiakesed (umbes

60g/202)

Kodune leib 800-1000 g 50-60 160 °C Kasutage klpsetustarvikut.
Sai peaks olema véimalikult
lame, et see ei puutuks
kerkimisel kttekehaga kokku.

Hommikuséok 4 muna, 2 rostsaia 12 160 °C Keetke mune esmalt 7 minutit,

seejarel lisage rostsaiad.
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Ohkfrittimine

Ettevaatust

See Airfryer té6tab kuuma 8hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid véi nuppe.
Kasutage kuuma poti kasitlemiseks pajakindaid.

Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.
Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

Eemaldage pann seadmest, tdmmates seda kaepidemest.

Asetage frittimistarvik pannile.

Asetage toiduained pannile.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi lle
MAX-tahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[6pptulemust.

Pange pott tagasi Airfryerisse.
Ettevaatust
- Arge kunagi kasutage panni ilma frittimistarvikuta.

- Arge katsuge panni kasutamise ajal ning mdne aja jooksul pérast
kasutamist, sest see laheb vaga tuliseks.
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5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-valjaltlitamise nuppu.

NHILIPS

7 Vajutage temperatuurinuppu.

8 Temperatuuri valimiseks vajutage suurendamise voi vdhendamise nuppu.

PHILIPS

| s O
o @A -

9 Vajutage ajanuppu.
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10 Aja valimiseks vajutage suurendamise voi véahendamise nuppu.

PHILIPS

11 Klpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

PHILID? Markus
. ”@ - KUpsetamise ajal kuvatakse temperatuuri ja aega kordamooda.
D - - Viimase minuti jooksul loeb seade jarelejaanud sekundeid.
- ub . {aﬁ - Kui te eivali 30 minuti jooksul soovitud klpsetusaega, lUlitub seade ohutuse

tagamiseks automaatselt valja.

- Moningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada voi
pdorata (vt toitude tabelit). Koostisainete raputamiseks eemaldage pann
seadmest ja raputage seda valamu kohal. Seejarel libistage pott tagasi
seadmesse.

- Klpsetamise pausile panemiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Klpsetusprotsessi jatkamiseks vajutage uuesti sama nuppu.

- Kuitdmbate pannivélja, Idheb seade automaatselt pausile. Kui asetate panni
tagasi seadmesse, ldheb kipsetusprotsess edasi.

12 Kui kuulete taimerihelinat, siis tdhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
saanud.

13 Tdmmake pott vélja ja kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Markus

- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.




14 Tuhjendage sisu kaussi voi taldrikule.

Ettevaatust

Markus
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- Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on pann, seadme kest ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris td6deldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

- Suurte vdi kergesti murenevate toiduainete korvist eemaldamiseks
kasutage kdogitange.
- Toiduainetest valjuv liigne 8li vdi rasv koguneb poti pdhja.

- Olenevalt toiduvalmistamise koostisosade tllbist voite parast iga partiid
vOi enne raputamist pannilt hoolikalt &ra valada liigse &li voi sulatatud
rasva. Asetage pann kuumakindlale pinnale. Kui soovite liigse 0li voi rasva
vdlja kallata, pange katte pajakindad. Pange pann tagasi seadmesse.

- Kui ks ports toiduaineid sai valmis, on Airfryer kohe valmis jargmise
portsu valmistamiseks.

Eelsattega toiduvalmistamine
1 Jargige peatlki LOhkfrittimine” samme 1-6.
2 Vajutage soovitud eelseadistuse nuppu.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus

- Kui soovite toiduvalmistamise ajal muuta eelseadistust, vajutage pikalt sisse-
/valjaltlitusnuppu, et klipsetusprotsess peatada. Seade on siis ootereZiimis.
Seadme sisselllitamiseks ja vajaliku eelseadistuse valimiseks vajutage uuesti
sisse-/valjaltlitusnuppu.

Eelseadistused = Max kogus Temperatuur Kiipsetusaeg

Sk Kulmutatud Maht 800 g 180°C 31 min
friikartulid

g Kodused friikartulid Maht 800 g 180 °C 41 min

@ Lihaviilud 4 takki 200 °C 20 min

j Kanakoivad 8 tlikki 180 °C 21 min

< Terve kala 2 tiikki 200 °C 20 min

@ Kook 1 tukki 140 °C 60-70 min

"' Hommikusook 4 muna, 2 rostsaia 160 °C 12 min

Koéogiviljad Maht 800 g 180 °C 20 min
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Koduste friikartulite valmistamine

Airfryeris suureparaste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.
- Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)
jahused kartulid.
- Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 500-grammiseid (18-untsiseid)
portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt vdhem krébedad kui vaiksed.
1Koorige kartulid ja Idigake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).
Pange kartuliribad véhemalt 30 minutiks vette seisma.
Tuhjendage nodu ja kuivatage kartuliviile koogiratiku voi paberist kateratiga.
Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid
on 6liga koos.
5 Votke kartuliviilud sdrmede voi sobiva kdogiriista abil kausist valja, nii et
Uleliigne &li kausi pohja jaaks.
Markus
- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne &li panni pdhja.
6 Asetage kartuliviilud pannile.
7 Praadige kartuliviile ja segage praadimise ajal 2-3 korda.

A WN =

Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske pannil ja seadme sisemusel taielikult
maha jahtuda.

- Pannil on mittenakkuv kate. Arge kasutage metallist kéogiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need véivad kiilgevétmatu
kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pohjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Néapunaide
- Selleks, et kuumadhufritttr kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest
pann.

2 Eemaldage frittimistarvik pannilt.

3 Kallake liigne 6li voi kogutud rasv potist valja.

4 Peske pann ja frittimistarvik ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise
tabelit”).

Napunaide




7
8
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- Kui panni voi frittimistarviku kilge on kinni jddnud toidujaake, voite neid
leotada 10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine
muudab toidujadgid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
ndudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui pannil voi
frittimistarvikul on rasvaplekke, mida ei dnnestu kuuma vee ja
néudepesuvahendiga eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kuttekeha kilge jadnud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kévade harjastega harja, kuna see vdib kiutteelementi kahjustada.

Kriimustuste véltimiseks pUhkige seadme vélispinda érnalt kortsutamata,

puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake

kuiva lapiga.

Puhastage kittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.
Kui ndete veejadke labipaistvas aknakeses, seadistage kuivatamiseks

temperatuur 200°C (400°F) ja taimer 10 minutile.

rkus: kui parast 10 minutit on veejadgid alles, pikendage klipsetusaega, kuni

vesi on taielikult kuivanud.

N

)

4

N

< Sl

4

X

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
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Veaotsing

Probleem

Markus

- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et véltida pannide
juhuslikku véljakukkumist, mis voib neid kahjustada.

- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad oleksid enne seadme
transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

See peatlkk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Ghendust oma riigi

klienditeeninduskeskusega.
Voimalik pohjus

Lahendus

Seadme valispind ldheb
kasutamise ajal kuumaks.

Sisemine kuumus kiirgub
valispindadele.

See on normaalne. Kaik
kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pann ja seadme sisemus muutuvad
seadme sisselUlitamisel alati
kuumaks, et tagada toidu korralik
kiipsemine. Need detailid on alati
puudutamiseks liiga kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisselUlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

/N

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja valdite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud diget kartulisorti.

oigesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge siilitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.

Pannil oleva toidu kogus on liiga

suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.




Probleem

Vo6imalik pohjus
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Lahendus

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on (ihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivéimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri pannile véivad tekkida
mdned vdiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/voi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb
frittimistarvik korralikult pannile
langetada. Kui sisestate
frittimistarviku nurga all, voib see
tabada panni seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist vélja ja jatkate
klpsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajadke.

Potis olevad rasvajaagid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pann ja
frittimistarvik pohjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jadnud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
vbivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering vdi kate
korralikult toidu kilge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
vélja.

Patsutage toit enne pannile
panekut kuivaks.
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Probleem

Vo6imalik pohjus

Lahendus

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Kui seadet hoiustati madala
temperatuuriga keskkonnas, laske
sellel enne sisselllitamist véahemalt
15 minutit toatemperatuurini
soojeneda.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E4",
.E6", ,E9" ,E12".

Seadmel tekib torge.

Uhendage seade lahti ja
Uhendage uuesti.

Probleemi pusimisel helistage
Philipsi klienditeenindusele voi
votke Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.

Peligro

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en el recipiente para evitar
que entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estan dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

- No exceda nunca el nivel maximo indicado en el recipiente.

- Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Advertencia

- Siel cable de alimentacidn presenta algun dafo, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacién similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

- Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

- Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

- Este aparato no esta disefado para funcionar a través de un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.
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Precaucion

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 ailos y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma segura y siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los nifios no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afios o
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ninos menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas ambientales entre
5°Cy 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. €j.
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente y los accesorios dentro de la cdmara de coccidn se calientan
durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con cuidado.
Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
estd diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.
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- Sise utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ninguin dafo.

- Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacion y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos
30 minutos.

- Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

- Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).

- Tenga cuidado al limpiar el drea superior de la cdmara de coccién, ya que la
resistencia, el borde de las piezas metalicas y el protector salpicaduras estaran
calientes.

- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en
la Airfryer.

- Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan
los accesorios.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Reciclaje
- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.
- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afos después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si algun defecto se debe al uso incorrecto o
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informacién o para invocar la garantia, vaya
a nuestro sitio web www.philips.com/support.
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Introduccion
Le

damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcidon ge
1

O~NOYUT D™ WN

neral

Panel de control

Botdn de temperatura

Botdn de encendido

Botdn de conservacion del calor
Botdn de luz

Menu de ajustes predeterminados
Botdn de disminucién de intensidad
Botdn de inicio/pausa

Botdén de aumento de intensidad

i Botdn de tiempo

Accesorio para freir

Indicacion MAX

Recipiente

Ventana transparente

Cable de alimentacion

Recogecable

Salidas de aire

SKQ o o N T w

Antes del primer uso

1
2
3

Retire todos los materiales de embalaje.

Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.
Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

Preparativos antes del primer uso

Co

loque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al

calor.
Note

No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.
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Uso del aparato

Tabla de alimentos

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los tipos de

alimentos que desee preparar.

Nota

- Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Debido a que los
ingredientes varian segun su origen, tamafio, forma o marca, no podemos
garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

- Al preparar grandes cantidades de alimentos (como patatas fritas, gambas,
muslos de pollo o aperitivos congelados), sacuda, gire o remueva los
ingredientes en el recipiente 2 o 3 veces para obtener un resultado uniforme.

Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota
minima- (min) ratura
maxima
Patatas fritas de corte fino  200-800 g/ 13-31 180 °C
congeladas
(7x7mm/0,3x0,3")
Patatas fritas caseras 200-800 g/ 21-41 180 °C
(10x 10 mm/0,4 x 0,4" de
grosor)
Taquitos de pollo 200-800 g 10-22 200 °C
congelados
Rodillos de primavera 200-800 g/ 10-22 200 °C
congelados
Hamburguesa (de unos 1-4 unidades 15-25 150 °C
150 g/5 0z)
Budin de carne 800-1000 g 45-55 150 °C - Utilice el accesorio de horneado
Chuletas de carne sin 1-4 unidades 16-20 200 °C - Agite, gire o remueva a mitad

hueso (de unos
190 g/7 0z2)

del tiempo de preparaciéon

Muslos de pollo (de unos
125 /4,5 0z)

2-8 unidades 18-21 180 °C - Agite, gire o remueva a mitad
del tiempo de preparacion

Pechuga de pollo (de 1-6 unidades 18-21 180 °C
unos 160 g/6 0z)

Pollo entero (1,2 kg) 1 pieza 60-70 180 °C
Pescado entero (de unos  1-2 unidades 16-20 200 °C
300-400g/11-14 02)

Filete de pescado (de 1-5 unidades 15-20 200 °C

unos 200 g/7 oz)
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Ingredientes Cantidad Tiempo Tempe- Nota
minima- (min) ratura
maxima
Verduras variadas 200-800 g/ 13-20 180 °C - Ajuste el tiempo de coccidn a su
(cortadas en trozos gusto
grandes) - Agite, gire o remueva a mitad

del tiempo de preparacion

Magdalenas (de unos 1-12 unidades 14-22 160 °C

509/1,8 02)

Bizcocho/tarta 800-1000 g 60-70 160 °C - Utilice el accesorio de horneado

Pan/bollitos precocinados 1-7 unidades 6-10 200 °C

(de unos 60 g/2 o0z)

Pan casero 800-1000 g 50- 60 160 °C - Utilice el accesorio de
horneado.

- Laforma de la masa debe ser lo
mas plana posible para evitar
que el pan toque la resistencia
cuando suba.

Desayuno 4 huevos, 12 160 °C - Cocine los huevos primero
2 tostadas durante 7 minutosy, a
continuacién, afada las
tostadas.

Freir con aire

Precaucion

Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones.
Manipule el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.
Este aparato es solo para uso doméstico.

Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

No es necesario precalentar el aparato.

1 Retire el recipiente del aparato tirando del asa.
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Coloque el accesorio para freir en el recipiente.

Ponga los ingredientes en el recipiente.

Nota

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Vuelva aintroducir el recipiente en la Airfryer.
Precaucion
- Nunca utilice el recipiente si no esta el accesorio para freir en su
interior.
- No toque el recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento y
durante un tiempo después del uso, ya que se calienta mucho.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.
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7 Pulse el botdn de temperatura.

8 Pulse el botén de aumento o disminucion para seleccionar la temperatura.

9 Pulse el botdn de tiempo.

10 Pulse el botén de aumento o disminucién para seleccionar el tiempo.

11 Pulse el botdn de inicio o pausa para iniciar el proceso de cocinado.
Nota

- Durante la coccidn, la temperatura y el tiempo se muestran de forma
alternada.

- La cuenta atras del Ultimo minuto de coccién se realiza en segundos.

- Sino ajusta el tiempo de coccidn necesario antes de 30 minutos, el aparato se
apagard automdticamente por motivos de seguridad.
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- Esnecesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del tiempo
de coccidn (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para sacudir los
ingredientes, extraiga el recipiente y sacidalo sobre el fregadero. A
continuacion, vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

- Para pausar el proceso de coccién, pulse el botdn de inicio o pausa. Para
reanudar el proceso de coccion, vuelva a pulsar el mismo boton.

- El dispositivo cambia al modo de pausa automaticamente cuando se extrae el
recipiente. El proceso de coccién continlia cuando se vuelve a colocar el
recipiente en el aparato.

12 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
cocciodn establecido.

13 Retire el recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Nota

- Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

14 Vacie el contenido en un recipiente o en un plato.

Precaucion

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. En funcién del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

Nota

- Para retirar ingredientes delicados o de gran tamano, utilice unas pinzas
para sacar los ingredientes.

- Elexceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en el
fondo del recipiente.

- Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado el
exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir. Coloque el recipiente sobre una superficie resistente al
calor. Para extraer el exceso de aceite o grasa, utilice guantes para horno.
Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

- Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer esta
instantdneamente preparada para cocinar otro lote.

Coccion con un ajuste predeterminado

1 Siga los pasos del 1 al 6 de la seccion "Freir con aire".
2 Pulse el botdn de preajuste deseado.
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3 Parainiciar el proceso de coccidn, pulse el botén de inicio o pausa.

Nota

- Durante la coccidn, si quiere cambiar a otro preajuste, mantenga pulsado el
botén de encendido para detener el proceso de coccion. El dispositivo
cambiard al modo de espera. Vuelva a pulsar el botén de encendido para
encender el aparato y elija el preajuste que desee.

Preajustes Cantidad Temperatura Tiempo de
maxima coccion
ke Patatas fritas 800g 180°C 31 min
congeladas
g Patatas fritas 800 g 180 °C 41 min
caseras
@ Chuletas de carne 4 piezas 200 °C 20 min
j Muslos 8 piezas 180 °C 21 min
<X Pescado entero 2 piezas 200 °C 20 min
@ Bizcocho/tarta 1 pieza 140 °C 60 - 70 min
"' Desayuno 4 huevos, 2 tostadas 160 °C 12 min

Verduras 800 180 °C 20 min
(o ’

Preparacion de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

- Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas
y (ligeramente) harinosas.

- Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 500 g/18 oz para obtener
unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mds grandes
tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

1 Pelelas patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

2 Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

3 Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel
de cocina.

4 Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el
bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

5 Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de
aceite quede en el bol.

Nota
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- Noincline el bol para verter todas las tiras en el recipiente de una sola vez;
de este modo, evitara que el aceite sobrante acabe en el recipiente.
6 Coloque las tiras en el recipiente.
7 Frialas tiras de patata y remuévalas 2 o 3 veces durante la coccion.

Limpieza

Advertencia

- Deje que el recipiente y el interior del aparato se enfrien completamente
antes de limpiarlos.

- El recipiente tiene una capa antiadherente. No use utensilios de cocina
metalicos ni materiales de limpieza abrasivos, ya que pueden dafiar esta
capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo
del recipiente después de cada uso.

1 Pulse el botdn de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.

Consejo

- Retire el recipiente para permitir que la Airfryer se enfrie mas rapido.

2 Retire el accesorio para freir del recipiente.

3 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

4 Lave el recipiente y el accesorio para freir en el lavavajillas. También puede
lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva
(consulte la "tabla de limpieza").

Consejo

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o al accesorio para freir,
puede ponerlos en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a
15 minutos. Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltany
resulta mas facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que
pueda disolver el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el
recipiente o el accesorio para freir y no puede retirarlas con agua caliente
y lavavajillas liquido, utilice un desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria daiar la
resistencia.
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5 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pano
limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y
continlie con uno seco, si es necesario.

6 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.

7 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
8 Siobserva restos de agua dentro de la ventana transparente, ajuste la
temperatura a 200 °C (400 °F) y el temporizador a 10 minutos para secarla.

Nota: Si quedan restos de agua después de 10 minutos, aumente el tiempo de
coccidn hasta que el agua esté completamente seca.

( ==

)

4
4
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Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
Nota
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafiarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer estén
fijas antes de transportarla o almacenarla.



Solucién de problemas

Este capitulo resume los problemas mds comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
frecuentes, o pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su

pais.
Problema

Posible causa
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Solucion

El exterior del aparato se calienta
durante el uso.

El calor del interior sale por las
paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar
durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

El recipiente y el interior del
aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

/N

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no
quedan como esperaba.

No ha utilizado el tipo correcto de
patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
frefr.

La cantidad de ingredientes que
hay en el recipiente es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende.

El aparato no esta enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.
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Problema

Posible causa

Solucion

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefas
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir el accesorio
para freir).

Puede evitar los dafios
introduciendo el accesorio para
freir en el recipiente
correctamente. Si introduce el
accesorio para freir formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacién.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y el accesorio
para freir después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequefias particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en el recipiente.




Problema

Posible causa
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Solucion

La pantalla de la Airfryer muestra
IIE’lll.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

Si el dispositivo se ha guardado a
una temperatura ambiente baja,
deje que se caliente a temperatura
ambiente durante al menos

15 minutos antes de volver a
conectarlo.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pals.

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4”, HE6HI "E9", HE’I 2II.

El aparato presenta un error.

Desenchufe el aparato y vuelva a
enchufarlo.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pals.
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Important
Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.
Danger

- Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniere chaude a gaz ou
de tout type de cuisiniere électrique ou de plaques de cuisson électriques, ou
dans un four chaud.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

- Placez toujours les aliments a frire dans la cuve afin d'éviter qu'ils entrent en
contact avec les résistances.

- Ne couvrez pas les entrées et sorties d'air pendant que |'appareil fonctionne.

- Ne remplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.

- N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou l'appareil lui-
méme est endommagé.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

- Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans la cuve.

- Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

Avertissement

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

- Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de télécommande externe.
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Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a I'utilisation sécurisée de |'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de |'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.

Les surfaces accessibles peuvent chauffer lorsque I'appareil fonctionne.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Cet appareil est concu pour étre utilisé a des températures ambiantes
comprises entre 5 °Cet 40 °C.

Avant de brancher 'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur l'appareil
correspond a la tension secteur locale.

Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

Ne placez jamais I'appareil sur des matériaux combustibles, comme une
nappe ou des rideaux, ou a proximité de ce type de matériaux.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve et les accessoires placés dans la chambre de cuisson sont chauds
pendant et apres |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les toujours avec
précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation.

Cet appareil est destiné uniqguement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hétels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.
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- Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de l'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

- Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

- S'ilest employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

- Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

- Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

- Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.

- Enlevez les résidus brllés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a
une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

- Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la partie supérieure de la
chambre de cuisson : la résistance, le bord des pieces métalliques et I'écran
protecteur sont brllants.

- Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

- Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne
pas laisser tomber les accessoires.

Champs électromagnétiques (CEM)

Recyclage

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
|'exposition aux champs électromagnétiques.

- Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

- Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

(3 ) ADEPOSER A DEPOSER
cet a areil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
Nl pp .
et ses accessoires ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide si un défaut résulte d'une utilisation incorrecte ou
d'un mauvais entretien de |'appareil. Notre garantie n'a aucune incidence sur vos
droits Iégaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.philips.com/support.



Introduction

Francais 107

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips !

Pour profiter pleinement de I'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description generale

O~NOYUT D™ WN

Panneau de commande
Thermostat

Bouton marche/arrét
Bouton de maintien au chaud
Bouton d'éclairage

Menus prédéfinis

Bouton de diminution
Bouton marche/pause
Bouton d'augmentation

i Bouton de temps de cuisson
Accessoire friture

Voyants MAX

Panoramique

Fenétre transparente

Cordon d'alimentation
Range-cordon

Sorties d'air

SKQ o o N T w

Avant la premiere utilisation

1
2
3

Retirez tous les emballages de I'appareil.

Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.
Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiere utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la
chaleur.

Remarque

Ne posez rien sur le dessus ni les cotés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de I'air et affecter le résultat de friture.

Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).
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Utilisation de l'appareil

Tableau des aliments

Le tableau ci-dessous vous aide a choisir les réglages de base pour certains types

d'aliments.

Remarque

- N'oubliez pas que ces réglages sont donnés  titre d'indication. Etant donné
que les aliments n'ont pas tous la méme origine, la méme taille ou la méme
forme et qu'ils sont de marques différentes, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour leur cuisson.

- Lorsque vous préparez de grandes quantités d'aliments (par exemple des
frites, des crevettes, des pilons de poulet ou des en-cas surgelés), secouez,
retournez ou mélangez les ingrédients dans la cuve 2 ou 3 fois pour obtenir
un résultat homogeéne.

Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque
- Max. (min) rature

Frites surgelées fines 200-800 g 13-31 180 °C

(7x7 mm/

0,3 x0,3 pouce)

Frites maison (10 x 10 mm 200-800 g 21-41 180 °C
/0,4 x0,4 pouce
d'épaisseur)

Nuggets de poulet 200-800 g 10-22 200 °C

surgelés

Rouleaux de printemps 200-800 g 10-22 200 °C

surgelés

Hamburger (environ 1-4 pieces 15-25 150 °C

150g/502)

Pain de viande 800-1000 g 45-55 150 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson
Cotelettes désossées 1-4 pieces 16-20 200 °C - Secouez, retournez, ou
(environ 190g/ 7 0z2) mélangez a mi-cuisson
Pilons de poulet (environ  2-8 piéces 18-21 180 °C - Secouez, retournez, ou
1259/ 4,5 02) mélangez a mi-cuisson
Blanc de poulet (environ  1-6 piéces 18-21 180 °C

160 g/ 6 0z)

Poulet entier (1,2 kg) 1 piece 60-70 180 °C

Poisson entier (environ 1-2 piéces 16-20 200 °C

300-400 g / 11-14 oz)

Filet de poisson (environ  1-5 piéces 15-20 200 °C
200g/702)
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Ingrédients Quantités Min. Temps Tempé- Remarque

- Max. (min) rature
Mélange de légumes 200-800 g 13-20 180 °C - Réglez le temps de cuisson
(hachés grossierement) selon vos préférences

- Secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson

Muffins (environ 50 g / 1-12 piéces 14-22 160 °C
1,8 0z)
Gateau 800-1000¢g 60-70 160 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson
Pain / petits pains 1-7 piéces 6-10 200 °C
précuits (environ 60 g /
202)
Pain maison 800-1000¢g 50-60 160 °C - Utilisez I'accessoire de cuisson.
- Lapate a pain doit étre d'une
forme aussi plate que possible
pour éviter que le pain ne
touche la résistance lorsqu'il
gonfle.
Petit-déjeuner 4 ceufs, 2 tranche 12 160 °C - Faites cuire les ceufs pendant
de pain grillé 7 minutes, puis ajoutez les

tranches de pain.

Cuisson a l'air chaud

Attention

Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas
la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les
boutons. Manipulez la cuve chaude avec des gants de cuisine.

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénomeéne est normal.

Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

1 Retirez la cuve de I'appareil en tirant sur la poignée.
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Placez I'accessoire friture dans la cuve.

Mettez les aliments dans la cuve.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Remettez la cuve dans I'Airfryer.
Attention
- N'utilisez jamais la cuve sans |'accessoire friture a I'intérieur.

- Ne touchez pas la cuve pendant que I'appareil fonctionne ou
refroidit, car elle peut étre trés chaude.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer 'appareil.

NHILIPS
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7 Appuyez sur le bouton du thermostat.

8 Appuyez sur le bouton d'augmentation ou de diminution pour sélectionner
la température.

9 Appuyez sur le bouton du minuteur.

10 Appuyez sur le bouton d'augmentation ou de diminution pour sélectionner
la durée.

11 Appuyez sur le bouton marche/pause pour lancer la cuisson.
Remarque

- Pendant la cuisson, la température et le temps de cuisson s'affichent en
alternance.

- Les secondes sont décomptées pendant la derniere minute de cuisson.

- Sivous ne réglez pas le temps de cuisson requis dans les 30 minutes,
I'appareil s'éteint automatiquement pour des raisons de sécurité.
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- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour secouer les aliments, retirez la cuve et
secouez-la au-dessus de I'évier. Ensuite, réinsérez la cuve dans l'appareil.

- Pourinterrompre la cuisson, appuyez sur le bouton marche/pause. Pour
relancer le processus de cuisson, appuyez a nouveau sur le méme bouton.

- L'appareil passe automatiquement en pause lorsque vous retirez la cuve. La
cuisson reprend lorsque la cuve est réinsérée dans I'appareil.

12 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

13 Retirez la cuve et vérifiez que les aliments sont cuits.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

14 Videz le contenu dans un saladier ou un plat.
Attention
- Une fois la cuisson terminée, la cuve, l'intérieur de I'appareil et les
ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés dans
I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

Remarque

- Pour sortir les aliments volumineux ou fragiles, utilisez des pinces.

- L'excédent d'huile ou la graisse fondue sont recueillis au fond de la cuve.

- Selon le type d'aliment préparé, videz soigneusement I'excés d'huile ou de
graisse fondue de la cuve apres chaque tournée ou avant de secouer.
Placez la cuve sur une surface résistant a la chaleur. Portez des gants de
cuisine pour vider I'excédent d'huile ou de graisse fondue. Replacez la
cuve dans l'appareil.

- Lorsqu'un panier d'aliments est cuit, vous pouvez immédiatement en faire
cuire un autre dans la friteuse Airfryer.

Utilisation d'une présélection
1 Suivez les étapes 1 a 6 du chapitre « Cuisson a I'air chaud ».
2 Appuyez sur le bouton de la présélection souhaitée.
3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton marche/pause.
Remarque
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- Sivous souhaitez changer de présélection en cours de cuisson, appuyez
longuement sur le bouton marche/arrét pour arréter le processus de cuisson.
L'appareil passe alors en mode veille. Appuyez de nouveau sur le bouton
marche/arrét pour allumer I'appareil et choisir la présélection qu'il vous faut.

(ot

Présélections Quantité max. Température Temps de
cuisson
Sk Frites surgelées 800g 180 °C 31 min
g Frites maison 800 g 180 °C 41 min
@ Cotelettes 4 piéces 200 °C 20 min
f Pilons de poulet 8 pieces 180 °C 21 min
<X Poisson entier 2 piéces 200 °C 20 min
@ Gateau 1 piéce 140 °C 60 a 70 min
' Petit-déjeuner 4 ceufs, 2 tranche 160 °C 12 min
"Q de pain grillé
Légumes 800¢g 180 °C 20 min

Préparation de frites maison

Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

- Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de
frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

- Il est préférable de cuire les frites par portions de 500 g / 18 0z maximum
pour un résultat homogene. Les frites cuites par grosses quantités sont
généralement moins croustillantes que les petites portions.

1 Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /
0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

2 Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli
d'eau pendant au moins 30 minutes.

3 Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a l'aide d'un torchon
de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

4 Versez une cuillere a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les
batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

5 Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a
égoutter, pour que I'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque

- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans la cuve afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile ne
se retrouve dans la cuve.

6 Mettez les batonnets dans la cuve.
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7 Faites frire les batonnets de pomme de terre et mélangez-les 2 a 3 fois
pendant la cuisson.

Nettoyage

Avertissement

- Laissez refroidir entierement la cuve et I'intérieur de I'appareil avant de
commencer le nettoyage.

- Lacuve est dotée d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas
d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits nettoyants abrasifs
afin d'éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de

la cuve aprés chaque utilisation.

1 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez la
fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.

Astuce
- Retirez la cuve pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

2 Retirez I'accessoire friture de la cuve.

3 Jetezla graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

4 Passez la cuve et I'accessoire friture au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les
nettoyer avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive (voir le chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sides résidus d'aliments adhérent a la cuve ou a l'accessoire friture, vous
pouvez les laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle
pendant 10 a 15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et
pourront étre facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du
liquide vaisselle qui peut dissoudre I'huile et la graisse. S'il reste des zones
grasses sur la cuve ou l'accessoire friture que vous ne parvenez pas a
éliminer a I'eau chaude et au liquide vaisselle, utilisez un produit
dégraissant liquide.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager la résistance chauffante.
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5 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de |'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

6 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.

7 Nettoyez l'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

8 Sivousvoyez des résidus d'eau a l'intérieur de la fenétre transparente, réglez
la température sur 200 °C (400 °F) et le minuteur sur 10 minutes pour que
I'eau s'évapore.

Remarque : si le résidu d'eau persiste apres 10 minutes, augmentez le temps de
cuisson jusqu'a ce qu'il n'y ait plus d'eau.

f =k
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1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2 Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger l'appareil.
Remarque
- Teneztoujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.
- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer sont fixées
avant de transporter et/ou de ranger |'appareil.
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Dépannage

Cette rubrique présente les problémes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléme a
I'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le Service
Consommateurs de votre pays.

Probléme

Cause possible

Solution

L'extérieur de I'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénomeéne est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque l'appareil est allumé, la
cuve et l'intérieur de 'appareil
deviennent toujours chauds, afin
d'assurer une cuisson correcte des
aliments. Ces pieces sont toujours
trop chaudes pour que vous
puissiez les toucher.

Sivous laissez 'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront tres chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaftre ces zones :

/N

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones trés chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je l'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans la
cuve est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.
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Solution

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple pendant I'utilisation
d'outils de nettoyage durs et/ou
I'insertion de l'accessoire friture).

Vous pouvez éviter de I'abimer en
abaissant correctement
['accessoire friture dans la cuve. Si
vous insérez I'accessoire friture de
travers, le c6té peut taper contre la
paroi de la cuve et abimer le
revétement. Si cela se produit,
sachez que ce n'est pas nocif car
tous les matériaux utilisés sont slrs
pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution |'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et I'accessoire friture apres
chaque utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adhére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans la cuve.
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Probléme

Cause possible

Solution

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

Si votre appareil a été stocké a
basse température, laissez-le
retrouver une température
ambiante pendant au moins

15 minutes avant de le rebrancher.
Si le probleme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de I'Airfryer indique « E4 »,
«E6», « E9» ou«E12 ».

L'appareil rencontre une erreur.

Débranchez I'appareil, puis
rebranchez-le.

Si le probléme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.
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Vazno
Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski Stednjak, bilo koju vrstu elektri¢cnog
Stednjaka i elektricnih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u posudu kako ne bi dosli u dodir s
grijac¢im elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na posudi.

- Obavezno provjerite je li grija¢ slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

Upozorenje

- Ako je kabel za napajanje ostec¢en, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu, zasticenu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

- Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.
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Oprez

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizi¢kim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Cig¢enje i korisni¢ko odrZavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i
kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemoijte puniti uljem.

Aparat je osmisljen za uporabu pri ambijentalnim temperaturama izmedu
5°Ci40°C

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na
aparatu naponu lokalne mreze.

Kabel za napajanje drZzite podalje od vrucih povrsina.

Aparat nemoijte stavljati na zapaljive materijale kao sto su stolnjak ili zavjesa,
niti u njihovu blizinu.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vrudi tijekom i
nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute u korisnickom priru¢niku.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopcajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanja ili ¢is¢enja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.
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- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

- Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

- Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
Cistite.

- Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

- Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

- Budite oprezni tijekom ciscenja gornjeg dijela komore za kuhanje: vrudi su
grija¢i element, rub metalnih dijelova i zastita od prskanja.

- Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

- Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.

Elektromagnetska polja (EMF)

Recikliranje

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izloZzenosti elektromagnetskim poljima.

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.
- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Uvod

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
ne vrijedi ako je kvar posljedica nepravilne uporabe ili loSeg odrzavanja. Ovo
jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako trebate vise
informacija ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.philips.com/support.

Cestitamo Vam na kupniji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.
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Opci opis

1 Upravljacka ploca
Gumb za temperaturu
Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
Gumb za odrzavanje topline
Gumb za svjetlo
Prethodno postavljeni izbornici
Gumb za smanjenje
Gumb za pokretanje/pauziranje
Gumb za povecanje

- T KQ +~~m® o N T w

Gumb za vrijeme
Umetak za przenje
Indikator MAX

Posuda

Prozorcic za nadzor
Kabel za napajanje

Dio za namatanje kabela
Izlazi zraka

O~NOYUT D~ WN

Prije prve uporabe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.
3 Prije prve uporabe temeljito ocistite aparat (provjerite poglavlje ,Cié¢enje”).

Pripreme prije prve uporabe
Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
Napomena
- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormari¢i.

Uporaba aparata

Tablica hrane

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam u odabiru osnovnih postavki za vrste hrane

koje zelite pripremiti.

Napomena

- Imajte na umu da su te postavke samo prijedlozi. Ne mozemo jamditi najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
proizvodacu.

- Kad pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. krumpirice, kozice, batake,
zamrznute grickalice), dva do tri puta protresite, okrenite ili promijesajte
sastojke u posudi kako biste ostvarili dosljedan rezultat.
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Sastojci Min. - maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura

Tanki zamrznuti 200-800g 13-31 180 °C

krumpirici (7x7 mm / 0,3x

0,3 inca)

Domaci krumpirici (10 x 200-800g 21-41 180 °C

10mm/0,4x0,4inca

debljine)

Zamrznuti piledi 200-800g 10-22 200°C

medaljoni

Zamrznute proljetne 200-800¢ 10-22 200 °C

rolice

Hamburger (oko 150 g /5 1-4komada 15-25 150 °C

0z)

Mesna Struca 800-1000g 45-55  150°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje

Mesni kotleti bez kosti 1 -4 komada 16-20 200°C Protresite, okrenite ili

(oko 1909/ 7 02) promijesajte na pola puta

Pileci bataci (oko 125g/ 2 -8 komada 18-21 180 °C Protresite, okrenite ili

4,5 0z) promijesajte na pola puta

Pileca prsa (oko 1609 /6 1 -6 komada 18-21 180 °C

0z)

Cijelo pile (1,2 kg) 1 komad 60-70 180°C

Cijela riba (oko 300 -400 1 -2 komada 16-20 200°C

g/ 11-1402)

Riblji filet (oko 200 g / 1-5komada 15-20 200°C

7 0z)

Mijesano povrée (grubo ~ 200-800 g 13-20 180°C Podesite vrijeme kuhanja

narezano) prema vlastitom ukusu
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola puta

Muffini (oko50g/ 1,8 0z) 1-12komada 14-22  160°C

Kola¢ 800-1000g 60-70 160°C Upotrebljavajte dodatak za
pecenje

Prethodno peceni 1-7 komada 6-10 200 °C

kruh/peciva (oko 60 g/ 2
0z)
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Sastojci Min. - maks. Vrijeme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Domaci kruh 800-1000g 50-60 160 °C - Upotrebljavajte dodatak za
pecenje.

- Oblik tijesta treba biti Sto
plosnatiji kako kruh ne bi
dodirnuo grijaci element dok se
bude podizao.

Dorucak

4 jaja, 2 tosta 12 160 °C - Najprije kuhajte jaja 7 minuta, a
zatim dodajte tostove.

Przenje zrakom

Oprez

Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

Nemojte dodirivati vruce povrsine. Upotrebljavajte drske i regulatore.
Vrudu tavu primajte s kuhinjskim rukavicama.

Aparat je namijenjen iskljudivo kuénoj uporabi.

Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.
Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

Izvadite posudu iz aparata tako da povucete rucku.

Stavite umetak za przenje u posudu.
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Sastojke stavite u posudu.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce kolic¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moZe utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Posudu nikad nemojte upotrebljavati bez umetka za przenje.

- Nemojte dodirivati posudu tijekom i neko vrijeme nakon uporabe jer
su jako zagrijane.

5 Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

NHILIPS

7 Pritisnite gumb za temperaturu.
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8 Pritisnite gumb za povecanje ili smanjenje kako biste odabrali temperaturu.

PHILIPS

9 Pritisnite gumb za vrijeme.

10 Pritisnite gumb za povecanje ili smanjenje kako biste odabrali vrijeme.

PHILIPS

11 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

PHILID?
. Napomena
‘ - Tijekom pripreme hrane, naizmjeni¢no se prikazuju temperatura i vrijeme.

Zadnja minuta tijekom pripreme hrane odbrojava se u sekundama.
- Ako Zeljeno vrijeme kuhanja ne postavite u roku od 30 minuta, aparat se
automatski iskljucuje iz sigurnosnih razloga.

(5%

- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena
kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Kako biste protresli sastojke, izvadite
posudu i protresite je iznad sudopera. Zatim posudu vratite u aparat.

- Za pauziranje procesa kuhanja pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje.
Kako biste nastavili kuhanje, ponovo pritisnite isti gumb.

- Kad izvadite posudu, aparat automatski prelazi u nacin rada pauziranja.
Proces pripreme hrane nastavit ¢e se nakon $to u aparat vratite posudu.
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12 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

13 Izvadite posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.
Oprez
- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.

14 Sadrzaj ispraznite u zdjelu ili na tanjur.
Oprez

- Posuda, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon kuhanja. Ovisno
o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz posude moze izlaziti para.

Napomena

- Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, upotrijebite hvataljke.

- Visak ulja ili masnoce iz sastojaka skuplja se na dnu posude.

- Ovisno o vrsti sastojaka koje pripremate, nakon svake porcije ili prije
protresanja pazljivo izlijte visak ulja ili masti iz posude. Posudu stavite na
povrsinu otpornu na toplinu. Pri izlijevanju viska ulja ili masnoce nosite
kuhinjske rukavice. Posudu vratite u aparat.

- Nakon pripremanja jedne skupine sastojaka, Airfryer je odmah spreman za
pripremu nove skupine.

Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom

1 Slijedite korake 1 -6 u poglavlju ,Przenje zrakom”.

2 Pritisnite gumb Zeljene prethodne postavke.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

Napomena

- Ako tijekom kuhanja Zelite prijeci na drugu prethodnu postavku, dugo
pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste zaustavili postupak
kuhanja. Aparat ¢e udi u stanje pripravnosti. Ponovo pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat i odaberite Zeljenu
prethodnu postavku.

Prethodne Maks. koli¢ina Temperatura Vrijeme kuhanja
postavke
Sk Zamrznuti 800 g 180 °C 31 min

krumpirici
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o

g Domacdi krumpiri¢i 800 g 180 °C 41 min
@ Mesni kotleti 4 komada 200 °C 20 min
j Bataci 8 komada 180 °C 21 min
<X Cijelariba 2 komada 200 °C 20 min

@ Kola¢ 1 komad 140 °C 60 - 70 min
"' Dorucak 4 jaja, 2 tosta 160 °C 12 min
Povrce 800g 180 °C 20 min

Priprema domacih krumpiri¢a

Priprema odli¢nih domacih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:

A WN =

Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)

brasnaste krumpire.

Kako bi se postigli ravhomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u

porcijama do 500 g / 18 oz. Vece kolicine krumpirica rezultiraju manje

hrskavim krumpiricima.

Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).

Namacdite Stapic¢e krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.

U zdjelu ulijte jednu jusnu Zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok

se Stapici ne prekriju uljem.

Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi

visak ulja ostao u zdjeli.

Napomena

- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u posudu
jer e visak ulja zavrsiti u posudi.

Stavite Stapice u posudu.

Przite Stapice krumpira i protresite ih 2 — 3 puta tijekom kuhanja.

Upozorenje

Prije ¢iS¢enja ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno
ohlade.

Posuda ima premaz koji sprjecava lijepljenje. Nemojte upotrebljavati
metalne ili abrazivne materijale za ciS¢enje jer mogu ostetiti sloj koji
sprjecava lijepljenje.
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Odistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s

dna posude.

1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,
iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pricekajte da se aparat ohladi.

Savjet
- lzvadite posudu iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

2 Izvadite umetak za przenje iz posude.

3 Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

4 Posudu i umetak za przenje operite u perilici posuda. MoZete ih oprati i
vru¢om vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom
(pogledajte ,Tablica za cis¢enje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili umetak za przenje, mozete ih
namoditi u vru¢oj vodi s deterdZzentom za posude 10 — 15 minuta.
Namakanjem ce se odvojiti ostaci hrane pa ¢e ih biti lakse ukloniti. Svakako
upotrebljavajte sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu.
Ako na posudiili umetku za przenje ima masnih mrlja koje ne mozete
ukloniti vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda, upotrijebite
tekucdinu za odmas¢ivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte upotrebljavati zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti grijaci element.

5 Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata
nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i
nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.

6 Grijace elemente odistite cetkom za Ciscenje kako biste uklonili ostatke hrane.
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7 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

8 Ako vidite da se u prozorcic¢u za provjeru zadrzala voda, postavite
temperaturu na 200 °C (400 °F), a mjerac vremena na 10 minuta kako biste ga
osusili.

Napomena: ako se voda zadrzi nakon 10 minuta, povecajte vrijeme kuhanja dok

se voda potpuno ne osusi.

f =k
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Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije noSenja i/ili spremanja obavezno provjerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne mozete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrucina iznutra Siri se navanjsku  To je normalno. Sve drske i

ce se tijekom uporabe. povrsinu. regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvijek ¢e postati vrudi kada se
aparat ukljuci kako bi se osiguralo
ispravno kuhanje hrane. Ti dijelovi
uvijek su previse vruci da se
dodiruju.
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Rjesenje

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrucja zagrijat ¢e
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrudja na aparatu
naznacena su sljede¢om ikonom:

YN

Sve dok znate za vruda podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovarajucu

kakve sam ocekivala.

vrstu krumpira.

Za najbolje rezultate,
upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.

U posudi je prevelika kolic¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cisc¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
umetka za przenje).

Ostecenje mozete sprijeciti
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umetnete pod kutom,
njegova bocna strana moZze udariti
u stjenku posude, uzrokujuci
ljustenje malih komadica
povrsinskog sloja. Ako se to
dogodi, imajte na umu da nije
Stetno jer su svi materijali sigurni
za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

U posudi su jos uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i umetak za przenje
obavezno temeljito odistite nakon
svake uporabe.

Krusne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekucina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u posudu
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Ako je uredaj bio spremljen na
niskoj temperaturi okruzenja,
ostavite ga da se zagrijava
najmanje 15 minuta do sobne
temperature prije ponovnog
ukopcavanja.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer

prikazuje se ,E4", ,E6", ,E9",

JE12".

Aparat je naisao na pogresku.

Iskopcajte aparat iz uti¢nice i
ponovo ga ukopdajte.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni
importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare l'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornelli a gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni
riscaldati.

- Non immergere mail'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua
corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per
evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel recipiente in modo da evitare
che vengano a contatto con le resistenze.

- Non coprire le aperture di circolazione dell'aria mentre I'apparecchio € in
funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.

- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o
I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre ¢ in funzione.

- Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
recipiente.

- Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Avvertenza

- Seil cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.

- Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

- Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
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Questo apparecchio non & stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante l'uso.
Quest'apparecchio puod essere usato da bambini da 8 anniin su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo attraverso le
aperture di circolazione dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di
sicurezza dal vapore e dalle aperture di circolazione dell'aria. Fare attenzione
al vapore e all'aria calda anche quando si rimuove il recipiente
dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero diventare calde durante ['uso.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Questo apparecchio deve essere utilizzato a una temperatura ambiente
compresa tra5°Ce 40 °C.

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione riportata
corrisponda alla tensione di rete locale.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici incandescenti.

Non appoggiare I'apparecchio sopra o in prossimita di materiale
combustibile, ad esempio tovaglie e tende.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente e gli accessori all'interno della camera di cottura diventano caldi
durante e dopo I'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli sempre con
attenzione.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Consultare le istruzioni riportate
nel manuale.
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Questo apparecchio & stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
Prestare attenzione quando si pulisce la parte superiore della camera di
cottura: la resistenza, i bordi delle parti metalliche e il paraschizzi sono caldi.
Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.
Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

Campi elettromagnetici (EMF)

Riciclaggio

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

Ci sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.
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- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non sara valida in caso di malfunzionamenti dovuti a un utilizzo
errato 0 a una scarsa manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del
consumatore previsti dalla legge. Per maggiori informazioni o per invocare la
garanzia, visitate il nostro sito web www.philips.com/support.

Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto. Ti diamo il benvenuto in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Descrizione generale

Pannello di controllo

Pulsante della temperatura
Pulsante on/off

Pulsante di mantenimento della temperatura
Pulsante luce

Menu preimpostazioni
Pulsante di diminuzione
Pulsante di avvio/pausa
Pulsante di aumento

i Pulsante timer

Inserto per friggere

Spia MAX

Recipiente

Finestra trasparente

Cavo di alimentazione
Avvolgicavo

Prese di aerazione

ToWQ o o N T w

coONOYUT A~ WN

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.
2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.



Italiano 137

3 Pulire accuratamente |'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e

termoresistente.

Nota

- Non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

- Non posizionare l'apparecchio mentre € in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Tabella dei cibi

La tabella sottostante aiuta a selezionare le impostazioni di base per il cibo che si

desidera preparare.

Nota

- Tenere a mente che queste impostazioni sono dei suggerimenti. Dal
momento che gli ingredienti sono di origine, dimensione, forma e marca
diversa, non possiamo garantire le impostazioni migliori per gli ingredienti
utilizzati.

- Quando si preparano grandi quantita di cibo (ad esempio patatine fritte,
gamberi, cosce di pollo o snack surgelati), scuotere, girare o mescolare gli
ingredienti nel cestello 2 o 3 volte per ottenere un risultato uniforme.

Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima

Patatine surgelate sottili ~ 200-800 g 13-31 180 °C

(7x7 mm)

Patatine fritte fatte in 200-800 g 21-4 180 °C

casa (10x 10 mm di

spessore)

Nugget di pollo surgelati  200-800 g 10-22 200 °C

Involtini primavera 200-800 g 10-22 200 °C

surgelati

Hamburger (circa 1509)  1-4 pezzi 15-25 150 °C

Polpettone 800-1000¢g 45-55 150 °C - Utilizzare I'accessorio per la

cottura in forno

Braciole senza osso (circa
190 g)

1-4 pezzi 16-20 200 °C - Scuotere, girare o mescolare a
meta cottura
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Ingredienti Quantita Tempo Tempe- Nota
minima - (min) ratura
massima
Cosce di pollo (circa 2-8 pezzi 18-21 180 °C - Scuotere, girare o mescolare a
1259) meta cottura
Petto di pollo (circa 160 g) 1-6 pezzi 18-21 180 °C
Pollo intero (1,2 kg) 1 pezzo 60-70 180 °C
Pesce intero (circa 1-2 pezzi 16-20 200 °C
300-400 g)
Filetto di pesce (circa 1-5 pezzi 15-20 200 °C
2009)
Verdure miste (tagliate 200-800 g 13-20 180 °C - Impostare il tempo di cottura in
grossolanamente) base ai propri gusti

- Scuotere, agitare o mescolare a
meta cottura

Muffin (circa 50 g) 1-12 pezzi 14-22 160 °C

Torte 800-1000 g 60-70 160 °C - Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno

Pane/panini precotti 1-7 pezzi 6-10 200 °C

(circa 60 g)

Pane fatto in casa 800-1000 g 50- 60 160 °C - Utilizzare I'accessorio per la
cottura in forno

- Laforma dell'impasto dovrebbe

essere il piti piatta possibile per
evitare che il pane tocchila
resistenza durante la
lievitazione.

Colazione 4 uova, 2 toast 12 160 °C - Cuocere le uova per 7 minuti,

quindi aggiungere i toast.

Frittura ad aria

Attenzione

La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

Non toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le manopole.
Maneggiare il recipiente caldo con guanti da forno.

Questo apparecchio € esclusivamente per uso domestico.

La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

Non & necessario preriscaldare I'apparecchio.
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1 Estrarre il recipiente dall'apparecchio afferrando I'impugnatura.

Posizionare I'inserto per friggere all'interno del recipiente.

Mettere gli ingredienti nel recipiente.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un‘ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

Reinserire il recipiente all'interno di Airfryer.

Attenzione

- Non utilizzare mai il recipiente senza l'inserto per friggere al suo
interno.

- Non toccare il recipiente durante e subito dopo I'uso, poiché puo
diventare molto caldo.

5 Inserire la spina nella presa a muro.
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6 Premere il pulsante on/off per accendere |'apparecchio.

7 Premere il pulsante della temperatura.

8 Premere il pulsante di aumento o di diminuzione della temperatura per

selezionare il valore desiderato.

9 Premere il pulsante del timer.

10 Premere il pulsante di aumento o di diminuzione del timer per selezionare il
valore desiderato.
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11 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

PHILID? Nota . _ ) )
. = - Durante la cottura, il livello di temperatura e il tempo rimanente vengono
. > visualizzati in modo alternato.
© w B ~ . . ) ) L .
~ \ - L'ultimo minuto di cottura viene conteggiato in secondi.
o3 v

— - Se non viene impostato il tempo di cottura richiesto entro 30 minuti,
I'apparecchio si spegne automaticamente per motivi di sicurezza.

- Alcuni ingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per agitare gli ingredienti, estrarre il recipiente e
scuoterlo sul lavello. Quindi, reinserire il recipiente all'interno
dell'apparecchio.

- Per mettere in pausa il processo di cottura, premere il pulsante di
avvio/pausa. Per riprendere il processo di cottura, premere lo stesso pulsante.

- Il dispositivo viene automaticamente messo in pausa quando si estrae il
recipiente. Il processo di cottura riprende quando il recipiente viene reinserito
nell'apparecchio.

12 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

13 Estrarre il recipiente e verificare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer & caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Nota

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

14 Svuotare il contenuto in una ciotola o in un piatto.

Attenzione

- Dopo la cottura, il recipiente, I'alloggiamento interno e gli ingredienti
sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer, potrebbe
fuoriuscire vapore dal recipiente.

Nota

- Per rimuovere ingredienti grandi o fragili, sollevarli utilizzando un paio di
pinze.

- L'olio in eccesso o il grasso sciolto degli ingredienti si raccoglie sul fondo
del recipiente.
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- Aseconda del tipo di ingredienti cucinati, eliminare con cautela I'olio in
eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura di ogni gruppo di
ingredienti o prima di scuotere. Posizionare il recipiente su una superficie
termoresistente. Indossare guanti da forno per eliminare I'olio in eccesso o
il grasso sciolto. Reinserire il recipiente nell'apparecchio.

- Quando é pronta una prima parte di ingredienti, Airfryer & subito pronto
per friggerne un'altra.

Cottura con una preimpostazione

1 Seguire i passaggi da 1 a 6 nella sezione "Frittura ad aria".

2 Premere il pulsante di preimpostazione desiderato.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Nota

- Durante la cottura, se si desidera selezionare un'altra preimpostazione,
premere a lungo il pulsante on/off per interrompere il processo di cottura. Il
dispositivo & quindi in modalita stand-by. Premere nuovamente il pulsante
on/off per accendere il dispositivo e scegliere la preimpostazione desiderata.

Preimpostazioni Quantita Temperatura Tempo di
massima cottura
Sk Patatine surgelate 800 g 180 °C 31 min.
g Patatine fritte fatte 800 g 180 °C 41 min.
in casa
@ Braciole 4 pezzi 200 °C 20 min.
j Cosce di pollo 8 pezzi 180 °C 21 min.
<= Pesce intero 2 pezzi 200 °C 20 min.
@ Torte 1 pezzo 140 °C 60 - 70 min
"' Colazione 4 uova, 2 toast 160 °C 12 min

Verdure 800 180 °C 20 min.
. ’

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

- Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.

- Perrisultati ottimali, € consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo
500 grammi circa. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere
meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).
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2 Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.

4 Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini
e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

5 Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.
Nota
- Noninclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel recipiente in

una volta sola in quanto potrebbe fuoriuscire dell'olio.
6 Mettere le patate nel recipiente.
7 Friggere i bastoncini di patate e mescolarli 2-3 volte durante la cottura.

Pulizia

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il recipiente e
I'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente & dotato di un rivestimento antiaderente. Non usare utensili
da cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in quanto potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni uso. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Consiglio
- Rimuovere il recipiente per lasciar raffreddare Airfryer piu rapidamente.

2 Rimuovere l'inserto per friggere dal recipiente.

3 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

4 Lavare il recipiente e I'inserto per friggere in lavastoviglie. E possibile anche
lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva
(vedere la "Tabella di pulizia").

Consiglio

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o all'inserto per
friggere, metterli a bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15
minuti. Cio sciogliera i residui di cibo e consentira di rimuoverli piu
facilmente. Assicurarsi di utilizzare un detersivo per piatti in grado di
dissolvere I'olio e il grasso. Se sul recipiente o inserto per friggere sono
presenti macchie di grasso che non é stato possibile rimuovere con acqua
calda e detersivo per piatti, utilizzare uno sgrassatore liquido.
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- Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare la
resistenza.

5 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

6 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

7 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.

8 Senella finestra trasparente sono presenti residui di acqua, impostare la
temperatura su 200 °C e il timer su 10 minuti per asciugarla.

Nota: se i residui di acqua rimangono dopo 10 minuti, aumentare il tempo di
cottura fino a che I'acqua non € completamente evaporata.
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Conservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
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Assicurarsi sempre che le parti smontabili del sistema Airfryer siano ben

fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi pitt comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio

paese.
Problema

Possibile causa

Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa
caldo durante l'uso.

Il calore all'interno viene irradiato

alle pareti esterne.

Sitratta di un fenomeno normale.
Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.

Il recipiente e l'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio & acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se si lascia |'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

YN

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, I'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del recipiente e
eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
I'inserimento dell'inserto per
friggere e/o la pulizia con
materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo l'inserto per friggere nel
recipiente correttamente. Se si
inserisce l'inserto per friggere
inclinandolo, uno dei suoi lati
potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Si stanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio oil
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

Il fumo bianco & prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e I'inserto per friggere
accuratamente dopo ogni utilizzo.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel recipiente.
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Soluzione

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Se il dispositivo e stato conservato
in un ambiente a bassa
temperatura, lasciarlo riscaldare a
temperatura ambiente per almeno
15 minuti prima di ricollegarlo.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.

Sullo schermo di Airfryer vengono

visualizzati i codici "E4", "E6", "E9",

TE12".

Sull'apparecchio viene visualizzato
un errore.

Scollegare I'apparecchio e
ricollegarlo.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.
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ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito
maksimalo [Tmeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplldstravas aizsargslédzi.

- Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozete.

- Siierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.
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lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|at bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citdm iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplades atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu Skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku iepriek$ sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar elu.

Siierice ir izstradata izmanto$anai apkartéjas vides temperatira no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti 3aja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamers, ierices lietosanas laika
uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bis saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzeta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai ari ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iesp&jamiem bojajumiem.
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- Vienmér nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija k|ds
nederiga.

- PéclietoSanas vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 mindtes.

- Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brdnas.

- Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatura,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un 3Jakstu vairogs.

- Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.

- Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

STierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Otrreizéja parstrade
- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jsu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
iegades datuma. Garantija nav spéka, ja defekts radas nepareizas lietosanas dé|
vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. Mdsu garantija neietekmé jusu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantoSanu skatiet masu timekla vietné www.philips.com/support.

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu mUsu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts

1 Vadibas panelis
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Temperaturas poga
leslégSanas/izslégsanas poga
Siltuma uzturésanas poga
Apgaismojuma poga
Prieksiestatitas izvélnes
Samazinasanas poga
Poga Sakt/pauzét
Palielinasanas poga

i Laika poga

Cepsanas ieliktnis

MAX atzime

Panna

Caurspidigs lodzins

Stravas padeves vads

Vada turétajs

Gaisa izplUdes atveres

TowQ thm o N T w

coONOUT A~ WN

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.
2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).
3 Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodaju “Tirisana”).

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem

piemérotiem pamata iestatijumiem.

Piezime

- Nemiet vér3, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras péc
izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jasu produktiem.

- Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), pannas sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa
2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmérigi.
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atira

Plani saldeti kartupeli 200-800g 13-31 180 °C

fritésanai (7 x 7 mm /

0,3x0,3 collas)

Majas gatavoti fritéti 200-800 g 21-41 180 °C

kartupeli (10 x 10 mm /

0,4 x 0,4 collas)

Saldeti vistas gabalini 200-800¢g 10-22 200 °C

mikla

Saldetas pilditas panktkas 200-800 g 10-22 200 °C

Hamburgers (apméram 1-4 gab. 15-25 150 °C

150 g / 5 unces)

Galas kukulitis 800-1000 g 45-55 150 °C lzmantojiet cepsanas
piederumu

Galas karbonades bez 1-4 gab. 16-20 200 °C Gatavosanas procesa sakratiet,

kaula (apméram 190 g / apgrieziet vai samaisiet

7 unces)

Cala stilbini (apméram 2-8 gab. 18-21 180 °C Gatavosanas procesa sakratiet,

125 g/ 4,5 unces) apgrieziet vai samaisiet

Vistas kratina (apméram  1-6 gab. 18-21 180 °C

160 g / 6 unces)

Vesela vista (1,2 kg) 1 gab. 60-70 180 °C

Vesela zivs (apméram 1-2 gab. 16-20 200 °C

300-400 g/ 11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 1-5 gab. 15-20 200 °C

200 g/ 7 unces)

Darzenu sajaukums (rupji  200-800 g 13-20 180 °C Gatavosanas laiku iestatiet

sagriezti darzeni) atbilstosi velmém
Gatavosanas procesa vid
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

Smalkmaizites (aptuveni  1-12 gab. 14-22 160 °C

509/ 1,8 unces)

Kika 800-1000 g 60-70 160 °C lzmantojiet cepSanas
piederumu

leprieks izcepta 1-7 gab. 6-10 200 °C

maize/smalkmaizites
(apméram 60 g / 2 unces)
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Sastavdalas Min.-maks. Laiks Temper- Piezime
daudzums (min) atira
Majas gatavota maize 800-1000 g 50-60 160 °C - Izmantojiet cepsanas
piederumu.

- Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai maize uzpusoties
nesaskartos ar sildelementu.

Brokastis 4 olas, 2 grauzdini 12 160 °C - Vispirms 7 minutes gatavojiet

olas, tad pievienojiet
grauzdinus.

Cepsana ar karsto gaisu

Uzmanibu!

levietojiet panna cepsanas ieliktni.

Stir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.
lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

No ierices iznemiet pannu, velkot aiz roktura.
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lelieciet produktus panna.

Piezime

- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 lelieciet pannu atpakal Airfryer.
Uzmanibu!
- Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja cepsanas ieliktnis ir
iznemts.
- Nepieskarieties pannai lietoSanas laika un kadu laiku péc tam, jo ta
var loti uzkarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

NHILIPS

7 Nospiediet temperatlras regulésanas pogu.
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8 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai izvéletos temperaturu.

PHILIPS

9 Nospiediet laika pogu.

10 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai izvélétos laiku.

PHILIPS

11 Lai saktu gatavosanu, nospiediet pogu Sakt/pauze.

PHILID? Piezime
. .*@ - GatavoSanas laika temperatlra un laiks tiek raditi parmainus.
) - Pédéja gatavosanas minate tiek skaitita sekundés.

N
<)
E
P}

Ja 30 mindsu laika netiek iestatits nepiecieSsamais gatavosanas laiks, drosibas
apsvérumu dé| ierice automatiski izslédzas.

(5%

- Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavoSanas laika vida (skatiet partikas
tabulu). Lai sakratitu produktus, izvelciet pannu no ierices un sakratiet virs
izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal ierice.

- Lai uz bridi apturétu gatavosanas procesu, nospiediet pogu Sakt/pauze. Lai
atsaktu gatavosanas procesu, vélreiz nospiediet to pasu pogu, un gatavosana
tiks turpinata.

- lzvelkot pannu no ierices, ta automatiski parslédzas uz pauzes rezimu.
Gatavo$anas process atsakas, kad pannu ievieto atpakal ierice.
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12 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

13 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Ja produkti vel nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minUtes.

14 Iztuksojiet pannas saturu bloda vai uz skivja.

Uzmanibu!

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, iek$éjais korpuss un produkti
ir karsti. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida no pannas var
izplast tvaiks.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai tos
izceltu.

- Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

- Atkariba no gatavojamo produktu veida varat péc katras porcijas vai pirms
sakratisanas uzmanigi izliet no pannas lieko ellu vai savaktos taukus.
Novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus
virtuves cimdus, lai nolietu lieko e|Ju vai izkususos taukus. lelieciet pannu
atpakal ierice.

- Kad produktu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot nakamas
porcijas pagatavosanai.

Gatavosana ar prieksiestatijumu

1 Izpildiet no 1. idz 6. darbibai, kas noraditas nodala “Cepsana ar karsto gaisu”.

2 Nospiediet vélama prieksiestatijuma pogu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

Piezime

- Jagatavosanas laika vélaties mainit prieksiestatijumu, ilgi nospiediet
ieslégSanas/apturésanas pogu, lai apturétu gatavosanas procesu. Péc tam
ierice parsledzas gaidiSanas rezima. Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu

vélreiz, lai ieslégtu ierici, un izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.

PriekSiestatijumi Maks. daudzums Temperatira Gatavosanas
laiks
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Sk Saldéti fritéti 800g 180°C 31 min
kartupeli

g Majas gatavoti 800 g 180 °C 41 min
fritéti kartupeli

@ Galas karbonades 4 gabali 200 °C 20 min

j Stilbini 8 gabali 180 °C 21 min

<= Vesela zivs 2 gabali 200 °C 20 min

@ Kaka 1 gab. 140 °C 60-70 min

"' Brokastis 4 olas, 2 grauzdini 160 °C 12 min

Darzeni 800g 180 °C 20 min

(ot

Majas gatavoti friteti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits
talak.

Tirisana

Izvélieties fritésanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

Vienmérigakam rezultatam vislabak fritétos kartupelus gatavot porcijas lidz
500 g/18 uncém. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik kraukskigi ka
mazakas porcijas.

Nomizojiet kartupe|us un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

lemérciet kartupelu ndjinas dens bloda vismaz uz 30 mintatem.

Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

lelejiet bJoda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,

[idz ndjinas ir parklatas ar ellu.

Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai

lieka el]a paliktu bjoda.

Piezime

- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas nujinas vienlaikus, jo panna iepludis
lieka ella.

lelieciet ndjinas panna.

Apcepiet kartupelu ndjinas un gatavo3anas laika apmaisiet tas 2-3 reizes.

Bridinajums!
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- Laujiet pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat tiriSanu.

- Pannai ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet metala virtuves rikus
vai abrazivus tirisanas materialus, jo varat sabojat nepiedegoso
parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes iztiriet e/Ju un

taukus no pannas apaksdalas.

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslégtu ierici, atvienojiet
kontaktdaksSu no kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

Padoms
- Iznemiet pannu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Iznemiet cepSanas ieliktni no pannas.

3 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

4 Mazgajiet pannu un cepsanas ieliktni trauku mazgajamaja masina. Varat tos
art mazgat karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu sakli
(skatiet “TiriSanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai cepsanas ieliktnim ir pielipusas édiena atliekas, varat tos uz
10-15 mindtém iemérkt karsta tdent, kam pievienots trauku mazgasanas
[idzeklis. Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var izskidinat e/Ju un taukus. Ja
uz pannas vai cepsanas ieliktna ir tauku traipi un tos nevar notirit ar karstu
ddeni un trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet kidro attaukotaju.

- Janepieciesams, sildelementa iestregusas edienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo ta var sabojat sildelementu.

5 Lai noveérstu skrapéjumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péc tam ar sausu dranu, ja vajadzigs.
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6 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

7 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sdkli.
8 Ja caurspidigaja lodzina redzat Gdens atlikumu, iestatiet temperatdru uz
200 °C (400 °F) un taimeri uz 10 minttém, lai Gdeni izzavétu.

Piezime: ja Gdens atlikums péc 10 minGtém nav izzuvis, paildziniet karsésanas
laiku, lidz Gdens pilniba izz0st.

)

4
v
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Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu bieZi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstl.
Probléma lespéjamais c€lonis Risinajums
lerices arpuse lietoSanas laika lekSpusé esosais siltums izstarojas  Tas ir normali. Visi rokturi un
sakarst. uz aréjam sieninam. pogas, kam japieskaras, ir

pietiekami vési, lai tiem pieskartos.
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Probléma

lespéjamais celonis

Risinajums

Panna un ierices iekSpuse vienmér
k|Ost karstas, kad ierice ir ieslégta,
lai nodrosinatu, ka édiens tiek
atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas kst parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atziméetas uz ierices ar
sadu ikonu:

A\

Ja jas zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Panna ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupe|us.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpusée redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpuse var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai cep$anas ieliktna
ievietosanas laika).

No bojajumiem var izvairities,
pareizi ievietojot cepsanas ieliktni
panna. Ja ievietojat cepsanas
ieliktni lenki, ta sani var atsisties
pret pannas malu, un nelielas
parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas
nav bistami, jo visi izmantotie
materiali ir drosi partikai.
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lespéjamais celonis
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Risinajums

No ierices izplUst balti dumi.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un cepsanas
ieliktni péc katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli pan&juma gabalini var
izraistt baltus ddmus. Stingri
piespiediet pan&jumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izS|akstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms produktu ievietosanas
panna nokratiet no tiem lieko
skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Ja ierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatura,
vismaz 15 minUtes Jaujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja probléma joprojam pastav,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valst.

Airfryer ekrana redzams uzraksts

"E4" "EG" "E9" "E12".

lericei ir radusies k|tda.

Atvienojiet ierici no kontaktligzdas
un vélreiz pievienojiet to
kontaktligzdai.

Ja problema joprojam pastav,
zvaniet uz Philips klientu
apkalpo$anas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.
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Svarbu
Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.
Pavojus

- Nedékite prietaiso ant arba 3alia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ ¢iaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j keptuva, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant keptuvo nurodytas
didziausias lygis.

- Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.

IJspéjimas

- Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés prieziaros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad buty isvengta
pavojaus.

- Prietaisa junkite tik j jZemintg sieninj elektros lizdg, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

- Visada jsitikinkite, kad kistukas tinkamai jkistas j sieninj elektros lizda.

- Sis prietaisas negali bati naudojamas su i$oriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.
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Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus priziarimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie blty vyresni nei 8 mety ir priziGrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir vir$ prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai isleidziami per oro iSleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro nuimdami iSimdami keptuva i$ prietaiso.
Niekada j prietaisg nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.
Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Bulviy laikymas: temperatura turi tikti laikomy bulviy veislei ir bGti aukstesné
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maistg pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Prietaisas yra skirtas naudoti, kai aplinkos temperatdra yra 5-40 °C.

Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio elektros tinklo jtampa.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Nestatykite prietaiso ant arba 3alia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz.,
staltiesés arba uzuolaidy.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be prieziaros.

Keptuvas ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso naudojimo metu
ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Zr. instrukcijas vadove.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams viesbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisg be prieziGros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida is tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Jei prietaisg naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.
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- Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezilros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, prieSingu atveju
garantija nebegalios.

- Baige naudoti prietaisa, batinai jj iSjunkite i maitinimo tinklo.

- PrieS valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.

- PasirUpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsas ar rudi.

- Pasalinkite sudegusius likucius. SvieZiy bulviy nekepkite aukstesnéje nei
180 °C temperatiroje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

- Bdkite atsargls valydami virsutine gaminimo kameros dalj: karsta kaitinimo
elementy, metalinius daliy krastus ir apsauga nuo taskymosi.

- Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.

- Bukite atsargus iSpildami paruo$ta maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni” sitlo dviejy mety garantija $iam gaminiui po jo pirkimo. Garantija
negalioja, jei defektas atsirado dél netinkamo naudojimo ar prastos priezitros.
Masy garantija nepaveikia jusy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
daugiau informacijos arba noredami pasinaudoti garantija, aplankykite musy
Ziniatinklio svetaine www.philips.com/support.

Jvadas

Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti masy siiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas

1 Valdymo skydelis
a Temperatros mygtukas



Lietuviskai 165

Jjungimo / isjungimo mygtukas
Karscio palaikymo mygtukas
Apsvietimo mygtukas
I8ankstiniy nustatymy meniu
Mazinimo mygtukas
Paleidimo / pauzés mygtukas
Didinimo mygtukas

i Laiko nustatymo mygtukas
Kepimo karstu oru jdéklas

Zymé MAX (maksimali riba)
Keptuvas

Skaidrus langelis

Maitinimo laidas

Laido tvirtinimo elementas

Oro isleidimo angos

SKQ o o n T

O~NOYUT D WN

Pries naudojant pirmg kartg
1 Nuimkite visas pakavimo medziagas.
2 Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes (jei tokiy yra).
3 Prie$ prima karta naudodami prietaisa, kruopsdiai jj iSvalykite (Zr. skyriy
,Valymas”).

Paruosimas naudoti pirmg kartg

Prietaisg pastatykite ant stabilaus, lygaus, horizontalaus ir kars¢iui atsparaus

pavirsiaus.

Pastaba

- Nieko nedékite ant prietaiso virSaus ar i$ Sony. Tai trukdo oro srautui ir turi
jtakos kepimo karstu oru rezultatui.

- Nedékite veikiancio prietaiso alia arba po daiktais, kuriuos gali sugadinti
garai, pvz., prie sieny ir po spintelémis.

Prietaiso naudojimas

Maisto lentelé

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus ruosiamam

maistui.

Pastaba

- Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra sitlomi. Produkty kilmé, dydis, forma
ir prekiy Zenklas gali skirtis, todél mes negalime uztikrinti geriausiy nustatymy
jasy produktams.

- Ruoddami didesnj maisto kiekj (pvz., keptas bulvytes, krevetes, kul3eles,
Saldytus uzkandzius), pakratykite, apverskite ar pamaisykite produktus
keptuve 2-3 kartus, kad iSkepty vienodai.
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Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra

Plonos saldytos bulvytés ~ 200-800 g 13-31 180 °C

(7x7mm/0,3x0,3in)

Naminés bulvytés (10x 10 200-800 g 21-41 180 °C

mm / 0,4 x 0,4 in storio)

Saldyti vittienos 200-800 g 10-22  200°C

gabaliukai

Saldyti suktinukai 200-800 g 10-22  200°C

Meésainiai (apie 150 g / 1-4 gabaléliy 15-25 150 °C

5unc.)

Mésos kepsnys 800-1000 g 45-55 150 °C - Naudokite kepimo prieda

Mésos pjausniai be kauly  1-4 gabaléliy 16-20 200 °C - Pakratykite, apverskite ar

(apie 1909/ 7 0z) pamaisykite jpuséje ruosti
maista

Vistienos kulselés (apie 2-8 gabaléliy 18-21 180 °C - Pakratykite, apverskite ar

1259/ 4,5unc) pamaisykite jpuséje ruosti
maista

Vistienos kratinélé (apie  1-6 gabaléliy 18-21 180 °C

160 g/ 6 unc.)

Visas visciukas (1,2 kg) 1 vienetas 60-70 180 °C

Visa zuvis (apie 300-400 g 1-2 gabaléliy 16-20 200 °C

/11-14 unc.)

Zuvies filé (apie 200 g / 1-5 gabaléliy 15-20 200 °C

7 unc.)

|vairios darzovés (stambiai 200-800 g 13-20 180 °C - Gaminimo laika nustatykite

pjaustytos) pagal savo skonj

- Pakratykite, pamaidykite jpuséje

gaminti

Keksiukai (apie 50 g/ 1,8 1-12 gabaléliy 14-22 160 °C

0z)

Pyragas 800-1000 g 60-70 160 °C - Naudokite kepimo prieda

IS anksto paruosta duona  1-7 gabaléliy 6-10 200 °C

/ suktinukai (apie 60 g /
2 unc.)
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Produktai Min.-maks. Trukmé Temper- Pastaba
kiekis (min.) atdra
Naminé duona 800-1000¢g 50-60 160 °C - Naudokite kepimo prieda.

- Teslos forma turi bati kiek
jmanoma plokstesné, kad
kildama duona neliesty
kaitinimo elemento.

Pusryciai 4 kiausiniai, 2 12 160 °C - Pirmiausia 7 minutes virkite
skrebuciai kiausinius, tada sudeékite
skrebucius.

Kepimas karstu oru

Démesio

Sis ,AirFryer” prietaisas veikia naudodamas karitg ora. Nepilkite j
keptuva aliejaus, kepimo ar kito skyscio.

Nelieskite karSty pavirsiy. Prietaisg imkite tik uz rankeny. Karsta keptuva
imkite virtuvinémis pirStinémis.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

Pirma karta naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dimuy. Tai
normalu.

Prietaiso jkaitinti nereikia.

ISimkite keptuva i$ prietaiso traukdami uz rankenos.

|dékite kepimo karstu oru jdékla j keptuva.
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|dékite produktus j keptuva.

Pastaba

- Naudojant ,AirFryer” galima paruosti jvairiausiy patiekaly. Vadovaukités
maisto lenteléje nurodyty kiekio ir maisto ruosimo laiko
rekomendacijomis.

- Nevirdykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, ir niekada nepripildykite
keptuvo virs zymeés ,MAX", nes dél to gali nukentéti galutinio rezultato
kokybé.

4 |statykite keptuva atgal j ,AirFryer”.
Démesio
- Niekad nenaudokite keptuvo be jame jdéto kepimo karstu oru jdéklo.
- Panaudoje kurj laika nelieskite keptuvo, nes jis gali labai jkaisti.

5 Kistuka jkiskite j sieninj elektros lizda.

6 Jjunkite prietaisg paspausdami jjungimo / isjungimo mygtuka.

NHILIPS

7 Paspauskite temperattros mygtuka.
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8 Paspauskite didinimo arba mazinimo mygtuka, norédami pasirinkti reikiama

temperatura.
PHILIPS

9 Paspauskite laiko mygtuka.

10 Spauskite padidinimo arba sumzinimo mygtuka ir pasirinkite reikiama laika.

PHILIPS

11 Pradékite maisto ruosima, paspaude paleidimo / pauzés mygtuka.

PHILIDS Pastaba
. .*@ - Gaminant temperatura ir laikas rodomi pakaitomis.
P i ® - Paskutiné gaminimo minuté skai¢iuojama atgal sekundémis.
© w B ~
- {hj - Jeigu nenustatysite reikiamo gaminimo laiko per 30 min., prietaisas dél
5 v

saugumo automatiskai issijungs.

- Tam tikrus produktus reikia pakratyti arba apversti jpuséjus maisto ruoSimo
laikui (zr. ,Maisto lentelé”). Norédami pakratyti maisto produktus, iStraukite
keptuva ir pakratykite virs kriauklés. Tada jdékite keptuva atgal j prietaisa.

- Norédami sustabdyti gaminimo procesa, paspauskite paleidimo / pauzés
mygtuka. Norédami atnaujinti maisto ruosima, dar karta paspauskite ta patj
mygtuka, kad procesas bty tesiamas.

- IStraukus keptuva, prietaise automatiskai jjungiamas pauzés rezimas.
Gaminimo procesas tesiamas, kai j prietaisg vél jdedamas keptuvas.
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12 Praéjus maisto ruosimo laikui, pasigirsta laikmacio skambutis.

(M)

13 IStraukite keptuva ir patikrinkite, ar produktai paruosti.

Démesio

- Pabaigus gaminti ,Airfryer” keptuvas yra karstas. Visada i$éme
keptuva is prietaiso dékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus (pvz.,
padéklo, kt.).

Pastaba

- Jeigu produktai dar neparuosti, paprasciausiai jstumkite keptuva atgal |
JAirFryer” ir pridékite keleta papildomy minudiy.

14 IStustinkite j dubenj arba j lékste.
Démesio

- Pasibaigus gaminimo procesui, keptuvas, vidinis korpusas ir
produktai yra karsti. Atsizvelgiant j , AirFryer” sudéty produkty tipa,
i$ keptuvo gali verztis garai.

Pastaba

- Norédami iSimti didelius arba trapius produktus, juos iskelkite naudodami
znyples.

- Aliejaus perteklius arba i$ produkty isSbége riebalai surenkami keptuvo
dugne.

- Priklausomai nuo kepamy produkty rusies, gali buti, kad norésite atsargiai
iSpilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus i$ keptuvo iSkepe kiekviena
porcijg ar pries pakratydami. Keptuvg padékite ant kars¢iui atsparaus
pavirsiaus. Noredami ispilti aliejaus pertekliy ar iSbégusius riebalus,
dévékite orkaitei skirtas pirstines. |dékite keptuva atgal j prietaisa.

- Kaiviena produkty porcija paruosta, ,AirFryer” i karto yra parengtas kitai
porcijai kepti.

Maisto ruoSimas naudojant iSankstinj nustatyma
1 Atlikite 1-6 veiksmus, aprasytus skyriuje ,Kepimas karstu oru”.
2 Paspauskite norimg iSankstinio nustatymo mygtuka.
3 Pradékite ruosti maistg paspausdami paleidimo / pauzés mygtuka.
Pastaba
- Jei gamindami norite perjungti kitg iSankstinj nustatyma, paspauskite ir
palaikykite jjungimo / isjungimo mygtuka, kad sustabdytuméte gaminimo
procesa. Tada prietaisas veikia budéjimo reZzimu. Dar kartg paspauskite
jjungimo / isjungimo mygtuka, kad jjungtuméte prietaisa ir pasirinktuméte
reikiamg iSankstinj nustatyma.
ISankstiniai Maks. kiekis Temperatura Gaminimo laikas
nustatymai
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- °

Sk Saldytos bulvytés 800 g 180 °C 31 min.
g Namines bulvytées 800 g 180 °C 41 min.
@ Mésos pjausniai 4 dalys 200 °C 20 min.
j Lazdelés 8 dalys 180 °C 21 min.
<= Visa zuvis 2 dalys 200 °C 20 min.
@ Pyragas 1 vienetas 140 °C 60-70 min.
' Pusrydiai 4 kiausiniai, 2 160 °C 12 min.
" Q skrebutiai
800 g 180 °C 20 min.

Naminiy bulvyciy kepimas

Namuose ruosty bulvyciy kepimas ,Airfryer”

Valymas

Pasirinkite bulves, tinkandias gruzdinti, pvz., Sviezias, (Siek tiek) miltingas

bulves.

Kad apkepty vienodai, geriausia bulvytes gruzdinti porcijomis iki 500 g /

18 unc. |[déjus daugiau bulvyciy, jos nebus tokios traskios kaip jdéjus maziau.

Nuskuskite bulves ir supjaustykite lazdelémis (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 storio).

Bent 30 min. pamerkite bulviy lazdeles j dubenj su vandeniu.

ISpilkite bulvytes is dubens ir nusausinkite jas indy ranksluosciu arba

popieriniu ranksluosciu.

| dubenj jpilkite 1 valgomajj Sauksta aliejaus, suberkite bulviy lazdeles ir

maisykite, kol lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles i$ dubens pirstais arba virtuvés jrankiu su tarpais, kad aliejaus

perteklius likty dubenyje.

Pastaba

- Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles j keptuva is karto,
nes aliejaus perteklius sutekés j keptuvo dugna.

Sudékite lazdeles j keptuva.

Kepkite bulviy lazdeles ir kepdami 2-3 kartus jas pamaisykite.

|spéjimas

Prie$ valydami palaukite, kol keptuvas ir prietaiso vidus iki galo atvés.
Keptuvas padengtas nelimpancia danga. Nenaudokite metaliniy virtuvés
jrankiy ar Siurksciy valymo medziagy jiems valyti, nes galite pazeisti
nepridegancia danga.
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Po naudojimo visada isvalykite prietaisa. Pasalinkite aliejy ir riebalus i$ keptuvo

dugno kiekvieng karta panaudoje.

1 Norédami isjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka,
iStraukite kiStuka is sieninio lizdo ir leiskite prietaisui atveésti.

Patarimas
- ISimkite keptuva, kad , AirFryer” greiciau atvésty.

2 Isimkite kepimo karstu oru jdékla is keptuvo.

3 ISpilkite iSbégusius riebalus ar aliejy i$ keptuvo dugno.

4 |3plaukite keptuva ir kepimo karstu oru jdékla indaplovéje. Taip pat galite juos
plauti karstu vandeniu su indy plovikliu ir nesiurkscia kempine (zr. ,Valymo
lentelé”).

Patarimas

- Jeiant keptuvo ar kepimo karstu oru jdéklu yra prikibusiy maisto likudiy,
galite juos 10-15 min. pamirkyti karStame vandenyje su indy plovimo
skysciu. Pamirkius atkimba maisto likudiai ir juos lengviau nuvalyti. Bltina
naudoti indy plovimo skystj, kuris skaido riebalus. Jei ant keptuvo ar
kepimo karstu oru jdéklu yra riebaly démiy ir jy nepavyksta pasalinti
karstu vandeniu ir indy plovimo skysciu, naudokite riebalus Salinantj skyst;.

- Jeireikia, prie kaitinimo elemento prikepusius maisto likucius galima
pasalinti minkstu arba vidutinio kietumo sepetéliu. Nenaudokite plieninés
vielos Sepeciy arba Sepetéliy su kietais Sereliais, nes taip galite pazeisti
kaitinimo elementa.

5 Kad nesusibraizytumeéte, svelniai nuvalykite prietaiso iSore nesuglamzyta,
Svaria ir minksta Sluoste. Pradékite valyti Siek tiek sudrékinta Sluoste ir, jei
reikia, panaudokite sausa.

6 Nuplaukite kaitinimo elementa valymo Sepeciu, kad pasalintuméte maisto
likucius.
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7 |3plaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

8 Jei permatomame langelyje matote vandens likudiy, nustatykite 200 °C
temperatdrg ir 10 minuciy laikmatj, kad jis isdzidty.

Pastaba: Jei po 10 minudiy lieka vandens likuciy, kepimo laika pailginkite, kol

vanduo visiskai iSdzius.

I\

v
4

< Sl

Laikymas

1 Prietaisg isjunkite i$ elektros lizdo ir palikite atvésti.
2 Prie$ padedami prietaisa jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.
Pastaba
- Nesdami ,AirFryer”, visada laikykite jj horizontaliai, kad keptuvai netycia
neiskristy ir jy nesugadintuméte.
- Pries nesdami ir (arba) padédami ,Airfryer” visada jsitikinkite, kad
iSimamos dalys yra uzfiksuotos.

Ll A\l - L] - v - -
Trikciy diagnostika ir Salinimas
Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos, kurios kyla naudojant
3] prietaisa. Jei toliau pateikta informacija nepadés isspresti problemos,
apsilankykite www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy
klausimy sarasa, arba kreipkités j savo salies klienty aptarnavimo centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas

Sio prietaiso ioré naudojant Viduje esantis karstis Tai normalu. Visos rankenélés ir

jkaista. perduodamas iSorinéms valdymo rankenélés naudojimo
sieneléms. metu nejkaista tiek, kad jy

negalétumete paliesti.

Jjungus prietaisa, keptuvas ir
prietaiso vidus visada jkaista, kad
maistas bty paruostas tinkamai.
Prilietus Sios dalys yra karstos.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Jei jjungta prietaisa paliksite
ilgesniam laikui, kai kurios vietos
labai jkais ir jy nebus galima
paliesti. Tokios prietaiso vietos
pazymétos nurodyta piktograma:

YN

Jei saugosités 3iy viety ir jy
neliesite, naudoti prietaisg bus
visiskai saugu.

Nepavyksta tinkamai paruosti
naminiy bulvyciy.

Naudojote netinkamos rasies
bulves.

Kad pasiektuméte geriausiy
rezultaty, naudokite Sviezias ir
miltingas bulves. Jei bulves reikia
laikyti, jokiu badu nelaikykite jy
saltoje vietoje, pvz., Saldytuve.
Rinkités tas bulves, ant kuriy
pakuotés nurodyta, kad jos
tinkamos gruzdinti.

Per didelis produkty kiekis
keptuve.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

Tam tikry rasiy produktus reikia
pakratyti, kai jpuséja jy ruoSimo
laikas.

Norédami paruosti namines
bulvytes, laikykités Siame
naudotojo vadove pateikty
instrukcijy.

JAirFryer” nejsijungia.

Prietaisas nejjungtas j elektros
tinkla.

Patikrinkite, ar kistukas tinkamai
jkistas j sieninj lizda.

Vienu metu j elektros tinklo lizda
sujungti keli prietaisai.

JAirFryer” pasizymi didele galia.
Pabandykite jjungti j kitg elektros
tinklo lizda ir patikrinkite
saugiklius.

JAirFryer” viduje matosi kelios
Sveitimo démeés.

JAirFryer” keptuvo viduje gali
atsirasti mazy démeliy dél
atsitiktinio prisilietimo ar dangos
subraizymo (pvz., kai valymui
naudojami astrds jrankiai arba
galima subraizyti jstatant kepimo
karstu oru jdékla).

Tokiy paZeidimy galite iSvengti
tinkamai nuleisdami kepimo
karstu oru jdékla j keptuva. Jei
kepimo karstu oru jdéklg jstatysite
pakreipta kampu, jo krastai gali
liestis prie keptuvo sieneliy ir
palikti mazus dangos jbrézimus.
Jei taip nutiks, atminkite, kad tai
néra pavojinga, nes visas
medZiagas galima saugiai naudoti
Su maistu.

I3 prietaiso kyla balti dimai.

Ruosiate riebius produktus.

Atsargiai iSpilkite aliejaus ar
riebaly pertekliy i$ keptuvo ir
teskite gaminima.
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Sprendimas

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
nuo ankstesnio naudojimo.

Baltus dimus sukelia keptuve
kaistantys riebalai. Visada po
kiekvieno naudojimo kruopsciai
isvalykite keptuva ir kepimo karstu
oru jdékla.

Maistas netinkamai apvoliotas
dziGvéséliuose ar kitaip
paniruotas.

Dél ore sklandanciy smulkiy
dziavéséliy gali kilti balty dumy.
Tinkamai prispauskite dziGvésélius
ar kita paniruote prie maisto.

Ant riebaly patekes marinatas,
skystis ar mésos sultys taskosi.

Pries déedami j keptuva maista
nusausinkite.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E1".

LAirFryer” gali bati laikomas per
saltoje vietoje.

Jei prietaisas buvo laikomas
Zemoje aplinkos temperatdroje,
bent 15 min. leiskite jam pastovéti
kambario temperataroje ir tik
tuomet prijunkite prie elektros
lizdo.

Jei problema nedingsta,
skambinkite j ,Philips” techninés
priezilros karstaja linijg arba
kreipkités j savo Salies klienty
aptarnavimo centra.

JAirFryer” ekrane rodoma ,E4”,
.E6", ,E9", ,E12".

Prietaisas susiduria su klaida.

Atjunkite prietaisg nuo elektros
lizdo ir prijunkite i$ naujo.

Jei problema nedingsta,
skambinkite j ,Philips” techninés
priezitros karstaja linijg arba
kreipkités j savo Salies klienty
aptarnavimo centra.
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Fontos
A készulék haszndlata elStt figyelmesen olvassa el a fontos tudnivaldkat, és
6rizze meg késébbi hasznalatra.
Veszély

- Ne helyezze a késziléket forrd gaztlizhelyre, elektromos tlzhelyre,
elektromos fézélapra, vagy ezek kdzelébe, illetve forrd stitébe.

- Ne meritse a készUléket vizbe és ne Gblitse le vizcsap alatt.

- Az dramUtés elkerUlése érdekében Ugyeljen rd, hogy a készulékbe ne
juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- Asutnivalé alapanyagokat mindig a sttéedénybe tegye, hogy ne
érintkezhessenek a flitéelemekkel.

- MUkodés kozben tilos a készilék levegébemeneti és levegékimeneti nyilasait
letakarni.

- Ne toltse fel a sitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a halézati csatlakozdédugd, a kabel vagy a
készllék sérult.

- MUkodés kozben tilos a késziilék belsejét megérinteni.

- Soha ne helyezzen a sttéedénybe a maximalis szintet meghaladd
ételmennyiséget.

- Minden hasznalatkor ellenérizze, hogy a flitéelem szabadon van, és
nincsenek ételdarabok rdtapadva.

Figyelmeztetés

- Ha a haldzati kdbel meghibasodott, a kockazatok elkerilése érdekében a
Philips vagy annak a szervizképvisel&je vagy egy hivatalos szakszerviz koteles
kicserélni.

- Akészuléket kizérdlag olyan foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa, amelyet
foldzarlat-megszakitd véd.

- Mindig gondoskodjon arrél, hogy a csatlakozédugot megfelel6en helyezze
be a fali aljzatba.

- Ne hasznalja kilsé idézitdvel, illetve kulon tavvezérlérendszerrel a késziléket.
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Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd feluletei felforrésodhatnak.

A készlléket 8 éven fellili gyermekek, illetve csdkkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességekkel rendelkezd, vagy a késziilék mikodtetésében jaratlan
személyek is haszndlhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készulék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal jard
veszélyeket.

Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel. A tisztitast és a
felhasznalé altal is végezhet karbantartast soha ne végezze 8 éven aluli
gyermek, és 8 éven feluli gyermek is csak feltigyelet mellett végezheti el
ezeket.

A készlléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektdl.

Ne helyezze a késziléket fal vagy mas készilékek mellé. Hagyjon legaldbb 10
c¢m szabad helyet hatul, mindkét oldalon és a késziilék felett. Ne tegyen
semmit a készllékre.

Forrd levegds suités kozben a levegékimeneti nyilasokon at forré géz tavozik.
Tartsa a kezét és az arcat a géztél és a levegdkimeneti nyildsoktdl biztonsdgos
tavolsagra. Akkor is Ugyeljen a forré gézre és levegére, amikor leveszi

a sttéedényt a készulékrol.

Soha ne hasznaljon kdnnyU alapanyagokat vagy sutépapirt a készilékben.
Hasznalat kdzben a készilék hozzaférhetd fellletei felforrésodhatnak.
Burgonyafélék tarolasa: A hémérsékletnek megfelelének kell lennie a tarolt
fajtdhoz, és 6 °C-ndl magasabbnak kell lennie, hogy minimalisra lehessen
csokkenteni az akrilamid-kitettség kockazatat az elkészilt ételben.

Soha ne t6ltson olajat a stitéedénybe.

A készlléket 5 °C és 40 °C kozotti kdrnyezeti hdmérsékleten vald hasznélatra
tervezték.

A készUlék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
fesziiltség egyezik-e a helyi halozatéval.

Tartsa a haldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagokra vagy azok kézelébe (pl.
asztalteritére vagy fliggdny mellé).

Csak a jelen felhasznaldi kézikdnyvben meghatérozott rendeltetés szerint
hasznalja a készUléket, és csak eredeti Philips tartozékokat hasznaljon.

Ne hagyja a mikodd késziléket felugyelet nélkdl.

A sttéedény és a féz6kamraba helyezett tartozékok a készlilék hasznélata
kdzben és utan felforrésodnak, ezért mindig 6vatosan kezelje &ket.

A készUlék elsé hasznalata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak. Olvassa el a haszndlati utasitasban
lefrtakat.

A készlléket kizdrélag normal haztartasi hasznalatra tervezték. Nem ajanlott
Uzletek, iroddk, gazdasagok és egyéb munkahelyek személyzeti konyhajaba.
Valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és egyéb vendéglatéd-ipari
kornyezetekben vald hasznalatra sem ajanlott.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha feligyelet nélkil hagyja a késziléket,
tovabba miel&tt 6sszeszerelné, szétszerelné, eltenné vagy tisztitana azt.

A készlléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.
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A készUlék nem rendeltetés- vagy szakszer( hasznalata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfelel hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felelGsséget a keletkezett karért.

A készuléket kizardlag hivatalos Philips szakszervizbe vigye atvizsgalasra,
illetve javitasra. Amennyiben nem szakember prébélja megjavitani a
készuléket, a garancia érvényét veszti.

Hasznalat utdn mindig huzza ki dugét az aljzatbdl.

Tarolds és tisztitds el6tt hagyja kb. 30 percig hdlni a késziléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett ételt aranysargan, nem pedig
sOtétre vagy sotétbarnara stitve vegye ki.

Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 180 °C feletti
hémérsékleten (az akril-amid termel6désének minimalizalasa érdekében).
Legyen dvatos a siitékamra felsé részének tisztitasakor: Ugyeljen a forrd
fdtSelemre, a fémrészek éleire és a froccsenésgatld fedélre.

Mindig gy6z4djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atfétt az Airfryer
készulékben.

Az elkészilt étel kiontésekor legyen dvatos, és lgyeljen arra, hogy a
tartozékok ne essenek ki.

Elektromagneses mez6k (EMF)

A készllék megfelel az elektromdagneses terekre érvényes vonatkozé
szabvanyoknak és el6irdsoknak.

Ujrahasznosita

S

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy az elektromos termékeket nem szabad a
normal haztartasi hulladékkal egyltt hulladékba helyezni.

Kovesse az elektronikus termékek elkllonitett gyUjtésére vonatkozd orszagos
szabalyokat.

Garancia és terméktamogatas

A Versuni a vasarlas utan két év jotallast ad a termékre. Ez a garancia nem
érvényes, ha a hiba helytelen hasznélatra vagy nem megfeleld karbantartasra
vezethetd vissza. Ez a jotéllas nem érinti az On térvény adta fogyasztdi jogait.
Tovabbi informacidért vagy a jotallas érvényesitéséhez latogasson el
webhelylnkre: www.philips.com/support.

Bevezetés

A Philips koszonti Ont! Gratuldlunk a vasarlashoz!

Az altalunk biztositott tdmogatas teljes kord igénybevételéhez regisztralja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.
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Altalanos leiras

1 Kezel6panel

a Hoémérséklet-szabdlyozé gomb
Be-/kikapcsold gomb
Melegen tartds gomb
Vilagitds gomb
Elére bedllitott menik
Csokkentés gomb
Inditds/szlineteltetés gomb
Novelés gomb
i 1dégomb
Sttébetét
MAX kijelzés
Sutéedény
Atlatszd ablak
Halozati kdbel
Kabeltartd
Levegékimeneti nyildsok

SoSKQ o o n T

O~NOYUT D~ WN

Teendok az els6 hasznalat elott

1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2 Tavolitsa el a készilékre ragasztott 6sszes matricat vagy cimkét (ha vannak
ilyenek).

3 Azelsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a készlléket (I&sd a , Tisztitas” c.
részt).

Elokésziiletek az elso hasznalat elott

A készlléket stabil, vizszintes, sik és héallé fellletre helyezze.

Megjegyzés

- Ne helyezzen semmit a készUlék tetejére vagy oldalaira. Ellenkezé esetben ez
akaddlyozhatja a Iégdramlast, illetve befolydsolhatja a végeredményt.

- Ne helyezze a mUikodd késziléket olyan targyak — példaul falak vagy
szekrények — kozelébe vagy ald, amelyekben kart tehet a géz.

A készulék hasznalata

Elelmiszer-tablazat

Az aldbbi tablazat segitségével kivalaszthatja az alapvetd bedllitdsokat az

elkésziteni kivant ételtipusokhoz.

Megjegyzés

- Ne feledje, hogy ezek a bedllitdsok csak tanacsként szolgalnak. Mivel a
hozzavalok szarmazasi helylket, méretiket, alakjukat és markéjukat tekintve
eltéréek, nem garantalhatjuk a legjobb bedllitast a hozzavaldihoz.
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- Ha nagyobb mennyiségU ételt készit (pl. hasdbburgonya, garnélardk, csirke
alsbcomb, fagyasztott rdgcsalnivald), az egyenletes atsutés érdekében razza
meg, forditsa at vagy keverje meg a kosarban lévé alapanyagokat 2 vagy 3

alkalommal.

Alapanyagok Min. - max. 1dé6 Hémér- Megjegyzés

mennyiség (perc) séklet
Vékonyra vagott, 200-800¢g 13-31 180 °C
fagyasztott
hasabburgonya (7x7
mm/0,3x0,3 hivelyk)
Hazi készitésu 200-800¢g 21-41 180 °C
hasdbburgonya (10 x
10 mm/0,4 x 0,4 huvelyk
vastag)
Fagyasztott csirkefalatok  200-800 g 10-22  200°C
Fagyasztott tavaszi 200-800 g 10-22 200 °C
tekercsek
Hamburger (kb. 150 g/5  1-4 darab 15-25 150°C
uncia)
Fasirt 800-1000g 45-55  150°C - Hasznélja a sutétartozékot
Csont nélkuli husszeletek  1-4 darab 16-20 200°C - R&zza meg, forgassa at vagy
(kb. 190 g/7 uncia) keverje meg félidében.
Csirkecomb (kb. 125 g/4,5 2-8 darab 18-21 180 °C - R&zza meg, forgassa at vagy
uncia) keverje meg félidében.
Csirkemell (kb. 160 g/6 1-6 darab 18-21 180 °C
uncia)
Egész csirke (1,2 kg) 1 darab 60-70 180 °C
Egész hal (kb. 300-400 1-2 darab 16-20 200°C
g/11-14 uncia)
Halfilé (kb. 200 g/7 uncia) 1-5 darab 15-20 200 °C
Vegyes zoldség (durvara  200-800 g 13-20 180 °C - Allitsa be a stitési id6t a sajat
vagva) izlése szerint

- Razza meg, forditsa meg vagy
keverje meg az idé felénél

Muffin (korulbeldl 1-12 darab 14-22 160 °C
50 g/1,8 uncia)
Sutemény 800-1000¢g 60-70 160 °C - Hasznélja a sut&tartozékot
El&sttott kenyér/zsemle  1-7 darab 6-10 200 °C

(kb. 60 g/2 uncia)
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Alapanyagok Min. - max. 1d6 H6mér- Megjegyzés
mennyiség (perc)  séklet
Hazi készitést kenyér 800-1000¢g 50-60 160 °C - Hasznélja a sutétartozékot.

- Atésztanak a lehetd
leglaposabbnak kell lennie,
hogy kelés kézben ne érjen
hozz3 a f(téelemhez.

Reggeli 4 tojas, 2 piritds 12 160 °C - El6szor fézze a tojasokat 7

percig, majd adja hozzd a
piritésokat.

Az Airfryer késziilék hasznalata

Vigyazat!

sutékesztyiit.

jelenség.

Ez egy Airfryer, amely forré levegével miikodik. A siitéedénybe ne
toltson olajat, sutdzsirt vagy egyéb folyadékot.

Ne érjen a készilék felforrésodott részeihez! Hasznalja a fogantyukat
vagy gombokat! A forré siit6edény megfogasahoz hasznaljon

A késziilék kizardlag haztartasi hasznalatra késziilt.
A késziilék els6é hasznalatakor némi fiist keletkezhet. Ez normalis

- Nem szikséges elémelegiteni a késziiléket.

Helyezze a sitébetétet a sitéedénybe.

1 Afogantyldnal fogva vegye ki a sitéedényt a készllékbdl.
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Tegye az alapanyagokat a sutéedénybe.

Megjegyzés

- Az Airfryer sitével szdmos kuldnbdzé alapanyagu étel készithetd. Tekintse
meg az ,Elelmiszer-tabldzatot” a megfelel6 mennyiségek és a
hozzavetdleges sttési idék érdekében.

- Nelépje tul az ,Elelmiszer-tablazat” fejezetben megadott mennyiségeket,
tovabba ne toltse a stitéedényt a ,MAX" jelzésen tul, mert az ronthatja a
végeredmény mindségét.

Helyezze vissza a stitéedényt az Airfryer készilékbe.
Vigyazat!
- Tilos a siit6edényt a sitébetét nélkil hasznalni.

- Ne érintse meg a siitéedényt hasznalat kzben és azt kévetéen egy
ideig, mivel az nagyon felforrésodhat.

Csatlakoztassa a haldzati dugot a fali aljzatba.

6 Kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsold gombbal.

NHILIPS

7 Nyomja meg a hdmérséklet-kivalaszté gombot.
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8 A novelés vagy csokkentés gombbal valassza ki a hdmérsékletet.

PHILIPS

9 Nyomja meg az idé gombot.

10 A novelés vagy csokkentés gombbal valassza ki az id6t.

PHILIPS

11 A f6zés vagy stités megkezdéséhez nyomja meg az inditas/sziinet gombot.

PHILIP? Megjegyzés
. .*@ - F&zés vagy sutés kdzben a hémérséklet és az idd felvaltva lathatd.
- Afbzés vagy sttés utolsd percében a hatralévé idé masodpercekben lathato.

) w

Ha 30 percen belll nem &llitja be a szlikséges sttési id&t, a készulék
biztonsagi okokbdl automatikusan kikapcsol.

(5%

- Egyes alapanyagokat a stitési id6 felénél 6ssze kell razni (I4sd ,Elelmiszer-
tablazatot”). Az alapanyagok Osszerdzasahoz hlizza ki a sitéedényt, majd
rdzza meg a mosogatoé folott. Ezt kdvetden tegye vissza a sttéedényt a
készllékbe.

- Afbzés vagy sttés szlineteltetéséhez nyomja meg az inditas/sziinet gombot.
A sutés folytatdsahoz nyomja meg ismét ugyanazt a gombot.

- Akészllék automatikusan sziinet Gzemmaodba Iép, amikor kihtzza a
sUtéedényt. A f6zési vagy sutési folyamat folytatddik, amikor a sitéedényt
visszahelyezi a készllékbe.
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12 Amikor megszdlal az id6zitd, letelt a stitési idd.

(M)

13 Huzza ki a sUtéedényt, és ellendrizze, hogy a hozzavaldk atsiltek-e.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetSen az Airfryer siit6edénye forr6. Amikor
kiveszi a siit6edényt a késziilékbdl, mindig h6all6 munkafeliiletre (pl.
alatétre stb.) helyezze.

Megjegyzés

- Ha ahozzéavaldk még nem siltek meg, egyszerlien csusztassa vissza a
sutéedényt az Airfryerbe, és ndvelje néhany perccel a sttési idét.

14 Uritse a tartalmét egy télba vagy egy tanyérra.

Vigyazat!

- Asiitési folyamatot kovetSen a siitéedény, a belsé késziilékhaz és a
hozzavaldk forrék. Az Airfryer késziilékben lévé alapanyagok
tipusatol fligg6en a sitéedénybdl g6z csaphat ki.

Megjegyzés

- Anagy és térékeny hozzavalok eltdvolitdsdhoz hasznaljon csipeszt a
hozzavalok kiemeléséhez.

- Az alapanyagokbdl szarmazd felesleges zsiradék vagy a megmaradt olaj a
sUtéedény aljan gyUlik 6ssze.

- Asutésben lévé alapanyagoktdl fliggéen minden adag utan, vagy mielétt
megraznad, 6vatosan kidontheti a stitéedénybdl a felesleges olajat vagy zsirt.
Helyezze a sitéedényt héallé fellletre. A felesleges olaj vagy zsir
kiontéséhez viseljen sttdkeszty(it. Helyezze vissza a sttéedényt a
készllékbe.

- Haegy adag étel elkészilt, az Airfryer azonnal készen all a kévetkezd adag
sUtésére.

Sutés elébeallitasok segitségével

1 Kovesse ,Az Airfryer készllék haszndlata” cimd fejezet 1-6. 1épéseit.

2 Nyomja meg a kivant el6beallitds gombjat.

3 Azinditds/sziinet gomb megnyomasaval inditsa el a sttést.

Megjegyzés

- Hasutés kozben egy masik elébedllitasra szeretne véltani, nyomja meg
hosszan a be-/kikapcsold gombot a stitési folyamat leallitdsahoz. A készulék
ekkor készenléti Gzemmddban van. Nyomja meg ismét a be-/kikapcsold
gombot a készllék bekapcsoldsahoz, majd vélassza ki a sziikséges
elébedllitast.

El6bedllitasok Max. mennyiség H6émérséklet Sutési id6
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Sk Fagyasztott 800 g 180 °C 31 perc
hasabburgonya
S Hazi 800¢g 180 °C 41 perc
hasabburgonya
@ Husszeletek 4db 200 °C 20 perc
j Csirke alsécomb 8db 180 °C 21 perc
< Egész hal 2db 200 °C 20 perc
@ Sttemény 1 darab 140 °C 60-70 perc
"' Reggeli 4 tojas, 2 piritds 160 °C 12 perc
Z6ldség 800g 180 °C 20 perc

(ot

Hazi hasabburgonya készitése

Az Airfryer készilékben vald nagyszer(i hazi hasdbburgonya készitéséhez:

Tisztitas

Valasszon ki egy megfeleld fajta burgonyat a hasabburgonya-készitéshez, pl.

friss (enyhén) lisztes burgonyakat.

Az egyenletes atsttés érdekében a legjobb maximum 500 grammos

(18 uncias) adagokban siitni a hasdbburgonyat. Ha ennél tdbbet sit

egyszerre, a hasdbburgonya éltaldban nem lesz olyan ropogds, mintha

kevesebbet stitne.

Hamozza meg és vagja hasabokra (10x10 mm/0,4x0,4 hivelyk vastagsagura)

a burgonyat.

Aztassa 30 percen kereszt(l egy tal vizben a burgonyahasabokat.

Ontse ki a talbdl a vizet, és széritsa meg a hasadbburgonyakat egy konyharuha

vagy egy papirkendd segitségével.

Ontsén egy ev8kanal sitéolajat a télba, tegye a burgonyahasédbokat a talba,

majd addig keverje, amig a burgonyahasabokra rd nem tapad az olaj.

Tavolitsa el a burgonyahasabokat a talbdl az ujjai vagy egy lyukacsos konyhai

eszkoz segitségével, igy a felesleges olaj a tdlban marad.

Megjegyzés

- Ne dontse meg a talat a burgonyahasabok stitéedénybe ontéséhez,
ezaltal megelézheti, hogy tul sok olaj kerdiljon a stitéedénybe.

Tegye a burgonyahasabokat a sitéedénybe.

Slisse meg a burgonyahasabokat, és kdzben 2-3-szor keverje meg.

Figyelmeztetés
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- Tisztitas el6tt varja meg, hogy a sutéedény és a késziilék belseje teljesen
leh(iljon.

- Asilitéedény tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém
konyhai eszk6zoket vagy karcolé tisztitéanyagokat, mivel ezek kart
tehetnek a tapadasmentes bevonatban.

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készlléket. Minden hasznalatot kdvetden

tavolitsa el az olajat és zsirt a sitéedény aljabdl.

1 Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot a készlilék kikapcsoldsdhoz, hiizza ki a
csatlakozédugot a fali aljzatbdl, majd hagyja lehini a készlléket.

Tipp

- Az Airfryer gyorsabban lehdil, ha kiveszi beléle a sitéedényt.

2 Vegye ki a sUtébetétet a sitéedénybdl.

3 Ontse ki a felesleges zsirt vagy olajat a siitéedény aljabdl.

4 Tisztitsa meg mosogatégépben a sitéedényt és a stit8betétet. Forrd,
mosogatdszeres meleg vizzel és karcoldsmentes szivaccsal is tisztithatja ket
(lasd: ,tisztitasi tablazat”).

Tipp

- Haételmaradék ragad a stitéedénybe vagy a sttébetétbe, 10-15 percig
aztassa forrd, mosogatoszeres vizben. Az dztatadsnak koszonhetden
fellazulnak az ételmaradvanyok, és konnyebbé valik az eltavolitasuk.
Ellendrizze, hogy a mosogatdszer oldja-e az olajat és zsirt. Ha zsiros foltok
vannak a sttéedényen vagy a sttébetéten, és nem tudta éket eltavolitani
forrd vizzel és mosogatdszerrel, hasznaljon folyékony zsirolddszert.

- Szlkség esetén —pl. ha a ftéelembe ételmaradvany ragadt — puha vagy
kozepes keménységUli kefe is hasznalhatd. Ne hasznéljon acél drotkefét
vagy durva sortéju kefét, mivel ezzel kart tehet a fitéelemben.

5 Akarcoldsok megel&zése érdekében dvatosan torélje le a készllék kiilsejét
egy gyurddésektdl mentes, tiszta és puha ronggyal. Sziikség esetén kezdje a
tisztitast egy kissé nedves ronggyal, majd folytassa egy szarazzal.
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6 Egy tisztitokefével tavolithatja el a fiitéelemrdl a lerakddott ételmaradékokat.

7 Akészilék belsejét forrd vizzel és karcoldsmentes szivaccsal tisztitsa.
8 Ha vizmaradvanyt lat az atlatszé ablakon beldl, llitsa a hémérsékletet 200 °C
(400 °F) értékre, az id6zitét pedig 10 percre a szaritashoz.

Megjegyzés: Ha a vizmaradvany 10 perc utan is megmarad, ndvelje a stitési iddt,
amig a viz teljesen fel nem szérad.

)

4
v

< Sl

X

- J

Tarolas

1 Huzza ki a készllék halozati csatlakozd dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja
lehdlni.

2 Miel6tt eltenné, gy6z4djon meg arrél, hogy minden alkatrész teljesen szaraz.
Megjegyzés
- Szallitdskor mindig tartsa vizszintesen az Airfryert, hogy véletlenll se
eshessenek ki beldle a stitéedények, mert akkor kar keletkezhet benntik.
- Mindig gondoskodjon réla, hogy az Airfryer késziilék leveheté részei
rogzitve legyenek, mielétt mozgatja és/vagy elteszi a késziiléket.

- V 4 r I 4
Hibaelharitas
Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban
felmerilé problémakkal. Ha az aldbbi Utmutato segitségével nem tudja
elharitani a hibat, latogasson el a www.philips.com/support weboldalra a
gyakran ismétlédé kérdések listajaért, vagy forduljon az orszagaban illetékes
vevészolgdlathoz.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A készllék a hasznalat soran kivil
is felforrésodik.

A hé belllrdl a kilsé falakra
sugarzik.

Ez normélis jelenség. Minden
olyan fogantyu és gomb tovabbra
is kelléen hideg marad, amelyet a
hasznalat sordn meg kell érintenie.

A sttéedény és a készUlék belseje
mindig felforrésodik, amikor a
készlléket bekapcsoljak annak
érdekében, hogy az étel kell6en
megsuljon. Ezek az alkatrészek
mindig tul forrék ahhoz, hogy
megérintse éket.

Ha hosszabb ideig bekapcsolva
hagyja a készlléket, néhdny része
tul forréva valik ahhoz, hogy
megérintse Oket. Ezen terlleteket
a kovetkezé ikon jelzi a
készlléken:

YN

Amennyiben odafigyel a forré
teruletekre, és nem érinti meg
Oket, a készllék hasznalata
teljesen biztonsagos.

A hazi készitésl hasdbburgonydim Nem megfeleld fajtdju burgonyat

nem a vartnak megfelelek.

hasznalt.

Alegjobb eredmény érdekében
haszndljon friss, lisztes
burgonyakat. Ha tarolni szeretné a
burgonyat, ne tegye hideg helyre,
pl. a hitdszekrénybe. Valasszon
olyan burgonyat, amely
csomagolasan fel van tintetve,
hogy alkalmas sttésre.

Tul nagy mennyiség(i hozzévalot
tett a sitéedénybe.

Kovesse a hasznalati Gtmutatoban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozd utasitdsokat.

Bizonyos alapanyagokat az
elkészitési id6 felénél meg kell
razni.

Kovesse a hasznalati Utmutatéban
szerepld, hazi készitésu
hasdbburgonyak készitésére
vonatkozo utasitasokat.

Az Airfryer készllék nem kapcsol
be.

Nem csatlakoztatta a készUléket.

Ellenérizze, hogy a csatlakozé
megfelel6en be van-e dugva a fali
aljzatba.
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Megoldas

Ugyanazon fali aljzathoz tobb
készulék is csatlakozik.

Az Airfryer nagy
teljesitményfelvétellel mikodik.
Prébalkozzon egy masik fali
aljzattal, és ellendrizze a
biztositékokat.

Eszrevettem néhany sérilési
pontot az Airfryer belsejében.

A bevonattal vald véletlen
érintkezések vagy surlédasok
kovetkeztében (pl. érdes
tisztitdeszkdz hasznalatakor
és/vagy a sUtébetét
behelyezésekor) apré foltok
jelenhetnek meg az Airfryer
sttéedényének belsejében.

A kdrosodas elkerUlése érdekében
megfeleléen engedije le a
sUtébetétet a sitdedénybe. Ha
nem megfeleld szégben helyezi be
a sutébetétet, annak oldala
hozzaltédhet a stitéedény
faldhoz, melynek kovetkeztében
apré darabok pattogzddhatnak le
a bevonatrdl. Ez esetben ne
aggodijon, a felhasznalt anyagok
nem karosak az egészségre.

A készulék fehér flistot bocsat ki.

Zsiros alapanyagokat sut.

Ovatosan dntse ki a sitéedénybdl
a felesleges olajat vagy zsirt, majd
folytassa a sUtést.

A stitéedényben még vannak
maradvanyok az el6zéleg hasznalt
zsirbol.

A fehér fistot a sitéedényben
felhevllé zsiros maradvanyok
okozzak. Minden hasznélatot
kovetden alaposan tisztitsa meg a
sUitéedényt és a sitdbetétet.

A panir nem tapad megfeleléen az
ételre.

A lebegd, apré panirdarabok fehér
flstot okozhatnak. Erésen nyomja
az ételre a panirt, hogy
hozzatapadjon.

Paclé, folyadék vagy huslé
csapddhat a felesleges zsirba.

Itassa fel az ételrdl a nedvességet,
miel&tt a sitéedénybe helyezné.

Az Airfryer kijelz6jén ,E1" felirat
lathato.

Eléfordulhat, hogy az Airfryer
készlléket tul hideg helyen tarolja.

Ha a készuléket alacsony
koérnyezeti hémérsékleten tarolta,
hagyja szobahémérsékletre
felmelegednilegaldbb 15 percen
at, miel6tt Ujra csatlakoztatja.

Ha a probléma tovabbra is fennall,
hivja a Philips szerviz forrédrétjat,
vagy forduljon az orszdga
vevészolgalatahoz.

Az Airfryer kijelzéjén ,E4", ,E6",
LE9", ,E12" felirat Idthatd.

A készilékben hiba jelentkezik.

Huzza ki a készulék haldzati
dugdjat, majd csatlakoztassa Ujra.

Ha a probléma tovabbra is fennall,
hivja a Philips szerviz forrédrétjat,
vagy forduljon az orszaga
vevészolgalatdhoz.
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Belangrijk
Lees deze belangrijke informatie zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar het boekje om het indien nodig later te kunnen raadplegen.

Gevaar

- Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een heet gasfornuis of
elektrisch fornuis, hete elektrische kookplaat of in een warme oven.

- Dompel het apparaat nooit in water en spoel het nooit af onder de kraan.

- Zorg dat er geen water of een andere vloeistof in het apparaat terechtkomt
om een elektrische schok te voorkomen.

- Doe de etenswaren die u wilt bakken altijd in de pan om te voorkomen dat ze
met de verwarmingselementen in contact komen.

- Bedek de luchtinlaat- en -uitlaatopeningen niet wanneer het apparaat in
gebruik is.

- Vul de pan niet met olie, want dit kan brandgevaar veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het apparaat zelf
beschadigd is.

- Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan wanneer het is ingeschakeld.

- Overschrijd nooit het maximumniveau dat is aangegeven in de pan.

- Zorg dat het verwarmingselement niet bedekt is en dat er geen voedsel
tussen zit geklemd.

Waarschuwing

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips,
een Philips-dealer of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact, beschermd door
een aardlekschakelaar.

- Controleer altijd of de stekker goed in het stopcontact zit.

- Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met een externe timer of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.
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De aanraakbare oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
capaciteiten of weinig ervaring en kennis, mits zij toezicht of instructie
hebben ontvangen aangaande veilig gebruik van het apparaat, en zij de
gevaren van het gebruik begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen alleen door kinderen worden uitgevoerd die ouder zijn dan 8 en
alleen onder toezicht.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat
achter, boven en aan beide zijden van het apparaat een ruimte van ten
minste 10 cm vrij. Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Tijdens het heteluchtfrituren komt hete stoom uit de luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en van de
luchtuitlaatopeningen. Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Doe nooit lichte ingrediénten of bakpapier in het apparaat.

De aanraakbare oppervlakken kunnen heet worden tijdens gebruik.
Aardappels bewaren: Aardappels moeten worden bewaard bij een
temperatuur die past bij de aardappelsoort en die boven 6 °C ligt om het
risico op blootstelling aan acrylamide te minimaliseren.

Vul de pan nooit met olie.

Dit apparaat is ontworpen voor gebruik bij een omgevingstemperatuur
tussen 5°Cen 40 °C.

Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van brandbare materialen, zoals een
tafelkleed of gordijnen.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze
gebruiksaanwijzing en gebruik alleen originele Philips-accessoires.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

De pan en accessoires in de bereidingsruimte worden heet tijdens en na
gebruik van het apparaat; wees altijd voorzichtig.

Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat
u het apparaat voor de eerste keer gebruikt. Raadpleeg de handleiding.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor normaal gebruik binnenshuis. Het
apparaat is niet bedoeld voor gebruik in personeelskeukens van bijvoorbeeld
winkels, kantoren, boerderijen of vergelijkbare werkomgevingen. Het is ook
niet bedoeld voor gebruik door gasten van hotels, motels, bed & breakfasts
en andere verblijfsaccommodaties.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
schoonmaakt.
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Plaats het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond.

Bij (semi-)professioneel of onjuist gebruik en bij gebruik dat niet
overeenkomt met de instructies in de gebruiksaanwijzing, vervalt de garantie
en weigert Philips iedere aansprakelijkheid voor hierdoor ontstane schade.
Breng het apparaat altijd naar een door Philips geautoriseerd servicecentrum
voor onderzoek of reparatie. Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
omdat uw garantie hierdoor komt te vervallen.

Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het apparaat ongeveer 30 minuten afkoelen voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

Zorg dat de in dit apparaat bereide etenswaren goudgeel worden gebakken,
dus niet donker of bruin.

Verwijder verbrande resten. Frituur verse aardappelen niet bij een
temperatuur hoger dan 180 °C (om het ontstaan van acrylamide tot een
minimum te beperken).

Wees voorzichtig als u het bovenste gedeelte van de bereidingsruimte
schoonmaakt: Het verwarmingselement, de randen van metalen onderdelen
en het spatscherm zijn heet.

Zorg altijd dat het voedsel in de Airfryer volledig wordt gegaard.

Wees voorzichtig als u het gekookte voedsel uitgiet en laat de accessoires er
niet uitvallen.

Elektromagnetische velden (EMV)

Recycling

Dit apparaat voldoet aan de toepasselijke richtlijnen en voorschriften met
betrekking tot blootstelling aan elektromagnetische velden.

Dit symbool betekent dat u elektrische producten niet bij het gewone
huishoudelijke afval mag weggooien.

Volg de regels in uw land voor de gescheiden inzameling van elektrische
producten.

Garantie en ondersteuning

Versuni biedt voor dit product een garantie van 2 jaar vanaf de datum van
aankoop. Deze garantie is niet geldig als het defect is ontstaan door onjuist
gebruik of slecht onderhoud. Onze garantie heeft geen invloed op uw wettelijke
rechten als consument. Voor meer informatie of om een garantieclaim in te
dienen kunt u terecht op onze website www.philips.com/support.
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Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips!

Registreer uw product op www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te
kunnen maken van onze ondersteuning.

Algemene beschrljvmg

Oo~NOYUTD™ WN

Bedieningspaneel
Temperatuurknop
Aan/uit-knop
Warmhoudknop
Lichtknop
Vooringestelde menu's
Knop omlaag
Start-/stopknop
Knop omhoog

i Knop voor tijd
Bakrekje
MAX-indicatie

Pan

Transparant venster
Voedingskabel
Snoeropbergruimte
Luchtuitlaatopeningen

SKQ o o N T w

Voor het eerste gebruik

1
2

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Verwijder eventuele stickers of labels (indien van toepassing) van het
apparaat.

Maak het apparaat grondig schoon voordat u het voor de eerste gebruikt (zie
hoofdstuk 'Schoonmaken’).

Voorbereiding voor het eerste gebruik

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, vlakke en hittebestendige
ondergrond.

Opmerking

Plaats geen voorwerpen op of op de zijkanten van het apparaat. Dit zou de
luchtstroom kunnen onderbreken en het eindresultaat kunnen beinvioeden.
Plaats het ingeschakelde apparaat niet in de buurt van of onder voorwerpen
die door stoom kunnen worden beschadigd, zoals muren en kastjes.
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Het apparaat gebruiken

Tabel voor etenswaren

Ingrediénten

De onderstaande tabel vermeldt de basisstanden voor veelvoorkomende

etenswaren die u wilt bereiden.

Opmerking

- Houd er rekening mee dat deze standen slechts indicaties zijn. Aangezien
etenswaren verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet
de beste stand voor uw etenswaren garanderen.

- Bij het bereiden van grotere hoeveelheden voedsel (bijv. friet, garnalen,
kippenbouten, bevroren snacks), schud, draai of roer de ingrediénten in de
pan dan 2 tot 3 keer om voor een consistent resultaat.

Min. — Max. Tijd Tempe- Opmerking

hoeveelheid (min) ratuur

Dunne bevroren frites (7 x  200-800 g 13-31 180°C
7 mm/0,3x0,3in)
Zelfgemaakte frites (10x ~ 200-800 g 21-41 180°C
10 mm/0,4 x 0,4 in dik)
diepvrieskipnuggets 200-800¢g 10-22 200°C
Bevroren loempia's 200-800 g 10-22 200°C
Hamburger (ongeveer 1-4 stuks 15-25 150°C
150 g/5 0z)
Gehaktbrood 800-1000¢g 45-55 150°C - Gebruik het bakaccessoire
Karbonades zonder bot 1-4 stuks 16-20 200°C - Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 190 g/7 0z)
Kippendrumsticks 2-8 stuks 18-21 180°C - Schud, draai of roer halverwege
(ongeveer 125 g/4,5 0z)
Kipfilet (ongeveer 160 1-6 stuks 18-21 180°C
g/6 0z2)
Hele kip(1,2 kg) 1 stuk 60-70 180°C
Hele vis (ongeveer 1-2 stuks 16-20 200°C
300-400g9/11-14 0z)
Visfilet (ongeveer 200 g/7 1-5 stuks 15-20 200°C
0z)
Gemengde groenten 200-800¢g 13-20 180°C - Stel de bereidingstijd naar
(grof gesneden) eigen voorkeurin
- Schud, draai of roer halverwege
Muffins (ongeveer 50 1-12 stuks 14-22 160°C

g/1,8 0z)

Cake

800-1000¢g 60-70 160°C - Gebruik het bakaccessoire
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Ingrediénten Min. - Max. Tijd Tempe- Opmerking
hoeveelheid (min) ratuur

Voorgebakken 1-7 stuks 6-10 200°C
brood/broodjes
(ongeveer 60 g/2 0z)

Zelfgemaakt brood 800-1000¢g 50-60 160°C - Gebruik het bakaccessoire.

- Devormvan het deeg moet zo
plat mogelijk zijn om te
voorkomen dat het brood het
verwarmingselement raakt
tijdens het rijzen.

Ontbijt 4 ejeren, 2 toasts 12 160°C - Bakeerst de eieren 7 minuten
en voeg vervolgens het brood
toe.

Heteluchtfrituren

Let op

Dit is een Airfryer en dit apparaat werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie, frituurvet of een andere vloeistof.

Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik handgrepen of knoppen.
Draag ovenwanten als u de hete pan wilt verplaatsen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Er kan wat rook uit het apparaat komen wanneer u dit voor het eerst
gebruikt. Dit is normaal.

Het apparaat hoeft niet te worden voorverwarmd.

Haal de pan uit het apparaat door aan het handvat te trekken.

Plaats het bakrekje in de pan.
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Doe de etenswaren in de pan.

Opmerking

- Met de Airfryer kunt u een grote verscheidenheid aan etenswaren
bereiden. Raadpleeg de ‘Tabel voor etenswaren’ voor de juiste
hoeveelheden en de kooktijden bij benadering.

- De hoeveelheden uit de ‘Tabel voor etenswaren’ mogen niet worden
overschreden en de pan mag niet tot boven de 'MAX'-aanduiding worden
gevuld omdat dit een negatief effect op de kwaliteit van het eindresultaat
kan hebben.

Zet de pan terug in de Airfryer.

Let op

- Gebruik de pan nooit zonder bakrekje.

- Raak de pan tijdens en een tijdje na gebruik niet aan, want deze
worden heel heet.

Steek de stekker in het stopcontact.

6 Druk op de aan-uitknop om het apparaat in te schakelen.

NHILIPS

7 Druk op de temperatuurknop.
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8 Druk op de knop omhoog/omlaag om de temperatuur te selecteren.

PHILIPS

9 Druk op de tijdknop.

10 Druk op de knop omhoog/omlaag om de gewenste tijd te selecteren.

PHILIPS

11 Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te starten.

PHILIP Opmerking
. .*@ - Tijdens de bereiding worden afwisselend de temperatuur en tijd
. weergegeven.
@ = . @2 - De laatste kookminuut telt af in seconden.
B v

- Als u de noodzakelijke bereidingstijd niet binnen 30 minuten instelt, wordt
het apparaat om veiligheidsredenen uitgeschakeld.

- Sommige etenswaren moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud
of gedraaid (zie 'Tabel voor etenswaren'). Om de etenswaren te schudden,
trekt u de pan uit het apparaat en schudt u deze boven de gootsteen.
Vervolgens plaatst u de pan terug in het apparaat.

- Druk op de start-/pauzeknop om de bereiding te pauzeren. Als u de
bereiding weer wilt hervatten, drukt u nogmaals op dezelfde knop.

- Het apparaat gaat automatisch in de pauzemodus wanneer u een pan eruit
haalt. De bereiding gaat verder als de pan weer terug in het apparaat wordt
gezet.
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12 Wanneer u het belsignaal hoort, is de bereidingstijd verstreken.

13 Haal de pan eruit en controleer of de etenswaren gaar zijn.

Let op

- De pan van de Airfryer is heet na het koken. Plaats deze altijd op een
hittebestendige ondergrond (bijv. een onderzetter e.d.) wanneer u de
pan uit het apparaat haalt.

Opmerking

- Als de etenswaren nog niet klaar zijn, schuift u eenvoudigweg de pan
terug in de Airfryer en voegt u wat extra minuten toe.

14 Leeg de pan in een schaal of op een bord.

Let op

- Na het bereidingsproces zijn de pan, de binnenkant van de behuizing
en de etenswaren erg heet. Afhankelijk van het type etenswaren in
de Airfryer kan er stoom uit de pan komen.

Opmerking

- Om grote of kwetsbare etenswaren uit de pan te verwijderen, kunt u het
beste een tang gebruiken.

- Overtollige olie of vet van de etenswaren wordt opgevangen op de
bodem van de pan.

- Afhankelijk van het soort etenswaren dat u bereidt, kunt u voorzichtig
overtollige olie of overtollig gesmolten vet uit de pan afgieten na elke
portie of voordat u de pan schudt. Plaats de pan op een hittebestendig
oppervlak. Draag ovenwanten om overtollige olie of vet weg te gieten. Zet
de pan terug in het apparaat.

- Zodra er een portie klaar is, is de Airfryer direct klaar om een volgende
portie te bereiden.

Voedsel bereiden met een voorinstelling

1 Volg stappen 1t/m 6 uit het hoofdstuk 'Heteluchtfrituren'.

2 Druk op de gewenste voorinstelling.

3 Start de bereiding door op de start-/pauzeknop te drukken.

Opmerking

- Als u tijdens de bereiding naar een andere voorinstelling wilt wisselen, houd
de aan-uitknop dan lang ingedrukt om het bereidingsproces te stoppen. Het
apparaat gaat dan in de stand-bymodus. Druk nogmaals op de aan-uitknop
om het apparaat in te schakelen en de gewenste voorinstelling te kiezen.

Voorkeuzezen- Max. Temperatuur Bereidingstijd
ders hoeveelheid
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(ot

§{g§ Diepvriesfrites 800 g 180°C 31min
g Zelfgemaakte frites 800 g 180°C 41min
@ Karbonades 4 stuks 200°C 20min
j Drumsticks 8 stuks 180°C 21min
<X Hele vis 2 stuks 200°C 20min

@ Cake 1 stuk 140°C 60 - 70 min.
"' Ontbijt 4 eieren, 2 toasts 160°C 12min
Groenten 800 g 180°C 20min

Zelfgemaakte frites maken

Ga als volgt te werk om zelfgemaakte frites in de Airfryer te bereiden:

Reiniging

Kies een aardappelsoort die geschikt is voor het maken van frites,

bijvoorbeeld verse, (enigszins) kruimige aardappelen.

U kunt de frites het best bakken in porties van maximaal 500 g/18 oz voor

een gelijkmatig resultaat. Grotere hoeveelheden frites worden minder

krokant dan kleinere porties.

Schil de aardappelen en snijd ze in frites (10x10 mm / 0,4x0,4 inch dik).

Laat de aardappelstaafjes minimaal 30 minuten weken in een kom met

water.

Giet de kom leeg en droog de aardappelstaafjes met een theedoek of

keukenpapier.

Giet een eetlepel olie die geschikt is om te bakken en frituren in de kom, leg

de staafjes in de kom en meng het geheel totdat de aardappelstaafjes met

een laagje olie bedekt zijn.

Verwijder de aardappelstaafjes met de hand of met keukengerei uit de kom

zodat overtollige olie in de kom achterblijft.

Opmerking

- Kantel de kom niet om alle staafjes in één keer in de pan te doen. Zo
voorkomt u dat overtollige olie onder in de pan terechtkomt.

Leg de aardappelstaafjes in de pan.

Frituur de aardappelreepjes en schep ze 2-3 keer om tijdens het bereiden.

Waarschuwing
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Laat de pan en de binnenkant van het apparaat volledig afkoelen
voordat u begint met reinigen.

De pan heeft een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of
schurende schoonmaakmaterialen om te voorkomen dat de
antiaanbaklaag beschadigd raakt.

Maak het apparaat na ieder gebruik schoon. Verwijder na elk gebruik olie en vet
van de bodem van de pan.
1 Druk op de aan-uitknop om het apparaat uit te schakelen. Haal vervolgens de

stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Tip

- Haal de pan eruit als u de Airfryer sneller wilt laten afkoelen.

Haal het bakrekje uit de pan.

Haal het gesmolten vet of de olie van de bodem van de pan en gooi het weg.

Reinig de pan en het bakrekje in een vaatwasmachine. U kunt ze ook reinigen

met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje (zie de

'schoonmaaktabel').

Tip

- Alservoedselresten aan de pan of het bakrekje vastzitten, kunt u deze 10
tot 15 minuten in heet water met afwasmiddel laten weken. Het weken
maakt de voedselresten los, waarna u deze gemakkelijk kunt verwijderen.
Gebruik een afwasmiddel dat olie en vet kan oplossen. Als er vetvlekken
op de pan of het bakrekje zitten en u deze niet met heet water en
afwasmiddel hebt kunnen verwijderen, gebruikt u een vloeibare ontvetter.

- Indien nodig kunt u voedselresten die vastzitten aan het
verwarmingselement verwijderen met een zachte tot middelharde borstel.
Gebruik geen staalborstel of een harde borstel, anders kunt u het
verwarmingselement beschadigen.

Om krassen te voorkomen veegt u de buitenkant van het apparaat

voorzichtig schoon met een gladde, schone en zachte doek. Gebruik eerst

een licht bevochtigde doek en daarna een droge, indien nodig.
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6 Maak het verwarmingselement schoon met een schoonmaakborsteltje om
etensresten te verwijderen.

7 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een niet-
schurend sponsje.

8 Alsuwaterresten in het doorzichtige venster ziet, stelt u de temperatuur in
op 200 °C (400 °F) en de timer op 10 minuten om het te drogen.

Opmerking: Als er na 10 minuten nog waterresten aanwezig zijn, verleng dan de
bereidingstijd tot het water volledig droog is.

)

4
4

< Sl

N

Opbergen

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2 Controleer of alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het apparaat
opbergt.
Opmerking
- Houd de Airfryer altijd horizontaal wanneer u deze draagt, om te
voorkomen dat de pannen er onbedoeld uitvallen, wat zou kunnen leiden
tot beschadigingen.
- Zorger altijd voor dat de verwijderbare onderdelen van de Airfryer
vastzitten voordat u het apparaat oppakt en/of opbergt.

Problemen oplossen

Dit hoofdstuk geeft een samenvatting van de meestvoorkomende problemen
die u kunt tegenkomen bij het apparaat. Als u het probleem niet met de
onderstaande informatie kunt oplossen, gaat u naar
www.philips.com/support voor een lijst met veelgestelde vragen of neemt u
contact op met het Consumer Care Centre in uw land.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De buitenkant van het apparaat
wordt heet tijdens gebruik.

De warmte in het apparaat straalt
uit naar de buitenwanden.

Dit is normaal. Alle handgrepen en
knoppen die u tijdens het gebruik
moet aanraken, blijven koel
genoeg om aan te raken.

De pan en de binnenzijde van het
apparaat worden altijd heet
wanneer het apparaat is
ingeschakeld. Hierdoor wordt het
gerecht goed gaar. Deze
onderdelen zijn altijd te heet om
aan te raken.

Als u het apparaat langere tijd
ingeschakeld laat, worden
bepaalde delen te heet om aan te
raken. Deze delen zijn op het
apparaat gemarkeerd met het
volgende pictogram:

YN

Zolang u zich bewust bent van de
hete delen en u deze delen niet
aanraakt, is het apparaat
volkomen veilig.

Mijn zelfgemaakte frites zijn niet
goed gelukt.

U hebt de verkeerde soort
aardappelen gebruikt.

Voor het beste resultaat gebruikt
u verse, kruimige aardappelen.
Bewaar de aardappelen niet op
een koude plaats zoals in de
koelkast. Kies aardappelen
waarvan op de verpakking staat
dat ze geschikt zijn voor frituren.

De hoeveelheid etenswaren in de
pan is te groot.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

Bepaalde etenswaren moeten
halverwege de bereidingstijd
worden geschud.

Volg de instructies in deze
gebruiksaanwijzing voor de
bereiding van verse frites.

De Airfryer kan niet worden
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Controleer of de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.

Er zijn meerdere apparaten op één
stopcontact aangesloten.

De Airfryer heeft een hoog
wattage. Probeer een ander
stopcontact en controleer de
stoppen.
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Oplossing

Ik zie wat afbladderingen in mijn
Airfryer.

In de pan van de Airfryer kunnen
kleine plekjes ontstaan wanneer u
de coating per ongeluk hebt
aangeraakt of bekrast,
bijvoorbeeld tijdens het reinigen
met agressieve
schoonmaakmiddelen en/of bij
het plaatsen van het bakrekje).

U kunt beschadigingen
voorkomen door het bakrekje
correct in de pan te plaatsen. Alsu
het bakrekje onder een hoek laat
zakken, kan de zijkant van het
rekje tegen de wand van de pan
stoten, waardoor de coating
beschadigd kan raken. Dit is echter
niet schadelijk: alle gebruikte
materialen zijn niet gevaarlijk als
ze in uw voedsel terechtkomen.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereidt vette etenswaren.

Giet voorzichtig overtollige olie of
overtollig vet uit de pan en zet
vervolgens de bereiding voort.

Er zitten nog vetresten in de pan
van de vorige keer.

Witte rook wordt veroorzaakt
door vetresten die in de pan
worden verhit. Reinig de pan en
het bakrekje grondig na elk
gebruik.

Een paneerlaag of omhulling is
niet goed aan de etenswaren vast
blijven zitten.

Kleine rondzwevende stukjes van
een paneerlaag of omhulling
kunnen witte rook veroorzaken.
Druk een paneerlaag of omhulling
stevig op de etenswaren om er
zeker van te zijn dat deze goed
blijft zitten.

Marinade, vloeistof of vleessap
spat in de olie of het gesmolten
vet.

Dep het voedsel droog voordat u
het in de pan plaatst.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E1' weergegeven.

Mogelijk bewaart u de Airfryer op
een te koude plek.

Als u het apparaat hebt bewaard
op een koude plek, laat u het eerst
minstens 15 minuten opwarmen
tot kamertemperatuur voordat u
het weer aansluit.

Als het probleem zich blijft
voordoen, bel dan de helpdesk
van Philips of neem contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.

Op het scherm van de Airfryer
wordt 'E4', 'E6', 'E9' 'E12"
weergegeven.

Het apparaat geeft een
foutmelding weer.

Haal de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en steek hem
er vervolgens opnieuw in.

Als het probleem zich blijft
voordoen, bel dan de helpdesk
van Philips of neem contact op
met het Consumer Care Centre in
uw land.
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Viktig

Advarsel

Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den
for senere referanse.

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm gassdrevet komfyr eller
alle slags elektriske komfyrer og elektriske stekeplater, eller i en oppvarmet
ovn.

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i apparatet, da dette kan fere til
elektrisk stot.

Ingrediensene som skal stekes, ma alltid plasseres i pannen. Dette er for &
hindre at de kommer i kontakt med varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fere til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stepselet, ledningen eller selve apparatet er
odelagt.

Rer aldri innsiden av apparatet mens det er i gang.

Ikke legg i mer mat enn maksimalnivaet som indikeres i pannen.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg selv, og at mat ikke sitter fast i
det.

Hvis nettledningen er adelagt, ma den byttes ut av Philips, en reparater eller
lignende kvalifisert personell for & unnga farlige situasjoner.

Apparatet ma bare kobles til en jordet stikkontakt, beskyttet av en
jordfeilbryter.

Pass alltid pa at stopselet er satt ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller et
separat fjernkontrollsystem.
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De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Dette apparatet kan brukes av barn over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker bruk, og hvis de er klar over
risikoen.

Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal ikke rengjere eller vedlikeholde
apparatet med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller andre apparater. La det vaere minst
10 cm ledig plass bak, pa begge sider av og over apparatet. Ikke plasser
gjenstander oppa apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra dampen og luftuttakene. Vaer forsiktig
nar du fjerner pannen fra apparatet, fordi varm damp kommer ut av
apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i apparatet.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme under bruk.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma tilpasses potettypen som
oppbevares, og den ma vaere pa mer enn 6 °C for a redusere faren for
akrylamideksponering i den tilberedte matvaren.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved romtemperaturer mellom 5 °C
0g 40 °C.

Fer du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa
apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

Hold nettledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart materiale slik som duker eller
gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn det som beskrives i
brukerhandboken, og bruk kun originalt Philips-tilbeheor.

Ikke la apparatet vaere i bruk uten tilsyn.

Pannen og tilbehgret som plasseres i stekekammeret, blir varme under og
etter bruk av apparatet. Handter dette alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for ferste gang, ma alle deler som kommer i kontakt
med mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene i handboken.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjgkken for ansatte i butikker, pa kontorer, pé garder eller
andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet pa bruk av gjester pa
hoteller, moteller eller andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stramnettet hvis du lar det sta uten tilsyn, for du
setter det sammen, tar det fra hverandre, setter det bort eller rengjor det.
Sett apparatet pé et flatt, jevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate som tilsvarer profesjonell bruk,
eller hvis bruksanvisningen ikke falges, blir garantien ugyldig, og Philips patar
seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.
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Ta alltid med apparatet til et autorisert Philips-servicesenter for undersokelse
eller reparasjon. lkke prev & reparere apparatet selv. Dette vil fore til at
garantien blir ugyldig.

Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjeles i ca. 30 minutter for du handterer eller rengjer det.
Kontroller at ingrediensene som tilberedes i apparatet, far en gyllen farge i
stedet for mark eller brun.

Fjern brente matrester. Ikke stek ferske poteter ved hgyere temperaturer enn
180 °C (for @ minimere dannelsen av akrylamid).

Veer forsiktig nar du rengjer det evre omradet av tilberedningsrommet: Varmt
varmeelement, varm kant pa metalldeler og varmt sprutskjold.

Du ma alltid serge for at maten er ferdig tilberedt i Airfryer.

Veer forsiktig nar du heller ut den kokte maten, og pass pa sa du ikke lar
tilbehgret falle ut.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Resirkulering

Dette apparatet overholder aktuelle standarder og forskrifter om eksponering
for elektromagnetiske felt.

Dette symbolet betyr at elektriske produkter ikke skal kasseres som restavfall
Folg nasjonale regler for avfallsdeponering av elektriske produkter.

Garanti og stotte

Innledning

Versuni tilbyr en 2-ars garanti pa dette produktet etter kjop. Denne garantien er
ikke gyldig hvis en defekt oppstar grunnet uriktig bruk eller darlig vedlikehold.
Garantien var pavirker ikke lovfestede retter du har som forbruker. Hvis du vil vite
mer eller benytte deg av garantien, gar du til nettstedet vart
www.philips.com/support.

Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av brukerstatten som vi tilbyr, kan du registrere
produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse

Kontrollpanel
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Temperaturknapp
Av/pa-knapp
Varmholdingsknapp
Lysknapp
Forhandsinnstilte menyer
Reduksjonsknapp
Start/stopp-knapp
@kningsknapp

i Tidsknapp
Friteringsinnlegg
MAX-indikator

Panne

Gjennomsiktig vindu
Nettledning

Ledningsholder
Luftuttak
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For bruk forste gang

1 Fjern all emballasje.
2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om gjeldende) fra apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig fer det brukes for ferste gang (se avsnittet
"Rengjering").

Forberedelser for forste gangs bruk

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og varmebestandig overflate.

Merk

- Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet. Dette kan
forstyrre luftstreammen eller pavirke stekeresultatet.

- Ikke plasser apparatet i naerheten av eller under objekter som kan bli skadet
av damp, for eksempel vegger og skap.

Bruke apparatet

Matvaretabell

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende innstillinger

for ulike typer mat som du skal tilberede.

Merk

- Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke garantere
atinnstillingene vil veere de beste for maten din, ettersom ingredienser
varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og merke.

- Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites, reker,
kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rgre i ingrediensene i
pannen to til tre ganger for & oppna et jevnt stekeresultat.
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Ingredienser Min. - maks. Tid Temper- Merk

mengde (min) atur
Tynne, frosne pommes 200-800 g 13-31 180 °C
frites (7 x 7 mm /
0,3x 0,3 tommer)
Hjemmelaget pommes 200-800 g 21-41 180 °C
frites (10 x 10 mm /
0,4 x 0,4 tommer tykk)
Frosne kyllingbiter 200-800g 10-22 200 °C
Frosne varruller 200-800g 10-22 200 °C
Hamburger (ca. 150 g / 1-4 stykk 15-25 150 °C
502)
Kjottpudding 800-1000 g 45-55 150 °C - Bruk baketilbeharet
Koteletter uten ben (ca. 1-4 stykk 16-20 200 °C - Riste, snu eller rgre halvveis
190g/702z)
Kyllingklubber (ca. 125 g/ 2-8 stykk 18-21 180 °C - Riste, snu eller rgre halvveis
4,5 0z2)
Kyllingbryst (ca. 160 g / 1-6 stykk 18-21 180 °C
6 0z)
Hel kylling (1,2 kg) 1 stykke 60-70 180 °C
Hel fisk (rundt 1-2 stykk 16-20 200 °C
300-400 g/ 11-14 0z)
Fiskefilet (ca. 2009/ 7 0z) 1-5 stykk 15-20 200 °C
Blandede grennsaker 200-800¢g 13-20 180 °C - Stillinn steketiden etter egen
(grovhakket) smak

- Rist, snu eller ror om halvveis

Muffins (ca. 50 g/ 1,8 0z) 1-12 stykk 14-22 160 °C
Kake 800-1000 g 60-70 160 °C - Bruk baketilbehgret
Forhandsstekte 1-7 stykk 6-10 200 °C
bred/rundstykker (ca.
60g/202)
Hjemmelaget brod 800-1000 g 50-60 160 °C - Bruk baketilbehgret.

- Formen pa deigen bar veere sa
flat som mulig for & unnga at
bredet bergrer varmeelementet
nar det heves.

Frokost 4eqgg, 2 12 160 °C - Kok eggene fersti 7 minutter,
bredskiver og ha i deretter bradskivene.
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Bruke Airfryer

Forsiktig

Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen med
olje, frityrfett eller annen vaeske.

Ikke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne. Handter
den varme pannen med grytevotter.

Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

Dette apparatet kan avgi litt reyk nar du bruker det for forste gang.
Dette er normalt.

Du trenger ikke forvarme apparatet.

Fjern pannen fra apparatet ved a trekke i handtaket.

Ha friteringsinnlegget i pannen.

Legg ingrediensene i pannen.

Merk

- Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i mattabellen
for riktige mengder og tilnaermet steketid.

- Ikke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller overfyll pannen
over MAX-merket da det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

4 Sett pannen tilbake i Airfryer.
Forsiktig
- Bruk aldri pannen uten friteringsinnlegget.

- lkke bergr pannen under bruk og en stund etter, siden den kan bli
sveert varm.
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5 Sett stopselet i stikkontakten.

6 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa apparatet.

7 Trykk pa temperaturknappen.

8 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge temperaturen.

9 Trykk pa timerknappen.
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10 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge tiden.

PHILIPS

11 Trykk pa start/pause-knappen for a starte stekeprosessen.

PHILID? Merk
. = @ - Under stekingen vises temperatur og tid vekselvis.
P N ® - Detsiste stekeminuttet teller ned i sekunder.
@ @ X ~ ) ) . ) . S . .
i {T - Hvis du ikke angir @nsket tilberedningstid i lapet av 30 minutter, sl&r

apparatet seg av automatisk pa grunn av sikkerhetshensyn.

- Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter halve
tilberedningstiden (se Mattabell). For & riste ingrediensene ma du trekke ut
pannen og riste den over vasken. Deretter setter du pannen tilbake i
apparatet.

- Huvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa start/pause-knappen. Hvis
du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa den samme knappen igjen for a
fortsette stekeprosessen.

- Enheten gdr automatisk i pausemodus nar du trekker ut pannen.
Stekeprosessen fortsetter nar pannen legges i apparatet igjen.

12 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

13 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

- Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den alltid pa
et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.) nar du fjerner
pannen fra enheten.

Merk

- Hvisingrediensene ikke er klare enna, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer og legger til noen ekstra minutter.
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14 Tom innholdet ut i en skal eller pa en tallerken.
Forsiktig

- Etter stekeprosessen er pannen, innsiden og ingrediensene varme.
Det kan komme damp fra pannen, avhengig av typen ingredienser du
har i Airfryer.

Merk

- Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjgre ingredienser.

- Overfledig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

- Du ber forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller fgr du rister, avhengig av typen ingredienser du steker.
Plasser pannen pa et varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til & helle
av overflgdig olje eller fettrester. Sett pannen tilbake i apparatet.

- Naren omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart klar til
tilberedning av en ny omgang.

Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Folg trinn 1-6 i avsnittet «Bruke Airfryer».

2 Trykk pa ensket forhandsinnstillingsknapp.

3 Start stekeprosessen ved & trykke pa start/pause-knappen.

Merk

- Hvis du vil bytte til en annen forhandsinnstilling under stekeprosessen, trykker
du pa og holder ned av/pa-knappen en stund for & stoppe stekeprosessen.
Enheten er da i standby-modus. Trykk pa av/pa-knappen igjen for a sla pa
enheten, og velg forhandsinnstillingen du trenger.

Forhandsinnstill- Maks. belap Temperatur Tilberedningstid

inger
g* Frosne pommes 800¢g 180 °C 31 min

frites

Hjemmelaget g 1 41 min

| 800 80 °C

pommes frites
@ Koteletter 4 stykk 200 °C 20 min
j Kyllingklubber 8 stykk 180 °C 21 min
<X Hel fisk 2 stykk 200 °C 20 min
@ Kake 1 stykke 140 °C 60-70 min

"' Frokost 4 egg, 2 bredskiver 160 °C 12 min

Grgnnsaker 800 180 °C 20 min
G ’
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Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

Rengjaring

Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av, for eksempel

nypoteter med en litt melaktig konsistens.

Det er best & luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil 500 g / 18 oz for &

fa et jevnt resultat. Store mengder pommes frites er ofte mindre sprg enn

mindre porsjoner.

Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 tommer

tykke).

Blgtlegg potetstavene i en bolle med vann i minst 30 minutter.

Tom bollen, og terk potetstavene med et kjgkkenhandkle eller tarkepapir.

Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og bland dem godt slik

at de dekkes av oljen.

Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller en silsleiv, slik at den

overfladige oljen forblir i bollen.

Merk

- For d unnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i pannen.

Legg potetstavene i pannen.

Stek potetstavene, og rist dem 2-3 ganger under steking.

Advarsel

La pannen og innsiden av apparatet avkjoles helt for du rengjor delene.
Pannen har et non-stick-belegg. lkke bruk kjekkenredskaper i stal eller
slipende rengjgringsmidler. Det kan fare til skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av pannen etter
hver bruk.

1

Trykk pa av/pa-knappen for a sla av apparatet, fjern stopselet fra
stikkontakten, og la apparatet avkjoles.

Tips

- Fjern pannen for at Airfryer skal avkjoles raskere.

Fjern friteringsinnlegget i pannen.

Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av pannen.

Rengjer pannen og friteringsinnlegget i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa
rengjere dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en svamp som ikke sliper
(se "Rengjeringstabell").

Tips
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- Dukan blatlegge pannen eller friteringsinnlegget i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter fast.
Matrester blir enklere a fjerne etter blatlegging. Serg for at du bruker et
oppvaskmiddel som lgser opp olje og fett. Hvis du ikke far til & fierne
matrester fra pannen eller friteringsinnlegget med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes med
en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en stalberste
eller en oppvaskbarste med stive buster, da dette kan skade
varmeelementet.

5 Tork forsiktig pa utsiden av apparatet med en ren og myk klut for 8 unnga
riper. Begynn med en lett fuktet klut og bruk deretter en torr klut om
ngdvendig.

6 Rengjor varmeelementet med en rengjeringsberste for a fjerne eventuelle
matrester.

7 Rengjerinnsiden av apparatet med varmt vann og en svamp uten
skureeffekt.

8 Huvis du ser vanndraper i det gjennomsiktige vinduet, setter du temperaturen
til 200 °C og timeren til 10 minutter for a tarke.

Merk: Hvis vanndraper forblir etter 10 minutter, oker du koketiden til vannet er
helt terket.
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1 Koble fra apparatet, og la det kjole seg ned.

2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer dem.
Merk

Nar du baerer Airfryer ma du alltid holde den horisontalt for & hindre at

pannene faller ut, noe som kan skade dem.

Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du baerer

Feilsoking

og/eller setter apparatet bort.

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene du kan oppleve med
apparatet. Hvis du ikke kan lase problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor,
kan du ga til www.philips.com/support for a se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der du bor.

Problem

Mulig arsak

Lasning

Utsiden av apparatet blir varm ved  Varmen pa innsiden straler ut til

bruk.

utsiden.

Dette er normalt. Alle handtak og
bryter som du ma ta pa, holder seg
kjolige nok til at du kan ta pa dem.

Pannen og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er
slatt pa for a serge for at maten
blir ordentlig gjennomstekt. Disse
delene er alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over
lengre tid, blir noen deler for
varme a ta pa. Disse delene
markeres pa apparatet med
felgende ikon:

/N

Sa lenge du er oppmerksom pa
hvilke omrader som er varme, og
lar veere & ta pa dem, er apparatet
helt trygt & bruke.

De hjemmelagde pommes
fritesene blir ikke som forventet.

Du har ikke brukt riktig potettype.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat.
Hvis du ma oppbevare potetene,
ma du ikke oppbevare dem pa
kalde steder, som kjoleskapet.
Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til
steking.

Det er for mye ingredienser i
pannen.

Folg instruksjonene i denne
brukerhandboken for a tilberede
hjemmelaget pommes frites.
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Problem

Mulig arsak

Lasning

Visse typer av ingredienser ma
ristes halvveis i steketiden.

Folg instruksjonene i denne
brukerhandboken for 4 tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Airfryer slas ikke pa:

Apparatet er ikke koblet til
veggkontakten.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Flere apparater er koblet il
samme stikkontakt.

Airfryer har hgy wattstyrke. Prov
en annen stikkontakt og kontroller
sikringene.

Jeg ser at deler av innsiden pa
airfryeren skaller av.

Enkelte sma flekker med avskalling
pa innsiden av pannen til Airfryer
kan oppsta nar du kommer borti
belegget (f.eks. hvis du rengjer
med slipende
rengjeringsredskaper og/eller nar
du setter i friteringsinnlegget).

Du kan hindre avskallingen ved &
sette i friteringsinnlegget pa riktig
mate. Hvis du setter inn
friteringsinnlegget i en vinkel, kan
den dunke borti panneveggen og
fordrsake at sma deler av belegget
skaller av. Dette er ikke skadelig.
Alle materialene er mattrygge.

Det kommer hvit reyk ut av
apparatet.

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Du kan forsiktig helle av overfladig
olje eller fett fra pannen og
deretter fortsette med
matlagingen.

Pannen inneholder fremdeles
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit reyk kommer av at fettrester
varmes opp i pannen. Rengjor
alltid pannen og
friteringsinnlegget grundig etter
hver bruk.

Bradsmulene eller annet som
maten er vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit
royk. Press bredsmuler eller annet
godt rundt maten, slik at du er
sikker pa at det sitter fast.

Marinade, vaesker eller kjottsafter
spruter pa grunn av oljen eller
fettet.

Klapp maten terr for du legger
den i friteringsinnlegget.
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Lasning

Skjermen pa airfryeren viser "E1".

Airfryer kan veere lagret pa et sted
der den er for kald.

Hvis enheten har vaert oppbevart
ved en lav omgivelsestemperatur,
ma den varmes opp til
romtemperatur i minst 15
minutter for du kobler den til
igjen.

Ring Philips'
servicetelefonnummer eller
kontakt forbrukerstatten i landet
du bor i hvis problemet vedvarer.

Skjermen pa Airfryer viser «E4»,
«E6», «E9», «E12».

Det oppstar en feil i apparatet.

Koble fra apparatet og koble den
til igjen.

Ring Philips'
servicetelefonnummer eller
kontakt forbrukerstatten i landet
du bor i hvis problemet vedvarer.
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Mundarija

Muhim 218
Qayta ishlash 220
Kafolat va go’llab-quvvatlash 220
Kirish 220
Umumiy tavsif 221
Foydalanishdan oldin 221
Birinchi foydalanishdan oldingi tayyorgarliklar 221
Jihozdan foydalanish 221
Tozalash 228
Saqlash 229
Muammolarni hal qilish 230

Muhim

Jihozdan foydalanishdan oldin ushbu muhim ma‘lumotlarni diggat bilan o'qgib
chiging.

- Jihozniissiq gaz ptilasi va boshga barcha turdagi elektr plitalari va elektr
pishirish plitalari yoki gizdirilgan pechning ustiga yoki uning yaginiga
go'ymang.

- Jihozni aslo suvga tushirmang yoki uni vodoprovod suvida yuvmang.

- Tok urishining oldini olish uchun suv yoki boshga suyugliklar jihozga kirishiga
imkon bermang.

- Qovuriladigan masalliglar isitish elementlariga yaqin kelishining oldini olish
uchun ularni har doim tovaga go'ying.

- Jihozishlayotganda havo olish va havo chiqarish teshiklarini yopib go'ymang.

- Tovaga moy quymang, chunki bu yong'in xavfini keltirib chigarishi mumkin.

- Agarvilka, tarmoq shnuri yoki jihozning o'zi shikastlangan bo'lsa, jihozdan
foydalanmang.

- Ishlayotgan vaqtda jihozning ichiga tegmang.

- Hech gachon tovada ko'rsatilgan maksimal darajadan oshib ketuvchi
masalliglarni uning ichiga joylamang.

- Har doim isitkich bo’shligini va masalliglar unda tigilib golmaganini
tekshiring.

Ogohlantirish

- Agar ta’'minot shnuri shikastlangan bo’lsa, xavfning oldini olish uchun Philips,
uning servis agenti yoki shu kabi malakali shaxslar tomonidan almashtirilishi
kerak.

- Moslamani fagatgina yerga ulangan va yerga chigib ketishning avtomatik
o’chirgichi bilan himoyalangan rozetkaga ulang.

- Har doim vilka devor rozetkasiga to’g’ri ulanganini tekshiring.

- Bujihoz biror tashqi taymer vositasida yoki alohida masofaviy tizim bilan
boshqgarish uchun mo’ljallanmagan.
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Ishlatish vaqtida sirtlar gizib ketishi mumkin.

Bu jihozdan xavfsiz foydalanish bo'yicha ko'rsatma berilgan yoki xavfsiz
foydalanish uchun kuzatuv ostida bo’lsa va unga bog'liq xatarlardan xabardor
bo'lsa, 8 yosh va undan katta bolalar va jismoniy, sezgi yoki ruhiy qobiliyati
cheklangan yoki tajribasiz va tushunchaga ega bo‘Imagan odamlar ham
foydalanishi mumkin.

Bolalar jihoz bilan o'ynashiga yo'l go’ymang. Tozalash va foydalanuvchi texnik
xizmatlarini bolalar 8 yoshdan oshmaguncha va kuzatuv ostida bo’'Imaguncha
amalga oshirilmasligi kerak.

Jihoz va uning shnurini 8 yoshdan kichik bolalar ololmaydigan joyda saglang.
Jihozni devor yoki boshga jihozlarga tegadigan qgilib go’ymang. Jihozning
orgasi, ikki tomoni va undan yuqgori joyda kamida 10 sm bo'sh joy goldiring.
Jihozning ustiga hech narsa go’'ymang.

Issiq havoda govurish vagtida issiq bug’ havo olish teshiklaridan chigib turadi.
Qo'llaringiz va yuzingizni issiq bug’ va havo olish teshiklaridan xavfsiz
masofada saglang. Jihozdan tovani olganingizda issiq bug’ va havodan
ehtiyot bo'ling.

Jihozda aslo yengil masalliglar yoki pishiriglarni gadoglash qog’ozidan
foydalanmang.

Ishlatish vaqgtida sirtlar gizib ketishi mumkin.

Kartoshkani saglash: Harorat turlicha saglanadigan kartoshka uchun mos
keladiva u 6 °C dan balandroq bo'lib, bu akrilamidning tayyorlangan ozig-
ovqat mahsulotlariga ta'sir gilish ehtimolini minimallashtiradi.

Tovani yog' bilan aslo to’ldirmang.

Bu jihoz tashqi haroratda 5°C va 40°C oralig'ida saqlashga mo’ljallangan.
Jihozni ulashdan oldin namunaviy tablichkada ko'rsatilgan kuchlanish
mahalliy tarmoq kuchlanishiga mos kelishini tekshiring.

Quvvat shnurini issiq sirtlardan uzogda saglang.

Jihozni dasturxon yoki parda kabi yonuvchan materiallar ustiga yoki yaginiga
joylamang.

Jihozni ushbu go'llanmada tasvirlanganidan boshga magsadlarda ishlatmang
va fagat asl Philips aksessuarlaridan foydalaning.

Jihoz e'tiborsiz qolganida ishlatilmasligi kerak.

Jihozdan foydalanish davomida va undan foydalangandan keyin tova va
pishirish bo’limidagi boshga gismlar isib ketadi, shu sababli ular har doim
ehtiyotkorlik bilan ishlatilishi kerak.

Jihozdan birinchi marta foydalanishdan oldin masalliglarga tegadigan
gismlarini yaxshilab tozalang. Qo’llanmadagi ko'rsatmalarga garang.

Bu jihoz fagat odatiy maishiy foydalanishga mo'ljallangan. U do’kon
xodimlarining oshxonalari, ofislar, ferma yoki boshga mubhitlarda
foydalanishga mo'ljallanmagan. Yoki mehmonxonalar, motellar, “yotoq va
nonushta” tipidagi mehmonxonalar va boshqga turarjoy binolarida ishlatishga
ham mo'ljallanmagan.

Jihoz kuzatuv ostida bo’lmasa va yig'ish, gismlarga ajratish, saglash yoki
tozalashdan oldin uni har doim tarmoqdan uzib qo'ying.

Jihozni gorizontal holatda, tekis va bargaror yuzaga qo'ying.
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Agar jihozdan noto’g'ri foydalanilsa yoki professional yoki yarim professional
magsadlarda ishlatilsa yoki ushbu foydalanuvchi go’llanmasining
ko'rsatmalariga muvofiq ishlatilmasa, kafolat bekor gilinadi va Philips har
ganday shikastlanishga nisbatan majburiyatni tan olmaydi.

Tekshirish yoki ta’'mirlash uchun jihozni har doim Phillips tomonidan vakolat
berilgan xizmat markaziga gaytaring. Jihozni 0'zingiz tuzatishga urinib
ko'rmang, aks holda kafolat bekor gilinadi.

Doim ishlatilganidan keyin quvvatdan uzib qo'ying.

Jihozni ishlatish yoki tozalashdan oldin taxminan 30 dagiga davomida
sovishini kuting.

Bu jihozda ishlatilgan masalliglar qora yoki jigarrang emas, balki tillarang
sarig bo'lishini tekshiring.

Kuygan goldiglarni olib tashlang. (akrilamid hosil bo'lishini minimallashtirish
uchun) Yangi kartoshkani 180°C dan yugori haroratda govurmang.
Tozalash vaqtida ehtiyot bo'lish kerak bo’lgan pishirish gismining yugorigi
sohasi: Issiq isitish elementi, metal gismlarning chekkasi va sachrashdan
himoyalovchi qopgogq.

Har doim masalliglar aerogrillda to'liq pishirilganiga ishonch hosil qiling.
Pishirilgan ovgatni boshga idishga solish vaqtida jihoz gismlarining idishga
tushib ketishidan ehtiyot bo'ling.

Elektromagnit maydonlar (EMF)

Bu jihoz elektromagnit maydonlarning ta'siri bo'yicha amaldagi standart va
me'yorlarga javob beradi.

Qayta ishlash

Bu belgi elektr jihozlari odatiy maishiy chigindilar bilan tashlanmasligi
zarurligini bildiradi

Elektrik mahsulotlarni alohida yig'ish to'g‘risida mamlakatingizda amal
qgiluvchi goidalarga rioya qiling.

Kafolat va qo’llab-quvvatlash

Versuni ushbu mahsulotga xariddan keyin ikki yillik kafolat taklif giladi. Agar
nugson xato foydalanish yoki yomon profilaktika sababli yuzaga kelgan bo’lsa,
ushbu kafolat amal gilmaydi. Kafolatimiz mijoz sifatida gonunchilikdagi
huquglaringizga ta'sir gilmaydi. Batafsil axborot olish yoki kafolatdan
foydalanish uchun www.philips.com/support veb-saytimizga kiring.

Kirish

Xaridingiz muborak bo’lsin va Philips'ga xush kelibsiz!
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Biz taklif giladigan go’llab-quvvatlash xizmatidan to’lagonli foydalanish uchun
jihozingizni www.philips.com/welcome saytida ro’yxatdan o'tkazing.

Umumiy tavsif
1

SKQu o o N T w

coONOUT A~ WN

Boshqaruv paneli

Harorat tugmasi
Yogqish/o'chirish tugmasi

Ilig saglash tugmasi

Yorug'lik tugmasi

Oldindan sozlangan menyular
Pasaytirish tugmasi
Boshlash/pauza tugmasi
Oshirish tugmasi

Taymer tugmasi

Qovurishga mo'ljallangan ichki gism
MAX ko'rsatkichi

Tova

Shaffof oyna

Quvvat shnuri

Sim cho’lg’ami

Havo chigarish tuynuklari

Foydalanishdan oldin

1 Barcha gadoglash materiallarini olib tashlang.

2 (Agarjoiz bo'lsa) Jihozdan barcha stikerlar va yorliglarni olib tashlang.

3 Moslamani birinchi bor qo‘llashdan oldin uni yaxshilab tozalang (“Tozalash”
bo'limiga garang).

Birinchi foydalanishdan oldingi tayyorgarliklar

Jihozni bargaror, gorizontal, tekis va issigga chidamli joyga qo'ying.

Eslatma

- Moslama ustiga yoki yon tomonlariga hech narsa qo’ymang. Bu havo ogimiga

xalaqit berishi va qovurish natijasiga ta'sir gilishi mumkin.

- Ishlab turgan jihozni devorlar va javon kabi bug’ ta'sirida shikastlanishi

mumkin bo’lgan narsalar ostiga yoki yaginiga joylamang.

Jihozdan foydalanish

Dasturxon

Quyidagi jadval tayyorlashni istagan ovgat turlaringiz uchun asosiy sozlamalarni
tanlashga yordam beradi.

Eslatma
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- Shuniyodda tuting-ki, bu sozlamalar - shunchaki takliflar. Masalliglar o’zining
boshlang’ich holatiga, o'lchamiga, shakliga, shuningdek, brendiga garab farg
gilganligi tufayli sizning masalliglaringiz uchun eng mos keladigan
sozlamalarni biz kafolatlay olmaymiz.

- Ko'prog hajmdagi ovgat (masalan, kartoshka fri, mayda gisgichbaqa, tovuq
oyog'i, muzlatilgan gazaklar) tayyorlaganingizda, ta’mi og'izda goladigan
natijaga erishish uchun tovadagi mahsulotlarni 2-3 marta silkiting, tovani
tomonlarga buring yoki masalliglarni aralashtiring.

Tarkibiy qismi Min. - Max. Vaqt Harorat Eslatma
miqdor (min)
Muzlatilgan ingichka 200-800g 13-31 180°C
kartoshka fri (7x7 mm /
0.3x0.3in)
Uyda tayyorlangan 200-800g 21-41 180°C
kartoshka fri (10x10
mm/0.4x0.4 dagi
galinlikda)
Muzlatilgan tovuq 200-800 g 10-22 200°C
naggetslari
Muzlatilgan sabzavotli 200-800 g 10-22 200°C
ruletlar
Gamburger (150 g 1-4 bo'lak 15-25 150°C
atrofida/5 untsiya)
Go'shtli rulet 800-1000 g 45-55 150°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning
Suyaksiz go'sht bo’laklari  1-4 bo'lak 16-20 200°C - Silkiting, tomonlarga buring

(190 g atrofida/7 untsiya)

yoki biroz aralashtiring

Tovuq oyoglari (125 g
atrofida/4,5 untsiya)

2-8 bo'lak 18-21 180°C - Silkiting, tomonlarga buring
yoki biroz aralashtiring

Tovuq ko'krak gafasi (160 1-6 bo'lak 18-21 180°C

g atrofida/6 untsiya)

Butun tovuq (1,2 kg) 1 bo'lak 60-70 180°C

Butun baliq (300-400 g 1-2 bo'lak 16-20 200°C

atrofida/11-14 untsiya)

Baliq filesi (200 g atrofida  1-5 bo'lak 15-20 200°C

/ 7 untsiya)

Aralashtirilgan 200-800 g 13-20 180°C - Ta'bingizga garab pishirish

sabzavotlar (katta-katta vaqtini belgilang

to'g'ralgan) - Silkiting, tomonlarga buring
yoki biroz aralashtiring

Maffinlar (50 g 1-12 bo'lak 14-22 160°C

atrofida/1,8 untsiya)
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Tarkibiy qismi Min. - Max. Vaqt Harorat Eslatma
miqdor (min)
Tort 800-1000¢g 60-70 160°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning
Oldindan pishirilgan 1-7 bo'lak 6-10 200°C

non/rolllar (60 g
atrofida/2 untsiya)

Uyda tayyorlangan non 800-1000¢g 50-60 160°C - Pishirish aksessuaridan
foydalaning.

- Xamir ko'tarilganida isitish
elementiga tegishining oldini
olish uchun uning shakli imkon
gadar tekis bo'lishi kerak.

Nonushta 4 tatuxum, 2 ta 12 160°C - Awvaliga tuxumlarni 7 dagiga
tost pishiring, keyin tostlarni
go'shing.

Qarsildoq qilib govurib olish

Diggat

Ushbu Airfryer issiq havoni qo’llab ishlaydi. Tovaga yog’, qovurish
saryog'i yoki boshqa bir suyuqglik solmang.

Issiq sirtlarga tegmang. Ushlagich yoki dastaklardan foydalaning. Issiq
tovadan foydalanish paytida duxovkaga chidamli qo’lqoplardan
foydalaning.

Bu jihoz fagqat maishiy foydalanish uchun mo’ljallangan.

Jihoz birinchi marta ishlatilganida, undan biroz tutun chigishi mumkin.
Bu - normal holat.

Jihozni dastlab isitish talab etilmaydi.

Tovani jihozdan chigarib olish uchun uni dastagidan torting.

Ichki govurish jihozini tovaga joylang.
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Masalliglarni tovaga soling.

Eslatma

- Airfryerda turli-tuman masalliglarni tayyorlash mumkin. To'g'ri migdorni
va taxminiy pishirish vagtini bilish uchun “Dasturxon” bo’limiga murojaat
giling.

- "Dasturxon” bo'limida ko'rsatilgan migdordan oshib ketish yoki “MAX"
belgisidan ortigroq qilib tovaga to’ldirib mahsulot solish man gilinadi,
chunki bunday harakatlar yakuniy natijaga ta'sir giladi.

4 Tovani gaytib Airfryerga joylang.
Diggat
- Tovani aslo qovurish jihozisiz qo’llamang.
- Pishirish davomida yoki foydalanilgandan keyin biroz vaqt tovaga
tegmay turing, chunki u o'ta issiq bo’lishi mumkin.

5 Vilkani devordagi rozetkaga ulang.

6 Jihozni yogish uchun quvvatni yogish/o’chirish tugmasini bosing.

NHILIPS

7 Harorat tugmasini bosing.
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8 Haroratni tanlash uchun oshirish yoki kamaytirish tugmasini bosing.

PHILIPS

9 Vaqt tugmasini bosing.

10 Vagtni tanlash uchun oshirish yoki kamaytirish tugmasini bosing.

PHILIPS

11 Pishirish jarayonini boshlash uchun start/tanaffus tugmasini bosing.

PHILIDS Eslatma
. .*@ - Pishirish mobaynida harorat va vaqt almashib ko'rsatilib turadi.
~ . S - Pishirishning oxirgi dagiqgasi soniyalarda hisoblanadi.
- uﬂ . @2 - Agar siz 30 dagiga ichida kerakli pishirish vagtini belgilamasangiz, jihoz

xavfsizlik magsadlarida avtomatik ravishda o’chadi.

- Ba’zi mahsulotlarni pishirish jarayonida ularni silkitish yoki biroz aralashtirish
talab gilinadi (“Dasturxon” bo’limiga garang). Masalliglarni aralashtirish
uchun tovani tortib chigaring va uni rakovina ustida silkiting. So’ng tovani
gayta jihoz ichiga joylang.

- Pishirish jarayonini to'xtatish uchun start/tanaffus tugmasini bosing. Pishirish
jarayonini gayta tiklash uchun o’sha tugmani gayta bosing va pishirishni
davom ettiring.

- Tovani chigarib olganingizda jihoz avtomatik ravishda tanaffus rejimiga
o'tadi. Tova gayta jihoz ichiga joylanganda pishirish jarayoni davom etadi.
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12 Taymer gqo’ng'’irog'ini eshitsangiz, bu vaqgt tugaganini bildiradi.

(M)

13 Tovani tortib chigaring va masalliglar tayyor ekanligini tekshiring.

Diggat

- Airfryer tovasi pishirish jarayonidan so’ng issiq bo’ladi. Tovani
jihozdan chiqarib olganingizda uni har doim issiqga chidamli yuzaga
(masalan, patnis va h.k.) qo'ying.

Eslatma

- Agar masalliglar hali tayyor bo’Imasa, tovani qayta Airfryer ichiga itaring
va qo'shimcha bir-ikki dagiga belgilang.

14 Tovani laganga yoki likopchaga bo’shating.

Diqqat

- Pishirish jarayonidan keyin tova, ichki qism va masalliglar issiq
bo’ladi. Airfryerdagi masalliglarga qarab, tovadan tutun chigishi
mumkin.

Eslatma

- Katta yoki nozik mahsulotlarni chigarib olish uchun gisgichlardan
foydalaning.

- Ortigcha yog' yoki masalliglardan ajralib chiggan quyuq yog' tova tubida
bo'ladi.

- Pishirilayotgan masalliglar turiga garab, siz ortigcha yog'ni yoki ajratilgan
yog'ni pishirigning har bir galidan keyin yoki aralashtirishdan oldin
tovadan to’kib yuborishingiz mumkin. Tovani issiqga chidamli yuzaga
joylang. Ortiqcha yog' yoki ajralib chiggan yog'ni to'kib yuborish uchun
duxovkadan asraydigan go'lgoplar kiying. Tovani jihozga gaytarib soling.

- Mahsulotlar tayyor bo'lganida, Airfryer boshga bir gal mahsulotlarni
pishirishga tayyor hisoblanadi.

Oldindan belgilangan sozlamalar bilan pishirish

1 Airfrying bo'limidagi 1-6 gadamlarga rioya qiling.

2 |Istalgan oldindan sozlangan tugmani bosing.

3 Pishirish jarayonini boshlash uchun start/tanaffus tugmasini bosing.

Eslatma

- Pishirish jarayonida oldindan o’rnatilgan sozlamalarni o’zgartirishni
istasangiz, pishirish jarayonini to’xtatish uchun Yogish/O’chirish tugmasini
uzoq vaqt bosib turing. Jihoz kutish rejimiga o'tadi. Jihozni yoqish uchun
Yogqish/O’chirish tugmasini gayta bosing va kerakli oldindan belgilangan
sozlamalar.
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Oldindan Max. migdor Harorat Pishirish vaqti
belgilangan
sozlamalar
Sk Muzlatilgan 800g 180°C 31 dagiga
kartoshka fri
g Uyda tayyor!angan 800g 180°C 41 daqgiga
kartoshka fri
@ Go'sht bo'laklari 4 bo'lak 200°C 20 daq
f Tovuq oyoglari 8 bo'lak 180°C 21 dagiga
<= Butun baliq 2 bo'lak 200°C 20 daq
@ Tort 1 bo’lak 140°C 60-70 daq
"' Nonushta 4 tatuxum, 2 ta tost 160°C 12 dagiga

Vegetarian 800 180°C 20 dag
G ’ ’

Uy kartoshka frisini pishirish

Am‘ryerda uy kartoshka frisini pishirish uchun:

Kartoshka fri tayyorlashga mos kartoshka turini tanlang, masalan, yangi,
(biroz) qurugroq kartoshkalarni.

- Yaxshi natijaga erishish uchun kartoshka frini jihozda 500 g / 18 untsiya
atrofidagi migdorlarda govurish ma’qul deb bilinadi. Nisbatan ko'p
migdordagi kartoshkalar odatda kichik migdordagisi bilan tagqoslansa,
unchalik garsildoq bo’lib govurilmaydi.

1 Kartoshkani arching va nargazi gilib to'g‘rang (10x10 mm / 0.4x0.4
galinlikda).

2 Kartoshka tayoqgchalarini suv solingan tog‘orada kamida 30 dagiga ushlab
turing.

3 Tog'orani bo’'shating va kartoshka bo'laklarini idishlar sochig'ida yoki qog'oz
sochigda quriting.

4 Bir oshqoshig yog'ni laganga solib, unga to’g’ralgan kartoshkani soling va
tayoqchalar yog’ bilan goplanmagunicha ularni laganda aralashtiring.

5 Ortigcha yog' laganda golishi uchun kartoshka tayoqchalarini go’lingizda yoki
maxsus 0'yiq oshxona buyumi bilan oling.

Eslatma

- Barcha kartoshka tayoqchalarini bir martaga tovaga solish uchun laganni
ag'darmang, chunki ortiqgcha yog'ning qozonga quyilishidan saglanish
lozim.

6 Tayoqchalarni gozonga soling.
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Tozalash

7 Kartoshka tayoqchalarini qovuring va ularni pishirish davomida 2-3 marta
aralashtiring.

Ogohlantirish

- Tozalashni boshlashdan oldin tova va ichki gism sovishini kuting.

- Tova yopishmaydigan qoplamaga ega. Metal oshxona anjomlari yoki
keskin kimyoviy tozalash vositalarini ishlatmang, chunki bu
yopishmaydigan qoplamaga zarar yetkazishi mumkin.

Jihozni har safar ishlatgandan keyin tozalang. Har bir foydalanishdan keyin tova

tubini yog'lardan tozalang.

1 Jihozni o’chirish uchun yoqish/o’chirish tugmasini bosing, shtekerni devor
rozetkasidan chigaring va jihoz sovishini kuting.

Maslahat

- Airfryer tezroq sovishi uchun tovani jihozdan chiqgarib oling.

2 Ichki govurish jihozini tovadan chigarib oling.

3 Tova ostidagi golg'indi yog'larni yo'q giling.

4 Qozon va ichki govurish gismini idish yuvgichda tozalang. Siz ularni
shuningdek issiq suvda, idish yuvish suyuqligi bilan va abraziv bo’Imagan
gozon-sochig'i bilan yuvishingiz mumkin (“Tozalash stoli” bo'limiga qarang).
Maslahat
- Agar ovgat qolg'indilari tovaga yoki ichki govurish gismiga yopishib golsa,

siz ularni issiq suvda yoki idish yuvish suyugligida 10-15 dagiga namlab
go'yishingiz mumkin. Namlash ovqat golg'indilarini yo'q giladi va ularni
olib tashlashni osonlashtiradi. Yog’ va moylarni eritishi mumkin bo’lgan
idish yuvish suyuqligini ishlatayotganingizga amin bo'ling. Agar tovada
yoki ichki quvurish gismida moyli dog'lar bo'lib, siz ularni issig suv va idish
yuvish suyuqligi bilan olib tashlay olmagan bo‘lsangiz, moysizlantirish
suyugligidan foydalaning.

- Zarur bo'lganida isitish elementiga yopishib golgan ovgat golg'indilari
yumshoq yoki o’rtacha tishli cho'tkada tozalanishi mumkin. Po’lat simli
cho’tka yoki gattiq cho'tkadan foydalanmang, chunki bu isitish elementini
shikastlashi mumkin.
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5 Qirilishning oldini olish uchun jihozni tashqarisini tekis, toza va yumshoq
mato bilan arting. Lozim bo'lsa, avval biroz namlangan mato, so'ng quruq
matoda arting.

6 Istalgan ovgat goldiglarini yo’gotish uchun isitish elementini tozalash
cho'tkasi bilan tozalang.

7 Moslama ichki gismini issiq suv yoki abraziv bo'lmagan sochiq bilan tozalang.
8 If you see water residue inside the see-through window, set the temperature
to 200°C (400°F) and the timer to 10 minutes to dry it.

Note: If the water residue remains after 10 minutes, increase the cooking time
until the water is completely dried.

( ==
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Saglash

1 Jihozni rozetkadan uzing va sovishini kuting.
2 Moslamaniyig'ib olib go'yishdan oldin uning barcha gismlari toza va
qurugligiga amin bo'ling.
Eslatma
- Airfryerni tashish vaqgtida uning to'satdan qulab tushib, natijada
shikastlanishining oldini olish uchun uni har doim gorizontal holda
ushlang.
- Airfryerni tashish va/yoki yig'ib olib qo'yishdan oldin uning barcha mobil
gismlari biriktirilganligiga amin bo'ling.
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Muammolarni hal qilish

Bu bobda jihozda uchraydigan eng keng targalgan muammolar
umumlashtirilgan. Agar quyidagi ma’lumotga asoslanib muammoni hal gila
olmasangiz, savol-javoblar ro'yxati uchun www.philips.com/support manziliga
kiring yoki mamlakatingizdagi mijozlarga xizmat ko’rsatish markazi bilan
bog’'laning.

Muammo

Ehtimoliy sabab

Yechim

Moslamadan foydalanish

Ichki issiglik tashqi devorlarga

davomida uning tashqi gismi isiydi. nurlantiriladi.

Bu —normal holat. Undan
foydalanish mobaynida siz
tegishingiz mumkin bo’lgan
barcha dastak va jo’'mraklar tegish
uchun yetarli darajada sovuq
bo’ladi.

Moslama yoqilgan paytida
mahsulotning yetarli darajada
tayyorlanishini kafolatlash uchun
tova va jihozning ichki gismi
doimo issiq bo'ladi. Bu gismlar
odatda tegib bo’lmaydigan
darajada issiq.

Agar siz jihozni uzogroq vaqtga
yoqgib qoldirsangiz, uning ba'zi
gismlari tegib bo’Imaydigan
darajada isiydi. Moslamaning
bunday gismlari quyidagi belgilar
bilan belgilab qo'yilgan:

/N

Siz issiq gismlar gayerdaligini bilib,
ularga tegishdan saglansangiz,
jihozdan foydalanish to'lagonli
xavfsizdir.

Mening uyda tayyorlangan
kartoshka friyim men kutgandek
quvurilmadi.

Siz to'g'ri kartoshka turidan
foydalanmagansiz.

Zo'r natijaga erishish uchun yangi
quruq kartoshkadan foydalaning.
Agar kartoshkani saglash kerak
bo’lsa, uni muzlatgich kabi sovuq
mmubhitda saglamang. Qadog'ida
quvurishga mosligi ko'rsatilgan
kartoshka turini tanlang.

Tovadagi masalliglar migdori juda
ko'p.

Uy kartoshka frisini tayyorlash
uchun ushbu foydalanuvchi
go'llanmasidagi ko'rsatmalarga
rioya qiling.

Muayyan turdagi masalliglar
pishirish davomida biroz
aralashtirilishi lozim.

Uy kartoshka frisini tayyorlash
uchun ushbu foydalanuvchi
go'llanmasidagi ko'rsatmalarga
rioya qiling.
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Yechim

Airfryer yogilmayapti.

Moslama rozetkaga ulanmagan.

Shteker rozetkaga to'g'ri
ulanganligiga amin bo'ling.

Rozetkaga bir nechta jihozlar
ulangan.

Airfryer yuqori kuchlanishga ega.
Turli rozetkalarga ulab ko'ring va
saglagichlarni tekshiring.

Airfryer jihozim ichida biroz
sho’ralagan dog'larni ko‘ryapman.

Qoplamaga to'satdan tegish yoki
girish (masalan, dag'al tozalash
uskunalari bilan tozalanganda
va/yoki ichki govurish gismini
joylash vaqtida) natijasida Airfryer
tovasi ichida bir nechta kichik
dog'lar paydo bo'lishi mumkin.

Ichki govurish gismini tovaga
to'g’ri joylash orgali siz
shikastlanishning oldini olishingiz
mumkin. Agar siz ichki govurish
gismini biror giyalik ostida
joylasangiz, uning bir tomoni tova
devoriga tegib, goplamaning
kichik bo'lakchalari ajralib
tushishiga sabab bo’lishi mumkin.
Agar bunday holat yuzaga kelsa,
bu narsa xavfli emasligini bilib
go'ying, chunki barcha ishlatilgan
materiallar ozig-ovqat
mahsulotlari uchun xavf
tug’dirmaydi.

Moslama ichidan oq tutun
chigmoqda.

Siz yog'li masalliglarni pishiryapsiz.

Tovadagi ortigcha yog' yoki moyni
ehtiyotkorlik bilan to’kib tashlang
va pishirishda davom eting.

Tovada hali ham oldingi galdan
golgan moyli golg'indilar bor.

Oq tutun tovada qolib ketgan
moyli golg‘indilar gizishi natijasida
chiqyapti. Tova va ichki qovurish
gismini har bir foydalanishdan
keyin yaxshilab tozalang.

Panirovka yoki qoplama ovgatga
to'g'ri yopishmagan.

Havo orqali yuzaga kelgan
panirovkaning kichik parchalari og
tutunga sabab bo‘Imoqda.
Panirovka yoki goplama yaxshilab
yopishishi uchun uni ovgatga
gattiq bosim bilan biriktiring.

Marinad, suyuqlik yoki go’sht
sharbati ajralgan yog'larga
sachrayapti.

Mahsulotni tovaga solishdan oldin
uni quriting.
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Muammo

Ehtimoliy sabab

Yechim

Airfryer ekranida "E1"
ko'rsatilyapti.

Airfryer juda sovuq joyda

saglanayotgan bo’lishi mumkin.

Agar jihozingiz past haroratli
muhitda saglangan bo'lsa, uni
rozetkaga ulashdan oldin uning
harorati xonanikiga tenglashib,
iligunicha kamida 15 dagiqa
kuting.

Agar muammo yechimsiz qolsa,
Philipsning bevosita aloga
xizmatiga ulaning yoki
mamlakatingizdagi
Iste’'molchilarga G'amxo’rlik gilish
Markaziga murojaat qgiling.

Airfryer ekranida "E4", "E6", "E9",
"E12" ko'rsatilyapti.

Jihozda xatolik yuz bermoqda.

Jihozni rozetkadan uzib gayta
ulang.

Agar muammo yechimsiz qolsa,
Philipsning bevosita aloga
xizmatiga ulaning yoki
mamlakatingizdagi
Iste’'molchilarga G'amxo'rlik gilish
Markaziga murojaat qiling.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie doktadnie z ta ulotka
informacyjna i zachowaj ja w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

- Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence
elektrycznej i elektrycznej ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wktadaj go
tez do rozgrzanego piekarnika.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod kranem.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

- Zawsze wkiadaj na patelnie sktadniki, ktére chcesz usmazy¢, tak aby nie
stykaty sie z elementami grzejnymi.

- Podczas dziatania urzadzenia nie kfadzZ zadnych przedmiotéw na otworach
wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub
samo urzadzenie.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

- Nigdy nie wkfadaj na patelnie produktéw w ilosci, ktdra przekracza
maksymalny oznaczony na niej poziom.

- Zawsze upewniaj sie, ze grzatka jest czysta i nie utkneta w niej zywnosc.

Ostrzezenie

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiany musi dokonac firma
Philips, pracownik serwisu lub odpowiednio wykwalifikowana osoba, tak aby
uniknac ewentualnego niebezpieczenstwa.

- Podfaczaj urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zabezpieczonego wyfgcznikiem automatycznym.

- Zakazdym razem sprawdzaj, czy wtyczka zostata prawidtowo wtozona do
gniazdka elektrycznego.
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Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego wytgcznika czasowego ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny sposéb
oraz zostana poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem. Urzadzenia nie moga czyscic ani
obstugiwac dzieci ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas wykonywania
tych czynnosci powinny by¢ nadzorowane przez osoby doroste.

Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie ani przy zadnym innym
urzadzeniu. Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu.

Podczas korzystania z urzadzenia przez otwory wylotu powietrza uchodzi
goraca para. Zachowaj bezpieczng odlegtosc i nie zblizaj rak ani twarzy do
pary ani do otwordéw wylotowych powietrza. Réwniez podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia nalezy uwazad na goraca pare i powietrze.

Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich sktadnikdw ani papieru do pieczenia.
Powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas jego pracy.
Przechowywanie ziemniakow: temperatura powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakéw i powinna przekraczac 6°C w celu
zminimalizowania ryzyka wydzielania sie akrylamidu w przygotowanej
Zywnosci.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.

Urzadzenia mozna uzywad, gdy temperatura otoczenia wynosi od 5°C do
40°C.

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, Ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektryczne;j.

Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub
zastona, ani w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji,
i korzystaj wytacznie z oryginalnych akcesoriow firmy Philips.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Patelnia i akcesoria umieszczone wewnatrz komory gotowania nagrzewajg
sie w trakcie i po zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia. Nalezy zawsze
zachowywac ostroznosc.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia
stykajgce sie z zywnoscia. Stosuj sie do instrukcji zawartych w instrukgji
obstugi.
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To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
kuchnie w sklepach, biurach, w gospodarstwach rolnych i w innych miejscach
pracy. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku w hotelach, motelach,
pensjonatach typu ,bed and breakfast” ani innych miejscach mieszkalnych.
Przed rozpoczeciem montazu, demontazu lub czyszczenia urzadzenia, a takze
wtedy, gdy chcesz je schowac lub pozostawi¢ bez nadzoru, odtacz je od
zrédfa zasilania.

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pétprofesjonalnych
badz w sposdb niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarangji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w
takich przypadkach.

Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego firmy Philips. Nie podejmu;j
samodzielnych préb naprawy urzadzenia. Spowoduje to uniewaznienie
gwarandji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem urzadzenia odczekaj okoto 30 minut,
aby ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny miec¢ po wyjeciu
ztotawozotty kolor, a nie ciemny lub brazowy.

Usun spalone resztki. Nie smaz swiezych ziemniakow w temperaturze
przekraczajacej 180°C (aby zminimalizowad produkcje akrylamidu).
Zachowaj ostrozno$¢ podczas mycia gornej czesci komory gotowania:
Goracego elementu grzejnego, krawedzi czesci metalowych i ostony
antyrozpryskowe;j.

Zawsze upewniaj sie, ze jedzenie przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas wyjmowania przygotowanych positkdw i
uwazaj, aby nie dopusci¢ do wypadniecia akcesoridw.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie jest zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami dotyczgcymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.
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Recykling

Ten symbol oznacza, ze produktdw elektrycznych po okresie ich uzytkowania,
nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw
domowych. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu
prowadzacego zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego,
tworzacego system zbierania takich odpaddéw - w tym do odpowiedniego
sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawartosc niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspoélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Gwarancja i pomoc techniczna

Wstep

Opis 0ogdiny

Versuni udziela dwuletniej gwarancji na ten produkt po jego zakupie. Gwarancja
nie sg objete usterki bedace nastepstwem niewtfasciwego uzytkowania lub
niedostatecznej konserwacji. Nasza gwarancja nie ma wplywu na ustawowe
prawa uzytkownika jako konsumenta. Aby uzyskac wiecej informacji lub
skorzystac¢ z gwarancji, odwiedz nasza strone internetowa
www.philips.com/support.

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientéw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac ze Swiadczonej przez nas obstugi, nalezy zarejestrowac
zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

1 Panel sterowania

Przycisk regulacji temperatury
Wiacznik/wytacznik

Przycisk utrzymywania ciepta
Przycisk podswietlenia

Menu zaprogramowanych ustawien
Przycisk zmniejszania

Przycisk uruchomienia/wstrzymania
Przycisk zwiekszania

i Przycisk czasu

Wkifad do smazenia

Wskaznik MAX

Patelnia

Przezroczyste okienko

Przewdd zasilajacy

Uchwyt przewodu

Wyloty powietrza
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Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz
rozdziat ,Czyszczenie").

Przygotowanie do pierwszego uzycia

Umiesc urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej powierzchni odpornej na

wysokie temperatury.

Uwaga

- nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu ani obok niego. Moze to
zaktdci¢ przeptyw powietrza i wptynac na rezultaty smazenia.

- Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotéw, ktére mogtyby
ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. sciany czy szafki — ani pod
takimi przedmiotami.

Zasady uzywania urzadzenia

Tabela zywnosci

Ponizsza tabela pomoze w wyborze podstawowych ustawien dla typéw potraw,

ktdre chcesz przyrzadzic.

Uwaga

- Ustawienia te s3 jedynie sugestia. Jako ze sktadniki roznia sie pod wzgledem
pochodzenia, rozmiaru, ksztattu i producenta, nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla Twoich sktadnikow.

- Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek, krewetek,
nézek kurczaka, mrozonych przekasek) nalezy potrzasnac, obrdcic¢ lub
wymieszac skfadniki na patelni 2-3 razy, aby osiggnac rownomierne rezultaty.

Sktadniki llo$¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura

Cienkie mrozone frytki (7 200-800 g 13-31 180°C

x7mm/0,3x0,3 cala)

Domowe frytki (10 x 10 200-800g 21-41 180°C

mm /0,4 x 0,4 cala

grubosci)

Mrozone kawatki 200-800g 10-22 200°C

kurczaka

Mrozone sajgonki 200-800 g 10-22 200°C

Hamburger (ok. 1509 /5 1-4 sztuk 15-25 150°C

uncji)

Pieczen 800-1000¢g 45-55 150°C - Uzyj akcesorium do pieczenia
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Sktadniki llos¢ min. - Czas Tempe- Uwaga
maks. (min) ratura
Kotlety miesne bez kosci  1-4 sztuk 16-20 200°C - Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
(okoto 190 g / 7 ungji) w pofowie czasu smazenia
Udka z kurczaka (okoto 2-8 sztuk 18-21 180°C - Potrzasnij, obrdd lub wymieszaj
1259/ 4,5 undji) w pofowie czasu smazenia
Pier$ z kurczaka (okoto 1-6 sztuk 18-21 180°C
160 g / 6 uncji)
Caty kurczak (1,2 kg) 1 sztuka 60-70 180°C
Cata ryba (ok.300-400 g / 1-2 sztuk 16-20 200°C
11-14 uncji)
Filet rybny (okoto 200 g/  1-5 sztuk 15-20 200°C
7 uncji)
Mieszanka warzyw 200-800¢g 13-20 180°C - Dostosuj czas gotowania do
(grubo posiekana) wiasnych preferencji
- Potrzasnij, obréd lub wymieszaj
w pofowie czasu smazenia
Babeczki (okoto 509/ 1,8 1-12 sztuk 14-22 160°C
uncji)
Ciasto 800-1000 g 60-70 160°C - Uzyj akcesorium do pieczenia
Wstepnie upieczony 1-7 sztuk 6-10 200°C
chleb/butki (okoto 60 g /
2 uncje)
Chleb domowy 800-1000 g 50-60 160°C - Uzyj akcesorium do pieczenia.
- Ksztaft ciasta powinien by¢
mozliwie najbardziej ptaski, aby
chleb nie dotykat elementu
grzejnego podczas wyrastania.
Sniadania 4 jajka, 2 12 160°C - Najpierw gotuj jajka przez 7
opiekane kromki minut, a nastepnie dodaj
chleba kromki chleba.

Smazenie gorgcym powietrzem

Ostrzezenie

To urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie napetniaj
patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym ptynem.

Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub pokretetf. Do
wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie niewielka
ilos¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.
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1 Wyjmij patelnie z urzadzenia, pociggajac za uchwyt.

Umiesc¢ wktad do smazenia w patelni.

Wiéz sktadniki na patelnie.

Uwaga

- Urzadzenie Airfryer moze przygotowywac szeroka game sktadnikow.
Zapoznaj sie z ,Tabelg zywnosci”, aby poznac prawidtowe ilosci i
przyblizone czasy gotowania.

- Nie przekraczaj ilosci wskazanych w sekcji ,Tabela zywnosci” ani nie
przepetniaj patelni powyzej oznaczenia ,MAX", poniewaz moze to
wptynad na jakos¢ efektu koricowego.

4 \Witéz patelnie z powrotem do urzadzenia Airfryer.
Ostrzezenie
- Nie uzywaj patelni bez wtozonego wkfadu do smazenia.
- Nie dotykaj patelni podczas dziatania urzadzenia oraz krétko po jego
zakonczeniu, poniewaz moze ona nagrzewac sie do bardzo wysokiej
temperatury.

5 Wiéz wtyczke do gniazdka elektrycznego.
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6 Nacisnij wytacznik, aby wigczy¢ urzadzenie.

7 Nacisnij przycisk regulacji temperatury.

8 Nacisnij przycisk zwiekszania lub zmniejszania temperatury, aby wybra¢

zgdana temperature.
PHILIPS

9 Nacisnij przycisk czasu.

10 Nacisnij przycisk wydtuzania lub skracania czasu, aby wybrac zadany czas.

PHILIPS
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11 Nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania, aby rozpocza¢ proces

gotowania.

Uwaga

Podczas smazenia temperatura i czas sa wyswietlane na przemian.
Przez ostatnig minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.

Jesdli zadany czas gotowania nie zostanie ustawiony w ciaggu 30 minut,
urzadzenie wytaczy sie automatycznie ze wzgleddéw bezpieczenstwa.

Niektorymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrdci¢ je w potowie czasu
gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby potrzasna¢ sktadnikami, wyciggnij
patelnie i potrzasnij nig nad zlewem. Wtz patelnie z powrotem do
urzadzenia.

Aby wstrzymac smazenie, nacisnij przycisk uruchomienia/wstrzymania. Aby
wznowic proces gotowania, nacisnij ponownie ten sam przycisk.

Po wyciggnieciu patelni urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb
wstrzymania. Smazenie bedzie kontynuowane po ponownym umieszczeniu
patelni w urzadzeniu.

12 Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony

czas smazenia uptynat.

13 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy skfadniki s gotowe.

Ostrzezenie

- Patelnia urzadzenia Airfryer jest gorgca po zakonczeniu smazenia. Po
wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odkfadac jg na powierzchnie
zaroodporng (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

- Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, a nastepnie dodaj kilka minut.

14 Oprdéznij zawartos¢, umieszczajac ja w misce lub na talerzu.

Ostrzezenie

- Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia wewnetrzna komora oraz
sktadniki sa bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju sktadnikéw w
urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie para.

Uwaga

- W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikow skorzystaj ze
SZCZYypPCoOW.

- Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikdw gromadzi sie na dnie
patelni.
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- Zaleznie od rodzaju sktadnikdw w urzadzeniu moze by¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu z patelni po
kazdej porcji albo przed potrzasnieciem. Patelnie umieszczaj na
zaroodpornej powierzchni. Podczas wylewania nadmiaru oleju lub
wytopionego ttuszczu nalezy uzywac rekawic ochronnych. Wtéz patelnie z
powrotem do urzadzenia.

- gdy sktadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢ urzadzenia
wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania nastepnych potraw.

Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia
1 Wykonaj czynnosci od 1 do 6 opisane w czesci ,Smazenie goragcym
powietrzem”.
2 Nacisnij przycisk wybranego zaprogramowanego ustawienia.
3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac przycisk uruchomienia/wstrzymania.

Uwaga

- Jesli podczas gotowania chcesz wybrac inne zaprogramowane ustawienie,
nacisnij i przytrzymaj wytacznik, aby zatrzymac proces gotowania. Urzadzenie
przejdzie w tryb gotowosci. Nacisnij ponownie wytacznik, aby wtaczyc
urzadzenie i wybrac zagdane ustawienie zaprogramowane.

Ustawienie Maks. ilos¢ Temperatura Czas gotowania
zaprogramowa-
ne
Sk Mrozone frytki 800g 180°C 31 min
g Domowe frytki 800 g 180°C 41 min
@ Kotlety miesne 4 sztuki 200°C 20 min
& N&zki kurczaka 8 sztuki 180°C 21 min
<X Cata ryba 2 sztuki 200°C 20 min
@ Ciasto 1 sztuka 140°C 60-70 min
' Sniadania 4 jajka, 2 opiekane  160°C 12 min
" Q kromki chleba
800g 180°C 20 min

Qﬂ Warzywa

Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac pyszne domowe frytki w urzadzeniu Airfryer:
- Wybierz odmiane ziemniakéw odpowiednia do frytek, np. swieze, (delikatnie)
maczyste ziemniaki.
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Najlepiegj jest przygotowywac frytki w porcjach po maksymalnie 500 gramoéw

/ 18 ungji, co pozwoli usmazy¢ je w réwnomierny sposob. Wieksze ilosci

frytek sa z reguty mniej chrupiace niz mniejsze porcje.

Obierz ziemniaki i pokrdj na frytki (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 cala grubosci).

Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co najmniej 30 minut.

Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomoca papierowego recznika lub recznika

do naczyn.

Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki ziemniaki i

mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomocg sztuécéw tak, aby nadmiar oleju

pozostat w misce.

Uwaga

- Nie przechylaj miski w celu wsypania wszystkich stupkéw naraz na
patelnie, aby do patelni nie wlato sie za duzo oleju.

Przetdz stupki na patelnie.

Usmaz stupki ziemniaczane i potrzasnij patelnia 2-3 razy podczas gotowania.

Ostrzezenie

Patelnia oraz wnetrze urzgdzenia muszg kompletnie ostygnac przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Patelnia ma powtoke zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj
metalowych przyrzadéw kuchennych ani sciernych materiatéw do
czyszczenia, gdyz moga uszkodzi¢ powloke zapobiegajaca przywieraniu.

Po uzyciu zawsze czy$¢ urzadzenie. Po kazdym uzyciu nalezy usunac olej i ttuszcz
z dna patelni.
1 Nacisnij wyfacznik, aby wytaczyc urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka

elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Wskazéwka

- Wyjmij patelnie, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

Wyjmij wkfad do smazenia z patelni.

Usun wytopiony ttuszcz lub olej z patelni.

Patelnie i wktad do smazenia mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez my¢
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej
gabki niepowodujacej powstawania zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca
czyszczenia”).

Wskazoéwka
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- Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub wktadu do smazenia,
pozostaw je w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na
okoto 10-15 minut. Namoczenie spowoduje odczepienie resztek jedzenia i
ufatwi ich usuniecie. Uzyj ptynu do mycia naczyn, ktéry rozpuszcza olej i
tuszcz. Jedli nie jeste$ w stanie usunad plam z tluszczu pozostatych na
patelni lub wkfadzie do smazenia za pomoca goracej wody z dodatkiem
plynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka odttuszczajacego.

- W razie potrzeby resztki jedzenia, ktére przywarty do elementu grzejnego,
mozna usuna¢ szczotka o miekkim lub Srednim wiosiu. Nie uzywaj szczotki
ze stalowego drutu ani szczotki z twardym wtosiem, poniewaz moga one
spowodowac uszkodzenie powtfoki elementu grzejnego.

5 Aby zapobiec zarysowaniom, delikatnie przetrzyj zewnetrzng powierzchnie

urzadzenia czysta i miekka $ciereczka. Zacznij od lekko zwilzonej sciereczki, a

nastepnie w razie potrzeby uzyj suchej.

6 Wyczysc element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu
usuniecia wszelkich osadow z resztek jedzenia.

7 Wyczysc wnetrze urzadzenia gorgca woda i delikatng gabka niepowodujgca
powstawania zarysowan.

8 Jesli wewnatrz przezroczystego okienka widoczne sg pozostatosci wody,
ustaw temperature na 200°C (400°F) i zegar na 10 minut, aby je wysuszy¢.

Uwaga: jesli resztki wody pozostang po 10 minutach, wydfuz czas gotowania, az
woda catkowicie wyschnie.

p
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Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.
2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg czyste i suche.
Uwaga
- Podczas przenoszenia urzadzenia Airfryer zawsze trzymaj je poziomo, aby
unikna¢ przypadkowego wypadniecia patelni, co potencjalnie mogfoby
doprowadzic¢ do ich uszkodzenia.
- Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy zawsze
upewnic sie, ze jego wyjmowane czesci s prawidfowo zamocowane.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetkna¢,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okazg sie niewystarczajace do
rozwigzania problemu, odwiedz strone www.philips.com/support, na ktérej
znajduije sie lista czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwigzanie
Zewnetrzna czes¢ urzadzenia Zgromadzone ciepfo promieniuje  Jest to zjawisko normalne.
mocno sie nagrzewa. na $cianki zewnetrzne. Uchwyty i pokretta, ktorych musisz

dotykac w trakcie uzytkowania,
nie nagrzewaja sie.

Patelnia i wewnetrzna czes¢
urzadzenia zawsze nagrzewaja sie
po wigczeniu urzadzenia, aby
mozna byto prawidfowo
przygotowac jedzenie. Te czesci sg
zawsze gorace i nie nalezy ich
dotykac.

Jedli urzadzenie jest wigczone
przez diuzszy czas, niektdére
obszary bardzo sie nagrzewaja. Te
obszary oznaczono na urzadzeniu
nastepujaca ikona:

YN

Uzytkowanie urzadzenia jest
catkowicie bezpieczne, jesli
uzytkownik wie, ktdre obszary sie
nagrzewajq i ich nie dotyka.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Moje domowe frytki nie spetniaja
moich oczekiwan.

Uzyto niewtfasciwego rodzaju
ziemniakdw.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
uzyj swiezych, macznych
ziemniakdw. Nie przechowuj
ziemniakdw w zimnym miejscu,
takim jak lodéwka. Wybieraj
ziemniaki, ktére maja na
opakowaniu informacje, ze nadaja
sie do smazenia.

Za duza ilos¢ sktadnikow na
patelni.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowacd
domowe frytki.

Niektérymi typami sktadnikow
trzeba potrzasnac w potowie
czasu gotowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi, aby przygotowac
domowe frytki.

Urzadzenie Airfryer nie daje sie
wiaczyd.

Urzadzenie nie jest podfgczone do
zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Kilka urzadzen podtaczono do
jednego gniazdka.

Urzadzenie Airfryer ma duza moc.
Wyprobuj inne gniazdko i sprawdz
bezpieczniki.

W urzadzeniu Airfryer wystepuja
fragmenty ztuszczonej
powierzchni.

Ztuszczanie moze wystapic
wewnatrz patelni Airfryer na
skutek przypadkowego dotkniecia
lub zarysowania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
wktadu do smazenia).

Uszkodzeniom mozna zapobiec,
umieszczajac wkfad do smazenia
w patelni w odpowiedni sposdb.
Jedli wktadasz wktad do smazenia
pod katem, jego boki moga
uderzac o sciane patelni,
powodujac odpryskiwanie
fragmentéw powtoki. W takim
przypadku nalezy pamietac, ze nie
jest to szkodliwe, poniewaz
wszystkie uzyte materiaty sa
bezpieczne dla zywnosci.

Z urzadzenia unosi sie biaty dym.

Potrawy smazone w urzadzeniu sg
tiuste.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony ttuszcz z patelnii
kontynuuj smazenie.

Na patelni wciaz znajduja sie
resztki tluszczu z poprzedniego
uzycia.

Bialy dym jest spowodowany
podgrzewaniem sie ttustych
resztek na patelni. Zawsze po
zakonczeniu korzystania z
urzgdzenia doktadnie czys¢
patelnie i wktad do smazenia.
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Rozwigzanie

Panierka nie przywiera dobrze do
produktu.

Kawateczki unoszacej sie w
powietrzu panierki moga
powodowac biaty dym. Docisnij
panierke do produktu, aby dobrze
przywarfa.

Marynata, ptyny lub soki z miesa
rozpryskuja sie w wytopionym
tluszczu.

Osusz zywnos¢ przed wtozeniem
na patelnie.

Na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie komunikat ,E1".

Urzadzenie Airfryer moze by¢
przechowywana w miejscu, w
ktorym jest zbyt zimno.

Jesli urzadzenie byto
przechowywane w niskiej
temperaturze, odczekaj co
najmniej 15 minut przed
ponownym podtgczeniem
urzadzenia do zasilania, az
nagrzeje sie ono do temperatury
pokojowe;.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktu;j sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju, jesli problem sie utrzymuje.

Na ekranie urzadzenia Airfryer

pojawia sie komunikat ,E4", ,E6",

JE9", E12".

Urzadzenie napotyka problem.

Odtacz urzadzenie od zasilania i
podtacz je ponownie.

Zadzwon na linie serwisowa
Philips lub skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju, jesli problem sie utrzymuje.
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Importante
Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para uma eventual consulta futura.
Perigo

- N&o coloque o aparelho préximo ou em cima de um fogéo a gas ou qualquer
tipo de fogao elétrico ou de placas elétricas, nem num forno aquecido.

- Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem o enxague em agua corrente.

- N&o permita que dgua ou qualquer substancia liquida penetre no aparelho
para evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre dentro do recipiente, para evitar que
estes entrem em contacto com a resisténcia.

- Nao cubra as aberturas de entrada e saida de ar enquanto o aparelho estiver
em funcionamento.

- N&o encha o recipiente com dleo, pois tal pode provocar risco de incéndio.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou o préprio aparelho
estiverem danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho enquanto este esta em funcionamento.

- Nunca coloque uma quantidade de alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no recipiente.

- Certifique-se sempre de que o aquecedor esta vazio e de que ndo ha
alimentos presos no aquecedor.

Aviso

- Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, este deve ser substituido pela
Philips, pelo técnico de assisténcia da Philips ou por uma pessoa com
qualificacdo equivalente para evitar perigos.

- Este aparelho sé deve ser ligado a uma tomada com ligacdo a terra, protegida
por um disjuntor diferencial.

- Certifique-se sempre de que a ficha estd introduzida corretamente na
tomada elétrica.

- Este aparelho ndo se destina a ser operado através de um temporizador
externo, nem de um sistema de controlo remoto independente.
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As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacao.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso sejam supervisionadas ou
Ihes tenham sido dadas instrugdes relativas a utilizagdo segura do aparelho e
se tiverem sido alertadas para os perigos envolvidos.

As criancas ndo podem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
ndo podem ser efetuadas por criancas, a ndo ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criancas com
idade inferior a 8 anos.

N&o encoste o aparelho a uma parede ou a outros aparelhos. Deixe, no
minimo, 10 cm de espaco livre na parte posterior, nas laterais e por cima do
aparelho. Nao coloque nada sobre o aparelho.

Durante a fritura com ar quente, € libertado vapor quente pelas aberturas de
saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar. Tenha também cuidado com o vapor quente e o
ar quando retirar o recipiente do aparelho.

Nunca utilize ingredientes leves ou papel vegetal no aparelho.

As superficies acessiveis podem aquecer durante a utilizacdo.
Armazenamento de batatas: A temperatura deve ser adequada a variedade
de batata armazenada e superior a 6 °C para minimizar o risco de exposicdo a
acrilamida nos alimentos preparados.

Nunca encha o recipiente com éleo.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a temperaturas ambiente entre
0s5°Ce0s40°C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
elétrica local antes de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Nao coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais inflamaveis, tais como
toalhas de mesa ou cortinas.

Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios originais Philips.

N&o deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

O recipiente e os acessorios no interior da camara de preparagdo ficam
quentes durante e apds a utilizacdo do aparelho. Manuseie-os sempre com
cuidado.

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Consulte as
instrucdes no manual.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica normal. Ndo se
destina a utilizacdo em ambientes como cozinhas de lojas, escritérios, quintas
ou outros ambientes de trabalho. Também ndo deve ser utilizado por clientes
em hotéis, motéis, estalagens e outros ambientes residenciais.

Desligue sempre o aparelho da alimentacao se o deixar sem supervisdo e
antes de o montar, desmontar, guardar ou limpar.

Coloque o aparelho na horizontal, sobre uma superficie estavel e nivelada.



250 Portugués

Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou para fins profissionais
ou semiprofissionais, ou se ndo for utilizado de acordo com as instru¢des no
manual do utilizador, a garantia torna-se invalida e a Philips rejeita qualquer
responsabilidade pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de assisténcia autorizado da Philips para
verificacdo ou reparacdo. Nao tente reparar o aparelho sozinho; caso
contrdrio, a garantia perde a validade.

Desligue sempre da corrente apos cada utilizagdo.

Deixe o aparelho arrefecer durante aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.

Retire os residuos queimados. Ndo frite batatas frescas a uma temperatura
superior a 180 °C (para reduzir a producao de acrilamida).

Tenha cuidado ao limpar a area superior da camara de preparacdo: Elemento
de aquecimento quente, rebordos de pecas metalicas quentes e protecdo
contra salpicos quente.

Certifique-se sempre de que os alimentos estdo totalmente cozinhados na
Airfryer.

Tenha cuidado ao verter os alimentos cozinhados e para ndo deixar cair os
acessorios.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Reciclagem

Este aparelho cumpre todas as normas e regulamentos aplicaveis relativos a
exposicao a campos eletromagnéticos.

Este simbolo significa que os produtos elétricos ndo devem ser eliminados
juntamente com os residuos domésticos comuns.
Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos elétricos.

Garantia e assisténcia

Neste produto, a Versuni oferece uma garantia de dois anos apds a aquisicao.
Esta garantia ndo é valida se o defeito tiver sido causado por utilizagdo incorreta
ou manutencdo impropria. A nossa garantia ndo afeta os seus direitos legais ao
abrigo da legislacdo enquanto consumidor. Para obter mais informacgdes ou
invocar a garantia, visite o0 nosso website www.philips.com/support.
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Introducao

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da nossa assisténcia, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricao geral

1 Painel de controlo

Botdo da temperatura
Botdo de alimentacdo
Botao para manter quente
Botdo da luz

Menus predefinidos
Botdo para diminuir
Botao iniciar/interromper
Botao para aumentar

i Botao dotempo
Acessorio de fritura
Indicagdo MAX

Recipiente

Janela transparente

Cabo de alimentacdo
Suporte para enrolar o cabo
Saidas de ar

SKQ o o N T w
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Antes da primeira utilizacao

1 Retire todo o material da embalagem.

2 Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se aplicaveis) do aparelho.

3 Limpe bem o aparelho antes da primeira utilizacdo (consulte o capitulo
“Limpeza").

Preparacées antes da primeira utilizacao

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal, nivelada e resistente ao

calor.

Nota

- N&o coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais deste. Isto
pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da fritura.

- Nao coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de objetos
que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e armarios.
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Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos

A tabela abaixo ajuda a selecionar as defini¢des basicas para os tipos de

alimentos que pretende preparar.

Nota

- Na&o se esqueca de que estas defini¢des sdo sugestdes. Visto que os
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo podemos
garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

- Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo, batatas fritas,
camardes, coxas de frango, salgadinhos congelados), agite, vire ou mexa os
ingredientes no recipiente 2 a 3 vezes para obter um resultado uniforme.

Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura
Batatas fritas finas 200-800g 13-31 180 °C
congeladas (7 x 7 mm)
Batatas fritas caseiras (10 200-800g 21-41 180 °C
x 10 mm de espessura)
Nuggets de frango 200-800¢g 10-22 200 °C
congelados
Crepes chineses 200-8004¢ 10-22 200 °C
congelados
Hamburguer 1-4 unidades 15-25 150 °C
(aproximadamente 150 g)
Rolo de carne 800-1000g 45-55 150 °C - Utilize o acessorio de cozedura
Costeletas sem osso 1-4 unidades 16-20 200 °C - Agite, volte ou mexa a meio

(aproximadamente 190 g)

Coxas de frango 2-8 unidades 18-21 180 °C - Agite, volte ou mexa a meio
(aproximadamente 125 g)

Peito de frango 1-6 unidades 18-21 180 °C

(aproximadamente 160 g)

Frango inteiro (1,2 kg) 1 unidade 60-70 180 °C

Peixe inteiro 1-2 unidades 16-20 200 °C

(aproximadamente

300-400 g)

Filetes de peixe 1-5 unidades 15-20 200 °C

(aproximadamente 200 g)

Legumes variados 200-8009g 13-20 180 °C - Defina o tempo de preparacdo

(picados grosseiramente) de acordo com o seu gosto
pessoal

- Agite, volte ou mexa a meio
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Ingredientes Quantidade Tempo Tempe- Nota
min./max. (min) ratura

Queques 1-12 unidades 14-22 160 °C

(aproximadamente 50 g)

Bolo 800-1000g 60-70 160 °C - Utilize o acessorio de cozedura

Paes pré-preparados 1-7 unidades 6-10 200 °C

(aproximadamente 60 g)

Pao caseiro 800-1000g 50-60 160 °C - Utilize o acessorio de cozedura.

- Aforma da massa deve sero

mais plana possivel para evitar
que o pao toque na resisténcia
ao crescer.

Pequeno-almogo 4 ovos, 2 torradas 12 160 °C - Cozinhe primeiro os ovos

durante 7 minutos e, em
seguida, adicione as torradas.

Fritar a ar quente

Atencao

vez. Isto é normal.

Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Nao encha o recipiente
com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro liquido.

Nao toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes. Manuseie o
recipiente quando quente usando luvas de forno.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira

Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.

Retire o recipiente do aparelho, puxando a pega.

Coloque o acessorio de fritura no recipiente.
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Coloque os ingredientes no recipiente.

Nota

- AAirfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte as
quantidades corretas e tempos de preparacdo aproximados na "Tabela de
alimentos".

- N&o exceda a quantidade indicada na seccdo "Tabela de alimentos" nem
encha o recipiente além da indicacdo "MAX", visto que tal pode afetar a
qualidade do resultado final.

4 Volte a colocar o recipiente na Airfryer.
Atencao
- Nunca utilize o recipiente sem o acessorio de fritura.

- Na&o toque no recipiente durante a utilizacdo e algum tempo apo6s a
utilizacdo, pois este aquece muito.

5 Ligue a ficha a tomada elétrica.

6 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.

NHILIPS

7 Prima o botdo da temperatura.
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8 Prima o botdo para aumentar ou diminuir para escolher a temperatura.

PHILIPS
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9 Prima o botdo do tempo.
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10 Prima o botdo para aumentar ou diminuir para escolher o tempo.

PHILIPS

11 Prima o botdo iniciar/interromper para iniciar o processo de preparacao.
Nota
- Durante a preparacdo, a temperatura e o tempo sdo apresentados
alternadamente.
O ultimo minuto de cozedura é contado em segundos de forma decrescente.
- Sendo definir o tempo de preparagdo necessario num intervalo de
30 minutos, o aparelho desliga-se automaticamente por razées de seguranca.
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- Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio do tempo
de preparacdo (consulte a "Tabela de alimentos"). Para agitar os ingredientes,
retire o recipiente e agite-o sobre o lava-loica. Em seguida, volte a coloca-lo
no aparelho.

- Parainterromper o processo de preparacdo, prima o botdo para
iniciar/interromper. Para retomar o processo de preparac¢ao, prima
novamente o mesmo botdo para continuar.

- Odispositivo fica automaticamente no modo de pausa quando retira o
recipiente. O processo de preparagdo continua quando o recipiente é
novamente colocado no aparelho.
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12 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de preparacao
terminou.

13 Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estdo prontos.

Atencao

- O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de preparacao.
Quando retirar o recipiente do dispositivo, coloque-o sempre numa
superficie resistente ao calor (por exemplo, base, etc.).

Nota

- Se osingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer e adicionar alguns minutos.

14 Esvazie o contelido para uma taga ou um prato.
Atencao

- ApOs o processo de preparacao, o recipiente, a estrutura interior e os
ingredientes estdo quentes. Dependendo do tipo de ingredientes na
Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.

Nota

- Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de cozinha
para retirar os ingredientes.

- O dleo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes acumulam-se
no fundo do recipiente.

- Consoante o tipo de ingredientes em preparagdo, poderd ser necessario
esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de éleo ou gordura
libertada acumulada no recipiente apds cada porcdo ou antes de agitar.
Coloque o recipiente numa superficie resistente ao calor. Use luvas de
forno para verter o excesso de 6leo ou gordura libertada. Volte a colocar o
recipiente no aparelho.

- Quando uma porgao de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra porcao.

Cozinhar com uma predefinicao

1 Siga os passos 1 a 6 da seccdo "Fritara ar.

2 Prima o botdo de programacao pretendido.

3 Inicie o processo de preparacdo premindo o botéo iniciar/interromper.

Nota

- Durante a preparagao, se pretender mudar para outra predefinicdo, prima
continuamente o botdo ligar/desligar para parar o processo de preparacdo. O
dispositivo fica no modo de espera. Prima novamente o botdo ligar/desligar
para ligar o dispositivo e escolher a predefinicdo necessaria.

Predefinicoes Quantidade Temperatura Tempo de
max. preparag¢ao
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§{§§e Batatas congeladas 800 g 180 °C 31 min.
g Batatas caseiras 8009 180 °C 41 min.
@ Costeletas 4 pecas 200 °C 20 min.
j Coxas de frango 8 pegas 180 °C 21 min.
e( Peixe inteiro 2 pecas 200 °C 20 min.

@ Bolo 1 unidade 140°C 60 - 70 min.
"' Pequeno-almoco 4 ovos, 2 torradas 160 °C 12 min.
Vegetais 800 g 180 °C 20 min.

Preparar batatas fritas caseiras

Para preparar 6timas batatas fritas caseiras na Airfryer:

Limpeza

Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por exemplo,

batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.

E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até 500 g para um

resultado uniforme. Grandes quantidades de batatas fritas tendem a ficar

menos estaladicas do que por¢des mais pequenas.

Descasque as batatas e corte-as em palitos (10 x 10 mm de espessura).

Demolhe os palitos de batata numa taca com dgua durante 30 minutos, no

minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da loica ou papel de

cozinha.

Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma taga, coloque os

palitos na taga e misture até os palitos estarem cobertos de éleo.

Retire os palitos da taga com a mdo ou um utensilio de cozinha com furos

para que o 6leo em excesso permaneca na taga.

Nota

- Naoincline a taca para colocar todos os palitos no recipiente de uma sé
vez, para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

Coloque os palitos no recipiente.

Frite os palitos de batata e vire-os 2 a 3 vezes durante a preparacao.

Aviso

Deixe o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem completamente
antes de comecar a limpar.
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- Orecipiente dispoe de um revestimento antiaderente. Nao utilize
utensilios de cozinha em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois
isto pode danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apos cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura do fundo do

recipiente apos cada utilizagdo.

1 Prima o botdo ligar/desligar para desligar o aparelho, retire a ficha da
tomada elétrica e deixe o aparelho arrefecer.

Dica
- Retire o recipiente para deixar a Airfryer arrefecer mais rapidamente.

2 Retire o acessério de fritura do recipiente.

3 Elimine a gordura libertada ou o éleo do fundo do recipiente.

4 Lave o recipiente e 0 acessério de fritura na maquina de lavar loica. Também
pode lava-los com dgua quente, detergente da loica e uma esponja ndo
abrasiva (consulte "Tabela de limpeza").

Dica

- Se os residuos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao acessério de
fritura, pode demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante
10 a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remogdo. Assegure-se de que utiliza um detergente da
loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o acessério de
fritura tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com dgua
guente e detergente da loica, utilize um desengordurante liquido.

- Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia podem
ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias. Nao utilize
uma escova de ago nem uma escova de cerdas duras, pois isto poderd
danificar a resisténcia.

5 Para evitar riscos, limpe cuidadosamente o exterior do aparelho com um
pano macio, limpo e sem vincos. Comece com um pano ligeiramente
humedecido e, se necessario, passe um pano seco.
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6 Limpe aresisténcia com uma escova de limpeza para retirar quaisquer
residuos de alimentos.

7 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja ndo abrasiva.

8 Sevirresiduos de dgua no interior da janela transparente, defina a
temperatura para 200 °C (400 °F) e o temporizador para 10 minutos para os
secar.

Nota: se os residuos de dgua ndo desaparecerem apds 10 minutos, aumente o
tempo de cozedura até a dgua secar completamente.

p
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Armazenamento

1 Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de as arrumar.
Nota
- Ao transportar a Airfryer, segure-a sempre na horizontal para evitar que os
recipientes caiam acidentalmente, uma vez que tal pode danifica-los.
- Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estao fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem surgir no aparelho.
Se ndo conseguir resolver o problema com as informacdes fornecidas a seguir,
visite www.philips.com/support para consultar uma lista de perguntas
frequentes ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.
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Problema

Possivel causa

Solucao

O exterior do aparelho aquece
durante a utilizagdo.

O calor no interior irradia para as
paredes exteriores.

Isto é normal. Todas as pegas e 0s
botdes em que tem de tocar
durante a utilizagdo mantém-se
suficientemente frios ao toque.

O recipiente e o interior do
aparelho aquecem sempre que o
aparelho é ligado para assegurar
que os alimentos sdo cozinhados
de forma adequada. Estas pecas
estdo sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado
durante um periodo de tempo
demasiado longo, algumas areas
ficardo demasiado quentes para
Ihes tocar. Estas areas estao
identificadas no aparelho com o
seguinte icone:

YN

Se souber quais sdo as areas
quentes e evitar tocar-lhes, a
utilizacdo do aparelho é
completamente segura.

As minhas batatas fritas caseiras
nao apresentam o resultado que
eu esperava.

Néo utilizou o tipo correto de
batatas.

Para obter os melhores resultados,
utilize batatas frescas farinhentas.
Se precisar de armazenar batatas,
ndo as guarde num ambiente frio
como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicagdo na
embalagem de que sdo
adequadas para fritar.

A quantidade de ingredientes no
recipiente é demasiado elevada.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Alguns tipos de ingredientes tém
de ser agitados a meio do tempo
de preparacéo.

Siga as instrucdes deste manual do
utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

A Airfryer ndo liga.

O aparelho estd ligado a corrente.

Verifique se a ficha foi
corretamente introduzida na
tomada elétrica.

Ha varios aparelhos ligados a uma
tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia
elevada. Experimente outra
tomada e verifique os fusiveis.
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Solucao

Vejo algumas areas com
descascamento no interior da
minha Airfryer.

Podem surgir pequenos
descascamentos no interior do
recipiente da Airfryer devido a
toques ou arranhdes acidentais do
revestimento (por exemplo,
durante a limpeza com utensilios
abrasivos e/ou ao inserir o
acessério de fritura).

Pode prevenir os danos inserindo
0 acessorio de fritura no recipiente
de forma adequada. Se inserir o
acessorio de fritura numa posicao
inclinada, a parte lateral pode
bater na parede do recipiente,
causando a remocado de pequenos
pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, ndo serd nocivo pois
todos os materiais sdo seguros
para os alimentos.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Esvazie cuidadosamente qualquer
6leo ou gordura em excesso do
recipiente e continue a cozinhar.

O recipiente ainda contém
residuos de gordura da utilizagao
anterior.

O fumo branco pode ser causado
por residuos de gordura no
recipiente que estao a aquecer.
Limpe sempre cuidadosamente o
recipiente e o acessorio de fritura
apos cada utilizacdo.

Preparados de péo ralado ou
polmes ndo aderiram
corretamente aos alimentos.

Pequenas migalhas de péo ralado
a circular no ar podem causar
fumo branco. Pressione
firmemente o pao ralado ou
envolva cuidadosamente em
polmes para asseguram que estes
aderem.

Marinadas, liquidos ou sucos da
carne estao a ser salpicados na
gordura acumulada.

Remova a gordura dos alimentos
com papel de cozinha antes de os
colocar no recipiente.

O ecra da Airfryer apresenta "E1".

A Airfryer pode ser guardada num
local demasiado frio.

Se o dispositivo tiver sido
guardado a uma temperatura
ambiente baixa, deixe-o aquecer
até atingir a temperatura
ambiente durante, pelo menos, 15
minutos antes de o voltar a ligar a
tomada.

Se o problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou
contacte o centro de apoio ao
cliente no seu pafs.

O ecré da Airfryer apresenta "E4",
”E6", "E9", HE’I 2II.

O aparelho apresenta um erro.

Desligue o aparelho e ligue-o
novamente.

Se o problema persistir, contacte a
linha de assisténcia da Philips ou
contacte o centro de apoio ao
cliente no seu pais.
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Important

Citeste cu atentje aceste informatii importante Thainte de a utiliza aparatul si
pastreaza-le pentru a le putea consulta ulterior.

Pericol

- Nu aseza aparatul pe sau langa o soba pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un cuptor incalzit.

- Nu scufunda aparatul in apa si nici nu il clati la robinet.

- Pentru a preveni electrocutarea, nu permite patrunderea apei sau a altor
lichide Tn aparat.

- Punentotdeauna in tava ingredientele pe care doresti sd le prajesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de incalzire.

- Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.

- Nuumple tava cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

- Nufolosi aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul este
deteriorat.

- Nu atinge niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

- Nuintrodu niciodatd o cantitate de alimente care depdseste nivelul maxim
indicat pe tava.

- Asigurd-te intotdeauna ca elementul de Tncalzire este liber si ca nu existd
alimente blocate in acesta.

Warning

- Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
Philips, reprezentantul sau de service sau de personal calificat in domeniu
pentru a evita orice pericol.

- Conecteaza aparatul numaila o priza de perete cu impamantare, protejata de
un Tntrerupator cu scurgere in pamant.

- Asigurd-te Intotdeauna ca stecarul este bine introdus n priza de perete.

- Acest aparat nu este destinat actionarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.
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Este posibil ca zonele accesibile sa se ncalzeasca puternic in timpul utilizarii.
Acest aparat poate fi utilizat de cdtre persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care sunt lipsite de experienta si cunostinte
si copii cu varsta minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea in conditii de sigurantd a aparatului si inteleg pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat daca acestia au varsta de peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu ldsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de alte aparate. Lasa un spatiu liber
de cel putin 10 cm Tn spatele, in ambele parti laterale si deasupra aparatului.
Nu aseza nimic pe aparat.

evacuare a aerului. Nu fti apropia mainile sau fata de abur si de orificiile de
evacuare a aerului. De asemenea, trebuie sd ai grija la aburul si la aerul
fierbinte atunci cand scotj tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de copt in aparat.

Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.

Depozitarea cartofilor: Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie sa fie
potrivita pentru soiul de cartofi depozitati si mai mare de 6 °C pentru a
reduce la minimum riscul de expunere la acrilamida din produsul alimentar
preparat.

Nu umple niciodata tava cu ulei.

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la temperaturi ambiante intre 5 °C
si 40 °C.

Tnainte de a conecta aparatul, verificd dacd tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii de alimentare locale.

Nu tine cablul electric de suprafete fierbinti.

Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele,
si nici fn apropierea acestora.

Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel descris in acest manual si foloseste
numai accesorii Philips originale.

Nu ldsa aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tava si accesoriile plasate Tn interiorul camerei de preparare se incdlzesc in
timpul si dupa utilizarea aparatului, intotdeauna manuieste-le cu atentjie.
Curdta foarte bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de
a utiliza aparatul pentru prima oard. Consultd instructiunile din manual.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic obisnuit. Nu este conceput
pentru utilizarea n medii cum ar fi bucatarii ale angajatilor din magazine,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu este
conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si
alte medii rezidentjale.

Deconecteaza Intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare dacd 1l lasi
nesupravegheat si inainte de a-l asambla, dezasambla, depozita sau curata.
Asaza aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila.
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Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
manualul de utilizare, garantia este anulatd, iar Philips refuza orice
raspundere pentru dauna provocata.

Pentru verificare sau reparatii, du Intotdeauna aparatul la un centru de service
Philips autorizat. Nu incerca sd repari aparatul personal, deoarece acest lucru
va determina anularea garantjei.

Scoate Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute inainte de a-l manevra
sau curata.

Prepard ingredientele Tn aparat pana cand devin galben-aurii si nu inchise la
culoare sau maronii.

Indep&rteazé resturile arse. Nu préji cartofi proaspeti la o temperaturs de
peste 180 °C (pentru a reduce la minimum generarea de acrilamida).

Ai grija cand cureti zona superioara a camerei de gatit: Element de incalzire
fierbinte, marginea pieselor metalice si aparatoarea Tmpotriva stropirii.
Asigura-te intotdeauna cd alimentele sunt complet gdtite in Airfryer.

Ai grija cand torni mancarea gatitd si ai grijd sa nu lasi accesoriile sd cada.

Campuri electromagnetice (EMF)

Reciclarea

Acest aparat respectd standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice.

Acest simbol Tnseamna ca produsele electrice nu pot fi eliminate impreuna cu
gunoiul menajer.

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a produselor
electrice.

Garantie si asistenta

Introducere

Versuni oferd o garantie de doi ani pentru acest produs dupa cumpadrare.
Garantia nu este valabild daca un defect este cauzat de utilizarea incorecta sau
de Intretinerea necorespunzdtoare. Garantia noastra nu afecteaza drepturile dvs.
legale Tn calitate de consumator. Pentru mai multe informatii sau pentru
invocarea garantiei, vizitati site-ul nostru web www.philips.com/support.

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti
produsul la www.philips.com/welcome.
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Descriere generala

1 Panou de control

Buton pentru temperatura
Butonul de pornire/oprire
Buton de pastrare la cald
Buton de lumina

Meniuri cu presetari
Buton de reducere
Butonul Start/pauza
Buton de crestere

i Buton pentru timp
Insertie pentru prdjire
Indicator cu MAX

Tigaie

Fereastra de vizualizare

Cablu de alimentare
Dispozitiv de infdsurare pentru stocarea cablului
Orificii de iesire a aerului

SKQ o o N T w
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inainte de prima utilizare

1 Indepérteazs toate materialele de ambalare.

2 Indepirteazs toate autocolantele sau etichetele de pe aparat (dac3 este
cazul).

3 Curdta bine aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ,Curatarea”).

Pregatiri inainte de prima utilizare

Asaza aparatul pe o suprafatd plana, stabild, orizontala si termorezistenta.

Note

- Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale aparatului.

- Nu pune aparatul Idnga sau sub obiecte care se pot deteriora la contactul cu
aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

Utilizarea aparatului

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajutd sd selectezi setdrile de bazd pentru tipurile de

alimente pe care doresti sa le prepari.

Note

- Retine cd aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, forma, dimensiune si marcd, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

- Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex., cartofi
prajiti, crevetj, ciocdnele, gustdri congelate), agitd, Intoarce sau amesteca
ingredientele din tava de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un rezultat uniform.
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note
- max. (min) ratura
Cartofi pai congelati 200-800 g 13-31 180°C
subtiri (7x7 mm/0,3x0,3
in.)
Cartofi prdjiti de casa 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 mm/0,4x0,4 in.
grosime)
Bucati congelate de pui 200-800 g 10-22 200°C
Pachetele de primdvara 200-800 g 10-22 200°C
congelate
Hamburger (circa 150 g/5 1-4 buc. 15-25 150°C
0z)
Chiftele 800-1000 g 45-55 150°C - Foloseste accesoriul de copt
Cotlete fard os (circa 190 1-4 buc. 16-20 200°C - Agitd, intoarce sau amesteca la
g/7 0z) jumatatea timpului de gatire
Ciocanele de pui (circa 2-8 buc. 18-21 180°C - Agitd, intoarce sau amesteca la
125 g/4,5 0z) jumatatea timpului de gatire
Piept de pui (circa 160 1-6 buc. 18-21 180°C
g/6 02)
Puiintreg (1,2 kg) 1 bucata 60-70 180°C
Peste intreg (circa 1-2 buc. 16-20 200°C
300-400g/11-14 02)
File de peste (circa 1-5 buc. 15-20 200°C
200 g/7 0z)
Amestec de legume 200-800 g 13-20 180°C - Seteaza timpul de preparare in
(taiate n bucati mari) functie de preferintele
personale
- Agitd, intoarce sau amesteca la
jumatatea timpului de gétire
Briose (circa50g/1,80z) 1-12 buc. 14-22 160°C
Prajiturd 800-1000 g 60-70 160°C - Foloseste accesoriul de copt
Paine/chifle precoapte 1-7 buc. 6-10 200°C

(circa 60 g/2 0z)
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Ingrediente Cantitate min. Timp Tempe- Note
- max. (min) ratura
Paine preparata in casa 800-1000¢g 50-60 160°C - Foloseste accesoriul de copt.

- Forma aluatului trebuie sa fie
cat mai platd pentru a evita
contactul intre paine si
elementul de incalzire atunci
cand painea creste.

Mic dejun 4 oug, 2 felii de 12 160°C - Maintai, gdteste oudle timp de

paine prajita

7 minute, apoi adaugd painea
prajita.

Prajirea cu aer fierbinte

Atentie

lucru este normal.

Pune insertia pentru prajire in tigaie.

Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple tava cu
ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

in timpul primei utiliziri, acest aparat poate produce putin fum. Acest

Nu este necesara preincalzirea aparatului.

1 Scoate tava din aparat, trdgand de maner.
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Pune ingredientele in tigaie.

Note

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama largd de ingrediente.
Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele de
preparare aproximative.

- Nu depasi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente” si nu
umple tava dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta poate afecta
calitatea rezultatului final.

4 Introdu tava Thapoi in Airfryer.
Atentie
- Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba insertia pentru prajire in aceasta.
- Nu atinge tava in timpul utilizarii sau dupa un anumit timp de la
utilizare, deoarece devine foarte fierbinte.

5 Introdu stecarul in priza.

6 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.

NHILIPS

7 Apasa butonul de temperatura.
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8 Apasa butonul de mdrire sau micsorare pentru a alege temperatura.

PHILIPS

9 Apasa butonul pentru timp.

10 Apasa butonul de mdrire sau micsorare pentru a alege timpul.

PHILIPS

11 Apdsati butonul pornire/pauza pentru a porni procesul de preparare.

PHILIP” E\IOte
. .*@ - Intimpul prepararii, temperatura si timpul sunt afisate alternativ.
) - Ultimul minut de preparare este contorizat in secunde.

N
<)
E
P}

Daca nu setezi timpul de preparare necesar timp de 30 de minute, aparatul se
opreste automat, din motive de siguranta.

(5%

- Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumdtatea timpului de
preparare (consultd ,Tabelul de alimente”). Pentru a agita ingredientele,
scoate tava si agit-o deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava fnapoi in aparat.

- Pentru aintrerupe procesul de preparare, apasa butonul start/pauza. Pentru
arelua procesul de preparare, apasa din nou acelasi buton pentru a continua
procesul de preparare.

- Cand scoti tava, aparatul trece automat in modul pauza. Procesul de
preparare continua dupa ce tava este introdusa din nou in aparat.
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12 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs.

13 Trage tava afara si verifica dacd ingredientele sunt gata.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte. Pune
intotdeauna tava pe o suprafata termorezistenta (de exemplu, un
suport pentru oale etc.) atunci cand o scoti din dispozitiv.

Note

- Daca ingredientele nu sunt incd gata, gliseaza tava fnapoi in Airfryer si
adauga cateva minute n plus.

14 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Atentie

- Dupa procesul de preparare, tava, carcasa interioara si ingredientele
sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor din Airfryer, este
posibil sa existe emanatii de abur din tava.

Note

- Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeaza un cleste.

- Excesul de ulei sau grasime topita din ingrediente este colectat la baza
tavii.

- In functie de tipul de ingrediente preparate, este posibil & vrei s& scurgi cu
atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa fiecare sarja
preparata, Tnainte de a agita. Pune cosul pe o suprafatd termorezistenta.
Poartd mdnusi pentru cuptor cand versi excesul de ulei sau grasime topita.
Introdu tava napoi in aparat.

- Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

Gatitul cu o presetare

1 Urmeazd pasiide la 1 la 6 din sectiunea ,Prajirea cu aer fierbinte”.

2 Apasa butonul pentru presetarea preferata.

3 Tncepe procesul de preparare ap&sand butonul start/pauzs.

Note

- Intimpul preparérii, daci doresti s& comuti la o alt3 presetare, apass lung
butonul de pornire/oprire pentru a opri procesul de preparare. Aparatul trece
apoi Tn modul standby. Apasa din nou butonul de pornire/oprire pentru a
porni dispozitivul si a alege presetarea de care ai nevoie.

Presetarile Cantitate max.  Temperatura Timpul de
preparare

STk Cartofi congelati 800¢g 180°C 31 min.
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paine prdjita

g Cartofi pr&jiti de 800 g 180°C 41 min.
casa
@ Cotlete 4 buc. 200°C 20 min.
j Ciocanele 8 buc. 180°C 21 min.
<= Peste intreg 2 buc. 200°C 20 min.
@ Prajitura 1 bucata 140°C 60— 70 min.
"' Mic dejun 4 oug, 2 felii de 160°C 12 min.

&

Legume

800¢g 180°C 20 min.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

Curatarea

Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prdjiti, de ex., cartofi

proaspeti, (usor) fainosi.

Se recomanda prajirea cartofilor in aer fierbinte in portii de panala 500 g/18

0z, pentru un rezultat uniform. n cantitdti mai mari, cartofii tind sa fie mai

putin crocanti decat in portii mai mici.

Curdta cartofii de coaja si taie-i pai (10 x 10 mm/0,4 x 0,4 grosime).

Tnmoaie cartofii taiati intr-un bol cu apa timp de cel putin 30 de minute.

Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie pentru a usca

cartofii taiati.

Toarnd o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati in vas si amesteca-i

pana cand sunt acoperiti cu ulei.

Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de bucdtdrie cu

crestaturi, astfel incat excesul de ulei ramane in vas.

Note

- Nufnclina vasul pentru a turna cartofii pai toti deodata in tavd, pentru a
nu ldsa uleiul sa curga in tava In cantitati prea mari.

Pune cartofii pai n tava.

Prajeste cartofii pai si agita-i de 2-3 ori In timpul prepararii.

Warning

Lasa tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet inainte de a
incepe curatarea.
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- Tava are un strat antiaderent. Nu utiliza ustensile de bucatarie din metal
sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
antiaderenta.

Curits aparatul dupé fiecare utilizare. indeparteazs uleiul si grésimea de pe

fundul tavii dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a opri aparatul, scoate cablul din
priza si lasa aparatul sa se raceasca.

Sfat
- Scoate tava pentru a permite racirea mai rapida a aparatului Airfryer.

2 Puneinsertia pentru prajire in tava.

3 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a tavii.

4 Curatd tava si insertia pentru prajire In masina de spalat vase. De asemenea,
poti sa le cureti cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv
(consulta ,Tabelul de curatare”).

Sfat
- Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau de insertia pentru prdjire, le
poti inmuia in apa fierbinte cu detergent de vase timp de 10-15 minute.
Prin inmuiere se sldbesc resturile alimentare, devenind mai usor de
indepadrtat. Asigura-te ca utilizezi un detergent de vase care poate dizolva
uleiul si grasimea. Daca pe tava sau pe insertia pentru prdjire sunt pete de
grdsime care nu au putut fi eliminate cu apa caldd si detergent de vase,
utilizeaza o solutie de degresant lichid.

- Daca este necesar, resturile de alimente lipite pe elementul de incdlzire
pot fi iIndepdrtate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii. Nu utiliza o
perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta poate deteriora
elementul de Incdlzire.

5 Pentru a preveni zgarieturile, sterge usor exteriorul aparatului cu o carpa
nesifonatd, curatd si moale. Incepe cu o carpa usor umezita si continud cu una
uscatd, daca este necesar.
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Depanare
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6 Curdtd elementul de Incdlzire cu o perie de curatare pentru a indepdrta toate
resturile de alimente.

7 Curdta interiorul aparatului cu apa calda si un burete neabraziv.
8 Daca vezi reziduuri de apa in interiorul ferestrei de vizualizare, seteaza
temperatura la 200 °C (400 °F) si temporizatorul la 10 minute pentru a o usca.

Notd: daca reziduurile de apa raman dupa 10 minute, mareste timpul de
preparare pana cand apa este complet uscata.

p-

)

4

< Sl

4

N

1 Scoate stecarul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.
2 Tnainte de depozitare, asigura-te ca toate componentele sunt curate si uscate.
Note
- Cand transporti Airfryer, tine-l intotdeauna orizontal pentru a preveni
caderea accidentald a tavilor, ceea ce ar putea sa le deterioreze.
- Asigurd-te intotdeauna cd orice componente detasabile ale aparatului
Airfryer sunt fixate Tnainte de transport si/sau depozitare.

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care le poti avea la
utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva problema cu ajutorul informatjilor de
mai jos, acceseaza www.philips.com/support pentru o lista de intrebari
frecvente sau contacteaza centrul de asistentd pentru clienti din tara ta.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Partea exterioard a aparatului se
fncinge n timpul utilizarii.

Caldura din interior radiaza inspre
peretii exteriori.

Acest lucru este normal. Toate
manerele si butoanele rotative pe
care trebuie sa le atingi raman
suficient de reci pentru a putea fi
atinse.

Tava si interiorul aparatului se
fncing Intotdeauna la pornirea
aparatului, pentru a asigura
prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt
ntotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea
fierbinti pentru a fi atinse. Aceste
portiuni sunt marcate pe aparat cu
urmdtoarea pictograma:

YN

Cat timp cunosti care sunt zonele
fierbinti si eviti sd le atingi,
aparatul poate fi utilizat in
perfecta sigurantd.

Cartofii mei prdjiti de casa nu ies
conform asteptarilor.

Nu ai folosit tipul corect de cartofi.

Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, foloseste cartofi fainosi
proaspeti. Daca trebuie sa
depozitezi cartofii, nu-i depozita in
medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care
contine indicatia cd sunt adecvati
pentru prdjire.

Cantitatea de ingrediente din tava
este prea mare.

Pentru a prepara cartofi prdjiti de
casd, urmeazd instructiunile din
acest manual de utilizare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sd fie agitate la jumdtatea
timpului de preparare.

Pentru a prepara cartofi prajiti de
casd, urmeaza instructiunile din
acest manual de utilizare.

Aparatul Airfryer nu porneste.

Aparatul nu este conectat la priza.

Asigura-te cd stecdrul este bine
introdus Tn priza.

Mai multe aparate sunt conectate
la aceeasi priza.

Airfryer are o mare putere.
Incearcd o altd priza si verifica
sigurantele.
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Solutie

Tn interiorul aparatului Airfryer se
vad unele zone exfoliate.

Mici pete pot aparea in interiorul
tavii aparatului Airfryer, din cauza
atingerii sau a zgarierii accidentale
a stratului de acoperire (de ex., In
timpul curatarii cu unelte de
curatare dure si/sau n timpul
introducerii insertiei pentru
prajire).

Poti preveni deteriorarea prin
coborarea corespunzatoare a
insertiei pentru prajire Tn tava.
Daca introduci insertia pentru
prajire in pozitie Inclinata, partea
sa laterald se poate lovi de
peretele tavii, determinand
exfolierea unor mici portiuni de
strat de acoperire. In acest caz,
retine cd nu este niciun pericol,
deoarece toate materialele
utilizate sunt compatibile cu
produsele alimentare.

lese fum alb din aparat.

Prepari ingrediente grase.

Varsd cu atentie excesul de ulei
sau grasime din tavd, apoi
continud prepararea.

Tava contine incd reziduuri grase
de la utilizarea anterioara.

Fumul alb este produs de
reziduurile grase care se incdlzesc
n tava. Dupa fiecare utilizare,
curdtd bine intotdeauna tava si
insertia pentru prdjire.

Stratul de acoperire sau de pane
nu s-a lipit Tn mod adecvat de
alimente.

Mici bucdti de pane aeriene pot
cauza fum alb. Apasa ferm stratul
de pane sau de acoperire, pentru a
te asigura ca se lipeste.

Marinata, sucurile lichide sau de
carne stropesc din ulei sau
grasimea topita.

Usucd alimentele cu un servet
fnainte de a le introduce in tavd.

Ecranul Airfryer afiseaza ,E1".

Este posibil ca Airfryer sa fie
depozitat intr-un loc prea rece.

Daca aparatul a fost depozitat la o
temperatura ambianta scazuta,
lasa-I sa ajunga la temperatura
camerei timp de cel putin 15
minute Tnainte de a-I reconecta.

Daca problema persistd, apeleaza
serviciul de asistenta telefonica

Philips sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.

Ecranul aparatului Airfryer afiseaza Aparatul are o eroare.

.E4", ,E6",EQ", E12".

Scoate aparatul Airfryer din priza si
conecteaza-| din nou.

Daca problema persista, apeleaza
serviciul de asistenta telefonica

Philips sau contacteaza centrul de
asistenta pentru clienti din tara ta.
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E rendésishme

Lexoni me kujdes kété informacion té réndésishém pérpara se ta vini né puné
pajisjen dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

- Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané njé stufe té nxehté me gaz apo mbi té
gjitha llojet e stufave elektrike dhe pianurave elektrike ose né njé furré té
nxehté.

- Mos e zhytni kurré pajisjen né ujé dhe as mos e shpélani né cezmé.

- Mos lejoni futjen e ujit ose té ndonjé Iéngu tjetér brenda né pajisje, pér té
shmangur goditjen elektrike.

- Gjithmoné futini pérbérésit pér skugje brenda tiganit, pér té parandaluar
kontaktin e tyre me rezistencat.

- Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe té daljes sé ajrit ndérkohé qé pajisja éshté
duke punuar.

- Mos e mbushni tiganin me vaj pasi ky veprim mund té pérbéjé rrezik pér zjarr.

- Mos e pérdorni pajisjen nése spina, kordoni elektrik ose veté pajisja éshté e
démtuar.

- Mos e prekni kurré pjesén e brendshme té pajisjes ndérkohé gé éshté duke
punuar.

- Mos futni kurré sasi mé té madhe ushgimi sesa niveli maksimal gé tregohet
né tigan.

- Gjithmoné sigurohuni gé nxehési éshté i liré dhe brenda tij nuk ka ngecur
asnjé ushqim.

Paralajmérim
- Nése kordoni elektrik éshté i démtuar, ai duhet ndérruar nga “Philips”, agjenti
i tij i servisit apo persona me kualifikim té ngjashém, né ményré gé té
shmangen rreziget.
- Lidheni pajisjen vetém me njé prizé muri té tokézuar, té mbrojtur nga njé
ndérprerés i rrjedhjeve té tokeés.
- Sigurohuni gjithnjé gé spina té futet si¢c duhet né prizé.
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Pajisja nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési té
jashtém apo njé sistemi té vecanté pér telekomandim.

Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té& moshés 8 vjeg e lart dhe nga
persona me aftési té kufizuara fizike, ndijore ose mendore, apo gé kané
mungesé pérvoje dhe njohurish vetém nése ata mbikéqgyren ose udhézohen
pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe nése kuptojné rreziget e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét, pérveg nése jané mé té médhenj se 8
vje¢ dhe nén mbikéqgyrje.

Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga fémijét e
moshés nén 8 vjec.

Mos e mbéshtetni pajisjen né mur ose né pajisje té tjera. Lini té paktén 10 cm
hapésiré té liré né pjesén e pasme, né té dyja ané e pajisjet dhe sipér saj. Mos
vendosni asgjé mbi pajisje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté del avull i nxehté nga vrimat e daljes sé ajrit.
Mbani duart dhe fytyrén né distancé té sigurt larg avullit dhe vrimave té daljes
sé ajrit. Gjithashtu tregohuni té kujdesshém pér avullin e nxehté kur nxirrni
tiganin nga pajisja.

Mos pérdorni kurré pérbérés me peshé té lehté ose letér pjekjeje né pajisje.
Sipérfaget e aksesueshme mund té nxehen gjaté pérdorimit.

Ruajtja e patateve: Temperatura duhet té jeté e pérshtatshme pér varietetin e
patates qé ruhet dhe ajo duhet té jeté mbi 6°C pér té minimizuar riskun e
ekspozimit ndaj akrilamidit né ushgimet e pérgatitura.

Mos hidhni kurré vaj né tigan.

Kjo pajisje éshté projektuar pér t'u pérdorur né temperaturé ambienti midis
5°C dhe 40°C.

Pérpara se ta vini né puné pajisjen kontrolloni nése tensioni i treguar né
pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

Mbajeni kordonin elektrik larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni pajisjen mbi apo prané materialeve qé marrin flaké, si pér
shembull mbulesé tavoline ose perde.

Mos e pérdorni pajisjen pér asnjé géllim tjetér pérveg atij té pérshkruar né
kété manual dhe pérdorni vetém aksesoré origjinalé té Philips.

Mos e lini pajisjen né puné pa mbikéqyrje.

Tigani dhe aksesorét e vendosur brenda hapésirés sé gatimit nxehen gjaté
dhe pas pérdorimit té pajisjes, manovrojini gjithmoné me kujdes.

Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét gé bien
né kontakt me ushgimin. Referojuni udhézimeve né manual.

Kjo pajisje éshté parashikuar vetém pér pérdorim té zakonshém né shtépi. Ajo
nuk éshté menduar pér pérdorim né ambiente si kuzhinat profesionale apo
dyqane, zyra, ferma ose ambiente té tjera pune. Ajo as nuk éshté menduar
pér pérdorim nga klientét né hotele, motele, ambiente pér fjetje dhe méngjes
dhe mjedise té tjera banimi.

Shképuteni gjithmoné pajisjen nga priza nése e lini té€ pamonitoruar dhe
pérpara se ta montoni, cmontoni, ta vendosni né ruajtje ose pérpara se ta
pastroni.
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- Véreni pajisjen mbi njé sipérfage horizontale, té drejté dhe té géndrueshme.

- Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale apo nuk pérdoret sipas udhézimeve né
kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe "Philips" refuzon
¢do lloj pérgjegjésie pér démin e shkaktuar.

- Gjithmoné dérgojeni pajisjen né piké servisi té autorizuar nga Philips pér
kontroll ose riparim. Mos tentoni ta riparoni veté pajisjen, pérndryshe
garancia béhet e pavlefshme.

- Higeni gjithnjé pajisjen nga priza pas pérdorimit.

- Léreni pajisjen té ftohet pér rreth 30 minuta pérpara se ta pérdorni apo ta
pastroni até.

- Sigurohuni gé pérbérésit e pérgatitur né kété pajisje té dalin né ngjyré té
verdhté té arté né vend té njé ngjyre té verdhé té errét apo ngjyré kafe.

- Largoni mbetjet e djegura. Mos skugni patate té freskéta né temperaturé mbi
180°C (pér té minimizuar prodhimin e akrilamidit).

- Tregoni kujdes gjaté pastrimit té zonés sé sipérme té dhomés sé gatimit:
Rezistenca nxehése, skaji i pjeséve metalike dhe mburoja e spérkatjes.

- Sigurohuni gjithmoné qé ushgimi né Airfryer éshté skuqur plotésisht.

- Kini kujdes kur nxirrni ushgimin e gatuar dhe mos lejoni gqé aksesorét té bien.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Kjo pajisje éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né fuqi pér
ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

Riciklimi
- Kysimbol do té thoté se produktet elektrike nuk duhet té hidhen me
mbeturinat normale té shtépisé.
- Ndigni rregullat shtetérore pér grumbullimin e vecuar té produkteve
elektrike.

Garancia dhe mbéshtetja

"Versuni" ofron njé garanci dy vjecare pas blerjes té kétij produkti. Garancia nuk
éshté e vlefshme nése njé defekt shkaktohet pér shkak té pérdorimit té gabuar
ose mosmirémbajtjes. Garancia joné nuk ndikon té drejtat tuaja ligjore si
konsumator, sipas ligjit. Pér mé shumé informacion ose pér té shfaqur garancing,
vizitoni fagen e internetit www.philips.com/support.

Hyrje

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!
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Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gqé ofrojmé, regjistrojeni produktin né
fagen www.Philips.com/welcome.

Pérshkrim i pergjlthshem

Panelii kontrollit

a

SQ o o n o

coONOUT A~ WN

Butoni i temperaturés
Butoni i ndezjes/fikjes
Butoni i mbajtjes ngrohté
Butoni i drités

Menyté e preseteve
Butoni i uljes

Butoni i nisjes/pauzés
Buton i rritjes

Butoni i kohés

Tepsia e skugjes
Treguesi MAX

Tigani

Dritarja e tejdukshme
Kordoni elektrik
Mbéshtjellése kordoni
Vrimat e daljes sé ajrit

Pérpara pérdorimit té pare

1 Higni té gjithé materialin e paketimit.

2 Higni ¢cdo ngjitése ose etiketé (nése ka) nga pajisja.

3 Pastrojeni plotésisht pajisjen pérpara pérdorimit té paré (shih kapitullin
"Pastrimi").

Pérgatitjet para pérdorimit té paré
Véreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale, té rrafshét dhe
rezistente ndaj nxehtésisé.

Shénim
- Mos vendosni asgjé sipér ose né anét e pajisjes. Kjo mund té ndérpresé

rriedhén e ajrit dhe té ndikojé né rezultatin e skugjes.

- Mos e vendosni pajisjen e ndezur prané apo poshté objekteve gé mund té
démtohen nga avulli, si muret dhe dollapét.

Pérdorimi i pajisjes

Tryeza e ushqimit

Tryeza mé poshté ju ndihmon té zgjidhni cilésimet bazé pér llojet e ushgimit gé
déshironi té pérgatisni.

Shénim
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- Vinire se kéto cilésime jané sugjerime. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjingé, madhési, formé, si dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimin
optimal pér pérbérésit tuaj.

- Kur pérgatitni njé sasi mé té& madhe ushgimi (p.sh. patate té skuqura,
karkaleca deti, fije peshku, ushgime casti té ngrira), tundini, kthejini ose
trazojini pérbérésit né tigan 2-3 heré pér té arritur njé rezultat té

njétrajtshém.
Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min) atura
Patate té holla té ngrira 200-800¢g 13-31 180°C
(7x7 mm/0,3x0,3 in)
Patate té skuqura shtépie 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 mm/0.4x0.4 in
trashési)
Kroketa té ngrira pule 200-800 g 10-22 200°C
Role té ngrira 200-800 g 10-22 200°C
Hamburger (rreth 150 g/5 1-4 copé 15-25 150°C
0z)
Copé mishi 800-1000 g 45-55 150°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes
Thela mishi pa kocké 1-4 copé 16-20 200°C - Tundini, kthejini ose trazojini
(rreth 190 g/7 0z) deri né gjysmé
Kofshé pule (rreth 125 2-8 copé 18-21 180°C - Tundini, kthejini ose trazojini
g/4.5 0z) deri né gjysmé
Gjoks pule (rreth 160 g/6  1-6 copé 18-21 180°C
0z)
Pulé e ploté (1,2 kg) 1 copé 60-70 180°C
Peshk i ploté (rreth 1-2 copé 16-20 200°C
300-400g/ 11-14 02)
Fileté peshku (rreth 200 1-5 copé 15-20 200°C
g/7 oz)
Perime té pérziera (té 200-800¢g 13-20 180°C - Caktoni kohén e gatimit sipas
prera trashé) déshirés
- Tundini, kthejini ose trazojini
deri né gjysmé
Keké té vegjél (rreth 50 1-12 copé 14-22 160°C
g/1.8 02)
Kek 800-1000 g 60-70 160°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes
Buké/role té pjekura 1-7 copé 6-10 200°C

paraprakisht (rreth 60 g /
2 0z)
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Pérbérésit Sasia min.- Koha Temper- Shénim
maks. (min)  atura
Buké shtépie 800-1000 g 50-60 160°C - Pérdorni aksesorin e pjekjes.

- Forma e brumit duhet té jeté sa
mé e sheshté pér té shmangur
qé buka té preké elementin
ngrohés kur té fryhet.

Méngjes 4vezé 2bukété 12 160°C - Ziejini vezét fillimisht pér 7
thekura minuta dhe mé pas shtoni

bukén e thekur.

Skugja me ajér

Kujdes

Kjo éshté normale.

Futeni tepsiné e skugjes né tigan.

Kjo éshté njé Airfryer qé punon me ajér té nxehté. Mos e mbushni
tiganin me vaj, yndyré skugjeje apo ndonjé Iéng tjetér.

Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezat ose rrotullat. Kapeni
tiganin e nxehté me doreza té sigurta pér furré.

Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim shtépiak.

Kjo pajisje mund té Iéshojé njéfaré tymi kur e pérdorni pér heré té paré.

Ngrohja paraprake e pajisjes nuk éshté e nevojshme.

Higeni tiganin nga pajisja duke térhequr dorezén.



Vendosini pérbérésit né tigan.

Shénim

- Friteza mund té pérgatisé njé larmi té gjeré pérbérésish. Shikoni "Tabelén
e ushgimeve" pér sasité e duhura dhe kohét e péraférta té gatimit.

- Mos e tejkaloni sasiné e pércaktuar né "Tabelén e ushgimeve" dhe mos e
tejmbushni tiganin pértej treguesit "MAX" pasi mund té ndikoni né
cilésiné e rezultatit pérfundimtar.

4 Kthejeni sérish tiganin né Airfryer.
Kujdes
- Mos e pérdorni tiganin pa tepsiné e skuqjes brenda.

- Mos e prekni tiganin gjaté pérdorimit dhe pér ca kohé pas pérdorimit,
pasi mund té nxehet shumé.

5 Futenispinén né prize.

6 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur pajisjen.

NHILIPS

7 Shtypnibutonin e temperaturés.
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8 Shtypni butonin e rritjes ose uljes pér té zgjedhur temperaturén.

9 Shtypni butonin e kohés.

10 Shtypni butonin e rritjes ose uljes pér té zgjedhur kohén.

11 Shtypni butonin e nisjes/pushimit pér té filluar procesin e gatimit.
Shénim

- Gjaté gatimit temperatura dhe koha shfagen me alternim.

- Minuta e fundit e gatimit shfaget me numérim mbrapsht té sekondave.

- Nése nuk e caktoni kohén e kérkuar té gatimit brenda 30 minutave, pajisja
fiket automatikisht pér arsye sigurie.

- Disa pérbéré kérkojné tundje ose kthim né gjysmén e kohés sé gatimit
(shikoni "Tabelén e ushgimeve"). Pér té tundur pérbérésit, nxirreni tiganin dhe
tundeni mbi lavaman. Mé pas vendoseni tiganin pérséri né pajisje.

- Pérté pushuar procesin e gatimit, shtypni butonin e nisjes/pushimit. Pér té
rifilluar procesin e gatimit, shtypni sérish té njéjtin buton.

- Pajisja éshté automatikisht né modalitetin e pauzés kur higni tiganin. Procesi i
gatimit vazhdon kur tigani rifutet né pajisje.
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12 Kur dégjoni zilen e kohématésit, koha e gatimit ka kaluar.

(M)

13 Nxirrni tiganin dhe kontrolloni nése pérbérésit jané gati.

Kujdes

- Tigani i fritezés éshté i nxehté pas procesit té gatimit. Gjithmoné
vendoseni mbi njé sipérfage pune rezistente ndaj nxehtésisé (p.sh.
triveté etj.) kur e higni tiganin nga pajisja.

Shénim

- Nése pérbérésit nuk jané ende gati, thjesht rréshqitni tiganin pérséri né
Airfryer dhe shtoni disa minuta.

14 Zbrazeni pérmbajtjen né njé tas ose pjaté.

Kujdes

- Pas procesit té gatimit, tigani, hapésira e brendshme dhe pérbérésit
jané té nxehté. Né varési té llojit té pérbérésve né Airfryer, mund té
dalé avull nga tigani.

Shénim

- Pérté hequr pérbérés t& médhenj ose té brishté, pérdorni njé palé kapése
pér ngritjen e pérbérésve.

- Vajiitepért ose yndyra e pérdorur nga pérbérésit mblidhen né fund té
tiganit.

- Névarési té llojit té pérbérésve né gatim, mund té déshironi ta derdhni me
kujdes vajin ose yndyrén e pérdorur jashté tiganit pas ¢do grupi ose
pérpara tundjes. Vendoseni tiganin né njé sipérfage rezistente ndaj
nxehtésisé. Mbani doreza té sigurta pér furré pér derdhjen e tepricés sé
vajit apo yndyrés sé pérdorur. Kthejeni sérish tiganin né pajisje.

- Kur njé grup pérbérésish jané gati, Airfryer éshté né cast gati pér té béré
grupin e radhés.

Gatimi me presete

1 Ndigni hapat 1-6 né kapitullin "Skugja me ajér".

2 Shtypni butonin e presetit té déshiruar.

3 Filloni procesin e gatimit duke shtypur butonin e nisjes/pushimit.

Shénim

- Gjaté gatimit, nése déshironi té kaloni né njé preset tjetér, shtypni gjaté
butonin e ndezjes/fikjes pér té ndaluar procesin e gatimit. Pajisja kalon pastaj
né modalitetin pasiv. Shtypni sérish butonin e ndezjes/fikjes pér té ndezur
pajisjen dhe pér té zgjedhur presetin gé ju nevojitet.

Presetet Sasia maks. Temperatura Koha e gatimit

K Patate t& ngrira 800¢g 180°C 31 min
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g Patate té skuqura 800 g 180°C 41 min
shtépie

@ Thela mishi 4 copé 200°C 20 min
j Kofshé 8 copé 180°C 21 min
<< Peshk i téré 2 copé 200°C 20 min
@ Kek 1 copé 140°C 60-70 min

' Méngjes 4 vezé, 2 buké té 160°C 12 min

" Q thekura

Qﬂ Perime

800¢g 180°C 20 min

Skugja e patateve té shtépisé

Pér patate fantastike shtépie né Airfryer:

Pastrimi

Zgjidhni njé variete patatesh té pérshtatshme pér skugje, p.sh. patate té

freskéta, (pak) miellése.

Eshté mé miré té skugni patate té skuqura né porcione deriné 500 g / 18 oz

PEr njé rezultat té njétrajtshém. Sasi mé té médha té patatesh té skuqura

priren té jené mé pak krokante sesa pjesét mé té vogla.

Qérojini patatet dhe pritini né formé pér skugje (10x10 mm / 0,4x0,4 né

trashési).

Njomini patatet e prera né njé tas me ujé pér té paktén 30 minuta.

Zbrazeni tasin dhe thajini patatet e prera me njé peceté enésh ose letre.

Hidhni njé lugé gjelle vaj gatimi né tas, vendosini patatet né tas dhe trazojini

derisa patatet té vishen me vaj.

Higini patatet nga tasi me gishta ose njé kapése kulluese gé vaji té mbetet né

tas.

Shénim

- Mos e anoni tasin pér t'i hedhur té gjitha patatet e prera njéherésh né
tigan, gé té evitoni derdhjen e vajit té tepért né tigan.

Hidhini patatet e prera né tigan.

Skuqini patatet e prera dhe tundini 2-3 heré gjaté gatimit.

Paralajmérim

Lérini tiganin dhe hapésirén e brendshme té pajisjes té ftohet plotésisht
pérpara se té filloni pastrimin.
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- Tigani ka njé shtresé qé nuk ngjit. Mos pérdorni ené kuzhine metalike
ose materiale gérryese pastrimi, pasi mund té démtoni veshjen
jongjitése.

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi. Higni vajin dhe yndyrén nga fundi i tiganit

pas ¢do pérdorimi.

1 Shtypni butonin e ndezjes/fikjes pér té fikur pajisjen, higni spinén nga priza
dhe |éreni pajisjen té ftohet.

Késhillé

- Higeni tiganin gé Airfryer té ftohet mé shpejt.

2 Higeni tepsiné e skugjes nga tigani.

3 Hidheni yndyrén ose vajin e pérdorur nga fundi i tiganit.

4 Pastrojeni tiganin dhe tepsiné e skugjes né enélarése. Gjithashtu mund t'i
pastroni me ujé té nxehté, solucion pér larjen e enéve dhe njé sfungjer
jogérryes (shihni "Tabelén e pastrimit").

Késhillé

- Nése né tigan ose né tepsiné e skugjes ka mbetje ushgimi, mund t'i njomni
né ujé té nxehté dhe detergjent enésh pér 10-15 minuta. Njomja i liron
mbetjet ushgimore dhe lehtéson hegjen e tyre. Sigurohuni gé té pérdorni
njé léng larés qé mund té shpérbéjé vajin dhe yndyrén. Nése ka njolla
yndyre né tigan ose tepsiné e skugjes dhe nuk keni pasur mundési t'i higni
me ujé té nxehté dhe detergjent enésh, pérdorni sgrasator.

- Nése éshté nevoja, mbetjet ushgimore té ngjitura pas rezistencés mund té
higen me njé furcé me fije té vuta deri mesatare. Mos pérdorni furcé me
tel apo me fije té forta, pasi mund té démtoni rezistencén.

5 Pérté parandaluar gérvishtjet, fshijeni lehté pjesén e jashtme té pajisjes me
njé lecké té pa rrudhosur, té pastér dhe té buté. Filloni me njé lecké pak té
lagur dhe vazhdoni me njé té thaté, nése éshté e nevojshme.

6 Pastroni elementin ngrohés me njé furcé pastrimi pér té hequr cdo mbetje
ushgimore.
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7 Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jo
gérryes.

8 Nése shihni mbetje uji brenda dritares sé tejdukshme, vendoseni
temperaturén né 200°C (400°F) dhe kronometrin né 10 minuta pér ta tharé.

Shénim: Nése ka mbetje uji pas 10 minutash, rrisni kohén e gatimit derisa uji té
thahet plotésisht.

f =k
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Vendruajtja

1 Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet.
2 Sigurohuni qé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata pérpara se t'i
ruani.
Shénim
- Kur e transportoni Airfryer, mbajeni gjithmoné horizontalisht gé tiganét té
mos ju bien pa dashje, cka dhe mund t'i démtojé.
- Sigurohuni gjithnjé gé pjesét e hegshme té fritezés té fiksohen pérpara se
ta transportoni dhe/ose magazinoni.

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen.
Nése nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém,
vizitoni www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose
kontaktoni me gendrén e shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Problemi Shkaku i mundshém Zgjidhja
Pjesa e jashtme e pajisjes nxehet Nxehtésia brenda rrezaton né Kjo éshté normale. Té gjitha
gjaté pérdorimit. muret e jashtme. dorezat dhe pullat qé duhet té

prekni gjaté pérdorimit géndrojné
mjaftueshém té ftohta pér t'i
prekur.

Tigani dhe brendésia e pajisjes
mund té nxehen gjithnjé kur
pajisja ndizet pér t'u siguruar gé
ushgimi té gatuhet sic duhet. Kéto
pjesé jané gjithmoné shumé té
nxehta pér t'u prekur.
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Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Nése e lini pajisjen té ndezur pér
njé kohé mé té gjaté, disa zona
nxehen shumé pér t'u prekur. Kéto
zona jané shénuar né pajisje me
ikonén e méposhtme:

YN

Pér sa kohé qgé jeni té vetédijshém
pér zonat e nxehta dhe shmangni
prekjen e tyre, pajisja éshté
plotésisht e sigurt pér t'u pérdorur.

Patatet e skuqura té shtépisé nuk
dalin ashtu sic i prisja.

Nuk keni pérdorur llojin e duhur té
patateve.

Pér rezultate optimale, pérdorni
patate té freskéta miellése. Nése ju
duhet t'i ruani patatet pér mé
voné, mos i mbani né ambient té
ftohté, si p.sh. frigoriferi. Zgjidhni
patate paketimi i té cilave pohon
se jané té pérshtatshme pér
skugje.

Sasia e pérbérésve né tigan éshté
shumé e madhe.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Pérbérés té llojeve té caktuara
mund té jeté nevoja té tunden deri
né gjysmeén e kohés sé gatimit.

Ndigni udhézimet né kété manual
pérdorimi pér té pérgatitur patate
té skuqura shtépie.

Airfryer nuk ndizet.

Pajisja nuk éshté né prizé.

Kontrolloni nése spina éshté futur
si¢ duhet né prizén e murit.

Disa pajisje jané té lidhura né njé
prizé.

Airfryer ka fuqi té larté. Provoni njé
prizé tjetér dhe kontrolloni
siguresat.

Dalloj disa zona té rrjepura brenda
Airfryer sime.

Disa njolla té vogla mund té
shfagen brenda tiganit té Airfryer
pér shkak té prekjes ose
gérvishtjes sé rastésishme té
veshjes (p.sh. gjaté pastrimit me
mjete té forta pastrimi dhe/ose
gjaté futjes sé tepsisé sé skugjes).

Mund ta parandaloni démtimin
duke e ulur me kujdes tepsiné e
skugjes né tigan. Nése e futni
tepsiné e skugjes me kénd, ana e
tij mund té pérpiget kundér
mureve té tiganit duke shkaktuar
ciflosjen e veshjes. Nése ndodh
dicka e tillé, vini re se kjo nuk éshté
e rrezikshme pasi té gjitha
materialet e pérdorura jané té
sigurta pér pérdorim ushgimor.

Del tym i bardhé nga pajisja.

Po gatuani pérbérés té yndyrshém.

Derdheni me kujdes tepricén e
vajit ose té yndyrés nga tigani dhe
vazhdoni me gatimin.
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Zgjidhja

Tigani pérmban ende mbetje té
yndyrshme nga pérdorimi i
méparshém.

Tymi i bardhé shkaktohet nga
mbetjet e yndyrshme gé ngrohin
tiganin. Pastrojeni gjithnjé me
kujdes tiganin dhe tepsiné e
skuqgjes pas ¢do pérdorimi.

Buka ose kuvertura nuk ngjitet
miré me ushgimin.

Thérrime té vogla buke mund té
shkaktojné tym té bardhé.
Shtypeni miré mbulimin me buké
ose kuverturén me ushgimin pér
t'u siguruar gé té ngjisin.

Marinadat, Iéngjet e ndryshme ose
té mishit spérkaten né yndyrén e
pérdorur.

Takojeni ushgimin derisa té thahet
pérpara se ta vendosni né tigan.

Ekrani i fritezés tregon "E1".

Friteza mund té ruhet né njé vend
ku bén shumé ftohté.

Nése e keni mbajtur pajisjen diku
me temperaturé té ulét ambienti,
|éreni té vijé né temperaturén e
ambientit té ri pér té paktén 15
minuta pérpara se ta fusni né
prizé.

Nése problemi vazhdon,
telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.

Ekrani i Airfryer tregon "E4", "E6",
”E9", IIE’IZ“.

Pajisja shfag njé gabim.

Higeni dhe rifuteni né prizé
pajisjen.

Nése problemi vazhdon,
telefononi linjén e shérbimit té
Philips ose gendrén e shérbimit té
klientit pér shtetin ku ndodheni.
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Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite te pomembne informacije in jih
shranite za poznejSo uporabo.
Nevarnost

- Aparata ne postavljajte na vroc plinski Stedilnik, druge elektri¢ne Stedilnike in
elektri¢ne kuhalne plosce ali v njihovo blizino ter v segreto pecico.

- Aparata ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod tekoc¢o vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi
elektri¢ni udar.

- Sestavine za cvrtje vedno polozite v posodo, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzrodi nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med delovanjem aparata se ne dotikajte njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte zivil v koli¢ini, ki bi presegala oznako na posodi za
najvecjo dovoljeno koli¢ino.

- Vedno se prepricajte, da je grelnik prost in v njem ni zataknjenih zivil.

Opozorilo

- Ceje omrezni kabel pogkodovan, ga lahko zamenja samo druzba Philips, njen
servisni zastopnik ali druga usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico, zasc¢iteno z
odklopnikom za ozemljitveni tok.

- Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z
zmanjsanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanijkljivimi
izkuSnjami in znanjem, Ce so prejele navodila glede varne uporabe aparata ali
jih pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom. Otroci aparata ne smejo Cistiti in
vzdrZevati, ¢e niso starejsi od 8 in pod nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge aparate. Na zadnji strani, ob
straneh in nad aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte
predmetov.

Med cvrtjem z vro¢im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca
para. Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in
odprtin za odvod zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ko odstranjujete
posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin ali papirja za peko.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce.

Shranjevanje krompirja: temperatura mora biti primerna za sorto shranjenega
krompirja in mora znasati nad 6 °C, s ¢imer se zmanjsa nevarnost
izpostavljenosti akrilamidu v pripravljenem zivilu.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.

Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi okolja med 5 °Cin 40 °C.
Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.
Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem priro¢niku, in
uporabljajte samo originalne Philipsove dodatke.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Posoda in dodatki, ki so v komori za pripravo hrane, so med uporabo aparata
in po njej vrodi, zato z njimi vedno ravnajte previdno.

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s
hrano. Glejte navodila v priro¢niku.

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, kmetijah in
drugih delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen uporabi s strani gostov v
hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

Ce aparata ne uporabljate, pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢ig¢enjem,
ga odklopite iz elektricnega omreZzja.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z uporabniskim
priro¢nikom, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.
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- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis.
Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

- Preden aparat primete ali odistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo biti po cvrtju zlatorumene, in ne
temne ali rjave barve.

- Odstranite zazgane ostanke. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi
nad 180 °C (da zmanjsate nastajanje akrilamidov).

- Bodite previdni pri ¢iS¢enju zgornjega dela komore za pripravo hrane: grelni
element, robovi kovinskih delov in zas¢ita pred brizganjem so vroci.

- Vedno se prepricajte, da so Zivila v cvrtniku Airfryer v celoti toplotno
obdelana.

- Bodite previdni pri jemanju pripravljene hrane iz aparata in pazite, da iz
aparata ne padejo dodatki.

Elektromagnetna polja (EMF)

Recikliranje

Ta aparat ustreza veljavnim standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poljem.

- Tasimbol pomeni, da elektri¢nih izdelkov ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki.
- Upostevajte nacionalne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih izdelkov.

Jamstvo in podpora

Uvod

Splosni opis

Versuni daje dveletno jamstvo za ta izdelek (po nakupu). Ta garancija ni veljavna,
Ce je vzrok za napako nepravilna uporaba ali nezadostno vzdrzevanje. Nase
jamstvo ne vpliva na vase zakonite pravice potrognika. Ce potrebujete ved
informacij ali Zelite uveljaviti jamstvo, obiscite nase spletno mesto
www.philips.com/support.

Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsu!

Da bi v celoti izkoristili vse prednosti nase podpore, izdelek registrirajte na
www.philips.com/welcome.

1 Nadzorna plosca
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Gumb za temperaturo
Gumb za vklop/izklop
Gumb za ohranjanje toplote
Gumb za lu¢
Prednastavljeni meniji
Gumb za znizanje
Gumb za zagon/premor
Gumb za zvisanje

i Gumb za ¢asovnik
Vstavek za cvrtje

Oznaka MAX

Posoda

Prozorno okno

Napajalni kabel

Prostor za navitje kabla
Odvod zraka

TowQ thm o N T w

Pred prvo uporabo

1
2
3

Odstranite vso embalazo.
Z aparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.
Pred prvo uporabo aparat temeljito oéistite (glejte poglavje "Ci¢enje").

Priprava pred prvo uporabo

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na vrocino odporno povrsino.
Opomba

Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira pretok
zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para lahko
poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

Uporaba aparata

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za vrsto
hrane, ki jo Zelite pripraviti.
Opomba

Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razli¢en izvor, velikost,
obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljsih nastavitev za dolocene
sestavine.

Ko pripravljate vecje kolicine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢ancja bedra,
zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat pretresite, obrnite ali
premesajte sestavine v posodi, da dosezete najboljsi rezultat.



294 slovenidina

Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
koli¢ina
Tanek zamrznjen 200-800 g 13-31 180 °C
krompircek (7 x
7 mm/0,3 x 0,3 palca)
Domaci krompircek 200-800g 21-41 180 °C
(debeline 10 x
10 mm/0,4 x 0,4 palca)
Zamrznjeni pis¢andji 200-800¢g 10-22 200 °C
kroketi
Zamrznjeni spomladanski  200-800 g 10-22 200 °C
zavitki
Hamburger (pribl. 1-4 kosi 15-25 150 °C
150 g/5 0z)
Mesna Struca 800-1000 g 45-55 150 °C - Uporabite pripomocek za peko
Kotleti brez kosti (pribl. 1-4 kosi 16-20 200 °C - Na polovici pretresite, obrnite
190 g/7 oz) ali premesajte.
Pis¢andja bedra (pribl. 2-8 kosov 18-21 180 °C - Na polovici pretresite, obrnite
1259/4,5 0z) ali premesajte.
Pis¢andja prsa (pribl. 1-6 kosov 18-21 180 °C
160 g/6 0z)
Cel pis¢anec (1,2 kg) 1 kos 60-70 180 °C
Cela riba (pribl. 1-2 kosa 16-20 200 °C
300-400 g/11-14 0z)
Ribji file (pribl. 1-5 kosov 15-20 200 °C
200 g/7 oz)
Mesana zelenjava (grobo  200-800 g 13-20 180 °C - Cas priprave nastavite po
nasekljana) svojem okusu
- Na polovici pretresite, obrnite
ali premesajte.
Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) 1-12 kosov 14-22 160 °C
Torta 800-1000¢g 60-70 160 °C - Uporabite pripomocek za peko
Predpripravljen 1-7 kosov 6-10 200 °C

kruh/zemljice (pribl.
60g/2 0z)
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Sestavine Najmanjsa - Cas Tempe- Opomba
najvedja (min) ratura
kolic¢ina
Domacdi kruh 800-1000 g 50-60 160 °C - Uporabite pripomocek za peko.
- Oblika testa mora biti karseda
ploska, s ¢Cimer preprecite, da bi
se kruh ob vzhajanju dotaknil
grelnega elementa.
Zajtrk 4 jajca, 2 opeCena 12 160 °C - Najprej 7 minut kuhajte jajca,
kruhka nato dodajte opecene kruhke.

Cvrtje z vrocim zrakom

Previdno

V posodo namestite vstavek za cvrtje.

To je Airfryer, ki uporablja vro¢ zrak. Posode ne napolnite z oljem,
mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali gumbe. Vroco
posodo prijemajte z zas¢itnimi rokavicami za peko.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.
Predgrevanje aparata ni potrebno.

Posodo vzemite iz aparata tako, da povlelete rocaj.
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Sestavine polozite v posodo.

Opomba

- Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne koli¢ine in priblizne
Case priprave poiscite v "Preglednici s hrano".

- Ne prekoracite koli¢in, navedenih v "Preglednici s hrano", in ne polnite
posode prek oznake "MAX", saj lahko poslab3ate kakovost pripravljene
hrane.

4 Posodo namestite nazaj v Airfryer.
Previdno
- Posodo uporabljajte samo, ¢e je v njej vstavek za cvrtje.

- Med in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte posode, ker se lahko
zelo segreje.

5 Viic prikljucite v stensko vti¢nico.

6 Aparat vklopite tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop.

NHILIPS

7 Pritisnite gumb za temperaturo.
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8 Pritiskajte gumb za zvisanje ali znizanje, da izberete Zeleno temperaturo.

PHILIPS

9 Pritisnite gumb za ¢asovnik.

10 Pritiskajte gumb za zvisanje ali znizanje, da izberete Zeleni cas.

PHILIPS

11 Pritisnite gumb za zagon/premor, za zazenete pripravo jedi.

PHILIP? Opomba
. .*@ - Med pripravo jedi se izmenic¢no prikazujeta temperatura in cas.
) - Zadnja minuta priprave se odsSteva v sekundah.

Ce v 30 minutah ne nastavite Zelenega ¢asa priprave jedi, se aparat iz
varnostnih razlogov samodejno izklopi.

(5%

- Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici ¢asa priprave
(glejte "Preglednico s hrano"). Ce Zelite pretresti sestavine, izvlecite posodo in
jo pretresite nad koritom. Nato dajte posodo nazaj v aparat.

- Ce Zelite zaasno ustaviti pripravo jedi, pritisnite gumb za zagon/premor. Ce
Zelite nadaljevati pripravo jedi, ponovno pritisnite isti gumb.

- Ko izvlecete posodo, se aparat samodejno preklopi v nacin premora. Priprava
jedi se nadaljuje, ko v aparat ponovno vstavite posodo.
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12 Ko ¢asovnik zazvoni, je cas priprave potekel.

13 Izvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.

Previdno

- Posoda cvrtnika Airfryer je po pripravi vroca. Ko posodo vzamete iz
aparata, jo obvezno postavite na pult, ki je odporen na vrocino (npr.
na podstavek za posodo).

Opomba

- (e sestavine $e niso pripravljene, enostavno potisnite posodo nazaj v
Airfryer in dodajte nekaj minut.

14 Vsebino izpraznite v skledo ali na kroznik.
Previdno

- Po koncani pripravi so posoda, notranje ohisje in sestavine vroce.
Glede na vrsto sestavin v cvrtniku Airfryer lahko iz posode izhaja
para.

Opomba

- Ko Zelite odstraniti ve¢je ali krhke sestavine, jih dvignite s prijemalkami.

- Odvecno olje ali stopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu posode.

- Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda Zeleli po pripravi
vsake porcije ali pred pretresanjem previdno odliti odvecno olje ali
raztopljeno mascobo. Posodo postavite na povrsino, ki je odporna na
vrocino. Ko odlivate odvecno olje ali raztopljeno mascobo, uporabljajte
zascitne rokavice za peko. Posodo vrnite v aparat.

- Ko so sestavine pripravljene, je Airfryer takoj pripravljen za pripravo nove
porcije.

Priprava s prednastavitvijo

1 Sledite korakom od 1 do 6 v poglavju "Cvrtje z vro¢im zrakom".

2 Pritisnite Zeleni gumb za prednastavitev.

3 Pritisnite gumb za zagon/premor, da se zacne postopek priprave.

Opomba

- Ce elite med pripravo preklopiti na drugo prednastavitev, pridrzite gumb za
vklop/izklop. Aparat se preklopi v stanje pripravljenosti. Znova pritisnite
gumb za vklop/izklop, da se aparat vklopi, in izberite zeleno prednastavitev.

Prednastavitve  Najvecja koli¢ina Temperatura Cas priprave

K Zamrznjen 800¢g 180 °C 31 min
krompircek

g Domaci krompir¢ek 800 g 180 °C 41 min
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@ Kotleti 4 kosi 200 °C 20 min
& Pid¢andja bedrca 8 kosov 180 °C 21 min
<X Celariba 2 kosa 200 °C 20 min
@ Torta 1 kos 140 °C 60-70 min

' Zajtrk 4 jajca, 2 opecena 160 °C 12 min

" Q kruhka

Zelenjava 800g 180 °C 20 min

G

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odli¢nega domacega krompircka v cvrtniku Airfryer:

Izberite vrsto krompirja, ki je primerna za precen krompircek, na primer svez,

(rahlo) mokast krompir.

Za enakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im zrakom v porcijah

do 500 g/18 oz. Vegje kolicine krompircka so obi¢ajno manj hrustljave od

manjsih.

Krompir olupite in ga narezite na palicice (debeline

10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v skledi z vodo.

Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palicke s krpo ali papirnato brisaco.

V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palicice in mesajte, dokler

niso vse palicice prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da odvecno olje

ostane v posodi.

Opomba

- Posode ne nagibajte, ce Zelite v posodo hkrati dati vse palcke, da odvecno
olje ne bo koncalo v posodi.

Palcke polozite v posodo.

Krompirjeve palcke cvrite in jih medtem dvakrat ali trikrat premesajte.

Opozorilo

Pred ciS¢enjem pocakajte, da se posoda in notranjost aparata povsem
ohladita.

Posoda ima prevleko proti sprijemanju. Ne uporabljajte kovinskega ali
hrapavega kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.

Po vsaki uporabi aparat odistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in masc¢obo z
dna posode.
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1 Pritisnite gumb za vklop/izklop in tako izklopite aparat. Nato izvlecite vtic iz
stenske vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.

Nasvet
- Odstranite posodo, da se bo Airfryer hitreje ohladil.

2 Iz posode odstranite vstavek za cvrtje.

3 Zavrzite stopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na dnu posode.

4 Posodo in vstavek za cvrtje pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju pomijete
tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje posode in mehko gobico (glejte
"Preglednico ¢is¢enja").

Nasvet

- Ce se ostanki hrane sprimejo s posodo ali podstavkom za cvrtje, jih za
10-15 minut namodite v vroci vodi z dodatkom detergenta za pomivanje
posode. Po namakanju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite
detergent za pomivanje posode, saj raztopi olje in ma$¢obo. Ce so na
posodi ali vstavku za cvrtje mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z
vro¢o vodo in detergentom za pranje posode, uporabite razmas¢evalno
sredstvo v tekodi obliki.

- Cejetreba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite s $¢etko
z mehkimi ali srednje trdimi S¢etinami. Ne uporabite zi¢ne Scetke ali S¢etke
s trdimi $¢etinami, saj lahko poSkodujete premaz grelnega elementa.

5 Zunanjost aparata nezno obrisite z nezmeckano, cisto in mehko krpo, da
preprecite praske. Najprej obrisite z rahlo navlazeno krpo, nato po potrebi e
ssuho.

6 Grelni element odistite s Cistilno S¢etko, da odstranite ostanke hrane.
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7 Notranjost aparata ocistite z vroco vodo in gladko gobico.
8 Cevokencu vidite ostanke vode, nastavite temperaturo na 200 °C (400 °F),
Casovnik pa na 10 minut, da voda izhlapi.

Opomba: ¢e je voda po 10 minutah Se vedno prisotna, ¢as kuhanja podaljsajte,
dokler voda popolnoma ne izhlapi.

I\

v
4

< Sl

Shranjevanje

1 Aparat izkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se ohladi.
2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli ¢isti in suhi.
Opomba
- Airfryer med prenasanjem obvezno drzite vodoravno, da ne bi nenamerno
izpadli posodi, pri cemer bi se lahko poskodovali.
- Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem se vedno prepricajte, ali so
odstranljivi deli cvrtnika Airfryer, fiksno namesceni.

- L] A4
Odpravljanje tezav
To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani
www.philips.com/support pois¢ite seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na
center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Zunanjost aparata se med Notranja vrolina segreje zunanje  To je normalno. Vsi rocaji in

uporabo zelo segreje. stene. gumbi, ki se jih morate med
uporabo dotikati, ostanejo dovolj
hladni.

Posoda in notranjost aparata se po
vklopu aparata vedno segrejeta,
kar zagotavlja, da je hrana
ustrezno pripravljena. Ti deli so
prevrodi, zato se jih ne dotikajte.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Ce pustite aparat dolgo vklopljen,
bo na dolocenih mestih prevroc za
dotik. Ta mesta so na aparatu
oznacena z ikono:

YN

Ce poznate vro¢a mesta in se jih
ne dotikate, je aparat popolnoma
varen za uporabo.

Moj domaci krompircek ni taksen,
kot sem pricakoval.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Za najboljse rezultate uporabite
svez, mokast krompir. Krompirja
ne hranite v hladnem okolju, kot je
hladilnik. Izberite krompir, na
embalazi katerega je oznaceno, da
je primeren za cvrtje.

Koli¢ina sestavin v posodi je
prevelika.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Dolocene sestavine morate med
pripravo pretresti.

Sledite navodilom za pripravo
domacega krompircka v tem
uporabniskem priro¢niku.

Airfryer se ne vklopi.

Aparat ni prikljucen v elektri¢no
omrezje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno
vstavljen v stensko vti¢nico.

Na vti¢nico je prikljucenih vec
aparatov.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite
drugo vti¢nico in preverite
varovalke.

V notranjosti mojega cvrtnika
Airfryer so znaki odstopanja
premaza.

V posodi cvrtnika Airfryer se lahko
zaradi nenamernega dotikanja ali
praskanja premaza (med
cis¢enjem z grobim priborom in/ali
med vstavljanjem vstavka za cvrtje)
pojavijo manjse lise.

Skodo lahko prepreite tako, da
vstavek za cvrtje previdno spuscate
v posodo. Ce vstavite vstavek za
cvrtje pod kotom, lahko z robovi
zadene ob steno posode in
poskoduje premaz. V tem primeru
morate vedeti, da to ni Skodljivo,
saj so vsi uporabljeni materiali
varni za zivila.

Aparat oddaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Previdno odlijte odvecno olje ali
mascobo iz posode in nato
nadaljujete s pripravo.

V posodi so Se ostanki mascobe iz
prejsnje uporabe.

Bel dim povzrocajo ostanki
mascobe, ki se segrevajo v njej. Po
vsaki uporabi temeljito odistite
posodo in vstavek za cvrtje.
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Resitev

Drobtine ali premaz se niso
ustrezno prijeli hrane.

Drobci drobtin v zraku lahko
povzrocijo bel dim. Pritisnite
drobtine ali premaz ob hrano, da
se je zagotovo oprimejo.

Marinada, tekocina ali sokovi iz

Preden postavite hrano v posodo,

mesa skropijo po stopljeni mascobi jo osusite.

ali masti.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je
prikazano "E1".

Morda je Airfryer shranjen na
prehladnem mestu.

Ce je bil aparat shranjen v okolju z
nizko temperaturo, pocakajte vsaj
15 minut, da se segreje na sobno
temperaturo, preden ga znova
prikljucite.

Ce teZave ne odpravite, pokli¢ite
Philipsovo Stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center
za pomoc uporabnikom v svoji
drzavi.

Na zaslonu cvrtnika Airfryer je

prikazano"E4", "E6", "E9", "E12".

Aparat javi napako.

Aparat izkljucite iz elektricnega
omrezja in ga ponovno prikljucite.
Ce teZave ne odpravite, pokli¢ite
Philipsovo stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center
za pomoc uporabnikom v svoji
drzavi.
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Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne preditajte tieto dolezité informacie a odlozte
si ich na neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo

- Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy sporak, akykolvek elektricky
sporak, elektrické varné dosky alebo do rozohriatej rdry a ani do ich blizkosti.

- Zariadenie nikdy nepondrajte do vody ani neumyvajte pod tecicou vodou.

- Aby nedoslo k zdsahu elektrickym prudom, nesmie do zariadenia preniknut
voda ani ind kvapalina.

- Suroviny, ktoré idete smazit, vzdy vlozte do nadoby, aby neprisli do kontaktu
s ohrevnymi telesami.

- Pocas prevadzky zariadenia nezakryvajte otvory pre privod a odvod vzduchu.

- Do nadoby nenalievajte olej, inak hrozi nebezpelenstvo vzniku poZziaru.

- Zariadenie nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel alebo
samotné zariadenie.

- Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra zariadenia.

- Do nadoby vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby ste neprekrodili maximalnu
oznacenu Uroven.

- Vzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok miesta a ¢i v iom nezostalo jedlo.

Varovanie

- Akje napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost Philips,
poskytovatel servisnych sluzieb vyrobcu alebo ind kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecnym situdcidm.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky s prerusovacom zemného
spojenia.

- Vzdy sa uistite, Ci je zastr¢ka riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.

- Toto zariadenie nie je urc¢ené na ovladanie prostrednictvom externého
Casovaca ani samostatného systému dialkového ovladania.
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Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu zohriat na vysoku teplotu.
Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom alebo im bolo
vysvetlené bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze
rozumeju prislusnym rizikam.

Deti sa nesmu hrat s tymto spotrebicom. Toto zariadenie smu Cistit a
udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani iné zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch
jeho stranach aj nad nim nechajte asporn 10 cm volného priestoru. Na
zariadenie nekladte Ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje zo vzduchovych otvorov hortca
para. Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych otvorov v bezpecnej
vzdialenosti. Na horucu paru a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani nddoby zo
spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady ani papier na pecenie.
Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mozu zohriat na velmi vysoku teplotu.
Skladovanie zemiakov: Potrebna teplota skladovania zemiakov sa odvija od
skladovanej odrody ale nema klesnut pod 6 °C, aby sa minimalizovalo riziko
vystavenia pripravovaného jedla Ucinkom akrylamidu.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

Toto zariadenie je urcené na pouzivanie pri okolitej teplote od 5 °C do 40 °C.
Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na spotrebici
zhoduje s napatim v miestnej sieti.

Zabrante kontaktu napajacieho kabla s hortcimi povrchmi.

Zariadenie neumiestniujte na horlavé materialy, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely ako tie, ktoré su opisané v tomto
navode, a pouzivajte iba originalne prislusenstvo od spoloc¢nosti Philips.
Pocas pouzivania nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Budte opatrni pocas a po pouzivani spotrebica, pretoze sa nadoba a doplnky
v komore na pecenie zahrievaju.

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ocistite vSetky diely, ktoré pridu do
styku s potravinami. Postupujte podla pokynov v ndvode.

Tento spotrebic je urceny len na bezné pouzivanie v domacnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre zamestnancov

v obchodoch ¢&i kancelaridch, na farmach ani v inych pracovnych priestoroch.
Takisto nie je uréeny pre klientov hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.

Pred montazou, demontédzou, uskladnenim alebo cistenim, ako aj v pripade,
Ze zariadenie nechdte bez dozoru, zariadenie vzdy odpojte od zdroja
napajania.

Zariadenie umiestnite na stabilny, vodorovny a hladky povrch.
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V pripade, ze zariadenie pouzivate nevhodnym spdsobom, na profesiondlne
alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi
v tomto ndvode, zaruka straca platnost a spolo¢nost Philips nenesie ziadnu
zodpovednost za spdsobené skody.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra autorizovaného spolo¢nostou
Philips, kde ho skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred manipuldciou alebo ¢istenim nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené v tomto zariadeni zlatozItu farbu
a neboli tmavé ani hnedé.

Odstrafte spalené zvysky. Cerstvé zemiaky nesmazte pri teplote nad 180 °C
(aby sa minimalizovala produkcia akrylamidu).

Pri Cisteni hornej ¢asti komory na pripravu jedla budte opatrni: Horuci
ohrevné teleso, okraj kovovych casti a ochranny kryt.

Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze Airfryer Uplne uvarilo.

Pri prekladani uvareného jedla budte opatrni, aby vdm nevypadlo
prislusenstvo.

Elektromagnetické polia (EMF)

Recyklacia

Tento spotrebi¢ vyhovuje prislusnym normam a smerniciam tykajucim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

Tento symbol znamena3, ze elektrické vyrobky sa nesmu likvidovat s beznym
komunalnym odpadom.

Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine tykajucich sa
separovaného zberu elektrickych vyrobkov.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolocnost Versuni poskytuje na tento produkt po zaktpeni dvojrocnu zaruku.
Tato zaruka sa nevztahuje na chyby v dosledku nespravneho pouzivania alebo
nedostatocnej Udrzby. Nasa zaruka nema vplyv na vase zdkonné prava
spotrebitela. Ak potrebujete dalsie informécie alebo uplatnit zaruku, navstivte
nas web www.philips.com/support.

Blahozeldme vam ku kdpe a vitame vas medzi pouzivatelmi produktov
spoloc¢nosti Philips!
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Ak chcete naplno vyuzit podporu, ktord pontkame, zaregistrujte svoj vyrobok na

stranke www.philips.com/welcome.

Vseobecny opis
1

SKQu o o N T w

coONOUT A~ WN

Ovladaci panel

Tlacidlo nastavenia teploty
Vypinac

Tlacidlo udrziavania teploty
Tlacidlo svetla

Predvolené ponuky

Tlacidlo zniZenia

Tlacidlo zapnutia/pozastavenia
Tlacidlo zvysenia

Tlacidlo ¢asu

Fritovacia vlozka
Indikator MAX
Nadoba
Priehladné okienko
Sietovy kabel
Ovinutie Snury
Vystupy vzduchu

Pred prvym pouzitim

1 Odstrante vsetok obalovy materidl.

2 Zo zariadenia odstrante vietky ndlepky a Stitky (ak su pritomné).
3 Pred prvym pouZitim zariadenie o¢istite (pozri kapitolu ,Cistenie”).

Pripravy pred prvym pouzitim
Zariadenie poloZte na stabilny, horizontdlny, rovny a teplu odolny povrch.
Poznamka
- Navrch ani na alebo k bokom zariadenia ni¢ neumiestriujte. Mohli by déjst
k zablokovaniu pradenia vzduchu a naslednému zhorseniu vysledkov pripravy
jedla.
- Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti predmetov ani
pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako su steny a kuchynska
linka.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka potravin

Nizsie uvedena tabulka vdm pomoze vybrat zakladné nastavenia pre typy
potravin, ktoré chcete pripravit.

Poznamka
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- Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su vseobecnymi odporucaniami. Kedze
sa suroviny lisia podla povodu, velkosti, tvaru a znacky, nemozeme zarucit to
najlepsie nastavenie pre vase suroviny.

- Pripriprave velkych porcii (napriklad hranolceky, krevety, kuracie stehna,
zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste, otocte alebo
premiesajte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Suroviny Min. - max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Tenké mrazené 200-800¢g 13-31 180°C

hranolceky (7 x 7 mm)

Domadce hranolky (hrdbka 200-800g 21-41 180°C

10x 10 mm)

Mrazené kuracie nugety ~ 200-800 g 10-22  200°C

Mrazené jarné zavitky 200-800¢g 10-22  200°C

Hamburger (cca. 150 g) 1—4 kusy 15-25  150°C

Sekana 800-1000¢g 45-55  150°C - Pouzivajte prisluSenstvo na
pecenie

Masové kotlety bez kosti 1 -4 kusy 16-20  200°C - Vstrede pecenia potraste,

(cca. 190 g)

otocte alebo pohybte

Kuracie stehna (cca. 125
g)

2 — 8 kusy 18-21 180°C - Vstrede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte

Kuracie prsia (cca. 160g) 1 -6 kusy 18-21 180°C
Celé kurca (1,2 kg) 1 kus 60-70 180°C
Celé ryby (pribl. 1 -2 kusy 16-20  200°C
300-400 g)
Rybie filety (cca. 200 g) 1 -5 kusy 15-20  200°C
ZmieSana zelenina 200-800¢g 13-20 180°C - Dobu varenia nastavte podla
(nahrubo nasekana) svojej chuti
-V polovici pecenia pretrepte,
otocte alebo premiesajte
Muffiny (cca. 50 g) 1-12 kusy 14-22  160°C
Kolac 800-1000g 60-70 160°C - Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie
Predpeceny chlieb/rozky 1 -7 kusy 6-10 200°C

(cca. 60 g)
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Suroviny Min. - max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)
Domaéci chlieb 800-1000g 50-60 160°C - Pouzivajte prislusenstvo na
pecenie.

- Tvar cesta musi byt ¢o
najplochejsi, aby sa chlieb pri
kysnuti nedotkol ohrevného
telesa.

Ranajky 4 vajcia, 2 hrianky 12 160°C - Najprv 7 minut varte vajcia
a potom pridajte hrianky.

Teplovzdusné smazenie

Upozornenie

Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do nadoby
nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu inu tekutinu.

Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzivajte rukovate alebo riucky.

S horticou nadobou manipulujte v kuchynskych teplovzdornych
rukaviciach.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie vdomacnosti.

Pocas prvého pouzitia moze z fritézy stupat urcité mnozstvo dymu. Ide o
bezny jav.

Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

Nadobku vyberte zo zariadenia potiahnutim za rukovat.

Vlozte fritovaciu vlozku do nadoby.
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Suroviny vlozte do nadoby.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokdze pripravit velké spektrum surovin. Pozrite si Cast
.Tabulka potravin”, kde najdete sprdvne mnozstva a priblizné asy varenia.

- Neprekradujte mnozstva uvedené v Casti ,Tabulka potravin” ani
neprepliiajte nddobu nad Urover oznacenia ,MAX", pretoze by to mohlo
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

Nadobu zasurite do fritézy Airfryer.

Upozornenie

- Nadobu nikdy nepouzivajte bez fritovacej vlozky.

- Pocas pouzivania ani istu dobu po ukonceni pouzivania sa
nedotykajte nadoby, pretoze méze byt velmi horuca.

Zastreku zapojte do sietovej zasuvky.

6 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

NHILIPS

7 Stlacte tlacidlo teploty.
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Stlacenim tlacidla zvysenia alebo zniZenia zvolte teplotu.

Stlacte tlacidlo casu.

10 Stlacenim tlacidla zvysenia alebo znizenia zvolte cas.

11 Stlaenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite tepelnu Upravu.

Poznamka

Pocas varenia sa striedavo zobrazuje teplota a cas.

Posledna minuta varenia sa odpocitava v sekundach.

Ak do 30 minut nenastavite pozadovanu dobu varenia, zariadenie sa z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

Niektoré suroviny je potrebné pocas tepelnej pripravy potriast alebo otocit
(pozrite si Cast ,Tabulka jedal”). Ak tak chcete spravit, vytiahnite nddobu

a potrepte ju nad drezom. Potom nadobu zasunte spat do spotrebica.

Proces varenia pozastavite stlacenim tladidla spustenia/pozastavenia. Ak
chcete pokracovat v tepelnej Uprave, opatovnym stlacenim rovnakého tlacidla
pokracujte v tepelnej Uprave.

Ked nadobu a kosik vytiahnete, zariadenie je automaticky v rezime
pozastavenia. Tepelnd Uprava pokraduje, ked nddobu znovu vlozite do
zariadenia.
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12 Ked'zaznie signalizacia ¢asovaca, ¢as varenia uplynul.

(M)

13 Vytiahnite nddobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie

- Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia horuca. Pri vyberani
nadoby zo zariadenia ju vZzdy polozte na teplovzdorna pracovnu
dosku (napr. drevenu).

Poznamka

- Ak suroviny este nie su hotové, nddobu zasunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a pridajte niekolko minut navyse.

14 Obsah vyprazdnite do misky alebo na tanier.
Upozornenie

- Po tepelnej priprave si nadoba, kryt vnutra a suroviny horuce.

V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer m6ze z nadoby
vychadzat para.

Poznamka

- Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieSte.

- Zvysny olej alebo tuk zo surovin sa zachytava na dne nadoby.

-V zavislosti od typu varenych surovin mézete opatrne vyliat nadbytocny
olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo pred pretrasenim.
Nadobu polozte na tepluvzdorny povrch. Na vyliatie prebytocného oleja
alebo vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné rukavice.
Nadobu vratte naspat do spotrebica.

- Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned pripravena na
pripravu dalsej davky.

Varenie s predvolenim

1 Postupujte podla krokov 1 az 6 v kapitole ,Teplovzdusné smazenie”.

2 Stlacte pozadované tlacidlo predvolby.

3 Spustite proces pripravy pokrmu stlacenim tlacidla zapnutia/pozastavenia.

Poznamka

- Ak chcete pocas varenia prepnut na inu predvolbu, dlhym stlacenim tlacidla
vypinaca zastavte proces varenia. Zariadenie je potom v pohotovostnom
rezime. Opatovnym stlacenim tladidla vypinaca zapnite zariadenie a vyberte
pozadovanu predvolbu.

Predvolby Max. mnozstvo Teplota Doba varenia

Sk Mrazené 800g 180°C 31 min
hranolceky
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g Doméce hranoléeky 800g 180°C 41 min
@ Mésové kotlety 4 kusy 200°C 20 min
j Kuracie stehna 8 kusy 180°C 21 min
<X Ryba v celku 2 kusy 200°C 20 min

@ Kolae 1kus 140°C 60 - 70 min
"' Ranajky 4 vaijcia, 2 hrianky 160°C 12 min
Zelenina 800¢g 180°C 20 min

Priprava domacich hranolc¢ekov

Na pripravu skvelych domdacich hranol¢ekov vo fritéze Airfryer:

Q<

stenie

Vyberte typ zemiakov, ktoré si vhodné na pripravu hranolcekov (t. j. Cerstvé,

(mierne) sypké zemiaky).

Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat hranolceky po

porciach s hmotnostou max. 500 gramov. Vacsie porcie zvyknu byt menej

chrumkavé ako mensie.

Osupte zemiaky a nakrajajte ich na hranoléeky (10 x 10 mm hrubé).

Minimalne na 30 minuit namocte zemiakové hranolceky do misky s vodou.

Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolceky osuste v kuchynskej utierke

alebo pomocou papierovych servitok.

Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského oleja, hranolceky

vlozte do misky a miesajte ich, kym nebudud pokryté vrstvou oleja.

Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou naberackou, aby

nadbytocny olej zostal v miske.

Poznamka

- Misku nenakldnajte, aby ste naraz premiestnili vetky hranolceky do
nadoby. Zabranite tomu, aby sa prebytocny olej dostal do nadoby.

Hranolceky vloZte do nadoby.

Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat potraste.

Varovanie

Pred spustenim distenia nechajte nadobu a vnutro spotrebica uplne
vychladnut.

Nadoba ma neprilnavy povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské nacinie
ani abrazivne distiace materialy, pretoZze by mohlo dojst k poskodeniu
neprilnavého povrchu.
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Zariadenie ocistite po kazdom pouziti. Po kazdom pouziti odstrarite olej a tuk

z dna nadoby.

1 Stlacenim vypinaca zariadenie vypnite, vytiahnite zastrcku zo stenovej
zasuvky a nechajte zariadenie vychladnut.

Tip

- Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte
nadobu.

2 Vyberte fritovaciu vlozku z nddoby.

3 Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna néddoby.

4 Nadobu a fritovaciu vlozku umyte v umyvacke riadu Mézete ich umyt aj
hordcou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou Spongiou (pozri
Cast ,Tabulka Cistenia”).

Tip

- Ak sa zvysky jedla prichytia k nddobe alebo fritovacej vlozke, mdzete ich na
10 az 15 minut namocit do hortcej vody s prostriedkom na umyvanie
riadu. Namacanie uvolfiuje zvysky potravin a ulahcuje ich odstranenie.
Uistite sa, Ze pouzivany Cistiaci prostriedok rozpusta olej a mastnotu. Ak sa
na fritovacej vlozke nachadzajui mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit
pomocou hortcej vody a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty
odmastovac.

-V pripade potreby sa zvysky tuku, ktoré sa prilepia na ohrevné teleso,
mo&zu odstranit jemnou alebo stredne tvrdou Stetinovou kefou.
Nepouzivajte ocelovu drétent kefu ani kefu s tvrdymi Stetinami, pretoze
by mohli poskodit ohrevné teleso.

5 Aby ste predisli Skrabancom, jemne utrite vonkajsiu ¢ast zariadenia
nepokréenou, ¢istou a makkou handri¢kou. Zacnite mierne navlhéenou
handrickou a v pripade potreby pokracujte suchou handri¢kou.

6 Ohrevné teleso ocistite Cistiacou kefkou a odstrante vsetky pripadné zvysky
potravin.
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7 Vnutro zariadenia vydistite jemnou Spongiou namocenou v horucej vode.
8 Ak uvidite zvysky vody vo vnutri priezoru, nastavte teplotu na 200 °C (400 °F)
a ¢asovac na 10 minut, aby ste ju vysusili.

Pozndmka: ak zvysky vody nezmiznud do 10 minut, zvy3ujte c¢as varenia, kym voda
Uplne nezaschne.

I\
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Odkladanie

1 Odpojte zariadenie zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.
2 Pred odlozenim sa presvedcte, Ci su vietky casti Cisté a suché.
Poznamka
- Pri prendsani teplovzdusnej fritézy Airfryer ju vzdy drzte vodorovne, aby
ste zabranili nechcenému vypadnutiu nddob, ¢o by mohlo viest k ich
poskodeniu.
- Pred prendsanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i su odnimatelné
Casti fritézy Airfryer upevnené.

Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri pouzivani
spotrebic¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit s nizsie uvedenymi
informaciami, navstivte webovu stranku www.philips.com/support, na ktorej
ndjdete zoznam casto kladenych otdzok, alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zdkaznikov vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
VonkajSok zariadenia sa pocas Teplo vo vnutri je vyzarované na Ide o bezny jav. V3etky rukovate
pouzivania zohrieva. vonkajsie steny. a rucky, ktoré mozete pocas

prevadzky potrebovat pouzit,
zostavaju dostatocne chladné na
dotyk.

Nadoba a vnutorné Casti
zariadenia sa po zapnutf
zariadenia vzdy zahreju, aby sa
zabezpecila spravna priprava jedal.
Tieto Casti st vzdy prili$ hortice na
dotyk.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Ak zariadenie nechate dlhsie
zapnuté, niektoré Casti sa zohreju
na teplotu nebezpecnu na dotyk.
Tieto oblasti su na zariadeni
oznacené nasledujicou ikonou:

YN

Ak budete horlce miesta na
pamati a vyhybat sa im, zariadenie
je Uplne bezpecné na pouzivanie.

Moje domadce hranolceky nevysli
podla mojich predstav.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

Ak chcete dosiahnut najlepsie
mozné vysledky, pouZite Cerstvé a
suché zemiaky. Ak potrebujete
zemiaky skladovat, neskladujte ich
v chladnom prostredi, ako je
chladnicka. Vyberte zemiaky, na
ktorych baleni sa uvddza, Ze su
vhodné na fritovanie.

MnoZzstvo surovin v nddobe je
prilis velké.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Niektoré druhy surovin je
potrebné v polovici varenia
potriast.

Doméce hranolceky pripravte
podla pokynov v tomto navode
navod na pouzivanie.

Fritéza Airfryer sa nezapne.

Zariadenie nie je zapojené do
siete.

Skontrolujte, ¢i je zastréka spravne
pripojena do sietovej zasuvky.

Niekolko spotrebicov je
pripojenych do jednej zésuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte ind zasuvku
a skontrolujte poistky.

Vo fritéze Airfryer vidim nejaké
miesta, z ktorych sa odlupuje
material.

V nadobe teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa m6zu objavit malé
skvrny v désledku ndhodného
dotyku alebo poskriabania
povrchovej vrstvy (napr. pri Cistenf
drsnymi Cistiacimi nastrojmi
a/alebo pri vkladani fritovacej
vlozky).

PoSkodeniu mozete zabranit
spravnym vkladanim fritovacej
vlozky do nddoby. Ak fritovaciu
vlozku vkladate pod uhlom, jeho
strana moOze narazit na stenu
nadoby, ¢o spdsobi, ze malé kusky
povlaku sa odlupia. Ak k tomu
déjde, berte do Uvahy, Ze vam
nehrozi nebezpecie, pretoze
vietky pouzité materidly su
bezpecné a mézu prichddzat do
styku s potravinami.

Zo zariadenia vychadza biely dym.

Varfte mastné suroviny.

Opatrne vylejte nadbytocny olej
alebo tuk z nddoby a nasledne
pokracujte v priprave.
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Riesenie

Nadoby na potraviny stéle
obsahuje mastné zvysky
z predchdadzajuceho pouzitia.

Biely dym je sp&sobeny mastnymi
zvyskami, ktoré sa zahrievaju

v nadobe. Po kazdom pouzitf
nadobu a fritovaciu vlozku
dokladne umyte.

Obal, napr. strihanka s vajickom,
sa dostatoc¢ne nespojil so
surovinou.

Drobné kusky obalu, ktoré sa
rozptylia vo vzduchu, mozu
spdsobit biely dym. Obal pevne
pritlacte k potravine, aby sa dobre
prilepil.

Marinada, tekuté suroviny alebo
Stava z masa prskaju pri kontakte
s vytopenym tukom alebo mastou.

Jedlo pred vlozenim do nadoby
osuste.

Na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E1".

Fritéza Airfryer méze byt ulozena
na mieste, kde je prilis chladno.

Ak bolo zariadenie ulozené pri
nizkej okolitej teplote, nechajte ho
pred opatovnym pripojenim k sieti
zohriat na izbovu teplotu aspon 15
minut.

Ak problém pretrvava, zavolajte
servisnu linku spolocnosti Philips
alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zdkaznikov vo
svojej krajine.

Na obrazovke teplovzdusnej
fritézy Airfryer sa zobrazi ,E4",
.E6", ,E9", ,E12".

V spotrebici sa vyskytla chyba.

Spotrebi¢ odpojte zo siete a znova
ho pripojte.

Ak problém pretrvava, zavolajte
servisnu linku spolocnosti Philips
alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov vo
svojej krajine.
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Vazno
Pre upotrebe aparata pazljivo proditajte ove vazne informacije i saCuvajte ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na plin ili na bilo koji Sporet na
struju i elektri¢ne grejne ploce, odnosno blizu istih, kao niti u zagrejanu
pecnicu.

- Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne ispirajte ga pod mlazom vode.

- Ne dozvolite da voda ili neka druga tecnost prodre u aparat da ne bi doslo do
strujnog udara.

- Sastojke koje Zelite da przite uvek stavite u posudu kako biste sprecili da dodu
u dodir sa grejnim elementima.

- Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

- Posudu nemojte da punite uljem zato Sto to moze da dovede do pozara.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen utika¢, kabl za napajanje ili sam
aparat.

- Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.

- Nikada nemojte da stavljate vecu koli¢inu hrane od maksimalnog nivoa koji je
oznacen na posudi.

- Uvek proverite da li je grejni element slobodan i da nema ostataka hrane na
grejnom elementu.

Upozorenje

- Ako je kabl za napajanje oStecen, mora da ga zameni kompanija Philips, njen
servisni agent ili na sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako bi se izbegla
opasnost.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu zasticenu uzemljenim
osiguracem.

- Uvek proverite da li je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva za
bezbednu upotrebu aparata i da razumeju moguce opasnosti.

Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom. Ciscenje i korisni¢ko odrzavanje
dopusteno je samo deci starijoj od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drzite van domasaja dece mlade od 8 godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz druge aparate. Ostavite bar 10 cm
slobodnog prostora pozadi, sa obe strane i iznad aparata. Nemojte nista da
stavljate na aparat.

Tokom przenja pomocu vruceg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh
oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i
od izlaznih otvora za vazduh. Takode, pazite na vrucu paru i vazduh prilikom
uklanjanja posude iz aparata.

Nikada nemojte da stavljate lagane sastojke ili papir za pecenje u aparat.
Dostupne povrsine mogu da postanu vruée dok aparat radi.

Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo da odgovara vrsti krompira koja
se odlaze i trebalo bi da bude iznad 6 °C kako bi se maksimalno smanjio rizik
od izlaganja akrilamidu u pripremljenoj hrani.

Nikada nemojte da punite posudu uljem.

Aparat je dizajniran za koris¢enje na temperaturama okoline izmedu 5 °Ci 40
°C.

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naveden na aparatu odgovara
naponu lokalne elektri¢ne mreze.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim materijalima kao sto je stolnjak ili
zavesa niti u njihovoj blizini.

Aparat nemojte da koristite ni u jednu svrhu osim one opisane u ovom
priru¢niku i koristite isklju¢ivo originalne Philips dodatke.

Nikada nemojte da ostavljate aparat da radi bez nadzora.

Posuda i dodaci u komori za kuvanje postaju vruci tokom i nakon upotrebe
aparata, uvek pazljivo rukujte.

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom. Pogledajte uputstva u priru¢niku.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim radnim okruzenjima.
Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora, odnosno
pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili ¢is¢enja.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne
namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisnickog
priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost
ni za kakva nastala ostecenja.



320 Srpski

U slucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite uredaj u ovlasceni Philips servisni
centar. Nemojte pokusavati da sami popravite aparat, jer ¢e u suprotnom
garancija biti ponistena.

Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.
Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu boju,
a netamnu ili braon.

Uklonite izgorele ostatke. Nemojte da przite sveze krompire na temperaturi
vecoj od 180 °C (da biste se maksimalno smanjilo stvaranje akrilamida).
Budite pazljivi prilikom ¢&is¢enja gornjeg dela komore za kuvanje: Vrudi grejni
element, ivice metalnih delova i Stitnik protiv prskanja.

Uvek proverite da li je hrana potpuno pripremljena u aparatu Airfryer.
Budite pazljivi prilikom sipanja skuvane hrane i pazite da dodaci ne ispadnu.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj aparat uskladen je sa primenjivim standardima i propisima u vezi sa
izlaganjem elektromagnetnim poljima.

Recikliranje

Ovaj simbol ukazuje na to da elektri¢ni proizvodi ne smeju da se odlazu sa
obi¢nim ku¢nim otpadom.

Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih elektri¢nih
proizvoda.

Garancija i podrska

Versuni za ovaj proizvod pruza dve godine garancije nakon kupovine. Ova
garancija nije vazeca ukoliko kvar nastane usled nepravilnog koris¢enja ili loSeg
odrzavanja. Nasa garancija ne utice na vasa zakonska prava u skladu sa Zakonom
o potrosacima. Za viSe informacija ili pokretanje garancije, posetite nasu veb-
stranicu www.philips.com/support.

Uvod

Opsti opis

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!

Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudimo, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

1

Kontrolna tabla
a Dugme za temperaturu
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Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme za odrzavanje temperature
Dugme za svetlo

Unapred podeseni meniji
Dugme za smanjivanje
Dugme za pokretanje/pauziranje
Dugme za povecavanje

Dugme za vreme

Umetak za przenje

Indikator MAX

Posuda

Providno okno

Kabl za napajanje

Deo za namotavanje kabla

Otvor za izlaz vazduha

- T KQ o o 0 T

Pre prve upotrebe

1
2
3

Uklonite svu ambalazu.
Uklonite sve nalepnice ili oznake sa aparata (ako ih ima).
Temeljno o¢istite aparat pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ,Cis¢enje”).

Pripreme pre prve upotrebe

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu otpornu na toplotu.
Napomena

Nemojte nista da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da ometa
protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje moze da
oSteti para, kao Sto su zidovi i ormari.

Upotreba aparata

Tabela hrane

Donja tabela pomaZze vam da izaberete osnovne postavke za vrste hrane koju
Zelite da pripremate.

Napomena

Imajte u vidu da te postavke predstavljaju preporuke. Posto se namirnice
razlikuju po poreklu, velicini, obliku i vrsti nije moguce garantovati najbolje
postavke.

Kada pripremate vecu kolic¢inu hrane (npr. pomfrit, Skampe, batake,
zamrznute grickalice), protresite, okrenite ili promesajte sastojke u posudi 2
do 3 puta kako biste postigli ravnomeran rezultat.
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Sastojci Min. — Maks. Vreme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Tanki zamrznuti pomfrit ~ 200-800 g 13-31 180°C
(7x7mm/0,3x0,3inca)
Domaci pomfrit (10x 10 200-800 g 21-41 180°C
mm /0,4x0,4inca
debljine)
Zamrznuti piledi 200-800g 10-22 200°C
medaljoni
Zamrznute prolecne 200-800 g 10-22 200°C
rolnice
Hamburger (priblizno 150 1-4 komada 15-25 150°C
g/502)
Rolat od mesa 800-1000 g 45-55 150°C - Koristite dodatak za pecenje
Mesni odresci bez kostiju  1-4 komada 16-20 200°C - Protresite, okrenite ili
(priblizno 190 g / 7 0z) promesajte na pola pripreme
Mali pileci bataci 2-8 komada 18-21 180°C - Protresite, okrenite ili
(priblizno 125 g / 4,5 0z) promesajte na pola pripreme
Pileca prsa (priblizno 160  1-6 komada 18-21 180°C
g/602z)
Celo pile (1,2 kg) 1 riba 60-70 180°C
Cela riba (priblizno 300 - 1-2 komada 16-20 200°C
400g/ 11 =14 unci)
Riblji filet (priblizno 200 g 1-5 komada 15-20 200°C
/7 0z)
Mesano povrce (grubo 200-800¢g 13-20 180°C - Podesite vreme pripreme po
ise¢eno) ukusu
- Protresite, okrenite ili
promesajte na pola pripreme
Mafini (priblizno 50 g / 1-12 komada 14-22 160°C
1,8 02)
Kola¢ 800-1000 g 60-70 160°C - Koristite dodatak za pecenje
Unapred ispeceni hleb / 1-7 komada 6-10 200°C

kiflice (priblizno 60 g /
2 unce)
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Sastojci Min. — Maks. Vreme Temper- Napomena
koli¢ina (min) atura
Domaci hleb 800-1000¢g 50-60 160°C - Koristite dodatak za pecenije.

- Oblik testa bi trebalo da bude
Sto pljosnatiji kako hleb ne bi
dodirnuo grejni element kada
naraste.

Dorucak 4 jajeta, 2 tosta 12 160°C - Prvo kuvajte jaja 7 minuta, pa
dodaijte tost.

Przenje na vazduhu

Oprez

Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite
posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom te¢noscu.
Nemojte da dodirujete vrude povrsine. Koristite rucke ili regulatore.
Vru¢om posudom rukujte rukavicama otpornim na toplotu.

Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domadinstvu.

Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu dima.
To je normalno.

Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.

Izvadite posudu iz aparata tako Sto ¢ete povudi rucku.

Stavite umetak za przenje u posudu.
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Stavite sastojke u posudu.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce kolicine i priblizna vremena
pripreme.

- Nemojte da prekoracite kolicinu navedenu u odeljku Tabela hrane niti da
prepunjavate posudu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice na
kvalitet krajnjeg rezultata.

Vratite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nikada nemojte da koristite posudu bez umetka za przenje.

- Nemojte da dodirujete posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon
toga, posto postaje veoma vruca.

Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu.

6 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat.

NHILIPS

7 Pritisnite dugme za temperaturu.
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8 Pritisnite dugme za povecavanije ili smanjivanje da biste odabrali
temperaturu.

PHILIPS

9 Pritisnite dugme za vreme.

10 Pritisnite dugme za povecavanije ili smanjivanje da biste odabrali vreme.

PHILIPS

11 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli proces kuvanja.

PHILIDS Napomena _ _ _ _ _ _
. = - Tokom kuvanja se naizmenic¢no prikazuju temperatura i vreme.
) - Poslednji minut kuvanja se odbrojava u sekundama.

)

©®

Ako ne budete podesili Zeljeno vreme pripreme u roku od 30 minuta, aparat
e se automatski iskljuciti iz bezbednosnih razloga.

(5%

- Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola vremena
pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste protresli hranu, izvucite
posudu i protresite je iznad sudopere. Zatim vratite posudu u aparat.

- Da biste pauzirali proces kuvanja, pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje.
Da biste nastavili proces kuvanja, ponovo pritisnite isto dugme kako biste
nastavili proces kuvanja.

- Aparat automatski prelazi u rezim pauze kada izvadite posudu. Proces
kuvanja se nastavlja kada se posuda vrati u aparat.
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12 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.

(M)

13 Izvadite posudu i proverite li je hrana pripremljena.
Oprez
- Airfryer posuda je vruc¢a nakon procesa pripreme. Uvek je stavite na
radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada je
izvadite iz aparata.

Napomena

- Ako jos uvek nije pripremljena, samo vratite posudu u Airfryer i kuvajte je
jos nekoliko minuta.

14 Ispraznite sadrzaj u ¢iniju ili na tanjir.
Oprez

- Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, unutrasnjost kucista i
namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu Airfryer, para
moze da izlazi iz posude.

Napomena

- Koristite masice da biste uklonili velike ili krhke namirnice.

- Visak uljaili masnoca iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

- U zavisnosti od vrste namirnica koje pripremate, mozda bi trebalo da
pazljivo izlijete visak ulja ili masnoce iz posude nakon svake kolicine ili pre
protresanja. Postavite posudu na vatrostalnu povrsinu. Nosite rukavice
otporne na toplotu prilikom izlivanja viska ulja ili masnoce. Vratite posudu
u aparat.

- Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica Airfryer je odmah
spreman za pripremanje nove kolicine.

Kuvanje pomocu unapred podesene postavke

1 Pratite korake 1 do 6 u poglavlju ,Przenje na vazduhu”.

2 Pritisnite Zeljeno unapred podeseno dugme.

3 Pokrenite proces kuvanja tako Sto cete pritisnuti dugme za
pokretanje/pauziranje.

Napomena

- Ako tokom kuvanja Zelite da promenite na drugu unapred podesenu
postavku, pritisnite i drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
zaustavili proces kuvanja. Aparat zatim prelazi u rezim pripravnosti. Ponovo
pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat i
odabrali zeljenu unapred podesenu postavku.

Unapred Maks. koli¢ina Temperatura Vreme kuvanja

podesene
postavke
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g* Zamrznuti pomfrit 800 g 180°C 31 min

g Domacdi pomfrit 800 g 180°C 41 min

@ Mesni odresci 4 komada 200°C 20 min

j Bataci 8 komada 180°C 21 min

<= Celariba 2 komada 200°C 20 min

@ Kola¢ 1riba 140°C 60-70 min
"' Dorucak 4 jajeta, 2 tosta 160°C 12 min

Qﬂ Povrce

800¢g 180°C 20 min

Pravljenje domaceg pomfrita

Da biste napravili odli¢can domacdi pomfrit u aparatu Airfryer:

A WN =

Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje pomfrita, npr. svezi,

(blago) brasnjavi krompiri.

Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do 500 g / 18 oz radi

dobijanja ravnomernijih rezultata. Kada se priprema veca koli¢ina, pomfrit je

obi¢no manje hrskav nego kada se priprema manja porcija pomfrita.

Oljustite krompire i isecite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).

Potopite Stapice od krompira u ¢iniju sa vodom na 30 minuta.

Ispraznite Ciniju i osusite Stapic¢e od krompira kuhinjskom krpom ili ubrusom.

Sipajte jednu kasiku ulja u iniju, stavite Stapice u nju i mesajte dok Stapici ne

budu prekriveni uljem.

Rukom ili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite Stapice iz ¢inije, tako da

visak ulja ostane u ¢iniji.

Napomena

- Nemojte da naginjete ciniju da biste istresli sve Stapi¢e odjednom kako
visak ulja ne bi zavrsio u posudi.

Stavite Stapice u posudu.

Przite pomfrit i promesajte 2-3 puta tokom pripreme.

Upozorenje

Ostavite posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno ohlade pre nego
Sto zapocnete ciS¢enje.
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- Posuda ima premaz protiv lepljenja. Nemojte da koristite metalni
kuhinjski pribor niti abrazivne materijale za ¢iS¢enje zato Sto mogu da
ostete premaz protiv lepljenja.

Aparat odistite nakon svakog koris¢enja. Uklonite ulje i mast sa dna posude

nakon svake upotrebe.

1 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili aparat,
iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i sacekajte da se aparat ohladi.

Savet
- lzvadite posudu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

2 Uklonite umetak za przenje iz posude.

3 Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.

4 Operite posudu i umetak za przenje u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vrucom vodom sa deterdzentom za sudove i neabrazivnim
sunderom (pogledajte ,Tabelu ¢iS¢enja”).

Savet

- Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili umetak za przenje, moZete da
ih potopite u vrucu vodu sa deterdzentom za sudove na 10-15 minuta.
Potapanje oslobada ostatke hrane i olakSava njihovo uklanjanje. Proverite
da li koristite deterdzent za sudove koji moZze da rastvori ulje i masnocu.
Ako na posudiima fleka od masnoce na posudiili umetku za przenje i ne
mozete da ih uklonite vru¢om vodom i deterdZzentom za sudove,
upotrebite te¢no sredstvo za uklanjanje masnoce.

- Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete da
uklonite pomocu Cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima. Nemojte
da koristite Cetku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim vlaknima
posto one mogu da ostete grejni element.

5 Nezno obrisite spoljasnjost aparata glatkom, ¢istom i mekom krpom da ne
biste ostetili njegovu povrsinu. O¢istite ga malo pokvasenom krpom, a zatim
obrisite suvom krpom ako je potrebno.
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6 Ocistite grejni element pomocu Cetke za cCiscenje kako biste uklonili ostatke
hrane.

7 Odistite unutraSnjost aparata vrelom vodom i neabrazivnim sunderom.
8 Ako vidite ostatke vode u prozoru za pregled, podesite temperaturu na 200
°C (400 °F), a tajmer na 10 minuta da biste ga osusili.

Napomena: Ako i posle 10 minuta vidite ostatke vode, povecajte vreme kuvanja
dok se voda potpuno ne osusi.

)

4

4

< Sl

N

Odlaganje

1 Iskljucite aparat iz elektricne mreZe i ostavite ga da se ohladi.
2 Uverite se da su svi delovi isti i suvi pre odlaganja.
Napomena
- Kada nosite Airfryer, uvek ga drzite horizontalno da vam posude slu¢ajno
ne biispale i ostetile se.
- Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer fiksirani pre noSenja
i/ili odlaganja.

Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moze da dode
sa aparatom. Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u
nastavku, posetite www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisnicku podrsku u svojoj zemlji.
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Problem

Moguci uzrok

Resenje

Spoljasnjost aparata postaje vruéa
tokom upotrebe.

Toplota iz unutrasnjosti prenosi se
i na spoljasnje zidove.

To je normalno. Sve rucke i
regulatori koje je potrebno
dodirivati tokom upotrebe ostaju
dovoljno hladni da mozete da ih
dodirnete.

Posuda i unutrasnjost aparata
uvek postaju vrudi kada se aparat
uklju¢i kako bi se hrana pravilno
pripremila. Ti delovi su uvek
prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat ukljucen duze
vreme, neki delovi postaju prevrudi
na dodir. Ti delovi su na aparatu
oznaceni sledecom ikonom:

YN

Ako ste svesni vrucih delova i
izbegavate da ih dodirujete,
aparat je potpuno bezbedan za
upotrebu.

Moj domadi pomfrit ne ispada kao  Niste upotrebili odgovarajucu

Sto je ocekivano.

vrstu krompira.

Da biste dobili najbolje rezultate,
koristite sveze brasnjave krompire.
Ako je potrebno da odloZite
krompir, nemojte da ih odlazete
na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj
ambalazi je navedeno da su

pogodni za przenje.

U posudu ste stavili preveliku
koli¢inu namirnica.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Neke vrste namirnica potrebno je
promesati na pola vremena
pripreme.

Pratite uputstva u ovom
korisni¢ckom priru¢niku da biste
pripremili domadi pomfrit.

Airfryer nece da se ukljudi.

Aparat nije uklju¢en u zidnu
uti¢nicu.

Proverite da li je utika¢ pravilno
ukljucen u zidnu uti¢nicu.

Nekoliko aparata je povezano na
jednu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon.
Probajte sa drugom uti¢nicom i
proverite osigurace.
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Resenje

Vidim neka oguljena mesta u
aparatu Airfryer.

Neke male tacke mogu da se
pojave u posudi aparata Airfryer
usled slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr. prilikom
cis¢enja grubim alatkama i/ili
prilikom umetanja umetka za
przenje).

Ostecenja mozete da sprecite
pravilnim spustanjem umetka za
przenje u posudu. Ako umetak za
przenje umecete pod uglom,
njegova bocna strana moze da
udari o zid posude, sto moze da
dovede do skidanja malih delova
premaza. Ako dode do toga,
imajte na umu da to nije Stetno
zato Sto su svi korisceni materijali
bezbedni za koris¢enje sa hranom.

Aparat ispusta beli dim.

Kuvate masnu hranu.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude, pa nastavite sa
pripremom.

U posudi ima ostataka masnoce
od prethodne upotrebe.

Beli dim javlja se usled ostataka
masnoce koji se zagrevaju u
posudi. Uvek temeljno ocistite
posudu i umetak za przenje nakon
svake upotrebe.

Prezle ili premaz se nisu pravilno
naneli na hranu.

Sicusni delovi prezle koji lete
mogu da dovedu do pojave belog
dima. Cvrsto nanesite prezle ili
premaz na hranu da biste bili
sigurni da e ostati.

Marinada, te¢nost ili sokovi od
mesa prskaju u masnocu ili ulje.

Osusite hranu pre nego sto je
stavite u posudu.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E1".

Airfryer mozda stoji na mestu koje

je previse hladno.

Ako je aparat stajao na mestu sa
niskom temperaturom, ostavite ga
da se ugreje na sobnu
temperaturu bar 15 minuta pre
nego 5to ga ponovo ukljucite.

Ako problem potraje, pozovite
Philips servisnu liniju za pomoc ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.

Na ekranu aparata Airfryer se
prikazuje ,E4", ,E6", ,E9", ,E12".

Aparat je naisao na gresku.

Iskljucite aparat i ponovo ga
prikljucite.

Ako problem potraje, pozovite
Philips servisnu liniju za pomo¢ ili
se obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj zemlji.
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Tarkeaa
Lue ndma tarkedt tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa ja
sailytd ne vastaisen varalle.
Vaara

- Al sijoita laitetta kaasu- tai séhkolieden tai keittolevyn paélle tai viereen tai
kuumaan uuniin.

- Alj koskaan upota laitetta veteen &ldka huuhtele sité vesihanan alla.

- Al passts laitteeseen vettd tai muuta nestett3, jottet saa sédhkoiskua.

- Aseta aina kypsennettavat ainekset kattilaan, jotta ne eivat kosketa
[ammityselementteja.

- Alj peité ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun laite on kdynnissa.

- Ali kaada kattilaan 6ljy4, koska se voi aiheuttaa tulipalovaaran.

- Alj kéyta laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

- Al kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite on kdynnissa.

- Kun laitat ruoka-aineksia kattilaan, ala ylita siihen merkittya ainesten
enimmaismaaraa.

- Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika siihen ole tarttunut ruokaa.

Varoitus

- Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaihtaa ainoastaan Philips, valtuutettu
huoltoliike tai muu ammattitaitoinen henkild. Viallinen johto saattaa olla
vaarallinen.

- Kytke laite vain vikavirtasuojakytkimelld suojattuun maadoitettuun
seinaliitantaan.

- Varmista aina, etta pistoke on kunnolla seinaliitdnnassa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.
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Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton aikana.

Laitetta voivat kdyttaa myos yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa
laitteen kdytdstd, jos heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta tai
tarjolla on turvallisen kdyton edellyttdma valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat.

Lasten ei saa antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Al aseta laitetta seinda tai muita laitteita vasten. Jt4 vahintdan 10 cm
vapaata tilaa laitteen taakse, molemmille sivuille ja ylapuolelle. Al3 aseta
mitaan laitteen paalle.

Kuumalla ilmalla paistamisen aikana ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa
hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta ja ilmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa
hoyrya ja ilmaa myds, kun poistat kattilan laitteesta.

Ala kayta laitteessa keveitd aineksia tai leivinpaperia.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kaytén aikana.

Perunoiden sailytys: Varmista, etta sailytyslampétila on yli 6 °C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.

Ala koskaan tayté kattilaa 6ljylla.

Tama laite on suunniteltu kdytettévaksi 5-40 °C:n [dmpdtilassa.

Tarkista, etta laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.

Alé paasta verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

Al aseta laitetta syttyvien materiaalien (kuten poytaliina tai verho) paélle tai
lahelle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin téssé kayttdoppaassa kuvattuun
tarkoitukseen. Kéyta vain alkuperaisié Philips-lisdvarusteita.

Al3 j4t4 laitetta kayntiin iiman valvontaa.

Kattila ja paistotilan sisélle asetetut tarvikkeet ovat kuumia laitteen kdytén
aikana ja sen jalkeen. Kasittele niitd varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen kayttoonottoa.
Katso ohjeet kdyttéoppaasta.

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittidihin esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttéon hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituksessa
tai muissa majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen sen kokoamista, purkamista,
asettamista sailytykseen tai puhdistamista ja jos aiot jattaa laitteen ilman
valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle alustalle.

Jos laitetta kdytetaan vaarin tai (puoli-lammatillisessa tarkoituksessa tai jos
sitd on kaytetty kayttdohjeen vastaisesti, takuu mitatoityy, eika Philips vastaa
mahdollisista vahingoista.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Alé yrité korjata laitetta itse, silld se aiheuttaa takuun
raukeamisen.
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- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

- Anna laitteen jadhtya noin 30 minuuttia ennen sen kasittelemista ja
puhdistamista.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka on valmiina kullankeltaista eika
tummaa tai ruskeaa.

- Poista palaneet tahteet. Ald kypsenna perunoita yli 180 °C:n lampétilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

- Olevarovainen puhdistaessasi seuraavia paistotilan yldosassa olevia osia:
kuuma lammitysvastus, metalliosien reunat ja roiskesuoja.

- Varmista aina, ettd ruoka on kypsynyt taysin Airfryerissa.

- Olevarovainen, kun tarjoilet valmista ruokaa, ja varmista, ettd lisatarvikkeet
eivat padse putoamaan.

Sdahkomagneettiset kentat (EMF)

Tama laite noudattaa sshkomagneettisia kenttia koskevia sovellettavia
standardeja ja sdannoksia.

Kierratys
- Téama merkki tarkoittaa, etté sahkolaitteita ei saa havittaa tavallisen

kotitalousjatteen mukana.
- Noudata oman maasi sahkolaitteiden erillista kerdysta koskevia saantoja.

Takuu ja tuki

Versuni mydntaa talle tuotteelle ostopdivasta kaksi vuotta voimassa olevan
takuun. Takuu ei ole voimassa, jos vika johtuu virheellisesta kaytosta tai huonosta
kunnossapidosta. Takuumme ei vaikuta kuluttajansuojalain mukaisiin
lakisaateisiin oikeuksiisi. Saat lisatietoja ja voit hyddyntaa takuuta osoitteessa
www.philips.com/support.

Johdanto

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!

Padset hyddyntamaan tukipalvelujamme, kun rekisteroéit tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Yleiskuvaus
1 Ohjauspaneeli
a Lampatilapainike
b Virtapainike
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Lampimanapitopainike
Valopainike
Esiasetusvalikot
Vahennyspainike
Kaynnistyspainike
Lisdyspainike

i Aikapainike
Paisto-osa
MAX-merkki

Kattila

Lapinakyva ikkuna
Virtajohto
Johtoteline
lImanpoistoaukot

oD KQ tho o n

Ennen kayttoonottoa

1
2
3

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.
Puhdista laite perusteellisesti ennen kayttéonottoa (katso kohtaa Puhdistus).

Kayttoonoton valmistelu

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle alustalle.

Kaytto

Ruokataulukko

Huomautus

Alé aseta mitéan laitteen paalle tai sivuille. Muussa tapauksessa ilmankierto
voi estya ja paistotulos heiketa.

Alé aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai kaappien, lahelle
tai alle, joita hoyry voi vahingoittaa.

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset valmistettavan ruoan
mukaan.

Huomautus

Muista, ettd ndma asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden alkupers,
koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata, etta jokin tietty
asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja valipaloja), saat tasaisen
lopputuloksen ravistamalla kattilaa tai sekoittamalla aineksia 2-3 kertaa
valmistuksen aikana.
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Ainekset Vahimmais-ja Aika Lampo6ti- Huomautus
enimmaismaa- (min) la
rat

Ohuet 200-800¢g 13-31 180 °C

pakasteranskanperunat

(7 x7 mm)

Kotitekoiset 200-800¢g 21-41 180 °C

ranskanperunat (paksuus

10x 10 mm)

Pakastetut kananugetit 200-800¢g 10-22 200 °C

Pakastekevatkaaryleet 200-800¢g 10-22 200 °C

Hampurilainen (noin 1-4 kpl 15-25 150 °C

150 g)

Lihamureke 800-1000g 45-55 150 °C Kayta leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.

Luuttomat kyljykset (noin  1-4 kpl 16-20 200 °C Ravista tai sekoita.

190 g)

Kanankoivet (noin 125g) 2-8 kpl 18-21 180 °C Ravista tai sekoita.

Kananrinta (noin 160 g) 1-6 kpl 18-21 180 °C

Kokonainen kana (1,2 kg) 1 kpl 60-70 180 °C

Kokonainen kala (noin 1-2 kpl 16-20 200 °C

300-400 g)

Kalafilee (noin 200 g) 1-5 kpl 15-20 200 °C

Vihannekset (reiluina 200-800g 13-20 180 °C Aseta haluamasi kypsennysaika.

paloina) Ravista, kaantele tai sekoita
kypsennyksen puolivalissa.

Muffinit (noin 50 g) 1-12 kpl 14-22 160 °C

Kakku 800-1000¢g 60-70 160 °C Kayta leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.

Esipaistettu 1-7 kpl 6-10 200 °C

leipd/sampylat (noin

60 g)

Kotitekoinen leipa 800-1000¢g 50-60 160 °C Kayta leivontaan tarkoitettua
lisatarviketta.
Pitamalla taikina
mahdollisimman matalana
varmistetaan, etta se ei
kohotessaan osu
[&mmitysvastukseen.

Aamiainen 4 kananmunaa, 2 12 160 °C Keita ensin munia 7 minuuttia

paahtoleipaa

ja lisaa sitten paahtoleivat.
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Paistaminen ilmalla

Huomio

Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Ali kaada kattilaan 6ljy3,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

Ala kosketa kuumia pintoja. Kiyta kahvoja tai nuppeja. Kasittele
kuumaa kattilaa uunikintailla.
Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kaytt6on.

Ensimmaisella kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman karya. Tama
on normaalia.

Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.

Poista kattila laitteesta vetamalla kahvasta.

Aseta paisto-osa kattilaan.

Laita ainekset kattilaan.

Huomautus

- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso valmistusaineiden
oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat ruokataulukosta.

- Al3 ylitd ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta kattilaa MAX-merkin
yli, koska tdma voi heikentaa paistotulosta.

4 Aseta kattila takaisin Airfryeriin.
Huomio
- Al3 koskaan kayta kattilaa ilman paisto-osaa.

- Al3 koske kattilaan kayton aikana dlaka hetkeen kayton jalkeen,
koska siita tulee hyvin kuuma.
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5 Tyonna pistoke pistorasiaan.

6 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

7 Paina lampdtilapainiketta.

8 Valitse haluamasi lampdtila painamalla lisays- tai vdhennyspainiketta.

9 Paina aikapainiketta.
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10 Valitse haluamasi aika painamalla lisdys- tai vahennyspainiketta.

PHILIPS

11 Aloita ruoan valmistus painamalla kdynnistyspainiketta.
Huomautus

PHILID?
. ”@ - Ruoanvalmistuksen aikana lampatila ja aika nakyvat vuorotellen.

. - ® - Viimeisen minuutin kesto esitetaan sekunteina.

(©) w a0 ~ ) ) ) ) ) )

- {E - Jos et aseta haluttua valmistusaikaa 30 minuutin kuluessa, laitteen virta
- v

katkeaa automaattisesti turvallisuussyista.

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kdannettava valmistusajan puolivalissa
(katso lisatietoja ruokataulukosta). Ravista aineksia vetamalla kattila ulos ja
ravistamalla sitd pesualtaan paalld. Tydnna kattila tdman jélkeen takaisin
laitteeseen.

- Keskeyta ruuanvalmistus painamalla kdynnistyspainiketta. Voit jatkaa
ruonvalmistusta painamalla samaa painiketta uudelleen.

- Laite siirtyy automaattisesti keskeytystilaan, kun kattila vedetaan ulos.
Ruoanvalmistus jatkuu, kun kattila laitetaan takaisin laitteeseen.

12 Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu kypsennysaika on kulunut.

13 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.
Huomio
- Airfryer-kattila on kadyton jalkeen kuuma. Kun irrotat kattilan
laitteesta, aseta se aina lammonkestavalle tyotasolle (esim. aluselle).
Huomautus

- Jos ainekset eivat ole kypsid, aseta kattila takaisin Airfryeriin ja lisaa
muutama minuutti aikaa.
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14 Tyhjenna sisalto kulhoon tai lautaselle.
Huomio

- Ruoanvalmistuksen jalkeen kattila, laitteen sisapuoli ja ainekset ovat
kuumia. Kattilasta saattaa tulla héyrya sen mukaan, minka tyyppista
ruokaa Airfryerissa on valmistettu.

Huomautus

- Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

- Ruoasta irronnut ylimaarainen oljy ja sulanut rasva kerdantyy kattilan
pohjalle.

- Jos kaytetyt ainekset sita edellyttavat, kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut
rasva pois kattilasta jokaisen eran jalkeen tai ennen ravistamista. Aseta
kattila lammonkestavalle alustalle. Kayta uunikintaita ja kaada pois
ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta kattila takaisin laitteeseen.

- Kun yksi ruokaerd on valmis, Airfryer on heti valmis uuden erén
valmistamiseen.

Esiasetusten kaytto ruoanvalmistuksessa

1 Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-6.

2 Paina haluamaasi pikavalintapainiketta.

3 Kaynnistad ruoanvalmistus painamalla kdynnistyspainiketta.

Huomautus

- Jos haluat vaihtaa toiseen pikavalintaan ruoanvalmistuksen aikana, keskeyta
ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta pitkdan. Laite siirtyy valmiustilaan.
Kaynnista laite painamalla virtapainiketta uudelleen ja valitse haluamasi

pikavalinta.
Pikavalinnat Enimmaismaara Lampdtila Kypsennysaika
g*- Pakasteranskanpe- 800g 180 °C 31 min
runat
g Kotitekoiset 800 g 180 °C 41 min
ranskanperunat
@ Kyljykset 4 kpl 200 °C 20 min
j Kanankoivet 8 kpl 180 °C 21 min
<X Kokonainen kala 2 kpl 200 °C 20 min
@ Kakku 1 kpl 140 °C 60-70 min
' Aamiainen 4 kananmunaa, 2 160 °C 12 min
" Q paahtoleipaa

Kasvikset 800 180 °C 20 min
G ’
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Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike. Esimerkiksi
hieman jauhoiset perunat sopivat tahan tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintddn 500 gramman erissa niin, etta

ne kypsyvat tasaisesti. Suuremmista maarista ranskalaisia tulee yleensa

vahemman rapeita kuin pienemmista annoksista.

Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi (10 x 10 mm).

Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeelld tai talouspaperilla.

Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, lisda perunasuikaleet ja sekoita,

kunnes perunat ovat 6ljyn peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla, jotta ylimaarainen
oljy jaa kulhoon.

A WN =

Huomautus
- Alj kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei valu
ylimaaraista oljya.
6 Laita perunasuikaleet kattilaan.
7 Paista perunasuikaleet ja sekoita niita 2-3 kertaa kypsennyksen aikana.

Puhdistus

Varoitus

- Anna kattilan ja laitteen sisdpuolen jaghtya kokonaan ennen niiden
puhdistamista.

- Kattilassa on tarttumaton pinnoite. Al3 kiyta metallisia keittiovalineita
tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan pohjasta jokaisen

kayttokerran jalkeen.

1 Katkaise laitteesta virta painamalla virtapainiketta, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna laitteen jadhtya.

Vihje
- Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan.

2 Poista paisto-osa kattilasta.

3 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

4 Pese kattila ja paisto-osa astianpesukoneessa. Voit pestd ne myds kuumalla
vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld (katso lisatietoja
puhdistustaulukosta).

Vihje
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- Jos kattilaan tai paisto-osaan on tarttunut ruoantahteits, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, ettad kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai paisto-
osassa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella, kdytd nestemaista rasvanpoistoainetta.

- Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmeill3 tai puolikovalla harjalla. Al3 kéyté terdsharjaa tai kovaa harjaa,
jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

Estd naarmuuntuminen pyyhkimalla laite ulkopuolelta varovasti silealla,
puhtaalla ja pehmealla liinalla. Aloita hieman kostutetulla ja jatka tarvittaessa
kuivalla liinalla.

Irrota loput ruoan jaamat lammitysvastuksesta puhdistusharjalla.

7 Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienella.
8 Jos lapindkyvan ikkunan sisdpuolelle jaa vettd, aseta lampatilaksi 200 °C (400
°F) ja ajastimeen 10 minuuttia, jotta laite kuivuu.

Huomautus: Jos vettd on yha jaljelld 10 minuutin kuluttua, jatka ldmmitysta
kunnes laite on taysin kuivunut.

p

)

4

< Sl

4

Sailytys

11
2 Varmista ennen varastointia, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

rrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.




Huomautus
Kantamisen yhteydessa Airfryeria on pidettava aina vaakasuorassa niin,
etta kattilat eivat vahingossa putoa. Muussa tapauksessa ne voivat

Vianmaaritys

vahingoittua.
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Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat kohdata kayttaessasi
laitetta. Ellet I6ydad ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta
www.philips.com/support vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota
yhteys paikalliseen kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Laitteen ulkopuoli kuumenee
kayton aikana.

Sisapuolen [ampo sateilee myos
ulkopuoleen.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat
ja nupit, joihin on voitava koskea
kayton aikana, pysyvat riittavan
viileina.

Kattila ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on
kaynnissa, jotta ruoka kypsentyy
kunnolla. Néma osat kuumenevat
aina niin paljon, etta niihin ei voi
koskea.

Jos laite on kaytossa pitkaan,
jotkin osat kuumenevat niin
paljon, etta niihin ei voi koskea.
Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

/N

Laitetta on turvallista kayttaa, kun
tiedat kuumat osat etka koske
niihin.

Itsetehdyt ranskanperunat eivat
onnistu.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos
joudut sailyttdmaan perunoita, la
sailyta niitd kylmassa paikassa,
kuten jadkaapissa. Valitse
perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Kattilassa on liian paljon aineksia.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Tiettyja ruokia on ravistettava
valmistusajan puolivalissa.

Valmista kotitekoiset
ranskanperunat tdman
kayttdoppaan ohjeiden
mukaisesti.

Airfryer ei kdynnisty.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Tarkista, ettd pistoke on liitetty
kunnolla pistorasiaan.

Yhteen pistorasiaan on liitetty
useampia laitteita.

Airfryerin wattiluku on suuri.
Kokeile toista pistorasiaa ja
tarkista sulakkeet.

Pinnoite on irronnut joistakin

kohdista Airfryerin sisépuolella.

Airfryerin kattilan sisdpuolen
pinnoite voi irrota joistakin
kohdista, jos sitd on vahingossa
kosketettu tai naarmutettu
(esimerkiksi puhdistettaessa
karkealla puhdistusvalineelld ja/tai
paisto-osaa asetettaessa).

Voit ehkaista vaurioita asettamalla
paisto-osan kattilaan oikein. Jos
asetat paisto-osan vinosti
kattilaan, sen reuna voi osua
kattilan sisdpintaan ja irrottaa
pienid paloja pinnoitteesta. Tama
ei kuitenkaan ole vaarallista, koska
kaikki kdytetyt materiaalit ovat
turvallisia elintarvikekaytdssa.

Laitteesta tulee valkoista savua.

Valmistettava ruoka on rasvaista.

Kaada ylimaarainen 0ljy tai rasva
varovasti pois kattilasta ja jatka
ruoan valmistusta.

Kattilassa on vield rasvajaamia
edellisesta paistokerrasta.

Kattilassa kuumenevat
rasvajaamat aiheuttavat valkoista
savua. Puhdista kattila ja paisto-
osa aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Leivityspinta tai kuorrute ei
tarttunut ruokaan kunnolla.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai
kuorrute tiukasti ruokaan, jotta se

pysyy kiinni.

Marinadi, neste tai lihan nesteet
roiskuvat sulaneessa rasvassa.

Pyyhi ylimaaraiset nesteet
aineksista ennen niiden
asettamista kattilaan.
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Ratkaisu

Airfryerin ndytossa lukee E1. Airfryerin sdilytyspaikka saattaa
olla liian kylma.

Jos laitetta on sailytetty matalassa
[dmpétilassa, anna sen lammeta
huoneenlampdotilaan vahintaan
15 minuutin ajan ennen
verkkovirtaan liittdmista.

Jos ongelma ei ratkea, soita
Philipsin puhelinneuvontaan tai
ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

Airfryerin ndytossa lukee E4, E6, E9 Laitteessa ilmenee virhe.
tai E12.

Irrota laite pistorasiasta ja kytke se
sithen uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, soita
Philipsin puhelinneuvontaan tai
ota yhteys oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.
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Viktigt
Las den har viktiga informationen noggrant innan du anvander apparaten och
spara sedan haftet for framtida bruk.

Fara

- Placera inte apparaten pa eller ndra en varm gasspis eller pa nagon typ av
elspis, elektriska kokplattor, eller i en uppvarmd ugn.

- Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

- Setill att inte vatten eller ndgon annan vétska kommer in i apparaten
eftersom det medfor risk for elektriska stotar.

- Lagg alltid ingredienserna som ska friteras i pannan for att férhindra att de
kommer i kontakt med véarmeelementen.

- Tackinte luftintags- och utblasdppningarna nar apparaten ar igang.

- Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgdra en brandrisk.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, natsladden eller sjélva apparaten
ar skadad.

- Vidror aldrig insidan av apparaten nar den ar igang.

- Lagg aldrig i s& mycket mat sa att médngden 6verskrider den hogsta nivan som
indikeras pa pannan.

- Se alltid till att varmaren inte vidrors och att ingen mat fastnat i varmaren.

Varning

- Om natsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett
serviceombud eller liknande behoriga personer for att undvika olyckor.

- Anslut endast apparaten till ett jordat vdgguttag som skyddas av en
jordfelsbrytare.

- Sealltid till att kontakten sitter ordentligt i vdgguttaget.

- Den héar apparaten ar inte avsedd att anvdandas med en extern timer eller en
separat fjarrstyrning.
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Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.

Den har apparaten kan anvdandas av barn som ar 8 ar och aldre och av
personer med olika funktionshinder, eller som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, sa ldnge de 6vervakas och far instruktioner angadende
sdker anvandning och forstar riskerna som medfoljer.

Barn ska inte leka med produkten. Rengoring och underhall bér inte goras av
barn under 8 &r om de inte &r under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom rackhall for barn under 8 ar.
Placera inte apparaten mot en vdgg eller andra apparater. Ldmna ett
utrymme pa minst 10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfor apparaten.
Placera inte ndgot ovanpa apparaten.

Vid varmluftsfritering sldpps varm anga ut fran utblasen. Hall hander och
ansikte pa sakert avstand fran angan och fran utblasen. Se dven upp med
varm anga och luft nér du tar ut pannan ur apparaten.

Anvand aldrig latta ingredienser eller bakplatspapper i apparaten.

Ytor som ar lattdtkomliga kan bli heta under anvéndning.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas till potatissorten och den ska
vara 6ver 6 °C for att minimera risken for exponering av akrylamid i det
férberedda livsmedlet.

Fyll aldrig pannan med olja.

Den har apparaten ar utformad for att anvéndas vid omgivningstemperaturer
mellan 5 och 40 °C.

Kontrollera att den spédnning som anges pa apparaten éverensstammer med
den lokala natspanningen innan du ansluter apparaten.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma ytor.

Placera inte apparaten pa eller ndra antandningsbara material som en
bordsduk eller gardin.

Anvand inte apparaten for ndgot annat andamal &n vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvand endast originaltillbehéren fran Philips.
Ldmna inte apparaten obevakad nér den arigang.

Pannan och tillbehéren i tillagningskarlet blir varma under och efter
anvandning av apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med livsmedel innan du
anvander apparaten for forsta gangen. Las instruktionerna som finns i
anvandarhandboken.

Apparaten ar endast avsedd for anvandning i vanlig hemmiljo. Den ar inte
avsedd att anvandas i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den &r inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljcer.

Koppla alltid bort apparaten fran elndtet om du ldmnar den obevakad och
innan du monterar, tar isar, staller undan eller rengoér den.

Placera apparaten pa en horisontal, jamn och stabil yta.

Om den anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller om den inte
anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken upphér garantin att galla
och Philips tar inte pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.
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- Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud auktoriserat av Philips for
undersdkning och reparation. Forsok inte att reparera apparaten sjalv. Om du
gor det upphdr garantin att galla.

- Draalltid ut natsladden efter anvandning.

- Latapparaten svalna i cirka 30 minuter innan du hanterar eller reng6r den.

- Setill att ingredienserna som tillreds i apparaten blir gyllengula och inte
morka eller bruna.

- Tabort branda rester. Fritera inte farsk potatis vid en temperatur hogre an
180 °C (for att minimera produktionen av akrylamid).

- Var forsiktig nar du rengér tillagningskammarens ovre del: varmeelementet,
kanten pa metalldelarna och stankskyddet &r alla varma.

- Sealltid till att maten ar ordentligt tillagad i din Airfryer.

- Var forsiktig nér du héller ut den tillagade maten och var forsiktig sé att inte
tillbehoren trillar ut.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten uppfyller tillampliga standarder och regler gallande
exponering av elektromagnetiska falt.

Q - L]
Atervinning
- Den har symbolen betyder att elektriska produkter inte ska slangas bland

hushallssoporna.
- Folj de regler som galleri ditt land for atervinning av elektriska produkter.

Garanti och support

Versuni erbjuder en garanti pa 2 ar efter kdpet pa denna produkt. Denna garanti
géller inte om en defekt beror pa felaktig anvandning eller daligt underhall. Var
garanti paverkar inte dina lagstadgade rattigheter som konsument. Om du vill
ha mer information eller dberopa garantin kan du beséka var webbplats
www.philips.com/support.

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kép och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome kan du dra
nytta av den support vi erbjuder.

Allman beskrivning

1 Kontrollpanel
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Temperaturknapp
Pa/av-knapp
Varmhallningsknapp
Ljusknapp
Snabbvalsmenyer
Minskningsknapp
Start/paus-knapp
Okningsknapp
Tidsknapp

Tillagningsinsats
MAX-indikering
Panna

Genomskinligt fonster
Natkabel

Sladdhallare
Luftutblas

Fore forsta anvandningen

1 Tabort allt férpackningsmaterial.
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2 Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillampligt) fran apparaten.
3 Rengdr apparaten noggrant fore forsta anvandning (se kapitlet “"Rengéring”).

Forberedelser fore forsta anvandning

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig yta.

Anteckning
- Placera inte ndgot ovanpa eller pa sidorna av apparaten. Det kan stéra

luftflodet och paverka friteringsresultatet.

- Placerainte apparaten i ndrheten av eller under féremal som kan skadas av

anga, t.ex. vaggar och skap.

Anvanda apparaten

Livsmedelstabell

Tabellen nedan hjélper dig att vélja grundldaggande installningar for de typer av

livsmedel som du vill tillaga.

Anteckning

- Tank pa att de har installningarna ar forslag. Vi kan inte garantera den basta
installningen for dina ingredienser da de skiljer sig i ursprung, storlek, form
samt varumarke.

- Nardutillagar en stérre mangd livsmedel (till exempel pommes frites, rakor,
kycklingklubbor, frysta snacks) ska du skaka, vanda eller réra om bland
ingredienserna i pannan 2-3 ganger for att uppna ett konsekvent resultat.
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Ingredienser Min.-max. Tid Tempe- Anteckning

mangd (min) ratur

Tunna frysta pommes 200-800 g 13-31 180 °C

frites (7x7 mm)

Hemgjorda pommes frites 200-800 g 21-41 180 °C

(10 x 10 mm tjocka)

Frysta kycklingnuggets 200-800g 10-22 200 °C

Frysta varrullar 200-800g 10-22 200 °C

Hamburgare (cirka 150 g) 1-4 st. 15-25 150 °C

Kottfarslimpa 800-1000g 45-55 150 °C Anvand baktillbehoret

Benfria kottkotletter 1-4 st. 16-20 200 °C Skaka, vand eller rér om

(cirka 190 g) halvvags

Kycklingklubbor (cirka 2-8st. 18-21 180 °C Skaka, vand eller ror om

1259) halvvags

Kycklingbrost (cirka 1-6 st. 18-21 180 °C

160 g)

Hel kyckling (1,2 kg) 1 st. 60-70 180 °C

Hel fisk (cirka 300-400g)  1-2 st. 16-20 200 °C

Fiskfilé (cirka 200 g) 1-5st. 15-20 200 °C

Blandade gronsaker 200-800¢g 13-20 180 °C Stallin tillagningstiden efter

(grovhackade) smak
Skaka, vand eller rér om
halvvags

Muffins (cirka 50 g) 1-12 st. 14-22 160 °C

Mijuk kaka 800-1000g 60-70 160 °C Anvand baktillbehoret

Forbakat brod/férbakade  1-7 st. 6-10 200 °C

frallor (cirka 60 g)

Hembakat brod 800-1000g 50-60 160 °C Anvand baktillbehoret.
Degens form ska vara sa platt
som mojligt for att forhindra att
brodet vidror varmeelementet
nar det jaser.

Frukost 4499, 2 rostade 12 160 °C Tillaga dggen forst i sju minuter

bréd och tillsatt sedan rostbréden.
Luftfritering

Varning
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Det har ar en Airfryer som anvander varm luft. Fyll inte pannan med olja,
frityrolja eller annan vatska.

Vidror inte varma ytor. Anvand handtagen eller vreden. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

Apparaten kan avge lite rok forsta gangen du anvander den. Det ar
normalt.

Du behover inte forvarma apparaten.

Ta ut pannan ur apparaten genom att dra i handtaget.

Placera tillagningsinsatsen i pannan.

Lagg ingredienserna i pannan.

Anteckning

- Din Airfryer kan tillaga en stor mangd ingredienser. Se Livsmedelstabell for
ratt kvantiteter och ungeférliga tillagningstider.

- Overskrid inte mangden som anges i avsnittet Livsmedelstabell och fyll
inte pannan dver MAX-indikeringen eftersom det kan paverka
slutresultatets kvalitet.

4 Skjut tillbaka pannan i Airfryern.
Varning
- Anvand aldrig pannan utan tillagningsinsatsen.
- Ror inte pannan under eller en tid efter anvandning, eftersom den
blir mycket varm.
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5 Sattikontaktenivagguttaget.

6 Sl pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

7 Tryck pa temperaturknappen.

8 Tryck pa 6knings- eller minskningsknappen for att valja 6nskad temperatur.

9 Tryck pa tidsknappen.
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10 Tryck pa 6knings- eller minskningsknappen for att valja 6nskad tid.

PHILIPS

11 Tryck pa start-/pausknappen for att starta tillagningsprocessen.

PHILID? Anteckning
. = @ - Under tillagningen visas temperatur och tid vaxelvis.
~ S - Denssista tillagningsminuten réknar ned i sekunder.
© L’ﬂ 5 {”ﬁ - Omduinte stéller in rétt tillagningstid inom 30 minuter, stdngs apparaten av

automatiskt av sékerhetsskal.

- Du kan behova skaka eller vdnda pa vissa ingredienser efter halva
tillagningstiden (se Livsmedelstabell). Skaka ingredienserna genom att dra ut
pannan och skaka den éver vasken. For sedan tillbaka pannan i apparaten.

- Tryck pa start-/pausknappen for att pausa tillagningsprocessen. Tryck pa
samma knapp igen for att dteruppta och fortsatta tillagningsprocessen.

- Enheten pausas automatiskt nar du drar ut pannan. Tillagningsprocessen
fortsdtter nar pannan fors tilloaka i apparaten igen.

12 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

13 Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

- Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en
varmetalig arbetsbank (till exempel ett underldgg) nar du tar bort
pannan fran enheten.

Anteckning

- Omingredienserna inte ar klara an for du in pannan i Airfryern igen. Lagg
sedan till ndgra minuter.
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14 Tom innehallet i en skal eller pa en tallrik.
Varning

- Efter tillagningen ar pannan, innerholjet och ingredienserna heta. Det
kan komma anga fran pannan beroende pa typ av ingredienser i
Airfryern.

Anteckning

- Anvand en mattang for att lyfta bort stora och 6émtaliga ingredienser.

- Overfladig olja eller smélt fett fran ingredienserna samlas pa botten av
pannan.

- Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du forsiktigt vill
halla av overflodig olja eller smalt fett frdn pannan efter varje omgang
eller innan du skakar. Stall pannan pa en varmetalig yta. Anvand
ugnsvantar for att halla bort 6verflodig olja eller smalt fett. For tillbaka
pannan i pannan.

- Nar en sats med ingredienser ar klar kan du genast anvanda Airfryern for
att tillaga nasta sats.

Anvanda ett snabbval

1 Folj stegen 1 till 6 i kapitlet Luftfritering.

2 Tryck pa 6nskad snabbvalsknapp.

3 Tryck pa start-/pausknappen for att paborja tillagningsprocessen.

Anteckning

- Om duvill dndra till ett annat snabbval under tillagningen trycker du lange pa
pa-/avknappen for att stoppa tillagningsprocessen. Enheten forsatts da i
standbylaget. Tryck pa pa-/avknappen igen for att sld pa enheten och vélja
onskat snabbval.

Snabbval Maximal mangd Temperatur Tillagningstid
§{)§ Frysta pommes 800 g 180 °C 31 min.
frites
g Hemgjorda 800g 180 °C 41 min.
pommes frites
@ Kottkotletter 4 stycken 200 °C 20 min.
J Kycklingklubbor 8 stycken 180 °C 21 min.
<X Hel fisk 2 stycken 200 °C 20 min.
@ Mjuk kaka 1st. 140 °C 60-70 min
' Frukost 4 3899, 2 rostade 160 °C 12 min.
" Q bréd

Gronsaker 800 180 °C 20 min.
(o ’
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Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du goda hemlagade pommes frites i Airfryern:

- Valj en typ av potatis som lampar sig fér pommes frites, t.ex. farska och
(ndgot) mojliga potatisar.

- Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till 500 gram for
ett jamnt resultat. Stérre mangder pommes frites blir oftast mindre krispiga
an mindre portioner.

1 Skala potatisen och skar denistavar (10 x 10 mm tjocka).

2 Blotlagg potatisstavarna i en skal med vatten och 13t dem ligga i minst 30
minuter.

3 Tom skalen och torka potatisstavarna med en kdkshandduk eller
pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skdlen, ldgg stavarna i skalen och blanda tills
stavarna ar tackta av oljan.

5 Tastavarna fran skalen med handerna eller en halslev sé att den dverflddiga
oljan blir kvar i skalen.

Anteckning
- Hallinte stavarna direkt fran skalen till pannan for att undvika att fa med
den &verflédiga oljan i pannan.

6 Laggstavarnaipannan.

7 Fritera potatisstavarna och rér om 2-3 ganger under tillagningen.

Rengoring
Varning
- Lat korgen och apparatens insida svalna helt innan du borjar rengora
dem.

- Pannan har en non-stick-beldggning. Anvand inte koksredskap i metall
eller slipande rengéringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
belaggningen.

Rengor apparaten efter varje anvandningstillfalle. Avldgsna olja och fett fran

pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Tryck pa pa/av-knappen for att stdnga av apparaten, dra ut kontakten ur
vagguttaget och lat apparaten svalna.
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Tips
- Taut pannan sa att din Airfryer svalnar snabbare.

2 Tauttillagningsinsatsen ur pannan.

3 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

4 Rengodr pannan och tillagningsinsatsen i diskmaskinen. Du kan aven rengéra
dem med varmvatten, diskmedel och en icke-slipande svamp (se
"Rengdringstabell”).

Tips

- Om matrester sitter fast i pannan eller tillagningsinsatsen kan du lata dem
ligga i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Bl6tlaggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du anvander
ett diskmedel som kan I6sa upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa
pannan eller tillagningsinsatsen och du inte har fatt bort dem med
varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

- Om det behdvs kan du ta bort livsmedelsrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelhard borste. Anvand inte en
stalborste eller hard borste eftersom det kan skada varmeelementet.

5 Foratt forhindra repor ska du forsiktigt torka apparatens utsida med en slat,
ren och mjuk trasa. Bérja med en |att fuktad trasa och eftertorka vid behov
med en torr trasa.

6 Rengdrvarmeelementet med en rengdringsborste for att ta bort eventuella
matrester.

7 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-slipande svamp.
8 Om du kan se vattenrester genom det genomskinliga fonstret staller du in
temperaturen pa 200 °C och timern pa 10 minuter sa att det torkar bort.

Obs! Om vattenresterna ar kvar efter 10 minuter kan du ¢ka tillagningstiden tills
vattnet helt har torkat bort.
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Forvaring

1 Koppla ur apparaten och lat den svalna.

2 Setill att alla delar &r rena och torra innan de laggs undan.
Anteckning

Felsokning

Nér du bar din Airfryer ska du alltid halla den horisontalt for att forhindra
att pannorna trillar ut, vilket kan skada dem.

Se alltid till att Airfryerns |6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan raka ut for
med apparaten. Om du inte kan l6sa problemet med hjélp av informationen
nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det finns en lista med
vanliga fragor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Apparaten utsida blir het under
anvandning.

Varmen inuti trdnger igenom till
de yttre vdggarna.

Det &r normalt. Alla handtag och
vred som du maste anvanda vid
fritering haller sig svala.

Pannan och apparatens insida blir
alltid heta nar apparaten ar
paslagen for att sakerstélla att
maten blir ordentligt tillagad.
Dessa delar ar alltid for heta for
beroring.

Om du later apparaten sta
paslagen en langre tid kan vissa
omraden bli for heta for att ta i.
Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

A\
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Problem

Mojlig orsak

Losning

Apparaten ar saker att anvanda sa
ldnge som du &r medveten om
dessa heta omraden och undviker
att rora vid dem.

Mina hemmagjorda pommes frites
blev inte som jag tankt mig.

Du anvadnde inte ratt typ av
potatis.

Du far bast resultat genom att
anvanda farska och mjoliga
potatisar. Om du maste foérvara
potatisarna ska du undvika att
férvara dem pa en kall plats, som i
ett kylskap. Valj potatis som enligt
férpackningen passar for fritering.

Pannan innehaller for stor mangd
ingredienser.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Vissa typer av ingredienser maste

skakas efter halva tillagningstiden.

Folj instruktionerna i den har
anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Airfryern startar inte.

Apparaten ar inte ansluten till
elnatet.

Kontrollera att kontakten har satts
in ordentligt i vdgguttaget.

Flera apparater &r anslutna till ett
uttag.

Airfryern har ett hogt wattal.
Prova ett annat uttag och
kontrollera sakringarna.

Jag ser flagnande flackar inuti
Airfryern.

Ett par sma flagnande flackar kan
visa sig inuti Airfryerns panna pa
grund av att beldggningen har
skrapats oavsiktligen (t.ex. vid
rengdring med grova
rengdringsredskap eller nar
tillagningsinsatsen satts pa plats).

Du kan undvika skada genom att
satta ned tillagningsinsatsen i
pannan pa ratt satt. Om du satter i
tillagningsinsatsen fran en vinkel
kommer dess kanter att skrapa
mot pannans vagg, vilket gor sa
att sma bitar av beldggningen
skrapas av. Tank da pa att det inte
ar skadligt eftersom alla material
som anvands ar livsmedelssakra.

Det kommer vit rok ur apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Hall férsiktigt av éverflddig olja
eller fett fran pannan och fortsatt
sedan med tillredningen.

Pannan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare
anvandning.

Vit rék orsakas av fettrester som
varms upp i pannan. Rengor alltid
pannan och tillagningsinsatsen
noga efter varje anvandning.

Paneringen eller pudringen
fastnar inte pa maten.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen
eller pudringen i maten ordentligt
sa att den fastnar.

Marinad, vatskor eller kottsafter
stanker i stekfettet eller oljan.

Torka livsmedlen torra innan du
placerar dem i pannan.
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Losning

Skarmen pa Airfryern visar "E1".

Din Airfryer kan férvaras pa en
plats dar det ar for kallt.

Om enheten har forvarats pa en
plats med I1dg omgivande
temperatur ska du lata den varmas
upp till rumstemperatur i minst 15
minuter innan du ansluter den
igen.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt
land om problemet kvarstar.

Skarmen pa Airfryern visar E4, E6,
E9, E12.

Ett fel har uppstatt i Airfryern.

Koppla ur apparaten och anslut
denigen.

Ring Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt
land om problemet kvarstar.
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Onemli

Cihazi kullanmadan dnce bu énemli bilgileri dikkatle okuyun ve gelecekte
basvurmak Gzere saklayin.

Tehlike

- Cihazi sicak gaz ocaginin yakinina veya Uzerine ya da elektrikli ocaklarin
Gzerine veya sicak firinin igine koymayin.

- Cihazi kesinlikle suya batirmayin veya musluk altinda durulamayin.

- Elektrik carpmasini dnlemek icin su veya diger sivilarin cihaza girmesine izin
vermeyin.

- Isitma elemanlariyla temas etmelerini dnlemek igin pisirilecek malzemeleri her
zaman tavaya koyun.

- Cihaz calisirken hava giris ve hava ¢ikis acikliklarinin Gstinl kapatmayin.

- Yangin tehlikesine neden olabilecegdinden tavayi yag ile doldurmayin.

- Cihazin fisi, elektrik kablosu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

- Calisirken cihazin igine kesinlikle dokunmayin.

- Tavaya yiyecek koyarken kesinlikle belirtilen maksimum seviyeyi asmayin.

- lIsiticinin bos oldugundan ve isiticiya herhangi bir yiyecek sikismadigindan
daima emin olun.

Uyari

- Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir tehlikenin ortaya ¢tkmasini
onlemek icin kablonun Philips, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

- Cihaz, sadece topraklama kacagi devre kesiciyle korunan toprakli bir duvar
prizine takin.

- Fisin prize, her zaman dogru sekilde takili oldugundan emin olun.

- Bucihaz harici zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile birlikte
kullanilmamalidir.
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Kullanim sirasinda agik ylzeyler isinabilir.

Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, duyumsal ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecribe agisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin denetiminden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
glvenli kullanim talimatlarinin bu kisilere saglanmasi ve olasi tehlikelerin
anlatilmasi durumunda mumkdndur.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan
blylk ve gbzetim altinda olmadiklari sirece, cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiiguik ¢cocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cihazi duvara veya diger cihazlara dayanacak sekilde yerlestirmeyin. Cihazin
arkasinda, yan kisimlarinda ve Gzerinde en az 10 cm bosluk birakin. Cihazin
Gzerine hicbir sey koymayin.

Sicak havayla pisirme sirasinda hava ¢ikisi acikliklarindan sicak buhar cikar.
Ellerinizi ve ylzinizU buhardan ve hava ¢ikisi acikliklarindan uzakta, glvenli
bir mesafede tutun. Ayrica, tavayi cihazdan ¢ikarirken sicak buhara ve havaya
karsi dikkatli olun.

Cihazda kesinlikle hafif malzemeler veya pisirme kagidi kullanmayin.
Kullanim sirasinda agik yizeyler isinabilir.

Patateslerin saklanmasi: Sicaklik, depolanan patates ¢esidine uygun ve
hazirlanan gida Grinlnin akrilamide maruz kalma riskini en aza indirmek icin
6°C'nin Uzerinde olmalidir.

Tavay! kesinlikle yag ile doldurmayin.

Bu cihaz 5°C ile 40°C arasindaki ortam sicakliginda kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

Cihazi prize takmadan &nce cihazin Gstinde yazili olan gerilimin evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

Sebeke kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

Cihazi masa 6rtisu veya perde gibi yanabilen maddelerin Gzerine veya
yakinina koymayin.

Cihazi, bu kilavuzda belirtilenin disinda, baska herhangi bir amacla
kullanmayin ve yalnizca orijinal Philips aksesuarlari ile kullanin.

Cihazi calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Tava ve pisirme haznesinin icine yerlestirilen aksesuarlar, cihaz kullanilirken ve
kullanildiktan sonra sicak olur. Bunlari tutarken her zaman dikkatli olun.
Cihazi ilk kez kullanmadan once yiyeceklerle temas eden pargalarini iyice
temizleyin. Kilavuzda verilen talimatlara basvurun.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir. Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger calisma ortamlarinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamustir. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan kullanima da uygun dedgildir.

Monte etmeden, sokmeden, saklamadan veya temizlemeden 6nce ve
gdzetimsiz birakilacagi durumlarda cihazin gli¢ kaynagi baglantisini mutlaka
kesin.

Cihazi yatay, duz ve sabit bir zemin Uzerine yerlestirin.
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- Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel veya yari profesyonel
amaglarla ya da kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olmayan sekillerde
kullanilmasi durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu
zararla ilgili olarak her ttrl sorumlulugu reddedecektir.

- Cihazi kontrol veya onarim igin mutlaka yetkili bir Philips servis merkezine
gonderin. Cihazi kendiniz onarmaya calismayin. Aksi takdirde garantiniz
gecerliligini yitirir.

- Her kullanimdan sonra cihazin fisini mutlaka ¢ekin.

- Cihazi tutmadan veya temizlemeden dnce yaklasik 30 dakika sogumasini
bekleyin.

- Bucihazda hazirlanan yiyeceklerin kararmis veya kahverengi yerine altin sarisi
¢tkmasina dikkat edin.

- Yanmus kalintilari ¢ikarin. Taze patatesleri 180°C'nin Gzerinde bir sicaklikta
kizartmayin (akrilamid Gretimini en aza indirmek icin).

- Pisirme haznesinin Gst kismini temizlerken dikkatli olun: Isitma elemani, metal
kisimlarin kenari ve sicrama korumasi sicak olabilir.

- Airfryer'daki yiyecedin tamamen pistiginden daima emin olun.

- Pismis yiyecekleri hazneden bosaltirken dikkatli olun ve aksesuarlarin
dismemesine dikkat edin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli standartlara ve
dizenlemelere uygundur.

Geri donusum
- Busembol, elektrikli Grtinlerin normal evsel atiklarla birlikte atilmamasi

gerektigi anlamina gelir.
- Ulkenizin, elektrikli Grinlerin ayri olarak toplanmasiile ilgili kurallarina uyun.

Garanti ve destek

Versuni, satin alindiktan sonra bu Uriin igin iki yil garanti vermektedir. Bu garanti,
yanlis kullanim veya yetersiz bakimdan kaynaklanan bir kusur olmasi durumunda
gecerli degildir. Bu garanti, bir tiketici olarak yasalar kapsaminda sunulan
haklarinizi etkilemez. Daha fazla bilgi edinmek veya garantiyi kullanmak igin
|utfen www.philips.com/support adresindeki web sitemizi ziyaret edin.

Satin alma tercihiniz icin tesekkir ederiz, Philips'e hos geldiniz!
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Sundugumuz destekten tam olarak yararlanmak icin Grintnazi
www.philips.com/welcome adresinde kaydettirin.

Genel aciklama
1

SKQu o o N T w

coONOUT A~ WN

Kontrol paneli

Sicakhk digmesi
Acgma/kapama digmesi
Sicak tutma ddgmesi
Isik digmesi

On ayar mendileri
Azaltma ddgmesi
Baslat/duraklat digmesi
Artirma dagmesi

Stre digmesi

Kizartma aparati
MAX gostergesi
Tava

Seffaf pencere
Glcg kablosu
Kablo sarma yeri
Hava cikislari

llk kullanimdan 6nce

1 Tam ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2 Cihazdaki yapiskanlari veya etiketleri (varsa) gikarin.
3 ilk kullanimdan énce cihazi iyice temizleyin (bkz. "Temizlik" balim).

ilk kullanimdan énce yapilacak hazirliklar

Cihazi sabit, yatay, diz ve isiya dayanikli bir zemin Uzerine yerlestirin.

Not

- Cihazin Uzerine veya yanlarina hicbir sey koymayin. Bu, hava akisini bozabilir
ve pisirme sonucunu etkileyebilir.

- Galisir durumdaki cihazi, duvarlar veya dolaplar gibi buhardan zarar
gorebilecek nesnelerin yanina veya altina yerlestirmeyin.

Cihazi kullanma

Yiyecek tablosu

Asagidaki tablo hazirlamak istediginiz yiyecek turleri icin temel ayarlar
se¢cmenize yardimci olur.

Not

- Buayarlarin éneri niteliginde oldugunu unutmayin. Malzemelerin mense,
boyut, sekil ve marka 6zellikleri farklilik gostereceginden bunlar icin en iyi
ayari sunacagimizi garanti edemeyiz.
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- BuyUk miktarlarda yiyecekler hazirlarken (6r. patates kizartmasi, karides, tavuk
baget, dondurulmus atistirmaliklar) tutarli bir sonug elde etmek icin tavadaki
malzemeleri 2 ila 3 kez sallayin, cevirin veya karistirin.

Malzemeler Min. — Maks. Sure Sicakhk  Not
miktar (dk)
Donmus ince patates 200-800 g 13-31 180°C
kizartmasi (7x7
mm?/0,3x0,3 in¢)
Ev yapimi patates 200-800 g 21-41 180°C
kizartmasi (10x10
mm/0,4x0,4 ing
kalinliginda)
Dondurulmus tavuk 200-800 g 10-22 200°C
nugget
Donmus sigara boregi 200-800 g 10-22 200°C
Hamburger (yaklasik 150 1-4 parga 15-25 150°C
g/5 0z)
Rulo kofte 800-1000 g 45-55 150°C - Pisirme aksesuarini kullanin
Kemiksiz pirzola (yaklasik  1-4 parca 16-20 200°C - SUrenin yarisinda sallayin,
190 g/7 0z2) gevirin veya karistirin
Baget tavuk (yaklasik 125  2-8 parca 18-21 180°C - SUrenin yarisinda sallayin,
g/4,5 0z) gevirin veya karistirin
Tavuk gogsu (yaklasik 160 1-6 parca 18-21 180°C
g/6 02)
BUtdn tavuk (1,2 kg) 1 parca 60-70 180°C
BUtdn balik (yaklasik 1-2 parca 16-20 200°C
300-400g/ 11-14 02)
Balik fileto (yaklasik 200 g 1-5 pargca 15-20 200°C
/7 0z)
Karisik sebze (buylkce 200-800 g 13-20 180°C - Pisirme suresini damak tadiniza
dogranmis) gore ayarlayin
- Surenin yarisinda sallayin,
cevirin veya karistirin
Muffin (yaklasik 50 g / 1-12 parca 14-22 160°C
1.8 02)
Kek 800-1000 g 60-70 160°C - Pisirme aksesuarini kullanin
Onceden pisirilmis 1-7 parca 6-10 200°C

ekmek/pogaca (yaklasik
60g/202)
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Malzemeler Min. - Maks. Sure Sicaklik  Not
miktar (dk)
Ev yapimi ekmek 800-1000¢g 50-60 160°C - Pisirme aksesuarini kullanin.

- Ekmedgin kabarirken isitma
elemanina temas etmesini
Onlemek icin hamur sekli
mUmkin oldugunca diz

olmalidir.
Kahvalti 4 yumurta, 2 12 160°C - Once yumurtalar 7 dakika
kizarmis ekmek pisirin ve sonra ekmekleri
ekleyin.

Havayla kizartma

Dikkat

Bu, sicak havayla calisan bir Airfryer'dir. Tavayi yag, kizartma yagi veya
baska bir siviyla doldurmayin.

Sicak ylizeylere dokunmayin. Saplari veya diigmeleri kullanin. Sicak
tavayi finn eldiveniyle tutun.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icin tasarlanmistir.

ilk kullaniminda cihaz bir miktar duman ¢ikarabilir. Bu normaldir.
Cihazin 6nceden isitilmasi gerekmez.

Tavayi sapindan ¢ekerek cihazdan ¢ikarin.

Kizartma aparatini tavaya yerlestirin.
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Yiyecekleri tavaya koyun.

Not

- Airfryer, cok cesitli malzemeler hazirlamak igin kullanilabilir. Dogru
miktarlar ve yaklasik pisirme sureleri igin "Yemek tablosu"na basvurun.

- Yemek kalitesini etkileyebileceginden "Yemek tablosu" bolimunde
belirtilen miktari asmayin veya tavay "MAX" gdstergesinden daha fazla
doldurmayin.

4 Tavay tekrar Airfryer'a yerlestirin.
Dikkat
- Tavayi asla iginde kizartma aparati olmadan kullanmayin.

- Tava ¢ok sicak olacagindan kullanim sirasinda veya kullanimdan
sonra bir siire tavaya dokunmayin.

5 Fisi prize takin.

6 Cihazi calistirmak icin agma/kapama ddgmesine basin.

NHILIPS

7 Sicaklik digmesine basin.
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8 Sicakligi secmek icin artirma veya azaltma digmesine basin.

9 Sure digmesine basin.

10 Sdreyi secmek icin artirma veya azaltma diigmesine basin.

11 Yemek pisirme islemini baslatmak igin baslat/durdur ddgmesine basin.
Not
- Pisirme sirasinda sicaklik ve stire degisimli olarak gosterilir.
- Pisirme sirasinda kalan son dakika saniye cinsinden geriye sayilarak gosterilir.
- Gerekli pisirme suresini 30 dakika icinde ayarlamazsaniz cihaz givenlik
nedeniyle otomatik olarak kapanir.

- Bazi malzemelerin pisirme sirasinda karistiriimasi veya yarisinda déndurtlmesi
gerekir ("Yemek tablosu"na bakin). Malzemeleri sallamak icin tavayi ¢ekin ve
lavabonun Uzerinde sallayin. Ardindan tavayi cihazin icine geri takin.

- Pisirme islemini duraklatmak icin agma/kapama digmesine basin. Pisirme
islemine devam etmek icin ayni digmeye tekrar basin.

- Tavayi cekip ¢ikardiginizda cihaz otomatik olarak duraklatma moduna girer.
Tava tekrar cihaza yerlestirildiginde pisirme islemi devam eder.
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12 Zamanlayici uyarisini duydugunuzda pisirme stresi tamamlanmistir.

13 Sepeti cekip ¢ikarin ve malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin.

Dikkat

- Pisirme isleminden sonra Airfryer tavasi sicak olur. Tavayi cihazdan
cikarirken mutlaka istya dayanikli bir calisma ylizeyine (6r. nihale
gibi) koyun.

Not

- Malzemeler heniiz hazir degilse tavayi tekrar Airfryer'in icine yerlestirin ve
birkag dakika daha ekleyin.

14 Malzemeleri bir kaseye veya tabaga bosaltin.

Dikkat

- Pisirme islemi sonrasinda tava, ic muhafaza ve malzemeler sicak olur.
Airfryer'da bulunan malzemelere bagli olarak tavadan buhar ¢ikabilir.

Not

- BuyUk veya yumusak malzemeleri cikarmak icin malzemeleri masa
kullanarak kaldirin.

- Malzemelerden cikan fazla yag stizilen yag tavanin dibinde birikir.

- Pisirilen malzemelerin tlrlne bagli olarak, her pisirme isleminden sonra
veya tavayi sallamadan once tavadaki fazla veya stztlmus yagr dikkatli bir
sekilde bosaltmaniz gerekebilir. Tavayi isiya dayanikl bir ylizeye yerlestirin.
SUzulen fazla yagi bosaltirken firin eldiveni kullanin. Tavayi tekrar cihaza
yerlestirin.

- Yiyecekler hazir oldugunda, Airfryer bir sonraki pisirme islemiicin aninda
kullanima hazirdir.

Bir 6n ayar ile pisirme

1 "Havayla kizartma" bolimundeki 1-6 arasi adimlari uygulayin.

2 istediginiz 6n ayar digmesine basin.

3 Baslat/duraklat digmesine basarak pisirme islemini baslatin.

Not

- Pisirme sirasinda baska bir 6n ayara ge¢mek isterseniz pisirme islemini
durdurmak icin Acma/Kapama diigmesine uzun basin. Cihaz bekleme
moduna gecer. Cihazi calistirmak ve ihtiyaciniz olan 6n ayari segmek icin
A¢ma/Kapama digmesine tekrar basin.

On Ayarlar Maks. miktar Sicakhik Pisirme sliresi

Sk Dondurulmus 800g 180°C 31dk
patates kizartmasi
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g Ev yapimi patates 800¢g 180°C 41 dk
kizartmasi

@ Pirzola 4 tane 200°C 20 dk
j Tavuk Baget 8tane 180°C 21dk
< Butiin balik 2 tane 200°C 20 dk
@ Kek 1 parca 140°C 60 - 70 dk

' Kahvalti 4 yumurta, 2 160°C 12 dk

" Q kizarmis ekmek

Sebze 800g 180°C 20 dk
(&

Ev yapimi patates kizartmasi yapma

Airfryer'da ev yapimi harika patates kizartmalari yapmak igin:
- Kizartma yapmaya uygun patatesler secin 6r. taze, nispeten daha olgun
patatesler.
- Esit bir kizartma sonucu elde etmek icin patatesleri en fazla 500 g/18 oz
porsiyonlar halinde havayla kizartin. Daha biytk miktarda patates
kullanilmasi, kiiclk porsiyonlara kiyasla daha az ¢itir olur.
Patatesleri soyun ve dilimleyin (10x10 mm / 0,4x0,4 in¢ kalinliginda).
Patates dilimlerini en az 30 dakika boyunca su dolu bir kasede bekletin.
Kaseyi bosaltin ve patates dilimlerini bir havlu veya kagit havluyla kurulayin.
Kaseye bir yemek kasigi yag koyun, patates dilimlerini kaseye koyun ve tim
dilimler yagla kaplanana kadar karistirin.
5 Patatesleri kaseden parmaklarinizla veya delikli bir mutfak aletiyle ¢ikarin,
boylece fazla yag kasede kalir.
Not
- Fazlayagin tavanin icine girmesini dnlemek icin tim patates dilimlerini
tavaya tek seferde dékecek sekilde kaseyi egmeyin.
6 Dilimleri tavaya koyun.
7 Patates dilimlerini kizartin ve pisirme sirasinda 2-3 kez karistirin.

A WN =

Temizlik

Uyan

- Temizlemeye baslamadan 6nce tavanin ve cihazin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

- Tavada yapismaz kaplama vardir. Yapismaz kaplamaya zarar
verebileceginden, metal mutfak aletleri veya asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayin.
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Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin. Tavanin tabanindaki yagr her

kullanimdan sonra temizleyin.

1 Cihazi kapatmak icin agma/kapatma digmesine basin, fisi prizden ¢ikarin ve
cihazi sogumaya birakin.

ipucu
- Airfryer'in daha hizli sogumasi icin tavayi ¢ikarin.
2 Kizartma aparatini tavadan gikarin.
3 Tavanin tabanindaki stzilmus yagr dokan.
4 Tavay ve kizartma aparatini bulasik makinesinde yikayin. Bunlari ayrica sicak
su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan stingerle temizleyebilirsiniz (bkz.
"temizleme tablosu").
ipucu
- Tavaya veya kizartma aparatina yemek kalintilari yapismissa bu parcalari
bulasik deterjanli sicak suda 10-15 dakika bekletebilirsiniz. Islattiginizda
yiyecek kalintilari gevser ve temizlemek kolaylasir. Yag ve yag artiklarini
cozebilecek bir bulasik deterjani kullandiginizdan emin olun. Tava veya
kizartma aparatindaki yag lekelerini bulasik deterjanli sicak suda
bekleterek temizleyemiyorsaniz sivi yag giderici kullanin.

- Gerekirse 1sitma elemanina yapisan yemek kalintilari yumusak ila orta
sertlikte bir kil firca ile temizlenebilir. Celik killi firca veya sert killi firca
kullanmayin. Bunlar, isitma elemanina zarar verebilir.

5 Cizikleri 6nlemek icin cihazin dig ylzeyini kirisiksiz, temiz ve yumusak bir bez
ile silin. Oncelikle hafifce nemlendirilmis bir bez kullanin ve ardindan gerekirse
kuru bir bez ile Gizerinden gegin.

6 Yemek kalintilarini ¢lkarmak icin 1sitma elemanini bir temizleme fircasiyla
temizleyin.




Tiirkce 371

7 Cihazini¢ kismini sicak su ve asindirict olmayan bir stinger ile temizleyin.
8 Seffaf pencerede su kalintisi gorirseniz kurutmak icin sicakligi 200°C'ye
(400°F) ve zamanlayiciyr 10 dakikaya ayarlayin.

Not: 10 dakikanin ardindan su kalintisi hala mevcutsa pisirme stresini su
tamamen kuruyana kadar artirin.

I\

v
4

< Sl

Saklama

1 Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.
2 Saklamadan 6nce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Not
- Airfryer'i tasirken tavalarin yanlislikla dismesini engellemek icin Grint her
zaman yatay olarak tutun. Dlsen tavalar, hasar gorebilir.
- Airfryer'in ¢ikarilabilir parcalarinin tasima sirasinda ve/veya saklanirken
yerlerinde sabit olduklarindan emin olun.

Sorun giderme

Bu boluimde cihaz ile ilgili en sik karsilasilan sorunlar 6zetlenmistir. Sorunu
asagidaki bilgilerle ¢dzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin
www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya tlkenizdeki Misteri
Destek Merkezi ile iletisime gecin.

Sorun Olasi neden Cozlim
Cihazin dis kismi kullanim sirasinda  icerideki 1s1 dig duvarlara yaylir. Bu normaldir. Kullanim sirasinda
Isinryor. dokunmaniz gereken tim saplar

ve digmeler dokunabileceginiz
kadar soguk kalir.

Yiyeceklerin diizgln bir sekilde
pisirilmesi icin cihaz agildiginda
tava ve cihazin i¢ kismi daima isinir.
Bu parcalar her zaman
dokunulamayacak kadar sicaktir.
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Sorun

Olasi neden

Cozlim

Cihazi daha uzun stre agik
birakirsaniz bazi alanlar
dokunulamayacak kadar isinir. Bu
alanlar cihazin Gzerinde asagidaki
simgeyle isaretlenmistir:

YN

Sicak bolgelerin farkinda
oldugunuz ve bunlara
dokunmaktan kagindiginiz stirece,
cihazin kullanimi tamamen
guvenlidir.

Ev yapimi patates kizartmalari
bekledigim gibi olmuyor.

Dogru patates turinu
kullanmamissinizdir.

En iyi sonuclari elde etmek icin
taze, olgun patatesler kullanin.
Patatesleri saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabi gibi soguk bir ortamda
saklamayin. Paketinde kizartma
icin uygun oldugu belirtilen
patatesleri secin.

Tavadaki malzeme miktari ¢cok
fazladir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Bazi malzemeler pisirme suresinin
yarisinda sallanmalidir.

Ev yapimi patates kizartmasi
hazirlamak igin bu kullanim
kilavuzunda yer alan talimatlari

uygulayin.

Airfryer aciimiyor.

Cihazin fisi prize takilmamistir.

Fisin prize dlzgln bir sekilde
takilip takilmadigini kontrol edin.

Tek bir prize bircok cihaz baghdir.

Airfryer, ylksek bir watt degerine
sahiptir. Farkl bir priz deneyin ve
sigortalari kontrol edin.

Airfryer'imin igindeki bazi
noktalarin soyuldugunu
goruyorum.

Kaplamaya temas edilmesi veya
kaplamanin gizilmesi nedeniyle (&r.
sert temizlik araglariyla temizlik
yaparken ve/veya kizartma
aparatini takarken) Airfryer'in
tavasinda bazi kliclik noktalar
gorilebilir.

Kizartma aparatini tavaya dogru
sekilde indirip yerlestirerek hasari
Onleyebilirsiniz. Kizartma aparatini
agih olarak yerlestirirseniz yan
tarafi, tavanin i¢ kismina garparak
kaplamanin kuclk parcalar
halinde dokilmesine neden
olabilir. Kullanilan tim malzemeler
gidaya uygun oldugundan boyle
bir durumun zararli olmadigini
[Gtfen unutmayin.

Cihazdan beyaz duman ¢ikiyor.

Yagli malzemeler pisiriyorsunuz.

Suzllen fazla yagi tavadan
dikkatlice bosaltip pisirme islemine
devam edin.
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Cozlim

Tavada onceki kullanimdan kalan
yagli kalintilar vardir.

Beyaz duman, tavada isinan yagl
kalintilardan kaynaklanir. Tava ve
kizartma aparatini her
kullanimdan sonra mutlaka iyice
temizleyin.

Ekmek kirntilari veya kaplama,
yiyecege dizgln sekilde
yapismamistir.

Havaya karisan kuguk ekmek
kirintilar beyaz dumana neden
olabilir. Yapistigindan emin olmak
icin ekmek kirntilarini veya
kaplamay! yiyecege sikica bastirin.

Marine sosu, sivi veya et suyu
stizlilen yag veya yag kalintilari
icinde sicriyordur.

Yiyecegi tavaya yerlestirmeden
once kurulayin.

Airfryer'in ekraninda "E1"
goérintuleniyor.

Airfryer'iniz cok soguk bir yerde
saklaniyor olabilir.

Cihaziniz dUstk bir ortam
sicakliginda saklanmissa tekrar fise
takmadan dnce en az 15 dakika
oda sicakliginda isinmasini
bekleyin.

Sorun devam ederse Philips servis
yardim hattini arayin veya
Glkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.

Airfryer'in ekraninda "E4", "E6",
"E9", "E12" goruntuleniyor.

Cihaz bir hatayla karsilasiyor.

Cihazin fisini prizden ¢ekip tekrar
takin.

Sorun devam ederse Philips servis
yardim hattini arayin veya
Ulkenizdeki Musteri Destek
Merkezi ile iletisime gecin.
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Mohum

Enjamy ulanmazdan ozal su méhidm maglumaty okar we ony geljekde
gollanmak tGgin saklan.

- Enjamy gyzgyn gazly ojagyn ya-da elektrikli ojaklaryr we elektrikli nahar
bisiris plitalarynyn islendik goérnisinift Gstlinde ya-da golayynda goymari.

- Enjamy hi¢ hacan suwa ¢cimdirman ya-da ony kranyn asagynda yuwman.

- Tok urmagynyn énuni almak cin enjama suwuri ya-da islendik basga
suwuklygyn girmegine yol berman.

- Gowruljak azyk dntmlerinifi yyladyjy elementlere galtasmagynyn énini
almak Ggin olary elmydama pitéd yerlesdirin.

- Enjamislap durka, howa giryan ya-da howa ¢ykyan agyzlaryny értmarn.

- Pitini yag bilen doldurman, seyle etmeklik yangyn howpuna sebép bolup
biler.

- Elektrik durtgUjine, elektrik kabeline ya-da enjamyn 6ziine zeper yeten bolsa,
enjamy ulanman.

- Enjam isldp durka hi¢ hacan onun i¢ ylizine degman.

- Pitide gorkezilen anrycak derejeden gecyan mogberde azyk dntmlerini
salman.

- Elmydama yyladyjynyri bosdugyna we yyladyja dykylyp galan azyk éniminin
yokdugyna g6z yetirin.

Duydurys

- Elektrik kabeline zeper yeten bolsa, howpur énuni almak tgin onun Philips
tarapyndan, onuri tehniki hyzmat wekili ya-da sona merizes ygtyyarly sahslar
tarapyndan calsyrylmagyny Upjin etmeli.

- Hojalyk enjamyny difie topraga catylan, topraga tok gegen yagdayynda
awtomatik 6¢uriji bilen goralyan rozetka dakyn.

- Elektrik durtgUjinin elmydama elektrik rozetkasyna talabalayyk
dakylandygyna goz yetiriri.

- Buenjam dasarky taymer ya-da ayratyn uzakdan dolandyrys ulgamy bilen
dolandyrylmak tgin niyetlenilmeyar.
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Ulanylyan wagty elyeter yizleri gyzgyn bolup biler.

Su enjamy 8 yasyny dolduran we has uly yasly cagalar, seyle hem enjamy
howpsuz goérnisde ulanmak boyunca gozukdirijiler berlen ya-da howpsuz
ulanmak boyunca gézeggilik astyndaky we degisli howplar 6zlerine méalim
edilen yagdayynda fiziki, duygurlyk ya-da zehin ukyplary pes ya-da tejribesi
we bilimi bolmadyk sahslar hem ulanyp biler.

Cagalar enjam bilen oynamaly dal. Arassalayys we ulanyjynyn abatlayys isleri
8 yasyndan kici ya-da gozegcilikde saklanmayan cagalar tarapyndan yerine
yetirilmeli daldir.

Enjamy we onur elektrik kabelini 8 yasyndan kigi cagalaryn yetip biljek
yerinden dasda saklan.

Enjamy diwara ya-da basga enjamlara degrip goyman. Enjamyn arkasynda, iki
gapdalynda we yokarsynda azyndan 10 sm bosluk galdyryn. Enjamyn Gstiine
hic zat goymani.

Gyzgyn howa bilen gowrulyan wagty howa ¢ykyan agyzlaryndan gyzgyn bug
cykyar. Ellerinizi we yizUunizi bugdan we howa ¢ykyan agyzlaryndan howpsuz
aralykda saklan. Seyle hem, pitini enjamdan ayranyriyzda gyzgyn bugdan we
howadan aga bolun.

Enjamyn icinde hi¢ hacan yenil azyk dnumlerini ya-da bisiris kagyzyny
ulanmari.

Ulanylyan wagty elyeter yizleri gyzgyn bolup biler.

VYeralmalary saklamak: Temperatura saklanyan yeralmany# sortuna layyk
bolmaly we islenip tayyarlanylan azyk éntimleriniri akrilamide sezewar
bolmagynyn howpuny mimkin boldugyca azaltmak tg¢in ol 6 °C derejeden
yokary bolmaly.

Pitini hic hacan yag bilen doldurman.

Su enjam dasky gursawyn temperaturasy 5°C bilen 40°C arasynda bolan
sertlerde ulanylmaga niyetlenilyar.

Enjamy toga dakmazdan ozal enjamyni Ustlinde gorkezilen glyjenmanin yerli
elektrik ulgamyndaky guyjenme bilen gabat gelyandigini barlari.

Elektrik kabelini gyzgyn Ustlerden dasda saklan.

Enjamy stolun ortlgi ya-da perde yaly yanyjy materiallaryn Gstinde ya-da
golayynda goyman.

Enjamy su gollanmada goérkezilen maksatlardan basga maksatlar bilen
ulanman we dine hakyky Philips kdmekgci esbaplaryny ulanyn.

Enjamyn gdzegciliksiz yagdayda islemegine yol berman.

Enjam ulanylyarka we ulanylanyndan son bisiris boélimine yerlesdirilen piti we
kdmekgi esbaplar gyzgyn bolyar, olary hemise seresaplylyk bilen ellan.
Enjamy birinji gezek ulanmazdan ozal azyk dntimleri bilen galtasyan
boleklerini onat edip arassalan. Gollanmadaky gozukdirijilere g6z aylan.

Enjam difie adaty oy sertlerinde ulanylmaga niyetlenilyar. Ol dikanlaryr
ashanalary, edara binalary, dayhan hojalyklary ya-da basga is sertleri yaly
gursawlarda ulanylmaga niyetlenilmeyar. Seyle hem, ol myhmanhanalarda,
yatylyan yer we ertirlik berilyén yerlerde we beyleki yasayys toplumlarynda
musderiler tarapyndan ulanylmaga niyetlenilmeyar.
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Enjam g6zegciliksiz galdyryljak bolsa we ony gurnamazdan, dargatmazdan,
ammarda saklamazdan ya-da arassalamazdan ozal elmydama enjamy tokdan
ayryn.

Enjamy kese, tekiz we durnukly Ustde yerlesdirif.

Eger-de enjam ndadogry maksatlar Gcin, professional ya-da yarym-professional
maksatlar G¢in ulanylan bolsa, seyle-de ol su ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijilere layyklykda ulanylmadyk bolsa, kepilligini glyji yatyrylyar we
Philips yeten zeper Ugin jogapkarcilik cekmekden yiz dwuryar.

Enjamy barlatmak ya-da bejertmek tcin ony elmydama Philips tarapyndan
ygtyyar berlen tehniki hyzmat merkezine eltifi. Enjamy 6zbasdak bejermége
synanysman, yogsam size berlen kepillik 6z guyjini yitirer.

Ulanyp bolanyriyzdan sori elmydama enjamy tokdan ayryn.

Enjamy ellemezden ya-da arassalamazdan 611 onur takmynan 30 minutlap
sowamagyna yol berif.

Su enjamda islenip tayyarlanylan azyk éntimleriniri goyy ya-da gonur rerikde
dal-de, altynsow sary rerikde ¢ykyandygyna g6z yetiriri.

Yanan galyndylary ayryfi. Taze yeralmalary 180°C derejeden yokary
temperaturada gowurman (akrilamidinn emele gelmegini azaltmak Ggin).
Bisiris boliminin yokarky bélegini arassalanyriyzda seresap bolun: Gyzgyn
gyzdyryjy element, metal boleklerin gyralary we sycramaga gasy gorag.
Azyk dnUimlerinifi Airfryer enjamynda doly bisendigine hemise goz yetirin.
Bisirilen iymiti guyup alanyriuzda seresap bolun we komekgi esbaplaryn
ga¢mazlygy Ugin seresap bolun.

Elektromagnit meydancalar (EMF)

Su enjam elektromagnit meydanlara sezewar bolmak boyunca degisli
standartlara we diizgiinnamalara gabat gelyar.

Zibile zynmak

Bu nysan elektrik dntmlerinifi adaty hojalyk zibilleri bilen zyfiylmaly daldigini
anladyar.

Elektrikli 5nimleri ayratyn yygnamak boyunca 6z yurduriyzyt diizglnlerini
berjay edin.

Kepillik we goldaw

Versuni bu 6nidm satyn alnanson 2 yyllyk kepillik beryar. Eger nadogry ulanmak
ya-da yaramaz tehniki hyzmat sebapli kemcilik yiize ¢yksa, bu kepillik hereket
etmeyar. Kepilligimiz sarp ediji hokminde kanun esasynda bar bolan
hukuklaryfiyza tasir etmeyar. Gosmaca maglumat almak ya-da kepillige
salgylanmak Ucin, www.philips.com/support salgysyndaky websaytymyza
girin.
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Giris
Satyn almagynyz bilen gutlayarys we Philips diinyasine hos geldiniz!

Hodurleyan goldawymyzdan doly peydalanmak Ggin dndminizi
www.philips.com/welcome salgysynda bellige aldyryn.

Umumy beyany
1 Dolandyrys paneli

a Temperatura diwmesi

Agyan/6¢uryan diwme

Yyly sakla diwmesi

Cyra diwmesi

Deslapdan sazlanan menyular

Peselt diwmesi

Baslatmak/sagindirmek diwmesi

Yokarlandyr diwmesi

i Wagt diwmesi

Gowurma gozenegi

MAX gorkezijisi

Piti

Anyrsy gérlinyan penjire

Elektrik kabel

Kabel saralyan yer

Howa cykalgalary

SKQ o™ o n T
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llkinji ulanysdan 6n
1 Hemme gaplama materiallaryny ayryn.
2 Hemme stikerleri ya-da tagmalary (bar bolsa) hojalyk enjamyndan ayryn.

3 Birinji gezek ulanmazdan 6n hojalyk enjamyny ofat edip arassalan
("arassalamak” bolumine seredin).

- - -m LILA"4 r s
Birinji gezek ulanmazdan o6n tayyarlyklar

Hojalyk enjamyny durnukly, kese, tekiz we gyzgyna cydamly Gstde yerlesdirin.

Bellik

- Hojalyk enjamynyn Gstinde ya-da yanynda hig zat goyman. Beytmek howa
akymyna boéwet bolup we gowurmagyn netijesine tasir edip bilyar.

- Hojalyk enjamyny hi¢ hacan diwar we skaflar yaly bug zerarly zeper yetip
biljek narselerin yanynda ya-da asagynda goyman.

Enjamy ulanmak

lymit tablisasy

saylamagynyza kdmek edyar.
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Zerur onlimler

Bellik

- Busazlamalaryn dife teklipdigini yadyryzda saklan. Azyk dnimleriniri gelip
cykysy, ululygy, sekli, seyle hem markasy tapawutlanyandygy sebapli azyk
onlmleriniz Ggin esasy sazlamalary kepillendirip bilmeyaris,

- Kop mogberde iymiti bisirenifiizde (mysal Ggin, yeralma fri, krewetkalar,
injikler, dondurylan yurekseler) birtekiz netijani gazanmak tgin pitinin icindaki
azyk 6numlerini 2 ya-da 3 gezek gaykan, agdaryn ya-da garyn.

Ih az - Arycdk Wagt  Temper- Bellik

mukdar (min) atura
Ince dondurylan fri (7x7 ~ 200-800 g 13-31 180°C
mm / 0,3x0,3 dyuym)
Oyde tayyarlanan fri 200-800 g 21-41 180°C
(10x10 mm / 0,4x0,4
dyuym yogynlykda)
Dondurylan towuk 200-800 g 10-22 200°C
naggets
Dondurylan hurusly gutap 200-800 g 10-22 200°C
Gamburger (150 g/5 1-4 bolek 15-25 150°C
unsiy toweregi)
Et dolama 800-1000 g 45-55 150°C - Bisiris esbaplaryny ulanmak
SUnkstz dowlen et 1-4 bolek 16-20 200°C - Wagtyn yarysy geceninden son
(190g/7 unsiy toweregi) caykan, agdaryn ya-da garyn
Towuk injikleri (125 g/4,5 2-8 bolek 18-21 180°C - Wagtyn yarysy geceninden son
unsiy toweregi) caykan, agdaryn ya-da garyn
Towuk dosi (160 g/6 1-6 bolek 18-21 180°C
unsiy toweregi)
Bitin towuk (1,2 kg) 1 bolek 60-70 180°C
Bitin balyk (300-400g/  1-2 bélek 16-20  200°C
11-14 unsiy tdweregi)
Balyk file (200 g / 7 unsiy ~ 1-5 bélek 15-20 200°C
toweregi)
Garysyk gok éonumler (iri 200-800 g 13-20 180°C - Ozislegifize goré bisiris
dogralan) wagtyny dizin
- Wagtyn yarysy geceninden sof
caykan, agdaryn ya-da garyn
Keks (50 g / 1,8 unsiy 1-12 bolek 14-22 160°C
toweregi)
Tort 800-1000 g 60-70 160°C - Bigirig esbaplaryny ulanmak
Deslapdan bigirilen ¢cérek  1-7 bélek 6-10 200°C

/ gatlakly (60 g / 2 unsiy)
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Zerur 6nlimler In az - Aiirycak Wagt  Temper- Bellik
mukdar (min) atura
Oyde tayyarlanan cérek 800-1000¢g 50-60 160°C - Bisiris esbabyny ulanyn.

- Corek ¢giseninde gyzdyryjy
elemente degmeginif 6idni
almak Ugcin hamyryn sekli
mumkin boldugyca yasy
bolmaly.

Ertirlik 4 yumurtga, 2 tost 12 160°C - Basdaky 7 minutda

yumurtgalary bisirify, sofira
tostlary gosuni.

Howa bilen gowurmak

Seresap bolun

Gowurma gbzenegini pita yerlesdirin.

Bu gyzgyn howa bilen isleyan aerofrityurnisa bolup duryar. Pitini yag,
gowurma yagy ya-da islendik basga bir suruklyk bilen doldurman.
Gyzgyn yuzlere degman. Tutawaclary ya-da nurbatlary ulanyn. Gyzgyn
pitini ojakda ulanmasy howpsuz ellikler bilen ellan.

Bu hojalyk enjamy dirie 6y sertlerinde ulanylmaga niyetlenilyar.

Birinji gezek ulananynyzda bu hojalyk enjamyndan birneme tiisse
cykmagy mimkin. Bu adaty yagdaydyr.

Hojalyk enjamyny deslapdan gyzdyrmak zerur bolmayar.

Pitini tutawajyndan cekmek arkaly hojalyk enjamyndan ¢ykaryr.
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Pitinin icine azyk dnumlerini yerlesdirin.

Bellik

- Aerofrityurnisa azyk dntdmlerinin kdp goérnuslerini bisirip bilyar. Dogry
mukdarlary we takmynan bisiris wagtlaryny gérmek tgin “lymit
tablisasyna” seredin.

- "lymit tablisasy” boliminde gdrkezilen mukdardan gecman ya-da pitini
MAX gérkezijisinden artykmac doldurman, sebabi beytmek ahyrky
netijanin hiline tasir edip bilyar.

4 Pitini aerofrityurnisadaky yerine dakyn.
Seresap bolun
- Pitini hi¢ hagan gowurma goézenegi dakylmadyk yagdayda ulanmari.
- Ulanylyan wagty we ulanylanyndan son belli bir wagtyn dowamynda
pitini elleman, sebabi ol 6rén gyzgyn bolup bilyar.

5 Elektrik durtgdjini diwar rozetkasyna dakyn.

6 Enjamy agmak Gcin agyan/dctryan dGwmani basyn.

NHILIPS

7 Temperatura diwmesini basyn.
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8 Temperaturany saylamak Ugcin kdpeldyan ya-da azaldyan diwmani basyn.

PHILIPS

9 Wagt diwmesini basyn.

10 Wagty saylamak Ugin kopeldyan ya-da azaldyan diwmani basyn.

PHILIPS

11 Bisiris prosesini baslatmak Ugin baslatmak / sagindirmek diwmesini basyn.

Bellik
PHILID?
. N@ - Bisirilydn wagty temperatura we wagt gezeklesdirip gérkezilyar.
P i - Sonky bisiris minudy sekunt gérnisinde galan wagty gorkezyar.
© w W ~ O ’ o T - > -
B {hj - 30 minudyn icinde zerur bisiris wagtyny dizmeseriiz, howpsuzlygy Gpjin

etmek Ugin hojalyk enjamy awtomatik usulda o¢yar.

- Bisiris wagtynyn yarysy geceninden sofi kabir azyk éndmlerini gaykamaly ya-
da agdarmaly bolyar (“lymit tablisasyna” seredin). Azyk éntimlerini caykamak
Ucin pitini ¢ekip ¢ykaryn we ony nowajygyn Gstlinde gaykan. Pitini hojalyk
enjamyndaky yerine dakyn.

- Bisiris prosesini sagindirmek Ugin baslatmak / sdgindirmek diwmesini basyn.
Bisiris prosesini dowam etdirmek Ugin bisirmage dowam etmek maksady
bilen sol bir diwmani gaytadan basyn.

- Pitini gekip gykaranynyzda hojalyk enjamy awtomatik usulda séagindirme
tertibine gegyar. Piti hojalyk enjamyna gaytadan yerlesdirileninde bisiris
prosesi dowam edyar.
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12 Taymerin jynnyrdysyny esideninizde bisiris wagtynyr gutarandygyny
ariladyar.

13 Pitini cekip gykaryn we azyk 6ntimlerinin bisip-bismandigini barlar.

Seresap bolun

- Bisiris prosesinden son aerofrityurnisanyn pitisi gyzgyn bolyar. Pitini
enjamdan ¢ykaranyinyzda ony elmydama gyzgyna ¢ydamly is Ustlinde
(mysal Ugin, podstawka) goyun.

Bellik

- Azyk 6nUmleri entek bismedik bolsa, pitini aerofrityurnisanyf icine girizin
we birndce minut wagt gosun.

14 Icindakileri jama ya-da tarelka bosadyn.

Seresap bolun

- Bisiris prosesinden son piti, icerki korpus we azyk 6nlimleri gyzgyn
bolyar. Aerofrityurnisanyn icindaki azyk 6niimlerinin gérniisine
baglylykda pitiden bug c¢ykyp biler.

Bellik

- Iriya-da déwlegen azyk dntimlerini ¢gykamak Ucin azyk dnlimlerini yokary
galdyrmakda gysgyclary ulanyn.

- Artykmag yag ya-da azyk dnimlerinden ¢ykan yag pitinin diyblnde
yygnanyar.

- Bisirilyan azyk ondmlerinifi gérnisine baglylykda her tapgyrdan sor ya-da
caykamazdan 6n artykmac yagy ya-da azyk énimlerinden ¢ykan yagy
seresaplylyk bilen dokmek islép bilersifiz. Pitini gyzgyna ¢ydamly Gstde
goyun. Artykmac yagy ya-da azyk dnumlerinden ¢ykan yagy dokmek tgin
ojakda ulanmaga yaramly ellikleri geyif. Pitini gaytadan hojalyk enjamyna
dakyni.

- Azyk 6nUmlerinif bir tapgyry tayyar bolanyndan sor aerofrityurnisa yene
bir tapgyry bisirmek Ucin dessine tayyar bolyar.

Deslapdan sazlanan bilen bisirmek

1 “Howa bilen gowurmak” bolimindaki 1-6 adimleri berjay edin.

2 Islenilyan deslapdan sazlanan diwmesini basyn.

3 Baslatmak / sagindirmek diwmesini basmak arkaly bisiris prosesini basladyn.

Bellik

- Bisirilydn wagty basga bir deslapdan sazlanana gegirmek isleseniz, bisiris
prosesini duruzmak Ugin Agyan/octrydn diwmani basyn. Sondan son enjam
garasyan tertipde bolyar. Enjamy agmak Gcin Agyan/6¢iryan diwmani
gaytadan basyn we 6zunize zerur deslapdan sazlanan menyuny saylan.

Deslapdan Anrycak mukdar Temperatura Bisiris wagty
sazlananlar
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Sk Dondurylan fri 800g 180°C 31 min
g Oyde edilen fri 800g 180°C 41 min
@ Dogralan et 4 bolek 200°C 20 min
j Injikler 8 bolek 180°C 21 min
<= Bitin balyk 2 bolek 200°C 20 min
@ Tort 1 bdlek 140°C 60-70 min
"' Ertirlik 4yumurtga, 2 tost  160°C 12 min

Qﬂ GOk otly

800g 180°C 20 min

Oyde edilen fri tayyarlamak

Aerofrityurnisada ajayyp oyde edilen fri tayyarlamak Ugin:

Arassalayys

Fri bisirmek Ggin yerlikli yeralma sortuny saylan, mysal tgin, taze (calaja) etli
yeralmalar.

Frini birtekiz netije G¢in 500 g / 18 unsiy porsiyalarda howa bilen gowurmak
gowy bolyar. Frinif has uly mécberi bisirileninde kigirdk porsiyalara garanyfida
has az kibirdewk bolyar.

1 Yeralmalaryl gabygyny ayryf we fri gérnisinde kesit (10x10 mm / 0,4x0,4
yogynlykda).

2 Yeralma tayajyklaryny suwly jamda azyndan 30 minutlap goyur.

3 Jamy bosadyn we yeralma tayajyklaryny gap-gag stipUrgic ya-da kagyz
sUpurgic bilen guradyn.

4 Bir nahar cemgesi nahar yagyny jama guyun, tayajyklary jama salyr we
tayajyklar yag bilen ortulyanca garyn.

5 Artykmac yag jamyn icinde galar yaly tayajyklaryfyzy barmaklaryfyz bilen ya-
da gadikli ashana guraly bilen jamdan g¢ykaryn.
Bellik
- Artykmag yagyn pitd guyulmagynyn 6nini almak Ggin hemme tayajyklary

bir gezekde bosatmak maksady bilen pitini egman.

6 Tayajyklary pita salyn.

7 Yeralma tayajyklaryny gowruph we bisirilyan wagty olary 2-3 gezek garyh.

Duydurys

Arassalap baslamazdan 61 pitinifi we hojalyk enjamynyn icinin doly
sowamagyna may berin.
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- Pitide zady 6ziine yelmesdirmeyan ortiik bar. Metal ashana gurallaryny
ya-da abraziw arassacylyk serisdelerini ulanman, sebabi beytmek zady
6ziine yelmesdirmeyan o6rtlige zeper yetirip bilyar.

Her ulanysdan sofi enjamy arassalan. Her gezek ulananyrnyzdan sor nahar

yagyny we etin yagyny pitiniri diybtnden ayryn.

1 Hojalyk enjamyny 6¢lirmek Ugin acyan/oguryan diwmani basyn, elektrik
durtgljini rozetkadan ayryn we hojalyk enjamynyr sowamagyna may beriri.

Maslahat
- Aerofrityurnisanyf has calt sowamagy Ucin pitini ayryn.
2 Gowurma gdzenegini pitiden ayryn.
3 Azyk 6nldmlerinden c¢ykan yagy ya-da nahar yagyny pitinini diyblnden ayryn.
4 Pitini we gowurma gbzenegini gap-gag yuwujy masynda arassalan. Olary
gyzgyn suw, gap-gag yuwujy serisde we abraziw dal stirtec bilen hem
arassalap bilersiniz (“arassagylyk tablisasyna” serediri).

Maslahat

- Azyk galyndylary pitd ya-da gowurma gézenegime dykylyp galan bolsa,
olary gyzgyn suwda we gap-gac yuwujy suwuklykda 10-15 minutlap ezip
goyup bilersifiz. Ezip goymak azyk galyndylaryny yumsadyar we olary
ayyrmagy afsatlasdyryar. Nahar yagyny we etiri yagyny eredyan gap-gag
yuwujy suwuklygy ulanyandygynyza goz yetirin. Pitide ya-da gowurma
gbzeneginde etin yagynyn tegmilleri bar bolsa we gyzgyn suw hem-de
gap-gag yuwujy serisde bilan olary ayryp bilmeseniiz, etiri yagyny eredyan
suwuklykdan peydalanyn.

- Zerur bolsa, gyzdyryjy elemente yelmesen iymit galyndylaryny yumsakdan
ortaga ¢enly tUyli cotga bilen ayryp bolyar. Polat simli cotgany ya-da gaty
thyli cotgany ulanman, sebabi beytmek gyzdyryjy elemente zeper yetirip
bilyar.

5 Cyzyklaryri déremeginin 6nini almak tgin hojalyk enjamynyn das yizani
yygyrtsyz, arassa we yumsak mata bilen stpurin. Calaja ¢cygly mata bilen
baslan we zerur bolsa, gury mata bilen dowam edin.
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6 Gyzdyryjy elementden iymit galyndylaryny ayyrmak tgcin arassacylyk cotgasy
bilen arassalar.

7 Hojalyk enjamyny icini gyzgyn suw we abraziw dal stirteg bilen arassalan.
8 Gorulyan penijiranin icinde suwun galyndysyny gorseniz, temperaturany
200°C (400°F) gecirin, guratmak tgin taymery bolsa 10 minuda dizan.

Bellik: Suwun galyndysy 10 minutdan sor galsa, suw doly guryanca bisirmek
wagtyny kopeldin.
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Ammarda saklamak
1 Enjamyn durtgljini rozetkadan ayryn we sowamagy Ggin may berin.
2 Ammarda saklamazdan ozal &hli boleklerift arassa we gurudygyna gz yetirin.
Bellik
- Aerofrityurnisany gétereniniizde pitilerin totanleyin yere gagyp, olara zeper
yetmeginin 6ndni almak tgin ony elmydama kese yagdayda saklan.
- Aerofrityurnisany gdtermezden we/ya-da ammarda saklamazdan 61 onun
ayryp bolyan boleklerinini berkidilendigine hemise gz yetirin.

Nasazlyklary anyklamak we ¢6zmek

Bu bolimde enjamda 6nunize cykyp biljek umumy meseleler barada gysgaca
maglumat berilyar. Asakda berlen maglumat bilen meselani ¢6zlp bilmeseniz,
koép soralyan soraglaryr sanawyny gérmek Gcin www.philips.com/support
salgysyna girin ya-da yurduriyzdaky Musderiler bilen islesmek boyunca merkeze
yUz tutun.
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Nasazlyk

Ahtimal sebabi

Cozgiit

Hojalyk enjamy ulanylyan wagty
das yUzi gyzgyn bolyar.

Icindaki gyzgyn dasarky diwarlara
yayrayar.

Bu adaty yagdaydyr. Ulanylyan
wagty ellemeli bolyan hemme
tutawaclary we nurbatlary ellap
bolarlyk derejede sowuk
bolmagynda galyar.

lymitin talabalayyk bismegini
kepillendirmek U¢in hojalyk
enjamy isledileninde piti we
hojalyk enjamynyn i¢ yizi hemise
gyzgyn bolyar. Bu bolekler hemise
degip bolmajak derejede gyzgyn
bolyar.

Hojalyk enjamyny uzak wagtlap
isledilen yagdayda galdyrsariyz,
kabir bolekleri elldp bolmajak
derejede gyzgyn bolyar. Bu
bélekler hojalyk enjamynda su
sekiljik bilen bellik edilen:

YN

Gyzgyn yerlerden dga bolsarlyz we
olara degmekden gaga dursaryz,
hojalyk enjamyny ulanmak
bitinley howpsuz bolup duryar.

Oyde edilen fri gdwniimdaki yaly
bolmayar.

Yeralmanyn dogry gérnisini
ulanmansyriyz.

I ofat netijeleri almak Ugin téze
etli yeralmalary ulanyn.
Yeralmalary saklamaly bolsariyz,
olary sowadyjy yaly sowuk
gursawda saklaman. Gaplama
yagdayy gowurmaga yaramly
yeralmalary saylan.

Pitidaki azyk dntimlerinitt mukdary
juda kop.

Oyde edilen fri bisirmek tgin su
ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijileri berjay edin.

Bisiris wagtynyn yarysy
geceninden son azyk dntimlerinir
kabir gérnislerini caykamaly
bolyar.

Oyde edilen fri bisirmek tgin su
ulanyjy gollanmasyndaky
gozukdirijileri berjay edin.

Aerofrityurnisa islemeyar.

Hojalyk enjamy toga dakylmadyk.

Elektrik dirtgUjinin rozetka
talabalayyk dakylandygyny barlan.

Birnace enjam bir rozetka dakylan.

Aerofrityurnisa togy kop sarp
edyar. Basga bir rozetka dakyp
gorun we predohranitelleri barlan.
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Cozgiit

Aerofrityurnisamyn iginde kabir

soylan yerlerin tegmilleri géranyar.

Ortligine tétanleyin degilmegi ya-
da ¢yzylmagy sebapli (mysal Ggin,
yiti arassacylyk gurallary bilen
arassalanan wagtynda we/ya-da
gowurma goézenegi dakylanynda)
aerofrityurnisanyn pitisinif icinde
kabir ownuk tegmiller peyda
bolup biler.

Gowurma gdzenegini pita
talabalayyk gorntsde dakmak
arkaly zeper yetmeginin 6nuni
alyp bilersiniz. Gowurma
g6zenegini yapgyt gornlsde
daksaniyz, onyn gyrasy pitinin
diwaryna urlyp, 6rttgin ownuk
béleklerinin gopmagyna eltip
biler. Seyle yagday yuze cyksa,
munun zyyansyzdygyny, sebapli
hemme materiallaryn azyk
ondmleri bilen ulanylmagynyn
howpsuzdygyny yatda saklan.

Hojalyk enjamyndan ak tlsse
cykyar.

Yagly azyk éniimlerini bisiryarsifiiz.

Artykmac yagy ya-da etifi yagyny
pitiden seresaplylyk bilen dokin,
sonra bisirmdge dowam edin.

Pitide 6nki ulanysdan galan yag
galyndylary henizem bar.

Pitinir igind&ki yag galyndylarynyn
gyzmagy ak tissa sebap bolyar.
Her gezek ulananyryzdan sor
pitini we gowurma gdézenegini
gowy edip arassalan.

Un ya-da ortligi iymite talabalayyk
gornlsde yapysmandyr.

Howadaky unur ownuk bélejikleri
ak tUssa sebadp bolup bilyar. Unun
ya-da ortugin iymite yelmesmegi
G¢in ony berk basyn.

Marinad, suwuklyk ya-da etin
suwy azyk dnumlerinden ¢ykan

yagda ya-da etifl yagynda sycrayar.

Azyk d6nUmlerini pitd salmazdan
On ony urup guradyn.

Aerofrityurnisadaky ekranda “"E1"”
gorkezilyr.

Aerofrityurnisaflyz gaty sowuyk
yerde saklanan bolmagy mumkin.

Enjamyriyz dasky gursawyn
temperaturasynyn pes yerinde
saklanan bolsa, ony gaytadan toga
dakmazdan 611 otag
temperaturasyna cenli yylamagy
Ugin ofa azyndan 15 minut may
berin.

Mesele dowam etse, Philips tehniki
hyzmat belgisine jan edin ya-da 6z
yurdunyzdaky Musderiler bilen
islesmek boyunca merkeze yiiz
tutun.

Aerofrityurnisadaky ekranda "E4",
"E6", "E9", "E12" gdrkezilyar.

Hojalyk enjamynda sawlik ylze
Gykypdyr.

Hojalyk enjamyny tokdan ayryp,
gaytadan toga dakyn.

Mesele dowam etse, Philips tehniki
hyzmat belgisine jan edin ya-da 6z
yurduriyzdaky Musderiler bilen
islesmek boyunca merkeze yiz
tutun.
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1 4

2nuavtiko!

AL0BAO0TE AUTEG TIG ONUAVTIKEG TIANPOPOPIEG TIPOTEKTIKA TIPLV XPNOLUOTIOOETE
TN OUOKEULN KAl GUAAETE TIG YLa LEAAOVTIKH avadpopd.

Kivouvog

- Mnv ToTtoBeTE(TE TN OUOKEUN ETTAVW N KOVTA 0€ (£0TO hoUPVO agpiou 1) KABE
TUTTOU NAEKTPLKO GOUPVO KAl NAEKTPLKES TTAAKEG PAYELPEUATOG I EDA OF
TPOBEPUATHEVO POUPVO.

- Mnv BuBilete TIOTE TN CUOKEUT O€ VEPO KL PNV TNV EETTAEVETE PE VEPD
Bpuong.

- ATTOdUYETE TNV £loXWPENON VEPOU ) AAAOU LYPOU OTN GUCKEUT, TIPOKELUEVOU
va armoduyeTe Tov Kivduvo nAekTpomAnéiag.

- Na TomoBeteite MAVTA 0TOV KAOGO TA UAIKA TTOU BEAETE VA TNYAVIOETE, WOTE Va
PNV EPXOVTAL OE ETIAPH HE TLG AVTIOTAOELG.

- Mnv KaAUTTTETE TA avolypata eL00dou Kat e§660U aEPa EVOOW N CUOKEULN
Bploketal oe Aettoupyia.

- Mnv tpooBétete AadL oToV KASO, TIPOKELUEVOU VA ATTOdUYETE TOV KivOuvo
TPOKANONG dwTLdG.

- Mnv XpnOLUOTIOLELTE TN CUCKELH av To BUoua, To KaAwdLo 1 n (bla n cuokeun
éxeLurmtootel pBopad.

- Mnv ayyl{eTe TTOTE TO E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG EVOOW N ouokeun Bploketal
o€ Aeltoupyla.

- Mnv TpOCBETETE TTOTE UALKA TTOU UTEEPRAivVOuV TN WEYLoTN €vdel§n otov kddo.

- BeBawwBeite 0TI TO BepuavTiko otolyelo ival kaBapd kat dev ExeL KOAANUEVA
UTTOAE(PUATA TPODWV.

Mpogildomoinon
- Av 1o kaAwdlo Tpododoaciag urtootel pBopd, Ba mpemel va avTikataoTabel
ard tn Philips, Tov ekmpdowTto emokeuwy TG Philips ry amo e€ioou
€€ELOIKEUPEVA ATOUA TIPOG ATTOPUYT KVOUVOU.
- Na ouvOEeTe TN CUOKEUN HOVO O€ YelwMEevn Tipila, n oTtola TpooTaTeVETAL
aTto PEAE.
- Na Befawveote mavta 0Tt To Buoua elvat cwotd TomoBeTnuévo otnv mipida.
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AuTr n ouokeur) 6ev TtpoopileTal yla xprion HEow ESWTEPIKOU XPOVOOLAKOTITN
1 §eEXxwPLOTOU CUCTAATOG TNAEXELPLOUOU.

OLTtPOooPRACLHES ETILGAVELEG UTTOPEL va (eoTaBoUv TTOAL OTAV N GUCKEUN
Bploketal og Aettoupyla.

AT N cUOKELN UTTOPEL va XpnotpoTotnBel aro matdld amod 8 eTwv Kat TTavw
KClL ATTO ATOUA UE TIEPLOPLOUEVEG CWHATIKES, ALoBNTAPLEG I} SLlavonTikEG
IKAVOTNTEG 1) ATTO ATOHA XWPIG EUTIELPLA KAL YVWON, ME TNV TTpoUmoBean oTL
TN XPNOLUOTIOOUV UTIO ETUTAPNON 1 OTL EXOLV AABEL 0ONYIEG OXETIKA UE TNV
aoPaAn TNG XPAON KAL KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG KIVOUVOUG.

Ta tadd dev mpémel va rtaiouv e Tt cuokeur). Ta Ttaldla dev TIPETIEL va
kaBapiCouv Kat va cuvtnEOoUV TN GUCKEULN, TIAPd HOVO av Elval NALKIAG Avw
TWV 8 ETWV Kal ETRAETOVTAL.

ALATNPAOTE TN CUOKELH KAL TO KOAWOLO TNG HaKPLA arto Ttatdld nALKiag KAtw
Twv 8 €TWV.

MnV aKOUUTIATE T GUOKEUN OTOV TO(XO I 0€ AAAEG CUOKEUEG. A oTE
TouAdxlotov 10 ek. aépa otV Tiow TIAEUPA, 0TO TIAAL KAl TTAVW aTto TN
ouoKeun. Mnv tomtoBeTelte Timota MAvw 0T CUOKEUN.

Katd to tnydviopa o (eotd aépa, Byaivel KAUTOG ATuog amd ta avolypata
€€600uU aépa. KpatrnoTe Ta xépLa Kat To Tpdowd oag 0 aohaAr amdotacn
ard Tov atuo Kal ta avolypata e§6dou aépa. Emiong, va eloTe TPOoEeKTIKOL UE
TOV KAUTO ATUO KAl Aépa OTaV AdpalPE(Te TOV KAGO aTtd TN GUOKEUN).

Mnv xpnotuoTolelte TOTE eAadpLd UAKA 1} AadOKOAAQ 0T GUOKEUN.
OLTtPOOPRACIHES ETILGAVELEG UTTOPEL VA (0TABOUV TTOAL OTAV N GUOKEUN
Bploketal oe Aettoupyla.

Amobrikevon Ttatatwyv: H Bepuokpacia TPETEL va eival KATAAANAN yla TNV
€KAOTOTE TTOLKIALQ TTATATAG TTOU ATTOBNKEVETE Kal TTPETEL val elval TTAVW aTtod 6
°C yla va eAaXLOTOTIOWOETE ToV KivOuvo ekBeong og akpuAapidlo ato
TIPOUAYELPEUEVO GayNTO.

Mnv pocBéaete MOTE AAdL GTOV KA.

H ouokeun eival oxedlaopévn va Aettoupyet og Beppokpacia mepBaAAovTtog
50C €wg 40°C.

EA€yETe Qv n TAON TTOU AvaYPAPETAL 0TN CUCKEUN AVTLOTOLXEL OTNV TOTIKN
TAoN PEVUATOG TTPOTOU CUVOECETE TN GUOKEUN.

Kpatate 1o kaAwdlo pakptd amd (e0TEG ETUDAVELEG.

Mnv TOTIOBETELTE TN GUOKEUN TTAVW I} KOVTA O€ EVPAEKTA UALKE, OTIWG
Tpame(opdvinAa rj KOUPTIVEG.

MnV XPNGLUOTIOLE(TE TN CUOKEULN) Yla Kavevay AANO OKOTIO EKTOG Amd auToOv
TIOU TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV EYXELPIOL0. Na XPNOOTIOLEITE OVO AUBEVTIKA
a§eooudp Philips.

Mnv aprVveTe TN OUOKeUN O€ AelToupyia Xwpig eTBAEPN.

O kadog kat ta aeocoudp Tou BpilokovTtal HEcA 0ToV BANAUO HAYELPEUATOG
Beppuaivovtal Tooo Katd Tn SLAPKELa XPrioNg TNG CUCKEUNG 000 Kal peta. '
aUTO, TIPETIEL VA XELPICEDTE E TTPOCOXK TN CUCKEUN.

MpLv XPNOLUOTIOCETE TN GUCKELH YL TTPWTN $opd, KaBaploTe oXoAAoTIKA
TA pé€Pn TG OUOKEUNG Ttou Ba €pBouv o€ emadn He TPODLUA. AVaTPEETE OTLG
06nyleg Tou TTapéxovtal oTo eyxelpidio.



390 EAAnvika

Mpoooxn

AT n cuokeur) TPoopIleTal HOVO YL HUCLOAOYLKI) OLKLOKT) XPrion. Agv
nipoopiletal yla xprjon o€ epRAAAovta Owg KOULIVEG TTIPOCWTILKOU OE
KOTAOTAMATA, YPAdElQ, AypoKTUATa 1) Aoumoug Xwpoug epyaciag. Emiong,
dev tpoopiletal yla xprion amo meAdteg o€ §evodoxeia, HOTEA, TTAVOLOV Kal
Aoumoug Xwpoug dlapovnig.

Na amoouvoEeTe TAvTa TN CUCKELH artd TV Tpododoacia dTav TNV aprVveTe
apUAAKTN, KABWG KaL TTPLV artd TN GUVAPHOAGYNGON, TNV ATTOCUVAPHUOASYNOoN
1 Tov kKaBaptlopod Tng.

TomoBeteite Tn cuokeur og oplloOVTLa, ETTESN KaL 0TABEPN eTIPAvELQ.

EAv n ouokeur) xpnotpotolnBel pe pun evoedelyévo TpOTO 1 yia
ETTAYYEAUATIKOUG 1) NIL-ETTAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG 1 €dv Sev xpnotporotnBet
oUpdwWva PE TI 0dNYieG TOU eyXELPLOiou xpriong, n eyyunon kabiotatat
akupn kat n Philips Ba amomownBet omtolacdrmote euBUVNG yla TUXOV BAGRES
mtou Ba tpokAnBouv.

I EAEYXO 1) ETILOKELT) TNG OUOKEUNG, Va armeuBuUveoTE TTAvTa o€ €va
e€ouclobotnuévo KEVTpo a€pPLg TG Philips. Mnv eTtixelprioete va
eTLOLOPOWOETE TN CUOKEUN HOVOL 0aG, OLAdOPETIKA N €yyunon Ba KataoTel
akupn.

ATIOOUVOEETE TTAVTA TN CLOKEUN aTto TNV Ttpida HETA amd KABe xprion.

Na agrjvete Tn CUOKEUN Va KPUWOEL yla Ttepirtou 30 AeTTd TPOTOU TN
XElPLOTE(TE 1) TNV KaBaploeTe.

®povtiote va ByAdeTe TA UALKA TTIOU HAYELPEVETE GTN OUCKEUN OTAV ATTOKTOUV
XPUCOKI{TPVO XpWwHa KAl OXL OKOUPO 1 KADE XPWHA.

Adalp€oTe Ta KAPEVA UTTOAEIUMATA. MNnV Tnyavi{eTe TIG HPEOKEG TTATATEG OF
Beppokpaocia upnAotepn Twy 180°C (TIPOKELEVOU VA TIEPLOPIOETE TNV
mapaywyn akpuAapdiou).

Mpémel va eloTe 18laitepa TPOTEKTIKOL OTAV KABAPIJETE TO EMTAVW HEPOG TOU
BaAdpou payelpepatog: OL avTIoTACELS, Ol AKPEG TWV LETAAAIKWY
€€APTNUATWY KAL TO TIPOOTATEUTIKS TUTOIAOUATOG UTTOPEL val KALVE.

Mdvta va ¢ppovtilete To haynTo va €XeL HayelpeuTel KaAd oto Airfryer.

Na eiote tpooekTikol OTav AdelACETE TO HAYELPEUEVO HaynNTO Kal va
TIPOGEXETE VA NV TIECOUV TA €§APTHATAL

HAektpopayvntika edia (EMF)

AUTH) N GUCKEUT CUMHOPPGUWVETAL HE TA LOXVUOVTA TTPOTUTIA KAL TOUG KAVOVIOHOUG
OXETIKA PE TNV €KBEON O€ NAEKTPOUAYVNTIKA TtEd(AL.
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AuTO 10 0UUBOAO UTTOSEIKVUEL OTL TA NAEKTPLKA TTPOTIOVTA OEV TIPETIEL VAL
amoppimrovtal padl e KavoviKA OLKLAKA ATtoppippaTa.

AKoA0UBNOTE TOUG KAVOVIGHOUG TNG XWPEAG 0aG yla TNV EEXWPLOTr GUANOYN
TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY TIPOTOVTWV.

14 | 4

EyyOnon kat urtootnpén
H Versuni tpoodépel pia eyyunon 600 £TwV yla auTo TO TIPOIOV PETA TNV ayopd
Tou. H gyyunon ev loxveL edv éva eAATTwpa odpeiletal o e0dpaipévn xprion n
Kakr ouvtpnon. H eyyunon pag ev emnpeddel Ta SIKAMWUATA 0AG WG
KatavalwTtr Bdoel tng vopobeoiag. MNa meplocoTtepeg TANPODOPIEG ) yia va
ETIKOAEDTE(TE TNV €yYUNON, EMOKEDTEITE TOV LOTOTOTIO AG
www.philips.com/support.

Elcaywyn

ZuyxapnTAReLa yla TNV ayopd oag Kat kaAwg fnpbate otn Philips!

Ma va emwoeAnBeite TARPWG ATt TNV UTTOOTNPLEN TTIOU TTAPEXOUUE, HNAWOTE TO
TpoildV oag otn 6levBuvon www.philips.com/welcome.

Fevikn epLlypadn

O~NOYUTD™ WN

Mivakag eAéyxou

a Koupmi Beppokpaciag

Kouurtl evepyomoinong/amevepyomoinong
Kouurt 6tatrpnong Bepuokpaciag
Kouprtl pwtdg

MpogmAeypéva pevol

Kouprtl peiwong

Koupurt évapéng/mavong

Kouprtl ab§nong

i Koupri xpovou

E€apTnua tnyaviopatog

Evoel§n MAX

Optlovtia kivnon

Aladaveg tapdBbupo

KaAwdio pevpatog

Y0oTtnpa TUALENG kKahwdiou
Avolyuata e€66ou aépa

SKQ o o n T
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Mpw tnv rtpwtn Xpnon

AdalpgoTte OAa TA UAIKE GUOKELAGTAG.

AdALPECTE TUXOV AUTOKOAANTA ) ETIKETEG (QV UTTAPXOULV) ATTO T GUOKEUN).
KaBapiote oXOAAOTIKA TN CUCKEUN TIPLV TN XPNOLUOTIOOETE YLA TIPWTN
dopd (deite To kePpdAaLo "KabBaplopog").

MpogTOLHAGLES TTPLV ATTO TNV TTPWTHN XPNoN
TomoBeTroTE TN CUOKEUN o€ 0TaBEePr, 0pPLlOVTLA Kal ETTMESN ETIPAVELA TTOU
QVTEXEL OTIG UPNAEG BEPUOKPAOTIEG.

Znpeiwon

Mnv tomoBeteite timota mavw | dimAa ot cuokeur. H toTtoBétnon
QAVTIKELUEVWY UTTOPEL va epmtodifel T por) aépa Kal va eNPEACEL TO
QTIOTEAECA TOU TNYAVIOUATOG,.

‘Otav n cuokeur BplokeTal oe Aettoupyla, PNV TNV TOTIOBETEITE KOVTA 1} KATW
aTto QVTIKE(PEVA 0T oTtola Ba UTToPOUCE VA TIPOKAAETEL {NULA O ATUOG, OTIWG
TOIXOUG Kal VIOUAATTLA.

Xpnon tng CUGKEUNG

Mivakag Ttpodpipwv

O mapakatw Tivakag odg fonbd va eTiAESETE TIG BACIKEG PUBUIOELS Yla Ta
Sladopa €idn payntol ou BENeTE va PpTIAETE.

Znpeiwon

A&BeTe UTTIOYPN OTL AUTEG OL PUBUILOELG Elval EVOEIKTIKEG. AedopEvou OTLTA
UALKA €x0UV SLapOoPETIKN TTPOEAEUON, MEYEBOG Kal oxnua f eivat
dlapopeTikng pdpkag, 6ev elpaote og BEon va TPoTelvouuE TN BEATIOTN
pUBuLON YA KABE UAKO.

‘Otav eTolHAleTE PeYOAUTEPEG TTOOOTNTEG hAYNTOU (TLY. TNYAVNTEG TTATATEG,

YapISEG, UTTOUTAKLA KOTOTTOUAOU, KATEPUYEVA GVAK), AVAKLVAOTE, YUPILOTE A
QAVOKATEPTE TA UALKA O0TOV KAOO 2 £wG 3 GOPEG, YLA VA TIETUXETE OOLOHOPDO
ATTOTEAECA.

YAwka EAGy. — Méy. Xpbévog Ogppo- Znpeiwon
ToocotTnTa (Aemttd) kpacia

NETTTEG KATEPUYUEVEG 200-800 yp. 13-31 180°C

TNYQVNTEG TTATATES

(7x7 x1\./0,3%0,3 ivtoeg)

JTUTIKEG TNYAVNTEG 200-800 yp. 21-41 180°C

TATATeS (Tdyoug

10x10 XtA./0,4x0,4 (vtoeg)

Katepuypéveg ptepouyeg  200-800yp. 10-22 200°C

KOTOTIOUAOU

Katepuypéva omplvyk 200-800 yp. 10-22 200°C

POA
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YAwka EAGy. — Méy. Xpoévog Ogppo- Znpeiwon
ToocotTNTa (Aemtd) kpacia

Xdapmoupykep (mepimou 1-4 tepdyla 15-25 150°C

150 yp./5 0z)

PoAd pe kipa 800-1000 yp. 45-55 150°C - Xpnowuomolyote to aecoudp
pnotpatog

MrptloAdkia xwplg 1-4 Tepdyla 16-20 200°C - Avakwnote, yuplote n

KOKKaAO (Tepimou QVAKATEYPTE OTA ULOA TOU

190 yp./7 02) XPOVOU UOYELPEUATOG

MTTouTAKLa KOTOTIOUAOU  2-8 TepdyLa 18-21 180°C - AvokWVAoTe, yuplote N

(reptmou 125 yp./4,5 0z) QVAKATEYPTE OTA ULOA TOU
XPOVOU HOYELPEUATOG

260G KOTOTTOUAO 1-6 TepdyLa 18-21 180°C

(reptmou 160 yp./6 0z)

OAOKANPO KOTOTIOUAO 1 TeEpayLo 60-70 180°C

(1,2 k&)

OMOKkANpo Yapt (mepimou  1-2 Tepdyla 16-20 200°C

300-400 yp./11-14 0z)

DOéto Yaplou (mepimou 1-5 tepdyia 15-20 200°C

200 yp./7 0z)

AVAUELKTO AOXAVIKA 200-800 yp. 13-20 180°C - PuBuliote tov xpodvo

(XOVTPOKOUHEVQ) HAYELPEUATOG AVAAOYA HIE TLG
TIPOTLUACELG 00G

- AvoKWVAoTE, yuplote N

QVAKATEYPTE OTA HLOA TOU
XPOVOU UOYELPEUATOG

Mo (repimou 1-12 Tepayla 14-22 160°C

50yp./1,8 02)

Kéw 800-1000 yp. 60-70 160°C - Xpnoldomoljote To aecoudp
ynotpatog

Mpoynuévo 1-7 Tepdyla 6-10 200°C

Pwul/Ppwpdkia (repimou

60 yp./2 0z)

2TUTIKO Pl 800-1000 yp. 50-60 160°C - Xpnotdomojote To aeooudp
ynotpatog

- To oxrua g CuUNG Ba Ttpémel

va elval 600 To duvatdv o
€TMESO, WOTE TO PWHL va unv
€PXETAL O€ ETTAGDN) HE TNV
avtiotaon Kabwg GoUoKWVEL

Mpwvo 4 auyd, 2 dpeteg 12 160°C - Mayelpéyte TpWTa TA AUYA Yla

Pwpt

7 AETTTA KAl 0TN OUVEXELA
TPOOHEDTE TIG HETEG TOU
pwpLov.
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Tnydvicpa og agpa

Mpocoxn

AuTto 1o Airfryer Aettoupyel pe {eoto aépa. Mnv Badete Aady, Aurapég
0ouGieg yla Tnyaviopa i GAAo vypd otov kado.

Mnv akouvpmate T Oeppég emupaveles. Na xpnotpormoteite tig Aaég n
Toug SLakoTteg. Miaote Tov KAUTo KAdo pe yavtia ¢polpvou.

AuTn n cuokeun TtpoopifeTal pOVo yLa OLKLAKN XpHon.

H ouokeun pmopel va BydAel Aiyo karvo étav tn XPnOLHOTIOL|OETE yLd
TPWTN popd. AuTo eival pucLOAOYLKO.

Agv xpeladetat va TtpoOepUAVETE TN CUCKELN.

Adapéate Tov Kado armd tn cuokeur TpaBwvtag Tn Aafn.

TomoBetrote TO £€ApTNHA TNYAVIOUATOG OTOV KAdO.

TomoBetroTe Ta LALKA oToV KAdO.

Znpeiwon

- To Airfryer pmopei va payelpEPeL piat HEYAAN TTOLKIALDL UAIKWV.
YupBouleuteite Tov "Mivaka TPodMwy" yia TG KATAANAEG TTOOOTNTEG Kal
TOUG KOTA TIPOCEYYLON XPOVOUG UAYELPEUATOG.

- Mnv umtepPalveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTOOEIKVUETAL OTNV EVOTNTA
"Mivakag Tpodipwv" Kat pnv yeULZeTe ToV KGO0 TTavw aro TNy evOetgn
"MAX", KaBwg UTtopEl va eTtNPEACTEL N TTOLOTNTA TOU TEAIKOU
ATTOTEAEOUATOG,.

4 TomoBetrote Toug Kadoug {ava péaa oto Airfryer.
Mpocoxn
- Toté pnv Xpnotpomoleite Tov KAdo Xwpis To e§dptnua tnyavicpatog.
- Mnv ayyifete Tov KAdo katd tn StapKeLla TG Xpong Kat ywa Aiyn wpa
HETA TN XPrion, KaBwg avamtuooel TOAD uPpnAn Beppokpacia.
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5 ZuvdéoTe TO PIg otnv Tpida.

6 [latroTe To KOLUTI EvepyOTTOiNONG/ATIEVEPYOTTOINGNG YA VA EVEQYOTIOLOETE
TN GUOKEUN.

NHILIPS

% A

7 MNatrote To KouuTt Beppokpaciag.

8 [atroTe TO KOLUTI AlENOoNG 1 HEIWONG YL VA ETUAESETE TNV ATTALTOUMEVN

Bepuokpaoia.
PHILIPS

[ s O
o @A -

9 [latroTe TO KOLUTI XpOvou.
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10 MatroTe To KoUuTL al§NoNng f MElWONG Yla va ETHAEEETE TOV XPOVO.

PHILIPS

11 MNatnote To KoupuTti évapéng/mavong yia va fekvrjoete tn Sladikaoia
HAYELPEUATOG.

PHILID? .
. = Znueiwon

. P - Kotd T SlapKELD TOU HAYELPEUATOG, N BEPUOKPATIA KAl O XPOVOG

e ~ {”}Z eudpavifovtal evaArag.

- To TeEAEUTALO AETITO MAYELPEUATOG EpdavifeTal o SEUTEPOAETTTA.
- Av 6ev pUBUIOETE TOV ATTALTOUPEVO XPOVO MAYELPEUATOG EVTOG 30 AETTTWY, N
OUOKEUN OTIEVEPYOTIOLELTAL AUTOUATA Yia AOYoUG acdaleiag.

- Oplopéva UAKA XpetadovTal avakdTepa f yUpLopa oTa Hlod Tou Xpdvou
payelpéuatog (avatpéte otov "Mivaka Tpodipwy"). MNa va avakivroeTe ta
UALKG, Tpafréte 6w Tov KAdO Kal avakLvAOTE TOV TTAVW ATIO TOV VEPOXUTN.
3TN ouvéxela, TomoBeTrote {ava Tov KAG0 PETT 0T OUOKEUN.

- T va Béoete o mavon tn Sladikaoia PayElpEPATOG, TILEOTE TO KOUMTTL
évapéng/mavong. Na va cuveyioete tn dladikacia payelpépatog, meote Sava
To (610 KoupTTl.

- ‘Otav tpafate mpog ta €§w Tov KAdo, N cuokeun TiBeTal autouaTa o€
Aettoupyla mavong. H dtadikaocia payelpéuatog ouveyidetal dtav o kAdog
TomoBeTnBel {ava oTn CUoKEUN.

12'0Otav akoUoETE TO KOUSOUVAKL, GNUAiVeL OTL EXEL TTAPEABEL O XPOVOG
HAYELPEUATOG.

13 Tpapnéte mpog Ta €§w Tov KAdO Kal EAEYETE AV TA UAIKA €lval ETolua.

Mpoooxn

- O kadog tou Airfryer eival Kautog petd tn dladikacia payelpépatog.
Na tov tomoBeteite tavta tavw o€ Tupipayn emipavela (m.x. coumAa
KAToapOAAG K.ATL.) 0Tav ToV adalpeite anod Tn GUCKELN.

Znueiwon

- AvTa LAKG Sev lval akOpa ETOLA, ATTAWG TOTTOBETAOTE ToV KAdo {ava
péoa oto Airfryer kat TpooBEaTe HEPIKA ETILTAEOV AETTTA.
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14 ASELAOTE TO TIEPLEXOUEVO OE €va UTTOA 1 TILATO.
Mpoooxn

- Metd to payeipepa, o KAd0G, TO ECWTEPLKO TTEPIBANMA KaL TA VALKA
elval kautd. Avaloya pe To 160G TWV UALKWYV TTOU UTTAPYOUV OTO
Airfryer, pmtopet va dLapuyet atpodg anod tov kado.

anawcn
Mo va apalpéoete peydAa r evaioBnta UALKE, XPNOLUOTIOOoTE pia AaBida
YOl VO TOL OTTOPOKPUVETE.

- To meptttd AAdL N To AMwuEVo ATTOG artd Ta UALKA CUAAEYETAL OTO KATW
pépog Tou kadou.

- Avaloya pe To €(00G TWV UAKWY TIOU LAYELPEVETE, UTTOPEITE va BEAETE va
APALPECETE TIPOOEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AL 1) ALWUEVO ALTTog aTtd Tov KAdo
UETA aTtd KABE G0N 1} TTPOTOU AVAKIVACETE TOV KAd0. ToToBETr0TE TOV
K&do mMavw o€ pla eTipavela avBekTikh otn Bepuotnta. Popéote yavtia
$oUPVOU YLa va XUOETE TO TEPLTTO AAdL 1} TO AlwpEvo Altog. ToroBetrote
€avd Tov kAdo péoa 0T cUOKELN.

- ‘Otav pla 660N UAKWY Elval €TOLUN, UTTOPEITE VA XPNOLUOTIOUCETE AUECWS
To Airfryer yla tnv mpoeToldacia tng emopevng 66ong.

MClYElpE[.lG HE TEpOET[l}\EYHEVF] pueutcn

AkolouBnote Ta fripata 1 €wg 6 oto kepahalo "Tnydvicpa os agpa.

2 MATrAOTE TO TPOTIMWHUEVO KOUUTIL TTPOETUAEYUEVNG PUBULONG.

3 Zekwnote T dadikaoia payelpepatog meCovtag To KOUpT évapéng/malong.

anawon
Katd tn SldpKela Tou payelpepatog, av BéAeTe va aAAGgeTe o AAAN
T(POETUAEYMEVN PUBULON, TIATAOTE TTOPATETAPEVA TO KOUMTIL
evepyottolnong/amevepyotoinong yta va Stakopete tn dtadikaoia
payelpéuaTos. H ouokeun TiBetal og Asttoupyia avapovng. Matrote {ava to
KOUUTIL EVEQYOTTIOINONG/ ATIEVEPYOTTIOINONG VLA VOl EVEPYOTIOLOETE TN OUOKEUN
KOL VA ETHAECETE TNV TTPOETIAEYMEVN PUBULON TTIOU XPELALEDTE.

Mpoemiheypéveg MEy. moootnta Oegppokpacia Xpovog

puBpioslg HayELPEUATOG

ke Katepuypéveg 800 yp. 180°C 31 hemttd
TNYQVNTEG TIATATES

g STUTIKEC TNyavnTéS 800 yp. 180°C 41 \emtél
TIATATES

@ Mrmpt{oAdKia 4 Tepdyla 200°C 20 Aemta
Komavdkia 8 tepdyla 180°C 21 Aemtd
KOTOTIOUAOU

<X ONOKANPO Papt 2 Tepdyla 200°C 20 Aertta

@ Kéw 1 tepdylo 140°C 60-70 AetTal
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D

Mpwwvo

4 auyd, 2 GETeg 160°C 12 Aemta
pwul

< ) Aaxavika 800 yp. 180°C 20 Aemttd
Vﬂ X YpP

MapaoKeun CTLTIKWY TNYAVNTWV TTATATWY

Ma va OTIACETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TTATATES pe To Airfryer:

KaBapiopa

ETiAEETE pia TToKIA AL TTATATAG TToU Elval KATAAANAN YL TYAVIOUQ, OTIWG OL

DPEOKEG, (EAadpwWG) AMUAWOELG TTATATEG.

Elval kaAUTtepo va Tnyavilete Tig matdteg o€ puepideg éwg 500 yp./18 oz, yla

OpoLOHOPPO amoTéAeopa. Ot EYAAUTEPEG TTOGOTNTEG TTATATAG GUVHBWS

€lval AlyOTEPO TPAYAVEG ATIO TLG PUIKPOTEPEG PEPIOEG.

ZepAoubIoTE TIG TATATEG Kal KOYTE TIG o€ Awpldeg (Ttdxoug 10x10 xA./0,4x0,4

vtoeg).

MOUALAOTE TIG KOUMUEVEG TTATATEG OE €VA UTTOA HE VEPO YLa TOUAGKLoTOoV 30

Aerttd.

AdeldoTe To vepd KL OKOUTTIOTE TIG TTATATEG YE TIETOETA ) XapTl kKoudivag.

Pifte pia kouTaAld TG couTag AAdL 0TO UTTOA, TTPOCHEDTE TIG TTATATEG KAl

QAVOKATEPTE PEXPL VA KAAUGOOUV oL TTaTATEG PE AAdL.

BYAATE TIG TATATEG AT TO UTTOA HE TA XEPLA 0AG ) UE ULAL TPUTINTY) KOUTAAQ,

WOTE va PEVEL TO TIEPLTTO AAOL OTO UTTOA.

Znueiwon

- Mnv yelpete TO UTTOA yla va piete OAeg TIg Tatateg padi otov kado, kabwg
UTTOPEL VA TIEOEL TIEPLTTO AAOL.

BdATe TI¢ Tatateg otov Kado.

TnyavioTe TI§ MATATESG, AVAKWVWVTAG TIG 2-3 POPEG KATA TN OLAPKELD TOU

HAYELPEUATOG.

MNposgldomoinon

Mpotou apyioete To KaBAPLORA, APHOTE TOV KASO KAL TO ECWTEPLKO TNG
GUOKEUNG VA KPUWOOUV EVTEAWS.

O kadog dLadéteL avtikoAANTKN emioTtpwaon. Mnv xpnotporoteite
UETAAALKA OKELN 1 SlaBpwTika kaBapLotikd, kKabBwg propei va
KATAGTPEPOUV TNV AVTLKOAANTLKN ETLPAVELA.

KaBapilete Tn cuokeun peta amod kabe xprion. Na adatpeite To AadL kal To Airog
aTTO TO KATW UEPOG TOU KAOOU UETA aTtO KABE Xpron.
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MatroTe TO KOUUTT evepyoTtoinong/amevepyomoinong yla va
QATTEVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUT, BYAATE TO LG amd Tnv pida Kat adrioTe Tn
OUOKEUN VA KPUWOEL.

ZuppouAn

- T va kpuwoel o ypryyopa to Airfryer, adalp€ote Tov Kado.

AdalpéoTe To €0pTNUA TNYAVIOUATOG ATTO TOV KAdO.

AToppIPTE TO AlwUEVO ALTTog 1) To AASL aTTO TO KATW HEPOG TOU KAOOU.

MAUVeTe ToV KAOO Kal To €€APTNA TNYAVIOUATOG OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

Mrmopeite, emtiong, va Ta MAUVETE Pe (EOTO VEPO, LYPO ATTOPPUTTAVTIKO TILATWY

Kat apouyyapakt rou 6ev xapdooet (BA. "mivakag kabBapiopov").

ZuppBouvAn

- Av €xouv KOAAROEL UTTOAE(ppaTA payntou otov Kado ry oto e§apTnua
TNYQVIOUATOG, UTTOPELTE va TA LOUALAOETE OE KAUTO VEPO KaL UYPO
ATTOPPUTIAVTIKO TUATWY yla 10-15 AeTTd. TOo HOUALOOUA AACKWVEL TA
uTtoAelppaTa daynTou Kat SlEUKOAUVEL TNV adalpeon Toug. BeBaiwbeite
OTL XPNOLUOTIOLE(TE €va LYPO ATIOPPUTTAVTIKO TILATWY TTOU SLAAUEL Ta AlTn.
Av urtdpxouv KnAideg Alrtoug otov KAdo 1} 0To £APTNHA TNYAVIOUATOG
Tou eV KaTadEPaTe va adalpEoeTe e (0TO VEPO KaAL UYPO
QATIOPPUTIAVTIKO TILATWY, XPNOLUOTIOOTE €va UYPO KABAPLOTIKO YA TNV
adaipeon Almoug.

- Av xpelaetal, Ta UTIOAElpATA GaynTou TTou €X0UV KOAANOEL 0TNV
avtiotaon pmopouv va apatpebolV PE pLa LOAOKH €wg PETPLa BolpToa.
Mnv xpnotpoToleite atodAvn Bouptoa rj okAnpr BolpTtoa, ylati propel
VOl KATAOTPEPEL TNV avTtioTtaon.

Ia va aTtopUYETE TIG YPATOOUVLEG, OKOUTTIOTE ATTOAA TO EEWTEPIKO UEPOG TNG

OUOKEUNG UE €va Aglo, kaBapo Kat HaAaKO Tavi. ZEKLVAOTE YE Eva EAADPWS

VOTIOMEVO TTav( KAt OUVEXIOTE PE OTEYVO, av elval amtapaltnTo.

KaBapliote tnv avtiotaon pe éva Bouptodkl KaBaplopou, yla va apalpEcETe
TUXOV UTTOAE(ppaTa paynTou.
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AtmoOnkeuon

7 KaBaploTte T0 e0WTEPIKO TNG GUOKELNG UE CE0TO VEPO KaL Eva un SLaBpwTko
0hOoUYYaPaKL.

8 Av TIapaTNPOETE UTTIOAEUUATA VEPOU OTO ECWTEPLKO TOU TTapaBupou
evdellng, pubuiote tn Bepuokpacia otoug 200°C (400°F) KaL TO XPOVOUETPO
oTa 10 AETTTA Yla VA OTEYVWOEL TO VEPO.

Inuelwon: Av Ta UTTOAEUATA VEPOU TTAPApEVOUV HETA Ta 10 Aerttd, augriote
TOV XPOVO UOYELPEUATOG UEXPL VO OTEYVWOEL EVIEAWG TO VEPO.

-

)

4

< Sl

v

1 AMOoUVOEDTE TN CUOKEUH aTto TNV Ttplda Kat aproTe TN va KPUWOEL
2 Befawwbeite 0TI OAa Ta PEPN elval KaBapd Kal oTEYVA TPOToL TNV
amoBnKeVOETE.
Znueiwon
- ‘Otav petapépete To Airfryer, TTpETEL TTAVTA VA TO KPATATE opt{oVTLa Yla va
unVv écouv Katd AdBog ot kadol, KATL TTou PImopEl va TOUG TIPOKAAEDEL
{npua.
- EAéyxete mdvta OTL TO armooTiwpeva pépn Tou Airfryer eivat kaAd
oTEPEWHEVA TTPOTOU OOKIUACETE VA LETAPEPETE )/ KAL VA ATtOBNKEVOETE
TN GUOKEUN.

AvTtipeTwriion tpofAnpatwy

Y€ AUTO TO KepdAato ouvopifovTal Ta 1o ouvriBn TPEORAAUATA TTOL UTTOPEL va
QVTIUETWTTIOETE [IE TN OUOKEUN. EAv Oev ptopéoeTe va AUOETE TO TTPORANUA UE
TIG TTAPAKATW TIANPOdOpIeg, avaTpefTe oTn AloTA CUXVWY EPWTHCEWY OTN
6telBuvon www.philips.com/support rj emtikolvwvnote pe To Kévipo
ESumtnpétnong KatavalwTtwy otn xwpa oag.

MpoBANpa MBavn attia A\Uon

To e§WTEPIKO HEPOG TNG OUOKEUNG  H BepudTnNTa 0TO ECWTEPIKO AuTO gival puololoyiko. OAeg ot

BeppalveTal Kata T xprion. METADEPETAL OTA EEWTEPLKA AOBEG Kat ol SLOKOTITEG TTOU TTPETTEL
TolwuaTa. va ayyi§ete katd t xpron

TIAPAPEVOUV APKETA KPUA, WOTE
VOl UTTOPELTE va T TILAOETE.




Npo6fAnpa

MBavn actia

EAAnvka 401

Abon

O k&d0og KaL TO ECWTEPLKO TNG
ouoKkeung Beppaivovtat tévta
OTaV N CUCKELN Elvat
EVEQYOTIOLNHEVN, WOTE Va
HayelpeVETAL oWOTA TO HaynTo.
AUTA Ta PEPN elvat TTAvTa TTOAU
Ceotd yla va ta ayyigete.

Av adproETE EVEPYOTIOLNUEVN TN
OUOKEUN YLa LEYAAUTEPO
6ldotnua, oplopéva onueia tng
Beppaivovtal urtepBoALKA yla va
Ta ayyi€ete. Ta onueia auta
ETONUALVOVTAL TN GUCKEUN UE TO
€€Ng elkovidlo:

YN

AT T oty Tou yvwpilete auta
ta (eota onpeia kat dev Ta
ayyiCete, n cuokeun eival
aAmoAUTWS AohaAnG yla Xprion.

OL OTUTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG eV AEV XPNOLUOTIOOATE TO OWOTO

elval 6Twg TIg epipeva.

TUTIO TTATATAG.

la Té\elo AmOTEAECUQ,
XPNOLUOTIOLNOTE PETKEG,
AUULAWSELG TTaTdTEG. AV XpeldleTal
va GUAGEETE TIG TTATATEG, PNV TIG
amoBnkeveTe o€ KpUo TePLBAAAOV
(rt.x. oto Yuyelo). EmAéyete
TIATATEG OTN CUOKELAGia TWV
omolwv avaypagetal OTL eival
KOTAAANAEG yla TnNyAvioua.

H TTocoTNTA TWV UAIKWYV TTOU EXETE
BdaAeL otov kAdo eivat urtepfoAika
HEYAAN.

AkoAouBnote TG 0dnyleg og autd
TO gyXeLpidlo Xprong yla va
UOYELPEPETE OTIUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

OpLopEVOL TUTTOL UALKWV
xpeLalovtat avakdtepa mepimou
OTa ULod TOU XpOvou
HOYELPEUATOG.

AkoAouBnote TG 0dnyleg og autod
TO gYXELPLdLO Xprong yla va
UOYELPEPETE OTIUTIKEG TNYAVNTEG
TIATATEG.

To Airfryer ev evepyoroleital.

H ouokeur) dev elval ouvoedepevn
otn npia.

BefawwBelte OTL €xeTe €l0AyEL
owoTa To OIS otV Tpida.

‘Exete OUVOEDEL TTOAAEG CUOKEUEG
otnv dla pida.

To Airfryer €xeL upnAn oxu.
AOKLUAOTE pia AN Ttpida kat
ENEYETE TIC AODANELEG.




402 EAAnvika

Npo6fAnpa

MBavn actia

Abon

Mapatnpw Kamola onuadta
EepAoudiopatog 0To ECWTEPIKO
Tou Airfryer.

Mrmopel va eupavioTolv opLopéva
onupdadia otov kado tou Airfryer av
OKOUUTINOETE 1) §UOETE KATA AABOG
™V empdvela (.. katd to
TIAUGOLUO HE OKANPA EpYOAEia
kaBaplopou r/kat tTnv
ToToBETnon Tou €§aPTAKATOS
TNYaviopatog otn cUoKELN).

"o va artopUYETE TNV TTPOKANON
{nuag, va tomoBeteite To
eCdptnua tnyaviopatog otov
kAo pe tpoooxn. Av TomoBeteite
T0 €§APTNUA TNYAVIOUATOG ME
kAlon, pmopel va xtumrogL oto
TolXWHA TOL KASOU, TTPOKAAWVTAG
EepAovdlopa og oplopéva onpeia.
Av oupel kaTt Tétolo, Aafete
urtoPn ot dev elvat mikivouvo,
KaBwg dAa Ta UAIKA TNG OUOKEUNG
elval aodoAn yla ta TpddLua.

Ao Tn ouokeun Byalvel Aeukog
Kamvog.

Mayelpetete Atapd UAIKA.

ADALPETTE TIPOTEKTLKA TUXOV
TEPLTTO AAdL ) Alrtog amd tov kado
KOl OUVEXLOTE TO HaYElPEUQL.

‘ExouV pElVEL UTTOAE(MATA AlTTOUG

oToV KAdOo artod tponyoUlpEevn
xpron.

O AguKOG KaTVOG oxnuatieTal
amod uttoAelppata Airtoug Ttou
Beppaivovtat otov kado. Na
kaBapilete mavta Tov KAdo Kat To
e€apTnua TNyaviopatog
OXOAQOTIKA HETA aTtd KABE Xprion.

To paynto dev Exel TavapLoTel N
alelpBel cwota.

Ta HIKPOOKOTILKA KOUUATLA TOU
TavapiopaTog Tou eTapEépovTat
JLE TOV Q€A UTTOPOUV Va
TIPOKAAECOUV AEUKO KATIVO. MiEoTe
KOAQ TO TTAVAPLOUA WOTE Va
KOAANOEL N AAElPTE KAAA TO
daynto.

H papwvdda, Ta uypd i to Coupt
TOU KPEATOG TEHTOLV GTO ALWHEVO
Almog.

2TEYVWOTE TA TPODLUA HE EAADPES
KLVNOELG TIPLV Ta TOTOBETHOETE
oTov kado.
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Abon

>tnv 0Bovn tou Airfryer
epdavidetal n évoen "E1".

To Airfryer umopet va eivat
amoBnKeUpEVO o€ onpeio OTTou
ETUKPATOUV TIOAU XOUNAEG
Bepuokpaoies.

AV n OUCKELT 0ag €lval
armoBnkeupévn o€ TEpLBAANOV pE
XOUNAEG Beppokpaoieg, aprote ™
va (eotaBel o Beppokpaoia
dwuatiou Toudaylotov yla 15
AETTTA TPV TN OLVOETETE OTNV
npida.

Av T0 TIPSPANUA TTOPAUEVEL,
KAAEOTE TN Ypapuun eumnpétnong
™G Philips 1 emikowvwvroTe pe To
Kévtpo Eumnpétnong
KatavaAwTwy 0tn xwpa oag.

>tnv 08ovn tou Airfryer
epdaviCetal n €voeln "E4", "E6",
"E9”, HE‘]ZHI

H ouokeur mapouotdlet k&molo
opdAua.

ATIOGUVOEDTE TN CUCKEUN ATTO TNV
nipia kat ouvdEaTe TNV §ava.

Av T0 TPOBANUA TTAPAUEVEL,
KOAEOTE TN Ypappn e§umnpetnong
NG Philips 1} emikowvwvrote pe to
Kévtpo E§umtnpétnong
Katavalwtwy otn xwpa oag.
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CbabprkaHue
Ba)xHO 404
PeunknupaHe 406
FapaHuma n nopapbXKKa 406
BbBegeHue 407
OG0 onucaHue 407
MNpepn nbpBaTa ynotpeba 407
NoproToBka npeau nbpBaTa ynorpeba 407
M3non3BaHe Ha ypeaa 408
MouuncreaHe 414
CbXpaHeHue 415
OTCcTpaHsiBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTU 416
Ba)kHO
MNpean fa nsnonseaTte ypena, NpoveteTe BHUMATEHO Ta3n BaxkHa MHpopMaums
1 A 3ana3eTe 3a CNpaBKa B ObAelle.
OnacHocT

- He noctaBsiTe ypena BbpXy UM 651130 4O ropeLl ra3oB KOTOH UK BCUYKM
BWOOBE eNeKTPUYeCcKM KOTSIOHN 1 eNekTPUYecki Nioyu 3a roTBeHe, Unm B
3arpsaTta dypHa.

- Hwkora He noTansnTe ypefa BbB BOAA W He IO MJlakHeTe NMof YyelmMaTa.

- He ponyckaiiTe B ypefa Aa nonagHe BoAa WNv Apyra TeYHOCT, 3a a
n3berHeTe enekTpPUYECKN yaap.

- BwHarv cnaraiite NnpodyKTUTe 3a NbpXeHe B kodaTa, 3a fia He BAM3aT B
KOHTaKT C HarpeBaTeIHUTE eIeMEHTU.

- He 3akpuBanTe 0OTBOPUTE 3a BXOASALL U U3XOASLL Bb3yX, LOKATO ypeabT
paboTu.

- He mbnHeTe KodaTa € 0NMO, ThIA KaTO TOBA MOXe Aa Cb3Aafe ONacHOCT OT
noxap.

- He n3non3sanTe ypena, ako LWencesbT, 3aXpaHBaLLMaT Kaben nnm camusT
ypeL ca noBpefeHn.

- Hwkora He 6bpKkanTe B ypena, LokaTo paboTtu.

- Hukora He nocTassiTe KONMYECTBO XPaHa, KOeTO NpeBuLLIaBa MakCMManHoOTO
HMBO, 0603HaYeHO BbpXy kodaTa.

- BuWHarw ce yBepsiBalnTe, Ye HarpeBaTensT € cBOOOAEH M B HEFO HsIMa
3acefHana xpaHa.

MpepynpexpeHue
- AKO 3axpaHBawumAT kaben e nospeneH, Tor Tpsabea Aa ce 3ameHu oT Philips,
HeroB NpeacTaBuTeN UK nua ¢ nofobHa kBanudrkaums, 3a fa ce nsbersar
onacHU cUTyaumn.
- CBbp3BaNTe ypeda camo KbM 3a3eMeH CTeHeH KOHTAKT, 3aLMTeH C NpeKbcBay
3a yTeuka Ha 3ems.
- BuHarv npoBepsiBaiTe fanu LWencensT e noctaBeH fobpe B KOHTaKTa.
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To3v ypep, He e NpefiHa3HaYeH 3a M3MO3BaHe C BbHLUEH TaMep U
OTAeSHA CUCTEMA 3a AMCTAaHUMOHHO ynpaBneHue.

BBbHLUHKTE MOBBPXHOCTU MOXE [a Ce HaropeLsaT, 4oKaTo ypedbT paboTu.
To3u ypen, MOXe [ia ce U3Mon3Ba OT fella Ha Bb3pacT Haf 8 roamHU 1 OT Xopa
C HamaneHn hU3nNYeckm Bb3NPUSTUS UM YMCTBEHW HEAOCTaTbLM Unu 6e3
OMWT M MO3HaHWs, aKo Ca MHCTPYKTMPaHu 3a besonacHa ynotpeba Ha ypefa v
ca nof, HaboAeHWe ¢ Len rapaHTMpaHe Ha 6e3onacHa ynoTtpeba 1 ako ca M
Pa3siCHEHW eBeHTyaIHWUTe ONacHOCTU.

He no3BonsBanTe Ha Aela fa cu UrpasT c ypefa. [oymcTBaHe 1 NoaapbXKa
Ha ypefa Moxe [ia ce U3BbpLUBa OT Aela Ha Bb3pacT Haf 8 roanHu 1 nog,
POAMTENCKN HAf30P.

Ma3eTe ypena 1 3axpaHBalums kaben faneye oT 4OCTbMNA Ha Aela Ha Bb3pacT
non 8 roguHu.

He nocTaBsiiTe ypefa [o cTeHa vnm fo apyrv ypean. OctaBeTte noHe 10 cm
cBOHOLHO NPOCTPAHCTBO OT3af, OT ABETE CTPaHW 1 Haf ypeda. He
NOCTaBANTE HULLO BbPXY Ypeaa.

Mo BpemMe Ha MbpXeHe ¢ ropell, Bb3ayX Npe3 0TBOPUTE 3a U3XOASLL Bb3ayX
n3nu3sa ropelua napa. pwbxre pbLeTe U NMLETO U Ha be3onacHo
pa3CTosHME OT NapaTa U OT U3XOAMUTE 3a Bb3ayX. ChbLLO Taka BHUMaBanTe ¢
ropeLyuTe Napa 1 Bb3ayx, Korato npemaxsate kodaTa OT ypefa.

Hwvikora He 13Mon3BanTe Nekn CbCTaBKU UM XapTus 3a NeYeHe B ypeaa.
BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU MOXE [1a Ce HAaropeLlsT, 4oKaTo ypedbT paboTu.
CbxpaHeHue Ha KapTodu: TemnepaTtypaTa Tpsabsa fa Obae noaxoasiia 3a
CbXpaHEHUS COPT KapTodu 1 Aa e Haf 6°C 3a ceexaaHe 0 MUHUMYM Ha
pWCKa OT M3M1araHe Ha akpuiaMua Ha NPUroTBEHUTE XPAaHUTENHN NPOAYKTHU.
Hwvikora He mbiHeTe KodaTa ¢ 0Sno.

To3u ypep e NpoeKkTMpaH 3a M3nosi3BaHe Npu TemrnepaTypa Ha OKosIHaTa
cpena mexay 5°C n 40°C.

Mpeau fa BKoYMTE ypeaa B KOHTaKTa, MPOBepeTe Aafv MOCOYEHOTO Ha
ypena HanpexeHune oTroBaps Ha TOBa Ha MecTHaTa eJfl. 3axpaHBallia Mpexa.
BHUMaBaiTe KabesibT Aa e faneye OT ropeLly MOBbPXHOCTU.

He noctaBsiite ypena Bbpxy Uim 61130 A0 lecHo3anannMm MaTepuanu, Kato
MOKPWBKM UMW NepaeTa.

He n3non3gaiTe ypena 3a Lenu, PasfiniyHn OT yKa3aHUTe B PbKOBOACTBOTO, 1
M3MNOJI3BalTe CaMO OpUTMHaNHK akcecoapu Ha Philips.

He ocTaBsiiTe ypena aa pabotu 6e3 Haaz3op.

Kodata 1 akcecoapwTe, MOCTaBEHUN BTPE B KamepaTa 3a roTBeHe, ce
HarpsiBaT Mo BpeMe Ha 1 cfief ynoTpeba Ha ypeaa — BUHaru paboTeTe € Tx
BHMMATESHO.

Mpean fa “3non3eaTte ypena 3a MbPBU MbT, NOYNCTETe JOOPe YacTUTe, KOUTO
B/IM3aT B KOHTAKT C XpaHaTa. HanpaeeTe cnpaBka ¢ MHCTpyKLMUTE B
PBKOBOACTBOTO.

To3w ypep, e NpefiHa3HayeH caMo 3a CTaHAapTHa foMallHa ynoTpeba. He e
npeAHa3HayeH 3a ynotpeba B Cpefu, KaTo KyxHM 3a nepcoHana B MarasuHu,
oucn, pepmn 1 NnofobHM paboTHK cpean. OcBeH TOBa He e NpefHasHayeH
3a ynoTpeba OT KJIMEHTU B XOTENN, MOTE/N, MECTa 3a HOLLyBaHe 1 3aKycka v
NOAOOHU XUNULLHN Cpean.



406 Bbnrapcku

BuHaru nsknousanTe ypena oT eflekTpruyeckaTa Mpexa, ako e octaBeH 6e3
HaA30p 1 Npeaun crnobsiaHe, pasrnobsBaHe, CbXpaHeHWe UK MOYNCTBAHE.
MocTaBeTe ypena BbpXy XOPM30HTasIHa, PaBHa M CTabUIIHA MOBBPXHOCT.

AKO ypeabT ce M3non3Ba HeMpPaBUIHO UKW 33 MPOMECNOHANHN UK
nonynpodecnoHanHu Lenm, KakTo 1 ako ce 13MoJ3Ba No HayuH, KOWTO He e B
CbOTBETCTBME C yKa3aHUsATa B PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens, rapaHumusiTa
cTaBa HeBanugHa 1 Philips He noemMa OTFOBOPHOCT 3a KakBUTO 1 Aa 6uno
NPUYNHEHW LLETW.

3a npoBepKa WM PeMOHT BUHArn HoceTe ypeaa B ynbHomoLleH oT Philips
cepBu3. He onuTBanTe Aa peMoHTMpaTe ypea caMu, B MPOTUBEH clyvan
rapaHumaTa cTaBa HeBanMaHa.

Cnep ynoTpeba BUHarM U3KOYBaNTe ypesa OT KOHTakTa.

M34yakBalnTe ypeabT fa ce oxnafm 3a okonio 30 MUHYTK, Npelu Aa pabotute ¢
Hero unu fga ro noymcreaTe.

MpuroteanTe NpoayKTUTE B ypeaa A0 31aTUCTOXBAT LBAT, @ He A0 TbMeH Uaun
KasB.

OTcTpaHsBanTe n3ropenunTe octaTbyn. He mbpxkeTe npecHn kapTodu npu
Temnepatypa Hag 180°C (3a HamansBaHe Ha OTAENAHETO Ha akpuaammna).
bbaeTe BHMMaTeHM, KOFaToO MOYUCTBATE ropHaTa YacT Ha KaMeparTa 3a
rotBeHe: [opelLl HarpeBaTesneH efleMeHT, pbb Ha MeTafHM YacTu U 3aLmTa
cpeLLy NpbCKu.

BuHaru ce yBepsBaliTe, 4e xpaHaTa e Hamb/HO croTBeHa B Airfryer.

bboeTe BHMMaTEHW, KOraTo U3CMnBaTe rotoBaTa XpaHa, U BHUMaBanTe
akcecoapuTe ga He n3nagHart.

EnektpomarHuTHu noneta (EMF)

To3u ype[ e B CbOTBETCTBME C MPUSIOXMMUTE CTaHAAPTV U pa3nopendv OTHOCHO
M3M1araHeTo Ha eNeKTPOMarHUTHN NoseTa.

PeuuknupaHe

To3v CMBO 03HaYaBa, Ye eNekTpUYecknTe NPoayKTU He TpsibBa fa ce
M3XBBPJIAT 3a€4HO C OOMKHOBEHUTE BUTOBM OTNALbLM.

CnepnanTe npaBunaTa Ha AbpkasaTta Cv OTHOCHO pa3fieNIHOTO CbbupaHe Ha
eneKTpUYecknTe NPOAYKTY.

MapaHuna n nogapbXXKa

Versuni npefocTaBs ABeroAvLIHa rapaHUms 3a TO31 NPOAYKT OT AaTaTa My Ha
3aKynyBaHe. Ta3un rapaHums He e BaIMAeH, ako fedeKTbT e 3apaan HenpasusiHa
ynoTpeba nnv nolwa noafpbxkka. Hallata rapaHLmMs He 3acsra BalinTe
3aKOHOBW NpaBa KaTo noTpebuTen. 3a noBeve MHbOPMaLIMS UK 3a NO30BaBaHe
Ha rapaHumsiTa nocetete Hawwusa yebcanT www.philips.com/support.
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BbBepgeHue

Mo3npaBneHus 3a nokynkaTta u gobpe gownum Bbe Philips!

3a [la ce Bb3MON3BaTe U3LUAMO OT NPefiaraHaTa oT Hac NOAAPBXKKA,
pernctpupanTe NpodykTa cu Ha agpec www.philips.com/welcome.

O6wo onucaHue

1 KoHTposieH naHen

byToH 3a Temnepatypara

ByToH 3a BkAN./13KnN.

ByToH 3a nogabpxaHe Ha TonMHaTa
ByToH 3a cBeTAIMHa

MeHloTa 3a npeABapUTeNHN HAaCTPOWKM
ByToH 3a HamansiBaHe

byToH 3a cTapT/nay3a

ByToH 3a yBennyaBaHe

i byToH 3a Bpeme

MpucTaBka 3a MbpXeHe

O3HauveHne MAX

Koda

Mpo3payeH npo3opeL,

3axpaHBalll, kaben

Obpxay 3a kabena

M3xoam 3a Bb3OyX

SKQ o o N T w

Oo~NOYUTD™ WN

Mpeau nbpeBata ynotpeba
1 CBanete Lieninga onakoBbYeH MaTtepunan.
2 OTCTpaHeTe BCUNYKW CTUKEPW NN €TUKETU (aKO nMa TaKI/IBa) oT ypena.

3 MMpean nbpeaTa ynoTpeba noyncrete ypeaa MHoro gobpe (BuxTe pasgen
"MoyncteaHe").

MoprotoBka Npean NbpBarta ynotpeba

MocTaBanTe ypeaa BbpXy cTabunHa, XOPU30HTasHa, paBHa 1 TOMIOYyCTOMYMBa

NMOBBPXHOCT.

3abenexka

- He nocraBanTe HULLO BbPXY WM OTCTPaHW Ha ypeaa. ToBa MOXe Aa HapyLuu
NpWTOKa Ha Bb3AyX M fa OKaxe BWsSHWE BbPXy pe3yTaTta OT MbpXXeHeTo.

- He noctaBsnTe paboTelimsa ypen 4o nav nod npegmMeTu, KOMTo MoraT ga ce
noBpeasaT OT napata, Hanpumep CTeHW UK Lwkadose.
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MU3non3eaHe Ha ypeaa

Tabnunua Ha xpaHuTe

TabnuuaTa no-gony BM nomara fa n3bepere 0OCHOBHWUTE HACTPOMKM 3a TUNa

XpaHa, KOSITO 1ckaTte fa npuroTesiTe.

3abenexka

- WmanTe npeaBug, ve Te3n HaCTPOMKN Ce JaBaT CaMo KaTo NpeaioxeHus. Tbin
KaTO NPOJyKTMTe Ce pa3fiMyasaT No NPOm3XoL, pa3mep, hopMa 1 Mapka, Hue
He MOXeM [a rapaHTupame Kosi e Han-gobpaTta HacTporika 3a BaluumTe
NPOLYKTH.

- KoraTo npuroTeaTe No-rofisiMo KOIMYeCTBO XpaHa (Hanpumep mbpxXeHn
KapTodu, ckapuan, byTyeTa, 3aMpa3eHn 3aKkyckn), paskiateTe, obbpHeTe nnu
pa3bbpkanTe cbCcTaBkuTe B KodaTa 2 A0 3 MbTW, 3a fia MOCTUTHETe
paBHOMEpPEH pe3ynTar.

MpoaykTn MuH. — makc. Bpeme Temnep- 3abenexka
KONINYEeCTBO (MuH) aTtypa
TbHKM 3aMpa3eHn 200-800r 13-31 180°C

KapTodKHM 3a MbpxeHe (7
x7 MM/0,3x0,3 nHya)

[JoMallHO NpUroTBeHu 200-800r 21-41 180°C
MbPXeHW KapTodKm (C
nebennHa 10 x 10 mm/0,4

x 0,4 in)

3amMpaseHn naHnpaHm 200-800r 10-22 200°C

MUAELKM Xankum

3amMpaseHn NposieTHU 200-800r 10-22 200°C

pynua

Xambyprep (okono 150 1-46p. 15-25 150°C

r/5 yHuUmm)

Pyno ,CrecdaHun” 800-1000r 45-55 150°C - M3nonsBanTte npuctaBkaTa 3a
neyeHe

Mbpxonu 6e3 koct 1-46p. 16-20 200°C - Pa3knatete, o6bpHeTe UK

(okono 190 r/7 yHumn) pa3bbpKanTe HanosoBUHA

Munewkwn 6yTtyeTta (okono 2 -8 6p. 18-21 180°C - Pa3knatete, obbpHeTe UK

125 /4,5 yHunn) pa3bbpKanTe HanonoBUHa

Munewku repam (okono 1 -6 6p. 18-21 180°C

160 /6 yHuMK)

Lsano nune (1,2 kr) 16p. 60-70 180°C

Usna pnba (okono 300— 1-26p. 16-20 200°C

400 /11 = 14 yHumn)

Pn6Ho dune (okono 200 1-56p. 15-20 200°C
r/7 yHUMM)
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MpoaykTn MwuH. — makc. Bpeme Temnep- 3abenexka

KONINYeCcTBO (MuH) aTtypa
MwuKc oT 3eneHuyum 200-800r 13-20 180°C - 3afpavTe BPeMeTO 3a rotBeHe
(enpo HapsizaHwn) cnopef, Balms BKyC

- Pa3knateTe, o6bpHeTe MK
pa30bpKaiTe, KOraTo n3Teve
nosioBMHaTa Bpeme

Mbdunu (okono 50r/1,8 1 -12 6p. 14-22 160°C
yHUMM)
Kekc 800-1000r 60-70 160°C - V3nonssante npuctaBkaTa 3a
neveHe
Monyrotos 1-76p. 6-10 200°C
xna6/xnebyeta (okosno 60
r/2 yHumm)
JomalueH xns6 800-1000r 50-60 160°C - W3nonseaute npucrtaBkaTa 3a
nevene.
- ®opmarta Ha TecToTo TpsibBa Aa
Oblle Bb3MOXHO Ha-Naocka,
3a [la ce n3berHe fLOKOCBAHETO
Ha xnsba [o HarpeBaTenHus
efleMeHT Npwu Haguraxe.
3akycka 4 anua, 2 12 160°C - [bpBo croTeeTe siviLaTa 3a 7
npenevyeHu MWHYTW, a Cnef ToBa fobaseTe
burnnnkn npeneyeHuTe GUANNKU.

MbprkeHe ¢ ropeLy, Bb3ayX

BHUMaHue

To3u Airfryer pa6oTu c ropewy Bb3gyx. He nbnHeTte kodaTa c onvo,
Ma3HMHAa 3a MbpPXXeTe UM KaKBaTo U Aa e Apyra TeYHOCT.

He pokocBaiiTe ropelyyTe NOBbPXHOCTU. M3non3BaiiTe APBXKU UK
pbkoxBaTku. PaboTeTe ¢ ropelyara koca ¢ npeanasHU pbKaBULM.
Tosu ypen e camo 3a 6UTOBM Lienun.

KoraTo usnonseare ypeaa 3a NpbB NMbT, OT HEFO MOXe Aa ce BAUrHe
Manko Aum. ToBa € HopMaJiHo.

MNpeaBapuTenHo HarpsiBaHe Ha ypeAa He e HYXKHO.

1 MaxHeTe KOd,)aTa OoTypena, KaTto n3avpnate ApbXKKaTa.




410 Bwarapckm

[MocTaBeTe NprcTaBKaTa 3a MNbPXeEHE B KOCbaTa.

CnoxeTe NpoaykTuTe B KodaTa.

3abenexka

- Airfryer moxe fa npuroTes ronsam Habop ot NpoaykTn. KoHcynTupanTe ce
¢ "Tabnuua Ha xpaHuTe" 3a NpaBUIHUTE KOSIMYeCTBa U NpUbAnsnTenHuTe
BPEMEHa Ha roTeeHe.

- He npeBuLwiaBaliTe KONMYECTBOTO, MOCOYEHO B pa3fen "Tabnuua Ha
XpaHuTe", N He NpenbnBanTe KodaTta Hag HankaumaTa "MAX", Tein kaTo
TOBa MOXe [la 3acerHe Ka4ecTBOTO Ha KpanHmsa pesynTarT.

4 ocTaseTe koaTa obpaTHo B Airfryer.
BHuMaHue
- Hukora He usnonseanTe KoaTa 6e3 NpucTaBkaTa 3a MbpPXKEHE B Hesd.
- He pokocBaniTe kochaTa No BpeMe Ha FrOTBEHETO U U3BECTHO Bpeme
cnep ToBa, Thil KaTo TS MOXXEe fia ce HaropeLm MHOro.

5 BkapanTe wencena B KOHTakTa.

6 HaTtucHeTe 6yTOHa 3a BKJ1./13KJ1., 3@ A4a BKIoYnUTE ypena.

NHILIPS

s ~
2
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7 HaTucHeTe 6yTOHa 3a TemnepaTypaTa.

o}
O R I Q)

& v
8 HaTtucHeTe ByToHa 3a yBenMyaBaHe Uv HamanseaHe, 3a ia nsbepete
HeobxoOMMaTa TemnepaTypa.
PHILIPS
i - ®
(®) @ A (:"\

9 HatucHeTe byToHa 3a Bpeme.

10 HaTucHeTe ByToHa 3a yBenmn4aBaHe UM HamansBaHe, 3a fa u3bepete

BpeMeTO.
PHILIPS

B = 0]

~
(0) w

11 HaTucHeTe OyTOHa 3a cTapT/nay3a, 3a Aa 3arnoyHe roTBEHEeTO.
3abenexka
- [lo BpeMe Ha roTBeHe ce nokas3saT TeMnepaTypaTta v BpemeTo
. . nocnefosaTenHo.
© o {”ﬁ - TocnepHata MMHyTa 3a roTBeHe ce OTOPOsiBa B CEKYHAM.
i - AKO He cTe 3aga/v BPEMETO 3a NPUroTBSAHE B paMkuTe Ha 30 MUHYTH, ypeaobT
ce V3KJ1I0YBa aBTOMaTUYHO OT cbobpakeHns 3a 6e3onacHoCT.

PHILIP”
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- Hsakow npoayKTn n3nckBaT paskallaHe Uav obpbliiaHe Ha NMoJIOBUHATa OT
BPEMETO 3a roTBeHe (BuxTe "Tabnumua Ha xpaHuTe"). 3a fa paskyiatuTe
CbCTaBKUTE, M34bpnanTe KodaTa 1 s pasknateTe Hag MyBKaTa. Cnepf ToBa
nocrtaBeTe kohaTa 06paTHO B ypera.

- 3a[a nocTaBuTe roTBEHeTO Ha Nnay3a, HaTMCHeTe OTHOBO OyToOHa 3a
cTapT/nays3a. 3a fa Bb30OHOBUTE NMpoLieca Ha roTBeHE, HAaTUCHETE CbLUUS
ByTOH, 33 la NPOLBLMXMTE NPoLLeca Ha roTeeHe.

- YCTpOWCTBOTO aBTOMaTUYHO Ce MOCTaBs B PEXMM Ha Nay3a, Korato nssagure
kochaTa. FOTBEHETO NPOABLIIXKABa, KOrato kodata OTHOBO Ce MOCTaBW B ypeaa.

12 Korato 4yyeTe npo3By4YaBaHETO Ha TaiMepa, HaCTPOEHOTO BPeMe 3a roTBeHe
e 13TeKJ10.

13 V3gbpnanTte kodaTa U NpoBepeTe fanu CbCTaBKUTE ca FOTOBMU.

BHumaHue

- Kodara Ha Airfryer e HaropelueHa cnep rotseHeTo. BuHaru s
nocTaBsiTe BbpXy TOMIOYCTOMYMB NAOT (Hanp. NOAN0XKKa U Ap.),
Korato usBaxkgate kocgaTta oT yCTPONCTBOTO.

3abenexka

- AKO CbCTaBKUWTE OLLe He ca roTOBW, NMPOCTO Niib3HeTe KodaTa 0OpaTHO B
Airfryer, n nobaseTe olLie HSKOIKO MUHYTU KbM 3alafeHOTO BpeMe.

14 Vi3npa3HeTe CbObpXaHWETO B KyMa Uiv B YUHUSA.
BHumaHue
- Cnep npoueca Ha rotBeHe kodaTa, BbTPELUHUAT KOPMYC U CbCTaBKUTe
ca ropelum. B 3aBucumoct ot Tuna Ha npoaykrtute B Airfryer ot
KodpaTa Mmoxxe fa usnusa napa.

3abenexka

- 3awm3BaxdaHe Ha ronemmn Nam Kpexku CbCTaBkK, M3Mo3BanTe LWMNKK 3a
[0a rv nosaurHeTe.

- M3n1WHOTO 0110 nnu pasToneHaTa MasH1Ha OT CbCTaBkuTe ce cbbupa Ha
OBHOTO Ha KodaTa.

- B3aBMcMMOCT OT BUZA Ha NPOAYKTUTE, KOUTO roTBUTE, MOXE [1a € yAa4HO
BHUMATEIHO Aa U3nieeTe U3NNLWHOTO ONIMO UK Pa3ToneHa MasHMHa OT
KodhaTa cfef BCaka naptuaa Unm npeamv pasknaujaHe. NocraBete kogaTta
BbPXY TOMIOYCTOMYMBA NOBLPXHOCT. CIOXETe NpeAnasHu pbkaBmum, 3a
[a N3neeTe U3NIMLLHO ONIMO UK pa3ToneHa MasHuHa. BbpHeTe kodaTta B
ypeaa.

- KoraTo naptuzata npofykTu e rotoBa, Airfryer e rotos BegHara 3a
obpaboTka Ha cnepBallaTa napTnaa.

FoTBeHe C NpeABapuUTeNIHA HAaCTpPOKKa

1 Cnepgawnte ctbnkm oT 1 fo 6 B rnasata "lMbp>eHe ¢ ropety Bb3gyx".
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HatuncHete 6yTOHa 3a XeJjlaHaTa npeasapuTtesnHa HaCTpOI;IKa
3anoyHeTe NpoLeca Ha roTBeHe, KaTo HaTUCHeTe 6yTOHa 3a CTapT/nay3a.

3abenexka

Mo Bpeme Ha roTBeHe, ako UckaTe fa npeMuHeTe KbM Apyra npeaBapuTesiHo
3aaieHa HacTpoWKa, HaTUCHeTe NPOABLKUTENHO BYyTOHa 3a BK/1./U3KJ., 33
[a crpeTe npoueca Ha roteeHe. Cnef ToBa yCTPOMCTBOTO MUHABa B PEXUM
Ha roToBHOCT. HaTucHeTe ByTOHa 3a BKJ1./MU3KJ1. OTHOBO, 3a Aa BKJIOUYNTE
YCTPOWMCTBOTO 1 a n3bepeTe HeobxonmmaTa NnpeaBapuTenHo 3afaneHa
HacTpowmKa.

MpenBaputenHo Makc. Temnepatypa MpoabnXuTenH-
3apafaeHun KOJZIN4eCcTBO OCT Ha roTBeHe
HacTpPOWKM

Sk 3ampaseHu 800T 180°C 31 MuH
KapTodu 3a
nbpxeHe
JomaliHo 800r 180°C 41 MUH
npuroTBeH"

MbpXKeHW KapTohu

(ot

S0
@ Mbpxonu 4 6post 200°C 20 MUH
& Munewxku 6ytyeta 8 Bpos 180°C 21 MUH
<X Liana puba 2 6posn 200°C 20 MUH
@ Kekc 16p. 140°C 60— 70 MUH
' 3akycka 4 anua, 2 160°C 12 MUH
" Q npenedyexn
hurnnnkn
3eneH4yyum 800 180°C 20 MUH

MpuroTeBsiHe Ha [OMALLUHU NbPXXEHU KapTodKKn

3a 4a NpUroTBUTE CTPaxXOTHU AOMALLHW MbpXeHW kKapTodkn B Airfryer:

36epeTe NOAXOAALL COPT KapTOMU 3a MbPXKEHE, HAMP. NPECHM, (1IeK0) Cyxum
KapTochu.

Han-nobpe e ga nbpxuTe € Bb3ayx KapToKMTE Ha NOPLMK, HE NO-ronemMun oT
500 r/18 yHumK, 3a fa NOCTUIHETE PAaBHOMEPHO M3Mbp>KBaHe. [o-ronemure
KOSIM4ecTBa KapTodKM 0BMKHOBEHO Ca NMO-MasiKo XpyrnKasu OT Mo-MankuTe
nopumu.

ObeneTe KapTohUTE N HapeXeTe Ha MPOLBLAroBaTU NapyeTa 3a NbpxeHe (10
x 10 Mm/0,4 x 0,4 nHya).

HakncHeTe HapsizaHWTe KapTodu B Kyna ¢ Boga 3a noHe 30 MUHYTK.
M3npa3HeTe KynaTa 1 U3cylleTe Hapsi3aHUTe KapTodu ¢ Kbpna 3a CbAoBe Un
OOMaKMHCKa XapTus.
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4 V3cvneTe efiHa CymneHa TbXuMLA OMO B KyraTa, NocTaBeTe KapToduTe 1
cMeceTe, [oKaTo KapToduTe He ce MOKPUST C ONNO.

5 VI3BageTe kapToduTe OT KynaTa C NPBLCTU WK C peLleTbyYHa TbXKMLA, Taka ve
M3MIMLLHOTO OSIMO [a OCTaHe B KyraTa.
3abenexka
- He HaknaHsTe kynaTa, 3a la U3cmneTe BCUYKKM KapTodu B KodaTa

HaBeHbX, 3aLLOTO Taka U3IMLWHOTO OSINO Le OTUAe B KodaTa.
6 Cnoxerte kapToduTe B KOodaTa.

7 3anbpxeTe HapsizaHUTe KapTodu 1 rv pa3bbpkanTe 2 — 3 NbTU NO BPeMe Ha
roTeeHe.

MouncreaHe

MpepynpexxaeHue

- OcraBeTe kochaTa 1 BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa Aa ce OXJ1aAsT HaMbJIHO,
npeau Aa 3ano4yHeTe Aa No4yucTeBare.

- Kodarta uma Hezanensalo nokputue. He usnonseairte metanHu
KYXHEHCKM Npubopu nnu abpasmeHU NOYUCTBALLM MaTepuanu, Tbil KaTo
Te MoraT Aa NoBpeasT He3aenBaLwoTo NokpuTHe.

MouncrBaiTe ypeaa cnep Bcsika ynotpeba. MaxanTe o1MoTo U MasHUHaTa OT

ObHOTO Ha kodaTa clef Bcsika ynoTpeba.

1 HaTucHeTe GyToHa 3a BKJ1./M3KJ1., 3a ia M3KIOUYNUTE Ypeaa, U3BafeTe Liencena
OT KOHTaKTa 1 oCcTaBeTe ypefa fia ce Oxnagu.

CoBeT
- W3BapgeTe koghaTa 3a No-6bP30 oxnaxmdaHe Ha Airfryer.

2 |I3BapjeTe npucTaBkaTa 3a MbpxXeHe oT kodaTa.

3 W3xBbpreTe pasToneHaTa MasHMHa UK OO OT AbHOTO Ha kKodaTa.

4 TloyuncTeTe KodaTa 1 NpUCTaBKaTa 3a MbpPXeHe B CbAOMMUSNHA MaLUMHa.
MoxeTe CbLLO Taka Ja rv MOYNCTUTE C ropeLLla BOAa, Bepo U HeabpasneHa
rbOa (BuxTe "Tabnuua 3a noyncrasaHe").

CbBeT

- AKO OCTaTblLM OT XpaHaTa 3asenHaT no kodaTa Uin NpucTaBkaTa 3a
NbpXeHe, MoXeTe [la T’ HaKMCHeTe B ropella Boga 1 Bepo 3a 10— 15
MUWHYTW. HakncBaHeTo pa3MekBa OCTaTbLMTe OT XpaHa 1 Taka Te Morat
no-1ecHo Aa ce U34NCTAT. YBepeTe ce, Ye 1U3Mnos3BaTe Bepo, KOETO MOXe
[a pa3TBaps 01O N MasHKHa. AKO MMa MasHM neTHa no kodaTta unm
npucTaBKaTa 3a MbpP>XEHE 1 HE MOXETE [a MM OTCTPaHWTE C ropella Boga u
BEpO, N3Mos3BanTe TeyeH obeamacanTen.

- AKo e He06X0MMO, 3aernHanuTe KbM HarpeBaTeIHUS eNleMeHT
XPaHUTeTHM OCTaTbLM MOraT Aa ce CBaNST C YeTkKa C MeK UK cpedHOMeEK
KOCbM. He nanonseanTe MeTanHa TefieHa YeTka Uan YeTka C TBbPL KOCbM,
TbI1 KaTO TOBA MOXE @ MOBPeAU HarpeBaTe/IHUS eJIEMEHT.
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5 3apanpepoTBpaTMTe HafpackBaHe, BHUMATENHO M30bpLUEeTe BbHLUHATA
cTpaHa Ha ypefa C rnagka, 41ucra v Meka kbpra. 3anoyHeTe ¢ jieko
HaBflaXXHeHa Kbpra 1 NPOLbJIXETE CbC CyXa, ako € HeobXoAMMO.

6 [louncteTe HarpeBaTesiIH1Aa eNeMeHT C YeTKa 3a MNoOYNCTBaHe, 3a Aa
OTCTPaHUTE XPaHUTENHUTE OCTaTbLUN.

7 Touuncrete BbTPEWHOCTTa Ha ypena Cc ropella Bofa N MeKa reba.

8 Ako BMauTe BNara B npo3opeLia 3a HabnoaeHne, 3afanTe TemMnepaTtypaTta Ha
200°C (400°F) n Tamepa Ha 10 MUHYTW, 33 la ro U3cyLumTe.

3abenexka: AKo ocTaHe Bnara cnen 10 MUWHYTW, yBeN4ETE BPEMETO 3a rOTBEHE,
OOKaTO BOAaTa HalbJ/IHO Ce U3Mapw.

( ==

)

4
4

< Sl

CbxpaHeHue

1 |/|BBa,EI,ETe Lencesa OT KOHTakKTa U OCTaBeTe ypedbT Oa N3CTUHE.
2 YBeperTe e, Ye BCUUKM YacTu Ca YUCTU U CyXu, NPEan fa ri CbxpaHsasare.
3abenexka

KoraTo HocuTe Airfryer, BUHar1 ro opbXre XOpu3oHTasHo, 3a Aa
npefoTBpaTUTe CyYanHo n3nagaHe Ha KouTe, KOETO NOTEHLUMANHO
MOXe fa rv nospeau.

- BuHarm ce yBepsiBanTe, Ye noABuXHUTe YacTu Ha Airfryer ca dvkcpany,
npeAuv fa ro npemectsaTte 1U/Wav cbxpaHsiBaTe.
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OTCTpaHﬂ BaHe Ha HEU3MNpPaBHOCTU

B Ta3u rnaBa ca 0606LLeHM Haln-4ecTo cpeLlaHnTe Npobnemu, Ha KOUTO MoXeTe
[la ce HaTbKHEeTe MpK Nofi3BaHe Ha ypeaa. AKo He MoXeTe fia pa3peLunte
npobnemMa c nomMoLTa Ha MHpOpPMaLMaTa No-[oIy, NoceTeTe
www.philips.com/support 3a cn1cbK € 4ecTo 3agaBaHy BbMPOCU Un ce
CBbpXeTe C LeHTbpa 3a 06CNyKBaHe Ha NoTpebuTeNy BbB BallaTa AbpXXaBsa.

MpoGnem

Bb3modkHa npuyYnHa

PeweHne

BbHLUHATa YacT Ha ypefia ce
Haropelusia npu ynotpeba.

TonnuHaTta OTBbTpE Ce npefasa
KbM BbHLUIHNTE CTEHW.

ToBa e HopMaJsiHo. Bcnyku
OPBXKN U PBKOXBATKM, KOUTO
TpsibBa fa LoKOCBaTe No Bpeme Ha
ynotpeba, octaBaT LOCTaTbYyHO
CTyLeHu, 3a fa morat fa 6baat
[OKOCBaHM.

KodaTa v BbTpelUHOCTTa Ha ypena
BMHaru ce HaropeLusBsat, Korato
ypenbT ce BKJIIOUK, 3a fa ce
rapaHTvipa npaBUIHOTO CrOTBsHE
Ha XpaHaTa. Te3un YyacTv BUHaru ca
TBbPAE ropeLuy, 3a aa 6baat
LOKOCBaHW.

AKO OCTaBUTE ype[a BKJIIOUEH 3a
NO-ABbIrO, HAKOW 30HM CbLLO e ce
HaropeLusT TBbpAe MHOTO, 3a ia
6baaT 4OKOCBaHW. Te3n 30HM Ca
MapKrpaHu BbPXY ypeaa CbC
cnlegHaTa MKoHa:

/N

YpensT e HanbHO He3onaceH 3a
ynoTtpeba, cTvra fa BHMMaBaTe 3a
ropeLiuTe 30HU 1 Aa He rm
nokocearTe.

MowuTe LOMaLLHO MPUrOTBEHM
MbpXeHW KapTodkm He ce
nosyymxa Taka, KakTo o4akBax.

/3non3sanu cte HEMOAXOAALL,
CcopT KapTodu.

3a fa nonyynTte Har-gobpu
pe3ynTaTu, U3Non3BanTe NPecHH,
neKko cmnkasu kaptodu. AKo
TpsibBa fa CbxpaHsaBsaTe
KapToduTe, He rM cnaranTe Ha
CTYAEHO, KaTo Hanp. B XNaOWaHUK.
MN36upanTe kapTodu, 3a KOUTO Ha
onakoBKaTa nuLue, Yye ca
NOAXOLALLM 33 MbPXKeHe.

KonunyectBoTo npoaykTh B KodhaTa
€ npeKaneHo ronsmo.

CnepfBanTe UHCTPYKLMKTE B TOBA
PbKOBOACTBO, 3a @ NpUroTeuTe
[OMaLLHU MbPXeHN KapTOhKN.

Hskoun BMooBE NPOAYKTU U3MCKBAT
pasknallaHe Ha nosioBMHaTa
BpeMe Ha rotseHe.

CnepfBanTe MHCTPYKLMUTE B TOBA
PbKOBOACTBO, 3a @ NpUroTeuTe
[OMaLLHU MbPXeHN KapTOhKN.
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Bb3morxHa npuynHa

Bbarapckn 417

PeweHne

Airfryer He ce BK/tOYBa.

Ypem:T He e BKJII04YeH B KOHTaKTa.

I'IpoaepeTe Aanu uencenst e
NnocTaBeH NpaBuMJJIHO B KOHTaKTa
Ha CTeHaTa.

Hakonko ypeaa ca cBbp3aHn KbM
e[VH KOHTaKT.

Airfryer nma B1COKa MOLLIHOCT.
OnuTanTe C APYr KOHTaKT U
nposepeTe npegnasntenure.

Buxaam HakakBv nNeTHa OTBbTPe
Ha Airfryer.

OT BbTpelHaTa cTpaHa Ha KodaTa
Ha Airfryer moraT fa ce nosssit
MaJsiKn neTHa nopagu MHUNOEHTHO
[OKOCBaHe UM ogpackBaHe Ha
nokpuTmeTo (Hanp. No Bpeme Ha
no4uncTBaHe ¢ rpybu noymncreaLm
VHCTPYMEHTU 1/nav npu
BKapBaHe Ha NpucTaBkaTa 3a
MbpXeHe).

3a fa He fonycHeTe nospexaaHe
Ha ypepna, cBajianTe npmucraskarta
3a Mbp>XXeHe B KodaTa NpaBuIHoO.
AKO BKapaTe npucraskara 3a
MbpPXeHe NOA brb/l, CTPaHWYHaTa
1 4acT MOXe fia ce yaapu B
cTeHaTa Ha kodaTa, KoeTo Lie
OTHYMY MasikK Nap4yeHua oT
NOKPUTMETO. AKO TaKoBa HeLLo ce
Cnyyun, UManTe npeasua, 4e Tosa
He e BpefHO, Tbl KaTO BCUYKMK
13M013BaHM MaTepuanu ca
6e3onacHu 3a xpaHuTe.

Ot ypena n3nusa 6an gum.

[oTBUTE Ma3Hu npoayKTn.

BHMMaTeNHO n3nenTe U3nWHOTO
ONINO NN Ma3HMHa OT KodaTta U
cnep ToBa NpoabaxeTe ¢
rOTBEHeTO.

Mo kodhaTa Mma ocTaTbLmM OT
Ma3HKWHa OT NPeaMLLIHOTO
1n3nosn3eaHe.

BenusaT gum ce NpuymHNBa oT
Ma3HM OCTaTbLM, KOUTO Ce
HarpsiBaT B kodhaTa. BuHarm
noymncTBainTe KodaTa u
npucTaBkaTa 3a MbpxeHe gobpe
cnep ynotpeba.

HaHI/IpOBKaTa nranetata He
3anensaTt NpPaBW/IHO 3a XpaHaTa.

Marnku nap4yeTa oT NaHMPOBKaTa,
KOWUTO Ce HOCAT MO Bb3fyXa, MoraT
0a NpUYUHAT 60 OUM.
MputrcHeTe fO6pPe NaHMpoBKaTa
1 rafieTata KbM XpaHaTa, 3a Aa ce
yBepwTe, Ye 3anensar.

I\/IapviHaTaTa, TEYHOCTUTE UNN
coKkoBeTe OT MeCOTO NpPbCKaT Npn
nonapgaHe B pa3ToneHaTta
Ma3HWHa NN ONnoTOo.

MNMopacywasanTe xpaHata, npean ga
S nocTaBuTe B KodaTa.
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Mpo6nem

Bb3morxHa npuynHa

PeweHne

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce nokassa
IIE’lll.

BawmaT Airfryer e Bb3MOXHO fa e
CbXpaHsiBaH Ha MSICTO, KbETO e
TBbPAE CTyAEHO.

AKO yCcTponcTBOTO BY € Brno
CbXPaHABaHO NPW HUCKA
TemnepaTypa Ha oKofHaTa cpefa,
ocCTaBeTe ro fa ce 3aTonau Ao
CTallHa TemnepaTypa B
NPOABIIKEHME Ha NoHe 15
MWHYTW, Npeau Aa ro Bkao4uTe
OTHOBO.

AKo nNpobnembT He Obe peLleH,
MoO3BbHETE Ha MnpskaTa
TeneoHHa NNMHNUS 3a obCyXBaHe
Ha Philips nnu ce cebpxeTe ¢
LleHTbpa 3a 06cyXXBaHe Ha
notpebuTenn BLB BallaTa
[ObpKaBa.

Ha ekpaHa Ha Airfryer ce nokasga
"E4”, HE6HI "E9", HE'I 2II.

YpenbT oT4MTa rpeLuKa.

M3kntoyeTe ypea OT KOHTakTa v
ro BKJIIOYETE OTHOBO.

AKko NpobsiemMbT He 6be peLleH,
NMO3BBbHETE Ha NpsikaTa
TenedoHHa NMHUS 3a 0b6CNyXBaHe
Ha Philips nnn ce cebpxeTe €
LeHTbpa 3a 0bcyxKBaHe Ha
notpebuTenu BbLB BallaTa
Obp>KaBa.
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MaaHunyy

LamaHabl KONAOHYYAAH MyPYH By MaaHUAyy MaasbiMaTTbl KYHT KON OKyHy3
XaHa keneyekTe KONAOHYY YHYH CakTaHbI3.

KopkyHyu

- WanmMaHabl bICbIK ra3 MeLUMHWH Xe 3M1eKTP MeLUTePUHNH Bapabik
TYPSIOPYHYH XaHa Tamak ObILLbIpyyYy 3N1eKTP NAUTanapbiHbIH Xe biCbiraH
MELUTUH XaHblHa KOMOOHy3.

- Wanmanabl 34 KayaH cyyra canbaHbi3 e KpaHaarbl cyyra YarikabaHpis.

- DNeKTp COKKYCyH anyy[aH cakTaHyy Y4yH LarMaHra cyy e 6allika CyKTyK
KNprusbenns.

- Kyypyna TypraH HrpeameHTTep bIChbITyy4y dneMeHTTepre TMnbeLwwm yyyH
anapgpl ap ganbiM KeMeY Ka3aHra caslblHbi3.

- LWarmaH mwTen xaTkanza aba KMpyy4y XaHa Yblryyyy KeseHekTepay
XannaHbl3.

- Kewmeu ka3zaHra cyy Mait KynbaHpl3. byn epT ubiryy KOpKyHy4yH TyyaypyLly
MYMKYH.

- Drep avakewn, 35nekTp Kabenu xe warnmMaH e3y Oy3yk 6011co, WwarMaHbl
KONAOHOOHY3.

- WanmaH nwTten xaTtkaHnaa aHblH U4 TapabblHa 34 KavyaH TMNOeHK3.

- Kemeu ka3aH[a KepceTyreH MakcMManablk AeHM3310eH alblpbin Tamak
canbaHbI3.

- blcbiITkbIY ap garibiM 6oL 6onyn, ara 34 KaHAam TaMak KenTenun Kanbatubl
Kepek.

KeHyn bypyHys
- Dreppe 3nekTp kabenun By3ynraH 6051co, KOPKYHyUTy 60n1TYyp60O YUyH
Philips'ke, Philips TapabbiHaH ypykcaT 6epunreH Teinnee 6opbopyHa xe yLyn
ChISIKTYY KBanMbrKaumsnyy agamaapra aaMallThlpbllbIHbI3 KEpek.
- LWarmaHapl xxepre arbin Ybiryy y4ypyHaa aBToMaTTbik ©4ypryy MeHeH
KOPrOroH, XXepre TyTalTbIpbINraH ayakel po3eTkara raHa TyTalTblpbIHbI3.
- Avaken po3eTkara Tanantarblgav cabliraHblH ap SablM TEKLLIEePU TYPYHY3.
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Byn WwarMaH ThILKbI TaiMep e ©3yH4e asibiCTaH balukapyy nynbTy MeHeH
NLITETYYyre apHaaraH amec.

KonpgoHryn »aTkaH4a ThiLLKbl KaTMapaapbl biCbiM KETULLN MYMKYH.

Byn warManabl aHblH KOPKYHYYTapbl Tyypanyy TyLYHIeH, aHbl KOOMCy3
nanpanaHyy 60loHYa KEPCOTMONeP MEHEH TaaHbIlWKaH 8 Xalll XaHa aHAaH
KOropKy KypakTtarbl 6angap xaHa v3nkanblk XXakTaH, cesyy XeHaemy xe
aKbI1-3CW YekTeNreH agamaap e Taxpblinbachi3 agamaap e3 anfbiHya xe
YOHOOPAYH K&3eMeJ1y acTbliHAa KONAOHO asibilwaT.

Banpap wanmaH meHeH onHoboLwy kepek. YoH agamaapabiH KO3eMeny oK
ydypAa 8 xalutaH xxoropky bangap tapabbliHaH Ta3anoo xaHa KONAoHYY
NLLTEPU XYPry3ynoenT.

LlanmaHabl >kaHa aHblH LIHYPYH 8 XallKa Yblra anek 6angap XeTnen TypraH
Xepae cakTaHbI3.

LWanmanabl oybanra xe Hallka WwWanmaHbapra Takan konborys. LLlaimaHabiH
apTbiHAA, 3K KanTanblHAA XaHa ycTyHAe kemuHge 10 cm 6ol opyH
KanTblpblHbI3. LLlaiMaHObIH YCTYHe 34 Hepce KOMBOHY3.

blcbik abara kyypyn aTkaHaa aba Ybiryydy Ke3eHeKTep apKbinyy bicklk Oyy
YbIrbin TypaT. KongopyHys MeHeH 6eTuHu3an byyaaH xaHa aba ybiryydy
Ke3eHeKTepAeH abiC KapMaHpbi3. LLlanmanaaH kemeu KasaHabl Ybirapbin
)aTkaHaa bicblk OyyaaH xaHa abafaH cak 6onyHys3.

LanmaHablH MYMHAE XKEHWN UHTPeANeHTTEPAM Xe ObIlbIPYy KarasblH 34
KavaH KONgoHOOHy3.

KongoHyn »aTkaHga ThiLLKbl KaTMapaapbl biCbiM KETULLN MYMKYH.
KapToLukaHbl caktoo: TemnepaTypa cakTanraH KapTOLKaHbIH COPTYHa
blNanbIkTyy 60ayn, faspaanraH TaMakTblH akpunamuare bannaHoilyy
TOOOKENVH MUHUMaNZALWTLIPYY YHyH an 6 °C xoropy 6onyyra TMAMLL.
Kemeu Ka3aHra 34 Ka4aH cyy mMait KynbaHbi3.

byn warmaH annaHaHbiH Temnepatypacbl 5°C xaHa 40°C apanbirbiHga
KONAOHYYra GarbITTanraH.

LLlanmaHgp! TyTawTbipyyAaH Mypaa WaMaHaa KepCcoeTyareH YblHanyy
KEPruanKTyy TapMakTbiH YblHayyCyHa Aan KeNepuH TeKLLIEPUHNS.

DNEeKTp WHYPYH bICbIK XepaepaeH asbliC KapMaHbi3.

LLlamaHabl [ACTOPKOH Xe napAa ChIKTyy Kynyy4y MaTepuangapabiH YCTYHO
e anapra xakblH KOMOOHy3.

LWanmaHabl ylwyn Hyckamanapaa KepceTynreHaeH ballka MakcaTtTa
KONAOHOOHY3 xaHa bup raHa TynHycka Philips )xababikTapblH KONLOHYHY3.
LLlarmaH nwTen xaTkaHaa kapoocy3 KanTblipbaHbi3.

BbILWbIpyy KaMepacbiHbIH MYMHE KOKOIraH KOMeY Ka3aH aHa >abablKTapsbl
LarMaHabl KoNAoHyN XaTKaHAa XaHa KoNAOHIOHAOH KUIVH bICkbIN KanaT. Ap
OanbiM Kb1AATTbIK MEHEH KapMaHbl3.

LWanmaHabl GUpUHYM X0y KONAOHYYra YerH Tamakka The TypraH
HenykTepyH XakLublian Tasanan aabiHbi3. Hyckamagarsl kepceTmenepay
KapaHbl3.
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byn WwanmaH gemenku yn WwapTbiHAa KOAOHYYra raHa apHanraH. An
LYKeHIepayH, opuctepamH, hepmanapabiH KblaMaTkepaepu TaMakTaHraH
alkaHanapa e 6allka xymyLl YenpenepyHae KoJAOHyYra apHanraH smec.
An oLWoOHOM 3/1e MeMaHKaHanapgarbl, MoTenaepaerv xaHa balika Typak
YyenpenepyHaery KineHTTep KOJAOHyyra apHaaraH smec.

Jrepfe WanmaH Kapanban Kanca xaHa KyparaHra, YeykeHre, caktaraHra xe
TasasiaraHra YenvH aHbl JavbiMa 371eKTP TOTYHaH axblpaTbin KOIOHY3.
LLlamaHabl ropu3oHTangyy, Ty3 XXaHa TypyKTyy Xepre KOloHys3.

Jrep WarnMaH Tyypa 3Mec, KECUMKOMITYK Xe XapblM KECUNKOMYK
MaKkcaTTapAa KON[OoHYJICa Xe KOIAOHYYYYHYH HyckaManapbiHa blnanbik
konpoHynbaca, aHaa Kenunamk xapakcbiz 6onyn acenTennHeT xaHa Philips
KOMMNaHMSAChl KENTUPUITEH 3bISH Y4YH XOOMKePYUANK anyynaH ball TapTar.
LWanmaHabl TeKLepyy e OHA00 yyyH AaribiMa Philips TapabbiHaH ypykcaT
bepunreH Tennee 6opbopyHa anbin bapbiHbI3. LLariMaHabl ©3yHy3 OR400ro
apakeT Kbl16aHbI3, 60160Co Kenunamk xapakcbi3 6onyn kanar.

KonpoHyn 6yTKeHAeH KUAWH LWwaiMaHabl AaribiMa Cyypyn KOHY3.
LLlanmaHabl KAPMOOLOH e TazanoofoH Mypaa 6osxkon meHeH 30 MyHeT
My3[aTbIHbI3.

Byn warmaHaa ObilbipbliraH UHFPeaneHTTepP KYHYPT e KYpeH 3Mec, capsbl
TYCTO YbIKKbIAAMN KblIbIHbI3.

KynreH kangblkTapabl anbin canbibpl3. Xarbl kapToLukaHbl 180°C
TeMnepaTypagza KyypybaHbi3 (akpunamung YbirapbliblLbiH
MUHUMANAALLTLIPYY YUYH).

BbILWbIpyy KaMepacblHbIH YCTYH Ta3an00[0 3TUAT 60YHY3: blcbiK bIChITYY4y
3N1eMeHTU, MeTann TETUKTEPAMH Kbip/lapbl XaHa YadblpaHdbldaH KOproryy.
Asporpunge Tamak ToNnyk ObIWKbIAaN KblIbIHbI3.

BbllKaH TaMaKTbl canyy ydypyHAa 3TUAT 60MyHy3 xXaHa XabablKTapblHbIH
Tywyn KanbaraHbiH TeKWEePUHM3.

DNeKTPOMarHMTTUK Tanaanap (AMT)

Byn WwaMaH 31eKTPOMarHUTTUK Tanaa 6oHYa Ky4yHIAery CTaHdapTTapra xaHa

3p

Kanpa uwrtety

exenepre xoon 6epeT.

Y

Byn 6enru 3nekTp 8HYMASPYH KaMMKN TUPUYUIIVK TallTaHAbIapsl MEHeH
Bupre xok Kbinyyra 6on6oi TypraHabirbiH Gungnper.

DNeKTp eHYMISPYH 63yHU6 TONTOO HOOHYA BNKeHY3YH dpexenepuH
CaKTaHbI3.
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Kenunguk >xaHa Konpoo

Versuni KoMnaHusicbl Oy @HYM caTbin anblHraHdaH KUAWH, 2 Xblngbik
KenuUNanKTu CyHyLuTamT. Srepae Oy3ynyy Tyypa sMec KONAOHYYAAH Xe Havap
TenneeneH ynam Kenun ysikca, byn kenunamk xapakcbiz 6010T. buzamH
KenunamK CU3nH kepekTeeyy KaTapbl Mbli3aM BOIOHYa YKYKTapbIHbI3ra
TaacnpwviH TUiArn3benT. Kebypeek MaanbiMaT anyy e KenunaukT KOJAOHYY
yuyH www.philips.com/support Be6canTbibbizra H6atl 6arbiHpI3.

Kunpuwyy

CaTbIn anraHbliHbI3 YYYH KYTTyKTanbbi3 XaHa Philips'ke kow kennHms!

B13 cyHyLwTaraH KonLoOHy TONyK NanganaHyy Y4yH eHYMYHy34y
www.philips.com/welcome 6apakyacbiHaH KaTTOOLOH 6TKOPYHY3.

JXannbl cypeTrenywy

1 Ke3emen naHenu

ToWQ o o N T w

coONOYUT A~ WN

TemnepaTypa 6ackblybl
Kywry3yy/e4ypyy 6ackblybl
KblnyynykTy cakToo 6ackblybl
Kapblk 6ackblybl

ANAbIH ana KotoraH MeHtonap
AzaiTyy 6ackblybl
bawToo/nay3a 6ackblybl
KebenTyy 6ackblybl

Y6akbIT 6acKblybl

Kyypyy y4yH Ta6a

MAX kepceTky4y

Kemeu kasaH

TyHyKk Tepese

DeKkTp WHypy

LLIHyp oporyy

Aba ublryy4y Ke3eHeKkTep

BupuHun Konp,0Hyyp,aH MYPYH

Bapblk TaHrakToouy MaTepuanaapAbl anbin canbliHbi3.

2 LWanmaHaaH 6apblk YanTaManapibl xaHa sH6enrnnepam (srep 6ap 6051co)
anbin canblHbI3.

3 BupuHYM KONAOHYYAaH MypyH WanMaHabl KblIAaT Ta3anasbi3 (“Tazanoo”
6enyMyH KapaHbI3).

BUpUHUYM KONQOHYY angbiHAArbl faspObIKTap

LLlaiMaHAbl TYPYKTYY, FOPU3OHTaNAYY, TEMM3 XaHa biCbiKKa YbldaMayy Xepre
KOIOHy3.

ScKepTYy
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LLlaMaHAbIH YCTYH® XaHa KanTangapbsiHa 34 Hepce KonboHrys3. byn aba
arbIMbIH Oy3yn, Kyypyy NPOLLECCUHUH HaTbIMXaCbiHa Taacup STULLN MYMKYH.
NwTen xaTtkaH WwanmaHasl gybangap xaHa wkad cbiakTyy byyaaH xabbipkan
TypraH oObeKTTePAMH XaHbIHa Xe anasiHa KOMOOHy3.

LanmaHabl KONJOHYY

TamakTap Tabnunuacol

TemeHKy Tabnuua gaspharbiHbi3 KeareH TaMmak TYPJepYHYH Hernsrmn
KOHOO6epYH TaHLO0Oro Xapaam beperT.

3¢

KepTyy

Byn KeHOeenep CyHyLl SKEHWH 3CKe aNbiHbI3. IHrpeaneHTTep Kenmn
YbIrbILWbI, ©14eMy, PopMackl XaHa bpeHan 6ooHYa ap KaHaam
BONTOHAYKTaH, MHIPEANEHTTEPUHMS YUYH SH KaKLLbl XOHO06re Kenuiamnk
bepe anbanbbiz.

Ken enyempery Tamaktapmbl (Mucasnbl, Gpu, KPEBETKA, TOOKTYH LLbIAPATb,
TOHAYPYJITaH XeHWU TaMakTap) BbilLbIPbIN XaTKaHaa, TekLun 60yycy yuyH
KeMeu KazaHaa UHrpeaneHTTepam 2-3 X0y YalkaHbi3, KOTOPYHy3 xXe
apanatiTbipbiHbI3.

UHrpeaneHTTEp MuH. - Makc.  Y6akbiT Temnep- 3ckepTyy
enyem (myH) aTypa
Kyka Torgypynrad ¢dpn  200-800 r 13-31 180°C
(7x7 mm / 0,3%0,3 atonm)
Ynpe xacanraH dpu 200-800r 21-41 180°C
(kanbiHbIrbl 1T0x10
MM/ 0,4x0,4)
ToHAaypynraH Took 200-800r 10-22 200°C
HarreTcrepu
ToHAaypynraH HauymHkanyy 200-800r 10-22 200°C
KynMakTap
Fambyprep (6osxon 1-4 paaHa 15-25 150°C
MeHeH 150 r/5 yHuust)
3T pynetn 800-1000r 45-55 150°C - BbiWbIpyy y4yH XababIKThI
KONOHYHY3
KymMmLwapTbiaraH ceery 1-4 paaHa 16-20 200°C - OpTocyHAOa YankaHpl3,
XOK 3T (60S1X0N MeHeH KOTOPYHY3 Xe apanallTbipbiHbl3
190 r/7 yHums)
Took welnparsl (6osixon  2-8 gaaHa 18-21 180°C - OpTocyHAa YarKaHbI3,
mMeHeH 125 r/4,5 yHuus) KOTOPYHY3 >Xe apanaluTbipblHbl3
Took Teuly (bosixon 1-6 naaHa 18-21 180°C
meHeH 160 r/6 yHuus)
ByTyH TOOK (1,2 KT) 1 naaHa 60-70 180°C
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NHrpeaneHTTEp MuH. - Makc.  Y6akbiT Temnep- 3ckepTyy
enyem (myH) aTypa
ByTyH 6anbik (6onxon 1-2 paaHa 16-20 200°C
MeHeH 300-400r/ 11-14
yHUMA)
Banbik ¢punecn (6onxkon  1-5 gaaHa 15-20 200°C
MeHeH 200 1 / 7 yHums)
Apanall Xalblayanap 200-800r 13-20 180°C - BblwbIpyy y6aKThICbIH ©3YHY3
(4oH TyypanraH) KaanaraHgam KOoHy3

- OpTocyHZa YaiiKkaHblI3,
KOTOPYHY3 Xe apanaluTbipbiHbI3

MaddurHaep (6onxon 1-12 paaHa 14-22 160°C

MeHeH 50 1/ 1,8 yHuus)

TopT 800-1000r 60-70 160°C - BbiWbIpyy y4yH XababIKTbI
KONOHYHY3

AnpgbiH ana Obiwblpbiirad  1-7 gaaHa 6-10 200°C

HaH/6ynouka (6onxon
MeHeH 60/ 2 yHums)

Ynae xxacanraH HaH 800-1000r 50-60 160°C - BblWbIpyy y4yH XabapbIKTbI
KONLOHYHY3.
- HaH keTepynreHae bicbITyyuy
3neMeHTKe TUInN kanbatubl
YUYH hopMachl MyMKYH
BonyLyHYa Xxannak 6osyuly

Kepek.
JpTeH MeHeHKM TaMak 4 xymypTKa, 2 12 160°C - Anray kymypTkaHbl 7 MyHeT
TOCT ObILLbIPbIN, aHOAH KUAWH

TOCTTOPLY KOLLYHyS3.

Asdporpunb

AbGainnaHbi3

Byn bicbik aGa MmeHeH uwTereH Asporpunb. Kemeu kasaHabl mait, Kyypyy
YUYH MaW ke 6aluKa CyloKTYK MeHeH ToNTyp6aHbi3.

blcbik >xepnepre Tunb6eHus. TyTkanapabl ke 6yparbiutapabl
KONAOHYHY3. blcbik KEMOY KazaHAbl bICbIKTaH KOProo4y KoJs Kan MeHeH
KapMaHbl3.

Byn warmaH yi WwapTbiHAA KONQOHYY YYYH raHa.

LLlanmaHabl GUPUHYM XKONY KOJIAOHY XaTKaHAA aHAaH 6up a3 TYTyH
YbIrbiLbl MYMKYH. By KaguMKn KepyHyLL.

- WanmaHpabl anAbiH ana bicbITYy Tanan KblibIHGANT.
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1 TyTKaCbIHaH TapTbIN, KEMOY Ka3aHbl LwarmaHgaH YbIrapblHbl3.

Kyypyy y4yH TabaHbl KoMeY Ka3aHra casblHbi3.

NHrpeaveHTTEpAM KOMeY Ka3aHra cabiHbi3.

dcKepTyy

- Asporpunge MHrpeaneHTTepanH KEHMPU TYPNepyH Obilwbipyyra 60510T.
KepekTyy enyemaepyH xaHa 6oxonayy Obilbipyy yoakTbIChbIH
"TamakTap TabnuuacbiHaH" KapaHbl3.

- "TamakTap Tabnunuacel” 661yMyHOE KOPCOTY/ITeH CaHblHaH albipbaHbI3
aHa keme kazaHabl “MAX" KepceTKy4yHeH allbikya TONTypbaHbI3,
AHTKEeHW aHAaw Kbllyy ObllUKaH TaMaKTblH canaTbliHa Taacup 3TULLIN
MYMKYH.

4 Kemeu kazaHAabl Kapa A3porpunre canblHpi3.
AbGannaHpi3
- Kemeu kasaHAbl 34 KayaH Kyypyy Y4YH Tabacbi3 KONAOHOOHY3.

- Kemeu ka3zaHra aHbl KONaoHynN XXaTKaHAa XXe aHaaH KUANH 6I/Ip a3
yGaKI:ITKa TUNGEHU3, aHTKEeHU an abaaH bicbin KeTULIN MYMKYH.

5 Auakenau 3nekTp po3eTKacbiHa CamblHbI3.
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6 LUanmMaHzbl Kynry3yy yuyH Kynrysyy/edypyy 6ackblubiH 6acbiHbI3.

7 TemnepaTypa 6ackblyblH 6acbiHbI3.

8 TemnepaTypacbiH TaHA00 y4yH kK6GenTyy xe a3anTyy 6ackblybiH GacbiHbI3.

9 Yb6akbIT 6ackblYblH BaCbIHbI3.

10 Y6aKTbICbIH TAHAOO Y4YH KOOONTYY Xe a3anTyy 6acKblUblH 6acbiHbI3.
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11 BblWwbIpyy NpoLeccuH 6allToo y4yH baluToo/naysa 6ackbiybiH 6acbIHbI3.
dcKkepTyy

- BblWbIpyy y4ypyHOa TemMnepaTypachl XaHa ybaKTblCbl Ke3eKTelumnn
KepceTyneT.

- AKbIPKbI ObILLILIPYY MYHOTY CEKYHIAAP MEHEH 3CenTennHeT.

- Jreppe 30 MyHOTTYH WYMHAE Tanan KbinbiHraH ObIwbipyy yoakTbICbIH
KOMOOCOHY3, WaiMaH KOoncy3ayK Y4yH aBTOMATTbIK TYPAS e4eT.

- K33 61p vHrpeaneHTTepAM ObilLbipyy YOaKTbICBIHBIH OPTOCYHAA YaKkan e
KoTOpyy Kepek 6onywy MyMKyH (“TamakTap TabnmuacsiH” KapaHbi3).
NHrpeoneHTTepam 4amkoo y4yH KeMeu Ka3aHAbl Yblrapbin, PakoBUHAHbIH
YCTYHO YalkaHbl3. AHOAH KUMWH KOMeY Ka3aHAbl Karpa LWarMaHra canbiHpl3.

- BblWwbIpyy NpoLLEeCcCUH ThIHALIPYY Y4YH 6aluToo/nay3a 6ackbiybiH 6acbIHbI3.
BbILbIpYy NPOLECCUH yNaHTYy YHYH OLWOoN 31e 6acKblUThl Karipa 6acbiHbI3.

- Kemey kasaHbl anbin YblKKaHAA, WaMaH aBTOMATTbIK TYPAO TbIHbIMYY
peXuMunHe eTeT. bbilbipyy MpoLeccn KemMeY KasaH LWarMaHra Kkampa
canblHraHga ynaHTtbinar.

12 TanmepauH curHanbl yrynranga, obiwbipyy yoakTbickl OyTTY.

13 Kemeu ka3zaHbl Yblrapbin, MHrpeaneHTTepanH fasp 6onroHayryH

TeKLWepuHM3.

AbGannaHpi3

- BbIWbIpYy NpoLeccu askTaraHaaH KUANH A3porpusib KOMeY KasaHbl
bICbIK 60/10T. KemMeu Ka3aHfbl LLaMaHAaH anbin YblKKaHAA aHbl
AalfbiMa bICbIKKa YblAaMAYY XYMyLUYY 6eTTUH YCTYHe (Mucansi,
TYMKYU X.0.) KOIOHY3.

dcKkepTyy

- dreppe vHrpeaneHTTep fasp 60510 3nek 601Co, KeMeY Ka3aHbl XeH raHa
Kavpa Asporpuire canbin, darbl OUp Heve MyHeT KOLUYHy3.

14 NunHpervHn Tabakka xe YyHKyp ManLKe canbliHbi3.

AbGannaHpi3

- BbIWbIPYYy NpOLECCUHEH KUANH KOMOUY Ka3aH, MYKU XKarbl )XaHa
VHIpeaueHTTep bicbiK 60N0T. ASporpungeru MHrpeaueHTTepavH
TYPYH® Xapallua Kemeu KasaHAaH Oyy YbIrbilibl MYMKYH.

dcKepTyy

- YOH Xe MOPT MHrpeaMeHTTEPAN anbin Yblryy YUYH Kbinuyypaapab!
KONOOHYHY3.

- Awblk4a Mal Xe NHrpeaneHTTepaeH 66nyHyn YblkkaH Malt Kemey
Ka3zaHIblH TYOyHe yorynar.
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- BblWbIpbIn xXaTkaH UHIPeANEHTTEPAMH TYPYHS Xapalua, ap 6up
napTusagaH KUAKH Xe YalrkaraHra YelnH KeMed Ka3aHaarb! allblikya
Maibl ke 6enyHyn YblkkaH Mangpbl KbiIAATTbIK MEHEH Teryn cancaHbl3
6onoT. Kemeu kazaHap! bicbikka Yblamayy 6eTke KOroHy3. Albikya Manabl
e 6enyHyn YblKKaH Manabl Teryn canyy Y4yH blCbIKTaH KOProoyy Ko
KanTapgpl KnnHM3. Kemey kasaHbl Kanpa LWarMaHra cafblHpi3.

- WHrpegneHTTEpaMH BUp NapTusackl Aasp 60aroHao, A3porpusb KUANHKA
napTusiHbI ObiLbIpYYyra Aapoo fasp 600T.

AnpblH ana KoloJIraH >keHaeenepay KongoHyy MeHeH

ObILWbIPYY

1 "Asporpuns” benymyHgery 14eH 6ra YemnHku kKagamaapabl atkapbliHbi3.
2 KaanaraH angblH afia KoKJraH XXeHAeeHYH 0acKblYblH BacbiHbI3.
3 bawToo/nay3a backblublH 6ackin, ObiLLbIPYY NPOLECCUH BalLTaHbI3.

dcKkepTyy

- Bblwbipyy ydypyHAaa 6allka anfbiH ana KolraH XXeH4eere eTyyHy
Kaanacasbi3, OblLIbIPYy MPOLECCUH TOKTOTYY YuyH Kynrysyy/©uypyy
HacKblUbIH Kernke 6acbin TypyHy3. AHOAH KMAWH LWaMaH KyTyy pexnMuHe
oToT. LUanmaHabl Kyrrysyn, KepekTyy anfblH ana KotonaraH XeHa4eeHy TaHA00
YUYH Karpa Kynrysyy/O4ypyy 6ackbiyblH 6acbiHbI3.

(ot

AnpbiH ana Makcumanpbik  TemnepaTtypa BbilwbIpyy
KotoJiIraH enyem y6aKTbICbI
XXeHaeenep
§{§} Tonaypynran ¢opn 8001 180°C 31 MyH
g Y wapTbiHgars 800r 180°C 41 MyH
dpn
@ KymwapTeinraH 37 4 gaaHa 200°C 20 myHeT
j LLibinpaktap 8 naaHa 180°C 27 MyH
<X ByTyH Banbik 2 faaHa 200°C 20 MyHeT
@ TopT 1 naaHa 140°C 60-70 MyH
' JpTeH MEHEHKM 4 xymypTka, 2 TocT  160°C 12 MyH
" Q Tamak
Beretapuvangpik 800 180°C 20 MmyHeT

Yn wapTtbiHAarbl hpu >kacoo

Asporpunge faaMayy yi WwapTblHOarbl PPUCHUH Xacoo YUyH:
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- ®pK Kacooro biNanbIKTyy COPTTY TaHAAHbI3, MUCabl, XaHbl, (6up as)
KpaxmMalibl Ken KapToLLKa.

- bup kaneinta 6onywy y4yH hpunepam 500 r / 18 yHuMsira YennH napTusnan
KyypyraH >XakLbl. YoHypaak endyemaery dpu, afatra, KN4nMHeKen
nopumsgarel ppunepre kaparaHga asblpaak Kblpcbligak 60mor.

1 KapTolwkKaHbIH KabbIrbiH apybln, dpu hopmMacsiHaa TyypaHbl3 (KansHabIrbl
10x10 mm / 0,4x0,4).

2 KapToLluka Tasgk4anapblH Cyy KytonraH nguike kemmnge 30 MyHeTKe Yblnan
KOIOHY3.

3 CyycyH Teryn, KapToLlka TagkyanapblH allKaHa CyJIrycy Xe Karas cynry MeHeH
KypraTbin asbiHbl3.

4 Vpnwike 6up aLl Kallblk ©cymMayK MamblH Kyton, Tasikianapap! MAWLLIKe canbim,
Tasikyanap ManmaHraHra YemmH apanalTbipbiHbI3.

5 Auwblk4a Man MaMWTUH TYOyHAS Kanrbiganm Kbinbin, MaHXanapbiHbl3 Xe
OenKnp MeHeH NAVLITEH TagK4anapbl Ybirapbin casblHpl3.
dcKepTyy
- Alwblk4a Mai kemey KasaHra Kytonyn kanbatubl y4yH 6apabik

Tasikyanapbl Kemey kasaHra 6up ybakTa canyy apakeTuHAe MANLWTYN
IHKENTNEHMS.

6 Tasdkyanaphbl KEMeY Ka3aHra casblHblI3.

7 KapTolka TasgkyanapbiH Kyypyn, bbiwbIpyy yuypyHAa 2-3 oy
apanalTbipbiHbI3.

Tazanoo

KeHyn 6ypyHys

- Tasanan 6alITOOAOH MyPYH KOMOY Ka3aHfbl )XaHa WaiMaHAblH U4UH
TOJIyK My3[AaTbiN ajbiHbI3.

- Kemeu kazaHAbIH >XabblLLbIN KanyyaaH KOProroH kantoocy 6ap. Metann
>KababIKTapAbl )XKe abpasuBayy Ta3asnoo KapaXkaTTapbiH KONAOHGOHY3,
aHTKeHM Byn »kabblwbin KanyyaaH KOProroH KanToocyH Oy3yLuy
MYMKYH.

Ap 61p KONAOHIOHAOH KMAWH LWaMaHabl TazanaHbi3. Ap 61p KONJOHIOHAOH

KUANH KeMeY KazaHAblH TYOYHOH Manabl anbin casbiHpl3.

1 LWanmaHgbiH Kymryyy/euypyy 6ackblubiH 6acbiHbI3 fa, ad4akenam posetkagaH
cyypyn, WarMaHgbl My34aTbin asblHbI3.
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KeHeww
- A3porpuib Te3npPadK My3dallbl YUyH KOMEY Ka3aHbl anbin casbiHbI3.

2 Kemeu kazaHOaH Kyypyy yd4yH TabaHbl anbin casblHbi3.

3 Kemeu kaszaHablH TyOyHOery Mannapabl anbin canbiHbl3.

4 Kemey KasaHApl xaHa Kyypyy y4yH TabaHbl MONLI XyyrydTa XyyHy3. OwoHaon
3/1e anapasl bICbIK Cyy, MANL XXYYryy CylOKTYK XaHa abpasvBayy amec rybka
MeHeH XyycaHbl3 6010T (“Tazanoo TabanuacbiH” KapaHpl3).

KeHeww

- Dreppe Tamak-all KangblKTapbl KeMeY Ka3aHra e Kyypyy yy4yH Tabara
abblILWbIM Kanca, aHbl bICbIK Cyyra >KaHa MANLL Xyyryy cytokTykka 10-15
MYHOT Yblnan KoncoHy3 6010T. Yblnan Kooy TaMak-all KanablKTapbiH
KyMLUApTaT XaHa aHbl YblrapyyHy XeHungeteT. ©cymayK Mangbl XaHa
CbI3rbIpbIIraH Manabl KeTupe TypraH MANLL XYYryy CYlOKTYKTY KOSAOHYHY3.
Kemeuy kazaHfa e Kyypyy yY4yH Tabafa biCbIK Cyy XaHa UaMLL Xyyryy
CYIOKTYK MEHEH KeTunpe anbar TypraH Mal KangablKtapbl 6011co, cytok
MancbI30aHabIPrbIY KOMLOHYHY3.

- 3apbln 60NCOo, bICbITYYYy 3N1eMeHTKe XabblLLbIN KasraH TaMak-alLu
KanAblKTapblH XYMLLIAK Xe OpTO KbIIAYY LLEeTKa MEHEH asibin cayyra
60n0T. BoNoT 3bIMAYY Xe KaTyy KblAyy WeTKaHbl KONAOHOOHY3, aHTKeHM
Oyn bICBITYYy4Y 3N1€MEHTTUH KanToOCyHa 3bIsiH KENTUPULLU MYMKYH.

5 Yunnmnun kanballbl yHyH WanMaHObIH CbIPTbIH OblpbIUNarax, Tasa, Xymiak

YyNypek MeHeH aKblpblH CYPTYHY3. BMp a3 HeIMAyy YynypeK MeHeH cypTyn,

3apbln 60J1CO, Kyprak 4ynypek KOgoHYHy3.

6 Tamak-all KanmblKTapblH KETUPYY YHYH bICbITYY4Y 3/IEMEHTTV Ta3anoouy
LeTKa MEHeH Ta3asnaHbl3.

7 LLanmMaHAabIH MYUH bICBIK CyY XaHa abpa3vBayy aMec rybka MeHeH
Ta3anaHbi3.

8 TyHyK Tepe3eHWH MYNHAE CYYHYH KanablKTapblH KOPCOHY3, aHbl KypraTtyy yyyH
TemnepatypaHbl 200°C (400°F) kotoHy3 xaHa Tamepamn 10 MyHeTKe
XOHIOOHY3.

SckepTyy: 10 MYHOTTOH KUMWH da CyyHYH KanablkTapbl kana 6epce, Gbilwbipyy
yBaKTbIChIH Cyy TONYK KypraraHra YenvH Keb6emnTyHys3.
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CakToo

1 LWanmangel cyypyn, My3garaHya KyTe TypyHys3.

2 Ca
¢

KTOO anfblHaa 6apablk 6enykTep Ta3a kaHa Kyprak SKeHUH TeKLLIEPUHM3.
KepTyy

A3porpunamn KeTepyyae MamWTep KOKyCcyHaH Kynan, anapra 3bisH
KenbeLn yUyH aHbl falibiMa TyypacbiHaH KapMaHbi3.

A3pOrpunam KeTepyyLeH xaHa/e cakTooAoH MyPYH aHbIH aflbiHyydy
6enykTepy 6eKUTUNreHANTNH faibiMa TeKLIEPUHM3.

Myuynywityktepay >Koloy
Byn 6enym cv3 WanmaHabl UWTETYYAS Ke3 KeNlreH Xannbl kenrennepay
KaMTbINT. Srep Kenrenay ToeMeH4ery MaajabiMaT MeHEH Yede anbacaHpl3,
www.philips.com/support 6apakyacbiHaH ken 6epunyyyy cypoonopgy
KapaHpl3 e o3 enkeHysgery Kapgapnapabl Tenee bopbopyHa KanpbiibiHbI3.

Kewnren Bomxonpyy ceben Yeunm
KonmoHyy ysypyHaa wanManabiH - VynHgern Xolnyynyk ColpTKbl Byn kagnmkn kepyHyLw. KongoHyy
CbIPTbI bICHINT. KaTMapbIHa YbiraT. y4ypyHAa TMyy kepek 601roH

OapablK TyTKanap xaHa
OyparbluTap KapMOOTo bIANbLIKTYY
6onyn, My3nak 60MaoH Kanar.

TaMakTbIH Tyypa OblLbIPbUIbILLbIH
KaMCbI3 KbINyy YHYH LWanmaH
KYWry3yareHae kemey KasaH xaHa
LWanMaHablH 4K OanbiMa bICbIM
Typat. byn 6enykrtep Tmnyy y4yH
nalbiMa 6Te biCbIK.




432 Kbiprbizua

Keniren

Boskonpyy ceben

Yeunm

Jrep WanMaHAbl Kernke Kymrysyn
KOWMCOHY3, K33 B1p xepnepu
TUINYYre eTe biCbik 6onyn Kanart.
byn 6enykTep wanmaHga
TOMBHKY CYPeT4Ye MeHeH
BenrnneHreH:

YN

Cu3 bicblk 6enykTepyH bunun,
anapra TmnbeceHms, WanmMaHgbl
KONOOHYY TONYry MeHeH KOoomncys.

Ynge xacaraH ppuiepum meH

KyTkeHaen bonbow xaTar.

Cn3 Tyypa KapToLLKa COPTYH
KOSLOHIOH XOKCY3.

OH XKaKLUbl HaTbIVXa asyy Y4yH
Kpaxmalsibl Ken xXaHpl KapToLLKaHbI
KONOOHYHY3. Orep KapToLLKaHbl
caKToo Kepek 601co, aHbl
My3[aTKblY CbIAKTYY My30aK Xepae
cakTabaHbl3. TaHrarbiHAa Kyypyyra
bINAVbIKTYY SKEHN KOPCOTYIIreH
KapToLLKaHbl TaHOaHbI3.

Kemeu ka3zaHga
VHFpeaueHTTepanH endyemy eTe
Kern.

Y1 wapTblHAarbl hpu acoo yUyH
6yn KoNAoHMOoZOry
HycKkamanapAbl aTkapblHpI3.

K33 61p MHrpeaneHTTEPAN
ObILbIPYY yOaKTbIChIHbIH
OpPTOCYHAa HYanKOO Kepek.

Y1 wapTblHAarbl hpu acoo yuyH
6yn KonAoHMoZory
HyckamanapAbl aTkapbliHpI3.

Asporpunb Kynben xatar.

LLlanmaH po3eTkara cambliiraH
3Mec.

Auakel po3eTkara Tyypa
CamblNraHblH TEKLLEPUHU3.

Bup poseTtkara bup Heue WamaH
TyTalTbIpbIAraH.

A3porpungunH kybattyynyry
xoropy. ballika po3eTkaHbl
KONOOHYN KePYHY3 XaHa
caKTarblTapabl TEKLEPUHM3.

A3pOrpunavH nymHae 6up as
CbIPbINTaH TakTapAasl kKepyn
xatam.

KantoocyH kanbiCTaH TUnmn xe
YUNUN KETKEHOUKTEH (MUCcanbl,
KaTyy Tasasioouy WwanmaHgap
MeHEeH Ta3asi00a0 XaHa/xe
KYYpYyy YHYH KOMryyTy canyyna)
A3porpusib KeMeY Ka3aHblHbIH
nymnHOe 6up a3 Manga TakTap
namnga 6onyLy MyMKyH.

Kyypyy yuyH TabaHbl kemey
KasaHra Tyypa casyy MeHeH
Oy3ynyyHYH anfblH ana anacbis.
Srepae Kyypyy y4yH TabaHbl
OypuyHaH cancaHbi3, aHblH
KanTanbl KOMeY Ka3aHablH
KanTanblHa TUAKN, KanToocy
Xapblibin, Manga benykrepre
6enYHYMN KETULLN MYMKYH. 3rep
aHfgav bonyn kanca, 6yn
KOPKYHYUTYY 3MeC 3KEHWH 3cke
anblHbI3, aHTKEHW KONAOHYraH
6apablk MaTepuangap Tamak-all
Y4YH Kooncys3.
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Yeunm

LLlanmaHgaH ak TYTYH YbIrbin
xarar.

Cn3 mannyy MHrpegueHTTepam
ObILLBIPbIN XaTacbl3.

Kemey ka3zaHgarb! allblkya Mangsl
KblNOATTbIK MEHEH Teryn, Kanpa
BbILLBbIPYYHY YaHTbIHbI3.

Kemeuy kaszaHAa MypyHKy
KOMAOHYYAaH KanraH Mainyy
KanAbIKTap Kasblin KanraH.

AK TYTYH KeMeu Ka3zaHAa kanraH
MaW bicbiraHdaH nanga 60n0T1. Ap
OVp KONAOHIOHOOH KUANH ap
[arbiM KeMeY Ka3aHabl XXaHa
Kyypyy Y4yH TabaHbl XaKLblnan
Ta3anaHpi3.

HaHgbliH Manga benykyenepy xe
NMaHUPOBKACh! a3blK-TYYKKO
KaKLLbl XXabbllLKaH SMec.

KankbelraH HaHObIH Manga
Denykyenepy ak TyTYHre asbin
Kenuwm MyMKyH. HaHAbIH Manga
benykyenepy xe NaHMpPoBKa
>KabbILWbIM Kanyycy Y4yH aHbl
TamMak-allka 6ekem H6acbiHbI3.

MapMHa,u,, CYIOKTYK Xe 3T WWnpecn
CbI3rblpblIraH Maura Yayblpan
XKaTtar.

A3bIK-TYIYKTY KOM6Y Ka3aHra
canyyaaH MypyH aHbl KypraTbin
anblHbI3.

Asporpuab 3kpaHbiHaa "E1"
Benrncn KepceTyayn XaTaT.

Cn3pmH Asporpusib eTe My3gak
Xeppe caktanraH 6onyuy
MYMKYH.

Jrepae Ty3MeryHy3 ToMeH
Temneparypasnyy yenpene
cakTanraH 60s1co, aHbl Kanpa
cauiraHra yervH 6enve
TemneparypacbiHia kemuHge 15
MYHOT XblbITbIHbI3.

Jrep kewren yeunnbece, Philips
KbI3MaTbIHbIH ULIEHVM
TenedoHyHa YanblHblI3 e
enkeHry3snery Kapoapnapgbl
Tennee 6opbopyHa KanpbInbiHbI3.

A3sporpunb akpaHblHga "E4", "E6",

"E9", "E12" 6enrunepwu
KepceTynyn xaraT.

LLlanmaH KaTaHbl KepceTyn XaTar.

LLlanmangp! cyypyn, kanpa
calblHbI3.

Jrep kewrei yeunnbece, Philips
KbI3MaTbIHbIH NLIEHWM
TenedoHyHa YanbiHbI3 Xe
enkery3nery Kapaapnapgbl
Tennee 6opbopyHa KarpbibiHbI3.
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Ba)kHO

BHMMaTeNHO NpoYnTajTe v OBME BaxkHM MHDOPMaLMU Npes Aa ro KOpUCTUTe
anapaTtoT 1 3a4yBajTe rv 3a BO MAHMHA.

OnacHocT

- HemojTe ga ro noctaByBaTe anapaTtoT Ha UK BIM3Y [0 XEXOK NAVHCKM
LUNOPET, KAaKOB OWNO enekTprYeH WNOPeT N eNeKTPUYHU TPejHM NAoYN NN
BO 3arpeaHa pepHa.

- HemojTe HMKOraLL fia ro NoTonyBaTe anapaToT BO BOAA HUTY [a ro nnakHeTte
nop velma.

- 3a [pacnpeynTe CTPyeH yaap, BHMMaBajTe ia He HaBne3e BOAA WK Apyra
TEYHOCT BO anapaToT.

- CocTojkuTe 3a NpXXerbe cekorall CTaBajTe rv BO cafoT 3a Aa He 40jaaT BO
LOMNUNP CO rPEjHNUTE eNleMeHTU.

- HemojTe ga rv nokpusaTe OTBOPUTE 3a BNIE3 U M3M1€3 Ha BO3AyX AoAeKa
paboTu anapaTor.

- HemojTe ga ro nonHWTe CafoT CO Macio bruaejkn Toa MoXxe Aa Npeamn3BrKa
noxap.

- HemojTe fa ro KOpucTUTE anapaToT ako e OLUTETEH NPUKITYYOKOT, kKabenoT 3a
HanojyBarse MM CaMUOT anapar.

- Hukoral HemMojTe Aa ja fonupaTe BHAaTPeLLIHOCTa Ha anapaToT Aofeka
paboTu.

- Hwukoral HeMojTe Aa cTaBaTe KOSIMYMHA Ha XpaHa LWTO ro HaaMUHyBa
MaKC/MaIHOTO HMBO O3HA4YeHO BO CafoT.

- Cekorall NnpoBepyBajTe fanu rpejayoT e cobofeH 1 Janu 1Ma 3arnaBeHo
XpaHa BO rpejayor.

MNpepynpenyBare
- Bo cnyuyaj Ha owTeTyBambe, KabenoT 3a HanojyBakbe MOpa Aa ro 3aMeHu
KomnaHwujaTa Philips, Hej3uH cepBuUcep 1AM APy nua co CINYHM
kBanudmKaumm 3a aa ce n3berHe onacHoCT.
- AnapaToT NpuMKIy4yBajTe ro caMo BO 3a3eMjeH SUAEH LTeKep, 3alTUTEeH Co
3eMjOCnojHO pene.
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Cekoralll NnpoBepyBajTe Aaau NPUKIYYOKOT MPaBUIHO CTe ro BMeTHase BO
LUTEeKepOT.

OBoj anapart He e HaMeHeT 3a ynoTpeba Co HafBOpELLEeH TajMep Ux co
3acebeH cMcTeM 3a laneymHCKOo ynpaByBakbe.

MoBpLMHUTE WTO Ce AonMpaaT MoXe fa CTaHaT Bpenu gogeka pabotu
anaparTor.

OBoj anapat Moxe fa ro KopucTaT Aelia noctapu of 8 rognMHN 1 nLa co
orpaHnyeHn uUsnyKn, CEH30PHN UAY MEHTANTHWM CMOCOBHOCTM UK NNl CO
He[oCTaToOK Ha UCKYCTBO 1 3Haerse, MOA, YC/I0B fia ce NOA, HaA30p unu fa
nobune ynatcTBa 3a 6e36eHO KopucTerbe Ha anapaToT 1 fAa ri pasbupaat
MO>HWTE OMacHOCTY.

[euata He cmeaT fa cv Urpaat co anapaToT. YncTerbe 1 KOPUCHUYKO
OAP>XyBakbe CMeaT fa BpLUaT Aella NocTapy oA 8 roAvHM Nod Haa3op Ha
BO3pacHO N1Le.

AnapaToT 1 kabenoT gp>xxeTe rv noganeky of fodaT Ha Aela nomnaam og 8
rOAVHMN.

HemojTe ga ro notnupate anapaToT Ha sua WA Ha apyru anapatu. OctaBeTe
Hajmanky 10 cm cnobofeH NpocTop of 3afHaTa CTpaHa, of ABeTe 60YHM
CTPaHW 1 Haf anapaToT. He cTaBajTe HULITO BP3 anapaTor.

3a BpeMe Ha Np>XeHeTo CO Bpes BO3MyX, Of OTBOPUTE 3a 13/1e3 Ha BO3ayX ce
ocnoboyBa Bpena napea. lpxete ru paueTe 1 1vLeTo Ha 6e3begHo
pacTojaHue of napeaTa 1 of, OTBOPUTE 3a M3/1e3 Ha Bo3ayx. McTo Taka,
BHMMaBajTe Ha BpenaTa napea 1 BO34yxOT Kora ro BaamuTe cagoT Of,
anapaTor.

Hukorall He KopucTeTe NecHN COCTOjKM MU XapTuja 3a Neyerbe BO anapaTorT.
MoBpLMHUTE WTO Ce AonMpaaT MoXe fia CTaHaT Bpenu fgoaeka pabotu
anaparTor.

Cknagvparbe KOMNUPW: TemnepaTypaTa Mopa Aa bufae coofseTHa Ha
cknagvpaHaTa copTa Komnup 1 Mopa fa bune Hag 6 °C 3a fa ce
MUHUMU3NPA PU3NKOT O U3NOXEHOCT Ha akpuaaMug, Bo NogroTeeHaTa
XpaHa.

Hukoral HemojTe fa ro NoIHUTE CafoT CO Macs1o.

AnapaToT e npefBuAeH 3a ynotpeba npy ambreHTanHu TemnepaTypu
nomery 5°Cwn 40 °C.

Mpen fa ro BKy4YuTe anapaTtoT, NpoBepeTe Aanv HanoHOT HaBeAeH Ha
anapaToT 0AroBapa Ha HaMOHOT Ha NTOKaIHaTa eNleKTPUYHa Mpexa.
KabenoT 3a HanojyBarse ApsKeTe ro nofaneky of XeLKu NOBPLUNHW.
HemojTe oa ro noctaByBaTe anapaToT Ha Uiy 6nn3y Ao 3anannsu
MaTepujanu Kako LUTO ce YapLuad nnuv 3aseca.

AnapaToT ynotpebyBajTe ro eAMHCTBEHO 3@ HAMEHWTEe ONULLAHK BO OBO)
NPVPaYHUK U KOpUCTeTe caMo opurMHanHu gogatouwm og Philips.

He ocTaBajte anapaToT ga pabotun 6e3 Hagzop.

CapoT 1 fofatouunTe CTaBeHW BO KOMOpaTa 3a roTBere CTaHyBaaT Bpenv BO
TEKOT 1 MO KOPUCTEHETO Ha anapaToT, Ma cekorall pakyBajTe coO HMB
BHUMaTENHO.

Mpen NPBOTO KOPUCTEHE Ha anapaToT TEMESIHO UcHnCTeTe rv AeNoBumTe LWTO
[JoafaaTt Bo JONMp CO xpaHaTa. [NornegHeTe rv ynaTcreata BO MPUpPaYHUKOT.
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BHumaHue

OBoj anapaT e HaMeHeT caMo 3a CTaHAapAHa ynotpeba BO lOMaKMHCTBa. He
e HameHeT 3a ynotpeba BO OMKpy>KyBaHba Kako LUTO ce KyjHM 3a NepcoHan BO
npodaBHULM, KaHLenapuu, hapMu nnm gpyrn paboTHM onkpyxyBatsa. He e
HaMeHeT HUTY 3a ynotpeba of KIIMEHTN BO XOTENWN, MOTEN, yroCTUTENCKN
006jeKTN KO Hy,aT HOKeBaHse 1 NojafokK U APYrv BULOBU CMECTYBaHbe.
Cekoralll nckayyyBajTe ro anapaToT Of, HanojyBarbeTO ako ro ocTaBaTe 6e3
HaA30p, Kako 1 Npef, CKonyBakse, PackiionyBakbe, CKiagnpame uin
yucTeme.

MNocTaBeTe ro anapaToT Ha XOPU3OHTasHa, PaMHa 1 CTabuHa NOBPLUMHA.
AKO anapaTtoT ce KOPUCTU HeMpPaBWITHO, ako Ce KOPUCTY 3a NPodecnoHanHmn
nnu nonynpodecmoHanHn Leamn nam ako He ce KOPUCTK BO COMIacHOCT CO
ynaTcTBaTa BO MPUPAYHUKOT 3a KOPUCHULW, rapaHuujaTa Ke buae
noHuwTeHa v Philips Hema fa npudaTv OArOBOPHOCT 3a HacTaHaTaTa LWTeTa.
AKO e noTpebHa NpoBepka MW Nonpaska Ha anapaToT, cekorall HoceTe ro
BO OBJIaCcTeH CEPBUCEH LieHTap Ha Philips. He obuaysajte ce camu fa ro
nonpagaTe anapaToT, BO CNPOTUBHO rapaHuumjaTa ke buae noHuLWTeHa.
Cekoralll MCKly4yBajTe ro anapaTtoT Of LTeKep N0 KOPUCTEHETO.

OcTtaBeTe ro anapaToT da ce onaau npnbanxHo 30 MUHYTK Npea Aa
paKyBaTe CO Hero uawu fa ro 4ncruTe.

BHMMaBajTe coCTojKMTe MOArOTBEHW BO OBOj anapat Aa buaat 31aTHOXONTY,
a He TeMHW 1 KadeHu.

OTcTpaHeTe 1 3aropeHuTe octatouun. He mpxeTe cBeXn KOMMMPU Ha
Temnepatypa noronema og 180 °C (co uen co3naBaHeTo Ha akpuiamug fa
ce cBefie Ha MUHUMYM).

bupete BHMMaTENHM KOra ro YUCTUTE FOPHUOT Ae Of KOMopaTa 3a roTBeHse:
XKexok rpeeH enemMeHT, pab Ha MeTaHUTe AeNOBU U 3aLUTWTa 04 NpcKakbe.
Cekoralll NpoBepyBajTe faju XpaHaTa € LLleJTOCHO UCMpXKeHa BO anapaToT
Airfryer.

BH1MaBajTe kora ja nctypate 3roTBeHaTa XxpaHa 1 BHMMaBajTe fa He
ncnagHat gopaartouumTe.

EnektpomarHeTHu nonumsa (EMF)

OBOj anapart e ycorflaceH co BaxeukuTe CTaHaapav U Nponucy WTo ce
O[lHeCyBaaT Ha M3/10XeHOCTa Ha eN1IeKTPOMArHeTHN MOJnkba.

Peunknuparse

OBOj cMbo 03HaYyBa [eKa eNekTpUYHMTE NPOM3BOAM HE CMee Aa ce
dpnaat co 06MYHMOT OTNaZ of AOMaKMHCTBaTA.

MpuapXyBajTe ce A0 3aKOHWTEe BO BallaTa 3eMja 3a 0A44eNHO cobMpatbe Ha
eNeKkTPUYHMUTE NPOU3BOAM.
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FapaHuumja u nogapLuKa

BoBep

OnwT onuc

Versuni Hyau e roguiiHa rapaHumja no KynyBareTo Ha 0BOj Npon3soA. OBaa
rapaHLmja He e Baxkeyka ako HacTaHe fleekT Nopaam HEMPaBUITHO KOPUCTEHE
WY NOLWO oap>KyBare. HaluaTa rapaHumja He M orpaHmnyyBa BallMTe 3aKOHCKN
npaBa Kako NoTpoLLlyBay. 3a noBeke MHhOPMaLMK UK 33 aKTVBMPaHbe Ha
rapaHumjaTa, noceTeTe ja HalaTa Beb-cTpaHuua www.philips.com/support.

Bu yectntame 3a kynyBareTo 1 fobpe fojoosTe Bo Philips!

3a [a ja MICKOpUCTUTe LienocHaTa NoAapLuKa WTo ja Hyawm Philips, peructpupajte
ro BawwuoT npounssod Ha www.philips.com/welcome.

1 KoHTponHa Tabna

Konye 3a Temnepatypa

Konue 3a BkNy4yyBatbe/NCKITyvyBame
Konye 3a ogp>xyBarse TonavHa
Konye 3a cseTs10

OpHanpepn noctaBeHn MeHKja
Konue 3a Hamanysarse

Konue 3a 3anoyHyBarbe/naysnparse
Konue 3a 3ronemysarse

i Konye 3a Bpeme

PelweTka 3a npxerse

OsHaka MAX

Can

MposBuaeH npo3opeL,

Kaben 3a HanojyBarbe

[en 3a HamoTyBarbe Ha kabenoT
OTBOPW 3a M3ne3 Ha BO34yX

SKQ o o N T w

O~NOYUT D~ WN

lNpen NnpBOTO KOpUCTEHE

1 OrtcTpaHeTe ja uenata ambanaxa.

2 OTcTpaHeTe rv HanenHWLMTE Wv 03HakuTe (ako rv uMma) of anaparor.

3 TemenHO McyncTeTe ro anapaToT npef nNpsaTa ynotpeba (BnaeTe ro
nornasjeTo ,uncrerse”).

MoaroTtoBKM npepn npBa ynotpeoda

CTaBeTe ro anapaToT Ha CTabuHa, XOPU30HTaHa Y paMHa NoBpLUMHA KojallTo
€ OTMNOopPHa Ha TOMJIMHa.

3abeneluka

- He nocraByBajTe HULUTO BP3 WM Of, CTPAHWUTE Ha anapaTtoT. Toa Moxe Aa ro

nonpe4y NPoOTOKOT Ha BO3AYX 1 [a BJMjae Ha NMPXeHEeTOo.
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- HewmojTe fa ro nocrasyBaTe aKTVBHWOT anapat BO 6/M3KHa Uan nog,
npeaMeTN KOMLITO NnapeaTa MOXe [a r' OLUTETU, KaKo LUTO Ce SUA0BM 1
OpMaHMu.

Kopucrerwe Ha anapaTtoT

Tabena 3a xpaHa

Tabenata nofonsly Bu nomMara fda run |/|36epeTe OCHOBHWUTE NOCTaBKW 3a BUAOOT Ha

XpaHa LWTo cakaTe Aa ja MOAroTBUTE.

3abeneLuka

- WmajTe npensma neka oBve NOCTaBKu ce npeasiosn. He moxeme fa Bu
rapaHTupamMe Hajoobpa nocTaBka 3a ogpeneHa coCTojka buaejku cute
COCTOjKM MMaaT pasnMYyHO NOTEKNO, rofleMuHa, hopma 1 bpeHa,.

- Kora nogrotsyBaTe noronemMa KofivymHa Ha xpaHa (Ha np. nomdpur,
LKamnu, baTaum, 3aMp3HaTX 3aKyckn), NpoTpeceTe, NpeBpTeTe UN
n3MeLLajTe rm COCTOjKUTe BO cafoT of, 2 40 3 naTu 3a fia NOCTUrHeTe
paMHOMepeH pe3ynTarT.

CocTojku MwuH. - makc. Bpeme Temnep- 3abeneluka
KOJIMYUHA (MuH.) aTypa
TeHoOK 3amp3HaT 200-800 g 13-31 180 °C
noMdput (7x7 mm /
0,3x0,3in)
JomauleH nomdput 200-800 g 21-41 180 °C
(nebenunHa og 10x10 mm
/0,4x0,4)
3aMp3HaTV NUIEeLLKK 200-800 g 10-22 200 °C
MefasnjoHu
3aMp3HaTV NPOJSIETHU 200-800 g 10-22 200 °C
POJSTHNYKN
Xambyprep (npubnuxHo  1-4 napynma 15-25 150 °C
150 g/5 0z)
Ponat og meco 800-1000 g 45-55 150 °C - Kopwcrete ro gogatokor 3a
neverbe
MecHn koTnetn 6e3 kocka 1-4 napuurba 16-20 200 °C - [lpoTpeceTe, npeBpTeTe UMK
(npnbnunxHo 190 g/7 0z) M3MeLlajTe Ha NOJIOBUHA Of,

NMPOoLECOT Ha roTBeH:€

Munewku 6aTaum 2-8 napunma 18-21 180 °C - [NpoTpeceTe, npeBpTeTE UMK
(npnbnuxHo 125 g/4,5 M3MeLLajTe Ha NOJIOBMHA Of,
0z) NpoLeCcoT Ha roTBeHe
Munewxn rpagn 1-6 napunma 18-21 180 °C

(npubnuxHo 160 g/6 0z)

Llena kokowwka (1,2 kg) 1 napue 60-70 180 °C
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CocTojku MuH. - makc. Bpeme Temnep- 3abeneluka
KONNYUHa (MuH.) aTypa
Llena pnba (npmnbnuxHo  1-2 napuvrba 16-20 200 °C
300-400g/ 11-14 0z)
dunetn og punba 1-5 napunma 15-20 200 °C
(npnbnuxHo 200 g / 7 0z)
MeLluaH 3eneHuyk 200-800 g 13-20 180 °C - [locTaBeTe ro BpemeTo 3a
(KpYNHO MceyKaH) roTBerbe Mo Ball BKYC

- MpoTpeceTe, NpeBpTeTE NN
M3MeLLajTe Ha MOI0BMHA Of,
MPOLECOT Ha roTBeHe

MadurHn (MprnbnuxHo 1-12 napuurba 14-22 160 °C

50g/1,802)

TopTa 800-1000 g 60-70 160 °C - KopwucreTe ro pogaTokoT 3a
neverbe

OpHanpef ncneyex 1-7 napunma 6-10 200 °C

neb/3emunykn

(npnbnmxHo 60 g/ 2 0z)

HOomalueH neb 800-1000 g 50-60 160 °C - KopwucreTe ro gogatokorT 3a
neverse.

- O6nukKoT Ha TecToTo Tpeba fda
6uae KoKy LUTO € MOXHO
nopameH 3a fia ce nsberHe
neboT aa ro fonvpa rpejHuoT
€NeMeHT Kora HapacHyBa.

Mojagox 4 jajua, 2 TocTa 12 160 °C - [pBo roTeete ru jajuata 7
MUWHYTW, @ NOToa flofajTe rm
TOCTOBWUTE.

I'Ip)Kel-be CO Bpe€es1 BO3ayX

BHumaHue

Oga e Airfryer kojwiTo np>ku co Bpen Bo3ayx. Hemojte ga ro nonHute
cafioT CO MacJ10, MacT 3a NPXXeHEe UK Apyra TEYHOCT.

He ponupajte ru xxewkute nospwnHu. Kopucrerte rm paukure unm
ApLikuTe. HoceTe 3alUTUTHU pakaBULM KOra paKyBaTe co BPesIMoT cap.
OBoOj anapaT e HaMeHeT caMo 3a ynoTpe6a BoO JOMaKUHCTBA.

OBOj ypep MoX<e Aia ucnyLuTa Yag npu NpBoTo kopucrerse. Toa e
HOPMaJIHO.

He e noTpe6GHO NpeTXoAHO 3arpeBatbe Ha anapaTtoT.
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1 3BapgeTe ro cafoT O amapaToT CO NOBJMIeKyBakbe Ha paykara.

CrageTe ja peweTkaTa 3a npxeHe BO CagoT.

CraBeTe rv coOCTOjKMTE BO CAAOT.

3abenewka

- Bo anapatot Airfryer moxe ga nogroteyBaTe pa3finyHN COCTOjKU.
MornegHeTe rv TOYHUTE KOJIMYUHU N MPUBINKHOTO BPEME Ha FOTBEHE BO
.Tabenata 3a xpaHa".

- HemojTte na ja HaoMMHYyBaTe KONMYMHaTa HaBeaeHa Bo Aenot ,Tabena 3a
XpaHa" unu fa ro npenosiHyBaTe cafoT Hag o3HakaTa ,MAX" buaejkmn Toa
MOXe [ja ro HaManu KBasMTeToT Ha KPajHNOT pe3ynTar.

4 BpaTeTe ro cagot Bo anapatoT Airfryer.
BHumaHue
- Hukoralu He KopucTeTe ro cafoT 6e3 pelleTKaTa 3a Np>KeHe BO Hero.
- He ponupajTte ro capot 3a BpemMe Ha KOPUCTEHETO M OAPEfieHO BpeMe
no ynotpebaTa, 6uaejkn e MHoOry >Ke><ok.

5 BwmeTHeTe ro NPUKAYHOKOT BO SUOHNOT LUTEKEP.
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6 [puUTnCHeTe ro KOMYEeTO 3a BKyYyBakbe/NCKyYyBatbe 3a A4a ro BKiyyuTe

anaparor.

7 TlpuUTUCHeTe ro Kon4yeTo 3a TeMnepartypa.

8 HpMTMCHeTe O KOMYEeTO 3a 3roJsieMyBat€ NN HaMaslyBakbe 3a Aa M36epeTe

Temneparypa.

9 T[lpuUTUCHeTe ro KOMYeTOo 3a BpeMme.

10 MpWTUCHETE O KOMYETO 3a 3rofieMyBarbe UM HamanyBakbe 3a fa usbepete

Bpeme.
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11 HpVITI/ICHeTe O KOMYeTOo 3a 3anquyBa|—be/nay3Mpa|—be 3a da ro 3ano4yHerte
NpPoLecoT Ha roTeeH-e.

PHILIP”
. 3abenewka
. N - 3aBpeMe Ha roTBeHETO, TeMMnepaTypaTa U BpEMeTO ce NprikaxyBaaT
& Em ~® HaWU3MeHWYHO.
B v .

- TocnepHata MUHYTa roTBerbe ce 046pOojyBa BO CEKyHAM.
- AKO He ro nocrasuTe NOTPebHOTO BpeMe Ha roTBeme BO Tpaere o 30
MWHYTW, anapaToT aBTOMAaTCKM Ke ce UCKNy4n of, 6e36efHOCHW MPUYMHN.

- Hekowu cocTojku Tpeba Aa ce NpoTpecaT UM NpesBpTaT Ha NOIOBMHA Of,
BpPEMETO Ha roteetrbse (Buaete ,Tabena 3a xpaHa"). 3a fa rm npoTpeceTe
COCTOjKUTE, M3BNIEYETE MO CAAOT U MPOTPECETE rO Had MUjasIHUKOT. [oToa
BpaTeTe ro cafoT BO anapaToT.

- 3aparo naysmpare NpoLecoT Ha roTBeHE, NMPUTUCHETE O KOMYeTo 3a
3aMoyHyBarbe/nay3vparse. 3a Aa ro NpoLoIKMTE MPOLECOT Ha FOTBEkHsE,
NOBTOPHO NPUTUCHETE IO UCTOTO KOMYe.

- YpenoT aBTOMaTCKM MPeMmUHYBa BO PEXMM Ha May3a Kora Ke ro u3Bneyete
capoT. MpoLuecoT Ha roTeerse NPOLAOIKYBa KOra CafjoT MOBTOPHO Ke ro
CTaBUTE BO anaparorT.

12 Kora ke ro cnylwiHeTe SBOHY€eTO Ha TajMepOT, BPEMETO Ha rotBere N3MnHano.

13 I3BneveTe ro cagoT 1 NpoOBepeTe asiv COCTOjKUTE Ce TOTOBMU.

BHumaHue

- Capor Ha Airfryer e >xeXXoK No NpoLecoT Ha roTeere. Cekoralu
CTaBajTe ja Ha paboTHa NOBpPLUNHA OTNOPHA Ha TonuHa (Ha np.
nopasiora UTH.) Kora Ke ja u3Bagute of anapaTtor.

3abenewka

- AKO COCTOjKMTE CE yLITe He ce MOArOoTBEHW, TYPHETE ro CafoT BO anapaTtoT
Airfryer v nopajte HEKONKY LONOSHUTENHN MUHYTU.

14 /IcTypeTe ja xpaHaTa BO Caf UK Ha YNHKja.
BHumaHue

- Mo npouecoT Ha roTBemse, caloT, BHAaTPELHOCTa U COCTOjKUTE ce
>xelku. Bo 3aBucHocT of BUAOT Ha cocTojkuTe Bo Airfryer, op capot
MoXe fa u3nese napea.

3abenewka

- 3a[a oTCTpaHUTe rofiemMu UK KPLLMBK COCTOjKM, KOpUCTeTe LWTUNanKka
3a [la ' NofAurHeTe COCTOjKUTE.

- HapHoTo oA cafoT ce cobrpa BULLIOKOT Mac/1o MW MacTa of, COCTOjKUTe.
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- B0 3aBWCHOCT 0 BMAOT Ha COCTOjKUTE LUITO MM FOTBUTE, MOXEOU Ke cakaTe
BHMMAaTESIHO [ia O UCTypUTE BULLOKOT Macsio UM MacHOTUW O CaA0T No
ceKoja KOSIMYMHa, nnm npepg aa ro npotpecete. CtaBeTe ro cagoT Ha
NOBpPLUMHA OTNOPHA Ha TOMIMHA. HoceTe 3alITUTHM pakaBuLM 3a Aa ro
NCTYpUTE BULLOKOT Mac/1o UM MacTa Of, XxpaHata. BpaTeTe ro capot Bo
anaparor.

- Kora efiHa KOJIM4MHa COCTOjKM e nofAroTeeHa, Airfryer e BeiHaLll
NOArOTBEH 3a NOArOTOBKA Ha Apyra KoNn4mHa.

FfoTBeHe co ogHanpenn nocraBeHa nporpamMa

1 Cnepete rn yekopute og 1 fo 6 Bo nornasjeto ,Mpxerse co Bpen Bo3nyx”.

2 [lpuTuncHeTe ro cakaHoTO KOM4e 3a OfHanpes nocraBeHa nporpama.

3 3ano4yHeTe ro NPOLLECOT Ha roTBEHE CO MPUTUCHYBakbe Ha KOMYeTo 3a
3anoyYHyBame/nay3npamse.

3abeneluka

- 3aBpeMe Ha roTBereTO, ako cakaTe Aa n3bepeTe Apyra ogHanpeq,
nocTaBeHa nNporpama, 4OAro NPUTUCHETE ro KONYeTo 3a
BknyuyBarbe/VcknyyyBarse 3a ia ro 3anpeTe NpoLecoT Ha roTeerse. Toratu
ypenoT NpeMnHyBa BO PEXUM Ha NOAroTBEHOCT. [TOBTOPHO NpuUTUCHETE ro
KonyeTo 3a BknyuyBarse/VcknydyBarbe 3a Aa ro BKiay4uTe ypenoT 1 3a 4a ja
n3bepeTe cakaHaTa ofiHanpe[ nocraBeHa Nporpama.

OpHanpen Makc. konnunHa TemnepaTtypa Bpeme Ha
nocraBeHu roTeewe
nporpamu
g{%} 3amp3HaT nomepput 800 g 180 °C 31 MUH.
g JomalueH 800¢g 180 °C 41 MuH.
nomdput
@ MecHu koTneTn 4 napunrba 200 °C 20 MUH.
& Munewkm 6ataum 8 napynma 180 °C 21 MUH.
<= Liena pvba 2 napuurba 200 °C 20 MUH.
@ TopTa 1 napue 140 °C 60-70 MUH.
"' Mojagok 4 jajua, 2 TocTa 160 °C 12 MUH.

3eneHyYyK 800 180 °C 20 MUH.
G ’ ’

MoaroTeyBatbe gomalueH nomgppuT

3a [la HanpaBwWTe O4NMYeH foMalleH nomdput Bo Airfryer:
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- W3bepeTe copTa Ha KOMMUP COOABETHA 3a NpaBeHe NOMGPUT, Ha Np. CBEXMU,
(Manky) 6palHecT KOMIUPK.

- Hajnobpo e nomdputoT Aa ce Npxu co Bpen Bo3ayx Bo konnymHum fo 500 g
/18 0z 3a pamHOoMepeH pe3ynTaT. MoM@pPUTOT BO NOrofiemMmn KoNMUYMHN
061YHO e noMarsKy KpLKaB of, NoMdpPUTOT BO MOManu NopLuu.

1 W3nyneTe rv KOMNMPUTE 1 UCEYETE M Ha CTanyntba (oebenvHa og 10x10 mm
/0,4x0,4 in).

2 T[loToneTe rn cTanymMmbaTa 04 KOMAMP BO Caf O BoAa HajManky 30 MUHYTU.

3 llcnpa3HeTe ro cafoT W UCyLLEeTe M CTanyuHbaTta of KOMMAMP Co Kpna 3a
CafloBM UMK CO XapTueHa Kpna.

4 CuneTe efHa CyneHa naxuua Macs1o 3a jafeHe BO cafoT, CTaBeTe
CTan4ymHbaTa BO CafloT M MellajTe cé fofeka CTanymkbaTta He ce npemavkaat
€O Macso.

5 OTcTpaHeTe rv ctanymibata of cafoT CO MPCTU UK KYjHCKM Nprbop co
Oynynkba 3a BULWOKOT Mac/io ja OCTaHe BO CafoT.
3abenewka
- HewmojTe fa ja HaBanyBaTe YMHKMjaTa 3a Oa MM UCTypUTE CUTe CTanynHba BO

CafoT ofdefHalll 3a BULLOKOT Macsio Aa He Be3e BO cafoT.

6 CraBeTe v cTanymrbaTa BO CagorT.

7 TlpxeTe ru ctanyurbaTa Of KOMAMP 1 NpoTpeceTe 1 2-3 NaTu 3a BpeMe Ha
roTBeH-€eTO.

Yucreme

lNMpepynpeaysame

- TNoyekajTe cafOT M BHATPELUHOCTA Ha anapaToT LIeJIoCHO Aa ce onapat
npep Aa 3ano4yHeTe Co YNCTeHse.

- Capot e 06noxeH co Henennue cnoj. Hemojte na KopucTUTe MeTaneH
KYjHCKU Npubop unu abpasuBHU MaTepujanu 3a YncTere buaejkn moxe
[a ro owteTaT HeNenJIMBMOT CNo;j.

WcyumcTeTe ro anapaToT no cekoja ynotpeba. OTcTpaHeTe rv MacsioTo U1

MacHOTUWTe of, AHOTO Ha CafloT Mo cekoja ynotpeba.

1 TpuTmncHeTe ro KONYeTo 3a BKJIyYyBare/NCKyYyBakse 3a ia FO UCKy4uTe
anapaToT, 3BageTe ro NPUKIYYOKOT O, SUAHNOT LUTeKep 1 OCTaBeTe ro
anapaTtoT Aa ce onagu.
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CoseTt
- W3BapeTe ro cafloT 3a la OBO3MOXMTe Nobp30 naferse Ha Airfryer.

2 (TaBeTe ja pelueTkaTa 3a Np>XXerbe BO cafoT.

3 Wcdpnete rm MmacHOTUMTE MW MAcNoTO 04 AHOTO Ha CafoT.

4 licnepeTe rv cafloT v pelueTKaTa 3a Npxerbe BO MallunHa 3a cafosu. MoxeTe
[a r NCYUCTUTE 1 CO TOMMa BOAA, TEYHOCT 3a MUEHse CajoBU 1 HeabpasmBeH
cyHrep (nornegHete Bo ,Tabena 3a uncrerse”).

CoBeT

- AKO ocTaTouM of XxpaHa ce 3asenaT Ha CafoT UM peLueTKaTa 3a NpXerse,
MOXeTe [a MM NoTonuTe BO Bpefa BOAA U TEYHOCT 3@ M1eHe CafloBUN
10-15 MuHyTK. NOTONYBaH-ETO MM OMEKHYBa OCTaTOLMTE Of, XpaHaTta 1 ro
OJleCHYBa HMBHOTO OTCTPaHyBaHse. KopucreTe TEYHOCT 3a MUeHe CafoBu
LUTO MOXe fa ' pacTBOPM Mac/IoTO M MacHOTUMUTE. AKO MMa OaMKUN O,
MaCHOTUM Ha CafoT MK peLueTKaTa 3a NPXeHse 1 He cTe MoXene aa rm
OTCTPaHWUTE CO Bpesia BOAa M TEYHOCT 3a MUeHbe CAflOBU, KOPUCTETE TeYeH
OAMacTyBau.

- [okonky e noTpebHo, ocTaToumMTe 0O XpaHa 3aneneHun Ha rpejHnoT
efleMeHT MOXe [ia Ce OTCTPaHaT Co YeTka CO MeKun A0 CPefHM BrakHa. He
KOpUCTETE YeTKa CO YesMyHa XuLa Uamn yetka co TBPAM BnakHa buaejku
TOa MOXe [ia FO OLUTETUN FPEJHNOT eIEMEHT.

5 3apa n3berHete rpebHaATUHKM, HEXXHO M30pULLIETE rO HAABOPELIHUOT Aef Ha
anapaToT CO HEUCTYTKaHa, YMCTa 1 MeKa Kpra. 3anovyHeTe co Masiky

HaBJlaXKHeTa Kpra 1 NpogoJikeTe o CyBa, ako e NOTpebHo.

6 VlcyncreTe ro rpejHNOT efleMeHT CO YeTKa 3a YNCTere 3a [a M1 OTCTpaHuTe
CUTe ocTaToLM of XpaHa.

7 VcumncTeTe ja BHATPELIHOCTA Ha anapaToT CO Bpesa Boda 1 HeabpasmseH
cyHrep.

8 If you see water residue inside the see-through window, set the temperature
to 200°C (400°F) and the timer to 10 minutes to dry it.

Note: If the water residue remains after 10 minutes, increase the cooking time
until the water is completely dried.
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Cknagupame

1 WcknyyeTe ro anapaToT Of WTEKep 1 OCTaBeTe ro Aa ce onaau.
2 T[poBepeTe ganu cuTe OenoBu ce YNCTW 1 CyBUW Npea Aa rv cknagupare.

3abenewka
Kora ro HocuTe anapatoT Airfryer, gpeTe ro XOpM30oHTaNHO 3a Aa He

nagHaT cagoBuTe 1 [a ce olTeTaT.

Cekorall NpoBepyBajTe Janu oTCTpaHNnBUTe AenoBu Ha Airfryer ce
NPULBPCTEHM Npef, fa ro HocuTe U/unu cknagupare.

PewaBare npobnemn

Bo oBa nornasje ce onuwaHmn HajyecTnTe NPobemMmn co Kou MoXe ia ce cooyuTe
Npw KOPUCTEHE Ha anapaToT. AKO He MOXeTe [ia ro pelumnte NpobaemMoT co
NMoMOLL Ha UH(OPMaLMKUTe HaBeeHW NOAONY, NoceTeTe ja Beb-cTpaHmuaTa
www.philips.com/support 3a fa npoHajaeTe NMCTa Ha HajuecTn Npatlakba nnu
obpaTeTe ce Ha LeHTapoT 3a KOPUCHMYKa NoAAPLLKA BO BaLlaTa 3emja.

MpoGnem

Mo>xHa npuynHa

PeweHne

HazBopeluHocTa Ha anapaToT ce
BXELUTYBa 3a BPeMe Ha
ynoTpebaTa.

TonnuHaTa og, BHaTpPELWHOCTa Ce
LNPn KOH HagaBoOpeLWHNTE SMO0BWN.

Toa e HopmanHo. Pauknte n
Kon4yuHbaTa KOULLTO rv gonvpare
3a Bpeme Ha ynotpebaTa Hema fia
6upaTt Tonam Ha gonup.

CapoT ¥ BHATPELLHOCTa Ha
anapaTtoT CeKoralll ce BXeLUTyBaaT
Kora anapaToT e BKJlyYeH 3a a
MOXe XpaHaTa COOABETHO [ia ce
3roteu. OBMe 4efIoBK ce cekorall
Bpesiv Ha Jonup.

AKO anapaToT e BKJIy4eH NMOAOSro
BpeMe, HeKOW IeNOoBW CTaHyBaaT
Bpenv Ha gonup. OBMe Aen0oBM Ha
ypenoT ce obenexanu co
cnlegHaTa MKoHa:

/N
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Mo>kHa npuymnHa
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PeweHne

AKO MMaTe Npeasua aeka
oapeneHu enoBu ce BXeLTyBaaT
1 He rv jonuparte, ypeaorT e
LenocHo 6e3beneH 3a ynoTpeba.

JomallH1oT NoMdpuT He Mn
N3neryBa Kako LUTO O4eKyBaB.

He cTe ja kKopucTene cooaseTHata
copTa Ha KomMnup.

3a fa pobueTte Hajaobpum
pe3ynTaTu, KOpUCTETE CBEX
OpalwHect komnup. AKo Tpeba Aa
r1 cknagmpaTe KomnupuTe,
HemojTe fia rv vyBaTe BO JlagHa
cpefvHa Kako, Ha npumep, BO
hpwxmaep. V3bepete komnunpn
Ha YMe NakyBarbe MuLLyBa feKa ce
NMOrOAHM 3a NpPXekse.

KonuumHaTta Ha cocTojku BO cagoT
e nperosnema.

Cnegete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeH:e 3a Aa
noaroTeBmnTe oomMalleH I'IOMCpr/IT.

OfnpefeHn BUOOBU COCTOjKM Tpeba
[a Ce NpOTpecaT Ha NMONOBUHA Of
BPEMETO Ha roTBetse.

Cnegete rn ynaTtcrBaTa BO OBa
ynaTCTBO 3a KOpUCTeH:e 3a Aa
noaroTBmnTe oomMalleH I'IOMd,)pI/IT.

AnapatoT Airfryer He ce BKy4yBa.

AﬂapaTOT He € NPUKIy4eH.

[MpoBepeTe pJanu NPUKIY4OKOT €
COO[BETHO BKJTy4€H BO SUOHUOT
LiTekep.

Bo LWTeKepoT ce MpuKyYeHu
noseke anapaTtu.

Anapatot Airfryer uma ronema
MOKHOCT. MpukyyeTe ro BO Apyr
LUTEeKep 1 NpoBepeTe
ocurypysayuTe.

3abenexyBaMm fynerse Ha
oApeneHu mecTta BO
BHaTpeLUHOCTa Ha MojoT Airfryer.

Bo capoT Ha Airfryer moxe fa ce
nojaeaT Manu JamMKu nopagu
cnyYajHu ponupn nnu rpeberse Ha
noBpLiMHaTa (Ha npuMep, Npu
yucTerse Co rpybun anaTu 3a
Yuctere U/ Unu npu BMeTHyBakse

Ha pelleTkaTa 3a r|p>Ke|—be).

MoxeTe na cnpeynTe
olUTeTyBaH€e CO MPaBUIHO
CnylTare Ha pelleTkaTa 3a
npxerse. AKO ja BMeTHeTe
pelueTKaTa 3a NpXekrse Nof aroJl,
Hej3MHMOT CTPaHNYeH Aen Moxe
[0a yapv BO SUAOT Ha CafoT LWTO
npeav3BuKyBa Nynerse Ha Manu
nap4nHa of, NOBPLUMHCKMOT C10;j.
Bo TakoB cnyuaj, umajte npensua
[leKka Toa He e WTeTHO buaejku
CUTe MaTepujanm LWTO ce KopuctaT
ce 6e36eHu 3a xpaHaTa.

Op anapatoT mn3nerysa 6en yag.

[oTBUTE MACHW COCTOJKU.

BHumaTenHo ncrypeTe ro
BULLOKOT MacJ10 Ui MacTtu of,
CagoT 1 nponosixeTe co
rOTBEHETO.
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Mpo6nem

Mo>kHa npuymnHa

PeweHne

CapoT cé yluTe COAPKM MacHu
0CTaToLM OfL NPEeTXOAHA
ynoTpeba.

BennoT Yag e npeamsBrKaH of
MacHWTe OCTaToOLM LLITO Ce
3arpeBaat BO cafoT. Cekoralu
yucTeTe rv CafloT U pelueTkaTa 3a

np>xeHse TeMEeNHO Mo cekoja
ynoTpeba.

JleGHUTe TPOLLKM MM cMecaTa 3a
naHuparbe He ce 3anenuna qobpo
3a xpaHaTa.

CUTHWUTE YeCTUYKM of, CMecaTa 3a
naHuparbe WTo ce npeHecyBaaT
BO BO3ZyXOT MOXe [ia
npenmnssukaat 6en vyag. LiBpcto
NPUTUCHETE TV NeBHNUTE TPOLLIKM
NNY cMecaTa 3a NaHvpakbe Ha
XpaHaTa 3a 1obpo Aa ce 3anenar.

MapvHagaTta, Te4HOCTUTE UMK
COKOBWTE 0f3 MECOTO MNpckaaT BO
HacobpaHuTe MacHOTUN.

CobepeTe ro BULLIOKOT TEYHOCTI
O[1 XpaHaTa Co Tankake npea da ja
CTaBuUTe BO CafoT.

EkpaHoT Ha Airfryer npukaxyBa
JET1".

Moxebw ro yyBaTe BaMOT
Airfryer Ha npemHory ctyaeHo
MecTo.

AKoO ro 4yyBaTe BalLMOT ypef Ha
Hncka ambueHTanHa
TemnepaTypa, noyekajte fa ce
3arpee Ha cobHa TemnepaTypa
Hajmanky 15 MuHyTU npen
NMOBTOPHO Ja ro NpuKy4uTe.
AKO Npobs1IemMOT He ce OTCTpaHu,
jaBeTe ce BO CEPBUCHMOT LieHTap
Ha Philips nnun koHTakTMpajTe o
LLeHTapoT 3a KOPUCHUYKA
nopapLIKa BO BallaTa 3eMja.

ExpaHoT Ha Airfryer npukaxysa
.E4", ,E6", ,E9", ,E12".

AnapaToT Hanae Ha rpeLuka.

McknyyeTe ro anapatoT o4
LUTEKeP 1 NOBTOPHO NpuKyyeTe
ro.

AKO NpobnemMoT He ce OTCTPaHM,
jaBeTe ce BO CEPBUCHUNOT LeHTap
Ha Philips nnu koHTakTMpajTe co
LLeHTapoT 3a KOPUCHNYKA
nopZpluka BO BallaTa 3emja.
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Ba)kHass uHpopmauus

I'Iepen Ha4aJioOM 3Kcryataymm np|/|6opa BHMMATENIbHO O3HakKOMbTeCb C
HacToAaWwmnm 6yK)'IETOM M COXpaHUTe ero an4d OanbHeNnLWwero NCNoab30BaHMS B
Ka4yecTBe CNpaBOYHOro Mmatepuana.

OnacHo!

o000

MpepynpexgeHue

3anpeLaeTcs CTaBUTbL NPUOOP Ha HarpeTyto ra3oByto NNUTY, SNEKTPUYECKYIO
nAnTYy NtoO0ro BMAA, 3N1eKTPUYECKYIO BAPOUHYIO NaHeNb NV PSAAOM C HUMW, a
Tak>Xe B HarpeTbl AyxOBOW Lwkad.

3anpeLaeTcs norpyxatb Nprbop B BOAY UAN MbiTb €ro NMof, CTPyel BOAbI.
MonagaHwe BOAbl MAW OPYTUX XUAKOCTEN BHYTPb YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K MOPAXXEHWNIO 3NEKTPUYECKNM TOKOM.

Bo n3bexaHune KOHTaKTa C HarpeBatoLLMMM SNeMeHTaMu BCeraa knagure
NPOAYKTLI AN15 KapKN B MPOTUBEHD.

He 3akpbiBaliTe OTBEPCTUA BXOAA W BbIXOAa BO3AyXa BO Bpemsi paboTbl
npubopa.

3anpeLaeTcs HaNMBaTh Mac/io B MPOTMBEHb BO M30exXaHve BO3ropaHus.
3anpeLyeHo Nonb3oBaThCA NPMOOPOM, eC/v ceTeBas BUIIKA, CETEBOW LUHYP
NNu caM Npnbop NOBpPeXIeHbI.

3anpeLaeTcst NpUKacaTbes K BHYTPEHHUM HacTsM Npubopa BO Bpems ero
paboThbl.

He knaguTe B NpOTVBEHb MHIPEANEHTbI B KONMYECTBE, MPeBbILLatoLLeMm
OTMETKY MaKCMMasbHOro YPOBHSI.

Bcerpa npoepsiiTe Hann4une cBOGOJHOro NPOCTPaHCTBa BO3/1e
HarpeBaTeNbHOro 31eMeHTa 1 OTCYTCTBME efbl Ha HarpeBaTe/IbHOM
3nemeHTe.

B cnyyae noBpexaeHus ceTeBOro LWHypa ero HeobxoanMMo 3aMeHnTb. B
uenax 6e3onacHOCT 3aMeHa A0JIXKHA BbINONHATLCS KoMnaHuen Philips,
CEPBUCHBIM areHTOM UM CrielManncTaMm aHaaorMyHoM KBanmdukaumm.
Moakntovante Npnbop TONbKO K 3a3eMJIEHHON PO3eTKe, 3aLMLLEHHON
aBTOMAaTUYECKNM BbIKJIKOYATENIEM B CJyHae YyTEUKM Ha 3eMJTHO.
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YbenuTech, 4TO ceTeBast BUJIKa LOMKHbIM 06pa3oM BCTaBNeHa B PO3ETKY
3N1eKTPOoCeTU.

3anpeLlaeTca NoakoyaTh AaHHbIN NPUOOP K BHELLHeMY Tanmepy nnm
cMcTemMaM AUCTaHUMOHHOIO yNpaBieHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus Npubopa ero NOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaThbCs.
[etwn ctaplue 8 neT U Anua € orpaHUYeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOM
CNCTEMBI MW OFPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU AN (PUINHECKUMM
CNOCOBHOCTAMMU, a TakxKe ML C HeAOCTaTOYHbIM OMbITOM W 3HaHVSMU MOTYT
NoNb30BaThCSA 3TUM NPMOOPOM NOA NPUCMOTPOM UM NOCSE NONYyYeHNUs
WNHCTPYKLMIA O 6e30MacHOM MCnoib3oBaHMM Npubopa 1 NoTeHUManbHbIX
OMacHOCTSX.

He no3sonsnTte petsam nrpatb ¢ NpubopoM. et MoryT ocyLLecTBNATL
OYMCTKY 1 YXOA 3a NPUOOPOM, TONBKO eC/IN OHW cTapLue 8 NeT 1 HaxoaaTCs
nog, NPUCMOTPOM B3POCIbIX.

XpaHuTe Npnbop 1 LWHYP B MecTe, HeAOCTYNHOM A5 AeTel MnagLue 8 neT.
He knagute npubop Bo3ne cTeHbl nm Apyrux npubopos. C3agum, no 6okam ot
nprbopa 1 Hag HUM JOJIXKHO OCTaBaTbCst He MeHee 10 cM cBOOOAHOIO
npocTpaHcTBa. He cTaBbTe Ha NPMOOP NOCTOPOHHME NPeaMEThI.

Bo Bpemsi NnpuroToBneHns B asporpune vyepes cneuyasibHble 0TBepCTUs
BbIXOAUT ropsymit nap. OctaBanTecb Ha 6e30NacHOM paccTosiHUK OT Napa 1
OTBEPCTUI BbIXOAA BO3AyXa. Takke MOMHUTE O ropsyeM Bo3ayxe, Koraa
CHMMaeTe NPOTMBEHb C Npubopa.

He knagute B nprbop nerkune no KOHCUCTEHLUMU MHTPEANEHTbI U He
ncnonb3ynTe Bymary Ans BbiNeKaHus.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUS YCTPOMCTBA HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTN MOTYT
HarpeBaTbCs.

XpaHeHue kapTodens: kapTodesb HEOOXOAMMO XPaHWUTL NPW TeMnepaType
He MeHee 6 °C, 4TOObl CBECTU K MUHWMYMY PUCK BO3AENCTBUS akpuiaMmaa
Ha roTOBYIO MKLLY.

He HanuBalTe Mac/o B NPOTMBEHSD.

Mprbop pekomeHOyeTCs UCMOSb30BaTh NPU TEMMepaType OKpyKatoLLen
cpenpl o1 5°C oo 40 °C.

MNepen nopktoyeHem npubopa yoeamnTecs, YTO yKazaHHOE Ha HeM
HanpsikeHWe COOTBETCTBYET HAMNPSXKEHNIO MECTHON 3/1eKTPOCETH.
M36eraiTe KOHTaKTa CETEBOrO LUHYPa C rOPAYNMU MOBEPXHOCTAMM.

He cTtaBbTe Npnbop Ha Nerko BocnnameHsioLlmecs matepuansl (ckatepTb
WY 3aHABECKM) MW PSAOM C HAMM.

He ncnonb3ynte npubop ons Lenem, oTAMYHbIX OT ONMUCaHHbIX B JAHHOW
WNHCTPYKLUMM NO 3KCMayaTaumn, U MCNonb3ynTe TONbKO OPUTrMHabHbIE
akceccyapsl Philips.

He ocTaBnsiite paboTatowmin npubop 6e3 npncMoTpa.

MpOTVBEHb 1 akceccyapsbl, MOIOXEHHbIE B KaMepy A5 NPUrOTOBNEHWS,
CTAHOBSITCS rOPSYMMYM BO BPEMS W MOC/e NCMOob30BaHUs Npnbopa;
NCMONb3yNTe NX C OCTOPOXHOCTHIO.

MNepen nepBbiM NPUMeHeHWeM Nprbopa TLATENBLHO NPOMONTE BCe AeTanu,
KOTOpble ByayT conpurkacaTbcs ¢ NULLEeBbIMM NpofykTaMu. CM. Npunaraemyio
WNHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumm.
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Mpnbop NnpegHa3HavyeH TONbKO AN NCMOMb30BaHUSA B OObIYHbLIX ObITOBbIX
ycnoBusx. OH He NpefiHa3HayeH 418 UCNOb30BaHMA B TakMX YCIOBUAX, Kak
CTONOBbIE U KyXHW AN nepcoHana B MarasunHax, oducax u T. n. Npnbop
Takxe He NpefHa3HaveH AN UCNONb30BaHMSA NOCTOANbLAMU FOCTUHNL,
rocTeBbIX JOMOB U T. .

Mepepn cbopkon, pazbopKom, XxpaHEHNEM M O4NCTKON, @ TakxKe ecn Bbl
ocTasnsieTe Nnpubop 6e3 npncMoTpa, obsi3aTeNbHO OTKIIoYaTe Nprubop oT
3N1eKTPOoCeTU.

YcTaHoBWTe NPUOOP Ha FOPU3OHTANbHYIO POBHYIO U YCTOMYMBYIO
NMOBEPXHOCTb.

B cnyyae HapylueHWs npaBma MCNob30BaHUS Npubopa, npu ero
MCMOJIb30BaHMM B KayecTBe NpodeccroHanbHOro nim
nonynpodeccnoHanbHoro o0bopyLoBaHWs, a Takke Npu HapyLweHn Npasun
O3aHHOWM MHCTPYKLUMM NO 3KCMyaTaumm rapaHTUiHble 0b6s3aTenbCTBa
YyTPauMBalOT CBOKO CUY, U B 3TOM cJlyyae komnaHus Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakow Obl TO HI ObIIO NPUUNHEHHDBIN yLLEep6.

[na npoBepku nnn peMoHTa Nnpubopa cnefyeT obpaLlaTbcs TONbKO B
aBTOPM30BaHHbI cepBUCHbIN LieHTp Philips. He nbiTanteck BbINONHATb
PEMOHT Nprbopa caMoCTOATENBHO, B MPOTUBHOM C/lyYae rapaHTUHbIe
06513aTeNbCTBa YTPaUuMBaIoT CBOIO CUITY.

Mocne 3aBeplueHnst paboTbl OTKIOUUTE NPUOOP OT PO3ETKM INEKTPOCETU.
Mpexae 4em ounLLaTh YCTPOWCTBO UK BpaThb B pykW ero KOMMOHEHTbI, JanTe
eMy OCTbITb B Te4eHne npumepHo 30 MUHYT.

Y6enuTech, 4TO MHTPEANEHTbI, MPUTrOTOB/IEHHbIE B a3POrpusie, Noay4atoTcs ¢
KOPOYKOW 30/10TUCTOrO LiBETa, @ HE MPOXaPEHHbIMN A0 TEMHO-KOPUYHEBOTO
ugeTa.

M3BnekuTe nogropesLUmMe ocTaTku. He XapbTe cBexuii KapTodenb npu
Temnepatype cabiwe 180 °C (4To6bI CBECTU K MUHUMYMY 0bpa3oBaHume
akpunamuaa).

Cobntofante 0CTOPOXKHOCTL BO BPEMSI OUUCTKM BEPXHEN YacTn KamMepbl
NPUrOTOBIEHMA: HE KacalTeCb ropsvyero HarpeBaTesIbHOro 3N1eMeHTa, Kpaes
MeTannMyeckmnx getanen 1 3alMTHOro eMeHTa.

Bcerpa nposepsiiiTe, YTO MHIPeAMEHTbI LOMKHBIM 0O6Pa3oM NPUroTOBUINCH B
asporpune.

ByZibTe OCTOPOXHbI NMPY BbIIVBAaHNN MPUIOTOBIEHHOW NULLK 1 n3beranTe
BbINaAeHNS aKceccyapos.

dneKTpoMarHuTHble nons (M)

3TOT NPNBOP COOTBETCTBYET MPUMEHMMbBIM CTaHAAPTaM U HOPMaMm Mo
BO3[4EMCTBUIO 311IEKTPOMArHUTHbIX MOJEN.
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YTunusauumsa

- DTOT CMMBOJ O3HAYaeT, YTo SN1eKTpnyeckmne nsgenmna He MoryT ObITb
YTUNN3npoBaHbl BMeCTe C ObITOBbIMM oTXO0OamMn.

- BbinonHsute pasfenbHyo yTUan3aynio sNeKTpn4eckmnx 1 351eKTPOHHbIX
n30enunm B COOTBETCTBUM C npasuiamMun, NPUHATLIMUN B Ballen CTpaHe.

FapaHTUsA U NnoaaepIKKa

Versuni npegnaraet ABYX/IETHIOK rapaHTUIO Ha 3TO M3AeNne Nocsie NoKynku. 31a
rapaHTus HefencTBUTeNbHa, e AehekT BO3HMK 1U3-3a HEMPABUIIbHOMO
MCNOSb30BaHUA UK HEHaZNexallero yxoda. Halla rapaHtus He BAuseT Ha
BalLW NpaBa noTpebuTens B COOTBETCTBUM € 3aKOHOM. 118 nonyyeHns
LOMNONHUTENBHOM MHDOPMaLMK UK AN BbI30Ba rapaHTuK, NoceTuTe Hal Beb-
cant www.philips.com/support.

BBepeHue

Mo3apaBnsem ¢ NoKynkon n npmeetcteyem B kiyoe Philips!

YT06bl BOCMOIb30BATLCS BCEMU MPENMYLLECTBAMM HaLLIEN MOAAEPXKKM,
3aperncTpupyinTe NpoaykT Ha cante www.philips.com/welcome.

OOLlee onucaHue

1 [MaHenb ynpasneHuns

KHorka Bbibopa TemMnepatypsl

KHonka BKItoYEHMSA/ BbIKITIOYEHNS

KHomMka pexunmMa NofaepxaHus Temnepatypbl
KHonka nogceeTkun

HacTtponku no ymonyaHuto

KHoMKa ymeHbLUeHNs

KHonka Havana/naysbl

SKQ o o N T w

KHonka ysennyerus

i KHomnka HacTporkn BpemeHu
PeleTka 0ns »xapku
NHavkaTop MAX

MpoTneeHb

OKoLWKo Ang NpocMoTpa

LLHyp nutaHua

MogmoTKa LWHypa

OtBepcTns BbiIxoda BO3ayxa

O~NOYUTD™ WN
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MNepepn nepBbIM NCMNOJIb3OBAHUEM

1 Ypanute BCe ynakoBOYHblE MaTepuabl.

2 CHumuKTe C Npnbopa BCe HAKNeNKM U APAbIKK (€CIN UMEIOTCS).
3 [epep nepBbiM UCNONb30BaHMEM OUNCTUTE NPKUBOP (cM. pasden OumcTka).

MNepepn nepBbIM NCMNOJIb30OBAHUEM

Mprbop HeobXoAMMO CTaBUTb HA FOPU3OHTASBHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb,
YCTOMYMBYIO K BBICOKMM TEMMepaTypam.

MpumeyaHune

He HakpbiBanTe Npnbop 1 He CTaBbTe BO3J1e HErO NMOCTOPOHHME NPeaMEThI.
3T0 MOXeT 3ab10KMpOBaTh MOTOK BO3AyXa Y NMOBAUSTb Ha pe3ynbTaT
NPUroToBNEHMS.

He yctaHaBnmBanTe paboTatowmin npubop psaoM unm nog npeaMetTaMu,
KOTOpble MOTYT ObITb MOBPEXAEHBI MAPOM, HANPUMeP, Nog NoaKaMu UK
PAOOM CO CTEHOWN.

Ucnonb3oBaHne npmnbdopa

Tabnuua c HrpegMeHTamMu

Ta6r||/||_|,a HM>Xe NMO3BONAET YCTaHOBUTb OCHOBHbIE HaCTpOl;IKl/I ansa
NPUTrOTOBNEHUNSA PA3SINYHbBIX TUMOB NPOLYKTOB.

MpumeyaHune

MOMHWTE, YTO 3TO NINLLL PEKOMEHA0BAHHbIE 3HaYeHNs. MOCKONbKy NPOAYKTHI
Pa3NNYaNTCs NO NPOUCXOXAEHWIO, Pa3Mepy 1 MPOU3BOAMUTENIO, Mbl HE
MO>eM rapaHTUPOBaTh, YTO 3TW 3HaYeHMS ByayT NyULWNM BbIGOPOM Ans
NPUroTOBNEHWNS BbIOPAHHbBIX BaMU MHIPEANEHTOB.

Mpv NpUroToBneHny 60bLLOrO KONNMYeCTBa NPOAYKTOB (Hanpumep,
KapTodens dpu, KPeBeTOK, KYPUHbIX HOXEK 1 3aMOPOXKEHHbIX 3aKyCOK)

2-3 pa3a BCTPAXHUTE, MOBEPHUTE WM MOMeLLaNTe MHIPEeAVNEHTbI B MPOTUBHE
0719 X PaBHOMEPHOIO MPUrOTOBAEHWS.

NHrpepneHTbl MwuH. - makc. Bpemsa Temne- [pumevaHue
KOJIN4YEeCTBO (MuH)  paTtypa

ToHKWIM 3amMmopoxeHHbin ~ 200-800 r 13-31 180 °C

kapTodens dhpu (7x7 Mm)

JomalHuin kapTodens 200-800 r 21-41 180 °C

dhpn (10x10 mm B

TONLWMHY)

3amMopoxeHHble KypuHble  200-800 r 10-22 200 °C

HareTchl

3amMopoxeHHble cnpuHr-  200-800 r 10-22 200 °C

PO

Fambyprep (okono 150r)  1-4 wr. 15-25 150 °C
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NHrpeamneHTbl MwuH. — makc. Bpemsa Temne- [MpumeyaHune
KONINYeCcTBO (MuH) paTtypa

MscHown pynet 800-1000r 45-55 150 °C Hy>HO ncnonb3osaTb
npucnocobnexne Ans Bbineyku

MsicHble OTOMBHbIE 6e3 1-4 wr. 16-20 200 °C BcTpsAXHYTb, MOBEPHYTbL NN

kocToukm (okono 190 r) nomeLlaTb B cepeanHe
NpUroToBNEeHUs

KypuHbie Hoxku (okono  2-8 W 18-21 180 °C BCTpsAXHYTb, MOBEPHYTbL NN

12571) rnomeulaTb B cepegnHe
NpUroToBNEHUs

KypvHas rpyaka (okono  1-6 wr. 18-21 180 °C

1607T)

Lenas kypuua (1,2 kr) 1 wr. 60-70 180 °C

Llenas pbiba (okono 1-2 wr. 16-20 200 °C

300-4007)

PbibHOe chmne (okono 1-5 wr. 15-20 200 °C

2007r)

OBouHas cmech (kpynHo  200-800 r 13-20 180 °C Bpems npurotosneHusa 3aBnucnt

nopesaHHas) OT BaLLMNX JINYHbIX
npeanoyvTeHnm
MoTpebyeTcs BCTPAXHYTD,
nepeBepHyTb UN NOMeLLaTb B
npoLiecce NPUroToBAeHUs

MadhduHbl (okono 50 1) 1-12 wr. 14-22 160 °C

Mupor 800-1000 r 60-70 160 °C Hy>HO ncnonb3osaTb
npvcnocobnexne Ans Bbineyku

BbineyeHHbIN 1-7 wr. 6-10 200 °C

xne6/6ynoyku (okono

60r)

JomatHni xnebd 800-1000r 50-60 160 °C VMcnonb3oBatb
npucrnocobneHune ans
BbINeYKU.
®dopMma TecTa foJIKHa ObiTb
MaKCMMasbHO MIOCKOR, 4TOObI
xneb He kacancs
HarpeBaTe/IbHOro 311emMeHTa
nocse Toro, Kak NoAHNUMeTCst
Tecro.

3aBTpak 4 anua, 2 TocTa 12 160 °C CHayana roToBbTe sinLa B

TeyeHue 7 MUHYT, 3aTeM
nobaBbTe TOCThI.
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lMpurotoBneHune B asporpusne

BHuMaHume!

3TOT a’porpusib paboTaeT 3a cyeT ropsiuero Bosgyxa. He HanuBante
macno, ppuTiop 1 Apyrue XMAKOCTU B NPOTUBEHb.

He npukacanTecb k ropsiunm noBepxHocTsiM. cnonbsyiTe pyyuku n
perynaTopbl. Yaep>XuBanTe ropssynii NpoTUBEHb TEPMOCTONKUMU
yXxBaTKamu.

Mpu6op NnpegHa3HaveH TONIbKO A1t AOMALLHErO UCMOJIb30BaHMS.

Mpu nepBoM BKJIlOUEHUM NPUOOPA MOXKET BblAeNATbCSt HEMHOrO AbiMa.
3TO HOpMasbHO.

MpenBapuTenbHO HarpeBaTb NpUbop Heobs3aTeNnbHO.

M3BnekuTe NpoTMBEHb 13 NPUOOPa, NOTAHYB 3a PYUKY.

YcrtaHoBuTe peweTKky Ana Xapkn B NPOTUBEHDb.

MoNoXUTE UHIPEANEHTbI B MPOTUBEHb.

MpumeyaHue

- CNoMOLLbIo a3POrpuaa MOXHO FOTOBUTL Pa3fiyHble MPOAYKTbI MUTaHWS.
CMm. Tabnuuy NpoAyKTOB, YTOOLI HANTY MHGPOPMALMIO O MOPLMAX 1
NpUOAN3NTENBHOM BPEMEHU MPUTOTOBIEHNUS.

- He roToBbTe nopumu, NpeBblLLaloWwme ykazaHHble B Tabnuue NpoaykTos, 1
He HamnoJHsNTe NPOTMBEHb CBbILLe 0TMeTKM MAX, NOCKObKY 3TO MOXeT
NOBAVSATH Ha Pe3yNbTaT NPUrOTOBNEHMS.

4 YcTaHOBUTE NPOTMBEHb Ha3ag B a3porpuiib.
BHumaHwue!
- Hukorpa He ucnonb3yinTe NPOTUBEHDb 6€3 YCTaHOBNEHHOM B HEFO
peLueTKn ANs XKapKu.
- He npukacanTecb K NPOTUBHIO BO BPEMSI U HEKOTOpPOE BpeMs nocse
MUCNonb3oBaHUs NPUGOpPa, NOCKOJIbKY OH CUJIbHO HarpeBaeTcs.
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5 BcraBbTe ceTeBylo BUIKY B PO3ETKY.

6 Haxwmute KHOMKY BKJTIOYEHWNSA/BbIKITIOYEHNS, 4TObbI HAYaThb pa60Ty C

npubopom.
NHILIPS

7 HaxmuTe KHOMKy BblGopa TeMnepaTypbi.

e’ v
8 CMOMOLLbIO KHOMOK YBENMYEHWS UM YMEHbLLIEHWS BbiGeprTe TeMMNepaTypy.
PHILIPS
i~ 0
© = A ®

9 HaxMuTe KHOMKY BbIOOpa BPeMeH!.
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10 C NOMOLLIO KHOMKM yBENINYEHNA NN YMEHbLUEHNA Bbl6epl/IT€‘ HeO6XO,EI,VIMO€

3Ha4YeHNe BpeMeHN.
PHILIPS

11 HaxxmuTe KHOMKY nycka/nay3bl, 4Tobbl Ha4aTb MPOLLECC NPUTOTOBIIEHNS.
MpumeyaHue

- Bo BpeMms NpuroToBneHns Bpems 1 TemnepaTypa oTobpaxatoTcs

nonepemMeHHo.

MocnenHsa MUHYTa NPUroTOBAEHWSt OTODPaXaeTcs B CeKyHAAX.

- Ecnu B Tederume 30 MUHYT He ByaeT BbIOpaHO BPEMS MPUrOTOBEHWS, MPUHop
aBTOMaTMYeCKM OTKSTIOYaETCS B Liensix 6e30nacHoCTL.

PHILIP”
8 -

E
&
>

(59

- HekoTopble MHrpeAneHTbl TPEBYIOT BCTPAXMBAHMS UM MOMELLNBAHKS BO
BPeMSs MPUroTOBNEHNS (CM. TabnunLy NpoaykToB). YToObl BCTPSXHY T
NHIPeNEHTbI, BbIABUHbTE NPOTUBEHb U BCTPSXHUTE €ro Haf PakoBUHON.
3aTeMm 3a4BMHbTE NPOTUBEHb 0OPATHO B NPUBOP.

- [1ns nay3bl NpoLecca NMPUroTOBAEHMS HAXMUTE KHOMKY Mycka/nay3bl. YTobbl
BO306HOBUTL MPOLLECC MPUTOTOBIEHNS, CHOBA HAaXXMUTE 3Ty KHOMKY.

- YCTpOWCTBO aBTOMATUYeCKN NPUOCTaHaBANBAET NPUrOTOBNIEHNE, ECSIU
M3BNeYb U3 HEero NPOTUBEHb. EC/IN MOBTOPHO YCTaHOBUTL €ro B YCTPOMCTBO,
OHO BO306HOBUT NPUrOTOBNEHNE.,

12 Eciv npmbop M34aeT 3BYKOBOM CUTHaJS, 3TO 03HAYaEeT, YTO MPUrOTOBIEHME
3aBepLUeHo.

13 BblABMHbLTE NPOTUBEHb U YOEANTECH, YTO MHIPEAMNEHTbI FOTOBSI.

BHumaHue!

- TNone npuroToBneHusi NPOTUBEHb a3porpunsa byaeT ropsunm. Bcerga
CTaBbTe €ro Ha TePMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb (HanpumMep, NOACTaBKY U
Ap.) nocne u3BnevyeHus U3 yCcTponcTea.

MpumeyaHune

- Ecnv nHrpegmeHThl eLle He roTOBbl, MPOCTO 3a4BMHbTE MPOTUBEHDb
06paTHO B a3pOrpusb 1 yBeNnYbTe BPeMs NPUroTOBAEHWSI HA HECKOJIbKO
MUHYT.
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14 MoNoXMTE NPUrOTOBEHHYIO MULLY B MUCKY WUV Tapesiky.
BHumMaHue!

- Tocne NnpuUroToBneHUs NPOTUBEHb, BHYTPEHHUE KOMMNOHEHTbI
Kopnyca U UHrpeaneHTbl 6yayT ropsiummu. B 3aBucumocTtu ot
3arpy>keHHbIX B @3porpujib UHrPeAUEHTOB U3 Kopnyca npubopa
MOXXeT nocTynaTtb nap.

MpumeyaHue

- Y70bbl M3BNEYL OOMbLIME WUN NIEFKO JIOMAILLMECS UHTPEAVNEHTDI,
MNCNoNb3ynTe Napy AVHHBIX LLXMLOB.

- JlnwHee Macno 1 XXnp oT NPoyKTOB COBNPAETCA B HUXHEN YacTu
NPOTUBHS.

- B 3aBMCMMOCTW OT TMNa NHITPEONEHTOB Bbl MOXETE akKypaTHO C/IUTb
V3ANLLKM Macsia Man XXnpa C NPOTUBHSA NOC/1e MPUroTOBAEHWS U
BCTPAXMBaHWA MOPLMKN NPOLOYKTOB. [ToMecTUTe NPOoTUBEHb Ha
TEePMOCTOMKYIO MOBEPXHOCTb. CNIMBas U3NNLLKX Macia U Xunpa,
MoJIb3yMTECh yXBaTKaMU. YCTaHOBUTE NPOTUBEHb 06PATHO B Mpubop.

- Tlocne NpuroToBeHUS NOPLMK NPOLAYKTOB B @3POrpusie MOXHO Cpasy xe
HayaTb MPUrOTOBJIEHNE BTOPOW NOPLMM NPOOYKTOB.

anIFOTOBﬂeHI/Ie C 3ajlaHHbIMMUA HaCTpOVIKaMM

1 BbinonHuTe Wwarm 1-6, onncaHHble B rnase "lMpuroToBneHne B aaporpune'.

2 HaxXmuTe KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN NpeayCTaHOBKU.

3 3anycTute NpoLecc MpUroToBAEHWS, HaxXaB KHOMKY nycka/nays3bl.

MpumeyaHne

- Bo Bpemsa npurotosneHusa Ang cMeHbl NpeayCcTaHOBKN HaXMuUTe 1
yaep>XnBanTe KHOMKY NUTaHKs, YTOObI MPUOCTaHOBUTL MPOLLecc
npurotoBneHus. Mprnbop neperaeT B pexunm oxuaanus. Elule pas Haxmute
KHOMKY NUTaHWs, YTOObI BKIIOUYUTL YCTPOWCTBO, U BbibepuTe Heobxoammyio

npenycTaHoBKY.
MpepycraHoBkn Makc. Temnepatypa Bpems
KoJin4yecTteBo npuroToByieHns

Sk 3aMOpPOXeHHbIN 800 180 °C 31 MuHyTa

KapTodens dhpn
g HomaluHumn 800 T 180 °C 41 MuHyTa

KapTodens dhpn
@ OT6urBHbIE 4 wr. 200 °C 20 MUHYT
j Hoxxkm 8 wr. 180 °C 21 MUHyTa
<< Llenas pbiba 2 wr. 200 °C 20 MUHYT
@ Mupor 1 wr. 140 °C 60-70 MUHYT
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4 anua, 2 ToCTa 160 °C 12 MUHYT

(ot

OBoLun

800r 180 °C 20 MUHYT

MpurotosneHne gomawHero Kaptodens ppu

[ns npuroToBneHns BKYCHOro AomMallHero kapTtodens dpwv B asporpune:

Ouuncrtka

BbibepuTe KapTodenb, KOTOPLIN NOAXOANUT AN NPUroTOBNEHMS dpu, T. €.
CBEXUI 1 ¢ HeBOMBLIMM cofepKaHueM Kpaxmana.

JlyyLwue Bcero xapuTb kapTodens nopumnsimu He 6onee 500 r gns
paBHOMEpPHOro pesynbTaTa. HebonbLive nopumm KapTodens nosy4yatoTcs
bonee xpycTammMm, 4em bonbLume.

1 Tloynctute KapTodesb 1 HapexbTe ero ANHHbIMK JoMTUKaMK (10x10 Mm
TONLLMHON).

2 BbiMaymBanTe kKapToesbHble TOMTUKM B EMKOCTUN C BOLLOW B TeYeHue He
MeHee 30 MUHYT.

3 Cnewnte BOAy W M3BNEKUTE KapTodesb U3 KaCcTPIOAN W BbICYLUUTE ero Ha
nonoteHLe.

4 HanewTe B eMKOCTb OfHY CTOIOBYIO JIOXKY Macna, MoMecTUTe B Hee TOMTUKM
kapTodens 1 nepemMellnBanTe nx, Noka oHu He ByayT PaBHOMEPHO MOKPbLITbI
MacsioMm.

5 BblHbTE NOMTUKM M3 KaCTPIOAN NanbLaMM WX NPU MOMOLLM KYXOHHOTO
npubopa Tak, 4ToObl Mac/10 OCTaNoCh B KacTpiose.

MpumeyaHune

- He pekoMeHayeTcsi nepemeLyaTb TOMTUKM KapTodens B NPOTUBEHb
HaK/TOHOM KacTptofiv, MHaye B NPOTUBEHb NOMAAET CIULLKOM MHOIO
macna.

6 [onoxuTe NOMTUKM B MPOTUBEHD.

7 O6xapbTe kapTodens U nomMelLanTe ero 2—3 pasa Bo Bpems
NPUroTOBNEHWS.

MpepynpexaeHue

MNepepn HayanoOM OYUCTKM fAalTe NPOTUBHIO U BHYTPEHHUM
KOMMOHEHTaM NpuGopa NoNIHOCTbIO OCTbITh.

MNpoTuBeHb UMeeT aHTUNpPUrapHoe NokpbiTue. He ucnonb3ynte
MeTasInyeckme KyXoHHble YMCTsLMe CpeacTBa U abpasuBHbIe YncTsawme
MaTepuarbl; B MPOTUBHOM cJlyyae Bbl MOXeTe NOBpeanTb
aQHTUMpUrapHoe NoKpbITUE.

Bcerpa ounianTe ycTponcTBo nNocie ncnosb3oBanHns. CivBanTe Macsio v XKup ¢
HKHEeW 4acTn NPOTUBHSA NOC/Ie KaXA0ro NCnoib30BaHus.
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1 Haxmute KHOMKY BKJIIOUYEHMS/ OTKIIIOYEHNS AN OTKIOYEHNS I'Ipl/l60pa,
oTcoenHNTE BUJIKY OT PO3ETKU SJTEKTPOCETU U nante I'Ipl/l60py OCTbITb.

CoseTt

- [ns 6onee BbICTPOro OXNaXAeHNS a3pPorpuns U3BNeKnTe NPOTUBEHD.

2 |I13BnekuTe pelueTKy A5 XapKn U3 MPOTUBHS.

3 Cnente C HUXHEN YacTy NPOTUBHS CKOMMBLLEECS Mac10 U XKUP.

4 O4yncTuTe NPOTMBEHb W PeLLEeTKY A5 Xapky B MOCYAOMOEYHON MaLuunHe. Bl
TakXXe MOXeTe OYNCTUTb UX NOJ ropsiyein BOLOW C MOMOLLbI0 HeabpasnBHOM
ryoku ¢ 4obGaBneHeM MOIOLLErO CPefcTBa (CM. Tabnunuy no yxody 3a
npvbopom).

CoseTt

- Ecnv k npoTuBHIO MK pelueTke AN Xapku NPUANMIAN OCTaTKM efbl, Bbl
MO>eTe 3aMOYUTL 3TW AeTanu B ropsyen Boae ¢ 4obaBneHreM MOLLEro
cpencTBa Ha 10-15 MUHYT. 9TO NOCNOCOBCTBYET NPOCTOMY yAaNEHUIO
0CTaTKOB efibl. Y6eamuTech, YTo UCNOSb3yeTe MOoLLee CPeACTBO, KOTOPOe
pacTBopsieT Xup. Ecnn Ha NpoTUBHE nNnu peLleTke A5 Xapku ecTb
XMPHbIE NATHa, KOTOPbIe He yAanochk YAaauUTb NPU MOMOLLM ropsiyen
BOZbI 1 MOIOLLLErO CPEACTBA, BOCMOSb3yNTeCh 00E3XNPUBAIOLLMM XNOKMM
CPeACTBOM.

- Ecnv K npoTUBHIO MK KOP3MHE NPUAMMAN OCTaTKX efpl, Bbl MOXeTe
3aMOYUTb 3TV AeTann B ropsiyen Bofe ¢ obaBneHneM MOtoLLLEro
cpenctBa Ha 10-15 MUHYT. He ncnonb3ynTte LWeTKy C XKeCTKOW nin
MeTanIN4ecKom WETUHOW, T. K. OHa MOXET NOBPeAUTb HarpeBaTebHbI
3/1EMEHT.

5 UYTtobbl n3bexxaTh 06pa3oBaHMA LapanunH, akkypaTHO MPOTPUTE BHELLHWI
Kopnyc npubopa YNCTON, MSTKOM 1 pa3riaxkeHHOW TKaHbto. Ecnn
Heobxo4MMO, CHavyana NPoTpPUTe ero BNaXHOW TKaHbIO, MOC/Ie Yero BbITpUTe
CyXOW TKaHbIO.

6 lcnonb3ynTe WeTKy, YTOObI O4UCTUTL HarpeBaTesbHbIN 3/1IEMEHT OT OCTaTKOB
UK.
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7 TpomMownTe BHYTPEHHWE YacTK yCTPOWCTBA NOoA ropsiyert BOAOW U C
“cnosb3oBaHMeM HeabpasnBHOM ryoKu.

8 Ecaw Bbl 3aMeTUAV, YTO BHYTPW OKOLLIKa A1 NPOCMOTPa CKONWUACS
KOHAeHcaT, yctaHoBuTe Temnepatypy 200 °C v Tanmep Ha 10 MUHYT, 4TOObI
YAaNUTb ero.

MpumeyaHwue. Ecin octaTkm Bofbl He cnapunmcb Yepes 10 MUHYT, yBenuybTe
BPEMS MPUTOTOBMIEHNS], MOKa BOAA HE UCMapUTCs A0 KOHLA.

)

4

< Sl

v

N

XpaHeHue

1 Otktounte Nnprbop OT CeTU 1 fanTe eMy OCTbITb.
2 [pexpe yeM ybpaTb Npnbop Ha xpaHeHwue, ybeamtecs, 4TO BCe ero AeTanu
abCoNIOTHO CyXmne U YUCTbIE.
NMpumeyaHune
- Tpw nepeHocke asporpuns Bcerna yaepXxmBamnTe ero ropnsoHTanbsHo,
4TOObI M3 HErO He BbiMaan NPOTUBHM, YTO MOXET NOBPEAUTL UX.
- lNepep nepeHOCKON UK XpaHeHeM ybeanTech, 4TO CbeMHbIe AeTanu
asporpusist 6blaM NONHOCTHIO 3aMKCMPOBAHBI.

NMouck n ycTpaHeHue HGMCHpaBHOCTEﬁ

B naHHOM rnaBe npuBefeHbl Npobnemsl, KOTopble Hanbosiee YacTo BO3HWUKAOT
npw aKkcnayaTaumm npnbopa. Ecnm camocToaTeIbHO CNPaBUTLCA C BO3HUKLLNMN
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CMMCOK HacTo 3a4aBaeMblx BOMPOCOB Ha Beb-
cTpanuue www.philips.com/support 1 obpatuTecs B LIEHTP NOAAEPXKKN
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Mpo6nema Bo3morxHasa npuumnHa PeweHne

Bo Bpems ncnons3oBaHns Tenno BHyTpu Npubopa 2TO HOpMasbHO. Bce pyuku u
r|p|/16opa BHELIHAA YaCTb KOpryca HarpeBaeT n ero BHELUHUN Kopnyc. pPerynatropbl, KOTOPbIMU HY>XHO
CTAHOBUTCA ropAa4vYnmMm. Nnos1b30BaTbCA BO BpeM4A roToBKY,

He OyZyT HarpeBaTbCs.
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Mpo6nema

Bo3morxHasa npuumnHa

PeweHne

MPOTUBEHb U BHYTPEHHWE
KOMMOHEHTbI Npunbopa Bceraa
HarpeBatoTCs Npw ero
MCNOJb30BaHNM, YTOObI
o0becneunTb HyXHyI0
TemnepaTypy. ST KOMMOHEHTbI
BCerga CIMWKOM ropsiyme, YTobbl
npuKacaTbcs K HUM.

Ecnmn octaButb Npubop
BKJIIOYEHHbIM Ha [,0Iroe Bpems,
HEKOTOpble MOBEPXHOCTM CUSTbHO
HarpetoTcs. 3T obnactu
nomMeyeHbl Ha Npubope
cnefyoLwmMm 3HaYKOM:

YN

Mpunbop abcontoTHo GesonaceH
0719 UCNOJb30BaHuA. [NaBHoe —
He 4oTparMBaThcs 40
NOBEPXHOCTEW, KOTOpbIe MOryT
CUSIbHO HarpeBaTbCs.

JomalHuin kapTodens hpu
NoNy4YnNICs He TakuM, Kak MHe
XOTenoch.

Bbl ncnonb3oBanu He TOT
KapTodesb.

[ns Hannyywmnx pesynbTaToB
MNCNONb3yTe CBEXMI KapTodenb C
60MbLIMM cofepKaHNeM
Kkpaxmana. He xpaHuTe kapTodenb
B XOJTOQHOM MecCTe, HanpumMep B
xonoaunbHuke. Bolbnpante
KapTodenb, Ha ynakoBke
KOTOPOro yKa3aHo, YTO OH
NOAXOAUT A/15 MPUTrOTOBEHUS BO
puTiope.

B npoTnBEHbL MNOMELLEHO CZINLLKOM
60o/bLLIOE KONNYECTBO NPOAYKTOB.

CnepynTe yKasaHVaM B 3TON
WNHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumm ans
NPUroTOBAEHWNS LOMaLLHero
kapTodens dpw.

HeKOTOpre VHIpeaneHThbI
HeO6XO£LI/IMO BCTPAXMBaThb B
cepeanHe NpuUroToBieHUA.

CnefynTe yKasaHVaM B 3TON
WMHCTPYKLMM MO 3KCMayaTaumm ans
NPUroTOBIEHNS AOMALLHEro
kapTodens dpu.

ABpOFpI/IJ'Ib He BKJ1lo4aeTcA.

Mpunbop He NOAKTOYEH K
3/1EKTPOCETU.

Y6eanTech, YTO BUIKA AOSIKHbLIM
06pa3omM nofkJstoyeHa K poseTke
3/1eKTPOCETU.

Heckonbko npubopos
NMOAKIIIOYEHbI K OAHON PO3eTKe.

A3pOrpunb NCNob3yeT BbICOKOe
HanpskeHue. Monpobynte
NOAK/OYUTL ero K Apyrom
po3eTke 1 MPOBEpPbLTE COCTOSIHNE
Kabens.
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PeweHne

BHYTp¥ asporpuns nosBunmch
ny3blpn/UapanmHbi.

Bbl Mornu ciyyamHo
nospeauTb/Nouapanatb
BHYTPEHHee MNoKPbITME NPOTUBHS
asporpunst (Hanpumep, Npm
yCTaHOBKe peLleTKn A5 XKapKu
VAW eCain 04MCTKa NPoBOAMNach C
MNCNOMb30BaHNEM arpeccmBHbIX
MaTepuanos), BCIeACTBME Yero
nosABUANCE HebonbLLMe NATHA.

MpenoTBpaTUTL NOBPEXAEHME
MOXHO, [OJIKHbIM 06pa3om
yCTaHaBnMBas peLueTky ans
XapKku B NpoTMBEHb. Ecnn
pelueTka s XKapku ycTaHoBeHa
nof yriioM, OHa MOXeT CbexaTb B
CTOPOHY CTEHKM NMPOTUBHS,
noBpeayVB NOKPbITME Ha HKX. B
3TOM cJly4ae MOMHUTE, YTO 3TO He
BAMseT Ha 6e30MacHOCTb
MNCNONb30BaHUs, MOCKOSIbKY BCe
MaTepuanbl 6e3onacHbl 41
KOHTaKTa C NULLEBON NPOdyKUmMen.

M3 ycTpoiicTBa BbIXoAUT Benbiit
ObIM.

Bbl rotoBUTE XUPHble
VHrpeaneHThbI.

AKKYpaTHO C/lenTe U3NnLKu
Macna Uam Xmpa 1u3 NPoTUBHSA 1
npoJosIXanTe NPUroToBaeHMe.

Ha NPOTMBHE MMEKTCA OCTaTKK
XKWpa OT paHee NPUroToBIeHHbIX
NPOLYKTOB.

Mpwv Harpese OCTaTKOB XW1pa B
npoTuBHe 0bpasyeTcs 6enbiin
ObiM. TwaTtebHO oymLLanTe
NPOTMBEHb 1 PELETKY A8 XapKu
nocse Kaxaoro NCnosib3oBaHmA.

MaHWPOBOYHbIE Cyxapy UK KNP
He 3aKpenununcs Ha
NpUroTaBINBaEMbIX
WNHrpeaneHTax.

Hebonblune YacTuLbl
NMaHUPOBOYHLIX CyXapei B BO3ayxe
MOTYT NPUBECTU K 06pa3oBaHNIo
6enoro AbiMa. MAOTHO NPUXMUTE
NaHWUPOBKY UM KAP K
MHrpeamneHTaMm, Ytobbi
obecneunTs NpaBUbHOE
NPUroToBNEHME.

MapuHag, XUAKOCTb UM COK MSica
CMELLANNCh C XXMPOM USIX MaCIOM.

Knagute B NPOTUBEHDL TOJIBKO
CyXne MHrpeaneHTbl.

Ha gucnnee nossunock
coobuleHne "E1".

Bo3MOXHO, BbI XpaHunnu
asporpusb B CJINWLKOM XOJTOAHOM
MecTe.

Hante npnbopy NocTosThb

15 MUHYT B MOMeLLeHNH C
KOMHaTHOW TeMnepaTypon,
npexae 4eM CHOBa BKJIIOYUTL €ro
B CETb.

Ecnu npobnema He ycTpaHeHa,
NO3BOHUTE MO ropsiven TMHUK
Philips nnn B ueHTp nogaepxku
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.

Ha gucnnee nosiBunoch
coobuieHme "E4", "E6", "E9", "E12".

Ha nprbope npowusoLuna owwmbka.

OTtcoegnHuTe Nnpnbop ot
3/1€KTPOCETU U MOBTOPHO
NOAKJIOYMTE ero.

Ecnn npobnema He ycTpaHeHa,
MO3BOHMTE MO ropsvert IMHUN
Philips nnn B ueHTp nopaepxkn
notpebuTenei B Ballen cTpaHe.
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Myxum

Mew a3 nctndona bypaaHn [acTrox MH MablyMOTU MyXMMPO OOAMNKKAT XoHeq,
Ba 6apov UCTUHOA Jap OsHAA 3axmMpa KyHe[.

XaTap

- [Jactroxpo fap 6onov nauTam rasv rapm € xap ryHa namtan 6apkm Ba
Tabakxoun bapku NyxTynas é fap TaHypu TachcoH Harysope[.

- [Hactroxpo 6a o6 fapk HakyHe[ Ba Aap 3epy obu paBoH Haluyen,.

- bapowu newrnpum 3apban 6apk 6a facTrox xey ryHa ob € gurap Moebpo
Harysopeg.

- Xamella KMCMXoM Tapkmbum nyxTallynapo aap Toba ryzopef, To oHxo 60
YHCYPXOV rapMmnamxaHaa Tamoc HarmpaHa.

- XaHromu Kop KapfaHu [acTrox Cypoxvxoun aapomag sa 6bapomaam xaBopo
HanyuwoHen.

- Tobapo 60 paBFaH Nyp HakyHe[, 3epo UH MeTaBoHaz boncn cyxTop rapgag.

- Arap Bacnak, cumu bapki é xyam gactrox oceb anpa dowwap, [acTroxpo
nctncdopa Habapen,

- XaHromu Kop KapziaH xey rox 6a LOXWAM [acTrox 4acT HapacoHes,

- Xeyrox 6a Toba MMKAOPU XYPOKPO, KM a3 XaAamn HUXoun fap Toba HULWOH
0OA3 WYAA 3UéL acT, UNoBa HaKyHes,

- Xamelua 60Bapit XOCW KyHe, KM rapMKyHaK 0304, acT Ba Xe4, Xypok Aap OH
HameMoHag.

Oroxmu

- Arap cumu Bapki xapob Wwyana 6olwan, bapon newrnpit a3 xatap oHpo 6osg
Philips, areHT XnaMaTpacoHn OH & LaxcoHn 6a MH MOHaHAM Taxaccycaop
1Ba3 KyHaHp.

- [Jactroxpo TaHxo 6a Bacsakn 3aMUHI NaBacT KyHeq, To ki 60 Bacnaku
XyLKOPU NXPOYM 3aMUH XMD3 LLyaaacT.

- Xamelua 6oBapi xocun KyHep, ki cumu 6apk 6a Baciiakv 4eBopi gypycT
YOWrMp Kapda wynaacr.

- WH pactrox 60 nctndona a3 BakTcaHym 6epyHa € cucteman anoxmunan
npopakyHun ocrnasii nelwbmHN HallyaaacT.
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CaTxxou gacTpac MeTaBoHap dap BakTv UcTudoaa rapm Lwasag,

WH pacTrox MeTaBoHag, a3 YoHM6M KYAakoHu a3 8 conla 6010 Ba LLIAXCOHN
LOPOU KOBUNMNATU YUCMOHI, Xaccock € akni € Taypunbaun Ko Ba LOHML
HapowTa nctndona bypaa wasag, arap 6a oHxo HaszopaT € gactyp ovg 6a
ncrmndopan 6exatapumn gacTrox 4oAa WyAa OoLlaj Ba OHXO XaTapxom
MapOyTpo Aapk HaMOsIHA,

KynakoH Habosa 60 acbob 6031 kyHaHa. KynakoH Habos To3ari Ba
HUrOXyBUHPO aHYOM AMXaH[, arap OHX0 a3 8-coa KafoHTap bolwaHp Ba a3
YOHM6M KaNOHCOMOH Ha30paT Kapa HallaBaHA,.

[acTrox Ba CMM OHPO a3 AacTpacum KyAakoHu To 8-cona HUrox Aopea.
Acbobpo ba neBop € bap 3upav amrap acbobxo Harysopen. dap kado, nap
oy Tapad Ba 6onou factrox xagam akkan 10 cv cason xonn rysopes, ba
H6onown acbob ym3e Harysopen.

XaHromu nyxtaH 60 xaBou rapm, ByFxom rapM TaBaccyTu CYPOXMXOU
Hbapomaam xaBo xopuy, MelaBaHg,. JacTxo Ba pynpo dap macodan bexatap
a3 OyF Ba a3 CYPOXMXOM BapoMaam XaBo HUIOX Aoped. XaMUyHWH, XaHroMK
XopuYy KapaaHu Toba a3 [acTrox a3 byFu rapM Ba XaBO IXTUET LLaBeL,.

Xey rox fap [actrox KMCMxou Tapknbum cabyk é koras bapowu nyxtynaspo
nctncdopa Habapen,

CaTxxonn gactpac MeTaBoHag Aap BakTu Uctudoaa rapm wasag,
Huroxaopum kapTolwka: XapopaT 6054 6a HaBbM KapToLIKaK 3axmpallyaa
MyBoUK Oollag Ba oH 6054 To 6 ° C bolwag, To xaTapu rmpudTopLLaBmm
aKpunaMua Aap MaxcysioTu XypoKBOpUM Tanépluyaa Kam KyHam.

Xey rox Tobapo 60 paBFaH Nyp HakyHeq,.

WH pactrox 6apon nctudona fap xapopati Myxmutn as 5°Cto 40 ° C
Tapxpesi wyaaact.

Mew a3 Bacn kapAaHu AacTrox, caHyen, kv oé wnanati aap Aactrox
HUWOHAodaWwyna 6a wuanatn 6apkmum Maxanam myBoduk, acT é He.

CnMK Bapkpo a3 caTxy rapm ayp HUrox gopes.

Acbobpo gap 60510 € Ha3gukm alwén cyxTaHbob 6a MOHaHM JacTapXxoH &
napaa Yomrmp HakyHep,

Hactroxpo 6a 4y3 xamadum gurape, kv gap UH factyp TaBcud LWynaacT,
nctncdoda Habapep Ba TaHx0 naBo3MMoTn acinn Philips po nctngopa 6apes.
Hary3open, k1 gactrox 6e HazopaT Kop KyHaz.

Toba Ba 1aBO3MMOTY Aap AOXWAN Kamepau NyxTynas YoUrmpLlyaa XxaHroMm
nctncoda Ba 6abg a3 UcTMdoaan 4acTrox rapm MellaBag, xaMmella 60 aXTMET
KOp KyHen.

Kyncmxoe, kn 60 MaxcyioTh XypoKBOPi TaMOC AopaHL, neL a3 uctudopan
aBBaNMHW JacTrox 60AMKKaT To3a KyHea,. ba fJacTypxowv fgactypaman
MypoYymaT KyHeq,

WH pacTtrox TaHxo 6apoun nctndoaan Mykappapumn xoHaBoaa newbuHn
wynaact. OH bapon nctndona Aap Myxutxoe 6a MOHaHAM OLUXOHaXou
KOpPMaHZOH fap Mafo3axo, ohurcxo, hepmaxo € gurap MyxmuTxomn Kopm
newobmHN HawyaaacT. OH MHYYHWH a3 YOHWOW MM30Y40H [lap MEXMOHXOHAaXxO,
MOTENX0, BUCTAPXO Ba HAX0OPW Ba AMrap MyXMTXON NCTUKOMATIA NeLOnHA
HallyJaacT.
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- Arap gactrox 6e HazopaT MOHag, NneLl a3 Bacs KapAaH, Yyno KaphaH, HArox
[JOWTaH € To3a KapAaH AacTroxpo xamelua a3 wabaka 4yao KyHem.

- [Hactroxpo 6a catxu yyki, xaMBOp Ba yCTyBOP YOMUTMpP KyHes,

- Arap [actrox HofypycT € 60 Makcaaxoun kacbmn é HUM Kacbn nctndopna
WwaBag, € arap oH MyBodMKM JacTypxon Aap dactypu kopbap ncrmngopna
HallaBag, kadonat 6e3bTMbop MelwaBag Ba Philips a3 macbynusti 3apapu
pacoHMpallyna facT Mekallag,

- Xamelwa facTroxpo 6a Mapkasm xmaMaTpacoHue, Kn a3 yoHuom Philips 6apown
CaHYyuLL € TabMUP BaKONATAOP LWynaacT, baprapaoHes. Kywmwm Tabmmnpm
[acTroxpo HakyHep, BarapHa kagonat 6e3bTmbop MeluaBag,

- Mac a3 nctncopna xamella facTroxpo a3 bapk Yyyno KyHeq,

- [Mew a3 kopkappA € To3a kapaaHu OH, AacTroxpo TakprbaH 30 gakmka XyHyK
KyHen,

- boBapin xocun KyHef, K1 KMCMXOoW TapKnbumn Aap UH JacTrox oMofallyaa 6a
4OM CMEX € KaxBapaHr 3apam TUNON MeLLaBaHa.

- bokumoHaaxom cyxTapo xopuy, kyHen. KapTolukau Tapy To3apo Aap
xapopaTu 3néaa a3 180 ° C bupéH HakyHep (6apon KaM KapAaHW NCTexconm
akpunamua).

- XaHromu To3a KapfaHu KMcmMmn 60101mn kaMmepaum nyxTynas sxXTUET WwaBen;
SnemeHTV TahCoOHN rapMnanxaHaa, KyH4YXomn KMcMxom MeTasin Ba SKpaHu
Myxou3aTi.

- Xamelwa 60oBapit xocun KyHeq, kv xypok gap Airfryer nyppa nyxTa Wwyaaacr.

- XaHromu 6apAoLTaHn XypoKK nyxTa 3XTET boluen Ba 60Bapi X0CU KyHe[,
K1 NaBO3MMOT HaadTaHA.

ManpgoHxou anekTpomarunTin (EMF)

WH pactrox 60 cTaHOapTXOo Ba KOMAAX0N aMasikyHaHaa ong, 6a Tabcupm
ManZOHXOWN 3N1eKTPOMAarHuTin MyBoMKaT MeKyHaL.

Uctndopam nybopa
- IH paM3 MabHOM OHPO Aopag, K1 MaxcynoTh 31eKTPoH Habosig 60
NapTOBXOM MyKappapum XoHari napTodTa Wasag,

- Kounpgaxou knwsapwu xyapo bapov YaMmboBapuu anoxmaan MaxcynoTu
3JIEKTPOHM pUOS KyHe[,

Kacdonat Ba gactrupm

«Versuni» nac a3 xapuam nH maxcyn, kadonat gycona megnxan. K kagonat
3bTMOOpP Hagopag, arap BapoHLWasK a3 cababu nctndonan Hogypycrt é
Huroxgopun 6ag 6a Byyyn oan. Kadonat Mo 6a xyKykxou LyMO TUOKM KOHYH
XaMUyH MCTEBMOSIKYHaHAa TabCMp HaMepacoHaa,. bapon mabnymoTun Mycaccan
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& nctndonan kaconart, nytdan, 6a comoHan www.philips.com/support sopvg
waBep.

Mykapauma

LLlymopo 6apowu xapmp Tabpurk meryem Ba 6a Philips xyw omagen!

Bapow nyppa nctndona 6ypaaH a3 4acTrvpum neLHNXonKapaan Mo, MaxcynoTm
xyapo fap www.philips.com/welcomecabtu HoM KyHep,

Lapxu ymymn
1 Cadxau ngopakyHm

Tyrmaum xapopat

Tyrman ypy3oH/xomyLu

Tyrmau HUroxgopuu rapmi

Tyrmau pasLuaHm

MeHtoxoun kabnaH MykappapLuyaa

Tyrmau kam KapaaH

Tyrmau Ofo3/ TaBakkyd

Tyrman ag3onLu

i Tyrmau BakT

Tabak 6bapou BUpéH kapaaH

Huwonanxanoan MAX

Toba

PaB3aHan HaMOéH

Cumu Bapk,

[TeyoHOaHW cUM

Cypoxun bapomagm xaBo

oK o o 0N T w

oONOYUT A~ WN

Mew a3 ncrnucdonau asean

1 Xama maBogu 6actabaHamMpo xopuy, KyHes.

2 Xama ryHa ctukep € TaMfakofasxopo (arap maByya 6oLaf) a3 AacTrox Xxopuy,
KyHem.

3 [Mew a3 nctnucdogabapum aBBan AacTroxpo 6oaMKKaT To3a KyHeq (Hur. 606um
"To3aKyHn").

Omopgaruun new a3 uctucgoagauv asesan

Hactroxpo pap catxu ycryBop, ydbykin, xamBop Ba 6a rapmin ToboBap yonrnp

KyHeq,

Lapx

- ba6ono é naxnyw gactrox 4mnse Harysopen,. VIH meTaBoHa 6a rapamiumn xaBo
xanan pacoHag Ba 6a HaTUYaxom nyxTa WyaaH TabCup PacoHaA,.

- Tauyxm3oTn habonuATKYHaHAAPO Aap Ha3am € 3epu alwée, kK1 a3 byF oceb
OVAa MeTaBOHaHA, 6a MUCIV AEBOPXO Ba YEBOHXO YOMUTUP HakyHe[.
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UcTtudopan pacrrox,

YagBanu fnso

YazBanu fap noéH oBapaalyna 6a WwymMo Aap MHTUX0OU TaH3MMOTIN acoci

Bapon Hamyaxou XypokKe, K1 LyMO oMofa KapAaH Mexoxem, KyMak MeKyHag,

LWapx

- [lap XOTup HUrOX AOPeA, KM MH TaH3MMOT XaMyyH TaBCUAXO MeboLana.
A3backu MaxcynoTx0 a3 pyum Nnanfouil, aH[o3a, Waks Ba UHYYHUH OpeHs,
dapk MekyHaHA, MO HaMeTaBOHEM BexTapuH TaH3MMOTW MaxCy10TX0u
LyMOpO KadonaTt AUXEM.

- XaHromu nyxTaHu MUKAOPY 3Méam Xypok (MacanaH, KapToLlkan GupéH,
KpeBeTKa, MYLUTU MYPF, XYPOKXOU sxKaphaLlya), MaxcyloTxopo gap Toba 2
To 3 MapoTunba YyyHObOoHAA, rapavLL KyHef, € oMexTa KyHep, TO HaTuyaun AKCoH
6a pact oBapes.

Maxcynorxo Mukpop Min. - BakT Xapopat LWapx
Max. (mak)

KapToLukan TyHykmn 200-800 rp 13-31 180°C

Aaxkapaawyana (7x7

Mm/0,3x0,3 gronm)

KapTowkan 6upénu 200-800 rp 21-41 180°C

XoHarin (Fachcin 10x10

MM/ 0,4x0,4)

HareTtcxonm ax 200-800 rp 10-22 200°C

Kapgallynau mypfu

CnpuHr-posxom 200-800 rp 10-22 200°C

Axkappawyna

Xambyprep (TakpnbaH 1-4 poHa 15-25 150°C

150 r/5 yHc)

Pynetn rywTin 800-1000 rp 45-55 150°C - A3 naBo3nMMoT Hapou nyxTynas
nctncdona bapen

MywTn kydTawynan 1-4 noHa 16-20 200°C - [ap HUchW BakT YyHOOHAOAH,

BeycTyxoH (TakprbaH 190 rapavi kapfaH é omexTa

r/7 yHC) KapaaH

Mowun MyprF (TakpnbaH 2-8 noHa 18-21 180°C - [ap HUchW BakT YyHOOHOAH,

125 /4,5 yHc) rapamul kapgaH € omexra
KapnaH

CuHan mypf (TakpmbaH 1-6 noHa 18-21 180°C

1601/ 6 yHC)

Mypfu nyppa (1.2 kr) 1 poHa 60-70 180°C

Moxuu nyppa (TakpmnbaH  1-2 foHa 16-20 200°C

300-400 1/ 11-14 yHc)
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Maxcynorxo Mukpgop Min. - BakT Xapopat LWapx
Max. (mak)
[y naxmm Moxm 1-5 noHa 15-20 200°C
(TakpmbaHn 200 r/7 yHc)
Cab3aBoTX0M OMexTa 200-800 rp 13-20 180°C - BakTtu nyxTynaspo myBoguKu
(kanoH bypupatuyna) Tabbu Xy[ TabUH KyHeq

- [Jap Hucdu BakT YyHHBOHAAH,
rapauil KapaaH é omexTa

KapnaH
MaddurHxo (takpmbaH 50 1-12 goHa 14-22 160°C
r/1,8 yHc)
TopT 800-1000 rp 60-70 160°C - A3 naBo3MMOT Hapou nyxTynas
nctucdona bapen
HoH/Bynoukaxou kabnaH 1-7 goHa 6-10 200°C
nyxTalwyga (takpunbaH 60
r/2 yHc)
HoHu xoHarm 800-1000 rp 50-60 160°C - JlaBo3uMoOT Bapou nyxTynaspo
nctucdona bapen.
- Wakn 6054 To xanam MMKOH
xamBop boLlag, To KU HOH
XaHromu banaHgwasm 6a
3N1eMeHTV rapMnamxm Hapacag.
Haxxopu 4 1yxm, 2 TocTep 12 160°C - ABBan TyxMxopo 6apown 7

JakyKa nyxTa, baba
TOCTEPXOPO MI0Ba KyHe[.

BupéHkyHaHpaun xaBom

Oroxm

NH BupéHkyHaHaau xaBoi 60 xaBou rapm kop mekyHaa. To6apo 6o
paBfaH, paBfaH 6apou GUPEH KapAaH Ba Aurap Moeb Nyp HakyHen.

Bba caTxxom rapm gact HapacoHep,. [lactakxo € TaHsumMrappo uctudopa
6apep. To6am rapmpo 60 pactnylwakxou 6apou rapmi 6exatap HUrox
nopen.

NH pactrox TaHxo 6apou uctucdopgam xoyarin nellGUHM Wypaacr.
XaHromu 6opu aBBan uctucdoaa 6ypaaH AacTrox MeTaBoHaa Kame AyA
6apopan. H mykappapu acT.

- MNewaku rapm KapAaHu JacTrox 3apyp Hecr.
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1 bo kawmnpaHu gactak Tob6apo a3 JacTrox Xopuy, KyHed.

Tabak 6apoun 6BUpéH kapaaHpo fap Toba rysopen.

Kncmxon Tapkmbupo gap Toba rysopeg,.

LWapx

- BupéHkyHaHOan xaBon ba LWyMo MMKOH Mefmxam, kv Lovpan Bacen
MaxcynoTxopo nasen. bapon Mrkaop Ba BakTW TaXMUHUK NyxTyna3s 6a
'Yagsanu £f130' Mypoymat KyHeq,

- Mukgopw gap kmcmaTu «YaaBanu F130» HULWLOHA0AALYAAPO 31éL
HakyHe[ € To6apo a3 HUWoHAnxaHaan «MAX» 31éa nyp HakyHem, 3epo
WNH MeTaBoHaA 6a cndaT HaTUYam HUXOM TabCcup pacoHam.

4 Tobapo nybopa 6a b1UpEHKYHaHOaM XaBow rysopes.
Oroxu
- Xeyrox Tobapo 6e Tabak 6apou 6MpEH KapAaH pap oH uctudopa
Habapeg.
- XaHromu uctudopa Ba 6aba a3 uctudopa 6a Toba pact HapacoHen,
3epo OH MeTaBOHap, Xesie rapm Lasag.

5 Cumpo 6a Bacnaku 6apky AeBopii ryzopes.
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6 Tyrmau dypy3oH/xomyLl KapZaH -po 6apon dypy30H LyaaHW 4acTrox naxi

KyHeq,

7 Tyrmauv xapopaTpo naxiu KyHe.

8 bapou NHTMX0OU xapopaT Tyrmau 31ep é KaMpo naxil KyHeq,

9 Tyrmau BakTpO Maxiu KyHeq.

10 bapou HTMX06M BakT TyrmMman 3uén € kKaMpo naxiy KyHep.
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11 Tyrman Ofo3/TaBakkydhpo 6apon 0Fo3n paBaHAM NyxTyrna3 naxil KyHep,

PHILID? LWapx
. .*@ - XaHromu nyxTaH xapopaT Ba BakT 6a HaBOAT HULIOH AoAa MeLlaBaHL.
o ~\g - JakumKau oxXMpuHM NyxTynas 60 COHMSXO XMCcob Kapaa MellaBag.
o @% - Arap LWyMo BaKTu 3apypun nyxTynaspo fap gasomu 30 fakumka Mykappap

HakyHepq, factrox 60 cababxou Hexatapi XyAkop XoMyLl MeLlaBag.

- Bab3e MaxcynoTxo YyyHboHAaH & Aap HUCHU BaKTU NyXTyrna3 OMeXTaHpo
Tanab MekyHaHpA (Hur. «4apaBanu £130»). bapon YyHOOHOaHM foaaHm
MaxcynoTx0, Tobapo 6epyH Kaule Ba OHpo Aap 6oou facTilysk yyHboHes.
Babp Tobapo aybopa 6a pacTrox ryzopes.

- bapow TaBakkydu paBaHaM NyxTynas, TyrMan ofo3/TaBakkydpo naxiw KyHes.
Bapou ngomawv paBaHau nyxTynas, 603 xaMoH TyrMapo naxiu KyHeq, TO
paBaHaM NyxTynaspo Maoma Anxeq.

- XaHromu 6epyH KapaaHu Toba gactrox 6a TaBpu Xyakop Aap xoaatm
TaBakkyd Kapop Mervpaa. PaBaHam nyxTynas Bakte ugoma meébag, km Toba
nybopa 6a facTrox rysowTa mellasag.

12 BakTe ki LYMO 3aHI'M BaKTCaHYpO MellyHaBe[, BakKTh nyxTyna3s rysalltaact.

13 Tobapo HepyH kyHe[, Ba caHyef, K1 Maxcy10TX0 OMoJaaHs,.

Oroxu

- To6au BupéHKyHaHAau XaBoM Nac a3 paBaHAU NyXTynas rapm act.
XaHromu a3 gacTrox xopuy KapaaHu Toba oHpo xamelua gap caTxu
Kopuu 6a rapmin To6oBap (MacanaH, TaxTaya Ba f.) YOUrup KyHep.

LWapx

- Arap MaxcyfloTx0 XaHy3 oMofa HabolwaHa, Tobapo 6a bupéHkyHaHaau
XaBOW ry3opef Ba YaHA AakuMKav nnosari nnosa KyHes.

14 MaxcynoTtpo 6a sik koca € 6a Tabak Xoni KyHep,

Oroxu

- Mac a3 paBaHAU NyxTynas, To6a, KOPNycu AOXUA Ba KOMMOHEHTX0
rapm mewaBaHf. Bobacta a3 Hamyam maxcynorxou bupénkyHapau
xaBo#u, 6yF MeTaBOHap a3 To6a GepyH paBag.

LWapx

- bapown bapoBapaaHu Yy3bxou KanoH € Ho3yk, aHbyppo nctudona bapen.

- PaBraHu 3népatin € Yapbym KopKapALLyAa a3 Maxcyn0Txo Aap noéHu Toba
Yamb KapZa mMeluaBag.
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- Bobacta a3 Hamyam MaxcynoTy MyxTynas, LWymMo MeTaBOHe[, Nnac a3 xap sk
KMCM € neLw a3 YyHboHAaH paBFaHN 3MéaaTin € paBFaHN KOpKapaLyaAapo
a3 Toba bogmkkat bupesen. Tobapo fgap catxu ba rapmit Tobosap Hourmp
KyHen,. bapowu pexTaHun paBFaHu 3Ménatii € Yapby gactnywakxov 6a rapmm
ToboBappo nywen,. Tobapo 6a factrox baprapaoHes.

- BakTe KM MaymMym MaxcynoTxo oMofa acT, bupéHkyHaHaau xason caspaH
H6apon omofa KapAaHu rypyxm ourap oMo4a acT.

I'IyXTyna3 60 MyKa ppa pOTI/I newakm

1 Kapamxou a3 1 1o 6-po gap 606m "bUpéHKyHaHaaT xaBon'"-po NYypo KyHen.

2 Tyrmau MyKappapoTu neLakum Auaxoxpo naxil KyHen,.

3 PaBaHAam nyxTynaspo 60 naxw kapaaHu Tyrmau oFo3/TaBakkyd ofo3 KyHep,

LWapx

- XaHromu nyxTtynas, arap LWymo xoxen, kv 6a TaH3uMOTK newakmm aurap
rysapen, Tyrmau cypy3oH/xomyLpo bapoun 60300LTaHn paBaHAM MyxTynas
MyadaTu 4apos naxiw kyHeq,. JJactrox Aap xonaTv MHTU30pin Kapop Mervpag.
Tyrmau cypy30oH/XomyLwpo 6opun aurap naxil KyHep, To AacTroxpo gabon
co3e[, Ba TaH3MMOTH MneLlaki 6a LWyMo JIO3UMUPO UHTUXOD KyHe[.

TaH3umoTun Mwukpopu Max. Xapopart BakTu nyxrtynas
neLakm
MyKappapuyAaa
Sk KapTolukau 800 rp 180°C 31 pak
AxKapaawyna
g Kaptouwukan xoHarn 800 rp 180°C 41 pak
@ lywTtn kycdprawyna 4 goHa 200°C 20 pak,
j MoWixoun MypF 8 goHa 180°C 21 pak,
¢( Moxmun nyppa 2 OOHa 200°C 20 pak,
@ TopT 1 noHa 140°C 60-70 pak,
"' Haxxopn 4 TyxMm, 2 TOCTEp 160°C 12 pak

berywrt 800 rp 180°C 20 pak
G

Tanép KapgaHun KapToLKan XOHarm

Bapown Tanép kapaaHu KapToLlKaxoun Xxybu xoHar gap bupénkyHaHgav xaBowm:

- HaBbK KapTOLLIKaepo MHTUXOO KyHen, ki bapon Tanép kapaaHu
KapToLLKaxon BUpEH MyBoduk acT, 6a MOHaHAM KapToLLKan Tapy To3a,
(kame) oxapmop.
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- bexrap acT, k1 KapTouwkKaxopo aap kucmxowu o 500 r/18 yHcust 60 xaBo
B6UPEH KyHen, To HaTuYyan Hapobap ba pacT oad. KapToLlKkaxou KafloHTap
ofilaTaH HMcHaT HBa KapToLlKaxon OUPEHU XypaATap KaxBapaHrtap MellaBaHm,.

1 KapTowkapo nycT kapAa, 6a kucmaTxo (Facdcmm 10x10 mm/0,4x0,4 gronma)
bypep.

2 fynavyaxou kapToLKapo Aap sik Kocam ob Ha kamTap a3 30 gakuka Tap KyHen,.

3 Kocapo xoni kyHep Ba fynadaxou kapTowkapo 60 gactmon é gactMonu
KOFa3m XyLUK KyHep.

4 Sk KOLUYKM paBFaHW pacTaHin 6a sik Koca pesep, fynadyaxopo Aap koca 4onrmp
KyHep Ba To 60 paBFaH omexTa KyHe[.

5 Bo aHrywToHn Xy € acbobu cypoxoLLTa Fynavaxopo a3 Koca Xopuy, KyHes,
TO paBFaHW 3MEQaTin fap Koca OOKM MOHag.

LWapx
- Kocapo xam HakyHepf, TO xamau Fynadaxopo sikbopa 6a Toba bupeses, To
paBFaHu 3nénatin 6a Toba pexTn HallaBag,

6 fynauyaxopo 6a T0ba Yorrmp KyHen.

7 fynauyaxou kapToLKapo OBUPEH KyHen Ba XaHTOMM NyxTaH 2-3 MapoTrba
oMmexTa KyHe[.

To3akyHN

Oroxu

- Mew a3 oF03M TO3aKyHM, TOOa Ba AOXUNU AACTrOXPO Nyppa XYHYK KyHeA.

- JeBop gopou pynnyLum fFanpuyacnak act. 3apdxou MeTaninm owxoHa &
MaBoau To3akyHaHAaun abpasuBupo uctugopna Habapen, 3epo UH
MeTaBoHapj 6a pynnyLwu 3apap pacoHag.

Xamelua 6aban xap nctndopa, [acTroxpo To3a kyHed, Mac a3 xap uctudoga a3

noéHu Toba pasFaH Ba 4apbpo xopuy, KyHen.

1 Tyrmawu dypy30H/XOMYLLPO NaxLl KyHem, TO 4aCTrOXpo XOMYLL KyHe[, CUMPO
a3 Bacs1aku 4eBOPI XOpUY KyHe[, Ba [aCTrOXPO XYHYK KyHe,

Macnuxat
- Tobapo xopuy KyHeq, To BupéHkyHaHaav xaBon Te3Tap cappg WwaBag.

2 Tabak bapoun BUpEH kapaaHpo a3 Toba Xxopuy, KyHes,.

3 PaBfaHuW Yyapb € paBFaHpo a3 NoéHn Toba napToes.

4 Toba Ba Tabak bapou BUPEH KapAaHPo Aap MOLWMHK TabakLLyih To3a KyHes,
OHX0PO MHYYHUH 60 061 rapM, Moeby TabaKLLyin Ba TO3aKyHaHOan Faipu
abpa3nBei To3a KapaaH MyMKWUH acT (HUr. YaaBanu To3aKyHin).

Macnunxat
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- Arap xypoku bokmMoHza nap Toba € Tabak, 6apon 6b1UpéH KapaaH Yacnuga
boLlag, LymMo MeTaBOHe[, OHPO Aap 0bu rapmM Ba Moebn TabaKLLyni
6apomn 10 1o 15 pakmka Tap KyHed. Tap kapfaH 60KkMMOoHAAax0ou FU30po
CYCT MeKyHa[, Ba TO3a KapAaHu OHPO OCOH MekyHaa. boBapi Xocus KyHes,
KW LIYMO MO€ebM LWYCTYWyinpo nctndoaa mebapen, Kn MeTaBoHa paBfFaH
Ba 4apbxopo To3a KyHa. Arap LOFXou paBFaH fap Toba é Tabak bapoun
OUpPEH KapaaH MaByy L 6oLaHA, K LyMO OHX0po 60 06u rapm Ba MOebM
TabakLynin To3a Kapaa HaMeTaBOHe, a3 MOebM paBFaHTO3aKyHaH4a
nctncdona bapes.

- Arap no3um 6oluafl, NacMOHAAX0U XYPOKBOPUK Ba d1eMeHTH
rapmkyHaHza Yacnmaapo 60 yytka 60 nalwmm MysomMmM To MMEHa To3a
KapZaH MyMKUWH acT. YyTka 60 cuMu nynoam € yytka 60 nalimMu caxTpo
nctucona Habapen, 3epo UH MeTaBoHaz 6a PyMNyLLIM SNeMeHTH
rapmkyHi oceb pacoHag.

5 bapow newrnpi KapgaHu xapolmaaH, 6epyHu gactroxpo 60 MaTom T03a,

FAEPUUMHAOOP Ba MYJIOMM XYLLK KyHef. Bo MaTou kKamMe HaMHOKLUYAa OF03

KyHepn Ba arap J1o3um bolwaf, 60 MaTou XyLK naoma auxen.

6 DnemeHTV rapMKyHUpo 60 YyTka T03a KyHes, TO XaMa ryHa nacMoHAaxom
f130pO TO3a KyHep,

7 [oxunm pactroxpo 60 06u rapM Ba MaTobM TO3aKyHaHOa TO3a KyHe[,

8 Arap Wwymo aap foxunm passaHan wadbod 6okumoHgan obpo buHen,
xapopaTpo 6a 200°C (400°F) Ba BakTcaHypo To 10 gakmka 6apom xyLwk
KaphaHu OH Mykappap KyHeq,

330x; arap nac a3 10 gakuka ob 60k MOHaA, BakTU MyXTaHPO TO Nyppa XyLuK
LyaaHu o6 3uén KyHeq,

f =k
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3axupa

Acb06po a3 bapk, 4yAo KyHed Ba OHPO XYHYK KyHe[.
boBapi Xocun KyHeq, K XaMan KMCMXO0 MeLl a3 HUroXAopii To3a Ba XyLLUK
meboluaHa.

Lapx

XaHromu a3 sk 4o 6a you aurap 6ypaaHu bupéHkyHaHaan xaBon, OHpPO
xamelua 6a TaBpu yyki HUrox gopen, To TacogydaH a3 adTnaaHn gerxo,
K1 MeTaBoHa[ 6a oHx0 oceb pacoHam, Newwrnpim KyHeq,

Xamellla 6boBapi XOCUN KyHen, K1 KMCMX0W YyfollaBaHaan
BrpéHkyHaHOan xaBom newl a3 MHTUKOJ Ba/é HUrox JOLWTaHu OH

MyCTaxKaMm LuyfaaHm.

AapédcTtn mywkunot

VH 606 MyLLKMNOTA MabMyNTapUHEPO, KU LUYMO 60 JacTrox Ay4op Meoes,
4ambbacT MekyHaa. Arap WyMo HaMeTaBOHe[, Macbanapo 60 MabayMoTHN 3epuH
xan kyHeq, 6a www.philips.com/support Tawpurd oBapes, bapou pynxatn
CaBoJIXOM 3yA-3yA fofallaBaHaa é 60 Mapkasu HuroxybuHm
McTebMOonKyHaHAAroH Aap KMWBapW Xy TaMocC rmpes.

Mywikunot

Cababu axTumonn

Poxu xan

XaHromu nctudona depyHu
[acTrox rapM MelaBag.

FapMuu JOXmv oH 6a AeBopxou
GepyH naxH mellasag,

WH Mykappapwn acT. Xama
[acTakxo Ba TyrMaxoe, Ku Lymo
6054 xaHromu ncTmngopa namc
KyHeq, 6apon namc kodm capg,
MeMOHaHA.

XaHromu 6a Kop aHOOXTaHU
nactrox Toba Ba 4OXUAN [ACTTOX
XxaMella rapm MellaBaHA, TO
OypYCT nyxTa WyAaHu Xypok
TabMUH Kapda wasag. VIH KncMxo
xamelua bapou namc xene
rapmMaHp,

Arap LyMO AaCTroxXpo MyaaaTh
TYNOHM AaprupoHes, 6ab3e Yonxo
6apou namc KapaaH xese rapm
MellaBaHf. IH MUHTaKaxo aap
[acTrox 60 HULLOHW 3epUH ULLIopa
WyfaaHa;

YN

To OH fame, Kn LWyMO a3
MUHTaKaxou rapmM oroxep Ba ba
OHX0 AacT HapacoHen, nctudodau
[acTrox KoMunaH 6exartap acT.
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Poxu xan

KapTolwkaxoun xoHarnvm maH
XaMOH TaBpe K MaH UHTU30p
bynam, HamebaposiHA,

LLlymMO HaBbM KapTOLLKapo AypycT
nctudona Habypaen.

Bapown 6a pact oBapfaHu
HaTUYyaxoun BexTapuH, KapToLlKawm
Tapy To3am oxaphoppo uctndona
bapen. Arap 6a Lwymo No3nM osig,
KW KapToLLKa HUrox Aopes, OHPO
[ap MyXUTU XYHYK MUCITN SIXO0H
HWrox Hafopef. KapToLukaepo
NHTUXO00 KyHe[, ki 6acTan oHxo
Bapou nyxTaH MyBoduK acT.

MUKOOPU MaxCynoTxo aap Tabak,
xesie KasoH acr.

Bapou Tanép kapgaHu
KapTOLLKaxoW XOHar# 4actypxou
WNH factypu kopbappo nypo
KyHen.

Bab3e HaMy[x0on MaxcyioTxo
6054 Aap HUCHU BaKTU NyxTynas
4yyHOOHAA WaBaHA.

Bapou Tanép kapgaHu
KapTOLLIKaxoW XOHary facTypxou
WH JacTypun kopbappo nypo
KyHeq,

BrpéHkyHaHOan xaBon ypy3oH
HamellaBag,.

Hactrox 6a Bacnaku 6apki
namBacT HallyaaacT.

TadhTuL KyHeq, K1 ciM 6a
Bac/aku AeBopn aypycT rysolra
LyaaacT é He.

dkuyaHm OacTroxxo 6a sk Bacnak
narnBacT Kapaa WyaaaHm.

BupéHkyHaHoan xason fopou
KyBBau banaHg act. Bacnakm
OuMrappo caHyepn Ba
MyX0hr13aTKyHaKx0po TapTumL
KyHeq,

MaH pap poxuam bupéHkyHaHoan
xaBouu xyn 6ab3e fLoFxon kabaT-
kabat Yyygolynapo mebrHam.

Bab3e fOFX0M Xypa METaBOHAHA,
nap goxunu Tobamn
BrpéHkyHaHav xaBoi a3 cababwu
[acT 3a0aH € xapowmnaanun
pynnyw nango wasaHg (MacanaH,
XaHroMU To3akyHi 60 ac6obxom
TO3aKyHW Ba/€ xaHroMu
rysoLuTaHu Tabak 6apon
OUPEHKYHN).

LLlymo meTaBoHe 60 poxu AypycT
dapoBapaaHu Tabak bapou
B6UPEHKYHIM 6a Toba 3apappo
newrvpin kyHe. Arap wymo Tabak,
6apoun BUPEHKYHNPO Ba KyHY,
ry3opeg, naxJiyu oH MeTaBoHag 6a
nesopw Toba 6ukydag, ku
nopaxou Xypau pynnyLwpo kabat-
KabaT Yy[o KyHaHA. Arap UH pym
ovxan, nytdax orox 6oluen, K1 nH
3apapoBap HecT, 3epo xama
MaBoaxou nctmudopallyna bapou
F130 HbexaTap MeboluaHm.

A3 pnactrox gyam caden,
mebaposg,.

LLIlyMO MaxCynoTxoun paBFaHi
mMenasep.

PaBraH é paBraHu 3MEQATNPO a3
Tabak 6oavkkaT peseq Ba baba
NyxTaHPO MAOMa ANXen.

Hap To6a TO X0N NacMoHAaXou
paBfaHuu nctudopam kaban
MaBYy[ acT.

Hyaov cacben fap HaTuyaun rapm
LIyAaHW NacMOHAAX0M paBFaHuH
nap ger nango Melasag. Xamela
Toba Ba Tabak Hbapou
OUPEHKYHMPO Nac a3 xap
ncrudopna 6oamkkaT To3a KyHen.
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Mywikunot

Cababu axTumonn

Poxu xan

HoHu kokm KydTa € nywmnil 6a
F30 LypycT Yacnuia HamellaBag,

Mopyaxou HOHW KOk KydTa fap
XaBO MeTaBOHaHA, 6bovcn gyan
catep wasaHA. HoHW KoKy KydTa
& Nywnwpo 6a XypoK caxT naxi
KyHeq, TO KV OH Yacnuaa wasag.

Wapbatn MaprHag, Moeb € rywT
[ap paBfaH nownaa Mellasag,.

XypoKpo new a3 rysowtaH gap
[er XywK KyHep,

SKpaHu brpéHkyHaHgan xasou
"E1" -pO HULWIOH Meanxag.

BupéHkyHaHoan xaBommn LymMo
MYMKWH acT gap 40e HUrox goLura
LyOaacT, KM OH Xene XyHyK acT.

Arap JacTroxm wymo gap
XapopaTy NacTu MyxuTu 3UcT
HWrox goluTa Wwypa bowwag,
bursopep, kv new a3 gybopa Bacn
KapAaHu oH, OHpO ba xapopaTtn
XoHaru xagau akkan 15 gakuka
rapm KyHep,

Arap MyLKunoT 6ok MmoHag, 6a
XaTu LOVMUY XMOMATPaACOHNN
Philips 3aHr 3aHen é 6a Mapkasn
HUrOXyOUHM
NCTEBMOKYHaHOAroH fap
KWLLIBapW Xyn MypoymaT KyHe[.

SKkpaHu brupénkyHaHgan xasou
”E4", IIE6HI HE9HI HE’I ZII _po HI/”.UOH
mMeanxag.

Hactrox 6a xaTorn gy4op
MellaBag,.

[actroxpo a3 Bacnak YyLoo KyHen,
Ba oybopa 6a Bacn kyHeq,

Arap MyLKunoT 6ok MoHag, ba
XaTu QOVIMUN XMOMAaTPaCcoHUN
Philips 3aHr 3aHeq é 6a Mapkasu
HUTOXyOUHK
NCTEBMONKYHaHAroH fap
KULLIBapW Xy4 MypoYymnaT KyHeq,.
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Ba)knuBa iHpopmaLis

YBaxHO NpoyuTanTe Lo BaxvBy iHhopmaLilo nepe no4aTKOM KOPUCTYBaHHS
NpPUCTPOEM Ta 36epirante Noro Ans MarbyTHLOT [OBIAKM.

Hebe3neuHo

- He cTtaBTe NpucTpin Ha rapsyy ra3oBy MAWTY, Ha yCi BUOW €NeKTPOnInT Ta
eNeKTPUYHMX NAACTUH YK Y PO3irpiTy AyXoBKy abo 6ina HuX.

- Hikonu He 3aHyptonTe NPUCTPIN y BOAY Ta HE MUNTE NOrO Mif KPaHOM.

- [ns 3anobiraHHs ypaxkeHHIO efleKTPUYHUM CTPYMOM CiAKYITE, Wob
ycepeanHy NpucTpoto He noTpanuia BOAa Yu iHwWa piguHa.

- 3aBXau KNafiTe NPOAYKTW 415 CMAXEHHS Y Yally, Lob BOHW He TopKanncs
HarpiBasibHUX efIeMeHTIB.

- He HakpuBanTe OTBOPW BXOAY | BUXOAY MOBITPS, KOAW NPUCTPIN NPALLIOE.

- [Ana 3anobiraHHs Noxexi He HanvBawTe B YaLly Onito.

- He BMKOpWCTOBYMTE NPUCTPIN, SIKLLO LUTEKEP, LLHYP XMBIEHHsS abo cam
NPUCTPIN NOLWKOAXEHO.

- He TOpKamTeca BHYTPILHbOI YaCTUHW MPUCTPOLO, KOMM BiH MPAaLLoE.

- He knagiTe NpoAyKTU BULLE MaKCMMalibHOTO PiBHSA, BKa3aHOro B YalLlli.

- CnigkywnTe, Wob HarpiBay ByB BiNbHWI i LLOO A0 HLOTO He NpuAnnana ixa.

NMonepep>keHHSs

- SKwo kabenb XMBNEHHS NOLKOAXEHO, 418 YHUKHEHHS Hebe3neku noro
noTpibHO 3amiHWTK nuwwe y Philips, 3BepHYBLIMCH 4O CEPBICHOIO areHTa
KomnaHii abo kBaniikoBaHnx ocib.

- Mig'epHynTe NPUCTPIN e A0 3a3eMJIEHOI PO3ETKM, 3aXMLLEHOT
ABTOMATUYHUM BUMMUKAYEM.

- 3aBXAu NepeBipanTe, Yn LUTekep BCTAHOBMIEHO Y PO3ETKY HaNEXHVM YMHOM.

- Len npucTpint He NpU3HaYeHO N5 KepyBaHHA 3a JONMOMOro0 30BHILLIHBOIMO
TaviMepa Yn OKPeMOi CUCTEMUN AUCTaHLINHOrO KepyBaHHS.
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YBara!

Konu npuctpin npautog, [OCTYNHI ANs [OTUKY MOBEPXHI MOXYTb HarpiBaTmcs.
LM npncTpoemM MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTW BiKOM Bif 8 pokis abo binblue
4ym 0cobu i3 nocnabneHMu isMYHUMU BIAYYTTIMU abO PO3yMOBUMU
30i6HOCTSIMU, UM 6e3 HaNeXHOro [oCBiAy Ta 3HaHb, 3@ YMOBH, LLLO
KOpWUCTyBaHHS BiABOYyBaeTbCa Nif HarnsaoM, im 6yno NpoBefeHo iIHCTPyKTax
Loao 6e3neyHoro KOPUCTYBaHHSA NMPUCTPOEM Ta ix Byno NoBifoMIEHO Npo
MOXJIUBI PU3NKN.

He no3sonsinTe aitam 6aBUTUCS NpUCTpoEM. He fo3BonsinTe Aitsm Ao 8 pokis
BMKOHYBATW YMLLEEHHS Ta fornag 6e3 Harnsay OpOCimnX.

36epiranTe NPUCTPIN i LUHYP XMUBNEHHSA NoAani Bif AiTen BikoM A0 8 pokis.
He BcTaHoBIONTE NPUCTPI BiNst CTiHW abo iHWKX NPUCTPOIB. 3anuLTe
LWoHamMeHLwe 10 cM BiNIbHOTO MicList 3@ MPUCTPOEM, HAZ HUM | 3 000X CTOPIH.
He cTaBTe HiYOro 3Bepxy Ha MPUCTPIN.

Mg 4ac cmakeHHs i3 BUKOPUCTaHHAM rapsa4oro noToky MosiTps 3 0TBOPIB
BMXOAY MOBITPSt BUXOOMTL rapsiya napa. TpymamnTe pyku Ta 0bnumyys Ha
6e3neyHin BigcTaHi Big Napu i Big 0TBOPIB BMXOAY NOBITPs. Takox OyabTe
obepexHi, Konu BUMMaETe Yally i3 NpUCTPoLo, LWob He 06NeKTUCS rapsyoio
napoto i NOBITPAM.

Hikonun He BUKOpUCTOBYMTE Nerki npodykTn abo nanip Ans BUMiKaHHS y
NPUCTPOI.

Konu npucTpin npautog, MOXyTb HAarpiBaTUCS AOCTYMNHI 415 AOTUKY MOBEPXHI.
36epiraHHsa KapToni: TeMnepaTypa NOBMHHA BiAMNOBIAATX COPTY KapTonni,
sika 36epiraeTbes, i Mae 6yTn BuLle 6 °C ANa 3MEeHLLIEHHS PU3NKY BMNNBY
akpuaamigy Ha MPUroToBaHy iXy.

Hikonn He HanneamTe B YaLly Onito.

Llen npucTpin cTBOpeHO AN15 BUKOPUCTAHHS 3a TeMnepaTypu cepefoBuLLa
Big 5°Cpo40°C

Mepen TUM sK Nif'eqHYBaTU NPUCTPIN [0 eNekTpoMepexi, NepesipTe, 4n
36iraeTbca Hanpyra, BkaszaHa Ha NPUCTPOI, 3 HAaNPYroto y Mepexi.

TpvManTe WHYP XUBNEHHS Nodani Bif rapsymx NOBEPXOHb.

He BcTaHOBIONTE NPUCTPI Ha abo 6ins 3anMUCTUX MaTepianis (Hanpvkniag,
cKaTepTUHM abo 3aHaBiCcok).

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN ANS IHLWIWX LiNeR, HiXXK OMMCaHO B LbOMY
NOCIOHNKY KOPUCTYBaYa, i KOPUCTYNTECs NKLLIEe OpUTiHaNbHUMKN akcecyapamu
Philips.

He 3anuwaiTe npucTpin npautoBatv 6e3 Harnsgy.

Mig 4ac i nicns BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOLO Yalla 1 akcecyapu, PO3MmiLLeHi
BCEPeAVHI BiAAINeHHS ONa NPUroTyBaHHS iXXi, HarpiBaloTbCs. 3aBXau
noBofbTecs obepexHo.

Mepen nepLwnmM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO MOUYNCTITb YacTUHK, AKi
KOHTaKTyBaTUMYTb i3 iXeto. [IMB. BKa3iBKM y NOCIOHMKY.

Llei NpWCTPIl NPU3HAYeHO BUKIOYHO 415 NoBYTOBOro BUKOPUCTaHHS. Voro
He NpU3HaYeHO A1 BUKOPUCTaHHS Ha CNTy>KBOBUX KyXHSAX y MarasunHax,
odicax, hepmepcbkrx rocnofapcTBax Ta B iHLWMX BUPOBHMYUX ymoBax. Vloro
He NpU3HaYeHOo A1 BUKOPUCTaHHS KliEHTaMK B rOTeNsiX, MOTeNsaX, roTensx i3
KOMMJ1IeKCOM MOCAYT «HOYIBAS i CHIAAHOK» Ta IHLLIMX XWUINX CepefoBULLAX.
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- 3aBXnAau Bi'eqHyMTE NPUCTPIN Big Mepexi, SKLLO 3anuLwaETe noro be3
Harnagy, Ta nepes TMM sik 36upatn, Po3dbupaTu, YNCTUTK abo BiAKIaOATY
Moro Ha 3bepiraHHs.

- [loctaBTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTAaSIbHY, PIBHY i CTINKY MOBEPXHIO.

- SKLWO NPUCTPIt BUKOPUCTOBYETLCS HEHANEXHO, Y NPOecinHnX Yn
HaniBnpodecinHnx Linsx abo iHWNM YMHOM BCyrnepeuy Ui iHCTpyKuil,
rapaHTis BTpavae YMHHICTb, a komnaHis Philips He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
3ano4isHy WwKogy.

- [lepeBipky Ta pEMOHT MPUCTPOIO CNifA MPOBOAUTU BUKJTIOHYHO B CEPBICHOMY
LeHTpi, ynoBHoBaxeHoMy Philips. He HamaraTecs peMoHTyBaTW NPUCTPIit
CaMOCTINHO, Lie Npu3Beae A0 BTPaTW rapaHTil.

- [Micnga BMKOpWCTaHHA 3aBXAW Bi4' €QHYMTE MPUCTPIN Bif Mepexi.

- [dante npuctpoto 0XoNoHyTM NpoTsroM Npuba. 30 XBUAKH, Nepes TUM K
6patn Moro abo YMCTUTH.

- ToTyrTe NpoAyKTU B MPUCTPOT 4,0 30/10TUCTO->KOBTOrO, @ He 10 TeMHOro abo
KOPWYHEBOIO KObOPY.

- BupananTte obropini 3anuwkn. He cmaxTe CBiXy KapTonio 3a TemMnepaTypu
Buue 180 °C (o6 MiHIMi3yBaTV yTBOPEHHS akpuiamiay).

- bynbTe obepexHi, konin byaeTe YUNCTUTU BEPXHIO YaCcTUHY BiLAINEHHS Ans
NPUrOTYBaHHS: rapsa4mi HarpiBasbHUN ef1eMeHT, Kpa MeTaneBuX YaCTuH i
3aXUCT Bif BPU30K.

- 3aBxAau cnigkynTe, Wob ixa B6yna B MynbTUNeYi 4O MOBHOI FOTOBHOCTI.

- bynbTe obepexHi, BUNMBaloUM roToBy CTpaBy, | CTEXTE 3a TUM, LWob He
BMNasau akcecyapu.

EnektpomarHiTHi nona (EMM)

Nepepobka

Lle npucTpin BiANOBIAAE YNHHMM CTaHOAPTaM i NPaBOBUM HOPMaM, Lo
CTOCYIOTbCS BMJIMBY €/1€KTPOMArHITHUX MOJIB.

- Llen cumBon 03Havae, Lo enekTpUYHI BUpoOU He NignsraoTs yTuisadii 3i
3BMYANHUMM NOOYTOBMMM BiAxo4amMm

- [oTpumyntech NpaBun po3aineHoro 36opy enekTpuYHMX NPUCTPOIB Yy BaLlii
KpaiHi.

FapaHTia Ta NigTpMMKa

KomnaHis Versuni Hagae ABOPiYHY rapaHTito Ha Lel Bupib i3 gatv npnabaHHs.
[apaHTis He PO3MOBCIOAXKYETLCS Ha AedeKTY, LLO BUHUKIIM BHACILOK
HenpaBUIIbHOrO BUKOPUCTaHHS abo noraHe TexHiuHe obcyroByBaHHs. Lis
rapaHTia He NopyLUye Balli Npasa, nepefbayeHi 3akoHaMu Npo 3axmcT Npas
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cnoxuBayiB. AKLWo Bam HeobxiaHa goaaTkoBa iHhopmalis abo BM xoueTe
CKOPUCTATUCA rapaHTi€eto, BiaBiganTe Beb-cant www.philips.com/support.

Bctyn
Bitaemo 3 npuabanHsam Brpoby Philips!

LLlo6 y noBHin Mipi ckopucTaTca NiATPUMKOI, IKY MU MPOMOHYEMO,
3apeecTpynTe cBit BMPIib Ha BebcanTi www.philips.com/welcome.

3arasibHUM onuc

1 TMaHenb KepyBaHHA

KHonka HanalwTyBaHHSA TeMnepaTypu
KHomKa yBiMK./BUMK.

KHonka 36epexeHHs Tenna

KHonka nigcBiTkmn

[onepenHbO HaNalWTOBaHI MEHIO
KHonka 3MeHLueHHs

KHonka nycky/nay3un

KHorka 36inblueHHs

ToQ o o N T w

i KHonka HanawTyBaHHS Yacy

BcTaBka AN cMaxkeHHs

MNMo3xavyka MAX

Yawa

Mpo3ope BikoHLE

Kabenb X1BneHHs

MpUCTOCYBaHHS A1 HAMOTYBAHHSI LLHYPa
OTBOpPW BMXO4Y MOBITPSA

coONOYUT A~ WN

MNepepn nepLIUM BUKOPUCTAHHSAM

1 3HimMiTb BeCb NakyBanbHUN MaTepian.

2 3HiMiTb i3 TPUCTPOLO eTUKETKM abo HakNenKkn (3a HassBHOCTI).

3 [lepeq nepLunMM BUKOPUCTAHHSAM PETENBHO MOYMCTbTE NPUCTPIN (OMB. po3ain
«MuLLeHHS»).

MigroToska A0 NepLUIOro BUKOPUCTAHHSA

MocTaBTe NPUCTPIN Ha CTINKY, TOPU3OHTasIbHY, PIBHY Ta XXapOCTiKy NOBEPXHIO.

Npumitka

- He cTaBTe HiYoro Ha npucTpin abo 3 noro Hokis. Lle Moxe nepeLukogxaTtu
MOTOKY NOBITPS | BNAMBATY Ha Pe3y/ibTaT CMAXEHHS.

- He cTaBTe yBiMKHeHUI NpucTpin 6ina abo nig npeaMeTamu, aki MOXYTb
NOLUKOAMTUCS Nif Oi€to napu (Hanpuknag, cTiHu Ta wada).



BukopuctaHHAa NpuUcTpoto

Tabnnusa npoaykTiB

MopaHa Hux4Ye Tabnunusa [onomMoxe BUOpaTK OCHOBHI HanalTyBaHHS ANs
NPWUroTyBaHHsA NOTPIOHUX CTPaB.

Mpumitka
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- Mam'sTanTe, WO Ui HanalwTyBaHHsS € pekoMeHAoBaHUMU. OCKiNbKN NPoayKTK
BiOPI3HAOTECA MOXOAKEHHSAM, PO3MiPOM, POPMOIO | COPTOM, MU HE MOXEMO
nogatu ONTUMAaNbHUX HaflalWTyBaHb A1 MPUrOTyBaHHSA NPOAYKTIB.

- ToTytoum Binbluy KinbkicTb iXi (Hanpuknan, kKapTori-hpi, KPEBETKM, Kypsiui
Nanku, 3aMOPOKEHI 3aKycKu), CTPYLLYNTe, NepeBepTanTe abo nomiwynte
NPoAyKTW B Yalli 2—3 pa3un NpoTAroM NpUroTyBaHHs, LWob Jocsrtn

PIBHOMIPHWX pe3ysbTaTiB.

IHrpepieHTN MiH. — makc. Yac (xB) Temnep- Mpumitka
KinbKicTb aTtypa

3amopoxeHa kapTonns-  200-800 r 13-31 180 °C

pi TOHKOT Hapi3ku

(7x7 Mm)

KapTtonns ¢pi no- 200-800r 21-41 180 °C

[OMaLWHbOMY (TOBLUMHOIO

10x10 Mm)

3aMOpOXeHi Kypsaui 200-800r 10-22 200 °C

LUIMaTOYKM

3amopoxeHi HanncHukn  200-800 r 10-22 200 °C

Fambyprep (npnbamsHo 1-4 wr. 15-25 150 °C

1507T)

M'acHnin xnibeub 800-1000 r 45-55 150 °C Bukopuctosynte hopmy ans
BUMIKaHHA

M'sicHi BinOuBHI 6e3 1-4 wr. 16-20 200 °C CTpylwywTe, NnepesepTaTe abo

KicTku (MprbansHo 190 ) nomiwynTe B npoLeci
NPUroTyBaHHs

Kypsui rominkm 2-8 wr. 18-21 180 °C CTpylwywTe, NnepesepTanTe abo

(npnbnmnsHo 125r) nomilynTe B npoLieci
NPUroTyBaHHs

Kypsiya rpyaka 1-6 wr. 18-21 180 °C

(npnbnmsHo 160 )

Lina kypka (1,2 xr) 1 wr. 60-70 180 °C

Llina puba (npnbnausHo 1-2 wr. 16-20 200 °C

300-400T)

®dine pubu (NpnbnmnsHo 1-5 wr. 15-20 200 °C

2007r)
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IHrpepieHTH MiH. — MaKc. Yac (xB) Temnep- MNpumitka
KinbKicTb aTypa

OBouese acopTi (rpybo 200-800r 13-20 180 °C BcTaHOBITb Yac NpUroTyBaHHS

Hapi3aHe) Ha BNacHUM cMak
CTpyLlwywTe, NnepesepTaTe abo
NoMilLLynTe B NpoLieci
NPUroTyBaHHA

MadbiHu (nprbnnsHo 1-12 wr. 14-22 160 °C

50r)

Muporn 800-1000 r 60-70 160 °C Bukopuctosynte hopmy ansi
BUMIKaHHA

MonepeaHbO cneyeHU 1-7 wr. 6-10 200 °C

xni6/poranvku
(npubnunsHo 60T)

LOomallHin xni6 800-1000r 50-60

160 °C

BukopucTosyite hopmy ons
BUMIKaHHS.

®opma xniba mae byTn
AKOMOra nnaackoto, wob TicTo
He TOpKanocs HarpisaabHOro
enemMeHTa, KONv nigpoctaTume.

CHigaHoK 4 anug, 2 TocTn 12

160 °C

Crnoyatky NpuroTymnTe Anus
NPOTArOM 7 XBWJIUH, NOTIM
[oganTe TOCTU.

MpurotyBaHHSa B MyabTUMNeEYi

Yearal!

neui.

HOPManbHO.

Liga MynbTUnNiy npautoe i3 BAKOPUCTaHHSAM rapsidyoro noBitps. He
HaNuBaMTe B YaLly OJilo, XXUP AN CMAXKEHHS a60 iHLWY piauHY.

He TopkainTecs rapssunx noBepxoHb. Bukopucrosymre pyuku abo
perynatopu. LLlo6 y3aTu rapsiuy yally, BUKOPUCTOBYATE PyKaBUUYKU st

Liet npucTpiit NpusHaYeHUn BUKJTIOYHO A1 NOOYTOBOro BUKOPUCTAHHS.
Nip yac NepLUIOro BUKOPUCTAHHS 3 MPUCTPOIO MOXKE BUXOAUTU AuM. Lie

- MpucTpin He NoTpebye NonepeaHbLOro HarpiBaHHs.

1 BuWMMITb YaLly 3 NTPUCTPOIO, MOTATHYBLUW 38 PYUKY.
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MoknagiTe BCTaBKy 415 CMaXKeHHS y yalLlly.

MoknagiTe NPOAYKTN B Yallly.

Mpumitka

- 3a OMNOMOTOI0 MyJIbTUMEYI MOXHA rOTyBaTW PI3HOMAHITHI CTpaBu.
MoTpibHI KiNbKOCTi NPOAYKTiB Ta NPUBAV3HNIA Yac NPUroTyBaHHS LUyKalTe
B po34ini «Tabnuus npoayKTiB».

- He nepeBuLlyWTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnvus npodykTisy, i He
HaMOBHIOMTe YaLly BuLLe No3HauykM MAX, OCKINbKN Lie MOXe BIIMHYTU Ha
AKICTb FOTOBOT CTPABMW.

BcTaHOBITbL Yally Ha3agd y MynbTUNIY.
YBara!
- He BukopucToByiTe Yaluy 6e3 BCTaBKM AN CMaXKEHHS.

- He TopkanTecs Yalli nig Yac BUKOPUCTaAHHSA Ta AKUICb Yac NOTOMY,
apKe BOHa Ay>Xe HarpiBaeTbCs.

5 BcraBTe WTekep y po3eTky.

6 LLo6 yBIMKHYTW NPUCTPIR, HATUCHITE KHOMKY YBIMKHEHHS/ BUMKHEHHS.

NHILIPS

o ()
] ~ ()
a \ a
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7 HaTuCHITb KHOMKY TemMnepaTypu.

o}
O R I Q)

& v
8 HaTucHiTb KHoMKy 36inblueHHs abo 3MeHLLEeHHS, o6 BUOPaTH NOTPIGHY
Temneparypy.
PHILIPS
8 - ®
(®) @ A (:"\

9 HaTWCHITb KHOMKY Yacy.

e’ v
10 LLLo6 HanawTyBaTV MOTPIOHMIA Yac, HATUCHITb KHOMKY 36iNbLUEHHS YL
3MEHLLEHHS.
PHILIPS
[ - o)
© =
E3
11 o6 noyaTv NPUroTyBaHHS, HAaTUCHITL KHOMKY NycKy/nay3u.
PHILIDS nPMMITKa . . .
. = - [Mig Yac npurotyBaHHA BiZOOPaXxaloTbCa No Yepsi TemnepaTtypa i Yac.
P - ® - OcTaHHSA XBUNHA NPUrOTyBaHHS BiAPaxOBY€ETbCSA B CEKYHOAX.
© = RS A ) .
- {E - SKLO He HanaluTyBaTW NOTPIOHUI Yac NPUroTyBaHHS NPOTAroM 30 XBUIWH, 3
. v

MipKyBaHb 6e3neKku NpucTpii aBTOMaTUYHO BUMKHETbCS.
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- Mig Yac NpuroTyBaHHA Aesiki NPoAyKTX NOTPIOHO Yac Bif Yacy CTpyLlyBaTK
abo nepesepTath (AMB. «Tabnnua NpoayKTie»). LLLo6 cTpycnTy npoayKTy,
BMMMITb Yally Ta CTPYCIiTb il HaZ pakoBUHOLO. [OTiM BCTaBTe Yally Hasagy
NPUCTPIN.

- Wo6 npu3ynnH1TK NpoLec NpUroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY MycKy/nays3u.
LLlo6 BigHOBUTW NpoLLEeC NPUrOTYBaHHS, HATUCHITb Ty CaMy KHOTKY Le pas,
L1106 MPOAOBXUTU.

- SKLWO BUTAMHYTM Yally, NPUCTPI aBTOMATUYHO NepPenae y pexnm naysu.
Mpouec NpUroTyBaHHs NPOLOBXMUTLCS, KOMM Yally 3HOBY Oy[ie BCTAaHOBMIEHO
y NPUCTPIN.

12 Konv TaiMep NofacTb 3ByKOBUI CUMHA, Lie O3HaYaE, LLO MUHYB
BCTAHOBJIEHWNI Yac MPUrOTyBaHHS.

13 BUTArHITL Yally i NepesipTe, Yn CTpaBa rotoBa.

Yeara!

- Micns npurotyBaHHA Yalla MyJibTUNeYi rapsva. 3aBXau Knagitb ii
XapocTiliKy po6o4vy noBepxHio (Hanpukaaa, NiacTaBKy TOLLO), KOU
BUMMaAETE Yally 3 MPUCTPOIO.

Mpumitka

- SKWo cTpasa Le He roToBa, MPOCTO BCTaBTE Yally Ha3agd y My/bTUniY i
[OfanTe 0O BCTaHOBIEHOMO Yacy Lie Kiflbka XBUSIVH.

14 Buknagite NpoayKTY B MUCKY abo Ha Tapinky.
YBara!

- Micna npurotyBaHHS Yalua, BHYTPILUHSA YacTMHa KOpNycy Ta NPOAYyKTH
€ rapsiuMmu. 3anexXxHo Bif TUNY NPoAyKTIB y MynbTUNeYi i3 yai
MOXKe BUXOAUTU napa.

Mpumitka

- Benuki abo Kpuxki NpodyKTV BUAMaTe 3a LONOMOTOH0 WMMLLB.

- Hapnuwok onii abo nepepobneHunii Xnp i3 NpoaykTiB 306MpaeTbcs Ha AHI
YalLui.

- 3anexHo Bif TNy NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTbCS, MOXJ/IMBO, BM 3axo4eTe
0bepexHO 3UiAnTV 3aBY OJ1iK0 YK TOMIEHUIA XXMP i3 Yalli nicis
NPUroTyBaHHs KOXHOI nopLii abo nepen TUM, sk cTpyLlyBaTu. MocTasTe
Yally Ha XapocCTinky noBepxHio. Oadarante pykaBuyky oas nedi ans
6e3neyHoro BUIMBaHHS 3a11Boi onii abo nepepobneHoro xupy. MocrasTe
Yally Hasaf y NpucTpin.

- [lpuroTtyBaBLUM OOHY NOPLLIO NPOAYKTIB, y My/IbTUMEY] BiApa3y MOXHa
roTyBaTU iHLLY.

an/IFOTyBaHHFI 3 I'IOI'Iepe,El,HiMI/I HaJlallTyBaHHAMUN

1 BukoHanTe Kpokun 1-6y po3gini «[TpuroTyBaHHSA B MyJibTUMEY ».
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2 HaTuCHITb NOTPiIGHY KHOMKY 3 MomnepenHiM HanallTyBaHHSIM.
3 TloYHITb NpOLEC NPUroTyBaHHA, HATUCHYBLLW KHOMKY NycKy/nay3u.

Mpumitka

SAKLLO BM 3axo4eTe 3MIHWUTK NonepeaHE HanallTyBaHHSA Ha iHLe nig Yac
NPUroTyBaHHS, HATUCHITb Ta YTPUMYITE KHOMKY XWBEHHS, OO 3ynuHUTK
npouec NpUrotyBaHHs. MpUCTpin nepere B peXnm oYikyBaHHA. HaTUCHITL
KHOMKY >XXWBIEHHS LLie pa3, Wob yBIMKHYTU NpUCTpIN | BUOpaTn NoTpibHe
nonepefHe HanawTyBaHHS.

MNonepepHi Makc. Kinbkictb  TemnepaTtypa Yac
HanawTyBaHHS NPUroTyBaHHs
Sk 3amopoxeHa 8001 180°C 31x8

kapTonns-gpi

(ot

S0 Aomaluts 8001 180 °C 41xs
kapTonns ¢pi
@ M’AcHi BinOWBHI 4 wr. 200 °C 20 xB
f Kypsui rominku 8 wr. 180 °C 21x8
<= Llina pvba 2 Wwr. 200 °C 20 xB
@ Muporu 1w, 140 °C 60-70 xB
"' CHipaHoK 4 anug, 2 TocTn 160 °C 12 xB
OBoui 800 180 °C 20 xB

MpurotyBaHHA kKapTonni pi No-goMaLLHbOMY

LI_L06 NPUroTyBaTV CMayHy KapTomsio Gpi No-LOMaLIHbOMY Y MySbTUMAEYi:

BrbupanTe Takni CopT KapToni, AKUIA NiAXOAWTb 4SS NPUTrOTYBaHHS
kapTonni pi, HaNPUKNAaA CBiXXy, TPOXM PO3CUNYACTY KapTOMNJIIO.

[ns piBHOMIpPHOro NiAcMaxyBaHHS HalKpalle rotyBaTu KapTonsio-hpiy
MynbTUnedi nopuismu no 500 r. binbLwi WwWmaTku kapTonni-pi 6yayTb MeHL
XPYCTKUMM, HIXXK MEHLLI.

MouncTbTe KapTomuto i MopixTe ii conomkoto (ToBLMHOW0 10x10 MM).
3aMouiTb KapTOMJILO, Hapi3aHy COTOMKOLO, Y MUCLLi 3 BOAOIO MPUHANMHI Ha
30 XBUANH.

CnOpPOXHITb MUCKY i BUCYLLITb KAPTOMJILO, Hapi3aHy COTOMKOIO, Ha KYXOHHOMY
abo nanepoBOMY PYLUHMKY.

Hanunte B MUCKy 1 CTONOBY NNOXKY Oil, BUKNAAITh Hapi3aHy COIOMKOIO
KapTonmo i nepemiwanTe i 3 oni€to.

Pykamu abo KyXOHHUM Npunagasam 3 0TBOPaMmn BUAMITE KaPTOMIIHO i3 MUCKK
Tak, Wob onia cTekna B MUCKY.
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Mpumitka
- He HaxunanTe Mucky, LWOO BMKIACTY BCIO KapPTOMJIIO B Yally 3a OAMH pa3,
OCKINbKM HAAMLLOK ON1ii MOXKe NOTPanuUTK B YaLly.
6 [loknafiTe KAPTOMIAHY COJIOMKY B YalLlly.
7 CmaxTe Hapi3aHy COTOMKOIO KapTomno i CTPYCiTb 2—-3 pasum nig vac
NPUroTyBaHHS.

YuweHHs

NMonepemKeHHs

- Mepep ynweHHAM ganTe Yalli Ta BHYTPILWHINA YaCcTUHI NPUCTPOO
MOBHICTIO OXONOHYTHU.

- Yawa mae aHTUNpurapHe nokputTs. He BUKOpucToBynTEe MeTanese
KyXOHHe npunaaas abo abpasuBHi 3ac00U ANS YMLLEHHS, OCKiZIbKU BOHU
MOXXYTb NOLUKOANUTU aHTUNPUTrapHe NOKPUTTS.

3aBXAM YMUCTbTE MPUCTPIN NICNA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS. BuaananTe onito Ta

KMP i3 AHa YaLli Nicas KOXKHOro BMKOPUCTaHHS.

1 HaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS XWUBAEHHS, LLIOO BUMKHYTU NPUCTPIN, BUNMITb
LUTeKep i3 pO3eTkM 1 JanTe NPUCTPOIO OXOJIOHYTU.

Mopapa

- LWo6 MynbTuAiY LWBKALLE OXOOHYNa, BUAMITL YalLlly.

2 BuIMITb BCTaBKy 4715 CMaXXeHHS 3 Yallli.

3 YTURisynTe TOMAEHWI XNP 41 OJ1it0 i3 AHa HaLli.

4 TlomunTe Yally i BCTaBKy 4718 CMaXeHHS y NOCYAOMUMHIN MaLvHi. MoxHa
TakoX MNOMUTK iX i3 BUKOPUCTAHHAM Heabpa3unBHOI rybku y rapsaui Bogi,
LOAABLUV PIAVHY ANg MUTTS nocyay (AmMB. «Tabnunus 3 YNLWEHHS»).

Mopapa

- SAKWO 3anuLwKm iXi NPUANNHYTL A0 Yalli abo BCTaBKM 151 CMaXeHHs, ix
MOXHa 3aMOYMTU B rapsivin Bogji 3 M1tounm 3acobom Ha 10—15 XBUNH.
3aMOYyBaHHSA PO3LLEMNJIIOE 3a/MLLKW Xi Ta Noerwye ix BUAaneHHs.
BukopucroByiTe pignHy N8 MUTTA NOCyAY, WO PO3UYMHSE ONit0 Ta XMP.
AKLL0 Ha Yalli abo BCTaBUji A58 CMaXXeHHS € XUPHI MsSIMU, SKi He BAANOCs
BUOANNTW B rapsdivt BOAI Ta PiAUHI 418 MUTTHA Nocydy, CKopucTanTecs
3HEXVPIOKYOIO PIANHOI0.

- 3a noTpebu 3anunLLKK iXi, aKi NPUIMAIU [0 HarpiBasabHOrO e1EMEHTA,
MOXHa BUOANNTU LLITKOO 3 M'siKOto abo cepefHboto WeTuHot. He
BMKOPUCTOBYIMTE APOTSHY LLITKY abo LWLiTKy 3 TBEPAOHO LLETUHOW, LWob He
NOLUKOANTY HarpiBasbHNN eTleMEHT.
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5 Lllo6 3anobirti nogpsinvHam, 06epexHO BUTPITb 30BHILLHIO YaCTUHY
NPUCTPOIO YNCTOIO Ta M'SIKOO FraHuipKoto 6e3 cknafok. MNMoyHiTk 3i 3nerka
3MOYeHOI TKaHWHK, a NoTiM BepiTb cyxy, SKLLO Le HeobxiaHo.

6 [MouncTbTe HarpiBasibHUI €N1EMEHT LWTKOK OJ19 YMLLEHHS, LLOO BUOANNTU
3aNULLKM TXi.

7 CkopucTaBLUMCh Heabpa3nBHOIO rybKoto, MOMUIATE NPUCTPIN BCcepeamnHi
rapsiyoto BOLOI0.

8 Skuo BM BaunTe 3aNMLWKM BOAM BCEPEAMHI MPO30POro BiKOHeYKa, TO Wwob
BMCYLUUTU i, BCTaHOBITb TeMnepatypy Ao 200 °C, a Tanmep Ha 10 XBUIVH.

MpuMiTKa. AKLO 3aN1LLKN BOAM He 3HMKHYTb Yepe3 10 XBUAVH, 36inbLuTe Yac
NPUroTyBaHHS 4O MOBHOIO BUCUXaHHS BOAM.

I\

4
4

< Sl

306epiraHHs
1 Big'egHanTe NpuUCTpin Bif efleKTpoMepeXi i fanTe NOMY OXONOHYTH.
2 [lepw HiX BigkiagaTi NPUCTPI Ha 36epiraHHs, NepeBipTe, YM BCi YaCTUHM
YUCTI Ta Cyxi.
Mpumitka
- [ig Yac nepeHeceHHsA MyIbTUMEY] 3aBX AW TPUMaNTe Tl FOPU3OHTaNIBHO,
11106 3anobirTi BUNagKoBOMy BUMNAOAHHIO Yall, WO MOXe MOWKOAUTH iX.
- [Mepuw HixX nepeHocuT Ta/abo BiAKNaaaTH NPUCTPI Ha 36epiraHHs,
3aBXAM NepeBipsinTe, Y1 3HIMHI YacTUHM MynbTUNeYi 3adikcoBaHO.



YCcyHeHHSs1 HecnpaBHOCTEN

Y uboMy po34ini NofaHo OCHOBHI NPobeMu, SKi MOXYTb BUHUKHYTU Mif Yac
BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOLO. SKLLLO BY He B 3MO3i BUPILLWTK Npobniemy 3a
JornomMoroto iHhopmallii, nofaHoi HUXYe, BiABiganTe Beb-cant
www.philips.com/support o5 nepernsgy cnvcky 4acTux 3anunTaHb abo
3BepHITbcs [0 LleHTpy 06cnyroByBaHHS KNIEHTIB Y CBOIN KpaiHi.

Mpo6nema

Mo>xnusa npUYnHa
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BupiweHHs

g Yyac BUKOPUCTaHHS 30BHILUHA
YacTMHa MPUCTPOIO HarpiBaETbCs.

Tenno BcepeamHi NOLIVPIOETLCA
Ha 30BHILLHI CTiHW.

Lle HopMasnbHO. Yci pyyku Ta
perynaTopu, skux noTpioHo
TOPKAaTNCA Mif 4aC BUKOPUCTAHHS,
3a/IMLLA0TbCA OCTaTHBO
XONOAHUMMU.

Yawwa i BHyTpiLWHA YacTMHa
NPWCTPOIO 3aBX MW HarpiBaloTbCs,
KON MPUCTPI YBIMKHEHO, 106
3abe3neunTin HanexHe
npUroTyBaHHs ii. LLi yacTtnHn
HaATO rapsiyi gna 0OTUKYy.

SAKLLO 3aNMWNTY NPUCTPIN
YBIMKHEHWM OOBLUNM Yac, feski
LiNsSHKM CTaloTb HAATO rapsymmMum
ons potuky. L ginsHkm
NO3Ha4YeHO Ha NPUCTPOI TaKNM
3HAYKOM:

/N

[onoku B1 Nam’'siTaeTe Npo rapsyi
LiNAHKY | He TOpKaeTecs ix,
NPUCTPI MOXHa LiJIKOM
6e3neyHo BUKOPMCTOBYBATH.

KapTtonns ¢pi no-gomaliHbomMy
He Taka, K o4ikyBanocs.

Bu 6epeTe HeBignoBigHy
KapTonnto.

[Onsg oTpUMaHHS HaKpaLmx
pe3ynbTaTiB 6epiTb CBixXy
po3cmnyacTy kapTonso. He
36epiraniTe KapTon y
XOJIOOHOMY MicLli, Hanpwuknag B
XONoAunbHUKY. BubunpaiTe
KapTOMJIO, Ha yNaKyBaHHI SKOI
BKa3aHo, LLLO BOHa MiaxoauTb ANs
CMaXeHHS.

Y Yawi HagTo 6araTo NPoayKTIB.

BrkoHanmTe BKasiBKM B LIbOMY
NoCiBHMKY KOpUCTyBaYa ons
NPUroTyBaHHA 4OMAaLLHbOT
kapTonni-pi.

Mig Yac NPUroTyBaHHS Aeski
nNpoayKTX NOTPIOHO Yac Bif Yacy
CTpyLyBaTK.

BurkoHamTe BKasiBkM B LIbOMY
NoCiBHMKY KOpUCTyBaYa ons
NPUroTyBaHHSA 4OMAaLLHbOT
kapTonni-pi.
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Mpo6nema

Mo>xnnsa npuymnHa

BupiweHHs

MynbTUnNiv He BMUKAETbCSA.

MpucTpin He nig'eaHaHo fo
Mepexi.

MepeBipTe, Yn WITEKep BCTAaBIEHO
B PO3€eTKY HaNeXHUM YMHOM.

[o ofHiel po3eTkm Nig'enHaHO
Kinibka NpuCTpoIB.

MynbTrnNiy Ma€ BUCOKY
NoOTY>XHicTb. CKopucTanTecs
IHLLOO pO3eTKOoo | nepeBsipTe
3ano6iKHUKW.

Y MynbTuneYyi BUAHO NAsMu
3/7yLLEHOro MaTtepiany.

Y YaLli MynbTUnedi MoXyTb
3'9BUTUCA HeBENNKI NAsSIMK Yepe3
BMMNaOKoBe TopKaHHsA abo
OPANaHHS NOKpUTTA (Hanpuknag,
nif Yac YMLLEHHS 3a 4OMOMOrot0
KOPCTKMX 3aCO0IB ANS YNLLEHHS
Ta/abo nig Yac BCTAHOBJEHHS
BCTaBKM 019 CMaXKeHHS).

Mo>Ha 3anobirT NOLKOOXEHH!O,
NMOHW3WBLUW BCTaBKY 15
CMaXeHHS Y YaLli HaNeXHUM
YMHOM. Y pa3si BCTaHOBNEHHS
BCTaBKM A5 CMaXeHHS Nig,
NeBHUM KYTOM MOXHa BOAPUTU
noro 6ik 06 cTiHKy YaLui,
CNPUYNHAIOYN BIATYLLYBaHHS
HEeBeJIMKMX LUMATKIB MOKPUTTS.
SAKLLO Le cTaHeTbCs, 3HanTe, WO Le
He LWKignMBO, OCKINbKM BCi
mMaTepianu, aKi
BMKOPUCTOBYIOTbCH, CYMICHI 3
XapyoBMMW MNPOAYKTaMU.

I3 IpUcTpoto BUXOAUTL Binn anm.

Bu rotyete XunpHi npoayKTu.

Ob6epexHo 3UiaiTe 3anBy onito abo
KUP i3 YaLi, a NoTiM NPOAOBXUTK
NPUrOTYBaHHS.

Y yaLui 3annLWnInca XnpHi
3aNMLLKK X LWe 3 nonepegHboro
pasy.

binun gum 3'aBNaETbCA Yepes
HarpiBaHHA XNUPHWX 3aULLIKIB DXi
B YaLli. 3aBXAM peTesibHO YUCTbTe
Yally Ta BCTaBKy 4J19 CMaXeHHS
NicNst KOKHOMO BUKOPUCTAHHS.

Cyxapi He npuannan go ixi
HaIeXHUM YMHOM.

[LpibHi LuMaTKK cyxapiB y NOBITPI
MOXYTb CMPUYNHUTK NosaBy Binoro
oMy, lobpe npuTUCHiTL cyxapi
0,0 IXi, Wo6 BOHW NPUANMIIN.

MapuHag, piavHa abo cokun m'aca
pPO36PU3KYIOTLCS Y BUrNSA
TOMJIEHOTO XMPY.

MigcyWwiTe NPOAYKTU, NepLL HixX
KnacTu ix y yaty.
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BupiweHHs

Ha ekpaHi MynbTuneyi
Bigobpaxaerbcs iHanKauis «E1».

Moxnuneo, MynbTuniy 36epiranu B
Micli, e HaaTo XONoAHO.

AKLWo NpucTpin 36epiraBcs 3a
HW3bKOI TeMnepaTypu
HaBKOMMLLHLOIO CepefoBuLLa,
[avte NOMy Harpitnes fo
KiMHaTHOI TeMnepaTtypu
NPUWHaNMHI NPOTArom 15 XBUIVH,
nepLU HiX 3HOBY Nia’egHaTV NOro
[0 Mepexi.

SKLLo npobnemMy He BOACTbCS
BMPIWNTY, 3aTenedoHyTe Ha
rapsyy niHito cy>xou nigTpuMKm
Philips abo 3BepHiTbcs o LieHTpy
0BCIyroByBaHHs KIiEHTIB Yy BaLLii
KpaiHi.

Ha ekpaHi MynbTuneyi
BinobpaxaeTbcs iHanKauis «E4»,
«E6», «E9», «E12».

BuHWKna noMmunka Ha NpucTpoi.

Bin'enHanTe NnpucTpin Big po3eTkn
M NiAKJTIOYITE MOro 3HOBY.

AKLo npobnemMy He BOACTbCS
BMPILLINTY, 3aTeneoHyTe Ha
rapsiyy NiHito cny>xou nigTpumMKm
Philips abo 3BepHiTbcst fo LieHTpy
06cyroByBaHHA KJiEHTIB y BaLLiit
KpaiHi.
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MaHbi3abl aknapaTt

Kypangpl kongaHbacTaH OypbiH OCbl MaHbI3Abl aknapaTTbl MYKUST OKbIM WhbIFbIM,
OHbI KeneLlekTe Kapay YLUiH cakTan KOMbIHbI3.

KayinTi >xargannap

- Kypangbl bICTbIK ra3 NANTacbIHbIH HEMECE 3N1eKTP NAnTackl MeH 31eKTp
TabanapblHbIH 6apnblk TYpAepiHiH YCTiHE Hemece XaHblHa, He boMaca
KbI3AbIPbIIFaH MEeLUTIH iliHe KOMMaHbI3.

- Kypangbl cyra Hemece Hacka CymblkTbikKa DaTbipyFa ia, OHbl aFblH CYAbIH,
acTblHAa Aa watofa fa bonmangel.

- Tok cofy KayniH anfgblH any yLWiH, Kypanfa cy Hemece H6acka cymbiKTbIK Kipmey
Kepek.

- KbI3abIpy a1eMeHTiHe TUMeYi YLUiH, Kyblpbl1aTblH MHFPeAMEeHTTepai 9pAanbiM
Tabafa canblHbI3.

- Kypan xymbicC icTen xaTkaHaa, aya KipeTiH XaHe LWbIFaTblH TecikTepi
XannaHbi3.

- Tabafa Mai KyMaHbI3. ©pT WbIFybl MyMKIiH.

- LUTencenbgik yLbl, KyaT CbiMbl HEMeCe ©3i 3aKkbiMIAaHFaH 6onca, Kypanabl
KongaHbaHbl3.

- OKyMbIC icTen XaTKaHAa, KypanablH, illiH KOJIMEH yCTamMaHbI3.

- EwkawaH Tabafa kepceTinreH MakcMManapl AeHrenaeH acatbiH Tamak,
KeneMiH casimaHbl3.

- MewTiH Ta3a 60NybIH XaHe OHA TaFaM KanablKTapbiHblH 6oMaybiH
9pKalllaH TeKCepiHi3.

EckepTty

- KyaT cbiMbl 3aKbIMAanFaH 60s1ca, KayinTiH andbiH any yiwiH, oHbl Philips, oHbiH
KbI3MET areHTi HeMece CON CUAKTbLI K3Cibn MaMaHzap anMacTbipybl TUiC.

- Kypangpl Xepre TyMbIKTany COHAIPriLLIIMEH KOPFa/iFaH Xepre TymbiKTaFaH
po3eTkara FaHa KOCbIHbI3.

- AwaHblH KabblpFa po3eTKacbiHa AyPbIC CaflbiHFaHbIH 9pAalbiM TEKCEPIHi3.

- Bbyn Kypan cbipTkbl TalMepMeH HemMece berek KallbikTaH backapy
KypasnbiMeH backapbliManapl.
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ManpanaHy 6apbiCbiHAA KypaabiH ycTayFa KeNeTiH XXepiepi biCbin KeTyi
MYMKiH.

Bakblnay actbiHaa 6onca Hemece Kypanabl Kayincis Typae nanganady Typanb
HyCKaynap anfaH 6osca xaHe 6annaHbICTbl KayinTepai TyciHce, By Kypanas
8 BeH ofaH xofapbl XacTarbl 6bananap xaHe usmrkanblk, cesy Hemece omnay
kabineti wekTeyni, 6iniMi MeH Taxipunbeci a3 agamaa nanganaHa anagbl.
Bananap KypanmMeH oiHamaybl Kepek. 8 xacka TofiMafaH 6ananap epecekTiH,
KaOafanayblHCbI3 Ta3anay XXaHe TeXHMKabIK KbI3MET KOPCETY XYMbICTapPbIH
Xyprizbeyi Tuic.

Kypan MeH oHbiH 6aycbiMblH Bipre, 8 xacka TonmaraH bananapablin Konbl
KETMEeNTIH Xepre cakTaHbl3.

Kypangp! kabblpraFa Kapcbl Hemece 6acka fa Kypangapfa Kapcbl KOMMaHbI3.
KypblFblnapapiH apTbiHAA, €Ki XKaFblHaH XXaHE KyPbIFbIHbIH YCTIHEH KeMiHAe
10 cm 60C OpbIH KanablpbIHbI3. KypbiFbIHbIH XOFapFbl XaFblHa ELLHIPCE
KOVMaHbI3.

KaTTbl Kyblpy Ke3iHAe bicTbik Oy aya LWblFapyFfa apHasfaH canblnaynapaaH
H6ocatblnanbl. KonbiHbiz 6eH 6eTiHi3ai OyaaH XaHe aya LWblFapyFa apHafaH
caHblnaynapfaH kayincis KalbIKTbIKTa ycTanpbl3. CoHbIMEH KaTtap, kypanaaH
TabaHbl any KesiHAe bICTbIK Oy MeH ayafiaH cak 60MbIHbI3.

KypbliFbloa XXeHin MHrpeaneHTTepai HeMece nicipy KafasblH NanganaHyra
oonmanabl.

ManpanaHy 6apblCbiHAA KYPbIIFbIHbIH albIK 6eTTepi KaTTbl bICkIN KeTyi
MYMKiH.

KapTonTbl cakTay: TemnepaTtypa cakTanaTbliH KapTon TypepiHe carkec
Honybl XaHe AanblHOaNFaH TaFraMAapaAa akpuaaMug acepi KayniH azanty
ywiH 6°C-TaH xofapbl 60Mybl THIC.

Mawabl TYNKoMMacbhliHa KynMaHbl3.

Byn kypan 5°C xaHe 40°C apanblfblHAaFbl KOpLUaFaH opTa
TemnepaTtypacbiHAa NanganaHyra apHaafaH.

Kypangp! kocnac OypbiH, OHAa KepceTinreH KepHeyaiH XeprinikTi xeni
KepHeyiHe calrKec KeneTiHiH Tekcepin ablHpbi3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK Xep/iepAeH aynak ycTaHbi3.

Kypangpb! factapkaH Hemece nepae CUsiKTbl Te3 XaHaTblH MaTepuangapabiH
YCTiHe Hemece XaHblHa KOMMaHbI3.

Kypangp! ocbl HyckaynblkTa cunaTTanfaHHaH backa elwkaHaan makcaTrapaa
nanpanaHbanbi3, Tek Philips TynHyckanbik Kepek-xapakTapbiH faHa
namganaHblHpI3.

IcTen TypFraHAa, Kypanabl Kafaranaycbi3 Kanabipyfa 0onmManabi.

Micipy KamepacbIHbIH illiHe KoMbINFaH Taba MeH Kepek-xapakrap
KYPbIIFbIHbI NanganaHy KesiHae XaHe ofaH KeniH Kbi3bin KeTej, 9pKaLlaH
abarnan ycraHbi3.

Kypanap! anfaw KongaHap anabiHaa, a3blkka TUETIH benlekTepai )Xakcblaan
TazanaHbi3. Ocbl ManganaHyLUbl HyCKayablKTafFbl HyCKaynapabl KapaHbl3.
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EckepTty

- bynkypan Tek ynge speTTterinen kongaryfa apHanfaH. On, 6acka xafganaa,

COHbIH iWiHAe: AyKeHaepaeri Kpl3MeTKepiepre apHaafaH ac ynnepae,
KeHcenepae, hepmepnik LWapyallbinbikTapaa kXoHe coHpar 6acka fa
Xepfepae KongaHblyFa apHanmaraH. On menmaHxaHanapabiH,
MoTenbAepaiH, KOHaKynepdiH XaHe coHaan backa fla MekemenepaiH
TYpPFbIHAAPbl TapanbiHaH KON4aHblyFa apHaiMaraH.

- Kapaycbi3 kanmblpcaHpl3 Hemece XuHay, beniiekTey, cakTay XaHe Tasanay

anablHOa SpKaLlaH Kypanabl KyaT Ke3iHeH axblpaTbiHbI3.

- Kypangbl kengeHeH, Teric xaHe TypakTbl 0eTke KOMbIHbI3.
- Kypangbl oypbic kongaHbaca, Kacibu Hemece xapTblnan Kacibn MakcaTTapaa

KoNAaHca, NaraanaHyLbl HYCKayblFbIHAAFbI HYCKaynapfa cankec
KonpaHbaca, keningik xapamcbi3 6onagpl xaHe Philips komnaHuscol 6onFaH
3akbiMAapFa GannaHbICTbl Ke3 KenreH xayankepLinikreH 6ac Taptagsl.

- KypblnfblHbI TEKCEPY HEMeCe XeHaeyY YLWiH, OHbl Tek Philips kKoMnaHMACbIHbIH

KbI3MET KepceTy opTablfbiHa anapbiHbI3. Kypanapl e3iHi3 xeHgeyre
TbIpbICNaHbI3, aUTNECe Keningik >xapamcbiz 6onaabl.

- ManpanaHbin OonFaHHaH KeniH, acnanTbl KyaT Ke3iHeH aXblpaTbIHbI3.
- Kypangbl yctamac Hemece Taszanamac 6ypbiH, Kypanabl 30 MUHYTTal CybITbIN

anblHbI3.

- Kypanga panblHoanfaH MHrpeaneHTTepAiH Kapa He KOHbIP 6onMai, anTbiH

capbl 6onbin WbIFYblH KafafallaHbl3.

- Kymin keTkeH KangplKTapblH anbin TacTaHbl3. banfeiH kapTonThl 180°C-TaH

KOfapbl TeMnepaTypaza KyblpMaHbI3 (aKpuiamung Ty3iayiH azanTy yiH).

- Micipy kamepacbiHbIH YCTiHri 6eniriH abarnan TasanaHbi3: blcTbIK KbI3AbIpY

3n1emMeHTi, MeTan 6enwekTepdin, WeTi XaHe WallblPaTKbILW KanKaH.

- OpKalaH MynbTUNeLTe TaFaMHbIH TONbIKTaM NicipifireHiHe K3 XeTKi3iH,i3.

- [NanbiHaanfaH TaraMbl Terin xaTkaHga aban 60MnbiHbI3 XaHe
akceccyapnapAblH Kyan KeTyiHe Xon bepmeHis.

DNeKTPOMarHuTTiKk epictrep (MO)

©Hpey

Byn Kypan anekTpMarHuTTiK epicTepAin acepiHe KaTbICTbl BapIibik,
KONAAHbICTaFbl CTaHAapTTap MeH epexenepre cau.

- Bbyn TaHba OCbl 3N1EKTP OHIMIH KANbINThbl TYPMbICTbIK KaAbIKMEH TacTayFa
6onmanTbIHbIH Gingipea;.

- DNeKTp X3aHe 3NeKTPOHAbIK 8HIMAEPAIH KanablKTapblH 6enek xunHay
XOHiHAOeri eniHi3geri epexenepi cakTaHbl3.
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Keninaik >xaHe Konpay Kepcety

Ocbl eHIMAj caTbiN anfaHHaH KeniH, Versuni KoMnaHuacs on 6oMbIHLIA eKi
XbINApIK Keningik ycobiHagbl. dypbic nangananbay HemMece Hallap TeXHUKasbIK,
KbI3MeT KepceTy canfapbiHaH akay 6onca, 6yn keningik xxapamcoi3. bisgiH
KeninaiK TyTbIHYLWbI peTiHAeri 3aHabl KYKbIKTapblHbl3fa acep eTnengi. KocbiMLua
aknapar any Hemece keningikTi nanganady ywid www.philips.com/support
Beb-calTbIMbI3Fa KipiHi3.

Kipicne

Ocbl 3aTThl CaTbIMN anybiHbI30EH KYTThIKTaMbI3 XaHe Philips komnaHusacbiHa KOLL
Kenmginis!

bi3 ycbiHaTbIH KOimay bl TONbIK NanganaHy yiid eHiMai
www.philips.com/welcome Be6-canTbiHOa TipKeH;3.

JXannbl cunatramachl

1

o~NOYUT D WN

backapy naHeni

TemnepaTypa TynMmeci
Kocy/ewwipy Tynmeci

Keep warm (Xbinbl eTin cakray) Tynmeci
Kapblk TyMMeLliri

ANpblH ana opHaTbiIFaH Ma3ip
A3anTty Tymmeci

bacTay/yakbITLla TOKTaTy TyMMeCi
Kebenty Tymeci

i YakpIT TyMMeci

KyblpyFa apHanfaH kocankbl 6enik
MAX (EH, XXOf.) kepceTkiLwi

Taba

Mengip Tepese

ToK CbIMbI

CbIM OpaMbl

Aya WbIfbIC Xepsiepi

SKQ o o N T w

Anfawi peTt KongaHap angbiHAaa

1
2

Bapsibik kanTay MaTepuasbliH afbin TacTaHbl3.

KypangpbiH 6apriblk xancbipManapbiH Hemece 6enrinepiH (erep 6osca) anbin
TacTaHbI3.

AnFall peT KonfaHap anfbliHAa, Kypanasl TazanaHel3 («Tasanay» TapaybiH
KapaHpl3).

Anfaw peT KongaHap anablHAarbl naﬁblHnblKTap

Kypanabl TypakTbl, KeNAeHEH, Teric XaHe XblnyFa Te3iMai 6eTki kabaTTapra
KOMbIHbI3.

Eckeptne
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- KypangblH yCTiHe Hemece XaH-XafblHa ellHapce KoMMaHbI3. by aya afbiHbIH
By3ybl XXIHe KybIpy HaTUXeCiHe acep eTyi MyMKIH.

- KyMmbic icTen TypFaH Kypanabl kabbipFanap MeH biablc-ask, LKadTapbl CUAKTbI
ByKypbINFbIMEH 3akbiMAaHaTbIH 3aTTapAblH, XaHblHa HeMece acTbiHa KOtoFa

6onmanabl.

KypbiifbiHbl KONgaHy

Taram KecTteci

TeMeHAeri kecTe AalblHOAFbIHbI3 KENEeTiH TaFaM TypJiepiHe apHanfaH Herisri
napameTpfiepai TaHaayfa kemekreceni.

EckepTne

- MbIHa napameTpiep yCbiHbIIATbIHBIH €CTe cakTaHbl3. IHrpeaneHTTep
LWbIKKAH XepiHe, esnilieMiHe, NilimMiHe, coHAan-ak, bpeHaiHe kapan e3relue
60NaTbIHAbIKTAH, MHIPEAMEHTTEPIHI3 YLUiH DapbIHLLIA CaKeC KeNeTiH
napameTpre keningik 6epe anmManmebis.

- Kebipek TaFam keneMiH a3ipfenTiH ke3ge (Mblcasbl, KyblpMaluTap,
acwasHaap, caH eTTep, My3aaTbliFaH Tickebacapnap), 6ipkenki HaTuxere Kon
KETKI3y YLWiH Tabafafbl MHrpeaneHTTepAi 2-3 peT WankaHbI3, ayaapbiHbi3

HeMece apanacTblpblHbI3.

A3bIK TYpnepi EHa3z-eHken YakbiT Temnep- Eckeptne
Kenem (MuH)  aTtypa
Kyka my3patbinFaH ¢ppn - 200-800 r 13-31 180°C
kapTonTtapsl (7x7 Mmm /
0,3x0,3 gronm)
Ynpe asipneHreH dpu 200-800r 21-41 180°C
KapTonTapb! (KyaHabIFbl
10x10 mm / 0,4x0,4
nonm)
My3paTbinFaH Tayblk, 200-800r 10-22 200°C
eTiHiH KeceKkTepi
Canmacsl bap 200-800r 10-22 200°C
My30aTblNIFaH KynMakTap
Fambyprep (WamameH 1-4 6enik 15-25 150°C
150 r/5 yHums)
ET opamacsl 800-1000 r 45-55 150°C - Micipyre apHanfaH Kepek-
XapakTbl NanganaHblHbI3
Cynekci3 XaHbllWTanfaH 1-4 Benik 16-20 200°C - ApacbiHfa warkan, aygapbin
eT (wamameH 190 r/7 yH) Hemece apanacTbipbIn TYPbIHbI3
Tayblk caHgapsl 2-8 benik 18-21 180°C - ApacbiHfa Wwarkan, aygapbin

(wamameH 125r/4,5
yHUMA)

HeMece apaniacTblpbIn TYPbIHbI3
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A3bIK TYpnepi EHa3z-eHken VYakbiT Temnep- Eckeptne
Kenem (MuH) aTtypa
TaybIKTbIH TOC eTi 1-6 benik 18-21 180°C
(wamameH 160 1/6
yHUMA)
Tytac Taybik eTi (1,2 kr) 1 Benik 60-70 180°C
TyTac 6anbik (WamameH 1-2 Benik 16-20 200°C
300-400 1/ 11-14 yHums)
BanbIKTbIH cybe eTi 1-5 6enik 15-20 200°C
(wamameH 2001/ 7
yHLMS)
Apanac kekeHic (ipinen 200-800r 13-20 180°C - Micipy yakpITblH KanayblHpI3Lwa
TypasnfaH) OpHaTbIHbI3
- ApacbiHfa Wwarkan, aynapbin
Hemece apanacTbipbin TyPbIHbI3
MaddurHaep (wamamen  1-12 benik 14-22 160°C
501/ 1,8 yHums)
TopT 800-1000r 60-70 160°C - Tlicipyre apHanfaH kepek-
KapakTbl NaganaHblHbI3
AngblH ana nicipinrex 1-7 Genik 6-10 200°C
HaH/ToKal (wamameH 60
r/ 2 yHums)
YWAiH HaHbI 800-1000 r 50-60 160°C - Micipyre apHanfaH Kepek-
XapakTbl NavaanaHblHbI3.
- KeTepreH ke3ge HaH Kbi3ablpy
3N1eMEeHTIHEe TUMEeNTIHOEen
KaMmblp MiwiHiH bapbiHLWa Teric
eTy Kepek.
TaHFbl ac 4 yMbIpTKa, 2 12 160°C - AngbIMeH XyMbIpTKaHbl 7
KybIpbIIFaH HaH MWHYT MiCipiHi3, ooaH KeniH
KyblpblSiFaH HaH4APAb
KOCbIHbI3.

Asporpunbpge nicipy

Eckepty

Byn bicTbIK ayafaa XXYMbIC iCTEATIH a3porpunb. Tabafa mai, KyblpyFa
apHarnfaH Mau HemMece 6acKa CyMbIKTbIK KyAMaHbI3.

blcTbik 6eTTeppai yctamaHbi3. TyTKkanapabl Hemece TeTikTepai
nanpanaHbiHbi3. blcTbiK TabaHbI bICTbIKKA TO3iMAi NELLKe apHanFaH
KOJIFanneH yCTaHbI3.

Byn Kypan Tek ynpe KonaaHyfa xacanfaH.

Kypanabl anfaw peT nanpganaHfaHaa TYTiH WbIFybl MyMKiH. Byn —
KanbinTbl )XafAan.

- Kypanpbl angbiH ana Kbi3ablpyAblH KaXeTi )KOK.
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1 TyTKaHbl TapTy apKblibl TabaHbl KypaifaaH asbiHbI3.

KyblpyFa apHanfaH kocankbl 6enikTi Tabara KOVbIHbI3.

NHrpeoveHTTepai TabaFa canbliHbI3.

Eckeptne

- A3porpuib yaKeH Kenemaeri MHrpeaneHTTepai a3ipaen anagbl. dypbic
MeLLepi X3aHe 6osmKanabl Nicipy yakplTTapbl 6ombiHLLA «TaFaM KecTeciH»
KapaHpbi3.

- «TaFam KecTeci» 6eniMiHAEe KOPCETINITreH KONTEMHEH acbipMaHbI3 HemMece
cebeTTi «MAKC.» KepceTKilliHEH acblpa TONTbIPMaHbI3, cebebi Oyn TynKi
HOTUXKEHIH, canacbiHa bIKNan eTyi MyMKiH.

4 TabaHbl KaTa a3porpusibre casbiHbi3.

Eckepty

- Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl 6enik canbiH6aca, TabaHbl
nanpanaH6aHbi3.

- TabaHbl nanpanaHy KesiHAe XaHe nanpanaHfaHHaH KeriH
yCTamMaHbI3, ce6e6i on eTe bicTbiK Gonagb!.

5 TbifbiHAbI Ka6prFa pPo3eTKacblHa KOCbIHbI3.
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6 Kypangbl KOCy yLUiH, KyaTTbl KOCy/eLwipy TyiMeciH 6acbiHbI3.

NHILIPS
O
~®
&

7 TemnepaTypa TyMMecCiH 6acbIiHbI3.

8 KaxeTTi TemnepatypaHbl TaHAAY YLUiH apTTbipy HEMeCe a3anTy TyMMecCiH

DacbiHbI3.
PHILIPS

9 YakbIT TYMMeCiH bacbiHbI3.

10 YakbITThl TaHAAY YLUiH TanMepaiH apTTbipy HEMece a3aiTy TyMMeciH B6acbiHbI3.

PHILIPS
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11 Nicipy npoueciH 6acTay ywiH 6acTay/yakpiTlla TOKTaTy TYMMeCiH OacbiHbI3.
Eckeptne

- [licipy kesiHAe TeMnepaTypa MeH yakbIT Ke3eKrneH KepceTifieq,.

- TlicipyfiH COHFbI MUHYTbI CEKyHANEH CaHanagbl.

- 30 MUHYT iWiHAe KaxeTTi micipy yakbITblH OpHaTNacaHpl3, Kayincisaik
LWapanapbiHa bannaHbICTbl Kypasa aBTOMaTTbl TYpae elwemi.

- Kenbip nHrpeameHTTEp Nicipy yakplThl 60MbIHLIA apacbiHAa Wankayabl
Hemece ayaapynbl Tanan etedi («TaFram KecTeciH» KapaHbi3).
WNHrpeoveHTTepai Wankay yLwiH TabaHbl WblFapbin anbim, WYHFbIILLAHbIH,
yCTiHAe warkaHbi3. OfaH keiH TabaHbl KanTaaaH Kypasfa canbiHbi3.

- Micipy npoueciH KigipTy ywiH 6acTay/yaKkplTLla TOKTaTy TYMMeCiH BacbiHpbI3.
Micipy npoLeciH XanfacTolpy YLUiH NiCipy NPOLLECiH XafacTblpaTbiH TYMMEHI
KavTa 6acbiHbI3.

- TabaHbl WbiFapFaH Ke3ae Kypbl1Fbl aBTOMaTTbl TYPAE yakbITLa TOKTaTy
pexunminae 6onaasbl. Micipy npoueci TabaHbl KaTaflaH Kypanfa cafnfaH kesae
Xanfacagbl.

12 Tanmep KOHbIpaybl ecTince, byn nicipy yakbITbIHbIH asikTanfaHbiH 6ingipes.

13 TabaHbl WbIFapbin anbiHbi3 A3, UHIPeANeHTTEPLIH AaliblH eKEHIH TeKcepiHis.

EckepTty

- Micipy npoueci asKTanfaHHaH KeriH adporpusib Tabachbl bICTbIK,
6onapbl. TabaHbl KypangaH WbiFapfaH Ke3ae OHbl 3PKallaH bICTbIKKA
Te3imMai XXyMbic 6eTiHe (Mbicanbl, KOWFbILL, T.6.) KOMbIHbI3.

Eckeptne

- WHrpegneHTTEp 9Ni AalbiH 6onMaca, TabaHbl a3porpusibliH, iWiHe Kapan
CbIPFbITIMN, KOCbIMLIA BipHeLle MUHYT KOCbIHbI3.

14 IwinpericiH TocTaraHFa Hemece Tabakka CanblHbI3.

Eckepty

- Micipy npoueciHeH keWiH, Taba, iLKi KOPNyC )XaHe UHrpPeaneHTTep
bICTbIK 60MbIN TypaAbl. A3porpunbaeri UHrpeaneHTTepAiH TypiHe
6arnaHbICcTbl, TabaaaH Oy LWbIFybl MYMKIH.

Eckeptne

- YNIKeH HemMece Te3 Nicin KeTeTiH MHrpeaneHTTepai anbin Tactay yiliH
NHrpeaveHTTepai KeTeprene KblCKbITapabl NanfanaHbiHbI3.

- VIHrpeoveHTTepAeH WhiFaTbiH apTblk Man HemMece epireH mMam
TabaHbIH TYOiHe XunHanagpl.
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- MicipineTiH NHrpeAMEHTTEP TypiHe BalNaHbICTbl 3P BeiKTeH KeliH
HeMece WankKamac bypblH, TabagaH Ke3 KefireH apTblk, Maliabl Hemece
epiTinreH Manapl Kymbin anfbiHbi3 Kenyi MyMKiH. TabaHbl bICTbIkKa TO3iMAi
beTke KOMbIHbI3. APTLIK, HEMeCe NanaanaHbiFaH Mabl Tery yLiH
bICTbIKKA TO3IM/j MeLlKe apHafaH KoJiFan K1iHi3. TabaHbl kanTagaH

KypanFfa canbiHpi3.

- WHrpeguneHTTepin 6ip Geniri nanbiH bonfFanda, aaporpuib bipaeH exiHLwi

OeniriH nicipe ganbiH 6onagsl.

1 «Asporpunbgi nicipy» 6enimiHgeri 1-0eH 6-ra AeiHri kagamaapas

OpbIHOAHbI3.

2 KaxeTTi anfblH ana opHaTblfiFaH TyMMeHi 6acbiHbI3.

3 bacray/yakpiTla ToKTaTy TyiMeciH 6acy apKkblnbl nicipy NpoLecciH icke

KOCbIHbI3.
Eckeptne

- Micipy ke3iHae backa angpiH ana opHaTy bafLapiiamackiHa ayblCKbIHbI3 Kence,
nicipy NpoLeciH TOKTaTy YLUiH KyaTTbl KOCY/eLLipy TYMMECiH y3aK 6acbin
TypbIHbI3. OfiaH KeriH KypbliFbl KyTY pexunminge 6onanbl. KypblinfbiHbl KOy
KaHe KaXeTTi anfpblH ana opHaTy barmapiamackiH Tavaay YLWiH kocy/eLwipy

TYMMECiH KaiTa 6acbiHbI3.

AnpbiH ana EH ken kenemi  Temnepatypa Micipy yakbiTbl
OpHaTbl/IFaH
b6arpgapnamanap
g* ToHa3bITbINFaH 800 r 180°C 31 MUHYT
KapToenb-hpu
g Yirge asipnenren  800T 180°C 41 MUHYT
pu kapTONTapBbI
@ XaHblwTanfan et 4 6enik 200°C 20 MuHYT
j KyCTbIH, CaHbl 8 Genik 180°C 21 MUHyT
¢( TyTac 6anbIK eTi 2 benik 200°C 20 MUHYT
@ TopT 1 Genik 140°C 60-70 MUHYT
' TaHFbl ac 4 XyMbIPTKa, 2 160°C 12 MURYT
" Q KybIPbI/IFaH HaH
KekeHic 800 180°C 20 MUHYT

-

Ynpe xkacanfaH KapTon TinimaepiH ganbiHaay

Asporpunbae KepemMeT ynae XacanfaH KapTon TiniMAepiH a3ipsiey YLiH:
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- O®pu KapTObbIH XacayFa KoJslansbl KapTon TYPiH TaHAAHbI3, MblCaslbl,
akblHAa Ka3bin anblHFaH, (@3aan) yHAbl KapTon.

- bipkenki HaTnxe any ywiH kapTonTsl 500 r/18 yHumnsaaH 6enin ayameH
KyblpFaH aypbic. Mopumnsicel azgay kapTon kebipek kapTonka KaparaHaa
KbITblpf1ak 6onaabl.

1 KapTtonTbl Tazanan, dhpw eTin (kanbiHasiFel 10x10 MM / 0,4x0,4) KeciHi3.

2 KapTton TaskluanapbliH Xblabl cy 6ap TocTaFaHfa kemiHae 30 MUHYT canbin
KOWbIHbI3.

3 TocTaraHmbl 60caThin, KapTon TaskanapbiH ManbIKNeH Hemece Kafas
MaWnnbIKNEeH KypFaTbiHbI3.

4 TocTafaHFa bip ac Kacblk KyHHaFbIC ManblH KyWbIM, TasiKLlanapasl TOCTaFaHFa
canbin, TasiklWanap cbipTbl Man 60AFaHLa apanacTblipbliHbI3.

5 Taaklwanapgpl TOCTaFaHHaH apTblK Mal TOCTaFaHAa Kasy yLiH
caycaKkTapblHbI30eH HeMece TecikTepi 6ap biAbICNEH asbiHbI3.

EckepTtne
- ApTblk Mangpsl Tabara Kynbin ibepmMec yLiH, TocTafaHaarbl Oapbik,
TasiKLLAHbl TOry YLiH TOCTaFaHAbl eHKeNTNeH;3.

6 Taskwanapabl Tabara canbiHbI3.

7 KapTon TaskluanapblH KyblpblHbI3 XaHe nicipy yakbiTbiHAa cebeTTi 2-3 peT
LanKaHpbl3.

Tasanay

Eckepty

- TasanamacTtaH 6ypbiH TabGaHbl )XaHe KypanablH iliH 964€eH cybITbIN
anbiHbI3.

- TabaHbIH XabbicnanTbiH KabaTbl 6ap. MeTanpaH XacanfaH ac yn
biAbICTapPbIH HeMece abpa3unBTi Ta3anaylubl 3aTTapAbl NanaanaHbaHbI3,
ceb6ebi 6yn >xabblicnanTbiH KAGATTbl 3aKbiMAaybl MYMKIH.

Kypangpl KonpgaHfaH calbiH TazanaHbl3. Opbip KoaAaHbICTaH KeriH TabaHbIH

TyGiHAEri Manapl anbin TacTaHbI3.

1 Kypangbl ewwipy yLiH KyaTTbl KOCy/eLwipy TyimeciH 6acbiHbI3 fa allaHbl
po3eTKafaH Cyblpbim, Kypaaabl CyblTbIHbI3.
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KeHec

- Asporpunb xblngamblpak, cyy yLWiH TabaHbl WblFapblin afabiHbI3

2 KyblpyFfa apHanfaH Kocankbl 6enikTi TabagaH LWbIFapbin asbiHpbI3.

3 TabaHblH Ty6iHAE epiTiireH Manabl Terin TacTaHbI3.

4 Taba MeH KyblpyFa apHasiFaH Kocaskbl 6eiKTi biAbIC XyFbIL MallUMHaza
TazanaHbi3. COHbIMEH KaTap, onapabl bICTbIK CYMeH, bIAbIC XYyYyFfa apHafaH
CYyMbIKTBIKNEH XaHe abpa3uneTi eMec CNoHXOeH Tasanar anacei3 («tasanay
KecTeCiH» KapaHbi3).

KeHec

- Erep Taram kangplkTapbl Tabara HemMece KyblpyFa apHasFaH Kocankpl
Henikke xabbICbin Kanca, onapabl bICTbIK CyFa HEMeCe blAbIC XyyFa
apHanFfaH cymbikTbikka 10-15 MUHyTKa BaTblpbIn KotoFa 6onagel. batbipbin
KO TaFaM KanablKTapbiH XibiTeai kaHe oHbl any oHan 6onaapsl. Mait MeH
KipAi KeTipeTiH bIAbIC XXyyFa apHanfaH CyMbIKTbIKTbl NanfanaHbiHbI3. Erep
Tabana Hemece KyblpyFa apHasnfaH Kocankbl 6esikte Mannbl fakrap
KaJbiM KOWCa XaHe onapAbl bICTblK, CYMEH XIHE blAbIC XYFblILL
CYMbIKTbIKMNEH KeTipe anMacaHbl3, Manabl KeTIPEeTiH CyMbIKTbIKTbI
namganaHbiHbI3.

- KaxeT 6onca, Kbi3fblpy 3/1eMeHTiHe XabbICbin KanfaH TaFram
KaN[blKTapblH XXyMcak-opTalla TanllblKThl LieTkameH anyfa 6onagbl.
bonaTTaH XacanfaH CbIMAbl LETKaHbl HEMECe KaTTbl TaJLLbIKTbI LLETKaHbI
nanpanaHbaHbl3, aUTNece Kbi3Oblpy 3NeMeHTiHe 3aKbIM Kenyi MyMKiH.

5 Coblpblbin KanMac yLUiH KypaniablH ChIPTbIH KbIPXXbIM €MeC, Ta3a XXaHe XyMcak,
LwybepekneH akblpblH CypTiHI3. A3fan cynaHfaH WybepekneH 6actan cypTiHi3,
KaxeT bosca, Kyprak, WwWybepekneH XanfacTblpbliHbI3.

6 Tamak KanmablKTapblH afbin TacTay YLWiH, KbI3Ablpy 31EMEHTIH LLeTKaMeH
TazanaHbi3.

7 KypangpiH ilWiH bICTbIK CYMEH XHe KbIPMaNTbIH bICKbILLIMEH Ta3aNaHbl3.
8 Erep ci3 Mengip TepeseHiH ilWwiHae KanfaH CyAbl KOPCEHi3, OHbl KENTIPY YLUiH
TemnepatypaHbl 200°C (400°F) eTin, Tanmepai 10 MUHYTKA KONbIHbI3.

Eckeptne. 10 MUHYTTaH KeliH ani ge cy 6osca, cy 96[eH KenkeHLe nicipy
YaKbITbIH @apTTbIPbIHbI3.
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CakTay
1 Kypangbl po3eTkafgaH axblpaTbiM, CybITbIM asibiHbl3.
2 bapnblk benwekTepai cakTayablH anfblHAa, onap Tasa XaHe KypFak 6onybl
KaxeT.
Eckeptne
- Asporpunbgi anbin xypresge, kactpengep bankaycoizfga Kynan ketneyi
YLLUIH OHbl 9pKallaH KenaeHeHiHeH ycTaHbl3. KynafaH Xxafganna onap
3aKbIMAANYbl MYMKIH.
- OHbl anbin Xypy XaHe/Hemece cakTay anfblHAa a3porpubiin ansiHOanb
HenikTepiHin bekiTinreHiH TekcepiHis.

AKayn bIKTapAbl >)KOKO

Byn Tapayga Kypanfa opblH anybl MyMKiH €H Ken Ke3faeceTiH akay/bikTap
XUHaKTanfaH. Erep TomeHaeri aknapaTTbiH KOMEriMeH MaceneHi wetle
anmacaHpi3, www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xni KonblnaTbiH
cypakTap Ti3iMiH KapaHbl3 Hemece eniHisgeri TyThiHyLWblnapab! Kongay
opTasblfbiHa XabapnacbiHbi3.

Macene blkTuman ce6e6i Wewimi
KypangpiH cbipTKpl Xafbl [LLKi KbI3Ybl CHIPTKbI Byn — KanbinTbl XXarpan.
nanganaHy KkesiHge Kbi3agbl. kabblpFanapblHa bepineg,. Manpanary KesiHge ycTayblHbI3

Kepek Bapnbik TyTKanap ycrayfa
6onaTtbiHOan cankbiH 6onagpl.

Tafam gypbIC Nicyi YLLiH Kypan
KOCbINFaH ke3ae Taba meH
KypangpiH iLKi XaFbl 9pKaLlaH
bICTbIK 60nagbl. byn 6eniktepi
dpKaLLaH KaTTbl biCTblk, 60naabl.
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Lewimi

Erep Kypanabl y3ak yakbIT 60Mbl
KOCYybl KanablpcaHpl3, kenbip
anMakTapbl yctam afiManTbiHOaN
bICTbIK 6onagbl. byn anmakTap
Kypanga keneci benriwemeH
benrineHepni:

YN

blcTbik anmMakTapbl 6enrini bonfaH
COTTE XHe yCTan aManTbiH
Ke3fe Kypan TonbiKTam
navpanaHyra Kayincis.

MeHiH ynge xacanfaH KapTon
Tinimaepim e3iM KyTkeHaemn

WbIKnagbl.

KapTon Typi oypbIC TaHOaAMaraH.

Kakcbl HaTVXenep any yLiH,
BanfbiH yHAbI KapTONTapabl
nanganaHsiHbi3. Erep kaptonTsl
cakTay KaxeT 6onca, onapabl
TOHA3bITKbILL CUSAKTbI CaNKbIH
opTaja cakTaMaHpl3.
KantamacblHOa Kyblpyfa apHanfaH
[en >Xasbl1FaH KapTontapgbl
TaHOaHbI3.

Tabapafbl MHrpeaneHTTep
MeJiLepi TbiM Ker.

Ynae panbiHOanfaH KapTonThbl
a3ipJiey YLiH OCbl ManganaHyLUbl
HyckayfbiFbiHAa 6epinreH
Hyckayiapabl OpblHAAHbI3.

NHrpeoneHTTEpaiH Kenbip
TYPAepiH Nicipy yakbITblHbIH,

KapTbICbl ©TKEHAE CiIKiney Kepek.

Ynae panbiHOanfaH KapTonThbl
33ipJiey YLiH OCbl ManganaHyLUbl
HyCKaynbifbiHOa BepinreH
Hyckayapabl OpblHAAHbI3.

A3porpuiib KOCbIIManAabl.

Kypan poseTkara xanraHbaraH.

ALLaHbIH KabblpFa po3eTkacbiHa
LYPbIC KOChIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

Bip po3eTkara BipHelue Kypan
KOCbIJIFaH.

A3pOorpunbAiH BaTbl XOfFapbl.
backa poseTkara KOCbIN KOPIHi3
KOHEe CaKTaHAbIPFbILLbIH
TeKkcepiHis.
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Macene

blkTman ce6e6i

Lewimi

Asporpuns iwiHae kenbip
anblHbIN KaFaH AakTapabl
KepeMiH.

KabatbiH Bankaycbizga ycran
Hemece KplpHan anyfa
BanaHbICTbl a3pOrpUbAiH
TabacblHAa a3fgaFaH WafFblH
fakTap navga 6onybl MyMKiH
(Mblcansl, KaTTbl Ta3anay
KypangapbiMeH Tasanay
XaHe/Hemece KyblpyFa apHanfaH
Kocankbl 6enikTi cany kesiHge).

Kyblpyfa apHanfaH Kocankbl
6enikTi TabaFa TuWiciHWe Tycipy
apKblNbl 3akbIMHbIH anfblH anyfa
6onagbl. Erep KybipyFa apHanfaH
kocankbl 6enikTi bypbilka
KOWCaHbl3, OHbIH By1ipi TabaHbIH,
KabblpFacblHa COFbIbIN,
kabaTblHbIH KillKeHTan benikTepi
TyCin Kanybl MyMKiH. Erep ocbl
XaFAan OpblH anca, MyHbIH 3USH
emec eKkeHiH binin XypiHi3, cebebi
nanganaHbinFaH 6apnbik,
MaTepuangap Tafam yLiH Kayincis.

KypangaH ak TyTiH WhblFagbl.

Mawnnbl 3aTTapAbl nicipin
KaTblpChbi3.

ApTblk Manapl TabagaH abannan
Terin Tactan, nicipygi
KaNFacTblpPbIHbI3.

Tabana angplHFbl NanganaHyaaH
KasFaH Mal kangblkTapbl 6ap.

Ak TyTiH Tabaga Kbl3FaH Mabl
KangplkTapdaH nanga bonagsl. Op
KONOAHbICTaH KeniH apkallaH
Taba MeH Kyblpyfa apHafaH
Kocankbl 6enikTi xakcbiian
TasanaHpl3.

¥YHTaK HaH Hemece xaby TuiciHLwe
TafaMfa KoJidaHblIManabl.

YHTaK HaHHbIH ayafafbl
KiLLKeHTan 6enLekTepi ak TyTiHre
cebenwi 60nybl MyMKiH. OHbIH
>KabbICyblH KAMTaMachI3 eTy YLUiH
YHTak HaH Hemece xaby TyMMeciH
KaTTbl 6aCbiHbI3.

MapwuHag, cymbik Hemece eT
LWbIpblHAAPblI Manga Hemece
epiTinreH Manpa wallbipangpl.

Tabara canMai TypbIn TamakTbl
KYPFaTbIHbI3.
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Macene blkTman ce6e6i LWewimi
A3porpunb akpaHbiHOa «E1» A3porpuib aca cyblk xepae Erep ci3fiH Kypblinfbl KOpLiaraH
Xasybl Nanga 6onagbl. cakTanfaH 60nybl MyMKiH. opTa TeMnepaTypackl ToMeH

Ke3fe cakTasnca, OHbl Xenire kanTa
kocnac bypblH, kemiHae 15 MUHYT
6onbl 6enmve TemnepaTtypacbiHa
LeNiH XbINbITbIHbI3.

Macene wewinmece, Philips
LYFbIT BarnaHbIc XeniciHe
KOHbIpay LWablHb3 Hemece
eniHizgeri TyTbIHyLWbInapabl
Konzay opTasnblfbiHa
xabapnacblHpl3.

Asporpunb 3kpaHbiHaa «E4», «E6», Kypanga kate nanga 6ongbl. Kypangpel po3eTkagaH cybipbin,

«E9», «E12» xa3ybl nanga bonagbl. KamrTa KOCbIHbI3.
Macene wewinmece, Philips
LUYFbIN BannaHbiC XeniciHe
KOHbIpay LWasbiHbl3 HEMece
eniHizgeri TyTbIHyLWbINapasl
Kongay opTanblifbiHa
xabapnacblHpi3.
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Fnjwunwyniejniu

Nizwnpniejniu 510
Ogunwhwunwd 513
Epw2tuhp b wowygnid 513
LEpwoénieyniu 513
Cunhwunip Uwpwgnpnieniu 513
Unwghtu oguwgnpénidhg wnwyg 514
Lwhwwwwnpwuwmnnid bwhupwl wnwghu ogumwgnpsnidp 514
Uwpph oqunwgnpénidp 514
Uwppnd 520
MNwhnwdp 522
hunhpubph pndnd 522
Nipwnpniejniu

Uwinpu oguinwagnnstiinig wrwg nipwnhp Yunpnwgbp wju Yuplnnp
wbnGYwwnynigniup b ywhbp wiu® hEnwagwnud ogunydtiint hwdwp:

- Uwppp dh nptip nwp qugogwhuh Ywd pninp inbuwyh bihupuwlyw
uwijogwhuubiph W bilGyunpwuwhyubiph dnun ud tnwp Jurwpwuh dbe:

- Cwndhgp ipptip dh puyndtip oph dtig U bh (dwgtip snpwilh nw:

- Bnypdh wndbip, np onin Yud wy) htinniy ubippwthwugh uwpph dbe'
LlGyuwnpwhwnnudhg funwiwithbine hwdwip:

- Swwwydtihp punuwnnhgutinp dhawn nptip tnwwwyh dtg, npujtugh npwup
s2thytu uwpph tnwpwgunn hwnywsutinh htwn:

- Uwppp gnpswétiint pupwgpntd uh swoéltip onh tiph U dniinph wugptipp:

- Pwywih dbg abie dh |gnbip, pwuh np nw Gunpnn thwugtigut
hpnthwywwug hpwyhdwyh:

- Uh ogunwgnnstip uwnpp, it fupngwyp, hnuwuph jwpp Ywd hbug hupp'
uwnpp Juwuyws Gu:

- Bppbp atnp dh indbip uwpph ubipuh dwuht, bpp wju wahuwnnd £

- Bppbp uoyws wnwytjwanyu dwlwpnwyhg wybp uundun dh nptip
nwuwwyh dbg:

- Usinwuwbiu htiinltip, np uwpph tnwpwgnighsp nwwnwny (hup Wupwund
slhubiu uuunh duwgnpnutn:

2gnipwgnid

- Brb hnuwuph [wpp yuwudws t, wju wtwnp £ thnpuwphuyh Philips-h,
nbhuuwwuwpydwu gényd upw hwgnpywd wphuwnnnh ud udwu
npwywynpnid niubignn wudwug Ynndhg® yunwughg funwuwthtine hwdwn:

- Uwppp dhwgntip dhwju hnnuiugws yupnwyhg, npp wwainwwuduws b
hnnwugdwu wugwunhsny:

- Uhaw hwdngytip, np fupngwyp hnuwuph Jupnuwyh dtig wwwnpwd Ytpuwny
£ dingdws:

- Uwppp bwhiwwnbudws st wpunwpht dwdwswhng Yud wnwudhu
htnwlywrwywpdwu hwdwlwpgny oginwgnpddwu hwdwn:
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Ogwnuwagnnpddwu pupwgpnid wnpunwpht dwybpunypubpp Ywpnn Gu
nwpwuw:

Uju uwnpp Ywpnn Gu oginwgnpst 8 mwpbywu b pwnpdp tnwphph
Gpthuwutpp, uwhdwuwhwy Shahlwywu, gqujwywt Yud dinwydnnp
niuwynigyniuutin Ywd thnpdh W ghintbijhpubinh wwywu niutignn wudhup,
Gt Upwug tpwdwnnyt Gu uwpph wuyunwug ogunuwgnnddwu
hpwhwuqubpp, uwd wwwhnyytb) b yapwhuynnnigniu™ wuyunwug
ogwnwgnpsndp Bpwhuwynpbiint hwdwn b, bl upwup nbintlwgyws tu
npw hbwn Yuwdws yunwuqubiph dwuhtu:

Epbhuwutphu wpgbynd £ puwnuwip uwpph htiwn: Gpthuwutipp stu Yupnn
Juiinwnt uwnph dwppdwt ud inbhuuwwuwpydwt wahuwwnwupubin,
Gt Upwup 8 lnwntlwuhg b sbu W huynnniejwt tnwy stu gunuyned:
3tinnt wwhbip uwppp Wnpw jwnptpp 8 tnwntywuhg thnpp Gpthuwutnh
hwuwubhnyejntuhg:

Uh npbip uwnpp wwwnhu Ywd w)j uwppbpht Yuyws: enntip wnujwqu 10
ud wgwiwn nwnwsdp htnuh dwund, Gpynt Ynndbpnd bW uwpph yapuned:
Uwnph ynpw wrwpluutn dh npbip:

Swip onny tnuwwwydwu dwdwuwy onh tiph wugpbinny tnwp gninpah §
wndwyynud: QEnptinu nunbidpp wwhbip gninpanig b onh Giph wugpbinhg
wuywnwug htinwynpnygjuu Yypw: Lwl ggnipwgbip tnwp gninpanig W onhg'
pwywu uwpphg hwubihu:

Epptip uwnppnd vh ogwnwagnnsdtip phipl pwnwnphsutin Ywd phubint pnine:
Ogunwgnpsdwu pupwgpnid wnunwphu dwytpunygubipp Ywnpnn Gu
nwpwuwy:

Ywpunindhih ywhwwund. obpdwunhdwup wbnp b hwdwwwunwupuwuh
wuhdnn Yuinunnhih nbuwlhu b wit unp b huh 6°C-hg punan
wwwnpwunh utiunwdptinph dbg wyphiwdhnh wonbgnigjwu phuyp
ujwquagnyuh hwugubiint hwdwn:

Enptip pwduwjh dtip dbe Uh |gntip:

Uu uwnpp uwpiwwnbugws b oginwgnnstint opswlyw dhowwjph 5°C -
40°C gtpdwuinhdwuh wwydwuubnnud:

Lwhupwu uwnpp dhwgubip, hwdngytip, np uwpph ypw tupdws jwpndp
hwdwwwunwupuwund £ inbnuywu hnuwuph j[wpdwup:

3tnnt wwhbp blGGunpwywu jwpp nwp dwytpunyeutbphg:

Uh nntip uwppp uthenguiph Ywd qupwgnypubnh uid w)j| nnipugwn
unetinh ypw Ywd npwiug dnw:

Uh oguinwignpstip uwppp wj| tywunwyubph hwdwp, npnup uywpwoanpywsd
sbU wyu dbnuwpynd W ogunuwgnpstip dhwiju Philips- h puophuwy
wpubunwwputbp:

Uh enntip uwnpu wohuwinh wrwug huynnniejwu:

Uwnpu oguinwgnpstiint pupwgpnid b npwuhg htiwnn uwpph ubipunud Gnwé
nwwwyp b wpubiuntwpubpp nwpwund GU, wjuwbiu np dhawn gqgny
Jwnybip npwug htiwn:

Lwhupwt uwnpt wrpwoht wugwd ogunwgnpstiin’ dwupwypyhun Jwpnpbip
uuunh htwn othynn dwubipp: 3Gwnubp dGnuwpyh hpwhwugubphu:
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2gnipwgnid

Wu uwinpp bwhpiwwnbugws b dhwju undnpuwwu Yaugwnwihu
ogquwgnpsiwu hwdwp: Uju twhuwwnbiugws sk huwunigutiph,
gnpwublywyubiph b wahuwwnwupwhtu wy dhowyuwptiph unhwungwjhu
nwpwosputnnd wuduwlwadh Ynndhg ogunuwgnpsdwu hwdwn: Uju
Uwhuwwnbudws sk uwl hjntpwiungubipnud, dnebijubipnud, «wuynnhu W
Uwhuwdw» inhwh hjntpuiinutipnid U puwybih wyp inwpwsputnnud
hwdwhunpnutiph Ynndhg ogunwgnpsdwu hwdwp:

Uhpwun wiugwintip uwnpp hnuwtuphg, Gt wju duwgt) b wnwug
huynnnuejwu, huswbiu twl wjiu hwywpbinig, pwuntintg, wywhbing ud
dwpnbinig wnwsy:

Uwppp nptip hnphgnuwywu, hwpe W Yuynu dwytpunyeh ynpw:

Epb uwnpp sh ogunwanpdynid, huswtiu hwnyu £ uwd dwutwghwnwywu
Jwd yhuwdwutwaghunwwu bywwnwyubph hwdwp Yuwd, Geb wju sh
ogunwgnpsynid unyu dtruwnyh hpwhwugubnhtu hwdwaw)u, Gpwohuhpp
nuwrund § wuywytip, W Philips-p hpwdwpynud £ ywundwrws nplt yuwuh
wwwnwuhiwuwinynipintuhg:

Uwppp unnigbiint Ywd yapwunpngtiint uwywwnwyny dhpwn nhdtip Philips-h
ynndhg |hwgnpywsé uywuwnydwu Yaunpnu: Un thnpatip huputipn
Jtpwunpngbij uwppp, hwywrwy nbupnd Gpwohuppu wudjwytp Ynwnuw:
Ogunwanndtinig htiinn dhpun wugwwntip uwnpp Jwpnwyhg:

Uwppht atinp tnwinig Yud wju dwppbijnig wrwsy pnntip, np wju uwngh
dninwynpwwtiu 30 pnuwyt:

Jwdngytip, np wju uwppnd Wwwnpwuinyws pwnunphsutipp nuytignyu
nGnhu Gu, wy ns el Unig Ywd pwquiuwywagnyu:

tnwgntip wipywé duwgnpnutipp: Uh nwwwybip pupd Yupunndhp
180°C-hg pwpap gtipdwunhgwunid (wynhjwdhnh wrweowgnidp
ujwquagnyup hwugutint hwdwn):

2any2 tnbip funhwpwpwywu fughyh Yaipht dwup dwpptiihu’ tiwp
otinnigdwu tnwnn, dnwnuywu bonbip bW gwjunwwwanuwu:

Uownwuwbiu hwdngytip, np uuntunp |hnyhu Gyt b wkpnaphih dee:

2anyp tintip tGthws uuniunp nnipu hwubihu Whwdngybip, np
wpubuniwpubpp wbnnd Gu:

ElGyunpwdwquhuwlwu nwpwntn (EMF)

Uju uwppp hwdwwwunwupiwund £ EiGYunpwdwaquhuwywu nwownbnh
wanbgniejwup yapwptnnn Yhpwebh unwunwpunubphu b
Jwunuwlwnpabiphu:
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Ogqunwhwunwd
- Wuupwup gnyg b tnwihu, np biGYunpnuwihu uwppwynpnudutipp swtinp £
pwthybu unynpwlwu Yaugwnwihtu wnph htw:
- 3buwnlbp fiEYunpnuwhu uwppwynpndubiph wnwudhu hwywpwagndwu
Jwunuwlwpgbiphu, nnnup gnpénid Gu atip Gpynpnd:

Epwzfuhp b wowlgnid

Versuni puytipnientut wju uwpph hwdwn wewownynd £ Gpynt tnwpyw
Gpwohuhp qubiinig htitnn: Uu Bpwahuhpp yuwidtin ok, bt wuuwnppnigniuu
wrwowund § uhuw) ogunuwagnpddwu Yud ny wwwnpwd inbhuuhlulywu
uywuwnydwu hinbwupny: Ubp Gpwghuhpp sh wgnnud Qbp' npuybiu
uwwnrnnh ophuwlwu hpwyniupubinh ypw: Gpwphuhpuwiht uwwuwpynid
hwjgbiint Ywd |pugnighs inbnGlwunyniejniu utnwiuwnt hwdwp puunpnd Gup
wyghilt Ubip ybp Yujpp' www.philips.com/support:

LEpwoénipejniu
Cunphwynpnud Gup qudwu Juwwygniejwdp U pwph guinwuw Philips:

Ubin wnwswnywsé wowlgnientuhg thwndtip ogunytiint hwdwp gpwugtip dtnp
wwnpwupt wjuntin’ www.philips.com/welcome:

Cunhwuntp Uququmpjm'u
Ywrwywnpdwu Juhwuwy
Rbpdwunhgdwuh punpnyejut Yndwy
Uhwgubij/wuswwnti| yndwy
Swp wwhbntrtidhdh Yndwy
Lnyuh Yyndwy
Lwhuiwnpqwé punpwgwuytn
Updtiph ujwqbgdwu yndwy
Utluwnyh/nuwnwnh Yndwly
Updtiph daswgdwu Yndwy
i dwdwswihh Yyndwly

Swwwybntubpnhnp
MAX gnigntd

Swuwwy

Pwihwughy wwwinnihwu
Uunigdwt jun

Lwph thwpwpwu

Onh tiph wugptin

SKQ o o N T w

O~NOYUT D~ WN
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Unwohl oqqunnbmdhg wnRwg9
3tinwgntip thwebpwynpdwu pninp unietipp:
2 3tnwgntip pninp Yuigniu whinwlubinp b wwpwupwlh2tnp uwpphg
(wuhpwdtpnnijwu nbiwpnid):
3 Uwppl wnwohu wugquwd oguinwgnpstiintg wnwe dwupwynyhun dwpnpbip
(intiu «Uwppnid» pwdhup):

Lwhiwwwunpwuwnnd bwhupwt wnwohu
oguwgnnpéndp
Uwppp npbip Ywjniu, hnphgnuwywu, hwpe W stpdwlwniu dwytipbup ypw:
Lonwd
- Uwpph yapund Yud Ynnwihu hwinguwsutinnd nshus dh npbip: tw wupnn £
huwpwnt| onh hnupp U wagnb| nwwwydwu wprhyniupubph ypw:
- Uphuwinnn uwppp dh npbip wju wnwplywubph dnun Yud tnnwy, npnup
Yuwpnn Bu Juwuybp gninpant wwundwneny, ophuwy’ wywunbiph Yud
wwhwnpwuubiph:

Uwpnph ogqunwgnpdénudp
NunbGunubph wnynwwy

Uwnnpl ptipguws wnynuwyp Yoquh dtig puinptip hhduwywu wwpwdbiunptpp
wju nunbiunutiph tnbuwyutph hwdwn, npnup gwulywund bp wWwunpwuwnt:
Lonwd

- hunpnud Gup hhoti, np wju wwpwdbinptpp wnwewnplubp Gu: Lwuh np
pwnwnphsubipp wwpptipynd Gu puwn Swadwu, swihh, duh b
wiwnuwpwuhzh, dbtp sbup hupnn pwahuwynpl) dbip punuwnphsutinh
[wywagnyu wwpwdbnpp:

- Ubs pwuwynigywdp nuntihp wwwnpwuwntihu (ophuwy' Yupunndhy $ph,
snwhubiggbiinhu, hwyh pnhyubip, uwntgyws uwpununbuwnutbp), 2-3
wuguwy pwithwhwpbp, 2pgbip Yud fuwnubp pwunwnphsubpp Lnwwwyh dbe'
hwywuwpwubiu tnwwwybint hwdwp:

Fwnwnphsutin Lywquagnyu - dwdw- 26pdw-  Lonwd
Unwybjugnyu uwy unhdwu
p_uuhuuq (nnwtk)

Pwpwl uwnbgyws 200-800 g 13-31 180°C

Yuinunndhy $nh (7x7

du/0.3x0.3 rynyd)

Suwywu Yupundh $nph 200-800 g 21-41 180°C

(10x10 Uu/0.4x0.4 rynyd

hwuwnnigjwdp)

3wyh uwntigywsé 200-800 g 10-22 200°C
uwgbiputin
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Fwnwnphsutin Lywquagnyu - dwdw- 2bpdw-  Lonwd
Unwybjugnyu tuwly unhdwu
pwuwly (pnwk)

Uwnbigyws nnytiunutin 200-800 ¢ 10-22 200°C

fudnnuiyny

Iwdpnipabip (nwn 150 1-4 Yuinp 15-25 150°C

a/5 niughw)

Uuwjhu pnpnu 800-1000 g 45-55 150°C Ogwnwannstip phutiint hwdwn
uwhiwwnbujws hwpdwpwupp

Uuh Yunnpubip wnwug 1-4 Yunp 16-20 200°C Gihdwu Yhaupu pwihwhwpbip,

nuynpubiph (Wnwin 190 /7 onsbip Yud huwnubp

niughwi)

Rwyh pnhyubip (Unnn 125 2-8 Yunn 18-21 180°C Gihdwu Yhuphu pwihwhwpbip,

a/4.5 ntughwi) 2onotip Ywud huwnutip

Rwyh Ypspwiihu (Unn 1-6 Yunp 18-21 180°C

160 q/6 niughw)

Jwy wdpnnowlwu (1.2 1 Ywnnp 60-70 180°C

Ya)

Udpnnowlwu anty (Unuin 1-2 unp 16-20 200°C

300-400 g/11-14 niughw)

2w dpit (Unun 200 g/7  1-5 Yunn 15-20 200°C

niughwi)

fownp pwuswntintu 200-800 q 13-20 180°C Nuwunpwundwu dwdwuwyp

(fun2np Yunpuiws) uwhdwubip puwn abip dwowyh
Gihdwu Yhuphu pwihwhwpbip,
2ngbip Yud fuwnutip

Ybipu (Unin 50 /1.8 1-12 Yunnp 14-22 160°C

niughwi)

Snpe 800-1000 o 60-70 160°C Oqunwagnnétip phutiint hwdwn
Uwhiwwntugws hwpdwpwupp

Lwhiwwbiu phujwé 1-7 Yunp 6-10 200°C

hwg/pnyyhutin (Unwin 60

a/1,2 nilughw)

Suwlwu hwg 800-1000 q 50-60 160°C Ogwnuwannétip phutiint hwdwn
Uwhiwwntbujws
hwpdwpwupp:
todnpp wnp £ |huh
huwpwynphuu pwpwy,
nputiugh hwgp
pwnapwuwihu snhwsh
inwpuwgnighshu:

Lwhuwdw 4 4nL, 2 lnnun 12 160°C 2Jtpp GG uwpu 7 pnwyt,

wuww wybjwgub| nnuwntipp:
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Ubnpngphy

2qnpwgnid

Uw wkpngnhi k, npu wgpuwwnnid £ tnwp onny: Swwywyh ke vh ignbp
abpe, mwwwybint jnin Yud wy hknnwy:

Uh nhwstip wnwp dwybpunypubphu: Oqunnwgnnpsdtip pruhgubp Yud
pruwyutin: Swp nmwwywyh htn whuwnbihu Ypbp gtinngh hwdwp
Uwpuwwnbuywsd wuywmwug dknungubp:

Uju uwppp bwpuwwnbuyws £ dhwju Yugwnuwjhu oqunugnpddwu
hwdwp:

Uwppt wnwehtu wugwd oginwgnnstiihu huwpwynp k" uwpphg thnpn
pwuwynipjwdp énthu nnipu qu: Tw unpdwi b:

Uwppp bwhiwwbu tmwpwgut] hwplwynp sk:

3brwgntip nwwwlp uwnphg' pwatiiny pruwyp:

Swywybntupnhpp nptip nwwwyh dtg:

Lgntip punwinphsuinp tnwiwwyh dtg:

Lonwl

- Utpnaphip Ywupnn £ ywwnpwuwnt pwnuwnphsubinh dts inGuwywuh:
Nunbiihph wwhwuoynn pwuwyp b ywinpuwundwu dnunwynn
dwdwuwwhwunydwsutinp uogws Gu «Nunbunutiph wnynuuwynid»:

- Uh gbipwquugtip «Nuntiunubinh wnynwwynwd» updws pwuwyubipp b dh
l9ntp wwwyp MAX Uawuhg wybih, pwlh np nw Yupnn b wonti
Ytnguwywt wpryntuph npuwyh Ynw:

4 Swuwuwyp unphg htin nptip wtpngnhih dtig:
2gnwgniy
- Bppbp Uh oquugnpstip nwwwyp wrwug tnwwwytint ubpnhph:
- Ogwwgnpsddwu pupwgpnd uwd npwuhg hGnn npn2 dwdwuwy
uh nhwgtip mwwwyht, pwuh np wju Yupnn £ 2w wnwp (hub:
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5 Uwnpp dhwgnbp Jupnwyhg:

6 Utindbp dhwguby/wugwunbi Yndwyp' uwppp dhwgutint hwdwn:

NHILIPS

o ()
] )
2 N a

7 Ubindtip sbipdwuwnmhdwuh Yndwyp:

8 Rbpdwunhdwuu punpbint hwdwp ubindbp wytwgdwu Yud ujwagbgdwu
Yndwyp:

PHILIPS

| Ve O
o @ ~ ©
- TN / %

9 Utindtp dwdwuwyh Yndwyp:
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10 dwdwuwlu puunpbnt hwdwp ubindbip wybjwgdwu ud ujwugbigdwu
Yndwyp:

PHILIPS

11 Utindbip dluwnyh/nwnwnph Yyndwyp' Githtint gnpdpupwgp uyubint

hwdwp:
PHILID?
m : Lonwd
R - Ghbint plpwigpnud gipduiunhdwiip b duidwtiuiyp gnigunpynud B
(© w ti=H ~ @ hhmanL{

- Mwwnpwuwndwu ytipohu pnwytih htiinhwaywnyp Yuwnwnpynd b
Yuynljwuutinny;:

- Bpb 30 pnwth pupwgpnd suwhdwubip Wwnpwundwu ywhwusynn
dwdwuwyp, uwppt wynndwwn wugwnynd £ wudunwugniejwu
ujwuwnwnnwiubiphg Guting:

- Npn2 pwnunphsubip wuhpwdtiown Yihuh pwthwhwnb Yud gpeobi Gthdwu
Ytuhtu (inbu «Nunbunubph wngnuwyp»): Pununphsubpp puwthwhwpbint
hwdwp hwubip nwwwyp b pwihwhwnbp wjiu yugwnpwuh ypw: Swwwyp
unphg htin npbip uwnph dte:

- Mwwnpwundwu gnpdpupwgn Ywugubigutint hwdwn utindtp
«UtYuwnynh/nwnwph» yndwyp: Mwinpwunmdwu gnpdpupwgp Yapuyubnt
hwdwnp Ypyhu ubindbip unyu Yndwyp' ywnpwuwndwu gnpdpupwgn
awnniuwytint hwdwn:

- Uwppp wynndwun Yapwny guinuynid £ nwnwnph rtdhdnid, Gpp nnwp nnipu
tip hwund nwwwyp: Gthdwu gnpdpupwgp 2wpniuwyynd &, Gpp
nwwwyp unphg npynud £ uwipph dt:

12 Gpp unw tip dwdwswihh quugp, GBhdwu dwdwuwyp uywnyb &

13 3wubip mwwwyp b uinniglip, wprynp pwnwinphsutinp wywnpuwun Gu:

2gnwgniy

- Ukpngphih mwwwyp wwp £ jhund Ghtinig hGnn: Swwwyp
uwpphg hwubihu wju dhawn nptp obpdwywyniu dwytpbup ypw
(ophuwy’ tnwynhp b wyju):

Lonwd

- Brb pwnwnpphsubinp ntin Wwwnpwuwn sbu, ywpquwbiu nmwwwyp hbwn
nnbip wtpnanhih dtg b enntip Lu dh pwuh pnwt:
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14 Swwwyh ywnpniuwyne)niup |gpbip wdwuh ud wihubh dbe:
2qgnipwgnid

- Swwuwyp, ubpuh hwwnywsp b nunbhputipp Ghtnig htwnn wnwp Gu
thunwd: Ywpujwé wkpngphih ke Bnwé pwnwnphsubph tbuwyhg'
nwwwyhg gninpzh Ywpnn £ nnipu quy:

Lonwd

- fononp uid thhupntu pwnuwinphsutipp hinwgutint hwdwp ogunwgnpstip
hunhwungwjhtu wpgwu:

- Punwnphsutiph wydbigniyuiht jninp Yud dwpwp Yhwywpdh nwwuwyh
hwunwyhu:

- bwpudws Bthynn punuinphgubinhg, nnwp Ywpnn tip ggnignpbu
htnwgub| wytinpn jninp ud dwpwp tnwwwyhg jnipwipwitsnip
hudpwpwuwy Gthtng htiunn Yuwd pwthwhwpbingg wowe: Swwwyp
nntip obpdwlwyniu dwytntuh ypw: Iwgbip gstinngh hwdwn wudunwug
atinungutin® wybinpn jninp ud wnwowgws dwpwp hwdwpbint
hwdwn: Swwwyp htwn nptp uwpph dee:

= &pp pwnwnphsutinh fudpwpuwitiwyp wwnpwun £ wkpngnhin
wudhowwtu Yupnn bp oguwgnpst| Lu vty fudpwpwuwy
wwwinpwuwinbnt hwdwnp:

GG vwhuwnpywd upgwynpnwdubpny

1 3bwnlbp «Ubpngnhp alfuh 1-hg 6-pn Ytunbphu:

2 Utindbp gwulwih uwhuiwnpywsé yndwynp:

3 Ulubip wuinpwuwndwu gnpdpupwgn’ ubinudtiny «UGuwnyh/nwnwnh»
yndwyp:

Lonwd

- Gltnt pupwgpnid, bt gwulwund bp wugub) w) twpiwnpyws
Jupgwynpdwu, ubindwé wwhbip dhwgdwu/wugwwndwu Yndwyp'
wwuinpwuindwu gnpdpupwgn nwnwnpbgutiint hwdwn: Uwppu wndwd
uwwudwt nidhdnud §: Upyhtu ubindbip dhwgub)/wupwwnt Yndwlyp' uwnpp
dhwgubiint b abiq wuhpwdtipun uwhuwnpnudu puunptint hwdwn:

'll;wh.lwr}nd_wb'u- Unwybjugnyu  REpdwunphdwu  Bihbnt
n

pwuwy dwdwuwyp
STk Uwnbgyws $ph 800q 180°C 31 pnwt
g Suwlwu $ph 800q 180°C 41 pnwt
@ Swuwwlws dhu 4 4unp 200°C 20 pnwb
j 3wyh pnhlutp 8 lunnp 180°C 21 pnwb
< Qnily wdpnnowlwl 2 Yuinp 200°C 20 pnwt
@ Snpp 1 4unp 140°C 60-70 pnwt
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D

Lwhuwdwy 4 4nL, 2 lnnun 160°C 12 pnwt

(ot

Fwuswntinbu 8000 180°C 20 pnwti

Mwuwnpwunbup muwywu Yupunndph; ph

Ipwuwih nuwywu Yupunndhp $ph wkpngnhind ywwnpwunbine hwdwp'

Uwppnud

Cuwnntip Yupundhih wjiuwhuh tnbuwy, npp hwpdwn £ Hupunndhpdph

wwinpwuwnbnt hwdwp, ophtwy' pwpd, (REpLwYh) wynipwown

Yuipuindh:

Lwy Yihuh nwwwyt Yupunndhip dhusl 500 /18 niughw

fudpwpwuwyny” hwdwuwp wpmyniup wwwhndbint hwdwp: Ubs

pwuwyniejwip ununndhip unynpwipwin wybih phg fuppfuppwl £

uinwgyntd, pwt phs fudpwpwuwyp:

Ywpunindhip dwpntip U Yunpwuntbip $phh hwdwp hwpdwp dung (10x10

Uui/0.4x0.4 rynyd hwuwnniegjwdp):

Ywpwnindhih dnnhlyutipu wruwqu 30 pnwt pnntip opny |h wdwuh dbe:

Twuinwpytp wdwup W Yuwpunndhih dannhyubipp snpwgnbip uywuph Yud

eNRE Upphsny:

Uty dwoh gnwi pnuwwi jnin (gnptip wdwuh dbe, wytjwgntip annhyubpp

U huwnubip wjupwu, dhusl dnnhyutipp jninny wywunybu:

2nnhyutipp dwwinubipny Yud unhwungwjhtu uwwienywiny hwubip wdwuh

dbig’ pnnubiny wybnpn jninp wdwuh Jdbig:

Lonwd

- &nnhlutipny |h wdwup dhwtiquidhg dh 2ngtip nwwwyh dtig, npwtiugh
wybinpnninp Unyuubu tnwwwyh dag sigyh:

Qnnhlutinp npbip tnwwwyh deg:

Swwwytip Yuwpwunndhih annhlubpp® Bhbint pupwgpnid 2-3 wugwd

huwnubiny:

2gnpwgnid

Uwppbinig wpwyg tnwwwlyp W uwpph ubpuh hwwnywédp pnnbp’
wdpnnonyhu uwngh:

Swuwwyu niup gywsniu Swsynype: Uh ogunwgnnpsébp dbtnwnwywu
uwywup Ywd hnynn dwppnn dhgngubin, pwuh np nw Ywnpnn £ Juwuby
sYugenn dwdyp:

Ogwnwagnnéstiinig htiinn dwppbip uwnpp: 3nipwpwusintp ogunwagnndnidhg
htiinn htinwgntip jninu nLdwpwp twwwyh hwnwyhg:
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1 Uwppu wugwintnt hwdwn oqunytip thwgub)/wugwwunb yndwyhg,
wjunthtuinle wupwintip wju yupnwyhg b pnntip, np uwnsh:

tunphnipn

- Rwubp nwwwyp, npwtugh wkpnagphiu wytih wpwao uwnsh:

2 3wubp nwwwybintubipnhpp nwwwyhg:

3 Ttwwnwnlbip ogunuwgnpsws jninp wd dbep tnwuwwyh dhohg:

4 Uwppbip lnwuwyp b inwwwytbint hwdwn ubpnhpp uwywup (wugnn
dbiptuwiny: Ywpnn tp bwl npwup dwpnbi| tnwp onpny, wdwu |wugnn
htinniyny b spipnn uyniugny (ntiu' «Uwppdwt wnjnuuwyp»):
tunphnipn
- Brb Yapwynip £ dund mwwwyh Ywd tnwwwytint hwdwp ubpnhpp

Upw, Ywpnn bip wju 10-15 pnwt ppgtip tnwp oph bW wdwu (wgnn
hGnnwyh dbe: Pnetip pnywgund b utunh duwgnpnubipp Whtpunwgunid
npwup htnwgubp: Iwdnqytip, np wdwu [ywgnn htnniyp dwpwwnysd
(huh: Grbi nwwwyh Yuwd nwwwybiintutpnhph ypw Yuu jninnun pstin,
npNUR twp 9NINU nLwdwu [wgnn htnnyp st Yupnn htnwgub,
ogquwgnpstip Jninwgtindnn htinniy dhong:

- Uuhpwdtipnniejut nbwpnid otinngh dte updws utunh duwgnpnubipp
Jwpbh £ hnwgut thwihny Yud dhoht thwithyniegyntu niutignn
hunquuwyny: Uh ogunuwagnnsdtip wynnuuwwnt ud Ynown dwgtipny
hunquuwl, pwuh np nw Ywpnn t Juwub otirngh swéynypen:

5 Rbtipsywspubinhg funtuwithtint hwdwp uppnpbu upptip uwnph wpwwphu
dwup dwpntp, thwhnty, wrwug dwiptiph 2npny: Uyutip dh thnpp punuwy
onpny dwpnbing b wuhpwdtownniejwu nbiwpnd snpwgntip:

6 Uwpntip otinngp unquiuwyny, npwtiugh htrwgutp Yapwyniph
duwgnpnubipp:
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7 Uwpptip uwpph ubipuph dwup twp opny b spbipnn uwyntugny:

8 LRt oph duwgnpn tip inbuund pwithwughy ywwnnithwuh dhohg, wju
snpwgubint hwdwp sbpdwunhdwup npbip 200°C-h (400°F) L dwdwswithp®
10 pnwth Yypw:

Lonuwd. Grbi 10 nnwtihg htiinn onph duwgnpnp dunid £, wydtugntip Gbint

dwdwuwyp dhusl oninu wdpnnonyhtu snpwtiw:

f =k

)

4
v

< Sl
X

Muwhnudp

1 Uupwunbip uwppp yupnwyhg U pnnbip hndwuw:
2 Uwppp wwhtuwnwynnptiing wewyg hwdngytip, np uwnph pninp dwubinp
dwpnip Wsnp Gu:
Lonwd
- UEpngphip dGpptipnud Yptihu wyu dhaun hnphgnuwywu nhppndy wwhtip,
npwtugh nwwwlutpp ywunwhwpwp spuyubu, w)jwwbu YJuwuytu:
- Uppwn hwdngytip, np wkpnaphih swpdwlwu dwubnu wwwhny Gu dhus
intnuwthnpubp W/{wd ywhbuwnmwynntp:

lvunhputph NN

Wyu gihund ubpyuywgywé Gu wdbuwwnmwpwédws uunhputipp, npnup wpnn
Gu hwunhwbip uwpph ogunwannpddwu dwdwuwy: Grb stp Yuwpnnwund
huunhpp (Nt unnpl pipgws intinGlwwnyntejwu oqunigjwdp, wgtitip
www.philips.com/support hwdwpiwyh wrpynn hwngbiph hwdwp Ywd nhdtp
atip Gpypnud gnponn Iwdwhunpnutiph uwywuwpydwu Yaunpnu:

vunhp Ruwpwynp Yywundwn Lnisnid

Ogunwgnnpédwu pupwgpnd Lbpup tnwpniegniup tnwpwsynd  tw unpdwi §: Fninp pruwyutpp
uwnph wpwnwphtu dwybpbup t nGwh wpunwphu ywunbpp: U Yndwlutipp, npnug wbiwnp §
tnwpwiuntd k: nhwsk| oginwgnnédwu

pupwgpnd, puywlwuht uwnu
Gu dunwd:




hunhp

Suwpwynp Yywndwn

Ruwytiptu 523

Lnidnud

Swwwyp Wuwpph ubipuh
hwwndwép dhown inwpwund Gu,
tinp uwppp dhwgyuws £, npuyugh
wwwhnybu nuntijhph wywwnpwd
wwwnpwuwinndp: Wu dwubipp
dhown pwin tnwip Gu |hunwd
nhwstint hwdwin:

GRrb uwnpp pYwn dwdwuwy
dhwgyws tip pnnunid, npn2
hwwnydwséubip swihwquug pwin
Yuwpwuwt' nhwstint hwdwn:
Uju dwutipp uwpph Yypw upyws
Gu hbnlyw| wwunytpwynyd'

Lwuh nbin nnip nbinwy Gp twp
hwunyjwodubipnh dwuhu b skp
nhujenud npwiug, uwnppp hnyhu
wuywwug £ ogunwgnpsdwu
hwdwnp:

hu inuwywu Yupundhip
sunwgybig wjuwbiu, huswtiu tu

uwwuntd th:

Niptdu, nnip ghown inbuwyh
Yuipuindhy stip puwnntiy:

Lwywanyu wnpryntup utnwuwint
hwdwn ogunwagnpstip pwpd
wynpwawn Jununndh|: Grb dtiq
wuhpwdtipin £ Ywpunndhip
wwhbi hbunn Gihbinehwdwnp, dh
wwhbip wjiu uwrp wnbinnud,
onphuwy uwnuwpwunwd: Cunpbip
wjuwhuh upuindhi, nph
thwpbipwynpdwu Yynpw ugnd Yuw,
np npwup hwpdwn Gu
nwwwytint hwdwn:

Swiwywyh dtig punwnnhgutinh
pwuwyp swihwquwug UGS L:

Suwlwu $ph ywwnpwuwnbint
hwdwn htunlbp wju nintignygh
hpwhwugutiphu:

Nuntihputiph npn2 inbuwyubin
wWwhwugnd Gu puwthwhwpb
Gthdwu Yeupu:

Suwlwu $ph ywwnpwuwnbint
hwdwn htunlbp wju nintignygh
hpwhwugubiphu:

Utpngnhip gh dhwund:

Uwnpp dhwgyws of Jupnwyhu:

Uwnnigbip, np uwnpp dhown £
dhwgywé Yupnuwyhg:

Uh pwuh uwnptin dhwgyws tu
dty Junnwyhg:

Utpngnhip pwinan hgnpnigyniu
niuh: ®npatip wy| upnwyhg b
uwnnigbip wwwhnyhgubipp:
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unphp Ruwpwynp ywwndwn Lnisnid
Gu nbuund Gy dh pwup Yuyws  Ubpnaphih nwwwyh ubipuh i Ywpnn bp Yuupub Juwup®
hwwnydwsutip hd wkpngnhih hwwnywénid Yupnn Gu thnpn wwnowd Yapwny nutiny

ubippht dwuntd:

htiinptn wnwewuw| Swsynyphu
wwwnwhwpwp nhwstint Yud
pbpstnL ywwndwneny (ophuwy’
Unaw dwippnn dhgngutinny
dwpptihu W/jwd tnwwwyh
utpnhpp intinwnntihu):

nwwwybniutipnhpp nwwwyh
dbig: Brb nmwwwytintutpnhpp
wuljwu nwy dingutip, utipnhph
dh Ynndp Ywpnn £ puyty
nwwjwyh Ynntinht, hugh
htunuwupny swéynyph thnpn
hwwndwséutipp Yuwnydtu: Gt
wjnwtu (huh, inbntywgund Gup
abig, np nw yuwuwywn sk, pwuh
np uwnpnd ognwagnpdynn pninn
ujniebinp uuunh hwdwn
wuyinwug Gu:

Uwpphg uwhwnwy éntpu £ nntpu
quihu:

“np Jninnun nuntijhputip tip
Ghnud:

2anionptiu hinwgntip wytiinpn

Jninp Yuid Swpwp nwiwulhg b
swinntuwytip Gt

Swuwwyh dbe uwhunpn
ogwnwignnstiintg htwnn jninnun
duwgnpnutip Ywu:

Uwhuinwy énthup wnwowuntd &
inwwwyh dbg jninnun duwgnnpnp
inwpwgubiinig: 3nipupwiuynip
ogunuwgnnpsnidhg htitnn dhown
dwupwynyhw dwpnpbip
nwwwyp b inwwwytnt
utpnhpp:

Muwpuhdwwnp Yud swsynn

2bipunp wwwnpwd Yapwny gh
Yusnd dwpwintuwyhu:

Uwnph dtig tithnn hwgh thnpp
ywnputipp Ywpnn Gu uwyhunwy
onthu wnwwgub: Ujuwtiu wnbip,
np wwpuhdwwnp Yud swsynn
2bpunp wdnip Gush nunbijhph
Jpw:

Uwphuwnp, htnnyp Ywd duh

2npwgnbip dptinpp tnwwwyh

hjnetinp pwthynid GU unwgyws  dbip nuting wnwy:

gwpwh Yuwd puniph dbg:




hunhp

Suwpwynp Yywndwn

Rwjtiptu 525

Lnidnud

Uwpph Eypwuhtu Gpunid £ «E1»:

Uwppp hwywuwpwn wwhyb b
swthwquwiug gnipuin inbinnud:

Gprb atin uwnpp wwhyti £ gnipun
wnbin, pnnbip wju nwpwuw dhusl
ublyjwywhu sbipdwuwnhdwup
wruwqu 15 pnwt, uwhupwu
wju unphg dhwgubip:

Epbi uunhpp edtipwiw,
quugwhwnbp Philips
Swinw)niejwu phbd ghd Ywd Yuw
hwuwnwwntip dbp Gpyph
Uwwnnnubph uywuwnydwu
ytuwnpnuh htw:

Uwnph Eypwuhu Gplunud £ «E4»,
«E6», «E9», «E12»:

Uwnph ypw utuwi b gnutigynud:

Uuguwiintip uwppp yupnwlhg U
unphg dhwgntip wju:

Epbi uunhpp edtipwiuw,
quugwhwntip Philips
Swinwinirjwu phd ahd Ywd Yuw
hwuwnwwntip abp Gpyph
Uwwnnnubph uywuwnydwu
ytuwnpnup htw:
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529
529
529
529
530
530
530
537
538
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ImbBymONmMOs of Imams3zbmo gebymMadnm mndgmdn, 3bgm godgnmedy,

6300b3ngMn LobAL gmadbhmgyfgdbs s Luddsfgymmb
9mgghimmgnmgddg ob Bommob sbenmb.

dmbBymdnammos sMobmmb Rscomo Bysandn o of gofmgiEbmo mb3sbalb
Byannon.

©960b s hydnb 08300 sboENMadML© dMBymdnmMMOS3n of Y6
dmbggb Bysmn sb bbzs bvbnb bnmby.

Jgbebze3n nbgMawngbhgdn ymzgmmznb Bmomozbgom hoxgadn, Moms
033000 dnEnmmMe o000 3Mbhoghn godsEbgmadgan gmadg6hosb.
dmbBymdnammonb 8domonbsb sf ogsmmm dogmnb 83333900 o
899mdd3900 bobzghgon.

Hoxs of googbmm Bgmnom, Mawasb bobdmnb gohgbnlb bogmmbg dgndmads

dgngabob.

d3Mdomyenns Imbymdnenmonl godmygbgds, my sednsbgydymns dhgzgio,

JLgmNb 30O 86 M35 IMBYMONEMOS.

d3Mmdamyamns 8ngbnms babnandyg d9bgds dmbymdncnmonl 3x3smonly
©fMmmb.

d3Mdomyamns 3ncnmgdm ogbndsenyfm bndbymby dghn bogzgdnb

dmoo3Lgd hoxsdo.

ym39mon30b 8509mB3gm, m330b7R0mNs 07 0fMs 3oBoMNOMOMN ©S

Lo33900 bm3d s sl RsmAgbnann dsbdn.

LOGMNbNL 0306 BLOENMIOMOE EIBNSBbYONL gdmbzggzedn
9mgghimedgmn 56ws godmzsmmb Philips-8s, 3nbds dmabobyfganl
087633 96 Bbga3LN 339NN 300L BJmby 30fMgdBy.

dgogfmogo dmBymonmmds Bbmenme ©sdnbgdgem Jgomnb Mmdghdn,
fmMBgan3 IEYMNS ©dnbgdnL gogmbznb sdmdmmzganno.
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ym39mcn30b d900mB3gm, bBmMam smab my sfs dgafmmgdnmo dihgigmo
39mnb fMmbdyhdo.

9L AMByYmMONMMAS 3 3Nl gob3nm3bnann gofg hondgmal ob 3omig
©0bhebngymn dofmmznl bobhdnb dngm budemmszec.
bg3nbob3omdn Bgednmadn gedmygbadnb ommb dgndmngods
8o3bgmEgbL.

58 ImbymMdnenMoNb godmynbgds sbedzgons ©9383900bm3nb 8 Bannwsb
©9 01939 39BN BndnIYM, LybLbmMYmn b dgbHemyMn
Jdgbedmadmmogdnb 9gmbg 3nfgdbm3nL, 86 godmznmgdnbs s
3mMbnL 0M3gmby 30MgdnbmMZNL, oy dom nomab nbLEHMYJENS
dmbymdnamonb HboggMobm gedmygbadab 8qbobgd ob Bgmzgsmynmamdab
9398 08yma390nb s gbdnm, My Lagmmbgygdn sMbyOMBOL.

003939085 o 16s N1010853mMb IMBymdnEMON;. 3ob37bwnb s
h9gd6033M0 Ladndamgodn of 76 Fgebmyammb 053839030, MMAMgdNE
3060373 8 Bennb sfn 3fNsb o Bgmzsmynmgmonl J333 ofn ndymxygonsb.
dmbymdnmos s 8nbn 3odgmn 8gnbobgom 8 By ©9383900bm30L
3076300m3gm sognmab.

ImByYmMONmMMOS of gobsmogzgbmm 3gwmnb o6 bbzs 3mBymdnmmdgonl Bnb.
©3(HM3901 3060373 10 L3 MV30LYGsMN LNz FMBYMANEMONL 1300,
mfngzq dbsfgl s dgdmon. sfn oMo sfsggfmn IMBymdnemMonb Me3dy.
3bgmn dogfmno dgb30bsb 3ogfMnb god8maddzgdn bobzmghgdnwsb bgmon
mmogamn gedmnb. bgmgdn s bobg ybsgmmbm 8sbdnenno dmsdmmgo
mfogmb s 3ogfMnb god8maddzgd bobzmghgdl. s8sbmeb ghmoc,
ImbBYMONMON®L (Hhoxznb 8dmMmgonbsb, ynMommgdnm nysznm 3bgm
mMmogmmsb o 3o9Mmmab.

dmbymdnamosdn ssbommb gedmnygbmm 3bdygn nbgMhgngbhgon sb
boEbmdN Jomsmeon.

899mygb900L Mmmb bymBnbeb3zwmn Bywsdnfgdn dgndmgds
3o3bgaEL:

3ompmaynennb dgbsbgzs: (gd3gmsdyms 3gbobyma jobhmenmnb
Lobgmdnb dgbogzgMnbn Hbos nymb s 6 °C-b smMgdshxdmMEAL, Mecs
9060978537 399(30MaL IMIBs]dYm Lo 339030 v3Mnmsdnwnb
999mgddggdnlb Mabgo.

Hoxzs 0fobmmb gosgbmo dgono.

58 9mBymMdNNMOSL godommymn 3dsmonbmznb bgnfwgds gomgdmb
h993gMmohgmo 5 °C-c00b 40 °C-800.

dmbBymdnanmodnb 8ggMmmydsBg 8908mB3ago, dggbedsdgds my sms dsbdy
3000009070 dsd3s 3©aNEMOMn30 gengdhimgLbgmab dedzeb.
dmadmgo gengghmmgbgamnb 3odgmo 3bgm dgodnmgdb.
dmBymONmmMOs ofn IMemszbmm nbgo vomMgds© BoboMYdMLb sbenmb,
fmagmMn3os 83g000b goobogemgdgmn b goms.

dmBymdnmmos gsdmnygbgm dbmenme o8 bubgmddmzabganmdn
2mBafMmnenn 30B60o s Philips-nb mMngnbom oqbgbysmgdmeb ghomao.
ofn 983omo 3mBymdnmmds dgozsmyymgmonl gemqdy.
dmbymdnmmmonb godmygbgdnb mmmb s d589a bLogzgonb
dmbedIBSYOgm BB BMMB3LYdNIN Hogs s 37baLYsMgdN
3bgmads. ymzgmmznb ghobnma dmgdysmncm dso.

30f39m 39Mdg BmBymoOnmmMdnb godmyqb90s9wg gnmosbdnm
890LYRMO370 bY3350Mb 3gbgonl 3Jmby Bobnangdn. gog(3ebnm 83
Lobgm3dmzgebgemdn dmEgdna NbLEHMYJENSL.



528 doforyman 960

y9MoE®gds

9L IMByYmMONMMdS 3ob3nm3bnamns dbmmmeo bsbmnb bmfMmdsmym
30fmdg08n godmboygbgdamac. b sfss gobiym3bomn nbgom goMmgdmdn
899mbaygbgdma, MmgmMnzos Bomsdngdnb, meynbydnb, 3gMdgdnbs oy
bb3o Lobab Ladndom LngMEggoL LoddsMgymmMgdN. vbY3g, b dMss
89639013600 LabhndMmgddn, ImhHymgddn, FnbabobhPIMMYOLY s bb3s
Lobnb bsbmzMydgm LnzM3gxd3n godmbaygbgdmyo.

dmbymdnanmonb Bgmzsmynmamonb goMmgdg @shm390s3g, sbymdsdy,
©39mode0y, 3360b3087 vb 3063xbvdwg dhalzafn ymzgmm3znb
8odmodzmgo 33900L Byommeob.

ImbBymMdNamMOs IMama3bgm 3mMmndMbHsmyM, M3bsdsm o bhodnmym
Bdg003nfdy.

0 ImBymMdINamMOs vMobomsbamm gedmnygbads 3Mmagbogann b
Bobgzmoc 3hmegbnymn 3nB6g0nLOM3NL, 8b vfn godmnygbgds
dm3dbdomgdmnb bobgamddmzgsebgmmb nbLhMYJ(3ngdnL gbodsBnboc,
8oMmobhns dognosomagymsm Asnmzmgds s gedmbagnm dnsbmob
3303807000 Philips-n 5ofmb nhyzab ymzgmazstm 3sbybnbdggdanmosds.
JdgbedmBBgdmML© o6 dgbsgogdma BmbBymonmmods ymzgmoznb
©300MYbgm Philips-0b s3¢hmM0dgdnm byMznbzabhM3n. s Lzsmm
dmBymdnamOnb odmy3nwgdma 939m90s. Bnboomdgg 8gdmbzgzedn
8oMobhno dognob s omgesb.

899mygbgdnb 980938 ym3gmmn3nb godmmmgor ImBymdnammods
9(haBLYWOE.D.

©39mMMEJ0 3MBYMONmMMANL gogMnamgosb asbammadnom 30 Byon, bobed
30b g8obyBMV3700L onbygodo.

58 Imbymdnemosdn dm3dagdnmn nbgMmawngbhgdn dmmgmmbaymm-
y30090 36000 0ymb o ofmo 3go 96 yognbgzgo.

Imo3nango ©edb3sfMn bamhgbgdn. sbama jombpmenmn of dgbzsoc 180 °C-
B9 domsm (had3gMmohnmodg (s3Momadnonlb BomBmddbal
dgbsd3nfgdmoc).

033900 IMbBIBs]OgMN gobymMBnmMadab Bys babnmnb 635bNbLL
gMmonbomas nysznm: gabymgdymn godobgmgdgmn gengdgbhn,
n0mMbnb b3BnmMadab Jycnbggdn s 8bgazgdnbgeb ed(3e30 BoMma.
s9fmamamdn bogdgamn ymzgmm3znb dmanmdwg 16 dm3ds©EAL.
dm3Bsqdmn bO33700L goAMMadNLLL NYs300 BMmbams, vbg3],
gMmobomsw nys30m, Mm3 oM ©sgn3sMgm sgbybysmMgdn.

ImaJHMm3sgbohyhn 3g9amydn (EMF)

9L 3mBymMdNMMBS 8330Yymeynamgdb dmddgw LhobosfhHgodbs s
M9819mMo3ngdL gmgghmmBagbnhyfn 3gmadnb B98mddgwgdnb dgbobgo.
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30M3gm 308003363608(93

1 dmoEnmyom yzgmes dgbsggomn dobomo.

2 9mbymdnmosb Bmsznmgo bgdnbdgmo bhnggMa b nofmannyn (sbgonb
fbydMONL dgdmbgzgzedn).

3 3nf39m godmyq6909g gnanesbdnm gebdnbogom dmbymdnmmos
(nbnangor ms30 ,63760s").

dm3dogdo 30M39m 309mMmynb905309

8060m33bg0 IMByMANEMOS dyofm, 3mMmndmbhoamyM, LEMM s LnmdM3gLga

Bg03nfMdy.

39603360

- of smMo sMoggmn BmBymonmmdnb dgoodnmdg ob g3gMogody. v8sb
dgbsdmms dgoxzgfmbmb Jogfnb boown s gogmgbs ngmbamb 8gg590%9.

- 9m3dydogg ImBymdnmmos vf dmamszbmo nbgon bogbgdnb Jzgdmom b
dbenmb, MmBangdnz mMorgdmads dgndmgds osdnobmb, Mmgmma3ss,
3089MN00, 39700 o gnfmdmnb JoMewqgodn.

dmbymodnenmodab godmynbgdo
Lo 33900b 3bfmoo

4399mo dm3997mn 3bfnmn gabdsmgodso dgemhomor dofnomsn

3oMsdghMgdn nd (Hndnb L 3zgdnbm30L, MMBmab d3MddswgdsE gbyMon.

99609365

- 890035mnbBnbyo, M3 qb 3oMedghMmgdn Bbmmme 93mme30dgose.
30600036 NbgMywNybhadn gobbbzuzwgds Bomdmdmdnb, Bmadnb, ymMmdnbs
s dMbonb dnbgwaznm, Azqb 39 dmgzqdom gomobhnob mgzgbn
06gMyn76(H7dnbm30L bonlgmgbm 3sMedghHgdMLb s 3e3dnMgdno.

- 00 Mamegbmdnom bogzgdnb ImdBsgdnbsb (Bog. dgdBzomn
3oMmbmanenn, 3M9390h g0, JomBab dsfMmmgdn, goynbyann
Bobobydbgdmqodn), gobsmMmngm, gossdmybym vb syMngm
06gMyngbHgdn hoxodn 2-3-59M, Moms 3nsmbomo 0ob3ndwy3Mym
LGRS

06g3Mgngbhgdn 306005y - cofMmm @36336- 39609360
9o4Lndomymn (Bo) oMo

Momgbmods
63Mmnmon goynbymn 200-800 gfn 13-31 180 °C
ofmbhmanmo g3fo (7x7
a9)
bobendn dmBdogdgmn  200-800 gM 21-41 180 °C
JoMhmanenn gfn
(10x10 99)
80Yynbyman Jomdab 200-800 gfn 10-22 200 °C

6oggobn
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0bgMgyngbdgdn 90603oenyMmon - oMm h9939Mm- 89603360
9o4LndomyMmn (o) oMo
Momgbmods

80ynbymn bgMnbg 200-800 gfn 10-22 200°C

famangon

3000yfggMn 1-4 6oggfn 15-25 150 °C

(cooobenmgodno 150 gf)

bmfnb fymaho 800-1000 gfm 45-55 150 °C 899mnygbgo bssbmon
ogbgbysn

1d3mm bmfgnb 1-4 6oggfn 16-20 200 °C dg0b5mMngm, gossdmybgm

6ogfngdn (osbenmgdnm ob 0Ny Bmaddogdnb dyo

190 gfn) 3fm3gbdn

Jomdnb dofiamngodn 2-8 boggfn 18-21 180 °C dg0b5mMngm, gossdmybgm

(cooobenmygodno 125 gfm) ob 0Ny, Bmaddogdnb dyo
3fm3gbdn

Joomdnb 9390 1-6 boggmn 18-21 180 °C

(coo0benmygodno 160 gf)

domnobn Jomsdn (1,2 1 boggfn 60-70 180 °C

38)

donmnobn ;y3zdo 1-2 boggfon 16-20 200 °C

(co00benmygodno 300-400

3f)

09320b 3oy 1-5 Boggfo 15-20 200 °C

(cossbanmagdnm 200 gfn)

dgfonann dmbhbggann  200-800 g 13-20 180 °C 000496900 IMBBSYdNL MM

(8Lbbznms sgMmnann) ™73960 g99m36500bL
dnbgznm
d90b5mMngm, gossdmybgm
o6 0Ny Bmaddogdnb
3fm3gbob dyodn

doxnbgdn 1-12 Boggn 14-22 160 °C

(co00benmgodno 50 gfn)

609(3bgofn 800-1000 gfn 60-70 160 °C 390mnygbgo Logbmodn
ogbgbysn

B0bobBom godmdibzofn  1-7 boaggMmn 6-10 200 °C

3o / gyboydgon

(cossbanmgdnm 60 gm)
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0bgMgyngbdgdn 90603oenyMmon - oMm h9939Mm- 89603360
9o4LndomyMmn (o) oMo
Momgbmods
Lobendn BmMBdsgdgmn  800-1000 g 50-60 160 °C - 3o8mnygbgo Lbssbmon
3o ogbgbysn.

- (3M3nb gmM3s Pbos nymb Mo
dgndmagds dfhygmn, Moms
3M0 03mb3mabsb of dggbmb
3905309 gugdgdHL.

Loy 4 339M3bn, 2 12 160 °C - 339M3bgdn dmeddowgo 7
bHmbho 670100 gobdogzmmodsdn,
39893 ©oyBo(hgo HMLHYOO.
ogfMmgmomo
Yfoewds

3°9mboygbgdmaco.

gL sMmab sgMmmamaman, MMBgmog gbgm 3o9Mdg 3xdomodb. of dg3obmo
Hogo Hgmnom, 5bs63030 3bndnom 56 6500b3ngMma bbzs bonmbnon.

of 8gg9bmon 3bgm dga3nMgdb. 3odmnygbgm bobgmyMmgdo. gbgmn
Hogo 33530 MYdgmab bgmnsmdsbydnm somgo.

9L BmbBymdmmdY gob3m3bnmas dbmeme bobmab 3nMmmd9d3n

996033605: IMBymodnmmdnb 3nM3zgmn godmyg6dabob dgndmgos
3°hbgb 330y Momgbmdna 339dmn. gb bmmIsenyMoo.
9mbymdnmmdnb 606obBsm gobgmagds bogamm oM sfMab.

Hhogzs IMbymMONEMONL Lubgmymab godmgshzno sdmnmgon.

dmoms3bgo dgbobgegn Asbowgdgmn hogadon.
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Hhoxzedn Imsmagzbgom nbgmgwngbhgodon.

99609360

- ogfmmgmnmb nbgMyngbhgonl nwn ©nedsdmbnb dMBBogds
dgndmno. 80930b0m ,Lo33900b FbfMnmb” LBEMMN Mem©gbmdnby s
3mdds9dnL bvgzaMonom EMmNL dgbobgd NbgmMBsnnbmznb.

- ofn gossgomdmo ,Lo33900b bMnmnb” 3obymenmgdsdn dnmncgdym
fomEgbmosL o oM gosszbmo hoxgs ,MAX" 60dbyamnb dnmdy,
f1o0geb 8336 dgndmgds 3o3mgbs Imabnbmb bydmmmm dgwganL
bofobbdy.

4 9ms003bg BB P3ob AMBymdnmMmMdSAdn.

yahoreyds

- oMmabMmb godmaygbmo ¢ogzs dngbnam Jgbsb3030 Asbowgdgammnb
9moo3b9dnb goMmydy.

- of 8g5bman hogob godmyg69dnbob o godmygbgdanb 358c0gma
3mo bbab go6353tmmd530, 30650006 nb Igbodmms dogmnob
3o3bymeEgbL.

5 Jdgoghogo digdgmn ggomnb mmdghdo.

6 9mbymdnmmmonl Rsbommaza asgnmam Rsmmnznlb/gsdmmmznl oo gb.

NHILIPS

7 ssgnfmgo Hgd3gMmodymnb mnemsgb.
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8 (Hy33gMmohnmab dqbomAgzae osgnmgo dgdi3nfgdnb ob dmdsnhgonl
ONEnogb.

PHILIPS

9 ssgnfmgom Mmmnb momssb.

10 cofrmnb dqbomAgze osgnfgo dgdi3nfgdnb ob Imdshgdnl mnamagb.

PHILIPS

11 oognmgo abygonb/3gRgmgonl mnamalb boizqdnb dmBdawgdnb

PHILID 3MmEgLOL EaLLBYJOE.
P 99603369
~ - - L33700L BMIBSExONL MM Hxd3gMmodyme s MM MngMngmdnm
© w B0 ~ @ 06900 bohg9bq0n.

- LO33300L BMBBYEYONL P36LIBIM Bymb B53g00b Y3ncmzmse NBygds.

- 0 of Eseynbgdm dmmbmzbnm dmdBsqdnb oMmb 30 Byomnb
896353mmdsdn, IMBymMdnmmMOs JLagMmbmgdnlb 3ndB7ONLNZNL
03(hM3ohnMow 3oncndgdo.

- Bdmgngmomn nbgMmawngbhn Lognmmgdb dgbxmMgzel b goedmybydSL
dm3dsqdnb o 3Mm3gbdn (nbamgo , Lo 33900b bfnmn”).
06gMyng6Hgdnb dgbebzmmgzam sdmnmgom Hogs o dgebzmMngom
B030Mnb 0103d7. 3980098 dMoMNS3L7M (Hoxgs P36 FMByMANENMOSTN.

- bO33700b BMBBOEHONL 3MME]LNL ObLY3sYBYOMSE osgnfgo
©36y900b/89R3Ma00L Mmoo L. Bo33900L IMIBSYONL 3Mm3gLAL
89b5bmgdnbmznb bymasbmos esgnfgo ndse3zg mnmsslb, Moms
googmdgmmo bs33300bL AM3dswIdNL SMm3gLo.

- mEgbyE HogsL SBMNMadm, Lo33900b IMBBSYOAL 3MmEgLba
o3hmMBohnmoce ghgMogds. bogzgdnb dmadogdnb 3Mmizgbn
gogMdgmegds, MmgbsE Hogsb nbgz ImBymdnmmodsdn dmsmagbado.
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12 famegbs (ondgmab bngbsmon gonbdnb, gb 60dbs3L, MMA b 33900L
dm3Bsqd0L fm vdmnbyms.

13 59m0mgon Hoxs s 3308mBIgo, nbgMmawngbigdn oy ofmnb 3dsco.

yyfoegds

- ogMmmgmamab ¢ogs dmdBagdnb 3MmEgbab 378098 3bgmne.
ym39man3nb 3mascnsgbgo ngo bncmdmdgwyg bodydom Bysd3nmdy
(393. J39Lo00 s 5.8.), MMEILIE HoxBsL d3Momgdn
9mbymdnmmOnsb.

99609365

- 0y nbgMmgngbihgodn g of ofnb 3Bsw, ndMommE dmMocogbgo hogs
nby3 IMBYMONENMOBBN o sdohgo MoBgbndg Byon.

14 35009mnmgo Jngmo3bn 5330 sb gRddy.

yyfoegds

- 9mdBogdnb 3MmEgLab 8g8wgg HoRs, Fns 3mM3bo s
063M90096(hgd0 3bgmans. sgMmmagmomadn dmmogbgydymo
063My096(900bL (0390006 3odm3nbsmy, hoxknEsb dgndmads
mfMogmo godm3znwegb.

99609365

- 00 96 3Yynxy nbgMywngbhdnb s3mMbsmydsw gedmnygbgm 8od3500,
fomo v3mnmmo nbgmgwngbhgdon.

- 99030 dgon 96 nbgMyngbhadnwsb godmdwbama 3bndn (Hoggnl
dnfdy gfmmzgds.

- 9madogoymn nbgMyngbhgonb hndgdnwsb godmadwnbsmy,
dgndmgds sggnfmgo Hoxrnwsb Bxwdghn Bgmnb vb godmdpbsfn
(3b030b BMobnmo godmbbds ymzgmn dofbhnnb d58wg b
d9630M73087. IMoms3bgo Hoggs bonmndmM3gEgg Bawednmdy. Bgwdghn
B900b 86 3odmadbamn (36030 godmLLLbIgma godmnygbgo
0093930 03gmnb bgmmomBsbgdn. osdMybym hoxgo
dmBymdnammodsdo.

- fmegbog nbgMywngbhgonb 3sfhns sddomyds, IMBymdnmmods
3030637 B0 ngbgds bbgs doMmtnnb ImbddsidMS.

dm3dogds 3Mmgmsdab dnbyznm
1 9n3yg300 bodNEYdL 1-0006 6-80y M330 ,0gfMmgnmn”.
2 sognmgom babyMzgmo 3hmgmadab mnanogl.
3 snbygm dmaddagdnb 3MmEgbn sbygdnb/dghgmmgdnl mnamoidy
sggMnon.
99609360
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- 9madoq0nb mmb, oy gbyMo Lbgs 3hmgMadedy goobame,
bobgMdmngo ssgnfmgm Astcnznb/gedmmm3znl momogb, Moms
dgoRgfmor 3madswqdnb 3Mm3gbn. 39d3wag dmbymdnmmos mmonbal
f950830 goo39. 3303 osgdnmgom Asmm3znb/gedmmm3nb mnmslb, MmA
Aofmomo AmBymdnmmds s snfmhnmor bubyMzgma 3Mmmagmods.

3fMmgmodgdn doqLodomyMmo  Hgd3gMohyMo l)o‘%3 9000
MomEgbmods dmdbogdab
©ofmm
g* 89Yynbyann 800 g 180 °C 316m
3omhmaynmn gn
S0 bobadn 800 af 180 °C 4160
9dm3dsydymn
Jofmhmeynmn ghn
@ bmfgoL bogfgdo 4 Baggfo 200 °C 20 6o
& JoBab dofgangdn 8 BoggMn 180 °C 21 B
< doxannobn 9300 2 baggfmn 200 °C 20 6o
@ 6o9(3b30Mn 1 Boggmo 140 °C 60-70 6o
"'Q Loy 4 dgbgﬁ)gbn, 2 160 °C 12 60
OmboON
ombhb 0 800 g 180 °C 20 6o
(?ﬁf ORIN 3
Lobndn 3M3BoxdymM0 gMa
dmbBymdnammodsdn bebmdn dm3Bogd7mn JoMmHmeBnmn BMmab bayzgogbme
9mbOdBSEHOMSE:
- dgofmhngo @Mmnb dgbsdsdnbn Jsfhmenmnb bebgmds, Bog. sbawmn, (MEbe3)
®g30mm3560 JsMHmenano.

- 006s0d3Mn 3g00930LM30L IMByMdNMMOsdn Jofhmanmn i3fnn dgB3nm 500
8fs3nsb 3mM3050sw®. BMab 1g3Mm N MMM bs3tngdsw bfMydybs
899mnb, 300Mg YBMmm 3shoms 3mMzngdon.

1 gomsmgo ofMmbhmanma o sgamnom g3mab mmdnb bogfgoswo (10x10
ad).

2 Lym 930y 30 Byomno 3ompmBnanab Abnfgdn Bymnsb 55830 dmsmaogzbgo.

3 3odmEsmaom Fodn o gosdmam gsmhmenmnb AbnMmgdn gnfmdmab
Hhoemon o6 Jomamenb byanbsbmznon.

4 Rsobboo 1 bygmab 3m3dn Bgon 55830, Imsmozbgom Abnfgdn Foddn o
0Mngm, LB AbnMydn BgcNm v EPONGMYd..

5 000050001 06 bddsMgYMML Jgbsdsdnbn ogbabysMydnm vdMNmgm
Abnfgon 380ob, nbg MmB Bydghn (30030 s3dn sMAgL.

99609360
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- 000bsm30L, MM3 M30b snfmnmm BydgH0 3bn3nL Hogsedy
om3Mo, of godmsdMnsmmo 330 Hogedy.
6 9momo3bgom Abnfgdn (Hoggedy.
7 336300 gofmphmeznmmnb Abnfgdo s 3mIdswgdnl ofmmb 2-3-59M
s8myfngon.

306396000

3oafMmonbomagds

- 8963960b obygdodwg (hoxs s IMEYmMdnmmMdnb dnws 6o6nmn
by 360s gogmomegb.

- Hogob og3b 30363MmdL LobBNbddMBggmM Logsman. oM godmaygbmm
@n0mbob bLdBsMgYMMb 5gbxLYyIMYON 56 ddMIBNYmMN L6760
9obomgdn, MoEasb 9356 3xndmyds E3BNI6ML 3n363MMONL
bLo60b6s3M3EyzM boggomMa.

dmBymdnmmods gob3nbogo ymzgman god8mygbgdnb d99ga. ymagmo

899mynb9dnb 85080098 hoinb J3gs 6oBnmnsb dmainangom Bgmn s (3bndn.

1 sogofgom Astmzgnb/gsdmmmgnb moamogb, Mems gedmfMmamo
dmbBymdnmos, godmsgmmgo dhg3aMn MmdYHNL s 8300 o
ImBymMANMOSL gogMnangde.

MmAg3o
- 083mnmgo (hoxs, Moms FmBymdnmmods ya3m bLbMogs gegmMnanogb.
2 53mnmgo 3gLeb3030 RsbOEEBIMN (HoBNED.
3 (hognb dnfMnsb dmsEnmyom gedmadwbamn 3bndn ob Bgon.
4 3ofMgbgo Hogs o dgbebzezn Asbawadgmon bamgb 8o67ebodn. sbyzy
J9andannom gosbzmezmo nbnba 3bgmn Byannm, gnfgdmnb bafgEbo
Lombno S ¥M3sdMBNYMN MfYdmn; (nb. 63560000 (3bfnmn”).

MmARg3o

- 0y bogz300b boMAgbgdN (HoBedg b dgbebzez Asbewadgmdg smhgds,
dggndmnom nbnba 3bgm Byosandn o gyMmgmab bofmgsb bnobgdo
©30mOMo 10-15 Bomnb go6303tmmosdn. omdmds s8mMadL bs33900b
60MA7670L o v30MHdL Foc IMENENYOSL. eMBIYbrN, M3
0yg6900 fgannb bafmgb bombgb, MmM3gmboi dgydmans Bymnbs s
(3b080b 3. 01 (HogdY 8b BxLeb3e3 bobnmBg (30030l anvdgdns s
domn dmznmads 3bgmn Bymno s gyfgennb bomgiba booboom 39Mm
dmbgfbos, godmnygbgm (3bn8nb Imbsdmmgdgmn mbgzoen
bodyomgode.

- bognfmmgdnb d98mbzq308n Lo 33700b bamhgbgdn, MMBmgdn3
ofmAgbomns godobgmgdgm gangdgbhdy, 8gndangds BmdmMeogb
fd0enn 86 Lodgomm bofdNMNL FogMNbNo. vf gsdmnygbmo Bmesnb
303039mnb 38Mnbn 86 bnbhn Fogmnb 8dmby Fognbn, Mogeb sdsb
dgndmgds ©ssdNIbmb gods3bgmadgmn gmadgbn.
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5 60396M700L 015300006 BLYENMGOME BdOE 36Ny BMBYMdONMMANL
8ofng bsbaman ybomgm, byBms s Mdnen Jbmznmno. snbygom Mwbog
©3(h6036907em0 JbmMmznmMNom o bagnfmgdnb g8mbggzsdn gosgMmdgmgm
ddMmsmo Jbm3znennon.

6 3363nbrogo godsbymgdgenn gmadgbhn Lebdgbwn sogMmabom, Moms
dmonamo bogzgdnb bafmAgbgdn.

7 8963nbgo Imbymdnenmonb dnws babnman sbgma Bymno ©s
ofds0Msdaann mMydmo.

8 oy godg3nM3zomg BobgsMadn bsmAgb Bysmb bywszom, ssygbgm
h33gMohmoe 200°C-Bg (400°F) s ¢hondgmn 10 Byomdg dnb gobodmmosc.

d3603360: oy BoMAgbn Bysmn 10 Bymab 8939853 5L, gsdsMmogm

dmadBog00b Mm, bobed Bysamnn dmmnsbo o godmgods.

N

I\

4
4

< Sl

dgbob3o
1 godmMmogom dmBymodnmmods gemgdhimgLbgmnsb s sgemogm
8ogMnmadob.
2 J9bsobzsdg oMmbInbonm, Mmd yzgms babnmn byyms o ddfMmswmne.
99609360
fmgbsz ImBymdNmmMOs googad3m, smbdybono, md
3mfMndmbhomyMa® gngnmoezom, Mams Hegqdn sn3300 353mb3zg3nm
©0030MbnLEYL, Mds3 NbNbn dabadmms EasBNSbMU.
- ymzgmon3nb ombB3nbono, Mmad dmbBymdnmmanl dmbobbgbann
6560900 3oMasw sdsgmgdnmns, bubsd Bnb gowatwbab 86/
dg60b30L goobyzgho.
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3Mmdm93900b oedmaxzbzmo
08 00380 37358707mNs Y33modg gozMm3gmgdgmon 3Mhmdmaqdgon,
MmAmgodboE dmBymonmmdnb gedmygbgonbsl dgndmagds dgbzwgm. oy
4399m0o BoM3maqbnmn nbgmMmdszns 3Mmdmgdnl gowsbygghedn 30M
©o89b3oMmsm, nbnmgom www.philips.com/support o gogEebno bdnfmow
©ob3dann d93001b37500L LNVL V6 LY Ie3dnMENm Jmngbhms bsmaodgmal

396ML g396L J37ysbodo.

3Mmomydo 9dgbodmmm 30d9%0 EMCALTERTON

dmBymdnmmdnb gofg BoBnenn dnos bndbyfgsmy gofyg qbL bmfdsmymns. yzgms

3bgnads 8odmygbgdnbob. 300mM9dLY3 8O©SY(39T9. bobgmymn, fMmdgmbss
8009mynbgdnbob Pbs dggbmon,
fhAg0s bgdamnbaw gMmnenn
dgbobgodsco.

HoRo s IMbymdnmmdnb dnws
60600 ymzgmmznb 3bgmwgde,
fmegbsz mBymdnmmods
Rofmogmns, Momo xdMybigemymb
L33900L byoobome
dmaddsgds. gb bsbnmydn
dgbobgds ymzgmoznb
d9hnbdg s 3bgenne.

0y 3mBymonmmdsb ygfm
©nEbLBL HMzgdm Ashoymb,
Bdmgngfmon sann dsmnsb
893bgmagds dgbsbgdoc. gb
106900 IMBymMdNENMOdY
dg9930 bnddmenmons
ombndbymn:

YN

fo89bssl3 mg3z9bm3nb
36mdnmns 3 (3bgmn yobydaL
dgLobyd s Imyfngdnom
300006 Jgbgdob, Imbymdnenmods
LML YLogmmbm ngbyds

809mboynbgdmuco.

Ag30 babandn ELBBSHOHMN ®7396 3ngf goBmygbgdnmn Loy3Mbm gnaq00bm3nL

3oMBHMxmn BMo of godmzgnws  dsbhmanmn dgboggmabn sfss.  godmnygbgo sbaman

nbgon, Mmamfbss 3gmmeon. }3g30mm360 JoMmEHmaeznmn. 00y
bognmms 3ofmbhmaznmob dgbsbas,
of 8g0b6sbmon nb nbgo 303

8oMgdmdn, MmgmMn(3ss
do(3030Mn. dgomhngm
3ofhmeznann, MmIennb
dgxnm3sdy Bofmns, Mmd
30Mgnbns Igbebzezec.
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3Mmomydo 9dgbodmm 30d9%0 3°006y39h°
0bgMgngbhgdnb Momegbmds  bobedn dm3BogdYMN
Hhoxzedg domnsb dg3Mno. Jofmhmaynmo gMmnb
dmbOdBsEOMSE 3ndyg3nm o
dmadbdsgdamnb
bobgmddmzebgammdn dm3gde
0bLHMYI30gdL.
8933390 Hn3nb Lobendn BmMBdsEgON
0bgMyngbhgodlb dmadswgdnb Jofhmaznmn gMmob
dyo 3Mm3gbdn dgbzmMgze dmbOdBsEOMSE 3ndyg3nm o0
qbagnfmmgdoo. dmadbdsgdanb
bobgm3dmzebgamdn dm3gde
nbLHMYJ3NYOL.
AmBymdnmmods of nfmzggdo. dmBymdnmmoS ofn ofnb dgo8mbBdgo, snb oy s
dggfnongdymn. dhg3afn bbmMms dggfocgdymn

390mnb Mmdyhdn.

fMo8gbndy ImBymdnmmods gfno

AmBymdnmMoOsL 0g3L Bomsmn

mdHL nIozdnMgods. LN3dmogMmg. bzvgo bbgs
fmdgho s dgedmBagm
833990
Ahg30 3mBymonmmdnb dngbnom dmBYmMOINmMONL (ogedg 80060b 0030086 330 dS

309003 98337360 >EaNMODL.

Jgbsdmms (3ot ggyann dothoms
mogdo goRbogb dgdmbggznomn
Jgbgdnb b bs306MNL godm (3og.
bobhn bobdgbn bgmbebymgdnm
8963996000 /06 dgbobzogn
Aobogdgmnb AsbTnb fmb).

dggndannom (hogsedn dgbebzazn
Robogdgmab LBmMma Asbdno.
0y 39L0bB303 Asboadmb
390bnom Aobzedm, Bnbn Bbsfg
dgndmgdo sgEobmb Hognb
3900, Mo 3o8mobzgzL
LogsfMmab 33nfg bogfgdnb
Rodmbgbzob. oy gb dmbrogds,
30mbm3zm, 3onc3zsmnbbabmon,
fm3 gL ofn 5L LoBNSbM,
1000896 yggme godmygbyoyan
doboamo by gz9dnbmzNL
qbogMmmbme.

dmBymodnmmdn©sb mgofn
339800 83menb.

07396 30n3nsb nbgMyngbhgoL
28%ogdo.

HoRnsb Bhonbnmow
890dmsbbom B350 Bymn ob
35080 o 830wo3 gobsgmdgm
L33900b IMTBOYOY.

Hhoxedy 33mag ofmnb Bnbo
899mygb5d0LLL omAgbnenn
3bndn.

0ngonfn 33080 BsmMdmngdbgos
Ho8s80 gobgangdymo
(3bndmgsbn bomhgbgdnon.
ym3zgmon3nb gofmgowe 3obdnbogm
Hogo s dgbobgogn
Robsradgmo gmggano
809mynbgdnb d987a.
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3Mmomydo 9dgbodmm 30d9%0 3°006y39h°
LOREBYMN 8b boggofn LOgEbymNb d3nfg bebnmogddo
LoMOboEME oM J3MmMdS Lo3390L. dgbodmms ;mgofn 3308
800mnB30mb. dgnommeo
©o0g0Mgo LoBsbymMb b

b033900L boggsmb, MmA
©ofMbBIYbogm, Mma nb g3Mmmde.

dofmnbocon, bnmbg ob bmf3nb
63360 nbb3gos godmdbam

Hhoxodg Im;ogbydedwy bodzgdn
dgoddmsmyon.

360330 o6 By3n.
AmBymdnmmdnb g3fMebdy ,E1"-00 033360 dmBymdnmmds 0y 0gd3960 dmbymdnmmds
sbobyeno. dgndmgds nbobgdms nbym 005 sHdmbygMmym

00080mob, bos3 dsmnsb
afnomo.

Ha93gMmothnmody nbobgdmey,
800m070 nb M;vbab
Ha93gMothnmodog 8nbndyad 15
670100 gob3ogmmodsdn, bebsd
bgmasbms dgogMmmgom Jugmdo.
0y 3Mmdmgds ofn goongfme,
ofg3q0m Philips-ab byM3znbAL
3bgan boddg 06 oyge38nMonm
dm3dbdsmgdgmos
byM30LE3YbEHML cg390L
939Ysb6sdn.

dmBymdnammodnb 53Mabdg
sbobyenns ,E4”, E6”, ,E9", E12".

dmbymdnamonb bnbhgdedn
dg(300mBs 3mbs.

800mogMmmgo Imbymdnmmos s
bgmobms dgogfmogon.

0y 3Mmdmgds ofn goangdme,
sMy3qm Philips-ab byMgznbob
3bgan boddg 06 oy3e38nMonm
dm3dbdsmgdgmos
byM30LE3YbHML g390L
939Ysb6s3n.




542 nnay

02'"Myvn PIn

542 awn
544 ATND
544 N2'DNINIMNR
544 NIan
544 1775 1IN
545 [IUXRIN YID'YN 197
545 [IUXRIN YID'YUN 197 NN
545 TWOn WIN'Y
551 nm
552 jlonn
553 nIrya jnno

milJlp

TNV [I'Y7 INIRAINWTZENT AN VTN NT'O72 RNj77 WU WON WINWIN 197

100

D'MDI7NWN DN 7Y AI0 72 IR 70WN IR T2 DM 121 7Y 1WONN NIK NINY 'R
DN AN INA IX,DN7 P02 IX DRN NIF7RWN

DIMNAIT T2 N NI IOYWYT IX DN TWINN DX 71207 'R :NNTR

2WON7 INK 7T IR O NI WWORYT ['X - NIZNWNNN VN7 T

DIN'NN Q11 DY DN7Y VAN VANT 12,7101 TN D'W7 W 1107 DIADINN NN
J7V19 TWINNY [NTA VRN NDMD NNO NIRIEVIRD IR'Y NNO NN NIDJ7 'R
NOMNWY DMA7 D717V 1T N7IVOW DIWN [NWIA DN NIN R7NT |'X

D'NNO INXY 1IN IX 7NWNN 722 V7N DX TWINL UNNWNT 'R

7V19 ITIV2 1'WONN 7Y 10190 177N NV 'R D71V

210N 7V 1NN 12NN D790 7Y D71V NINDA |ITD WY 'R 071V7

JITR 12 V7N X7W1'WOIN DINNN qRY TRN XTI W'

NINTXR

72N ,09'7'9 78X INIX Q'7NN7 W', 0139 7NWNN 71D OX,N100 VIIN7 1D
NNITNDONON 7V NN NI 78R 1N D917'9 7W NINWN

7V 2INELNZIRNDA TIXNN 172 70N V7w 7 771 IR 1WONN X 1AN7 W
S7NWN N'7T NYINT 73VN 709N

272 70WNN Vi7YWT7 NIXD DIDIN Vi7NNYW TOj7n7 Wt

NO'7YW NOIVYN IX 1NN (AN1D) [NT 2NI7 NIVYNRA N7VON7 TVIND 1R 1'WONN
NT91 7IN0N



nnay 543

YIN'WN Y7001 0NNNNYT 0717V D'WIN DINOYWNN -

IN D720 NIY7OW IN NIMWIND NITIO NIZID7Y] DNAANIEN7YNI8 1A 07t -
NNN NWYI YIN'WN DX 77 0T 1IN WNNWN7 07104, VT H{1I'D1 MON 031N
TIN D'2'2N ONEI2 NI0AN WINWYWN [DIX 7V NDTN 17278 INRT IR NNIYWN
.01DMdN D1IDON

NZITNNI7 NI7IVO YNAT7 DIT7'7 IWORY7 'R WONN DY 7NW7 DIT7'7 108 -
212N NNIYWNAI DAY NMINY 12 DN OX X7X

NINO N2 D'T7' 7Y DT AYNN 700N 17W 7NYWNN 720 NRIVWINN NN 7'TNN7 W -
.0NY 8-n

N"D 10 7U NINN IRWNT WH.ONNN DVWIN IN V7 7Y WWONND NN 'VUNT7 IR -
2'WDNN 117V 02T NN IR LI7YNEITTY WD WONN 7Y 1INKN {7702 NINSY7

7NN 7V TIO7N7 WIANIND NINIXCINNON 00791 0NN DTN, ON VIR [0 N1 -
DTN INTNT7 WD 10D QUIND DIRIY INNONI DITRNN 01901 0N 7 1INV
2'WONNN 10N NIN D'RININWD 0N VMIRNIE DN

MON M IN O7)7 DIADINL VWONI WNNWNT X D7IV7 -

YINWNN70N1 0NNNNYT 0717y DY 0INVWN - -

NINNIEDNONINDN ANTX 'MNISN D7 OIRNNT7 NIVIONLN 7V NNTR NION IDNN -
.0DNY |ITNA TNR7M7RT7 NOWNT [12'0N DX VN7 NIN 7V 6°C 7un

JNYIANDN NN NN N -

40°C-7 5°C '2W D20 NNIVIONLVA YWINWYT DINIWINN -

7NWNN NNNY7 DIRNN WONN 7Y [IXNN NNNNYW RTI7 W ONN M no7 - -
Rsllviel

DN D'NOYNN 70WUNN 72D NN j7'/NN7 W -

D7 AINO IR |I7'HIR N7IY NON |12 ,047'7T DNIN 7V YWINN IR NNT 'R -

WUNNWN7 WH.NT TN NIRINND IT 1270 DINN NM0N7 1MWON1 WNNWAT |'IN -
09719 7Y DIMI7NN DTN 771N

MWD RT77 71V97 MUONT7IWORN IR -

JMNR7IWINWN 7002 DINNNNN 71W0 KN IN2 OIRYNIN DNTARDEON - -
.0N2 WIN'WN DY INT'N TNN

DV VIN21 0O'NAN D7700 DR NIFTION NI717 W 0N [IWRIN WINWN 197 -
NTTNAY NININA MY |ITD

nnat

N20N IND NIQADL WINYT TV X7 RIN.TA71 700 M WINWT7 TV NTIWIN -
YINW7 TVIN 13X D1 XIN.NNNX NINIT NI2A0 IX NINL,DTIYN NN IR NIY
JINNR NINIT NI20A1 (B&B) NNR NINIZNA, NIMIZNA |70 M2 NINGZ7 ' T 7Y

71019 ,IN2DN 11971 NNIWN K77 INWIN XINWD 70UNNN MWINN NN 7N TNN- -
M7 IR 110NN

AW H79IN NOWN 7V 1WINN NN NNN7 W -

D3 IND,NXNNT NINVIXZN IX NIVIXZN NNON7 IN7Y9N IR VWINDL (7N R7 UMWY -
Qi7IN N7'7¢7 IN11 UNNWN7 YTNA NIZI7Z2N NIFNINN 'O 7V N7W WINWY
ANMMY 01771 |12 NIAN DIYA XYM X7 0O17'91 NINNKN

091719 1T 7V NUNINYW NN TOIN7 MWONN NN VTANTZ WL |I7' N I D7 TAINT -
Q71NN NIMNND NN RIXITATD TYY . TA7 1WONN NIX [[7N7 NH017 'R

SNYUNN V7YUN 1WONN DX 7717 TNN 1970 WINWANRT - -

ANIN D710 IX 12 0'7900YW 197 NI7T 30- JWN1 M7Nn7 1wonN7 nan7wr - -

DIN IR NND R71QNY-2INT VAN OIRXE DT WON1 DNDNY DIDINNY RTH7 WE - -



544 nnay

180°C 7V N7IVN NNIVI9NLIA DMV NNTX 'NION 07 'R NISNYW NIMRY N'on-— -
LTNR7M7R 7¢ NI NN TN 11D)

D'77NN NIXj7 ,0N DIN'N QI :7IWAN RN 7Y |1'7V0 7700 17717002017 W -
JIXIOWN 19N [AN1,DMNONNN

Airfryer-1 01707 7w DN RN RTH7 W -
WONNN DTN D791 X7 XTH717WIANN 71NN NNNIN NYAATA7 U -

(EMF) D"01NNLFZR NITY

.D"ONNMNLT77R NITY7 NO'WN7 V11 0'7NN NIZNAIDA7NA NIV NTON

UThD

N7 NN NOWR DY 7NWN NNIN YJ7WUNT 'IRY YD AT7N0 -
S7NWUN NXIN 7Y T191 QI0'R 1117 YN1TNA DAININ 07700 197 71V97 W -

NI'DNI NIMNR

NIXITNIMNX .NWDIN INRT7 NT NI 7V D'NIYT7 NIMNR NY'YN Versuni NN2N
INIIDT 7Y NYOWN X7 NIMNRD .77 N7ITAN N 121 X7 WIN'WN Y11 D19 DX N97N
17w NN RIXNT NI, NIMNRN N7V9N 7V VTN 7712,901 VTN DX NIZINN
www.philips.com/support N1iN>2

NI2D

1D917'9 NXIN NNOWNT IXRIA)NANNYWIDT 7V 17N>

NN ININN NN DIYA7 WHLOWIND NNIRY NDINNNAN N7VINN RI70 NN j7'9N07 11D
www.philips.com/welcome

1770 IR

mMjany 1

NILIONO [¥N7
1215/07V90N |¥N7

'DN 2¥NA NNY' [XN7
N [XN7

UNIN O'VIA7 D'0NON
NNNon |xN7
NNWN/N7V90N |NN7
NoDIN [¥N7

INT |¥N7

oDQ ™™ O n T O



NNy 545

[BUCRI{aIN
DIN'O{7NN |IN'D
10

Q7w 17N

nnn 723
72151101

VIR NINNNNO

O~NOUTDS WN

[IUNIN YIN'WUN 197

NTANRN NN 7> IR 10N 1

2'WONNN (NIN'G7 OX) NIFINN IX NZ72TRN 72 X 10N 2

("7 779N DX NXRD) [IWRIN YINIYN 197 NITIDN 1'WONN NN N7 3
| | |

[IURIN YWIN'YUN 197 NIDN

.DIN 192 TNYIW! 791N, A% NOVWN 7V 1'WINN DR NN

myn

VIOUNTI VRN INAT NN WAWYZ 717V RIN ITTND IN TWINN 1217V TNAN7R. -
10N NINNIM 7V

,O7TRN DIN'N7 071798 0N2AT7 DNNN IR T'7 INIR NN7 'R ,N71V01 1Wonnwd - -
.N2A0N NIRAX IX N7 10D

1'YoN1 WIN'Y

[ITN N720
]"PN7 721X02Y [ITNN 10 112V NI'D'DAN NINTINN NX 1INA7 17 YION |7n7YW N'720N
myn

,D7N2 NTN NT DAY [ITN 1AW [I1DN .NYNNITIA [N N7 NNTINYARDT - -
121577 N1 N2IVN MTNN ITY N'0AN7 [N N7 ,0N7W NN DNIINA, D772
.DD7Y [IThN

D'9'0N,0'"Y1D,01010,09!'Y ,7UNT) ITN 7Y NI N7ZIM NINd NDANYL - -
D'NYO YI7Y TV 0'NYO 101 D'ADINN NX 111V7 IR 19107 V17 W (DRI9]7
DTAN DRXIN 2WNT7 11D

nmyn  -1009NL Nt nind> n'a'>an
m (M) -DINn
DIN'O7N

180°C 13-31 D121800-200 /N"n 7x7) 7T NRI9j7 DO'Y

('vi'x 0.3x0.3

180°C 21-41 011 800-200 10x10) N'a NININ DO''X

(va 'y 0.4x0.4 / n'n

200°C 10-22 D11 800-200 O'NI9)7 QlV 'O

200°C 10-22 011 800-200 D'NI9j7 D710 MO0

150°C 15-25 niTnt1-4 - 5/071 150 11v2) 11NN

(nMar7




546 NNy

nmyn  -1009N0v Nt nind [almin)p)
m (nizT) -DIn''n
DIN'O7N

NIONN TN WNNYWN - 150°C 45-55 D11 1000-800 WA VN7

RRRIYAINR sl VARIAVAUL - 200°C 16-20 nmn 1-4 NINXY N77 WA NIY7N

J'7NNN Y¥NXA (NNar7 7/072 190 1)

20V7 IN 1907 W17 Wt - 180°C 18-21 nimn 2-8 12577v2) qly D

J'7NNN Y¥NXA (NM2'7 4.5/0M

180°C 18-21 nITN'1-6  6/0711 160 11V2) QIV NN

(nnar7

180°C 60-70 nTnel ("7 1.2) 7w Iy

200°C 16-20 nmne1-2 300-400 V1) D7W AT

(NM2'7 11-14/0M

200°C 15-20 niTNi1-5 /011200 71v2) DI TN7'O

(nMar77

NVYL 197 71WIN NT NN VA7 - 180°C 13-20 012800-200 (D1 DNIY7) DNYN NI

VXNN1 212V IN 19N W) -

370NN

160°C 14-22 nimnt 1-12° 1.8 /012150 1V21) DIONN

(nnar7

NIONN TN WNNYWN - 160°C 60-70 D11 1000-800 Nty

200°C 6-10 nmn1-7 D'"ON NIMNN7/DNNY

2 /D131 607V1) URIN

(nMar7

NMONN TN WNNWN - 160°C 50-60 DY) 1000-800 N NININ 0NY7

NNIVY NIM7 NN 7¥10 MY -

DN7NN VN7 T WONN 72D
V1 DIN'NN Q12 NYA7
NNonNn

DINAN NN N7'NN 7W17 W - 160°C 12 DDID 2,014 712 NNNN

QIDINY [20 INNR7INI7T 7 JUnNa
.D'ODILN NN

Airfrying |12'0

nn'ar




nnay 547

IN [I1'07 [DIYA,[DWA 10N NIR N7DN 78 .0ON VIR 7V TAIVY Airfryer INT -
ANR7TR Yo

DY DN 1'02 Y1 .NIINA IN NPT WHNWN .0'DN D'NDYNA VAN 7R -
21INY7 NINFLA NISYD

TJA7A M YID'YT RINDTIYIN -

.NIPN T NYOIN L [IYRIN WIN'WA [WY DI79' NTIWINY PN -

A'WONDN AR YURIN ODN7 N 'R -

DT NN TH7Y A'WONNN 10N NIX 1'0N7 W 1

207 ('0ONTAR NN DDA Y 2

020D D NRDWT Y 3
mMyn
1ITNN N720" VDA ["Y7 W00 7W AN [0 D07 710! Airfryer-n -
DNVIYNN 71WRIN 0TI NIZITRN NNNN 17377
72VUN 10N NN X70N IX '[ITNN N720" Q'VD1 'INRN DDDNN ANNN 7R -
NXXIMN NN 7V VIOWN7 D717V 1T N7IVOW NN, DIND{7NN [IN'D7
noion

Airfryer-n JIN7 NATN1ON DR DDN7 W 4
nnmt
.DINA [12'0N TR K77 'O2 WNDNWAY 'R O7IV7 -

DN XRINY [I'2D,IMNR7 NN [T |WN11 YIN'YN 17NN 101 VXN 7R -
CTIRD




548 nnav

| O
o @A -

2'72W Yi7W7 V7NN DR 011007 W

2'WONN NN 7'WONY T2 112D/N7V0NN [NN7 7V YINT7 W

MIOIONLN [XNY7 7V YINT7 W

.MILIONLN NIX ANA7 T NNNONN IX NODINN [¥NY7 7V VINT7 W

TN [¥NY7 7V VINT7 W



nnav 549

INTN IR TINAINA7 T2 NNNONN INX NODINN [¥N7 7V VINT7 W

PHILIPS

71W0 )'70NN2 7'NNNY T NINWN/N7V0NN [¥N7 7V YINT7 Wt

PHILIP” n

. @ 1107 DAXIN [NTNINILIONLN ,7IWAN NPT

© o wme NINYA MO0 MINNRN 7IWAn Ni7T

= . {h: TIONIVIX N2 MWINNNIZT 30 N WITIN 7IWAN [RTIR NNTIN X7 OX
.

NIN'BA NN

1T N720'2 |"V) NIDNN [NT YXNRA ND'ON IR 1V DYWAIT DN'I0N D'2ADIN
Wh,1DN ANKT7 QDN 7VN INIK 11711100 IR YIWNT7 WL 010NN NN W17 11D
AWONNINT7 10N IR ITNNYT

NR'WNN7 1D .NMIYN/NT7V9NN [XN7 7V YN7 71U 70N DR NINWNT7 1T
NN70MIN 7Y Q1YW YN7,71W0 70N

370N .N¥INN 0N NN NV TONIVIN [9IXL NIYN AXNA XXN1 1WONN
2'WONN N7 1YW DIDIN 10N IWRD J'WNN 71Win

N1 71WRN [NT,N10N |INYO YNWIYD

.DI2IN DDINN DX {71271 10N NIK NXINN W7 W

nnat

NOWN 7Y INIX N1NY7 W' TON .7IY'AN '70N INN7 DN Airfryer-n 10 -
2'wdnnn 1'on NN Nya (151 YR NN 7WnY) DN Ty

mvn

Airfryer-n 78 NTN2 10N NN D'1DN7 W' ,[1TY DDIN DIR DADINN DN -
NIODN NI7T NN qDIN7I

10

1

12

13



550 nMay

DN7YIN N7 N7 N70NN DR [7N7W 14
nnmt

1107 DXNNA .D'DN D'A'DINNI D9 TIRN ,1'0N,7IYAN 7NN NN - -
.'0NN 0FTR NRXY 0717V Airfryer-1 D'RXNIN D'2'INN

nRivh|

DNIX DNNY T2 D'N{7702 WNNWN ,DMNAY IX D771 00N 10N7 1D -

20N N'MNNA 120YN DDNNN NI IR DY TV -

[NIY IX [NY 72 NINNTA JIOW7 NYINY [N, 71U DADINA D7 DRNN. -
TNY NOWN 7y 1'ON NIK NIN IV 197 1IN NXIAj7 72 INRT7 110NN qTIV
UrOTIVI [RIYN IX [NWN N2'OW NYA 1INY7 NNV NI99 W7 .0INY
2'WONN N7 10N DR TNNYT

ST 91N NODI NIXIAf7 ['DN'7 712 Airfryer-n ,N12IN DNIDIND NYA7 IWUND - -

WUNIN NVIQ7 MMTan 0y 71w

MAirfrying 10" 71926 TV 1 DR7WU DR VA7 W 1

JNNWURIND VAN XNN7N 7V YN 2

NINWN/N7V9NN [¥N7 7V NXIN7 T 7Y 710N 7NN DR 7NNn. - 3

nyvn

NOINN NXN7 VN7 NINK WURIND NVIA7 NN NIRW7 )IN2 0N, 7IWn 700 -
NINNN AXN7 N1V YWONN . 71WAN Y700 IR JIXY7 1T 1121D/N7V9N0N [XN7 7V
NITINN DX IN2WONN NX 7'Y9N7 11D 21Y 11212/N'7V9NN [¥N7 7V YN7
JDWNTIN WRIN NVIT7N

71¥nn Nt nIvI9ONL n'an nind NV nnmTn

UKD
nIj7131 180°C 071 800 Q'NIO)7 DOI'Y =K
ni7T41 180°C 011800 N2 NININ D' g
nIj7120 200°C nimn 4 WA NIV7Y @
nij7T 21 180°C nmn' 8 qIy W1 f
NIj7120 200°C nTn' 2 D7w T <=
NIj7T170-60 140°C TR My @

nij7T12 160°C Q'0DIL 2,01¥2 4 A7 NNNX "'

nij77120 180°C D11 800 ni7
| | tVﬂl

N'2 NIXIN 09''X N1dN

:Airfryer-17TN1 N1 NININ DOV NN |'DN7 1D



nnay 557

JNN{7 (OYN) IN MO 7WUN7,09I'Y NIDN7 DINNNY NNTR NISN A0 MINA7 W -
NTNR NRNIN N7277 NIG72IR 18 / D121 500 TV 7 NINA 09NN NN Q07 V7NN -
AWNN NIDNO NING N7 NIVII NI NIZITA 09X NIDMN 7Y NI NIZITA NIMND
2N NNL7 09N NIDMN
('YIN 0.4x0.4 / "N 10x10 121y) DO'N7 JNN7I NNTRN MNION NX 777 W
IN97 NIj7T 30 YWNA 0N NMY{72 NNTRN MNIDN NI7[70 R NIWN
21 N2INA IR NAVN NAINA ANTRA NN NIZj70 NN WA NMYZN DX |70
TV 227V N7 NIZ770N DR DY ,NY{77 71U [N 7Y NINK 9 19Y
[PWA DIOINN N NIZi7NnY
QTIV [PYY T YIINND NA0N 70 NN IR DTN OV NMYZAN NIZZNN NIRI0ON 5
Y72 IR
nyvn
QTIVN VN7 1D NNN N2 107 NIZi7NN 712 NDIOW7 MYZN R NON 7R -
207 01N INWN
J07NI77NNNRODN - 6
71U INT2 0'NYO 3-2 DNIX 22 NNTRNMNISN NIZZN NN Q0 7

A WN =

I||7I]

NINTX

N7 M7n’ 1'Ydnin 0191 1'ONY NdN /70 N7NNn 197 - -

171 ININA IR DUNDND NQLN '721 YNNWN 7R .72TI X7 19X W /0D -
72T X7 "19'X7 711 DNA7 D'717Y DNW INRD ,D'7NIY

ANNR7 0N NINNNN [NIYN NINENWN DX 0N .WINW 73 INR7 1MINN NN NI77 W

UINw 710

7NYUNN Vi7WUN V7NN NN 10N 1IWONN DX NIADY7 D NAD/N7Von [¥N7 7V yn7 - 1
J7NN7 MONT7 NN 7AW

nxy
2NN N7NNT Airfryer-7 JWOR7 IT) YDA NN 0N -
JANNNN [N ITARNIR WONT7 W 2
210N 7Y [IMNNN 77000 QTIVA [RIWN IX [NWN DX 10w
,0'NN 0N NIVXNNA DNIX NIj717 D [N1.0'70 DTN [IMON TARION IR D7) 4
(M790 N'720"2 ") 7NIY K7 21901 017 NO'OW7 7711
nxy
D'NA DNIN NNWN7 [N, )IM0N TN IR WO NIVIZN TN NIMKY OX— -
NIMNY NX NNINWN DMWY NI7T 15-10 1UN7 072 NO'0WY7 771131 0NN
DDINY 712'W 0170 NO'OYWYT 7T WNNWN7 TOi7N .[NDN DX 17701 [IThN
DN7 NN7¥N K7W [1170N TR IR 102 [NIY NN DINY7 OX NIV DY
J7T13 0IY 10N WNNIWN L0170 NO'OYWY7 71111 0NN 0]

w




552 NNy

NIVYNNA 1ONT [N DINNN QR V7MY [N NIMRY NI INW DR -
101N DY N7V NWIANA WHNNWN7 'K .0MINA TY DD 01T N7V 1WA
qR7 {711 DM17 717V 12TNW DIYN ,0'Y7 D'O'T N7V NWIAN IX NT79
oinnn
L0NI7N X7171 10 T2 NIYYNKA YINAN WIONN NIK 107 W NI0NWN VINNY7 T 5
JDINN 97,0 70N DY J'WNN7INYZNA NN 70N DY 7'NNn7 W'

JITNN NIMRY NIX 1'DN7 T2 1171 NWN2N NITVA DIN'DN Q1 DX NIE717 W 6

J7NIY X7 21901 D'NN DN 1IN 7Y 'NNON 77NN K N7 W 7
200°C-7 MIVIONON DX WTNT WHLI7WUN 17NN )N DN NIMNY NIRI DN 8
JNIX W27 T2 NI7T 10-7 INM0N DRI (400°F)

D'V D'NNY TV 71U 0T Q'0INT W' NI7T 10 TNR7 NINRWI DINN NIRY OX VN
'o17n7

)

4
4

< S el

J

[lIonX

PZNNT7 17 ORI 7NDWNN Vi7UNn WWONN NN 7n- 1
.D1IDNN 197 077NN 70 X WAN7I N7 1970 2
nyvn
N7 DNIONY T 79IN [OIN ININ 7'TNN7 TN AIWN  Airfryer-n NNWI -
.ON7 {7'TN7 7179¥ NN NIvo1 1790
DI7NA 07NN Airfryer-n 7€ NNON7 DINNIN D77NNW XTI7 TO7N TN -
DNIX [ONRN IN/1 RYIT NNRY 197 ND7ND




nnav 553

ni'va |nno

NNTVA N'WIAN DR 1IN9Y7 NI K7 DX . 1'WINI NI NINI9IN NIYAN IR DO0N NT 719
NI7RY 7¥ NN N72j77 www.philips.com/support 72 Nj72,|707W VTN
.DONIFTNA NINIZ70 NN 12107 N9 1IN NIXIO)

|nno

NNMYORKX N1'0

n'va

NRINAINITN 7D .N17N 1T NYOIN
NXYIYINIYN 70027 NIWNTN
VN7 j7'90N NNy7

NN{7R 7R N7I0 0192 DINN
DmIXnn

DNNNN 'WONN 7Y NINNN 7700
YInwn 70N

D'NNNNN THN WWONN 0191 10N
NTI7 172 ,7U91N 1IN TWRD
N7X 01770 .N27N2 79N [IThnw
MIN7 TN DN TN

7197 '7V91N 1WINN NIX 1RYUN DX
I"roMNoN DAITR ANFYNR DT
D'INION N78 DNITX .VIN7 TN 0'NN
:N2N 7N01'WONA

JAN

D'NNN DAITR7 VTIND NNXR TIV 72
NiNA 'YWONN,0N2 NYIA7N VINI
M7 winw7

NI NIILN NIRNINN N72{77
DML NNTN MISTNA WNTIWN

TN [DNNY7 MY NNR DX .0"NR{7I
DNIX JONRN 7R ,ANTRN 'NION
MIST N2 .11701 10D N7 12202
DAY DN7Y NTANN 7Y 2ANDYW NDTR
107 DINIRNN

NNTNN NION 2101 NYNNWN X7
O'RNINN

792NN X7 '7¢ N NIXIN D9''YN
JOXD

1T NINAINN INR AU7V7 W
NIXIN DO'X |'DN7 11D NT WUNNWNT
3

TN N7ITA02 |ITNN 12DIN NIND

1T NINAINN INX AU7V7 W
NIXIN DO'X |'DN7 11D NT WUNNWNT
3

VYYNN2 DN'DN 021270 1ID W17 W
7Iwnn |t

Vi7W'7 N27N2 D12IN V7NN DX 7172
llval

2NN 'R AYONN

Airfryer-n NN 7'von7 [N X7

NI Airfryer-n 7w 1'7nwNn 790NN
TN 71721 INX V7Y ND1 .11
oTron

Vi7W'7 DMAINN DM'WYWON 190N DIY!
JTNR




554 nnay

|nno

NNMYORK N1'0

n'va

TN NOIN T 7Y 711 VIINY7 N1
NN D17 OX .17 1107 [1110N
717V 179 T¥N ,NUITA 170N TR

NI>NNY DNA71 10N 172 Vi7NinY
727 DR .Q7)7NN7 19NN 7W NN
71T 1IN RINW 27 D, WNINN AT

NWY1 DNAY DNNINN 758 INKD

JITN7 D'NIVA DN WIN'WY

M2 NIROZ NITI71 VIOINT NINWY

IN {70 VAN A7V Airfryer-n 7w 1100
DY {7 [NT2 7WUn7) 19A NIV
NDION NYA IX/I QN7 1§71 17D
(nonrx

N2 D'977NN NINIZN NN NRIN 1IN
A7V Airfryer-n

[IDIYUN IX IDYUN NIX NINTMTA 10N
712 WNNIIoNN QTIvn

.DMNIY D200 7W2AN NNX

AONNN RYITAT7 (WY

NIMNIY NIMKY 27V D1 |27 [YY
DN NN D72 THN .02 NINANNNN
712 INR7 NIFTIOMA [1'0N TR NN
wInWw

NINNIY NIMRY 700 [TV 110N
DTN YInnn

N2 ON7 N9 7W DNV 077N
N7TINA VN7 |27 [YV7 DIM7 D717y
[ITNN 7V 19NN 1IN ON70 NINO 7Y
D'72TI DNY XTI T

17271 X7 DN7N MO IR 119¥N
JITN7 N270D

202 INNIN 197 WA [ITD 2N

AYWIAN NN IR DTN, NITINNN
QTIVA NIV IR DY D'XYM9WND

DV 12202 [ONIX 1ONN DX
QNNNY N2N ,N2INI NNIOI9ND
NIj7T 15 WN2 17NN NIVIONLY
1Y NI MNNY 197 NINSY

QNN 177 W7D, NDWN) N1YAN DR
Ti7INY7 M9 IX D710 NN 7Y
NN NINIZ70 NN

[DNINN 7Y Airfryer-nw DN
N7 DI7na

METT N0 Airfryer-n 7€ 00N

UTNN 12N7IWONN DX 777 W
DNAN 177 1W7NN, NDWN N'van DX
T7IN7 N9 IX DO'7'0 NN 7Y
NN NINGZ70 NN

NIYA 7701 1WONN

JS'E6" "E4" 1¥0 Airfryer-n '7¢ qONN
'”E’IZII ,”E9”




2024 © Versuni Holding B.V.

PHILIPS and the Philips Shield Emblem are registered trademarks of Koninklijke Philips N.V. and are used
under license.

This product has been manufactured by and is sold under the responsibility of Versuni Holding B.V., and
Versuni Holding B.V. is the warrantor in relation to this product.

(08/2024)

w e



	Contents
	Important
	Danger
	Warning
	Caution
	Electromagnetic fields (EMF)

	Recycling
	Warranty and support
	Introduction
	General description
	Before first use
	Preparations before first use
	Using the appliance
	Food table
	Airfrying
	Cooking with a preset
	Making home-made fries

	Cleaning
	Storage
	Troubleshooting
	Mündəricat
	Vacib
	Təhlükə
	Xəbərdarlıq
	Xəbərdarlıq
	Elektromaqnit sahələr (EMS)

	Təkrar emal
	Zəmanət və dəstək
	Giriş
	Ümumi təsvir
	İlk istifadədən əvvəl
	İlk istifadədən əvvəl hazırlıqlar
	Cihazdan istifadə
	Yemək cədvəli
	Airfryer ilə bişirmə
	Əvvəlcədən təyin edilmiş parametrlərlə bişirmə
	Evdə kartof qızartmasının hazırlanması

	Təmizləmə
	Saxlama
	Nasazlıqların aradan qaldırılması
	Obsah
	Důležité informace
	Nebezpečí
	Upozornění
	Upozornění
	Elektromagnetická pole (EMP)

	Recyklace
	Záruka a podpora
	Úvod
	Všeobecný popis
	Před prvním použitím
	Příprava před prvním použitím
	Použití přístroje
	Tabulka pokrmů
	Fritování ve fritéze Airfryer
	Vaření pomocí předvolby
	Příprava domácích hranolků

	Čištění
	Skladování
	Řešení problémů
	Indhold
	Vigtigt
	Fare
	Advarsel
	Forsigtig
	Elektromagnetiske felter (EMF)

	Genbrug
	Reklamationsret og support
	Indledning
	Generel beskrivelse
	Før apparatet tages i brug
	Forberedelser før første anvendelse
	Sådan bruges apparatet
	Madtabel
	Airfrying
	Tilberedning med en forudindstilling
	Sådan laver du hjemmelavede pomfritter

	Rengøring
	Opbevaring
	Fejlfinding
	Inhalt
	Wichtig!
	Achtung!
	Warnung
	Vorsicht
	Elektromagnetische Felder

	Recycling
	Garantie und Support
	Einführung
	Allgemeine Beschreibung
	Vor dem ersten Gebrauch
	Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch
	Das Gerät benutzen
	Grillzeiten-Tabelle
	Garen mit dem Airfryer
	Garen mit einer Voreinstellung
	Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

	Reinigen
	Aufbewahrung
	Fehlerbehebung
	Sisukord
	Tähtis!
	Oht!
	Hoiatus
	Ettevaatust
	Elektromagnetväljad (EMV)

	Ümbertöötlus
	Garantii ja tootetugi
	Tutvustus
	Üldine kirjeldus
	Enne esimest kasutamist
	Ettevalmistused enne esmakordset kasutust
	Seadme kasutamine
	Toidutabel
	Õhkfrittimine
	Eelsättega toiduvalmistamine
	Koduste friikartulite valmistamine

	Puhastamine
	Hoiustamine
	Veaotsing
	Contenido
	Importante
	Peligro
	Advertencia
	Precaución
	Campos electromagnéticos (CEM)

	Reciclaje
	Garantía y asistencia
	Introducción
	Descripción general
	Antes del primer uso
	Preparativos antes del primer uso
	Uso del aparato
	Tabla de alimentos
	Freír con aire
	Cocción con un ajuste predeterminado
	Preparación de patatas fritas caseras

	Limpieza
	Almacenamiento
	Solución de problemas
	Sommaire
	Important
	Danger
	Avertissement
	Attention
	Champs électromagnétiques (CEM)

	Recyclage
	Garantie et assistance
	Introduction
	Description générale
	Avant la première utilisation
	Préparations avant la première utilisation
	Utilisation de l'appareil
	Tableau des aliments
	Cuisson à l'air chaud
	Utilisation d'une présélection
	Préparation de frites maison

	Nettoyage
	Rangement
	Dépannage
	Sadržaj
	Važno
	Opasnost
	Upozorenje
	Oprez
	Elektromagnetska polja (EMF)

	Recikliranje
	Jamstvo i podrška
	Uvod
	Opći opis
	Prije prve uporabe
	Pripreme prije prve uporabe
	Uporaba aparata
	Tablica hrane
	Prženje zrakom
	Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom
	Priprema domaćih krumpirića

	Čišćenje
	Pohrana
	Rješavanje problema
	Sommario
	Importante
	Pericolo
	Avvertenza
	Attenzione
	Campi elettromagnetici (EMF)

	Riciclaggio
	Garanzia e assistenza
	Introduzione
	Descrizione generale
	Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta
	Prima del primo utilizzo
	Utilizzo dell'apparecchio
	Tabella dei cibi
	Frittura ad aria
	Cottura con una preimpostazione
	Preparazione di patatine fritte fatte in casa

	Pulizia
	Conservazione
	Risoluzione dei problemi
	Saturs
	Svarīgi
	Bīstami!
	Brīdinājums!
	Uzmanību!
	Elektromagnētiskie lauki (EMF)

	Otrreizējā pārstrāde
	Garantija un atbalsts
	Ievads
	Vispārīgs apraksts
	Pirms pirmās lietošanas reizes
	Sagatavošana pirms pirmās lietošanas reizes
	Ierīces lietošana
	Pārtikas tabula
	Cepšana ar karsto gaisu
	Gatavošana ar priekšiestatījumu
	Mājās gatavoti fritēti kartupeļi

	Tīrīšana
	Glabāšana
	Problēmu novēršana
	Turinys
	Svarbu
	Pavojus
	Įspėjimas
	Dėmesio
	Elektromagnetiniai laukai (EML)

	Perdirbimas
	Garantija ir pagalba
	Įvadas
	Bendrasis aprašymas
	Prieš naudojant pirmą kartą
	Paruošimas naudoti pirmą kartą
	Prietaiso naudojimas
	Maisto lentelė
	Kepimas karštu oru
	Maisto ruošimas naudojant išankstinį nustatymą
	Naminių bulvyčių kepimas

	Valymas
	Laikymas
	Trikčių diagnostika ir šalinimas
	Tartalom
	Fontos
	Veszély
	Figyelmeztetés
	Vigyázat!
	Elektromágneses mezők (EMF)

	Újrahasznosítás
	Garancia és terméktámogatás
	Bevezetés
	Általános leírás
	Teendők az első használat előtt
	Előkészületek az első használat előtt
	A készülék használata
	Élelmiszer-táblázat
	Az Airfryer készülék használata
	Sütés előbeállítások segítségével
	Házi hasábburgonya készítése

	Tisztítás
	Tárolás
	Hibaelhárítás
	Inhoud
	Belangrijk
	Gevaar
	Waarschuwing
	Let op
	Elektromagnetische velden (EMV)

	Recycling
	Garantie en ondersteuning
	Introductie
	Algemene beschrijving
	Voor het eerste gebruik
	Voorbereiding vóór het eerste gebruik
	Het apparaat gebruiken
	Tabel voor etenswaren
	Heteluchtfrituren
	Voedsel bereiden met een voorinstelling
	Zelfgemaakte frites maken

	Reiniging
	Opbergen
	Problemen oplossen
	Innhold
	Viktig
	Fare
	Advarsel
	Forsiktig
	Elektromagnetiske felt (EMF)

	Resirkulering
	Garanti og støtte
	Innledning
	Generell beskrivelse
	Før bruk første gang
	Forberedelser før første gangs bruk
	Bruke apparatet
	Matvaretabell
	Bruke Airfryer
	Lage mat med en forhåndsinnstilling
	Lage hjemmelaget pommes frites

	Rengjøring
	Oppbevaring
	Feilsøking
	Mundarija
	Muhim
	Xavf
	Ogohlantirish
	Diqqat
	Elektromagnit maydonlar (EMF)

	Qayta ishlash
	Kafolat va qoʻllab-quvvatlash
	Kirish
	Umumiy tavsif
	Foydalanishdan oldin
	Birinchi foydalanishdan oldingi tayyorgarliklar
	Jihozdan foydalanish
	Dasturxon
	Qarsildoq qilib qovurib olish
	Oldindan belgilangan sozlamalar bilan pishirish
	Uy kartoshka frisini pishirish

	Tozalash
	Saqlash
	Muammolarni hal qilish
	Spis treści
	Ważne
	Niebezpieczeństwo
	Ostrzeżenie
	Ostrzeżenie
	Pola elektromagnetyczne (EMF)

	Recykling
	Gwarancja i pomoc techniczna
	Wstęp
	Opis ogólny
	Przed pierwszym użyciem
	Przygotowanie do pierwszego użycia
	Zasady używania urządzenia
	Tabela żywności
	Smażenie gorącym powietrzem
	Gotowanie za pomocą zaprogramowanego ustawienia
	Przygotowanie domowych frytek

	Czyszczenie
	Przechowywanie
	Rozwiązywanie problemów
	Conteúdo
	Importante
	Perigo
	Aviso
	Atenção
	Campos eletromagnéticos (CEM)

	Reciclagem
	Garantia e assistência
	Introdução
	Descrição geral
	Antes da primeira utilização
	Preparações antes da primeira utilização
	Utilizar o aparelho
	Tabela de alimentos
	Fritar a ar quente
	Cozinhar com uma predefinição
	Preparar batatas fritas caseiras

	Limpeza
	Armazenamento
	Resolução de problemas
	Cuprins
	Important
	Pericol
	Warning
	Atenţie
	Câmpuri electromagnetice (EMF)

	Reciclarea
	Garanţie şi asistenţă
	Introducere
	Descriere generală
	Înainte de prima utilizare
	Pregătiri înainte de prima utilizare
	Utilizarea aparatului
	Tabelul de alimente
	Prăjirea cu aer fierbinte
	Gătitul cu o presetare
	Prepararea în casă a cartofilor prăjiţi

	Curăţarea
	Depozitarea
	Depanare
	Përmbajtja
	E rëndësishme
	Rrezik
	Paralajmërim
	Kujdes
	Fushat elektromagnetike (EMF)

	Riciklimi
	Garancia dhe mbështetja
	Hyrje
	Përshkrim i përgjithshëm
	Përpara përdorimit të parë
	Përgatitjet para përdorimit të parë
	Përdorimi i pajisjes
	Tryeza e ushqimit
	Skuqja me ajër
	Gatimi me presete
	Skuqja e patateve të shtëpisë

	Pastrimi
	Vendruajtja
	Zgjidhja e problemeve
	Kazalo
	Pomembno
	Nevarnost
	Opozorilo
	Previdno
	Elektromagnetna polja (EMF)

	Recikliranje
	Jamstvo in podpora
	Uvod
	Splošni opis
	Pred prvo uporabo
	Priprava pred prvo uporabo
	Uporaba aparata
	Preglednica s hrano
	Cvrtje z vročim zrakom
	Priprava s prednastavitvijo
	Priprava domačega krompirčka

	Čiščenje
	Shranjevanje
	Odpravljanje težav
	Obsah
	Dôležité
	Nebezpečenstvo
	Varovanie
	Upozornenie
	Elektromagnetické polia (EMF)

	Recyklácia
	Záruka a podpora
	Úvod
	Všeobecný opis
	Pred prvým použitím
	Prípravy pred prvým použitím
	Používanie zariadenia
	Tabuľka potravín
	Teplovzdušné smaženie
	Varenie s predvolením
	Príprava domácich hranolčekov

	Čistenie
	Odkladanie
	Riešenie problémov
	Sadržaj
	Važno
	Opasnost
	Upozorenje
	Oprez
	Elektromagnetna polja (EMF)

	Recikliranje
	Garancija i podrška
	Uvod
	Opšti opis
	Pre prve upotrebe
	Pripreme pre prve upotrebe
	Upotreba aparata
	Tabela hrane
	Prženje na vazduhu
	Kuvanje pomoću unapred podešene postavke
	Pravljenje domaćeg pomfrita

	Čišćenje
	Odlaganje
	Rešavanje problema
	Sisältö
	Tärkeää
	Vaara
	Varoitus
	Huomio
	Sähkömagneettiset kentät (EMF)

	Kierrätys
	Takuu ja tuki
	Johdanto
	Yleiskuvaus
	Ennen käyttöönottoa
	Käyttöönoton valmistelu
	Käyttö
	Ruokataulukko
	Paistaminen ilmalla
	Esiasetusten käyttö ruoanvalmistuksessa
	Ranskanperunoiden valmistaminen itse

	Puhdistus
	Säilytys
	Vianmääritys
	Innehåll
	Viktigt
	Fara
	Varning
	Varning
	Elektromagnetiska fält (EMF)

	Återvinning
	Garanti och support
	Introduktion
	Allmän beskrivning
	Före första användningen
	Förberedelser före första användning
	Använda apparaten
	Livsmedelstabell
	Luftfritering
	Använda ett snabbval
	Göra hemgjorda pommes frites

	Rengöring
	Förvaring
	Felsökning
	İçerik
	Önemli
	Tehlike
	Uyarı
	Dikkat
	Elektromanyetik alanlar (EMF)

	Geri dönüşüm
	Garanti ve destek
	Giriş
	Genel açıklama
	İlk kullanımdan önce
	İlk kullanımdan önce yapılacak hazırlıklar
	Cihazı kullanma
	Yiyecek tablosu
	Havayla kızartma
	Bir ön ayar ile pişirme
	Ev yapımı patates kızartması yapma

	Temizlik
	Saklama
	Sorun giderme
	Mazmuny
	Möhüm
	Howp
	Duýduryş
	Seresap boluň
	Elektromagnit meýdançalar (EMF)

	Zibile zyňmak
	Kepillik we goldaw
	Giriş
	Umumy beýany
	Ilkinji ulanyşdan öň
	Birinji gezek ulanmazdan öň taýýarlyklar
	Enjamy ulanmak
	Iýmit tablisasy
	Howa bilen gowurmak
	Deslapdan sazlanan bilen bişirmek
	Öýde edilen fri taýýarlamak

	Arassalaýyş
	Ammarda saklamak
	Näsazlyklary anyklamak we çözmek
	Περιεχόμενα
	Σημαντικό!
	Κίνδυνος
	Προειδοποίηση
	Προσοχή
	Ηλεκτρομαγνητικά πεδία (EMF)

	Ανακύκλωση
	Εγγύηση και υποστήριξη
	Εισαγωγή
	Γενική περιγραφή
	Πριν την πρώτη χρήση
	Προετοιμασίες πριν από την πρώτη χρήση
	Χρήση της συσκευής
	Πίνακας τροφίμων
	Τηγάνισμα σε αέρα
	Μαγείρεμα με προεπιλεγμένη ρύθμιση
	Παρασκευή σπιτικών τηγανητών πατατών

	Καθάρισμα
	Αποθήκευση
	Αντιμετώπιση προβλημάτων
	Съдържание
	Важно
	Опасност
	Предупреждение
	Внимание
	Електромагнитни полета (EMF)

	Рециклиране
	Гаранция и поддръжка
	Въведение
	Общо описание
	Преди първата употреба
	Подготовка преди първата употреба
	Използване на уреда
	Таблица на храните
	Пържене с горещ въздух
	Готвене с предварителна настройка
	Приготвяне на домашни пържени картофки

	Почистване
	Съхранение
	Отстраняване на неизправности
	Мазмуну
	Маанилүү
	Коркунуч
	Көңүл буруңуз
	Абайлаңыз
	Электромагниттик талаалар (ЭМТ)

	Кайра иштетүү
	Кепилдик жана колдоо
	Киришүү
	Жалпы сүрөттөлүшү
	Биринчи колдонуудан мурун
	Биринчи колдонуу алдындагы даярдыктар
	Шайманды колдонуу
	Тамактар таблицасы
	Аэрогриль
	Алдын ала коюлган жөндөөлөрдү колдонуу менен бышыруу
	Үй шартындагы фри жасоо

	Тазалоо
	Сактоо
	Мүчүлүштүктөрдү жоюу
	Содржина
	Важно
	Опасност
	Предупредување
	Внимание
	Електромагнетни полиња (EMF)

	Рециклирање
	Гаранција и поддршка
	Вовед
	Општ опис
	Пред првото користење
	Подготовки пред прва употреба
	Користење на апаратот
	Табела за храна
	Пржење со врел воздух
	Готвење со однапред поставена програма
	Подготвување домашен помфрит

	Чистење
	Складирање
	Решавање проблеми
	Оглавление
	Важная информация
	Опасно!
	Предупреждение
	Внимание!
	Электромагнитные поля (ЭМП)

	Утилизация
	Гарантия и поддержка
	Введение
	Общее описание
	Перед первым использованием
	Перед первым использованием
	Использование прибора
	Таблица с ингредиентами
	Приготовление в аэрогриле
	Приготовление с заданными настройками
	Приготовление домашнего картофеля фри

	Очистка
	Хранение
	Поиск и устранение неисправностей
	Мундариҷа
	Муҳим
	Хатар
	Огоҳӣ
	Огоҳӣ
	Майдонҳои электромагнитӣ (EMF)

	Истифодаи дубора
	Кафолат ва дастгирӣ
	Муқаддима
	Шарҳи умумӣ
	Пеш аз истифодаи аввал
	Омодагии пеш аз истифодаи аввал
	Истифодаи дастгоҳ
	Ҷадвали ғизо
	Бирёнкунандаи ҳавоӣ
	Пухтупаз бо муқаррароти пешакӣ
	Тайёр кардани картошкаи хонагӣ

	Тозакунӣ
	Захира
	Дарёфти мушкилот
	Зміст
	Важлива інформація
	Небезпечно
	Попередження
	Увага!
	Електромагнітні поля (ЕМП)

	Переробка
	Гарантія та підтримка
	Вступ
	Загальний опис
	Перед першим використанням
	Підготовка до першого використання
	Використання пристрою
	Таблиця продуктів
	Приготування в мультипечі
	Приготування з попередніми налаштуваннями
	Приготування картоплі фрі по-домашньому

	Чищення
	Зберігання
	Усунення несправностей
	Мазмұны
	Маңызды ақпарат
	Қауіпті жағдайлар
	Ескерту
	Ескерту
	Электромагниттік өрістер (ЭМӨ)

	Өңдеу
	Кепілдік және қолдау көрсету
	Кіріспе
	Жалпы сипаттамасы
	Алғаш рет қолданар алдында
	Алғаш рет қолданар алдындағы дайындықтар
	Құрылғыны қолдану
	Тағам кестесі
	Аэрогрильде пісіру
	Алдын ала орнату арқылы дайындау
	Үйде жасалған картоп тілімдерін дайындау

	Тазалау
	Сақтау
	Ақаулықтарды жою
	Բովանդակություն
	Ուշադրություն
	Վտանգ
	Զգուշացում
	Զգուշացում
	Էլեկտրամագնիսական դաշտեր (EMF)

	Օգտահանում
	Երաշխիք և աջակցում
	Ներածություն
	Ընդհանուր նկարագրություն
	Առաջին օգտագործումից առաջ
	Նախապատրաստում նախքան առաջին օգտագործումը
	Սարքի օգտագործումը
	Ուտեստների աղյուսակ
	Աէրոգրիլ
	Եփել նախադրված կարգավորումներով
	Պատրաստենք տնական կարտոֆիլ ֆրի

	Մաքրում
	Պահումը
	Խնդիրների լուծում
	Სარჩევი
	მნიშვნელოვანია
	საფრთხე
	გაფრთხილება
	ყურადღება
	ელექტრომაგნიტური ველები (EMF)

	გადამუშავება
	გარანტია და მხარდაჭერა
	შესავალი
	ზოგადი აღწერილობა
	პირველ გამოყენებამდე
	მომზადება პირველ გამოყენებამდე
	მოწყობილობის გამოყენება
	საკვების ცხრილი
	აეროგრილი
	მომზადება პროგრამის მიხედვით
	სახლში მომზადებული ფრი

	გაწმენდა
	შენახვა
	პრობლემების აღმოფხვრა
	תוכן העניינים
	חשוב
	סכנה
	אזהרה
	זהירות
	שדות אלקטרומגנטיים (EMF)

	מחזור
	אחריות ותמיכה
	מבוא
	תיאור כללי
	לפני השימוש הראשון
	הכנות לפני השימוש הראשון
	שימוש במכשיר
	טבלת מזון
	טיגון Airfrying
	בישול עם הגדרה קבועה מראש
	הכנת צ'יפס תוצרת בית

	ניקוי
	אחסון
	פתרון בעיות



