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1 Om denne brugervejledning

Generelle oplysninger

Denne vejledning er en integreret del af apparatet.

> Laes den omhyggeligt, for apparatet opstilles, installeres og tages i brug, og gem den til senere
brug.

» Giv den videre til enhver efterfglgende bruger.

Enheden ma kun benyttes af personer, der er bekendt med nedenstdende sikkerhedsanvisninger.

Andre relevante dokumenter

e Startvejledning
¢ Sikkerhedsmanual (Safety)
e Garantierkleering (Warranty)

Visning af advarselsmeddelelser

Signalord
Farens type, kilde og konsekvens
» Foranstaltninger til at undga faren.

Signalord Betydning

Fare Overhaengende farlig situation, som, hvis den ikke undgas, vil medfgre
ded eller alvorlig personskade.

Advarsel Potentielt overhangende fare, der kan medfgre dgd eller alvorlig
personskade, hvis den ikke undgas.

Forsigtig Potentielt overhangende fare, der kan medfgre mindre personskader,
hvis den ikke undgas.

Bemark Potentielt overhangende fare, der kan medfgre materielle skader, hvis
den ikke undgas.
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Leveringsomfang

o O N WN =

Skal til opsamling af fedt
Kontaktgrill
Sikkerhedsinstruktioner
Startvejledning
Brugervejledning

Garantierkleering

www.severin.com

www.severin.com
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Beskrivelse

- I & mm oo w >

Handtagene

Lasning af den gverste grillplade
@verste grillplade

Nederste grillplade

Display

Lasning af den nederste grillplade
Lasning af ldget

Fedtudlgb

Skal til opsamling af fedt



Statusvisningstid

T o

Visningstid*

(2]

Timing

d Opvarmningsindikator for den gverste
grillplade

e Temperaturvisning** for den gverste
grillplade

f Temperaturregulering af den gverste

grillplade

* Den minimale tilberedningstid er 1 minut, og
den maksimale er 4 timer.

** Temperaturindstillingen kan veere mellem
90 og 230 °C.

9
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Teend/sluk-knap

Temperaturregulering af den nederste
grillplade
Temperaturvisning** for den nederste
grillplade

Opvarmningsindikator for den nederste
grillplade

Automatisk

program Tid Temperatur
@@} Grgntsager 8 min. 200 °C
) Palser 10min.  220°C
) Fisk 8min.  210°C
@) Kylling 7min.  230°C
=\

&) Bef 8 min. 230 °C
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4 For den forste brug

Udpakning

» Tag alle dele ud af emballagen.

» Fjern alt emballagemateriale, beskyttelsesfilm og klistermaerker.
! Fjern ikke typeskiltene, de skal blive siddende p& apparatet.

» Kontrollér, at alle dele er til stede.

Renggring

Forsigtig!
Risiko for personskade pa grund af elektrisk stad og beskadigelse af apparatet.
» Apparatet ma ikke nedsankes i vand.

> Tgr apparatet af med en fugtig klud og ter.
» Renggr grillpladerne og fedtopsamlingsbakken med varmt saebevand, og tgr dem.

Opsatning

Qi \/) Brug kun apparatet indendgrs.

» Anbring apparatet pa en flad, varmebestandig overflade.
» Sgrg for tilstraekkelig ventilation.
» Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret stikkontakt.



Grillplade

Fjern grillpladen:

» Traek skyderen fremad pa handtaget.
» Abn laget helt.

» Tryk pa udlgserknappen.

» Fjern grillpladen.

DK

Indsaet grillpladen:
» Skub laseklodserne ind i abningerne.

» Nederste grillplade: Tryk grillpladen ned, indtil den hgrbart klikker pa plads.
» Pverste grillplade: Tryk grillpladen opad, indtil den hgrbart klikker pa plads.

www.severin.com 9
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Skal til opsamling af fedt
» For hver brug skal du kontrollere, om fedtopsamlingsbakken er indsat pa en formtilpasset
made. Hvis ikke, skal du indszette fedtopsamlingsbakken.

» Kontroller niveauet af fedtopsamlingsbakken med jeevne mellemrum.
» Fjern fedtopsamlingsbakken i tide, og bortskaf fedt korrekt.




Farste opvarmning

Forsigtig!

Risiko for personskade pa grund af let régudvikling. Inddnding af reg kan fordrsage
skade pa dit helbred.

» Abn vinduer eller dgre.

» Indszet fedtopsamlingsbakken p& bagsiden af enheden.
» Indszet de gverste og nederste grillplader i apparatet.
> Luk enheden, og szt stramstikket i stikkontakten.

Enheden er tendt: Et kort signal kan hgres, og teend/sluk-knappen lyser.

Hvis du trykker p& knapperne Grgntsager 2 og Bgf © pa samme tid, slukkes alle knapper og
biplyde. Ved at trykke pa de to knapper igen, kan lydene taendes igen.

» Opvarm apparatet uden madvarer i ca. 15 minutter maksimal temperatur (230 °C), sa lugten
fra grillen kan fortage sig.

Indstillinger: se side 13, Uden automatisk program

» Sluk for apparatet efter 15 minutter, tag stikket ud, og lad det kele af, nar det er lukket.
» Tgr den gverste og nederste grillplade af med en fugtig klud.

DK
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5 Grillning

» Opstil apparatet pa et egnet sted, se side 8, Opsaetning.
» Indseet grillpladerne og fedtopsamlingsbakken i apparatet.
> Luk apparatet, og seet stikket i stikkontakten.
Du vil hgre et bip.
Alle symboler blinker kort, og s& lyser kun taend/sluk-knappen O.

Hvis du trykker p& knapperne Grgntsager 2 og Baf © pa samme tid, slukkes alle knapper og
biplyde. Ved at trykke pa de to knapper igen, kan lydene tendes igen.

» Tryk kort pa teend/sluk-knappen O,
Alle ikoner pa displayet lyser.




Uden automatisk program

Indstil temperatur og tid manuelt
» Brug temperaturkontrolknapperne AV il
at indstille temperaturen for de gverste og
nederste grillplader.
N&r du har trykket p& knappen A, springer
displayet til 200 °C. Herfra skal du indstille
temperaturen ved at trykke pa eller holde
temperaturkontrolknapperne A V¥ nede.
Hvert tryk gger eller reducerer temperaturen
med 5 °C.

» Vent, indtil varmeindikatorerne ¥ blinker
rgdt.

» Brug timerknapperne 9 =til at indstille
den gnskede tilberedningstid.

» Vent, indtil indstillingerne anvendes.
Timerens statusindikator {2 lyser grant, og
varmeindikatorerne blinker.
Opvarmningen starter.

Er den indstillede temperatur naet,
e lyder der 3 gange 3 bip,
e varmeindikatorerne & lyser rgdt,
 punkterne pa tidsdisplayet blinker, og
e timeren begynder at kgre.

Med automatisk program

> Tryk pa knappen med det gnskede program
Dk ’ica. 2 sekunder.
e Det valgte program lyser grgnt.
¢ Forudindstillingerne for tid og
temperatur vises.
 Varmeindikatorerne £ blinker rgdt.
« Timerens statusindikator & lyser grant.
e Opvarmningen starter.

DK

Temperatur og tilberedningstid kan

justeres manuelt fgr, under og efter
opvarmningsfasen se side 13, Indstil
temperatur og tid manuelt.

Valget af automatiske programmer kan til

enhver tid &ndres.

» Tryk pa softkey-knappen, indtil den lyser
grgnt.
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Bemaerk!

Frosne fadevarer kan forarsage skade pa grillpladen pa grund af for store
temperaturforskelle.

» Placer kun helt optget mad pa grillpladen.

» Abn apparatet, smgr grillpladerne let, og leeg maden pa den nederste grillplade.
> Luk laget.
Under grillning skal du kontrollere grillens fremskridt med jeevhe mellemrum.
Nar tilberedningstiden er udlgbet,

e lyder der 4 bip,

* alle symboler pa displayet lyser hvidt, og
o temperaturkontrolknapperne A 'V blinker.

Advarsel!
& Risiko for forbraendinger fra det varme apparat og tilbehgrsdelene.
» Ror ikke ved det varme apparat eller tilbehgrsdelene.

Bemaerk!

& Spidse eller skarpe genstande af metal kan beskadige apparatets belagte
overflader, ndr maden tages ud.
» For at tage maden ud skal du bruge trae- eller plastspatler.

» Tag faerdiglavet mad ud med en trze- eller plastikspatel.

» Tryk pa teend-/sluk-knappen ® i 3 sekunder for at slukke for apparatet.
> Treek stikket ud, og lad enheden kgle af, ndr den er lukket.

Bippene efter forvarmning og afslutningen af forberedelsen kan afsluttes for tidligt ved
kortvarigt at trykke pa taend/sluk-knappen.

Hvis enheden ikke bruges, skifter den til standby efter 2 timer og 15 minutter.



6 Renggring

» Renggr apparatet efter hver brug.

» Fgr hver renggring skal du traekke stikket ud og lade apparatet kgle af.

» Fjern grillpladerne og fedtopsamlingsbakken.

» Tgm fedtopsamlingsbakken.

» Renggr grillpladerne og fedtopsamlingsbakken med vand.
Brug en blgd klud eller svamp og vand med et mildt opvaskemiddel. Brug ikke metalsvampe
eller slibende renggringsmidler.

» Renggr enheden med en fugtig klud. Ma ikke behandles med eller nedsankes i vaesker.

> Tor alle dele.

DK

7 Anbefalinger til brug

Tag madvarerne ud af kgleskabet
30 minutter fgr tilberedning.

Ved grillning indstilles temperaturen til
200 - 230 °C.

For at holde varmen skal du indstille
temperaturen til 90 °C.
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8 OFTE STILLEDE SPBRGSMAL

Advarsel!

Risiko for personskade ved betjening af et defekt apparat. Betjening af et defekt
apparat kan resultere i elektrisk stgd.
» Brug aldrig et defekt apparat.

» Du ma ikke selv reparere apparatet.
» Kontakt vores serviceafdeling i tilfeelde af en defekt.

Fer du kontakter vores serviceafdeling, kan du bruge fglgende tabel til at kontrollere, om du selv

kan afhjaelpe problemet.

Spergsmal / problem

Mulig arsag

Lesning

Enheden reagerer ikke.

e Dereringen strgm.

Kontroller, om

e apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen.

¢ den anvendte stikkontakt har strgm?

Under
opvarmningsfasen rgg
stiger op.

Varmeelementerne
behandles péa fabrikken
med et plejeprodukt,
der fordamper

under den fgrste
opvarmningsfase.

Hvis regudviklingen kun opstar under
forste brug og ikke laengere efter det,
er dette normalt.

Plejeproduktet er ugiftigt og uskadeligt.
Ikke desto mindre skal du sgrge for god
ventilation.

Nogle fgdevarer bliver
for marke, andre ikke.

Maden er placeret ikke i
midten af varmepladen.

Sgrg for, at maden er placeret centralt
pa varmepladen, og at den optimale
temperatur er valgt til tilberedningen.




Fejlmeddelelser

Hvad skal du ggre?

Enheden er overophedet.
Sluk enheden, lad den afkgle helt, og prev derefter igen. DK

Giv straks besked til kundeservice

Giv straks besked til kundeservice

=
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9 Bortskaffelse

Apparater med dette symbol ma ikke bortskaffes med det almindelige
husholdningsaffald. Disse apparater indeholder vigtige rastoffer, der kan genanvendes.
En korrekt bortskaffelse beskytter miljget og dine medmenneskers sundhed. Spgrg
din kommune eller forhandleren, hvor apparatet er kgbt, hvordan du bortskaffer pa
miljgmaessigt forsvarlig vis.

=y

10 Tekniske data

Effekt 1.800 W
Spanding/Frekvens 220-240 V~, 50-60 Hz
Type af grilloverflade Keramisk belaegning
Teend/sluk-knap Tast
Temperaturknap Termostatstyret
Grilloverflade 30 x 22 cm

Vaegt ca. 4,2 kg
Apparatets mal 35x32x13cm
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1 Om denna anvisning

Allmanna anvisningar

Denna bruksanvisning ar en del av enheten.

» Las igenom den noggrant fore uppstallning, installation och idrifttagning av enheten och spara
den for framtida bruk.

» Overldmna den till alla efterfdljande anvindare.

Enheten far endast anvandas av personer som &r fortrogna med féljande sékerhetsanvisningar.

Andra gallande dokument

¢ Snabbstartsguide
e Sikerhetshandbok (Safety)
e Garantiférklaring (Warranty)

Visning av varningar
Signalord
Typ, kalla och konsekvens av faran
> Atgérder for att undvika faran.

Signalord Betydelse

Fara Overhéngande fara som, om den inte undviks, kommer att leda till
dodsfall eller allvarliga skador.

Varning Potentiell fara som, om den inte undviks, kan leda till doden eller
allvarliga personskador.

Forsiktigt Potentiell fara som kan leda till lindriga personskador om den inte
undviks.

Anmarkning Potentiell fara som kan leda till materiella skador om den inte undviks.
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Leveransomfattning

o O N WN =

Droppbricka
Kontaktgrill
Sakerhetsanvisningar
Snabbstartsguide
Bruksanvisning

Garantiforklaring

www.severin.com
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Beskrivning

- I & mm oo w >

Handtag

Upplésning dvre grillplatta
Grillplatta upptills

Nedre grillplatta

Display

Upplasning nedre grillplatta
Lasa upp locket

Fettutlopp

Droppbricka

www.severin.com

SE
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Statusvisning tid

T o

Visningstid*
Tidsstyrning
Uppvarmningsindikator ovre grillplatta

Temperaturvisning** ovre grillplatta

- 0o o n

Temperaturvisning 6vre grillplatta

* Minsta tillagningstid ar 1 minut,
max 4 timmar.

** Temperaturinstallningen kan vara mellan
90 och 230 °C.

Pa-/Av-knapp

Temperaturreglage nedre grillplatta
Temperaturvisning** nedre grillplatta
Varmeindikator nedre grillplatta

Automatikprogram Tid Temperatur

@@ Gronsaker 8 min 200 °C
&) Korv 10min  220°C
) Fisk 8min  210°C
(@) Kyckling 7min  230°C
©) Stek 8min  230°C




4 Fore forsta anvandningen

Uppackning
» Ta ut alla delar ur forpackningen.
» Ta bort allt férpackningsmaterial, skyddsfilm och klistermarken.
! Ta inte bort typskyltarna. Dessa maste sitta kvar pa enheten.
» Kontrollera att leveransomfattningen ar fullstandig och om det finns defekter.

Rengdring

Forsiktigt!
Risk for skador pa grund av elektriska stétar och skador pa enheten.
» Sank inte ner enheten i vatten.

» Torka av enheten med en fuktig duk.

» Rengdr grillplattor och fettupptagningsskalen med varmt diskvatten och torka av dem.

Uppstallning

Qg \/)Anvénd endast enheten inomhus.

» Placera enheten pd en plan, varmetalig yta.
» Se till att det finns tillrackligt med ventilation.
» Anslut endast enheten till ett korrekt installerat uttag.

SE
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Grillplattor

Ta bort grillplattan:

» Dra sliden pa handtaget framat.
> Fall upp locket helt och hallet.
» Tryck pd uppldsningsknappen.
» Ta bort grillplattan.

Satta in grillplattorna:

» Skjut rasterndsorna in i 6ppningarna.

» Nedre grillplatta: Tryck grillplattan nedét tills den hakar i hérbart.
» Ovre grillplatta: Tryck grillplattan uppAt tills den hakar i horbart.



Droppbricka

» Kontrollera innan varje anvandning att droppbrickan satts i fogtatt. Satt in droppbrickan om det
inte ar fallet.

» Kontrollera droppbrickans nivd med regelbundna intervall.

» Ta ut droppbrickan i ratt tid och avfallshantera fettet pa ett korrekt satt.

www.severin.com 8
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Forsta uppvarmningen

Forsiktigt!

Risk for personskada pa grund av latt rokutveckling. Att andas in rok kan skada din
halsa.

» Oppna fonster eller dorrar.

» Skjut in droppbrickan pa baksidan av enheten.
» Satt in den Ovre och undre grillplattan i enheten.
» Stang enheten och stick in stickkontakten i uttaget.

Enheten &r paslagen: en kort signal kan héras, pd/av-knappen tands.

Om du trycker p8 knapparna Grénsaker “ och Biff © samtidigt stangs alla knappar och signaler
av. Genom att trycka pd de tva knapparna igen kan ljuden sls pa igen.

» Varm enheten utan mat i ca 15 minuter vid maxtemperatur (230 °C) s3 att grillens egenlukt
forsvinner.

Installningar: se sidan 28, Utan automatikprogram

» Stang av enheten efter 15 minuter, dra ut stickkontakten och Lat den svalna.
» Torka av den dvre och undre grillplattan med en fuktig duk.



5 Grillning

» Still upp enheten pé en lamplig plats, se sidan 23, Uppstallning.
» Satt in grillplattorna och fettupptagningsskalen i enheten.
» Stang apparaten och anslut natkontakten.

Ett pip hors.

Alla symboler blinkar kort, sedan tands endast p&/av-knappen O.

Om du trycker p& knapparna Grénsaker “ och Biff © samtidigt stangs alla knappar och signaler
av. Genom att trycka pd de tva knapparna igen kan ljuden sls pa igen.

> Tryck O kort p& pa/av-knappen.
Alla symboler pa displayen ténds.

SE
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Utan automatikprogram

Stall in temperatur och tid manuellt
» Anvand temperaturkontrollknapparna
AV f6r att stalla in temperaturen for de
ovre och nedre grillplattorna.
Efter att du har tryckt p& knappen A hoppar
displayen till 200 °C. Harifran staller du in
temperaturen genom att trycka eller halla
ner A 'V temperaturkontrollknapparna.
Varje tryck okar eller minskar temperaturen
med 5 °C.

» Vinta tills varmeindikatorerna blinkar £
rott.

» Anvand timerknapparna fér < = att stilla
in onskad tillagningstid.

» Vanta tills installningarna tillampas.
Timerstatusindikatorn @ lyser grént och
varmeindikatorerna blinkar.
Uppvarmningen startar.

Har den instéllda temperaturen uppnatts
* ljuder 3 ganger 3 pip,
e varmeindikeringen i lyser rott,
¢ tidsdisplayens punkter blinkar och
e Flakten borjar arbeta.

Visning automatikprogram

» Tryck pé knappen med onskat program i

ca. 2 sekunder 2= @E)

e Detvalda programmet lyser gront.

¢ Forinstallningarna for tid och

temperatur visas.

e Virmeindikatorerna £ blinkar rott.

o Timerstatusindikatorn & lyser gront.
e Uppvarmningen startar.

Temperatur och tillagningstid kan
justeras manuellt fore, under och efter
uppvarmningsfasen se sidan 28, Stall in
temperatur och tid manuellt.

Valet av automatiska program kan andras nar

som helst.
» Tryck pa programknappen tills den lyser
gront.



Anmarkning!

Frusna livsmedel kan orsaka skador pé grillplattan pa grund av alltfér stora
temperaturskillnader.

> L&gg endast helt tinade livsmedel pa grillplattan.

» Oppna enheten, fetta in grillplattorna n&got och ldgg livsmedlen p8 den nedre grillplattan.
» Stang locket.

Kontrollera regelbundet hur grillningen fortskrider.
Efter att tillagningstiden har opt ut
e hors 4 signaltoner,

* alla symboler pa displayen lyser vita och
o temperaturkontrollknapparna A ¥ blinkar.

Varning!
Risk for brannskador frén heta apparat- och tillbehérsdelar.
» Ror inte vid heta apparat- eller tillbehorsdelar.

Anmarkning!

Spetsiga eller vassa foremal i metall kan skada enhetens ytbehandlade ytor nar
livsmedlen tas ut.

» For att ta ut livsmedel skall en spatel i tra eller plast anvandas.
» Fardigtillagade livsmedel tas ut med en spatel i tra eller plast.

» Tryck p&-/av-knappen O i 3 sekunder for att stinga av apparaten.
» Dra ut natstickkontakten och (&t enheten svalna i stingt tillstdnd.

Signaltonerna efter férvarmning och tillagningsslut kan avslutas i fértid genom att kort trycka pa
pa/av-knappen.

Om enheten inte anvands vaxlar den till standby efter 2 timmar och 15 minuter.

SE
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6 Rengoring

» Rengdr enheten efter varje anvandning.

» Fore varje rengoring, dra ur natkontakten och lat enheten svalna.

» Ta ut grillplattorna och droppbrickan.

» Tom droppbrickan.

» Rengdr grillplattor och droppskélen med varmt diskvatten och torka av dem.
Anvand en mjuk duk eller svamp och vatten med ett milt rengoringsmedel. Anvand inte
metallsvampar eller skurande rengdringsmedel.

» Rengor enheten med en fuktig duk. Far inte behandlas med eller nedsdnkas i vatska.

» Torka alla delar.

7 Rekommendationer for anvandningen

Ta ut livsmedlen ur kylskapet 30 minuter
fore tillagningen.

For grillning, stall in temperaturen pa
200 - 230 °C.

For varmhallning, stall in temperaturen
pa 90 °C.




8 FAQ

Varning!

& Risk for personskador vid anvandning av en defekt apparat. Anvandning av en
defekt enhet kan leda till elektriska stotar.
» Anvand aldrig en defekt apparat.
» Reparera inte enheten sjalv.
» Kontakta var serviceavdelning i hdndelse av defekt.

Innan du kontaktar var serviceavdelning kan du med hjalp av féljande tabell kontrollera om du
sjalv kan &tgarda problemet.

Fraga/Problem

Méjlig orsak

Losning

Enheten reagerar
inte.

* Ingen strom.

Kontrollera om

¢ enheten ar ansluten till
stromforsorjningen.

e ar det anvanda uttaget stromsatt?

Under
uppvarmningsfasen
avges rok.

e Varmeelementen har frén
fabriken behandlats med
ett skotselmedel, som
forangar efter den férsta
uppvarmningsfasen.

Om rokutvecklingen endast sker vid
forsta anvandningen ar detta normalt.
Skotselmedlet ar ogiftigt och oskadligt.
Sakerstall trots det att det finns
tillracklig ventilation.

Vissa ratter blir
alltfor morka medan
andra inte blir
fardigtillagade.

e Ratterna ligger
inte centrerat pa
varmeplattan.

Se till att ratterna ar centrerat
placerade och att den optimala
temperaturen for tillagningen har valts.

SE
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Felmeddelanden

Vad gora?
Enheten ar overhettad.
Sténg av, lat svalna helt och férsok sedan igen.

Meddela kundtjanst omedelbart

Meddela kundtjanst omedelbart

=
m
<
M
<

9 Avfallshantering

Apparater som férsetts med foljande symbol, maste kasseras separat fran
hushallsavfall. Denna apparat innehaller virdefulla rématerial som kan atervinnas.

En korrekt avfallshantering skyddar miljon och era medmanniskors halsa. Din kommun
resp. handlare kan ge upplysningar om hur avfallshanteringen ska genomfdras.

=y

10 Tekniska data

Effekt 1800W
Spanning/Frekvens 220-240 V~, 50-60 Hz
Typ av grillyta Pa/Av-brytare
Strombrytare pa/av Knapp
Temperaturregulator Termostatstyrd
Grillens yta 30x22cm

Vikt ca. 4,2 kg

Enhetens matt 35x32x13cm
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1 Tietoa tasta kasikirjasta

Yleistiedot

Nama ohjeet ovat olennainen osa laitetta.
» Lue huolellisesti ennen laitteen asentamista ja kayttoonottoa ja sailytd se myohempaa kayttoa

varten.

> Toimita eteenpadin seuraavalle kayttajalle.

Vain seuraaviin turvallisuusohjeisiin perehtyneet henkilot saavat kayttaa laitetta.

Muut sovellettavat asiakirjat

¢ Pikaopas

¢ Turvallisuusopas (Safety)
e Takuuilmoitus (Warranty)

Varoitusilmoitusten naytto

Merkkisana

Vaaran tyyppi, lahde ja seuraus
» Toimenpiteet vaaran valttamiseksi.

Merkkisana Merkitys

Vaara Valittomasti vaarallinen tilanne, joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Varoitus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Huomio Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa lieviin vammoihin, jos sita ei
valteta.

Huomautus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa aineelliseen vahinkoon, jos sita

ei valteta.




2 Toimituksen sisilto

Rasvankerdysalusta
Kosketusgrilli
Turvallisuusohjeet

Pikaopas

Kayttoohje

o O N WN =

Takuuilmoitus Fl

www.severin.com
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Kuvaus

- I & mm oo w >

Kahva

Ylagrillilevyn lukituksen avaus

Ylagrillilevy

Alagrillilevy

Naytto

Alagrillilevyn lukituksen avaus
Kannen lukituksen avaus
Rasvan poistoaukko

Rasvankeraysalusta



Ajan tilanaytto

T o

Aikanaytto*
Ajan saataminen
Ylagrillilevyn lammitysnaytto

Ylagrillilevyn lampdtilanaytto**

- o o n

Ylagrillilevyn lampdtilasdadin

* Minimi kypsennysaika on 1 minuutti,
maksimi 4 tuntia.

** L ampotila-asetus voi olla 90-230 °C.

P&alle/pois-painike

Automaattinen

Alagrillilevyn lampétilasaadin
Alagrillilevyn lampotilanaytto**

Alagrillilevyn lammitysnaytto

Aika Lampoatila
) 8min 200 °C
@ 10min  220°C
@ 8min  210°C
@ 7min 230°C
@7) 8 min 230 °C
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4 Ennen ensimmaista kayttoonottoa

Purkaminen pakkauksesta
» Poista kaikki osat pakkauksesta.
» Poista kaikki pakkausmateriaali, suojakalvot ja tarrat.
! Al4 poista arvokilped, sen on siilyttavi aina laitteessa.
» Tarkista toimituksen sisalto ja mahdolliset viat.

Puhdistus

Huomio!
Sahkaiskun ja laitteen vahingoittumisen aiheuttama loukkaantumisvaara.
» Al& upota laitetta veteen.

» Pyyhi laite kostealla liinalla ja kuivaa.

» Puhdista grillilevyt ja rasvankerdysalusta lampimalla saippuavedella ja kuivaa ne.

Asennus

Qg \/)Kéyté laitetta vain sisatiloissa.

» Aseta laite tasaiselle, lBmmonkestavalle alustalle.
» Varmista riittava ilmanvaihto.

> Liita laite vain oikein asennettuun pistorasiaan.



Grillilevyt

Poista grillilevy:

> Veda liukusaadinta eteenpain kahvasta.
» Avaa kansi kokonaan.

» Paina vapautusnuppia.

» Irrota grillilevy.

Aseta grillilevyt:
» Tyonna lukituskorvakkeet aukkoihin.

» Alagrillilevy: Paina grillilevy alas, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikalleen.
> Ylagrillilevy: Paina grillilevy ylos, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikalleen.

www.severin.com
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Rasvankeraysalusta

» Tarkista ennen jokaista kayttoa, etta rasvankeraysalusta on asetettu paikoilleen kunnolla. Jos
nain ei ole, aseta rasvankeraysalusta kunnolla.

» Tarkista rasvankerdysalustan tayttyminen saannéllisin valiajoin.
> Poista rasvankerdysalusta ajoissa ja havita rasva asianmukaisesti.




Ensimmainen lammitys

Huomio!

Loukkaantumisvaara lievan savun kehittymisen vuoksi. Savun hengittdminen voi
vahingoittaa terveyttasi.

» Avaa ikkunat tai ovet.

» Tyonna rasvankerdysalusta laitteeseen takaa.
> Aseta yla- ja alagrillilevy laitteeseen.
> Sulje laite ja tyonna virtapistoke pistorasiaan. Fi

Laite on kytketty p&alle: kuuluu lyhyt danimerkki, paalle/pois-painike syttyy.
Vihannesten “ ja pihvien © painikkeiden painaminen samanaikaisesti kytkee kaikki painikkeet ja

aanimerkit pois paalta. Kun painat naita kahta painiketta uudelleen, aanet kytkeytyvat uudelleen
paalle.

» Kuumenna laitetta ilman ruokaa n. 15 minuuttia enimmaislampétilassa (230 °C]), jotta grillin
haju haihtuu.

Asetukset: katso sivu 43, Ilman automaattisia ohjelmia

» Sammuta laite 15 minuutin kuluttua, irrota se pistorasiasta ja anna sen jaahtya suljettuna.
» Pyyhi yla- ja alagrillilevy kostealla liinalla.
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5 Grillaaminen

> Aseta laite sopivaan paikkaan, katso sivu 38, Asennus.
> Aseta grillilevyt ja rasvankerdysalusta laitteeseen.
> Sulje laite ja kytke verkkopistoke.

Aanimerkki kuuluu.

Kaikki symbolit vilkkuvat lyhyesti, sitten vain paalle/pois-painike O palaa.

Vihannesten “ ja pihvien © painikkeiden painaminen samanaikaisesti kytkee kaikki painikkeet ja

aanimerkit pois paalta. Kun painat naita kahta painiketta uudelleen, aanet kytkeytyvat uudelleen
paalle.

» Paina paalle/pois-painiketta O lyhyesti.
Kaikki nayton symbolit palavat.




Ilman automaattisia ohjelmia

Lampédtilan ja ajan asettaminen manuaalisesti
> Kayta lampotilan saatdpainikkeita
AV ascttaaksesi lampétilan yla- ja
alagrillilevylle.

Painikkeen A painamisen jalkeen nayttoon
tulee 200 °C. Aseta lampotila napauttamalla
tai pitamalla alhaalla lampatilan
saatépainikkeita A V.

Jokainen painallus nostaa tai laskee
lampatilaa 5 °C.

» Odota, kunnes lammitysnaytts $ vilkkuu
punaisena.

> Kayta ajan saatopainikkeita += =
asettaaksesi halutun kypsennysajan.

» Odota, kunnes asetukset otetaan kayttoon.
Ajastimen tilanaytté () palaa vihreéna ja
lammitysnaytto vilkkuu.

Lammitys alkaa.

Kun asetettu lampotila on saavutettu
e kuuluu 3 kertaa 3 aanimerkkia,
o lammitysnaytts ¥ palaa punaisena,
¢ aikanayton pisteet vilkkuvat ja
e ajastin alkaa toimia.

Automaattisten ohjelmien kayttaminen

» Paina haluamasi ohjelman palnlketta noin
2 sekunnin ajan ¢ .
¢ Valittu ohjelma palaa vihreana.
e Ajan ja lampétilan esiasetukset tulevat

nakyviin.

o Lammitysnayttd 8 vilkkuu punaisena.
e Ajastimen tilanaytto 2 palaa vihreana.
e Lammitys alkaa.

Lampatilaa ja kypsennysaikaa

voidaan saatda manuaalisesti ennen
lammitysvaihetta, sen aikana ja sen
jalkeen, katso sivu 43, Ldmpétilan ja ajan
asettaminen manuaalisesti.

Automaattisten ohjelmien valintaa voidaan

muuttaa milloin tahansa.

» Paina ohjelman painiketta, kunnes se palaa
vihreana.

Fl
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Huomautus!
& Pakastettu ruoka voi vahingoittaa grillilevya liiallisten lampotilaerojen vuoksi.
» Aseta grillilevylle vain taysin sulanutta ruokaa.

» Avaa laite, voitele grillilevyt kevyesti ja aseta ruoka alagrillilevylle.
» Sulje kansi.
Tarkista grillauksen aikana sen eteneminen saannollisin valiajoin.
Kun kypsennysaika on paattynyt

e kuuluu 4 aanimerkkia,

e kaikki nayton symbolit palavat valkoisina ja
o lampatilan saatépainikkeet A 'V vilkkuvat.

Varoitus!
& Kuumista laitteen ja lisdvarusteiden osista johtuva palovammojen vaara.
> Al& koske kuumaan laitteeseen tai lisdvarusteiden osiin.

Huomautus!

& Teravakarkiset tai teravat metalliesineet voivat vahingoittaa laitteen pinnoitettuja
pintoja poistaessasi ruokia.
» Poista ruoka kayttamalla puu- tai muovilastoja.

» Poista valmisruoat puisella tai muovisella lastalla.

> Kytke laite pois pailta painamalla paalle/pois-painiketta O 3 sekunnin ajan.
> Veda virtapistoke irti ja anna laitteen jadhtya suljettuna.

Aanimerkit esilammityksen ja valmistelun paattymisen jalkeen voidaan lopettaa ennenaikaisesti
painamalla lyhyesti paalle/pois-painiketta.

Jos laitetta ei kdytetd, se siirtyy valmiustilaan 2 tunnin ja 15 minuutin kuluttua.



6 Puhdistus

» Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

» Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya ennen jokaista puhdistusta.

» Irrota grillilevyt ja rasvankeraysalusta.

» Tyhjenna rasvankeraysalusta.

» Puhdista grillilevyt ja rasvankeraysalusta saippuavedella.
Kayta pehmeai liinaa tai sienta ja vetta, jossa on mietoa pesuainetta. Ala kéyta metallisia
sienia tai hankaavia puhdistusaineita.

» Puhdista laite kostealla liinalla. Al4 k3sittele nesteill3 tai upota nesteisiin.

> Kuivaa kaikki osat.

Fl

7 Kayttosuositukset

Ota ruoka pois jadkaapista 30 minuuttia
ennen valmistusta.

Grillausta varten aseta lampdatilaksi
200-230 °C.

Lampimana pitoa varten aseta
lampatilaksi 90 °C.
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8 UKK

Varoitus!
& Viallisen laitteen kaytosta aiheutuva loukkaantumisvaara. Viallisen laitteen kaytto
voi aiheuttaa sahkdiskun.
> Al& koskaan kayta viallista laitetta.
> Al4 korjaa laitetta itse.
» Ota vian ilmetessa yhteytta huoltoomme.

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, tarkista seuraavan taulukon avulla, voitko korjata ongelman

itse.
Kysymys / ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu
Laite ei vastaa. e Ejvirtaa. Tarkista,

¢ onko laite kytketty virtalahteeseen.
e onko kdytetyssa pistorasiassa virtaa?

Lammitysvaiheen
aikana tulee savua.

e Lammityselementit
kasitelldan tehtaalla
hoitotuotteella, joka
haihtuu ensimmaisen

lammitysvaiheen aikana.

Jos savua kehittyy vain ensimmaisen
kayttokerran aikana eikd enaa sen
jalkeen, tama on normaalia.
Hoitotuote on myrkyton ja vaaraton.
Varmista kuitenkin hyva ilmanvaihto.

Jotkin ruoat tulevat
lilan tummiksi, jotkin
eivat kypsy.

¢ Ruoka eiole ldmpdlevyn
keskella.

Varmista, etta ruoka on sijoitettu levyn
keskelle ja etta valmistusta varten on
valittu optimaalinen lampétila.




Virheilmoitukset

Naytts Mits tehdi?

Laite on ylikuumentunut.
Kytke pois paalta, anna jadhtya kokonaan ja yrita sitten uudelleen.

Ilmoita asiakaspalveluun valittomasti

Ilmoita asiakaspalveluun valittomasti

Fl

9 Havittaminen

Talla symbolilla merkityt laitteet on havitettdava erotettuna sekajatteesta. Nama laitteet
sisaltavat arvokkaita raaka-aineita, joita voidaan kayttaa uudelleen. Asianmukainen
havitys suojaa ymparistoa ja ihmisten terveytta. Paikalliset viranomaiset tai alueellasi
toimiva jalleenmyyja voivat antaa tietoja asianmukaisesta havittamisesta.

=y

10 Tekniset tiedot

Teho 1800W
Jénnite/taajuus 220-240 V~, 50-60 Hz
Grillauspinnan tyyppi Keraaminen pinnoite
Virtakytkin Painike

Lampdtilan saadin Termostaattiohjattu
Grillipinta 30 x 22 cm

Paino n. 4,2 kg

Laitteen mitat 35x32x13cm
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1 Sobre este manual

Informacoes gerais

Estas instrucoes sao parte integrante do aparelho.

» Leia-o atentamente antes da colocacao em funcionamento, da instalacao e da colocacao em
servico do aparelho e guarde-o para referéncia futura.

» Transmitir a qualquer outro operador.

0 aparelho deve apenas ser utilizado por pessoas que estejam familiarizadas com as seguintes
instrucoes de seguranca.

Outros documentos aplicaveis

e Guia de inicio rapido

e Manual de seguranca (Safety)

e Declaracdo de garantia (Warranty)

Visualizacao dos avisos de adverténcia

Palavra de sinalizacao
Tipo, origem e consequéncias do perigo
» Medidas para evitar o perigo.

Palavra de sinalizacao | Significado

Perigo Situacao de perigo iminente que, se nao for evitada, resultard em
morte ou ferimentos graves.

Aviso Perigo potencialmente iminente que pode provocar a morte ou
lesdes graves se nao for evitado.

Cuidado Perigo potencialmente iminente que pode provocar ferimentos
ligeiros se nao for evitado.

Nota Perigo potencialmente iminente que pode provocar danos materiais
se nao for evitado.

PT
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2 Conteudo da
embalagem

1 Tabuleiro de recolha de
gorduras

Grelhador de contacto
Instrucoes de seguranca
Guia de inicio rapido

Manual de instrucoes

o~ O N WN

Declaracao de garantia

www.severin.com



3 Descricao

Pega

Desprendimento da placa para grelhar superior
Placa para grelhar superior

Placa para grelhar inferior

Visor

Desprendimento da placa para grelhar inferior

Desprendimento da tampa

I & Mmoo @ >

Saida de gordura

Tabuleiro de recolha de gorduras

www.severin.com
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T o

(2]

Indicador do estado tempo

Indicador do tempo*

Controlo do tempo

Indicador de aquecimento da placa para
grelhar superior

Indicador da temperatura** da placa para
grelhar superior

Controlo da temperatura da placa para
grelhar superior

* 0 tempo minimo de cozedura é de 1 minuto,
0 maximo de 4 horas.

** A regulacao da temperatura pode ter lugar
entre 90 e 230°C.

9
h

Botao Ligar/Desligar

Controlo de temperatura da placa para
grelhar inferior

Indicador da temperatura** da placa para
grelhar inferior

Indicador de aquecimento da placa para
grelhar inferior

Programa

automatico Tempo Temperatura
?%) Vegetais 8 min 200°C
() salsicha  10min  220°C
@ Peixe 8 min 210°C
@@) Frango 7 min 230°C
@ Bife 8 min 230°C




4 Antes da primeira utilizacao

Desembalar
> Retirar todas as pecas da embalagem.
> Retirar todo o material de embalagem, pelicula de protecdo e autocolantes.
! Nao retirar as placas de identificacao, estas devem permanecer no aparelho.
» Verificar se o conteido da embalagem estd completo e se apresenta defeitos.

Limpeza

Cuidado! PT
Risco de ferimentos devido a choque elétrico e danos no aparelho.
» Nao mergulhar o aparelho em &gua.

» Limpar o aparelho com um pano humido e secar.
» Limpar as placas do grelhador e o tabuleiro de recolha de gorduras com dgua morna e secar.

Instalar

Q \/ Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores.

» Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor.
» Assegurar uma ventilacao suficiente.
» Conectar o aparelho apenas a uma tomada instalada corretamente.
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Placa para grelhar

Remover a chapa para grelhar:

» Puxar a corredica para a frente pela pega.
» Abrir a tampa completamente.

» Premir o botao de desbloqueio.

» Remover a placa para grelhar.

Inserir as placas para grelhar:
» Empurrar as cavilhas de bloqueio para as aberturas.

» Placa para grelhar inferior: Pressionar a placa para grelhar para baixo até ouvir um clique
audivel no lugar.

» Placa para grelhar superior: Pressionar a placa para grelhar para cima, até ela engatar de
forma audivel.



Tabuleiro de recolha de gorduras

> Antes de cada utilizacdo, verificar se o tabuleiro de recolha de gorduras esta corretamente
colocado. Caso contrério, inserir o tabuleiro de recolha de gorduras.
» Verificar o nivel do tabuleiro de recolha de gorduras a intervalos regulares.

» Retirar atempadamente o tabuleiro de recolha de gorduras e eliminar corretamente as
gorduras.

www.severin.com
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Primeiro aquecimento

Cuidado!

Risco de ferimentos devido a um ligeiro desenvolvimento de fumo. A inalagao de
fumo pode provocar danos a salde.

» Abrir as janelas ou as portas.

» Inserir a bandeja de gotejamento de gordura na parte de tras do aparelho.
» Inserir as placas para grelhar superior e inferior no aparelho.
» Fechar o aparelho e inserir a ficha de alimentacao na tomada.

0 dispositivo esta ligado: pode ser ouvido um sinal curto, o botdo Ligar/Desligar acende.

Premir simultaneamente os botdes Vegetais “= e Bife © desliga todos os botdes e sinais
sonoros. Os sons podem ser novamente ligados premindo novamente os dois botoes.

» Aquecer o aparelho sem alimentos durante cerca de 15 minutos a temperatura
maxima (230°C) para que o odor inerente ao grelhador se dissipe.
Configuracdes: ver pagina 58, Sem programa automatico

» Desligar o aparelho apds 15 minutos, retirar a ficha da tomada e deixar arrefecer com ele
fechado.

» Limpar as placas para grelhar superior e inferior com um pano himido.



5 Grelhar

» Colocar o aparelho num local adequado, ver pagina 53, Instalar.

» Inserir as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura no aparelho.
» Fechar o aparelho e ligar a ficha de alimentacao.
E emitido um sinal sonoro.

Todos os simbolos piscam por breves instantes e, em seguida, apenas o botao Ligar/Desligar
acende O,

Premir simultaneamente os botdes Vegetais “ e Bife esliga todos os botdes e sinais
sonoros. Os sons podem ser novamente ligados premindo novamente os dois botoes.

> Pressione por breves instantes o botao Ligar/Desligar O .
Todos os simbolos no visor acendem.

PT
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Sem programa automatico

Regular manualmente a temperatura e o

tempo

» Utilize os botdes de controlo de
temperatura AV para regular a
temperatura das placas para grelhar
superior e inferior.

Depois de pressionar o botao A , o visor
salta para 200°C. A partir daqui, regular a
temperatura tocando ou mantendo premidos
os botdes A 'V de controlo de temperatura.
Cada pressao aumenta ou diminui a
temperatura em 5°C.

» Aguardar até que os indicadores de
aquecimento & pisquem a vermelho.

» Usar os botoes do temporizador+ = para
regular o tempo de cozedura desejado.

» Aguardar até que as configuracdes sejam
aplicadas.
O indicador de estado do temporizador
{9 acende em verde e os indicadores de
agquecimento piscam.
0 aquecimento comeca.

A temperatura definida foi atingida
* s3o0 emitidos 3 sinais sonoros 3 vezes,

Com programa automatico

» Pressione o botdao com o programa desejado
por aprox. 2 segundos 2

¢ O programa selecionado acende a
verde.

e S3o exibidas as predefinicdes de tempo
e temperatura.

e Os indicadores de aquecimento £
piscam a vermelho.

e Oindicador de estado do temporizador
{9 acende a verde.

¢ 0 aquecimento comeca.

A temperatura e o tempo de cozedura podem
ser ajustados manualmente antes, durante e
apos a fase de aquecimento ver pagina 58,
Regular manualmente a temperatura e o
tempo.

A selecao de programas automaticos pode

ser alterada a qualquer momento.

» Pressionar a tecla programavel até
acender a verde.

¢ os indicadores de aquecimento % acendem a vermelho,

* os pontos do visor de tempo piscam e
e o temporizador comeca a funcionar.



Nota!

Os alimentos congelados podem causar danos a placa para grelhar devido a
diferencas de temperatura excessivas.

» Colocar apenas alimentos completamente descongelados na placa para grelhar.

» Abrir o aparelho, lubrificar levemente as placas para grelhar e colocar os alimentos na placa
para grelhar inferior da grelha.
» Fechar a tampa.

Durante o processo de grelhar, verificar o progresso do grelhador a intervalos regulares.
Depois do tempo de cozedura
e soam 4 sinais sonoros,

¢ todos os simbolos do visor acendem a branco e
* 0s botdes de controlo de temperatura A ¥ piscam.

Aviso!
A Risco de queimaduras devido a pecas quentes do aparelho e dos acessérios.
» N&o tocar nas pecas quentes do aparelho ou dos acessorios.

Nota!
& Os objetos metalicos pontiagudos ou afiados podem danificar as superficies
revestidas do aparelho ao retirar os alimentos.

» Para retirar os alimentos, utilizar espatulas de madeira ou plastico.
» Remover os alimentos prontos com uma espatula de madeira ou plastico.

» Premir o botdo Ligar/Desligar O durante 3 segundos, para desligar o aparelho.
» Retirar a ficha da tomada e deixar o aparelho arrefecer quando fechado.

Os sinais sonoros apds o preaquecimento e o fim da preparacao podem ser cancelados
prematuramente premindo brevemente o botao Ligar/Desligar.

Se o dispositivo nao for usado, ele muda para o modo de espera apds 2 horas e 15 minutos.

PT



PT

6 Limpeza

» Limpar o aparelho apés cada uso.

> Antes de cada limpeza, desligar a ficha de alimentacao e deixar o aparelho arrefecer.

» Remover as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura.

» Esvaziar a bandeja de gotejamento de gordura.

» Limpar as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura com 4gua de
enxaguamento.
Utilize um pano macio ou uma esponja e dgua com um detergente suave. Nao utilizar esponjas
metalicas ou produtos de limpeza abrasivos.

» Limpar o aparelho com um pano himido. N&o tratar com ou mergulhar em liquidos.
» Secar todas as pecas.

7 Recomendacoes de utilizacao

Retirar os alimentos do frigorifico
30 minutos antes da preparacao.

Para grelhar, regule a temperatura para
200 - 230°C.

Para manter quente, regule a
temperatura para 90°C.




8 FAQ

Aviso!
& Risco de ferimentos devido ao funcionamento de um aparelho defeituoso.
0 funcionamento de um aparelho defeituoso pode provocar choques elétricos.

» Nunca utilize um aparelho defeituoso.
» Nao repare o aparelho por si préprio.

» Em caso de defeito, contacte o nosso servico de assisténcia técnica.

Antes de contactar o nosso servico de assisténcia técnica, verificar, através da tabela seguinte, se

o problema pode ser resolvido por si.

Questao / problema  Causa possivel Solucao
0 aparelho nao e Sem energia. Verificar se
responde. e o aparelho estd ligado a fonte de

energia.

¢ atomada usada tem corrente?

Durante a fase de ¢ Os elementos de Se o fumo so aparecer na primeira
aquecimento o fumo aquecimento sao tratados utilizacao do aparelho e nao depois,
sobe. na fabrica com um produto  isso é normal.

de tratamento que se
evapora durante a fase
inicial de aquecimento.

0 produto de tratamento nao é téxico e
é inofensivo. No entanto, garanta uma
boa ventilacao.

Alguns alimentos ¢ Os alimentos nao estao
ficam muito centrados na placa de
escuros, outros nao. aquecimento.

Certifique-se de que os alimentos sao
colocados no centro do prato e que foi
selecionada a temperatura ideal para
cozinhar.

PT
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Mensagens de erro

Indicador O que fazer?

9 Eliminacao

0 aparelho esta sobreaquecido.
Desligar, deixar arrefecer completamente e tentar novamente.

Notificar imediatamente o Atendimento ao Cliente

Notificar imediatamente o Atendimento ao Cliente

Aparelhos marcados com este simbolo devem ser eliminados separadamente do lixo

=y

10 Dados técnicos

doméstico. Aqueles contém matérias-primas valiosas que podem ser recicladas.
0 descarte correto protege o ambiente e a salide das pessoas ao seu redor. O seu
municipio e/ou o seu revendedor fornecerdo informacées sobre a separacio adequada.

Poténcia

1.800 W

Tensao/frequéncia

220-240 V~, 50-60 Hz

Tipo de superficie de grelhar

Revestimento ceramico

Interruptor de ligar/desligar

Botao

Controlador de temperatura

Com controlo por termdstato

Superficie do grelhador

30x22cm

Peso

aprox. 4,2 kg

Dimensdes do aparelho

35x32x13cm
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1 Informacje o niniejszej instrukcji

Informacje ogdlne

Niniejsza instrukcja stanowi integralna czes$¢ urzadzenia.

> Nalezy ja uwaznie przeczytac przed montazem, instalacja i uruchomieniem urzadzenia oraz
zachowac na przysztosc.

» Nalezy ja przekaza¢ kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie przez osoby, ktore zapoznaty sie z ponizsza instrukcja
bezpieczenstwa.

Inne obowiazujace dokumenty

e Skrdcona instrukcja obstugi
e Instrukcja bezpieczenstwa (Safety)
¢ Oswiadczenie gwarancyjne (Warranty)

Prezentacja ostrzezen

Stowo ostrzegawcze
Rodzaj, zrédto i skutki zagrozenia
» Srodki pozwalajace zapobiec zagrozeniu.

Stowo ostrzegawcze | Znaczenie

Niebezpieczenstwo Bezposrednio grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, spowoduje $mier¢ lub powazne urazy ciata.

Ostrzezenie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac $mier¢ lub powazne urazy ciata.

Ostroznie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac lekkie urazy ciata.

Informacja Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowad szkody materialne.
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Zakres dostawy

o O N WN =

Taca ociekowa na ttuszcz
Grill kontaktowy

Zasady bezpieczenstwa
Skrécona instrukcja obstugi
Instrukcja obstugi

Oséwiadczenie gwarancyjne

www.severin.com

www.severin.com
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Opis

- I & mm oo w >

Uchwyt

Odblokowanie gdrnej ptyty grilla
Gérna ptyta grilla

Dolna ptyta grilla

Wyswietlacz

Odblokowanie dolnej ptyty grilla
Odblokowanie pokrywy

Wylot ttuszczu

Taca ociekowa na ttuszcz



Wskaznik stanu czasu

T o

Wskaznik czasu*
Ustawianie czasu
Wskaznik nagrzewania gornej ptyty grilla

Wskaznik temperatury** gérnej ptyty grilla

- 0o o n

Regulator temperatury gornej ptyty grilla

* Minimalny czas gotowania to 1 minuta,
maksymalny to 4 godziny.

** Ustawienie temperatury moze wynosic
od 90 do 230°C.

g Wtacznik/wytacznik

j
k

Regulator temperatury dolnej ptyty grilla

Wskaznik temperatury** dolnej ptyty grilla

Wskaznik nagrzewania dolnej ptyty grilla

Program

automatyczny Czas Temperatura
%) Warzywa  8min  200°C
@ Kietbaski 10 min 220°C
) Ryby 8min  210°C
@) Kurczak ~ 7min  230°C
@ Stek 8 min 230°C

PL
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4 Przed pierwszym uruchomieniem

Rozpakowywanie
» Wyjac wszystkie elementy z opakowania.
» Usunad wszystkie materiaty opakowaniowe, folie ochronna i naklejki.
! Nie usuwac tabliczek znamionowych; musza one by¢ zawsze umieszczone na urzadzeniu.
» Nalezy sprawdzi¢ zakres dostawy pod katem kompletnosci i ewentualnych wad.

Czyszczenie

Ostroznie!
& Niebezpieczenstwo urazow wskutek porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia
urzadzenia.

» Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

» Wytrze¢ wilgotna szmatka i wysuszy¢ urzadzenie.
> Wyczyscic ciepta woda z ptynem do mycia naczyn i wysuszy¢ ptyty grillowe oraz tace ociekowa
na ttuszcz.

Montaz

Qi \/)Urzegdzenia mozna uzywac wytacznie w pomieszczeniach.

» Umiesci¢ urzadzenie na réwnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.
» Zapewni¢ odpowiednia wentylacje.
» Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka.



Ptyty grilla

Wyjmowanie ptyty grilla:

» Pociagnac¢ suwak do przodu za uchwyt.
» Otworzy¢ catkowicie pokrywe.

» Nacisnac przycisk odblokowujacy.

» Wyjaé ptyte grilla.

Wktadanie ptyt grilla:

» Wsunac zaczepy zatrzaskowe w otwory.

» Dolna ptyta grilla: Wciskac ptyte grilla, az nastapi styszalne klikniecie.
» Gorna ptyta grilla: Wciskac¢ ptyte grilla do gory, az nastapi styszalne klikniecie.

www.severin.com
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Taca ociekowa na ttuszcz

» Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy taca ociekowa na ttuszcz jest wtozona w sposob
dopasowany do ksztattu. Jesli nie jest wtozona, wtozy¢ tace ociekowa na ttuszcz.

» Sprawdzac poziom napetnienia tacy ociekowej na ttuszcz w regularnych odstepach czasu.

» Usunad tace ociekowa na ttuszcz w odpowiednim czasie i prawidtowo usunad ttuszcz.




Pierwsze rozgrzewanie

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo urazéw wskutek niewielkiego dymienia. Wdychanie dymu moze
by¢ szkodliwe dla zdrowia.

» Otworzy¢ okna lub drzwi.

» Wsunac tace ociekowa na ttuszcz z tytu urzadzenia.
» Wtozy¢ gorna i dolna ptyte grilla do urzadzenia.
» Zamknac urzadzenie i wtozy¢ wtyczke do gniazdka.

Urzadzenie jest wtaczone: stychaé krotki sygnat, wtacznik/wytacznik swieci sie.

Nacisna¢ jednoczesnie przyciski Warzywa © i Stek

nastapi wytaczenie wszystkich dzwiekow
przyciskow i sygnatéw. Ponowne nacisniecie obu przyciskow umozliwia ponowne wtaczenie PL
dzwiekow.

» Podgrzewac urzadzenie bez wtozonej zywnosci przez okoto 15 minut w maksymalnej
temperaturze (230°C), aby zapach grilla sie ulotnit.

Ustawienia: patrz strona 73, Bez programu automatycznego

» Wytaczy¢ urzadzenie po 15 minutach, odtaczy¢ je od pradu, zamknac¢ i poczekaé, az ostygnie.
» Wytrze¢ gdrna i dolna ptyte grilla wilgotna szmatka.
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5 Grillowanie

» Postawi¢ urzadzenie w odpowiednim miejscu, patrz strona 68, Montaz.
> Wtozy¢ ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz do urzadzenia.
» Zamknac urzadzenie i podtaczy¢ do pradu.

Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.

Wszystkie symbole migaja przez chwile, a nastepnie zadwieci sie tylko wtacznik/wytacznik O.

3

Nacisna¢ jednoczesnie przyciski Warzywa @ i Stek @), nastapi wytaczenie wszystkich dzwiekdw

przyciskow i sygnatéw. Ponowne nacisniecie obu przyciskow umozliwia ponowne wtaczenie
dzwiekow.

» Nacisna¢ krotko wtacznik/wytacznik O.
Wszystkie symbole na wskazaniu zaswieca sie.




Bez programu automatycznego

Reczne ustawianie temperatury i czasu

» Przyciskami regulacji temperatury A v
ustawi¢ temperature dla gornej i dolnej
ptyty grilla.

Po naciénieciu przycisku A na wskazaniu

pojawi sie 200°C. W tym miejscu

mozna ustawi¢ temperature, dotykajac

lub przytrzymujac przyciski regulacji

temperatury A ¥ _Kazde naciéniecie

zwieksza lub zmniejsza temperature o 5°C.

» Poczekac, az wskazniki nagrzewania B
zaczna migaé na czerwono.

» Ustawi¢ zadany czas gotowania za pomoca
przyciskow ustawiania czasu + -

» Poczeka¢, az ustawienia zostana
zaakceptowane.
Wskaznik stanu timera (2 zadwieci sie na
zielono, a wskazniki nagrzewania zaczna
migac.
Rozpocznie sie nagrzewanie.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury
¢ pojawia sie 3 razy 3 sygnaty dzwiekowe,

Z programem automatycznym

» Nacisnac przycisk z zadanym programem

przez okoto 2 sekundy ¢

e Wybrany program zaswieci sie na
zielono.

¢ Wyswietla sie wstepne ustawienia czasu
i temperatury.

o Wskazniki nagrzewania £ zaczna miga¢
na czerwono.

¢ Wskaznik stanu timera 2 zawieci sie
na zielono.

¢ Rozpocznie sie nagrzewanie.

Temperature i czas gotowania mozna
regulowac recznie przed, w trakcie i po fazie
nagrzewania, patrz strona 73, Reczne
ustawianie temperatury i czasu.

Wybér programéw automatycznych mozna

zmieni¢ w dowolnym momencie.

» Nacisnac i przytrzymac przycisk programu,
az zaswieci sie na zielono.

« wskazniki nagrzewania ¥ zadwieca sie na czerwono,

e punkty wskaznika czasu zaczna migad, a

e timer zacznie odliczad.

PL



Informacja!

Zamrozona zywnos$¢é moze spowodowacé uszkodzenie ptyty grilla z powodu
nadmiernej roznicy temperatury.

» Na ptycie grilla mozna umieszczaé wytacznie catkowicie rozmrozona zywnosc.

» Otworzy¢ urzadzenie, nasmarowac delikatnie ptyty grilla i umiesci¢ zywnos$¢ na dolnej ptycie
grilla.
» Zamkna¢ pokrywe.

Podczas grillowania sprawdza¢ postep grillowania w regularnych odstepach czasu.
Po uptywie czasu gotowania

* pojawia sie 4 sygnaty dzwiekowe,

e wszystkie symbole wskaznika zaswieca sie na biato i

e zaczna miga¢ przyciski regulacji temperatury A V.

PL

Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo oparzenia o gorace powierzchnie urzadzenia i akcesoriéw.
» Nie dotykac goracego urzadzenia ani jego akcesoridw.
Informacja!
Spiczaste lub ostre przedmioty wykonane z metalu moga uszkodzi¢ powlekane
powierzchnie urzadzenia podczas wyjmowania zywnosci.
» Aby wyjac zywnos$é, uzywac drewnianych lub plastikowych topatek.
> Gotowa zywnos¢ usunac drewniana lub plastikowa topatka.

» Nacisna¢ wtacznik/wytacznik O przez 3 sekundy, aby wytaczy¢ urzadzenie.
» Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i poczekac, az zamkniete urzadzenie ostygnie.

Sygnaty dZzwiekowe po nagrzaniu wstepnym i zakonczeniu przygotowywania mozna
przedwczesnie wytaczyé, naciskajac krotko wtacznik/wytacznik.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, przetacza sie w tryb gotowosci po 2 godzinach i 15 minutach.



6 Czyszczenie

» Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

» Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia.

> Wyjac ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz.

» Oproznic tace ociekowa na ttuszcz.

> Wyczyscic ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz woda z ptynem do mycia naczyn.
Uzywa¢ miekkiej szmatki lub gabki i wody z tagodnym ptynem do naczyn. Nie uzywac
metalowych myjek ani $rodkdéw czyszczacych powodujacych zarysowania.

» Wyczysci¢ urzadzenie wilgotna szmatka. Nie czy$ci¢ za pomoca ptyndw ani nie zanurzac¢ w ptynach.

» Wysuszy¢ wszystkie elementy.

7 Zalecenia dotyczace uzytkowania

Wyjac zywnos$¢ z lodowki 30 minut przed
grillowaniem.

W celu grillowania ustawi¢ temperature
na 200-230°C.

Aby utrzymac ciepto, ustawi¢ temperature
na 90°C.

PL
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8 FAQ

Ostrzezenie!

& Niebezpieczenstwo urazéw wskutek uzycia niesprawnego urzadzenia.
Eksploatacja niesprawnego urzadzenia moze spowodowac porazenie pradem.
» Nie wolno uzywaé niesprawnego urzadzenia.
» Nie naprawia¢ samodzielnie urzadzenia.
» W razie usterki nalezy skontaktowac sie z naszym serwisem.

Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy skorzystac z ponizszej tabeli, aby
sprawdzi¢, czy mozna samodzielnie usunac problem.

Pytanie/problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie ¢ Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy
reaguje. e urzadzenie jest podtaczone do pradu.

e w uzywanym gniazdku jest prad.

Podczas fazy e Elementy grzejne Jesli dym pojawia sie tylko podczas
rozgrzewania sa posmarowane pierwszego uzycia, a nie pozniej, jest to
unosi sie dym. fabrycznie srodkiem normalne zjawisko.
pielegnacyjnym, Srodek pielegnacyjny jest nietoksyczny
ktéry odparowuje i nieszkodliwy. Jednak nalezy zapewnic
podczas pierwszej fazy odpowiednia wentylacje.

rozgrzewania.

Niektore kawatki o Zywno$¢ nie znajduje sie Sprawdzié¢, czy zywnosc¢ jest umieszczona
zywnosci robia na srodku ptyty grzejnej. centralnie na ptycie i wybrana zostata

sie zbyt ciemne, optymalna temperatura do przyrzadzania
inne nie sa jeszcze zywnosci.

gotowe.




Komunikaty o btedach

Wskazanie Co zrobi¢?
Urzadzenie jest przegrzane.

Wytaczyc¢ urzadzenie, pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
sprébowac ponownie.
Natychmiast powiadomi¢ obstuge klienta

Natychmiast powiadomi¢ obstuge klienta

9 Utylizacja PL

Urzadzenia oznaczone tym symbolem musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw
domowych. Urzadzenia te zawieraja cenne surowce, ktore mozna poddac recyklingowi.
Prawidtowa utylizacja chroni $rodowisko i zdrowie innych osdb. Informacje na temat

prawidtowej utylizacji mozna uzyskac¢ od wtadz lokalnych lub wyspecjalizowanego
sprzedawcy.

=y

10 Dane techniczne

Moc 1800 W
Napiecie/czestotliwos¢ 220-240 V~, 50-60 Hz
Typ powierzchni do grillowania Powtoka ceramiczna
Wtacznik/wytacznik Przycisk

Regulator temperatury Sterowany termostatem
Powierzchnia grillowania 30 x22cm

Waga ok. 4,2 kg

Wymiary urzadzenia 35x32x13cm
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1 XxeTIkd pe To mapdv eyxelpidio

levikég TANpoYopieg

OL mapoloeg 0dnyieg anote oLV avanoomaoTo HEPOG TNG CUOKEUNG.

> AlaBAOTE TIPOOEKTIKA TIPLY amd TNV TOMoBETNON, TNV EyKATAoTAoN Kal Tn 6€on o€
AelToupyia TnNG oUOKEUNG Kal PUAAETE TIG yla HEANOVTLKA avapopd.

> Na Ti1¢ geTaBLBAleTe 0 OTOLOVONTIOTE EMOUEVO XELPLOTH.

H xpAon TNG CUOKELNG TIPETIEL va YivETAL HOVO AT ATOUA TA OTIola €XOLV EEOIKELWOEL e TIG
akoAoubeg 0dnyieg acpdAelag.

ANa 1oxvovTa éyypaga

+ 06nyo¢ ypriyopng ekkivnong

+ Eyxelpidlo aopaleiag (Safety)
+ AnAwon gyyvnong (Warranty)

Mool MPoEISOTOINTIKWY CNUEIWCEWY
MpogidomoinTikn Aé€n
TOTOG, TINYN Kal CUVETELA TOU KLVOUVOU
» METpa yla TNV anouyr Tou Kvdhvou.

Mpo&idomoinTikn Aé€n Inuacia

KivSuvog Apeoa emikeipevog kivduvog, o omoiog, edv dev anopeuxdei, Ba
€XEL WG anoTtEAeopa tov Bdvato r cofapd TPAUHATLOMO.

Mpoeidomoinon AuvnTikd eTukeipevog Kivbuvog o omoiog pmopei va odnynoel oe
Bdvato  coBapo TPALVHATLONO, AV SeV ATOPEUXBEL.

Mpoooxn AuvnTikd Tikeipevog Kivbuvog, o omoiog Pmopei va odnynost oe
eNapL TPALPATLONO EAV HEV ATOPEUXOEL.

Ynodeién AuvvnTikd Tikeipevog Kivbuvog, o omoiog Pmopei va odnynost oe
UAIKEG {npLEG, €AV Hev anoeuxBei.
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2 T[epiexopevo
ovoKevaaoiag

1 Aiokog ouAloyng Aimoug

2 Wnotapld emagng

3 00nyieg aopaleiag

4 06nyoc ypryopng ekkivnong
5 Eyxelpidlo xpnong

6 AnRAwon gyyonong

www.severin.com
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Mepypaen
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AaBn
ZekAeibwpa TNG eMAvw MAAKAG YNoipaTog

Endvw mAdka ynoipgatog

Kdtw mAdka ynoigatog

066vn

ZekAeidwpa TNG KATW TMAAKAG YNoipaTog
ZekAeidbwpa Tou kKamakiov

‘E€0d0¢ Aimoug

Aiokog ouAAoyn g Aitoug

www.severin.com
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‘EvOELEN KaTdoTaong xpovou

o

‘EvOELEN XpOVOL*

MARKTPa puBULONG XPOVOUL

Q N

‘Evdel€n B€ppavong emdvw TAAKAg

ynoipatog

e 'EvdelEn Beppokpaciag** emdvw TAAKag
ynoipatog

f  MAAKTPa BepPOOTATN EMAVW TIAAKAG

ynotparog

* 0 eAAXL0TOG XpOVOG PAYELPEPATOG Eival
1 AETTO Kal 0 PEYLOTOG 4 WPEG.

**H p0BuLon tng Bepuokpaciag Pmopei va
eival petagv 90 kat 230 °C.

MARKTPO gvepyotmoinong/

anevepyotoinong

MAAKTPA BEPHOOTATN KATW TAAKAG

ynoipatog

‘EvOeLEn Beppokpaciagr* KATw MAAKAG
ynoipatog

‘Evbelgn B€ppavong KATw TAAKAS Ynolpatog
Avtoparto

TPOYpauHa Xpovog Oeppokpacia
@=) Aaxavikd ~ 8Aemtd 200 °C
@ Aoukavika 10 Aemtd 220°C
) wapt 8hemta  210°C
(@) Kotomovho 7Aemtd 230 °C
©) Mnpigoheg 8Aemtd  230°C




4 Tlpwv amo tnv mpwTtn XPrion TNG CUOKEUNG

Avolypa CUOKELaoiag
> Apalpeote 6Aa ta e§aptripata and Tn cuokevacia.
> Apalpeate OGN0 TO UALKO CUOKELAGLAG, TNV TIPOCTATEVTLKNA PEPBPAVN KAl TA AUTOKOAANTA.
I Mnv apalpeoeTe TIG TIVAKIOEG XAPAKTNPLOTIKWY. AUTEG TIPETIEL VA TIAPAUELVOLY PoVIHa
0T CUOKELN.
> EA€YETE TO IAPAdOTED UALKO yla EAAEIPELG KAl EAATTWHATA.

KaBapiopdg

MNpoooxn!
Kivduvog Tpavpatiopol anod nAektpomAnéia Kat Tu8aveg ¢nULEG 0T CUOKELN.
» Mnv BuBileTe TN OLOKELN OE VEPO.

> KOUTILOTE TN CUOKEULN PE €va LYPO TIAVE KAL OTEYVWOTE TNV.

> KaBapiote TIg MAAKeEG Pnoipatog Kat Tov dioko cuAAoyng Aimoug pe Zeotd vepo mALONG Kat
OTEYVWOTE TA.

TomoBétnon

Qi \/)Xpnmuonmsire TN GUOKEUN POVO OE ECWTEPLKO XWPO.

> TomoBETNOTE TN CUOKELN OE pLa eTtinedn, avBeKTIKN 0Tn BeppdTNTA EMLPAVELQ.
» E€aopaliote enapkn e€aeplopo.
> TUVHEOTE TN OUOKELN POVO OE PLa TPILa IOV CUHHOPPWVETAL JE TOUG KAVOVLOHOUG.

GR
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MAd&keg Ynoipatog

Agpaipeon tng MAAKag Ynoipgatog:

» TpaBnte tov oLPTN TNG AABAG TIPOG TA EPTPOG.
> Avoi€Te EVTEAWG TO KATIAKL.

» MNatAoTe To KoupTi EekAeldwpartog.

> Apalpeate TNV MAAKA Ynoipatog.

TomoB£TNOoN TWV TAGKWY YNnoipatog:
> IrpwéTe TIC WTideg acpallong ota avoiypata.

» Kdtw mAdka ynoipgatog: Migote TNV MAAKa YnoldaTtog mpog Tad KATwW, HEXPL VA TNV aKOVOETE
va acpaliZel otn B€on tNG.

> Endvw TAdKa ynoipatog: SnpwETe TNV MAAKA Pnoilatog mpog Ta avw, PEXPL va ThV
akoVLoETE va acaAiZel otn B€on TNG.



Aioko¢ oUN\oyN ¢ Airmoug

» Mpuv ano kade xpnon, eAéy&te edv o diokog ouANoyNG Airoug epappodlel otabepd otn B€on
Tov. Edv Oxt, TomobeTrote owotd Tov 6ioko GUANOYNG AlTtoug.

> EAEYXETE TN 0TABUN TIANPWONG Tou Hiokou GLUAAOYNG ATTOUG O TAKTA XPOVIKA SlaoThyata.

> ApalpgoTe eykaipwg Tov 5ioko GUANOYNG Aitoug Kal anoppipte Pe opBO TPOTO TO AiTOG.

www.severin.com 8
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Mpwtn Bépuavon

Mpoooxn!

Kivbuvog Tpavpatiopol Aoyw eAagpdg avantugng kamvou. H eLomvor Kanvou
umopei va mpokahéoet BAABN otnv vyeia oag.

» Avoifte Ta mapddupa ) TIG MOPTEG.

> Eloaydyete tov 6ioko GUANOYNG ALTIOUG OTO THOW PEPOG TNG CUCKEUVNG.

» TomoBeTrOTE TNV Avw KAl TNV KATW TAAKA YNoiHaTog TN GUOKEUN).

> KAeloTe TN OLOKELN Kal CLUVOEDTE TO PLG oTNV Tpida.

H cuokeun gival evepyomotnuevn: akoLyeTal €va cOVTOHO NXNTIKO ONKa, avdBeL To MARKTPO
gvepyomoinong/anevepyomnoinong.

Miéote TavTtoXpova Ta MAAKTPa Aaxavika = kat MmptZoAa @), yia va anevepyoroLroete OAOUG
TOUG AXOLC TIANKTPWY KAL TA NXNTLKA onpata. Matwvtag Eavd ta 600 MARKTPA UToPEITE va
EVEPYOTIOLNOETE EAvA TOUG NXOUG.

» MpoBeppdveTe Tn CUOKELN XWPIG PaynTo yia mep. 15 Aemtd oTn péylotn Beppokpacia
(230 °C), wote va e€aoBevnoeL EVIEAWG N OCKN TNG PN XPNOLLOTIONUEVNG OXAPAG.
PuBpioelg: BA. Zehida 88, Xwpic avtopato mpdypauua

> ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKELN €MELTA Ao 15 AETTA, AMOCLVOEDTE TNV KAL APNOTE TNV va
KPUWOEL XWpLg va Tnv avoigeTe.
> TKOUTILOTE TNV EMAVW KAl TNV KATW TAAKA Ynoipatog pe €va uypo navi.



5 WAoo otn oxapa

> TomoBeTNOTE TN OLOKELN o€ KAtAAANAo pEpog, BA. ZeAida 83, TonoBETNON.
> TomoBeTNOTE TIG TAAKES YNOiPATOG Kal Tov 6ioko GUANOYNG ALTIOUG GTN CUCKEUN).
> KAeioTe TN OLOKELN Kal CLUVOEDTE TO PLG OTNV TPida.
Oa akouoTEL €va NXNTIKO onpa.
'O\a ta ovpBoAa avaBooBrvouy yla Alyo Kat, 6Tn CUVEXELQ, avABEL HOVO TO TIARKTPO
gvepyonoinong/anevepyomnoinong O.

Miéote TavTOXpOva Ta MARKTPa Aaxavikd = kat MmptZoAa @), yia va anevepyoroLroete OAOUG

TOUG AXOLE TIANKTPWY KAL TA NXNTLKA onpata. Matwvtag Eavd ta 600 MARKTPA UTMoPEITE va
€VEPYOTIOLNOETE EAvA TOUG NXOUG.

» MatAoTe oTlypLlaia To MARKTPO evepyomoinong/anevepyoroinong O.
'O\a ta cOpBoAa atnv 086vNn avapouy.

GR
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Xwpi¢ autépato mpoéypaupa

P0OBuLON TNG BEPPOKPACIAG KAl TOU XPOVOU

Ue PN autépato Tpodmo

> XpnNOLUOTIOLROTE TA TMARKTPA BEPUOCTATN
A V yia va puBpioeTe T Beppokpacia
NG eMdvw Kat TNG KATW TAAKAg
ynoiparog.

Aol TatAoeTe To MAAKTPO A, n €voelen

Ba petanndnoet otoug 200 °C. Ao eKel,

pubuioTe TN BeppoKpacia EZovTag

oTlyplaia n mapateTapéva Ta mMARKTpa

Beppootatn A V.

KdBe mieon au€Avel ) eLWVEL TN

Beppokpacia katd 5 °C.

> MNepLueveTe PEXPL va apxioouv va
avapBoofrvouy e KOKKLVO oL eVOeifelg
0¢ppavong .

> XpNOLUOTIOLOTE Td TMARKTPA pUBULONG
xpovou F = yia va puBpiceTe Tov
EMOUUNTO XPOVO PAYELPEPATOG.

> MNepLUEVETE VA EQAPPOTTOLY OL PUBPICELG.

H €vbel€n KaTdoTaong xpovodlakomntn
T avapel Pe mPdoivo Kat oL evoeifelg
B8€ppavong avaBooBrvouy.

ZeKLva n mpobeppavon.

Otav emuteuxBei N KaBoplopevn Beppokpacia

+ mapdyovtatl 3 @opéG 3 NXNTIKA onuata,

Mée autépato mpdypapua

» MNatRoTe T0 MARKTPO PE TO ETOUUNTO
TPOYpaupa yla epinou 2 dsutepolemnta

+ To eriAeypévo Tpoypappa avapet ue
TPACLVO XpWHA.

+ EpgaviZovtal oL poemAoyEg Xxpovou
Kat Beppokpaoiag.

+ Ouevoeifelc Béppavong &
avapBooBrvouv Je KOKKIVO XpwHd.

+ H évdel€n katdoTaong XpovodLakomTn
9 avaBel pe MpActvo xpwya.

+ ZEKLVA N TtpoBEppavon.

H Beppokpacia KaL o Xpovog HayeLPEPATOG
pmopolV va pubuLoTolV pn avtopata

TIPLY, KATA Tn dlapKeLa Kat JETA TN Ppdacn
npoBeppavong, BA. ZeAida 88, PuButon

NG Beppokpaciag Kat Tov Xpovou Le Un
avtopato Tpomo.

H emAoyn Twv auTOHATWY TPOYPAPUATWY

umopei va aAAd€el avd maoa oTLyun.

» ME0TE TO MANKTPO TPOYPAUHATOG PEXPL
va avdyel Je pAciLvo Xpwyda.

+ 1 évbelfn Béppavong £ avapel pe KOKKIVO Xpa,
+ Taynela tng €vdel§ng xpovou avapooBrivouy Kat

+ 0 xpovodLakontng Tibetal oe Aettovpyia.



Ynoden!
Ta KateYuypeva TPOPLUA UTIOPOLY VA TIPOKANECOLY {NULA 0TNV TIAAKA
ynotpatog Aoyw Tng peyding dtapopdg Beppokpaoiag.
» TomoBeTeite POVO MARPWGE ATIOYVYPEVA TPOPLUA OTNV TTAAKA YNGLHATOoG.
> Avoigte Tn ovokeun, Amdvete eAa@pd TIG TMAAKEG YnoiuaTtog Katl TOToOETNHOTE Ta TPOPLUA
0TNV KATw TAAKA YNoipaTog.
> KAeloTe TO KamMAKL.

Kata tn ditdpkela Tou Ynoipatog, EAEyXeTe TNV MPOodo Tou PNoiJATOG OE TAKTA XPOVIKA
Sdlaothpata.

MeTd tn AREN TOL XPOVOUL PAYELPEPATOC
+ Tapayovtat 4 nxnTikd onuata,
+ OAa ta cOPPBOAA TNG 006VNG avaBouv pe AEUKO Xpwpa Kat
+ tanhfktpa Bgppootatn A V¥ avaBooprvouv.
GR
Mpogidonoinon!

Kivduvog eykavpdtwy and kauTtd pépn TnG CUOKELNG KAl TwV e€apTNUATWY.
» Mnv ayyi¢eTe Ta KAUTA PEPN TNG OUOKEUNG I} TwV EEAPTNUATWY.

YnodeEn!

Ta KOPTEPA N AlXPNPA avTIKELPEVA and PETAANO PTIOPOLV VA TIPOKAAEGOULV {NULA OTLG
ETILKAAUPPEVEG ETILPAVELEG TNG OUOKEUNG KATA TNV apaipeon Twv TPOPidwy.
» a va apalpeceTe Ta TPOPLUA XpNoLUoTioleiTE EUALVEG ) TIAACTIKEG OTIATOUAEG.

> AQalpeiTe TA PAYELPEPEVA TPOPLUA PE pLa EVALVN 1) TTAACTIKI OTIATOUAQ.

» MigoTe To MAAKTPO evepyomoinong/anevepyomnoinong O yia 3 SeutepdAenta, yia va BéoeTe
€KTOG AELTOLPYLAG TN CUOKELN.

> ATIOGUVOEOTE TO PLG KAL APROTE TNV KAELOTI) CUOKELN VA KPUWOEL.

Mrmopeite va TepUaTioETE MPOWPA TA NXNTIKA OAPATA OAOKANPWONG TNG TPOBEPUAvVOn Kat
TOU PAYELPEPATOC TIATWVTAG OTLYHLaia TO TANKTPO EVEPYOTIOINONG/AMEVEPYOTIOLiNONG.

Edv n cuokeun 6ev xpnolgotmoleital, HETABALVEL OE KATACTACN AVAUOVAG HETA amo 2 WPEG Kat
15 Aemta.



6 KaBapiopdc

> KaBapiZete tn cLOKELNA PETA amd KABE xpron.

> MpLv ano Kabe kabaplopd, anocuvoECTe TO PLG amod TNV TPida Kal aProTe T CUOKELN va
KPUWOEL.

> AQalpeoTe TIG TAAKEG YNoipaTog Kat Tov §ioko cuANoyRG AlToug.

> Abeldaote tov 6ioko cUAAOYNAG AiToug.

> KaBapiote TI¢ MAAKeS Ynoipatog Kat Tov 6ioko GUANOYAG Altoug pe vepd TALoNG.
Xpnotyomotnote €va JaAako Tavi f opouyydpt Kat VEPO HE MTILO arnoppuTavTLKO. Mnv
XPNOLPoTIOLELTE PETAAALKA GPOLYYApLa Kat dLaBpwTIKA KaBapLOTIKA.

» KaBapioTe tn ouokeun pe €va uypd mavi. Mnv To p€pveTe o€ EMagn Ue LYPA N Unv To
Bubicete og vypa.

> ITEYVWOTE OAa Ta e€apTriyara.

GR /_ ZUOTAOCEIC XprioNng

AQalpeoTe TA TPOPLUA amnd To Yuyeio
30 Aemta mptv anod To payeipepa.

Ma prolydo oTn oxdpa, pubuioTe
Beppokpacia otoug 200 - 230 °C.

la va dtatnpnoete {e0Ttd TO PAynTo,
puBpiote TN Beppokpacia otoug 90 °C.




8 XYXNEX EPQTHZEIX

Mpo&idomoinon!

A Kivduvog Tpavpatiopol anod tn Aettoupyia plag EAATTWHATIKAG CUOKEUNG.
H xpnon plag eAaTTWHATIKAG CUOKELNG PTOPEL va TIPoKaAEoeL NAeKTpoTANnEia.
» MnV XpnOLUOTIOLEITE TIOTE LA EAATTWHATIKI CUOKEUN).

» MnV €MLOKEVATETE TN GUOKELN POVOL 0AgG.

» T mepinTwon BAABNG ETILKOWVWVAOTE HE TO TUNHA 0€PRLS TNG ETALPELAG Hag.

MpLv va MKOWVWVNCETE PE TO TUAKA GEPPLG, XPNOLHUOTIOLOTE TOV TAPAKATwW Ttivaka yia va
eAEYEETE av PTIOPELTE VA AMOKATACTAOETE TO MPORANUA HOVOL 0aG.

Epwtnon / mpdéBAnua

MBavn artia

Auon

H ouokeun dev
avtanokpiveTat.

+ Agv UTIAPXEL pELA.

EAEyEte eav

* n ouokeun givat cuvdedepévn oto
pevpa.

+ nmpiga mouv xpnolyormoleitat €xel
peba;

Katd tn ¢don
npoBEpuavong
TapAyeTal Kanvog.

+ Ta otowxeia B€ppavong

elval epyootaciakad
ene€epyaoyeva e Eva
TpotloV ppovTidag, Tov
e€atpideTal katd n
SldpKela TNG MPWTNG
poBEppavong.

H rapaywyn karvou pgévo katd tnv
TPWTN XProN Kal OXL JETA Ao auThRv
elval puolohoykr.

To mpoidv ppovTidag ival pn

ToE1KO Kal aBAaBeEg. Map' 6Aa avtd,
e€aopaliote KaAod agpLlopo.

Oplopéva TpopLua
podiZouv umepPoALKA,
€vw AAAa kaBoAou.

+ To payntd dev

BplokeTal oTo KEVTPO

NG mMAAKag B€puavong.

BeBalwBeite OTL TO PaynTo €xel
TOTMOBETNOEL OTO KEVTPO TNG TMAAKAG
Kal OTL €xel eTUAEYEL N BEATIOTN
BepoKpacia yla To payeipepa.

GR
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MnvUpaTa GEAAHATOC

Tiva kKavw;

H ocuokeun exeL umepBeppavoet.

ATIEVEPYOTIOLAOTE TNV, APMOTE TNV VA KPLUWOEL EVIEAWG Kal 0TN OLVEXELA
dokludote ava.

Emukowvwvnote apéowg pe tnv EEunnpétnon Nehatwy

Emukowvwvriote auéowg pe tnv EEunnpgtnon Nehatwy

M
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9 Amndpppn

Ol GUOKEUVEG TIOU PEPOLV AUTO TO CUUPBOAO TIPETEL va amnoppintovTal EexwpLotd
amno Td OLKLAKA amoppippata. AUTEG Ol GUOKEUEG TIEPLEXOUV TIPWTECG UAEG OL OTIOIES
UTopoULV va avakukAwBoULv. H katdAAnAn anoppupn cUPBAAAEL OTNV TIPOCTAGIA TOU
TEPLBAAAOVTOG Kal TNG LYELAG TwWV cuvavepwnwy pag. AnevBuvBeite oto drpo | oe
KATOLO £EELOIKEVPEVO KATACTNHA TNG TIEPLOXAG 0AG YL EVNHEPWON OXETIKA UE TNV
KatdaAAnAn andppuyn.

10 Texvikd dedopéva

lox0g 1.800 W
Tdon/Zuxvotnta 220-240 V~, 50-60 Hz
TOTOG eMUPAVELAG YNOIPATOG Kepapikn emiotpwon
Alakontng evepyornoinong/ MARKTPO
anevepyotmoinong

Koupri 8gppootdtn OgppooTaTng
Emupdvela ynoipatog 30x22cm

Bapog nep. 4,2 kg
AlaoTACELG CUOKELNG 35x32x13cm
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SEVERIN global

SEVERIN Service Deutschland

Tel +49 2933 982-1460
service(dseverin.de

FOLLOW US ON

www.severin.com/socials

SEVERIN

SEVERIN Elektrogerate GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0
information(@severin.de
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