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UTILISATION DOMESTIQUE EXCLUSIVEMENT (voir page 12) 

IMPORTANT : Lire cette notice d’utilisation attentivement pour vous 

familiariser avec l’appareil. Conserver cette notice pour la relire plus tard. 

Remettez-la également en même temps que l’appareil si vous le confiez à 

une autre personne 
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES 
 

Tension et fréquence 220-240V, 50/60Hz 

Puissance  1600W 

Balance de pesage 5 kilos au gramme près 

Capacité totale du bol inox 5 litres 

Poids mélange mini et maxi De 0,3 à 1 kg 

Nombre de vitesses 6 

Livré avec Couvercle anti projections 

Livré avec Crochet pâte lourde, fouet, batteur plat pâte légère 

Dimensions et poids H39,5 x L24 x P41,5 cm / 9,5 kg  (1) 

 
 

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE  

 

Lorsqu'on utilise des appareils électriques, certaines consignes de sécurité 

élémentaires sont impérativement à lire, comprendre et respecter 

 

1. Cet appareil ne doit pas être utilisé par des enfants. Cet appareil peut être 

utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou 

mentales sont réduites ou dont l’expérience ou les connaissances ne sont 

pas suffisantes, à condition qu’elles bénéficient d’une surveillance, ou 

qu’elles aient reçu des instructions concernant l’utilisation de l’appareil en 

toute sécurité et qu’elles comprennent bien les dangers encourus. Les 

enfants ne doivent pas jouer avec l’appareil. Le nettoyage et l’entretien par 

l’usager ne doivent pas être effectués par des enfants. Maintenir l’appareil et 

son cordon hors de portée des enfants.  

2. Cordon d’alimentation : La longueur du cordon de cet appareil a été définie 

pour éviter les risques d’accidents. S’il est trop court, il faut utiliser une 

rallonge en veillant à ne pas la laisser pendre hors du plan de travail et 

prendre toutes les précautions pour qu’on ne puisse se prendre les pieds 

dedans ou la tirer accidentellement. Ne jamais tirer sur le cordon 

d’alimentation de l’appareil. Pour le débrancher ou le déplacer il convient de 

débrancher délicatement la prise murale du réseau d’alimentation pour 

déconnecter l’appareil. Pour la mise sous tension de l’appareil, il faut que le 

cordon d’alimentation soit d’abord connecté à l’appareil et seulement ensuite  

le brancher à la prise murale. Ne pas utiliser un appareil électrique dont le 

cordon ou la fiche est endommagé ni un appareil défectueux ou endommagé 

d’une quelconque façon. On doit le faire examiner, réparer ou faire faire un 

ajustement mécanique ou électrique par un technicien qualifié afin d’éviter 

tout danger. Vérifier régulièrement l’état du cordon d’alimentation. Afin de 

prévenir de tout risque d’électrocution, ne pas immerger le cordon, la fiche ou  
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(1) Configuration avec accessoires à pâtisserie 



 

      
 

 

l'appareil dans l'eau, ou dans tout autre liquide. Ne pas laisser le cordon 

d’alimentation en contact avec une surface chaude ou coupante 

3. L’appareil n’est pas destiné à être mis en fonctionnement au moyen d’une 

minuterie ou par un système de commande à distance séparé 

4. L’utilisation d’équipements ou d’accessoires non recommandés par le 

fabricant, ainsi qu’une mauvaise utilisation de l’appareil, peut entrainer un 

incendie, une électrocution, des blessures. N’utilisez que les accessoires 

fournis avec l’appareil 

5. Ne pas utiliser à l’extérieur 

6. Ne pas utiliser avec les mains et, ou les pieds mouillés ou humides 

7. Si l’appareil montre des signes de défectuosité avant ou durant l’utilisation, le 

débrancher immédiatement. Ne pas utiliser un appareil défectueux ou tenter de 

le réparer, il doit être réparé par une personne qualifiée. 

8. Avant chaque utilisation, vérifiez que l’appareil n’est pas endommagé. Il ne 

contient pas, de pièce réparable par l’utilisateur. Les réparations ne doivent 

être effectuées que par notre service après-vente ou un technicien qualifié et 

agréé. Ne pas tenter de démonter l’appareil, vous perdriez le bénéfice de la 

garantie   

9. Si cet appareil tombe ou qu’il est accidentellement immergé dans l’eau ou 

dans tout autre liquide, le débrancher immédiatement. Ne pas tenter de sortir 

l’appareil de l’eau!  Et ne plus l’utiliser...contacter le service après-vente. 

10. Alimentation électrique : Vérifiez que la tension de votre appareil 

correspond à celle de votre installation électrique. La fiche du cordon 

d’alimentation est à brancher sur une prise murale alimentée en 220-240 volts, 

avec connexion à la terre. Pour débrancher l’appareil ou le déplacer, il convient 

de débrancher délicatement la prise murale. Branchez toujours la prise secteur 

avant d’appuyer sur l’interrupteur de mise en fonctionnement de votre appareil. 

Positionnez toujours le bouton de mise en fonctionnement sur la position arrêt 

avant de débrancher la prise secteur. Si le circuit électrique est surchargé 

parce qu’il doit alimenter d’autres appareils en plus du nouvel appareil, ce 

dernier ne fonctionnera pas correctement. Il est conseillé de faire fonctionner 

l’appareil sur un circuit électrique distinct. Dans le cas d’utilisation d’un cordon 

de rallonge, la puissance électrique du cordon doit être au moins égale à celle 

de l’appareil. Le câble doit être entièrement déroulé pendant l’usage. 

Ne pas utiliser un appareil électrique dont le cordon ou la fiche est endommagé. 

Vérifiez régulièrement l’état du cordon d’alimentation. Si le cordon ou la fiche 

est endommagé, il doit être remplacé par le fabricant, son service après-vente 

ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter tout danger. Toujours 

déconnecter l’appareil de l’alimentation électrique si on le laisse sans 

surveillance et avant montage, démontage, nettoyage ou avant maintenance 

En fin d’utilisation, débranchez la prise du réseau d’alimentation 
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11. Ne jamais laisser l’appareil sans surveillance lorsqu’il est en 

fonctionnement. Toujours garder l’appareil sous surveillance lorsqu’il est en 

fonctionnement ou lorsqu’il est connecté au réseau d’alimentation.  

12. L’appareil doit être réparé par une personne qualifiée.  

13. Ne pas utiliser l’appareil à des fins autres que celles pour lesquelles il a été 

conçu… peser et mélanger des aliments 

MISE EN GARDE : Risques de blessures en cas de mauvaise utilisation 

 

 

CONSIGNES ADDITIONNELLES SPECIFIQUES de SECURITE  

Installation de l’appareil dans la cuisine: 

Laissez un espace libre d’au moins 30 centimètres autour et au-dessus de 

l’appareil. Assurez-vous que la surface sur laquelle l’appareil est posé, est 

parfaitement plane, non inclinée, propre, stable et que le support sur lequel il 

est posé supporte son poids et n’est pas chaud. Positionnez l’appareil à l’écart 

des rayons directs du soleil, à l’écart de l’humidité, à l’écart de l’eau, du gel et 

d’une source de chaleur. Ne pas positionner l’appareil et ses accessoires à une 

proximité immédiate de source de chaleur. 

Précautions d’utilisation 

1. MISE EN GARDE : Des précautions doivent être prises lors de la 

manipulation du bol et des accessoires ainsi que lors du nettoyage. Mettre 

l’appareil à l’arrêt et le déconnecter du réseau d’alimentation avant de 

mettre en place et de changer les accessoires ou d’approcher les parties qui 

sont mobiles lors du fonctionnement 

2. Lorsque l’appareil est en fonctionnement, ne pas toucher les pièces mobiles 

avec votre doigt ou un ustensile, ne pas introduire la main dans le bol 

3. Vérifiez que les 4 pieds ventouses sont bien accrochés sur la surface plane 

afin d’éviter que l’appareil ne se déplace pendant son utilisation 

4. Toujours laisser le couvercle anti projections fermé en utilisation  

5. N’utilisez pas l’appareil plus de 20 minutes en continu 

6. Ne placez aucun objet sur l’appareil pendant qu’il fonctionne 

7. Ne déplacez pas l’appareil en fonctionnement, vider le complètement après 

chaque utilisation 

8. Attendre que les accessoires soient totalement arrêtés avant d’enlever le 

couvercle anti projections 

9. En fin d’utilisation, et avant de retirer le bol ou tout accessoire, positionnez le 

bouton vitesse sur la position arrêt (‘’0’’) et débranchez la fiche du réseau 

d’alimentation pour mettre l’appareil hors tension.  

10. Si l’appareil n’est pas mis hors tension, le bouton des vitesses restera 

allumé et clignotera 
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DESCRIPTION 

 

 

 

 

 

 

          

 

  

 

 

 

 

 

 

 

1. Sortie moteur  pour fixation  

   accessoires (kit optionnels) 

6. Ecran digital 11. Couvercle anti  

    projections 

2. Vis de fixation accessoires  7. Cordon d’alimentation 12. Crochet pâtes lourdes 

3. Tête du robot 8. Pied ventouse 13. Batteur plat pâtes légères 

4. Poussoir déverrouillage tête 9. Socle 14. Fouet 

5. Bouton de commande 10. Bol inox 5 litres  
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… une utilisation flexible, 3 compositions au choix… 

 

► Composition fonction pâtisserie 

Accessoires fournis avec l’appareil, le crochet pâte lourde, le batteur plat et le 

fouet 

 

► Composition fonction hachoir 

Accessoires non fournis avec l’appareil, option sur commande séparée 

 

 

 

► Composition fonction légumes 

Accessoires non fournis avec l’appareil, option sur commande séparée 

  
 

Cette option comprend les accessoires 

suivants : 

- 3 disques de coupe 

- 1 plateau de chargement 

- Une cheminée + écrou de fixation 

- 1 poussoir à aliments 

- 1 couteau  

- 1 kit saucisse 

- 1 kit Kebbé 

Cette option comprend les accessoires 

suivants : 

- Une cheminée  

- 1 poussoir à aliments 

- 1 cône à émincer 

- 2 cônes pour râper 
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► Bouton de commande  

 

  

 

ASSEMBLAGE DE VOTRE APPAREIL 

 

Basculement de la tête vers le haut 

Avec votre main gauche, maintenez doucement la tête du robot au niveau de la 

sortie moteur des accessoires, puis appuyez sur le poussoir de déverrouillage 

situé à droite. Accompagner le basculement de la tête jusqu’au verrouillage 

(vous entendrez un ‘’CLIC’’) 
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P = fonction pulse 

0 = fonction arrêt de l’appareil 

1 à 6 = vitesses de rotation 
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Mise en place des accessoires  

Positionnez le couvercle anti projections sur la tête (il sera maintenu par  

3 cales en silicone) 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Insérez le crochet, le batteur plat 

ou le fouet dans l’axe du porte 

accessoires de sorte que la rainure 

carrée de l’accessoire soit alignée 

avec la goupille sur l’axe. Puis 

poussez vers le haut et tournez 

dans le sens antihoraire jusqu’en 

butée 
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Positionnez le bol sur le socle et 

tournez en sens horaire pour le 

fixer. La poignée doit être 

positionnée devant l’appareil 



 

      
 

 

 

 

Lors de la mise en place ou du démontage des accessoires, l’appareil ne doit 

pas être connecté au réseau d’alimentation 

 

Basculement de la tête vers le bas 

Avec votre main gauche, maintenez doucement la tête du robot au niveau de la 

sortie moteur, puis appuyez sur le poussoir de déverrouillage situé à droite. 

Accompagnez le basculement de la tête jusqu’à l’horizontale (tête en butée sur 

le socle) puis relâchez le poussoir afin de verrouiller la tête sur le socle 

 

 

 

MISE EN GARDE : Attention à ne pas vous pincer les doigts lors du 

basculement de la tête sur le socle 

Attention à ne pas coincer un ustensile entre la tête et le socle lors du 

basculement de la tête 

 

 

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL 

 

MISE EN GARDE : Lorque l’appareil est en fonctionnement et quelque soit sa 

vitesse d’utilisation, les doigts, les cheveux, une cravate, un collier, des rideaux 

ou tout autre objet pouvant se coincer dans l’axe du porte accessoires ou dans 

un accessoire en mouvement doit être tenu éloigné de l’appareil 
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Votre appareil et ses accessoires doivent être scrupuleusement nettoyés avant 

utilisation 

Votre appareil ne fonctionnera pas si la tête n’est pas positionnée sur le socle 

Après avoir positionné les accessoires dont vous avez besoin, vous pouvez 

maintenant connecter l’appareil au réseau d’alimentation électrique 

Vous entendrez 3 ‘’BIP’’ et un cercle de couleur blanche clignotera sur le 

bouton de réglage des vitesses 

 

 

Utilisation des accessoires 

 

accessoires Conseils d’utilisation 

 

 

Le crochet (pétrisseur) est particulièrement adapté pour réaliser 

des pâtes lourdes qui vont lever comme les pâtes à pains, pâtes 

à brioches, pâtes à pizzas, qui nécessitent d’être pétries 

lentement sur une durée plutôt longue. Avec ce type de pâtes il 

est parfois nécessaire d’arrêter votre appareil pour rassembler la 

pâte au fond du bol à l’aide d’une spatule  

Vitesse d’utilisation : 1, 2   

Poids maximum : 1,5 kg de pâte type pâte à pain 

 

 

Le batteur plat (ou feuille) vous permettra de mélanger les 

préparations dont la consistance varie de liquides à épaisses. 

Elle fait le travail d’une spatule ou d’une cuillère en bois (pâte à 

gâteau, cakes, muffins, biscuits, pâte à tarte, pâte à choux, pâte 

brisée ou sablée, mélanger une farce salée ou une préparation 

de boulettes de viande…). 

Elle mélange des pâtes qui contiennent des éléments solides tels 

que des morceaux de fruits, des graines et des pépites de 

chocolat 

Vitesse d’utilisation : 3 à 5 

Poids maximum : 1 à 1,2 litres maximum 

 

 

Le fouet permet d’incorporer de l’air dans votre préparation pour 

obtenir un résultat léger et aérien. Son usage est tout indiqué 

pour monter une crème chantilly, des blancs d’œufs (meringues, 

Génoises, mousse ganache…). Il est idéal pour les préparations 

liquides, les crèmes au beurre 

Vitesse d’utilisation : 6  
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Utilisation de la balance de pesage 

- Connectez l’appareil au réseau d’alimentation électrique. L’appareil 

‘’BIPPE’’ 3 fois 

- Appuyez sur le bouton de la balance de pesage, attendre quelques 

secondes et appuyez à nouveau sur ce même bouton pour effectuer une 

remise à zéro 

- La mesure par défaut est le gramme. Si vous souhaitez passer en lb, il 

faut appuyer 2 fois de suite 

 

La balance de pesage intégrée à l’appareil, vous permet de peser les aliments 

lorsque vous les introduisez dans le bol inox  

Attention : La balance est très sensible, Il est indispensable de positionner 

l’appareil sur une surface parfaitement plane, propre et fixe, non soumise à 

vibration. 

Pour effectuer le pesage de plusieurs aliments,  

- Pesez l’aliment N°1 

- Appuyez sur le bouton de tare 

- Pesez l’aliment N°2 

- Appuyez sur le bouton de tare 

- Et ainsi de suite… 

- Lors du pesage du dernier aliment, avant de continuer votre préparation, 

appuyez une dernière fois sur le bouton de tare (Eteindre la balance 

avec un appui long) 
 

Utilisation du bouton de commande 

 

 
Bouton de démarrage et d’arrêt de la 

balance, mais également bouton de tarage 
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Si vous déconnectez votre appareil du réseau 

d’alimentation électrique sans avoir remis le bouton 

sur la position arrêt ‘’0’’, vous ne pourrez pas utiliser 

les vitesses 1 à 6, sauf si vous positionnez d’abord le 

bouton sur la position ‘’P’’ 

Pour garantir un bon fonctionnement de votre 

appareil, il est nécessaire de positionner le bouton 

sur arrêt avant de déconnecter la prise du cordon de 

l’alimentation électrique  



 

      
 

 

 

Lors de la 1
ère

 utilisation 

Ne vous inquiétez pas si une légère fumée et une odeur apparaissent. Elles 

disparaîtront rapidement et proviennent des fluides de fabrication 
 

UTILISATION DOMESTIQUE EXCLUSIVEMENT 

Cet appareil est destiné à être utilisé dans des applications domestiques et non pas 

dans des utilisations analogues telles que: 

- Des coins cuisines réservés au personnel, dans des magasins, bureaux et 

autres environnements professionnels, dans des fermes,  

- L’utilisation par les clients des hôtels, motels et autres environnements à 

caractère résidentiel 

- Des environnements du type chambres d’hôtes 

- Une utilisation professionnelle 

 

ENTRETIEN – NETTOYAGE - RANGEMENT 

 

Il convient de nettoyer votre appareil après chaque utilisation, il est important 

de garder propre tout matériel en contact avec la nourriture 

 

1. Positionner le bouton sur arrêt ‘’0’’ 

2. Déconnecter votre appareil du réseau d’alimentation électrique avant de le 

nettoyer, de le déplacer ou de le ranger et attendre qu’il refroidisse 

3. Le nettoyage et l’entretien par l’usager ne doivent pas être effectués par des 

enfants 

4. Nettoyer la tête et le socle manuellement avec un chiffon doux légèrement 

humide et un peu de dégraissant. Ne jamais l’immerger dans l’eau ou un autre 

liquide, risque de choc électrique ou d’incendie. Ne jamais le nettoyer avec un 

ustensile ou un produit / détergent abrasif (poudre à récurer, laine d’acier, 

accessoires métalliques) vous risqueriez de l’endommager. Ne pas faire 

pénétrer d’eau à l’intérieur de l’appareil 

6 Bol inox et autres accessoires: Nettoyer manuellement le bol inox et les 

accessoires avec de l’eau savonneuse tiède puis rincer abondamment à l’eau 

claire. L’idéal étant de nettoyer les accessoires et le bol immédiatement après 

usage.  

7 Bien essuyer votre appareil avant rangement, le ranger dans sa boîte et le 

conserver dans un endroit sec et frais 

8 Votre appareil doit être utilisé et stocké en intérieur, à une température 

ambiante de 10°C minimum et 35°C maximum permettant un fonctionnement 

correct et ne présentant aucun risque sécuritaire 
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GARANTIE 

 

Cet appareil est garanti 2 ans à partir de la date d'achat, contre tout défaut ou vice de 

fabrication. Garantie pièces et main d'œuvre, la garantie concerne le remplacement 

de toute pièce défectueuse mais ne saurait couvrir l'usure normale de l'appareil et le 

manque d’entretien (notamment dû au non nettoyage, ni les détériorations qui 

pourraient survenir à la suite d'un survoltage ou d'un mauvais emploi. Toute 

réparation ou modification apportée par l'utilisateur à l'appareil ou à ses accessoires 

d'origine entraîne la suppression du bénéfice de la garantie. Importateur : 

NATURAMIX, 330/360 rue famille Laurens ZI Les Milles 13290 AIX-EN-PROVENCE 

 

COMMENT FAIRE REPARER VOTRE APPAREIL ? 

 

Si cet appareil ne fonctionne plus normalement, veuillez prendre contact avec le Service Après-Vente 

de Mathon.fr 

- Soit au 04 58 08 03 00 (numéro non surtaxé) du lundi au vendredi de 9h à 17h hors jours fériés 

- Soit par mail : commercial@mathon.fr 

 

Pensez à vous munir de votre numéro client qui se trouve sur votre facture ou de votre numéro de 

commande. 

Pour rappel : La facture délivrée avec la référence de l’article commandé lors de votre achat tient lieu 

de garantie et doit être impérativement jointe en cas de retour de l’article. 

Selon l’article R.211-4 du code de la Consommation, MATHON garantit l’acheteur contre toutes les 

conséquences des défauts ou vices cachés de l’article acheté. 

MATHON s’engage, pendant la durée de garantie légale, soit à réparer ou remplacer l’article sans frais, 

soit à vous rembourser l’article qui présenterait un défaut de fabrication. 

La garantie MATHON s’applique uniquement si les conseils d’utilisation et d’entretien de l’article 

concerné ont été parfaitement respectés. Elle ne couvre pas les défauts résultant d’une mauvaise 

utilisation, d’une négligence ou d’un accident. 

 

 

 

                

 

 

 

Ce symbole, figurant sur l’étiquette signalétique signifie que cet 

article, lorsqu’il est usagé, fait l’objet d’une collecte sélective,(pour 

les modalités de cette collecte, se renseigner auprès de votre 

commune) où d’une reprise à titre gratuit par le distributeur pour 

l’acquisition d’un article similaire (port à vos frais). Compte tenu des 

effets sur l’environnement et la santé humaine, en raison de la 

présence de substances dangereuses dans les équipements 

électriques et électroniques, CET ARTICLE NE DOIT PAS ETRE JETE 

AVEC LES DECHETS MUNICIPAUX NON TRIES 
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