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CONSIGNES DE SECURITE PFR.

PRECAUTIONS IMPORTANTES

eUtilisation, entretien et installation du produit : Pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphes
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.

oCet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.

o[l n"a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne
sont pas couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisines réservés au personnel dans des
magasins, bureaux et autres environnements professionnels,

- dans les fermes,

- par les clients des hotels, motels et autres environnements a
caractére résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d’hotes.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

o(Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité,
d’une surveillance ou d’instructions préalables concernant
I'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne doivent pas jouer avec I'appareil et utiliser
I'appareil comme un jouet .

(et appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances a condition qu'elles aient
recu une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus. Le nettoyage et
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FR) I'entretien par |'usager ne doivent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont
surveillés. Maintenir |'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.
oA\ a température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.
oVérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I'appareil.
o(Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d'une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.
eModeéles avec cordon fixe : si le cdble d"alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprées vente ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.
eModeles avec cordon amovible : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un ensemble
spécial disponible auprées du fabricant ou de son service apres
vente.
oCet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans
I'eau |'appareil ni le cordon. Ne pas passer |'appareil et son
cordon au lave-vaisselle.
eEnlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers
a l'intérieur comme a I'extérieur de I'appareil.
Ne pas laisser les emballages, accessoires, autocollants, sachets
a la portée des enfants.
eDérouler entiérement le cordon.
«Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section au
moins équivalente et avec prise de terre incorporée.
Ne brancher I'appareil que sur une prise de terre incorporée.



A faire

« Lire attentivement et garder @ portée de main les instructions de cette notice, commune aux différentes versions
suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

o Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brilure et appeler un médecin si nécessaire.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de respiration particuliérement
sensible, comme les oiseaux, Nous conseillons aux propriétaires d'oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Lors de la premiére utilisation, laver les plaques, verser un peu d'huile sur la plaque et I'essuyer avec un chiffon doux.

o Veillez a ce que la plaque soit stable et bien positionnée sur la base de I'appareil . N'utiliser que les plaques fournies
avec |'appareil ou acquises auprés d'un centre de service agréé.

« Pour éviter de détériorer la plaque, utiliser celle-ci uniquement sur le support pour laquelle il a été concu (ex. ne pas
la mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

o Veiller a|'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas
géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

o Pour préserver le revétement de la plaque de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou en bois.

« Vérifier que |'appareil est débranché avant nettoyage.

o Attention : cet appareil n'est pas un jouet.

A ne pas faire

« Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet sous la plaque, et entre le réflecteur et la résistance.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

« Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni....) ou sur
un support de type nappe plastique.

o Ne pas poser d'ustensile de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

o Pour éviter d'abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

« Ne pas couper directement sur la plaque.

o Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre G récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson
(ex: revétement antiadhésif,...).

« Ne pas poser la plaque chaude sur une surface fragile ou sous I'equ .

Conseils / info

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement....).

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre consommé.

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
D Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

GARDEZ PRECIEUSEMENT CES CONSIGNES



m Accessoires (selon modéle)

mini-spatules () louche (B répartiteur (EX) spatule (2

Cuisson

Aprés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé.

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.
Thermo-Spot™ (selon modéle) : a chaud, le motif Thermo-Spot devient uniformément rouge.
Selon modéle, déposer a I'aide de la louche, la quantité de pdte correspondant a la recette choisie :
o Pour 6 mini crépes : remplir jusqu’au premier relief de la louche (EX8).

o Pour les blinis et pancakes : remplir complétement la louche (EZ).

o Pour les grandes crépes (selon modéle) remplir complétement 2 louches (ET9).

Selon modele, étaler aussitét sans appuyer avec le dos de la louche () (pour les mini crépes) ou avec le répartiteur ()
(pour une grande crépe), en faisant un mouvement circulaire & partir du centre. Retourner les préparations & mi-cuisson
avec la spatule.

Plier ensuite la crépe @ votre convenance : en rouleau, en deux, en quatre, en pochette ou en fleur.

Selon modéle, afin de faciliter I'étalement de la pate, déposer la louche ou le répartiteur dans un récipient rempli d’eau.
Garnir les crépes sucrées dans votre assiette aprés cuisson plutot que directement sur la plaque.

Selon modéle, vous pouvez également réaliser des grillades de viande.

Apreés utilisation

Ne pas poser la plaque sur une surface fragile.

Ne pas passer la plaque chaude sous I'eau.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec
un chiffon sec.

Les plaques et le corps de I'appareil se nettoient avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Rangement (selon modéle)

Retourner |"appareil sur un support plat, propre et stable (ex : nappe) afin de ne pas endommager la plaque de cuisson.
Ranger chaque accessoire en le mettant en place dans le logement prévu a cet effet et en suivant scrupuleusement I'or-
dre.

Tenir I'appareil rangé hors de portée des enfants.

Les crépes

40 a 60 mini crépes ou 20 a 25 grandes crépes (selon la plaque choisie)  Cuisson : 2 min. par face

La pate classique au lait

* 500 g de farine de blé tamisée « 1 litre de lait « 6 ceufs o sel » huile ou beurre

Dans une terrine, mélanger la farine avec le lait, jusqu’a obtenir une pate fluide. Ajouter alors les ceufs battus en omelette,
2 pincées de sel et 2 cuilléres a soupe d’huile ou de beurre fondu. Laisser reposer 1 @ 2 heures.

Sila pdte est trop épaisse au moment de la confection des crépes, ajouter un petit verre d'eau et mélanger & nouveau.
Les crépes a garnitures salées supporteront une pdite plus salée lors de la préparation.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

*Gebruik, onderhoud en installatie van het apparaat: gelieve a
voor uw eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze
handleiding of de overeenkomstige pictogrammen te raadple-
gen.

eUw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk gebruik.

oDeze is niet ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen,
waarvoor de garantie niet geldig is:

-in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere arbeidsomgevingen,

- in boerderijen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen,

-in bed & breakfast locaties.

eHet apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

«Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht
gebruikt te worden door kinderen of andere personen indien hun
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Let erop dat kin-
deren niet met het apparaat spelen en het niet als speelgoed
gebruiken.

«Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of gees-
telijke vermogens of zonder ervaring en kennis, op voorwaarde
dat dit onder toezicht gebeurt of zij instructies hebben gekregen
inzake het veilige gebruik van het apparaat en dat zij op de
hoogte zijn van de risico’s waaraan zij zijn blootgesteld. De rei-
niging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kin-
deren, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en bovendien worden
begeleid. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik
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van kinderen jonger dan 8 jaar.
oA Wanneer het apparaat aan staat, kan de temperatuur
_NLJ hoog oplopen.

oControleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het
apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.

«Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie
met een tijdschakelaar of afstandsbediening.

eIndien het apparaat voorzien is van een afneembaar snoer:
indien het netsnoer beschadigd is, moet dit vervangen worden
door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn
servicedienst.

eIndien het apparaat voorzien is van een vast snoer: wanneer het
netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

«Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden. Dompel het
apparaat of het netsnoer nooit onder in water. Het apparaat en
het snoer niet in de vaatwasser doen.

o Verwijder alle verpakkingen, stickers en accessoires aan de binnen-
en buitenkant van het apparaat.

eLaat verpakkingen, accessoires, stickers en zakjes nooit binnen
het bereik van kinderen.



Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires.

« Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een @
huisarts.

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

o Rol het snoer volledig uit.

 Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt dient u de platen af te wassen, daarna giet u een beetje olie op de
plaat of platen en veegt deze vervolgens met een zachte doek schoon.

« Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen
blijft.

« In geval van gebruik van een verlengsnoer, deze moet minimaal van een gelijke doorsnede zijn en geaard zijn.

o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

» Om beschadigingen aan de bakplaat te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunstof spatel te gebruiken.

« Controleer of de stekker van het apparaat uit het stopcontact is verwijderd voordat u het reinigt.

« De bakplaten en de tray kunnen schoongemaakt worden met een spons, heet water en afwasmiddel.

« Kijk uit: dit apparaat is geen speelgoed.

Niet doen

o Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

« Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.

« Plaats het apparaat nooit direct op een breekbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...) of op een
zachte ondergrond.

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Niet rechtstreeks in de schaal snijden.

o Gebruik om beschadiging van het bakopperviak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

Tips/info

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgeving (Richtlijnen betreffende
laagspanning, elektromagnetische compatibiliteit, materialen in contact met voedingswaren, milieu e.%

o Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm D Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ZORGVULDIG



Accessoires (afhankelijk van het model)
Spatels Klein () - Maatlepel () - Beslagverdeler (EY) - Spatel groot ()

m Bakken

Na de voorverwarming is het apparaat gereed voor gebruik.

Bij het eerste gebruik kan het apparaat een lichte geur verspreiden en wat rook afgeven.
Thermo-Spot™ (afhankelijk van model): zodra het apparaat goed is voorverwarmd wordt het Thermo-Spot signaal effen
rood: het bakken kan beginnen.
Afhankelijk van het model, schep met behulp van de beslaglepel de juiste hoeveelheid beslag:

o Voor 6 mini crépes: Vul de maatlepel (E28) tot aan het eerste niveau.

« Voor hartige en zoete pannenkoekjes: Vul de maatlepel (EZY) tot aan de rand.

« Voor grote pannenkoeken (afhankelijk van het model): Vul de maatlepel (ET3) twee keer tot aan de rand.
Afhankelijk van het model, verdeel het beslag gelijkmatig met de onderkant van de maatlepel () (voor pannenkoekjes)
en met de verdeler () (voor grote pannenkoeken) door vanuit het midden een ronde beweging te maken.

Draai de pannenkoek halverwege de baktijd om met de spatel.
Vouw de pannenkoek zoals gewenst: in een rolletje of in tweeén, in vieren of gevouwen als een envelop of in een bloemvorm.
Afhankelijk van het model, om het beslag makkelijk te kunnen verspreiden, raden wij u aan de maatlepel of de verdeler na
elke pannenkoek af te vegen en in een kan met water te dompelen.

Garneer de pannenkoek het liefst op het bord in plaats van op de bakplaat. Afhankelijk van het model kunt u ook
vleesgerechten grillen.

Na gebruik

Aan het eind van het bakproces, de platen niet op een kwetsbaar opperviak plaatsen.

De warme platen niet in of onder water.

Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht
u tot deze geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

Maak de platen en de buitenkant van het apparaat schoon met een sponsje, warm water en wat afwasmiddel.

Opbergen (afhankelijk van het model)

Plaats het apparaat ondersteboven op een schone, gladde en stabiele ondergrond, bij voorkeur op een tafelkleed, om
beschadiging van de bakplaat te voorkomen. Onder het apparaat vindt u opbergruimte voor de verschillende accessoires.
Berg altijd de accessoires in de volgende volgorde op.

Bewaar het apparaat buiten bereik van kinderen.

Flensjes
40 tot 60 mini pannenkoekjes of 20 tot 25 grote pannenkoeken (afhankelijk van de bakplaat) « Baktijd : 2 min.
aan elke kant

Het klassieke beslag met melk

* 500 g gezeefde tarwebloem o 1 liter melk o 6 geklutste eieren « zout solie of boter

Doe de gezeefde tarwebloem in een kom en voeg al kloppend met een garde één liter melk toe. Meng beide ingrediénten
tot u een vioeibaar beslag krijgt. Voeg de geklutste eieren, 2 mespuntjes zout en 2 eetlepels olie of gesmolten boter toe.
Laat het beslag 1 tot 2 uur rusten. Indien u bij het bakken vaststelt dat uw beslag te dik is, raden wij u aan een glaasje
water toe te voegen en het beslag opnieuw te mengen. Indien u hartige pannenkoekjes maakt, mag bij de bereiding iets
meer zout aan het beslag worden toegevoegd.



SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE VORKEHRUNGEN

oVerwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu Threr
eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw. schauen PDE
Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.

eDieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in privaten
Haushalten bestimmt.

«Die Garantie erstreckt sich nicht auf die Verwendung in Umgebungen
wie beispielsweise:
- Kochecken fur das Personal in Geschaften, Blros oder sonstigen

Arbeitsumfeldern
- Landwirtschaftlichen Anwesen
- den Gebrauch durch Gaste in Hotels, Motels und sonstigen Umfeldern
mit Beherbergungscharakter

- Frihstlickspensionen

eLassen Sie das Gerat wahrend der Benutzung nie unbeaufsichtigt.

eDieses Gerat darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden. Das gleiche gilt fUr Personen, die keine Erfahrungen
mit dem Gerat besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen. Sie mussen
von einer fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdtes vertraut
gemacht werden. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen oder das Gerat
als Spielzeug verwenden.

eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert,
gefallen ist oder sichtbare Schaden aufweist.

eJeder Eingriff, auBer der im Haushalt tblichen Reinigung und
Wartung durch den Kunden, muss durch einen autorisierten Service
Partner erfolgen.

eLassen Sie die Zuleitung niemals in die Nahe von oder in Berthrung
mit heiBen Teilen des Gerdtes, einer Warmequelle oder scharfen
Kanten kommen.
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oStellen Sie das Gerat nie unter leicht entflammbare Gegenstande
(zB. Vorhange, Gardinen, etc.).

*Ziehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung aus der Steckdose.

DEJ oSollten Teile des Gerdtes in Brand geraten, versuchen Sie nicht die
Flammen mit Wasser zu l6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und
ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

eLassen Sie das Gerdt vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen und
wegraumen.

oDas Aufstellen, die Reinigung und Pflege dieses Gerdtes sind von
einer erwachsenen Person vorzunehmen.

eDieses Gerat muss wahrend der gesamten Betriebsdauer auf
der Arbeitsfldche stehen bleiben. Nach dem Gebrauch ist es sicher
und auBerhalb der Reichweite von Kleinkindern und Kindern
aufzubewahren.

eBewegen Sie das Gerdt nicht so lange es heif3 ist.

o A Vorsicht Verbrennungsgefahr! Wdhrend der Benutzung kdnnen
die Oberflachen des Gerdtes sehr heif3 werden. Beriihren Sie diese
nicht! Benutzen Sie stets die Griffe des Gerdtes.

oStellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen ubereinstimmt. Wahrend der ersten
Benutzung kann es anfdnglich zu einer leichten Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster
und warten Sie bis Sie keine Geruchs- und Rauchentwicklung mehr
feststellen konnen. Verwenden Sie ausschlieflich die mitgelieferten,
oder bei einem autorisierten Service Partner erworbenen, Teile und
das Zubehor. Benutzen Sie diese nicht fur andere Gerdte oder
Zwecke. Das Typenschild befindet sich auf dem Boden des Gerdates.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

oDas Gerdt ist nicht dazu geeignet, in Verbindung mit einem externen
Timer oder einer Fernbedinung verwendet zu werden.

oWenn Ihr Gerat mit einem abnehmbaren Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es gegen ein
Spezialkabel oder eine Einheit ausgetauscht werden, die beim
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Hersteller oder beim Kundendienst erhaltlich sind.

Wenn Ihr Gerat mit einem fest angebrachten Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst ersetzt werden, PDE
um Gefdahrdungen zu vermeiden.

o Tauchen Sie das Gerdt, die Zuleitung oder den Stecker nicht ins Wasser
oder eine andere Flussigkeit. Lassen Sie das Gerdt nie ohne Aufsicht
in Betrieb. Schneiden sie nichts direkt auf dem Gerat.

o Entfernen Sie vor der ersten Benutzung samtliches Verpackungsmateria,
Aufkleber und Zubehér innerhalb und auBerhalb des Gerdtes und
entnehmen Sie das Zubehor.

oDas Verpackungsmaterial, Zubehor, Aufkleber und Beutel nicht in
der Reichweite von Kindern lassen.

Wichtige Hinweise

o Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor der ersten Benutzung sorgfdltig durch und bewahren Sie sie zusammen
mit dem Gerdt auf. Sie gilt fir jedes Modell abhdngig vom beiliegenden Zubehér. Eine unsachgemdBe Bedienung
entbindet den Hersteller von jeglicher Haftung.

o Im Falle einer Verbrennung, kiihlen Sie diese sofort mit kaltem Wasser und rufen Sie einen Arzt, wenn erforderlich.

o Kochddmpfe konnen fir Tiere mit besonders empfindlichen Atmungssystem (wie z.B. Vogel) gefdhrlich sein. Wir
empfehlen Thnen, Vogel aus dem Kochbereich zu entfernen.

o Wickeln Sie die Zuleitung stets komplett ab.

o Stecken Sie die Zuleitung zuerst in das Gerdt (abhdngig vom Modell) und dann in die Steckdose.

« Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die Platten und die Auffangschale (beachten Sie den Abschnitt "Nach dem
Gebrauch”). Geben Sie anschlieBend ein wenig Speisedl auf die Platten und verteilen Sie es mit einem Kiichentuch.

« Wenn Sie das Gerdt auf einem Tisch betreiben, stellen Sie sicher, dass Kinder nicht in die Reichweite gelangen
konnen.

o Bei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses einen Stecker mit Erdung aufweisen. Der Kabelquerschnitt
muss mindestens ebenso grof sein wie der des Gerdtekabels.

o Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich an einer geerdeten Steckdose.

« Verlegen Sie die Zuleitung so, dass niemand Giber Sie stolpern kann.

» Um Beschddigungen der Antihaft-Beschichtung zu vermeiden, verwenden Sie bitte nur Plastik- oder Holzutensilien.

« Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Schwamm und etwas Spulmittel. Reinigen Sie das Zubehor mit einem
Schwamm, heiBem Wasser und Spiilmittel. Trocknen Sie anschlieBend alles gut ab.

o Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen.

o Vorsicht: dieses Gerdt ist kein Spielzeug.
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Nicht erlaubt

o Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt, wenn es mit dem Stromnetz verbunden ist.

« Benutzen Sie das Gerdt nie, wenn es leer ist.

o Um eine Uberhitzung zu vermeiden, stellen Sie das Gerdit nicht in eine Ecke oder direkt vor eine Wand.

« Beriihren Sie das Gerdt nicht, wenn es Dampf abgibt.
m o Stellen Sie das Gerdt nicht in der Nahe einer Wand oder eines Wandschranks auf. Sie kénnten durch den
abgegebenen Dampf in Mitleidenschaft gezogen werden.

o Stellen Sie das Gerdt niemals auf empfindliche Oberfldchen (wie zB. Glastische, Tischdecken, lackierte Flachen, ...).

« Legen Sie keine Kiichenhelfer oder andere Gegenstcinde auf die Kochfltche des Gerdites.

o Um Produktschdden zu verhindern, diirfen keine flambierten Speisen mit diesem Produkt zubereitet werden, bzw.
keine Speisen im Gerdt flambieren.

« Reinigen Sie die Kochfliche nicht mit einem Metallschwamm oder Scheuerpulver, um Beschddigungen zu vermeiden
(zB. Antihaftbeschichtung, ...).

Tipps/Infos

o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen (Richtlinien
liber Niederspannung, elektromagnetische Vertrdglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
Umwelt...).

o Lebensmittel, die mit Gegenstdnden in Beriihrung kommen, die dieses Symbol x tragen, diirfen nicht mehr verzehrt
werden.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@ Thr Geriit enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kinnen.
mmm D Geben Sie Thr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF!

Zubehor (je nach Modell)

Mini-Spateln (i) - Schopfloffel (B - Teigverteiler () - Spatel ()

Zubereitung

Nach dem Aufheizen ist das Gerdt betriebsbereit.

Wahrend der ersten Benutzung kann es anfénglich zu einer leichten Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster und warten Sie bis Sie keine
Geruchs- und Rauchentwicklung mehr feststellen konnen.

Thermo-Spot™ (je nach Modell): der Thermo-Spot wird einheitlich dunkelrot, sobald die optimale
Temperatur erreicht ist.

Benutzen Sie, je nach Modell, die Mess-Schopfkelle zur Bestimmung der bendtigten Teigmenge fiir das jeweilige
Rezept:

o FUr 6 Mini-Pfannkuchen: Schopfkelle bis zur unteren Eichmarke auffiillen (E28).

o Fir Blinis und Pfannkuchen: komplette Schopfkelle (ET).

o Fiir Crépes (abhdngig vom Modell): 2 komplette Schopfkellen (ET8).
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Je nach Modell, verteilen Sie fir die Mini-Pfannkuchen den Teig (). Fir groBe Pfannkuchen streichen Sie den Teig,
mit Hilfe des Teigverteilers (X in kreisenden Bewegungen von der Mitte aus, auf. Wenden Sie den Pfannkuchen mit
Hilfe des Spatels.

AnschlieBend den Crépe so falten, wie Sie es wiinschen: als Rolle, halbiert, in Vierteln, als Kelch oder in Blitenform.
Wir empfehlen Ihnen, um den Teig leicht verteilen zu kdnnen, je nach Modell den Schopfloffel oder den Teigverteiler

in ein GefdiB mit Wasser zu tauchen.

Garnieren Sie die stiBen Pfannkuchen nach der Zubereitung auf dem Teller.

Je nach Modell konnen Sie auch Grillen.

Nach der Benutzung

Ziehen Sie den Netzstecker zundchst aus der Steckdose und dann (abhdngig vom Gerdt) aus dem Gerdt.
Lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

Stellen Sie das Thermostat auf die Min.-Position (je nach Modell).

Stellen Sie niemals eine heife Platte auf eine empfindliche Oberfldche oder unter flieBendes Wasser.

Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: vollig abkiihlen lassen
und mit einem trockenen Tuch abreiben.

Reinigen Sie die Platten und das Gehduse mit einem Schwamm und herkémmlichem Geschirrspiilmittel.

Aufbewahrung (je nach Modell)

Stellen Sie das Gerdt auf dem Kopf auf eine saubere, ebene und stabile Oberfldche, die mit einem Tuch oder einer
Tischdecke bedeckt ist, um Beschadigungen der Platte zu vermeiden.

Bewahren Sie das Zubehdr auf dem dafir vorgesehenen Platz auf.

Das Gerdt darf nicht in Reichweite von Kindern gelangen.

Pfannkuchen
40 bis 60 Mini Pfannkuchen oder 20 bis 25 Pfannkuchen (je nach Grillplatte) « Backzeit: 2 Min. pro Seite

Der klassische franzosische Crépeteig

+ 500 g Weizenmehl gesiebt s 1 Liter Milch « 6 geschlagene Eier « 2 Prisen Salz « 2 Essloffel Ol oder
geschmolzene Butter

Das Mehl mit dem Wasser zu einem fliissigen Teig vermischen. Die geschlagenen Eier, Salz und Ol oder Butter dazu
geben und 1-2 Stunden ruhen lassen. Wenn Ihr Teig nach dem Ruhen fiir die Crépes-Zubereitung zu dick ist, geben
Sie ein kleines Glas Wasser hinzu und mischen Sie nochmals. Fiir Crépes mit herzhaften Zutaten eignet sich am besten
ein salziger Teig.

Buchweizenteig - Fiir herzhafte Crépes kann das Weizenmehl durch Buchweizenmehl ersetzt werden.

Bierteig - Fiir Pfannkuchen mit lockerer Konsistenz, 1/4 Liter Milch durch 1/4 Liter Bier ersetzen.
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CONSIGLI DI SICUREZZA

PRECAUZIONI IMPORTANTI

oUtilizzo, manutenzione e installazione del prodotto: al fine di ga-
rantire la sicurezza, fare riferimento ai diversi paragrafi di queste

istruzioni d'uso o ai simboli corrispondenti.
D *Questo apparecchio € stato concepito per uso unicamente
domestico.

*Non é stato ideato per essere utilizzato nei sequenti casi, che
restano esclusi dalla garanzia:

-in angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e in
altri ambienti professionali,

- nelle fabbriche,

- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture ricettive residenziali,

-in ambienti tipo camere per vacanze.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali
sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza,
tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una persona
responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni
preliminari relative all’utilizzo dell’apparecchio. E opportuno
sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con |ap-
parecchio o lo utilizzino come un giocattolo.

o 'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a
8 anni e da persone dalle ridotte capacita fisiche, sensoriali o men-
tali o prive di esperienza e conoscenze, purché tali persone siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni riguardo all’uso sicuro
dell’apparecchio e siano consapevoli dei rischi correlati. La pulizia
e lamanutenzione a carico dell’ utente non devono essere esequite
da bambini, a meno che non abbiano pit di 8 anni di eta e siano
sorvegliati da un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla
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portata dei bambini di meno di 8 anni.

oA\ La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio & in funzione.

«\erificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza
e la tensione indicate sotto I'apparecchio.

*Questo apparecchio non € destinato a essere messo in funzione dﬂ
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di comando a
distanza separato.

«Se I"apparecchio é dotato di un cavo rimovibile : se il cavo
d'alimentazione é danneggiato, deve essere sostituito con un cavo
0 un kit speciale disponibile presso il fabbricante o il suo servizio
post-vendita.

*Se|'apparecchio € dotato di un cavo fisso : se il cavo di alimentazione
e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal
SUO servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua. Non
immergere mai nell’acqua I"apparecchio né il cavo. Non possono
essere lavati inlavastoviglie.

eTogliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che
all’esterno dell’apparecchio.

*Non lasciare gli imballaggi, gli accessori, gli adesivi, i sacchetti alla
portata dei bambini.
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Cosa fare
« Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte
delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.
o Nel caso diincidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se neces-
sario.
o I fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile,
come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.
« Svolgere completamente il cavo prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
» Almomento del primo utilizzo, lavare la piastra o le piastre (seguire il paragrafo dopo I'uso), versare un po’ d’olio
sulla piastra o sulle piastre e asciugare con uno straccio morbido.
« Se viene utilizzata una prolunga, quest'ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata
dimessa a terra integrata.
« Collegare I"apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.
» Almomento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non
ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.
o Per preservare il rivestimento della piastra di cottura, utilizzare sempre una spatola di plastica o di legno.
« Veerificare che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica prima di pulirlo.
o Pulire la piastra della griglia e la base dell’apparecchio con spugna, acqua calda e detersivo liquido per stoviglie.
« Attenzione: questo apparecchio non € un giocattolo.

Cosa non fare

« Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

« Non usare mai I'apparecchio a vuoto.

o Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

 Non mettere mai direttamente I'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...) o suun
supporto morbido, come per esempio una tovaglia di gomma.

« Non posare utensili di cottura sulle superfici di cottura dell’apparecchio.

o Per evitare I'usura del vostro prodotto non utilizzarlo per realizzare ricette flambées.

« Non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.

« Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la superficie di cottura (es.: rivesti-
mento antiaderente...).

Consigli/informazioni

o Per garantire la massima sicurezza, questo apparecchio & conforme alle norme e ai regolamenti vigenti (Direttive
Bassa tensione, Compatibilita elettromagnetica, Materiali a contatto con gli alimenti, Ambiente, ecc.)

o Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo X NoN possono essere consumati.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
@ 1l vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm D |gsciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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Accessori (in base al modello)
mini-spatole () - mestolo (B - ripartitore (EX) - spatola ()

Cottura

Terminato il preriscaldamento, I'apparecchio € pronto all’uso.

Al'primo utilizzo, I'elettrodomestico puo emettere del fumo e un lieve odore sgradevole.

Thermo-Spot™ (secondo il modello) : I'indicatore Thermo-Spot diventa uniformemente rosso,

quando I'utensile & caldo e pronto per cuocere. a
A seconda del modello, usare il mestolo dosatore per dosare la quantita di pastella per la ricetta scelta:

o Per 6 mini pancakes: riempire fino al livello pid basso (EZ&).

o Per blinis e pancakes: riempire completamente il mestolo (ET9).

o Per crepes (secondo il modello): riempire completamente 2 volte (ET).

A seconda del modello, stendere la pastella immediatamente (senza fare pressione) con il retro del cucchiaio () (per
minipancakes) o con il ripartitore (EJ) (per crépes) con un movimento circolare a partire dal centro. A metd cottura
girare il pancake utilizzando la spatola.

Poi piegare la crepes come desiderate: arrotolata, o piegata a metd, in quarti o piegata come una busta o a forma di
fiore.

A seconda del modello, per stendere pit facilmente la pastella, raccomandiamo di mettere il mestolo o il ripartitore in
un contenitore d'acqua.

Guarnire i pancakes dolci nel piatto dopo la cottura piuttosto che sulla piastra di cottura.

A seconda del modello, € anche possibile grigliare alimenti.

Dopo I'uso

Non appoggiare la piastra su una superficie delicata.

Non mettere la piastra calda sotto |'acqua.

La resistenza non puo essere lavata. Se & davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla
con uno straccio asciutto.

Pulirne le piastre e la superficie utilizzando una spugna con un comune detergente liquido.

Sistemazione (in base al modello)

Posiziona I'apparecchio capovolto su una superficie pulita e stabile come un tavolo, per evitare danni al piano di cot-
tura.

Riponi ogni accessorio nel proprio scomparto. Riporre gli accessori sempre in ordine.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Le crépes

Da 40 a 60 mini-crepes o da 20 a 25 grandi crepes (a seconda della piastra) e Cottura : 2 min. per lato

Pastella classica al latte

* 500 g di farina « 1 litro di latte 6 uova e sale « olio o burro

Inuna terrina, mescolate la farina con il latte, fino ad ottenere una pasta fluida. Aggiungete le uova sbattute, 2 pizzichi
disale e 2 cucchiai di olio o di burro sciolto. Lasciate riposare 1-2 ore. Se la pasta & troppo densa, aggiungete un piccolo
bicchiere d'acqua e mescolate di nuovo. Per crepes con farciture salate, la pastella puo essere leggermente piti salata.
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CONSIGNAS DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES

eUso, mantenimiento e instalacion del producto: Para su
seqguridad, por favor, consulte los diferentes apartados de
estas instrucciones o los pictogramas correspondientes.
oEste aparato se ha disenado Gnicamente para un uso doméstico.

I3 £l aparato no se ha disefado para ser utilizado en los siguientes

€asos, que no estan cubiertos por la garantia:
- En zonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas y
demas entornos profesionales,
- En granjas,
- Por los clientes de hoteles, moteles y demas entornos de tipo
residencial,

- En entornos de tipo casas de turismo rural.

*No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

oEste aparato no esta disenado para ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimiento, a menos que se
hayan sido supervisados o instruidos acerca del uso del aparato
por un adulto responsable de su seguridad. Se recomienda
vigilar a los nifos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.

eEste aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos o mas y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
0 personas sin experiencia ni conocimientos, siempre que hayan
recibido instrucciones o supervision en el uso seguro del aparato y
conozcan los riesgos a los que se exponen. La limpieza y el
mantenimiento que ha de realizar el usuario no deben ser
efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos y estén
vigilados. Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera
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del alcance de los niflos menores de 8 anos.

A\ o temperatura de las superficies accesibles puede aumentar
cuando el aparato esté en funcionamiento.

»Compruebe que la tension de la red corresponde a la indicada en
el aparato.

oEste aparato no esta destinado para ser puesto en marcha
mediante un reloj exterior o un sistema de mando o G}
distancia separado.

«Si su aparato esta equipado con un cordén desmontable : si el
cable de alimentacion esta danado, tiene que sustituirlo por un
cable 0 un conjunto especial disponible con el fabricante o en su
servicio post-venta.

«Si su aparato esta equipado con un cordén fijo : si el cable de
alimentacion esta danado, éste tiene que ser sustituido por el
fabricante, o en un Servicio Técnico autorizado, o una persona
cualificada, para evitar cualquier peligro.

oEste aparato no debe sumergirse nunca en el agua. No introducir
nunca el aparato o el cable en el agua. No se pueden lavar en el
lavavajillas.

*Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro
como de fuera del aparato.

*No dejar los embalajes, accesorios, autoadhesivos y bolsitas al
alcance de los nifos.
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Lo que se debe hacer

o Leer atentamente y quardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes
versiones segdn los accesorios suministrados con el aparato.

« Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico si
fuera necesario.

o Los humos causados por la coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio
particularmente sensible, como los pajaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar
donde se realiza la coccion.

« Desenrolle completamente el cable antes de conectar el producto.
E o Antes de la primera utilizacion, lavar la placa, verter un poco de aceite sobre la placa y secar con un trapo
suave.

o Si se utiliza un prolongador eléctrico, el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra
incorporada.

o Slo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Velar por la ubicacién del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar
la circulacion de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

o Para preservar el revestimiento de la placa de coccion, utilizar siempre una espatula de plastico o madera.

o Antes de proceder a la limpieza, compruebe que el aparato esta desconectado.

o La placa de coccion y el cuerpo del aparato se limpian con una esponja, con agua caliente y liquido para lavar
vajilla.

o Atencion: este aparato no es un juguete.

Lo que debe cuidar para evitar riesgos

» Nunca enchufe el aparato cuando no esté en funcionamiento.

« No utilice nunca el aparato en vacio.

« Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo cologue en una esquina o contra la pared.

« No cologue nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueblo barnizado. ..
) 0 sobre un soporte blando, tipo mantel de pléstico.

« No colocar utensilios de coccion sobre las superficies de coccion del aparato.

o Afin de evitar cualquier deterioro de su producto, nunca realice ninguna receta flambeada encima del mismo.

« No cortar nunca directamente en la fuente.

« No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la superficie de coccion (Ej.:
Revestimiento antiadherente).

Consejos/informacion

o Por su sequridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio Ambiente, etc.).

o Cualquier alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo X no podra ser
consumido.

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
mmm D Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

GUARDAR CUIDADOSAMENTE ESTOS CONSEJOS
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Accesorios (segiin modelo)
Miniespatulas () - cuchardn (B) - repartidor (EX) - espatula ()

..
Coccion

Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.

Enla primera utilizacion, podrd producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante

los primeros minutos.

Thermo-Spot™ (segtin el modelo) : en caliente, el motivo Thermo-Spot se convierte de manera

uniforme en rojo.

Segtin modelo, desmontar con el cucharén, la cantidad de masa que corresponde a la receta seleccionada: @
o Para 6 minicreps: llenar hasta el primer relieve del cucharon ().

o Para los blinis y pancakes: llenar completamente el cucharon (ET8).

o Para los creps grandes (segin modelo) llenar completamente 2 cucharones (ET8).

Segin modelo, extender inmediatamente sin pulsar con el dorso del cuchardn () (para los minicreps) o con el
repartidor () (para un crep grande), haciendo un movimiento circular a partir del centro. Girar las preparaciones a
media coccion con espatula suministrada a este efecto.

Plegar a continuacion el crep a su conveniencia: en rollo, en dos, en cuatro, en bolsita o en flor.

Seglin modelo, para facilitar la extension de la masa, desmontar el cucharén o el repartidor en un recipiente lleno

con agua entre cada utilizacion.

Cubrir los creps dulces en su plato después de la coccion mas bien que directamente sobre la placa.

Segiin modelo, también puede realizar asados de carne.

Después de utilizacion

No poner la placa sobre una superficie frgil.

No poner la placa caliente debajo del agua.

La resistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo
seco.

Limpie las placas y la estructura con una esponja y detergente para vajillas.

Como ordenar (segin modelo)

Ordenar cada accesorio instalédndolo en el alojamiento previsto para este efecto y siguiendo escrupulosamente el
orden.

Guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.

Los creps

De 40 a 60 minicreps 0 20 a 25 creps grandes (segn la placa seleccionada) ¢ Coccion: 2 min. De cada lado

La masa clésica con leche

* 500 g de de harina de trigo tamizada e 1 litro de leche o 6 huevos e sal « aceite 0 mantequilla

En una terrina, mezclar la harina con la leche hasta obtener una masa fluida. Entonces afiadir los huevos batidos
como para una tortilla, 2 pizcas de sal y 2 cucharadas de aceite o de mantequilla fundida. Dejar reposar de 1 a 2
horas. Sila masa es demasiado espesa en el momento de la confeccion de las crepas, afiadir un vaso de agua y
mezclar nuevamente. Los creps con guarniciones saladas soportaran una masa mds salada al realizar la preparacion.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA
CONSELHOS IMPORTANTES
eUtilizacdo, manutencdo e instalacdo do produto: para sua
seguranca, queira consultar os diferentes paragrafos deste folheto
ou 0s pictogramas correspondentes.
oEste aparelho foi concebido apenas para uma utilizagao
domeéstica.
oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado nos sequintes
€asos, 0s quais nao estao cobertos pela garantia:

- Em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas, escritorios
e outros ambientes profissionais,

- Em quintas,

- Pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de caracter
residencial,

- Em ambientes do tipo quartos de hospedes.

*Nunca utilize o aparelho sem vigiléncia.

oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo
do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam
com o aparelho e que ndo o utilizam como um brinquedo.

«0O aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimentos, se tiverem
recebido superviso ou instrucoes relativamente ao uso do
aparelho com seguranca e compreendam os perigos envolvidos.
Alimpeza e a manutenco do mesmo por parte do utilizador nGo
devem ser realizadas por criancas, a ndo ser que tenham mais de
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8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho e o cabo de
alimentacdo fora do alcance de criangas com menos de 8 anos.
oA\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser alta
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Nao toque nas partes

quentes do aparelho.

«Certifique-se que ainstalacao eléctrica & compativel com a poténcia
e a tensco indicadas por baixo do aparelho.

o Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento
através de um temporizador exterior ou de um sistema de <
controlo a distancia.

*Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo amovivel : se o
cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado,
devera ser substituido por um cabo ou um conjunto especial
disponivel junto do fabricante ou de um Servico de Assisténcia

Técnica autorizado.

*Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo fixo : se o cabo
de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica ou
por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador.

oEste aparelho ndo deve ser submergido em agua. Nunca mergulhe
o aparelho ou o cabo de alimentacdo dentro de agua. NGo sao
compativeis com a maquina de lavar loica.

eRetire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no
interior como no exterior do aparelho.

eManter as embalagens, acessorios, autocolantes e sacos plasticos
fora do alcance das criancas.
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0 que deve fazer

o Leia com atengdo o manual de instrugdes e guarde-o para futuras utilizagdes. Este manual € comum as diferentes
versoes, consoante 0s acessorios entregues com o seu aparelho.

o Em caso de acidente, passe imediatamente agua fria sobre a queimadura e consulte um médico caso seja
necessario.

« Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente sensivel,
como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-los do local de cozedura.

« Antes de ligar o aparelho, desenrole completamente o cabo.

» Aquando da primeira utilizacéo, lave a placa, deite um pouco de 6leo na placa e limpe com um pano macio.

« Se utilizar uma extensdo eléctrica, a secgdo da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terra
incorporada.

« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.
« Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extens@o, de maneira a néo impedir a circulagdo
dos convidados @ volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

« Para preservar o revestimento da placa de cozedura, utilizar sempre uma espdtula de pldstico ou de madeira.

« Verifique se o aparelho estd desligado da corrente antes de proceder a sua limpeza.

« A placa de cozedura e o corpo do aparelho devem ser limpos com uma esponja, dgua quente e detergente liquido
para a loica.

o Atencdo: este aparelho ndo é um brinquedo.

A ndo fazer

« Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.

 Nunca utilize o aparelho vazio.

« Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, néo o instale num canto ou contra uma parede.

« Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...)
ou sobre um suporte mole, do tipo toalha pldstica.

« Ndo coloque utensilios de cozedura sobre as superficies de cozedura do aparelho.

« Para evitar a degradagdo do seu aparelho, ndo realize receitas flambeadas no mesmo.

« Ndo utilize instrumentos cortantes sobre a placa.

 Nunca utilize esponjas metdlicas nem pé de arear por forma a ndo danificar a superficie de cozedura (por ex.:
revestimento antiaderente...).

Conselhos/informacoes

« Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentos aplicaveis (Diretivas sobre
baixa tenséo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).

« Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contacto com as pegas marcadas com o simbolo & ndo
deverd ser consumido.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar !

® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
D Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES PARA FUTURAS UTILIZAGCOES
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Acessoérios (conforme o modelo)

mini espatulas (- concha (B - acessorio para espalhar massa de crepe (EX) - espatula (E1)

Cozedura

Apds o pré-aquecimento do aparelho, ele esta pronto para ser utilizado.

Aquando da primeira utilizago, uma ligeira emanacdo de cheiro e fumo pode ocorrer durante

alguns minutos.

Thermo-Spot™ (consoante o modelo): quando aquecido, o Thermo-Spot torna-se uniformemente

vermelho.

Consoante 0 modelo, com a concha, deite, a quantidade de massa indicada na receita seleccionada:

o Para 6 mini crepes: encher até & primeira marcacdo da concha (EZ8).

o Para os blinis e panquecas: encher completamente a concha (ET8).

o Para crepes grandes (consoante o modelo) encher completamente 2 conchas (EZ3).

Consoante o modelo, espalhar sem pressionar com as costas da concha () (para mini crepes) ou com o acessorio
para espalhar massa (EX) (para crepes grandes), fazendo um movimento circular a partir do centro. Virar a preparacdo
ameio da cozedura com a espdtula incluida para esse efeito.

Em sequida, dobrar o crepe, consoante o seu gosto: em forma de rolo, ao meio, em quatro, em forma de bolsa ou de
flor.

Consoante o modelo, por forma a ser mais fdcil espalhar a massa, entre cada utilizacdo, colocar a concha ou o acessério
para espalhar massa dentro de um recipiente cheio de agua.

Opte por rechear os crepes doces no prato em vez de o fazer directamente na placa de cozedura.

Consoante 0 modelo, pode igualmente grelhar carne.

Apos utilizacdo

Ndo coloque a placa sobre uma superficie fragil.

Ndo coloque a placa quente dentro de dgua.

A resisténcia ndo se limpa. Se esta estiver muito suja, aguardar até arrefecer totalmente e limpé-la com um
pano seco.

Limpe as placas e o corpo do aparelho com uma esponja e detergente para a loiga.

Arrumacdo (conforme o modelo)

Virar ao contrdrio o aparelho sobre um suporte plano, limpo e estavel (ex.. toalha), por forma a ndo danificar a placa de
cozedura.

Arrumar cada acessrio no compartimento previsto para o efeito e cumprindo escrupulosamente a ordem.
Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

Os crepes

40 a 60 mini crepes ou 20 a 25 crepes grandes (consoante a placa escolhida) « Cozedura: 2 min. de cada lado

A massa cldssica com leite

* 500 g de farinha de trigo peneirada « 1 litro de leite ¢ 6 ovos e sal « dleo ou manteiga

Num recipiente, misturar a farinha com o leite, até obter uma massa fluida. Adicionar os ovos batidos em omeleta, 2
pitadas de sal e 2 colheres de sopa de 6leo ou manteiga derretida. Deixar repousar durante 1 a 2 horas. Se a massa
estiver demasiado espessa quando for fazer os crepes, adicionar um pequeno copo de dgua e misturar novamente. Os
crepes com recheio salgado requerem uma massa mais salgada aquando da preparagdo.
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

«QOperation, maintenance and product installation: for your safety,
please refer to the different sections of this manual or the
corresponding icons.

*This appliance is intended for domestic household use only,

oItisnot intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

-staff kitchen areas in shops, offices and other working
m’ environments;
- farm houses;
-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
- bed and breakfast type environments.

oNever leave the appliance unattended when in use.

oThis appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety. Children should be supervised
to ensure they do not play with the appliance and use the
appliance as a toy.

«This appliance can be used by children aged eight or older, people
with physical, sensory or mental capabilities or a lack of experience
and knowledge, provided that they are properly supervised or have
received instructions on the safe use of the appliance and
understand the risks involved. Cleaning and maintenance must not
be carried out by children unless they are at least eight years old
and supervised by an adult. Keep the appliance and its cord out of
the reach of children under eight years old.

o A\ Accessible surface temperatures can be high when the
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appliance is operating.
Never touch these surfaces, always use the handles.

eMake sure that the electric power supply is compatible with
the power rating and voltage indicated on the bottom of the
appliance.

«This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remotecontrol system.

oIf your appliance is fitted with a removable power cord: if the
power cord is damaged, it must be replaced by a special cable or
unit available from the manufacturer or its after-sales service. CEN.

oIf your appliance is fitted with a fixed power cord: if the
power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

Do notimmerse the appliance and the cord in water. They are not
dishwasher safe.

eRemove all packaging materials, stickrs and accessories from the
inside and the outside of the appliance.

oKeep all packaging, accessories, stickers and plastic bags out of
children’s reach.
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Do

 Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach. They apply to every version de-
pending on the accessories that come with your appliance.

« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

 Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such
as birds, We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

o Fully unwind the power cord.

» When using for the first time, wash the plate(s) or the dish or the stone (refer to “after use” paragraph),
pour alittle cooking oil on the plate or on the inside of the pot and then wipe it with an absorbent kitchen
towel.

« If an extension cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter with an earthed socket (for
earthed products). If an extention cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter (for non
earthed products).

o Always plug the appliance into an earthed socket.
m o Position the cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around
the table without tripping over it.

« To avoid damaging the non-stick coating of the cooking plate, always use plastic or wooden utensils.

o The cooking plates, the tray and the body of the appliance can be cleaned with a sponge, hot water and
washing up liquid.

« Caution : this appliance is not a toy.

Do not

« Never leave the appliance unattended when plugged in.

o« Never run the appliance empty.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

« Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.) or
on a soft surface such as a tea-towel.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

« To avoid spoiling your product, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

o Never cut directly in the dish.

« Never use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g.:non-stick coat-
ing, ...).

Advice/information

« For your safety, this appliance complies with the standards and regulations that apply (Low Voltage, Elec-
tromagnetic Compatibility, Food Contact Materials, Environment, etc.).

+ Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo .

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm D |eave it at a local civic waste collection point.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

28



Accessories (according to the model)
mini-spatulas (KW ladle (B3 spreader (EX) spatula ()

Cooking

After pre-heating, the appliance is ready to be used.
During first use, the appliance may give off a slight odour and smoke: this is normal.

Thermo-Spot™ (according to the model): the Thermo-Spot turns sold red when the appliance

is perfectly preheated and ready to cook.

According to the model, use the measuring ladle to obtain the required amount of batter for
the chosen recipe:

« For 6 mini pancakes: fill up to the lower level of the ladle (m),

o For blinis and pancakes: fill the ladle [2b) completely.

« For crépes (according to the model): fill the ladle completely twice (E!).

According to the model, spread immediately, without pressing, with the back of the ladle (B) (for mini-pancakes)
or the spreader (B) (for large pancake), in a circular movement from the centre. Turn the pancake over half way @
through cooking using the spatula supplied for this purpose.

Then fold the pancake as you want: as a roll or in half, in quarters or folded as an envelope or flower shape.

According to the model, to spread the batter easily, we recommend placing the ladle or the spreader in a jug of water.
Garnish the sweet pancakes on your plate after cooking, not whilst it is still on the cooking plate.

According to the model, you can also grill foods.

After use

Do not place the plate onto a fragile surface.

Do not place the hot plate in water.

The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry
cloth.

Clean the plates and body of the appliance using a sponge and washing-up liquid.

Storage (according to the model)

Place the appliance upside down on a clean, flat and stable surface such as a tablecloth, to avoid damaging the
cooking surface.

Store each accessory in its dedicated compartment. Always store the accessories in the right order.

Keep the appliance out of the reach of children.

The Crépes
40 to 60 mini-pancakes or 20 to 25 large pancakes (according to the chosen plate) « Cooking time: 2 min.
on each side

The classic French batter

« 500 g sifted plain flour e 1 litre of milk 6 eggs e salt « oil or butter

In alarge bowl add 500 g plain flour and gradually beat in 1 litre of milk, until the consistency is of a single cream.
Graduall beat in the 6 beaten eggs, 2 pinches of salt and 2 tablespoons of oil or melted butter. Leave to stand for 1
to 2 hours. If the batter is too thick after making the crépes, add a small amount of water and mix again. Salty
pancakes can be made by adding more salt to the batter.
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OAHIIEZ AZOAAEIAZ

ZHMANTIKEZ MPOOYAAZEIZ

oXpncrn, O'UVTnpr]O'r] KoL EYKO(TO(OTO(O'I’] Tou IpoiovToc: Mo my
owcpoO\Ew( 00G, lxpakaheLoTe Vot O(VO(TPEXETE OTIG OXETLKEQ lox-
paypacpoug TWV oénywuv N OTLC AVTLOTOLYEC £u<oveg

*H apoloa cuokeury poopileTal a OKAELOTIKA YL OLKLAKT XPHom.

o Aev €xel OXEDLAOTEL YLa XPA0M OTLC aK AouBeg epL TWOELS, 0L O OleC
dev KaAU TOVTOL O MV EYYUNON:
-2¢ XWPOUG Koug(vag ou Xpnoto oLodvTaL a TO POOW LK OE

kataoTpaTa, ypageia kat GMae ayyehuatikd epidova,
- 28 QYPOKTATA,
_EL xpron a eAdrec Eevodoxeiwv, avdoxelnv kat GAQ OKLOTIKG
epLBAMovTa,

- 2€ €PIBAANOVTA TU OU EVOLKLOL LEVV OLAPEQLOUATOV.

o AUT &lvaL QUOLOAOYLK KaL Unv TO apAveTe kovtd ota aLdld.

oH ouokeu) aum Oev p€ el va ¥pnowlo oeltat a dtopa
(oud EPLAQUBAVOUEVIV TWV QLOLMV) HE UELWUEVEC OWUATIKEC 1
ALavVONTIKEC tkav ™TEC 1) ATOUA Xwp(C &lpan yvwor ™C CUCKEWC,
KT C av EX0Uv AABEL OXETIKEC 0dNYLEC YLa Tn XpHom ™C OUOKEUNC
n € tmpolvraL a aTopo U euBuvo yLa TV ao@aAeld Toug,

oTa adld pé eLva € LTNEOUVTAL KOL VA Unv TOUC € LTPE £TAL Va

alCouv e ™ ougkeun.

oH O'UO'KEUY] ouTN ulopst V& xpnotuolomea 0(Io lodLex nNKLO(g
TOUAKXLOTOV 8 sva KoL 0(Io OTOHK He uawusvsg OWHOTLKEC,
ato@nmptaksg n vor]TLKs.g LKAVOTNTEG N alo onoua lov oe-
POLVTL EplleLplLaiG KAl YVWTEWY, s(pocov elolTebovTaL 1 1 sxouv
)\aﬁst OXETIKEG o&nytsg wglpog Xpnon ™G cucksung KOTG
Tpolo IApwg XOQOAY Kail ecpooov KXTOVOOUV TOUG KLvéuvoug
lov 6L0(Tp£)(OUV 0 Kueaptcuog KoL Guvmpncm 0(Io ToV xpn—
aTn dev IpéleLvar IparypaolotouvTat 10 loXdLG, EKTOC EGV ELVONL
NAKIOG GV TWV 8 ETWV KL TENOLV VIO £|lB>\£L|)r] dUNKETE T
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UOKELN kot To kaxAWdo g Beam, N olofox dev etva IpoaBdiaun
o€ lodLo kaTw Twv 8 ETWV.

o A\H Bepuokpacia Twv pooBdowwy € Lpaveldv i opel elval
auénuéwn kata mv opa AeLtoupyiac me ouokeunc. Mnv ayyilete
TIC (e0TEC € LPAVELEC TNC OUCKEUNC.

o EAéyETe L1 TGOM ™C ouokeurc n o ola avaypdpeTaL 0To KATA
LEPOC NG, QVTLOTOLXEL 0€ QUTAV ™C EYKATAOTAONC 0C.

oH ouokeun aut| dev poopiletal va Ttibetar oe Aettoupyia pe
eEWTEPIK  XPOVODLOK T 1 XWPLOT OUCTNHA TAEXELPLOTPLOU.

oEQv 1 ouokeur 0ag dLaBETEL aPaLPOUEVO KOADALO : €AV TO KAAWOLO
TPogodootac €xel @Bapel, péE el va avTikataotabel pe éva
KOAWOLO 7N W@ ouokeun ou dlatiBetal edka a v LEL
KOTAOKEUAoTpLa ETALPE0 ) TO TUAMA €U NPEMONG LETA TV WANOT
e eTapelac,

¢ EGvn ouokeur oac OLabéTel otaBep  KAAWOLO : €AV KATAOTPAPEL TO
KOAGALO, p€ €L VA QVTIKATAOTABEL O TOV KATAOKEUAOT A A KA 0L0
eEouolodomUEVO KEVTPO OEPPIC, (OTE VO a OQUYETE TUX V
KLvdUvVOuUC.

o[oté un Bubilete oTo Vep M ouokeur. Mot pn BuBileTe 0TO Vep
Tn OUOKeU, T MovAda EAEYXOU 1) TO KOAGBLO.

o[pLv PNOLUO OLROETE TV CUOKEUN 0OC Yla PN Popd : AaTa
UALKG NG ouokeuaolac,Ta autok AAnTa kat Ta akeooudp,a To
E00TEPLK KAL EEWTEPLK EPOC TNG OUCKEUNC.

¢ Kpat)oTe ™ 0UOKeUaoia, Ta aUTOK AANTa Ty AQOTLK| GOKOUAQ
ooKpLd a Ta atdld.
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T PE ELVA KAVETE

o AlaBdoTe  pooekTIKA TLC 0dNYieg xproewc kat kpateioTe Tig. O odnyieg elvat kowvég yia SLdgopoug TU - oug avahoya
ue ola e&aptiuata elval e€0 ALopévn n ouokeun.

o ¢ epl Twon atuyiuatog, plETe auéowg kplo vep 010 Eykaupa kal edv efvat a apaltnTo KAAEDTE YIaTP .

o Ouka vol a 1o payelpepa i opel vaefval oAU e kivduvolylatadwa ou €xouv 1Laitepa eualobnTo ava VEUOTIK
0o00mua, WG Ta VA, ZUOTIAVOURE OTOUG LBLOKTATEG TNVEV VA TA 4 OLAKQUVOUV O TOV XWPO MaYELPEUATOG.

o ZeTUNETE EVTEAWG TO KOAWOLO POTOU OUVBECETE T OUCKEUN 0TO pelja.

o Katdmv pdym xprion, Aivete mv Adka ig Adkeg, pi&te Alyo AddL Gvw oy Adka 1y Adkeg kat okou (oTe e éva
MaAGK QvakL.

o EQv 1 ouoKeun XoNowlo OLeTaL aTo KEVTPO ToU Tpa €100, PPOVTIOTE va TV TO 08THOETE MaKELd a T aLdLd.

o 2¢ €pl TWOM OU XPNOLUO OwoeTe M QAQVTELQ, PE €L VA ElvaL YELWUEN.

o 2UVDEETE TNV OUOKEUN [ VO OF Pileg e yelwan.

o Gpovt{oTe KaTG ™V TO 0B8ETMON TOU KOAwdiou e 1) Xwplg | chavTéla va AapBdvete Aeg TiC a apaltnTeg

POQUAGEELC POKELUEVOU Va v apep 0d{ZeTaL n KukAogopia Twv KaAEGUEVWY YUpW @ TO TPA €QL.

o [0 va puAdooeTe ABLKTO TO OTPWHA TWV EOTLWV TPA laplac, xonowlo olelte Avta o dtoula AaoTkr 1 EUAL.

* BeBawwbeite LN ouokeur elvat a oouvdepévn a 1o pedpa potol v kaBaploeTe.
E o OLeotieg Tpa efaplag kaL To WA TG GUSKEUAC AEvovTal Le 0pouyYapdkL, (E0T Vep KL Q OPpU QVTIKG.
« [pocox;: n apoloa ouckeun dev elvat avidL.

TL p€ eLvaa oPelyete

o Mnv ayy(Gete Ti¢ {e0TEG € LpAveLeS TNG OUOKEUNG.

o Moté Unv AeLToupyelte v ouokeun Gdeta.

e [lavaa oplyete ™V U £pBEPUAVON TNG CUOKEUNG, 0OG OUVLOTOUWE va Lnv TV To 0BeTelTE € Ywvieg Kat va unv
aKoup Get oTov Tolyo.

o Moté nv 1o 0Betelte ™ ouokeun a eubelag e dvw oe eu abh € Lpavela (Yudhwo tpa &7, Tpa eCOUAvTLAD,
Bepvikwpévo € L Ao...) 1} oe € Lpdvela ou KaAU TETaL a AAOTIK Tpa €OUAVTIAD.

o Mnv 10 0Betelte okeln 1| epyalela payelpéuatog Qv oTiG € LeAveleg YnoiuaTog TG OUOKEUAG.

o [lavaa 0pUYETE TNV KATAGTPOPN TOU POL VTOG NV XPNOLWO OLelTe ouvTayéq Aau € (Le puTLd).

o Mnvk Bete TOREC a eubeiag péoa oV LatéAa.

o MoTé U XPNoWo oLelTe PETAAALK  0pOUYYApL, 0UTE KAL OK vn) YLa TP{WLUO POKELUEVOU Va NV POKAAEDETE PBOPA
omv & Lpdvela Ynofpatog ( .X. : QVTKOANTIKA € tkaAuyn, ...).

o H guokeun kat 10 kaA@oL TG dev AévovTal 0To AuvThpLo LATwV.

/4 7
ZuppouAeg/IAnpogopieg
o [L00 TNV XOQGAELG 0G, N CUOKELT KUTH GUPHOPPUWVETAL Ipog Ta LoXVOVTK IpoTUla KL KKXVOVLTHOUG
(0dnyleg lepl XXUNAAG TGONG, NAEKTPOPKYVNTIKAG CUUBKTOTNTAC, UNKWV OF ela@h We TPO@LUA,
leptBaAovToC...).
o KdBe otépea ) uypr} TP N 0 ola EpxeTaL O € AN JE TA EEOPTAUATA OU GEPOLV TO AOY TU O X dev pé eLva
KaTavaAdvovTaL.

Ag oupBaAAouye KL epeig otV pootacia Tou eptBaAhovrog!
@ H guokeun 0o¢ eptéxel oA GELO OLAGLUA ) QVAKUKAGOLLA UNKA.
D [Napad@oTe ™ LG oUCKEUN 0ag o€ KEVTPO BLaAOYAC 1 EME(WEL TETOLOU KEVTPOU O €E0ULOBOTNLEVD
KévTpo o€pPIG To 0 oo Ba avahdBel Ty € ekepyacia .

OYAAZZETE EMIMEAQZ AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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Ateoouap (0UUPWVa e TO HOVTEND)
HikpéG 0 atouled () koutdAa () o dtouda a dAewng (EY) o dtoules ()

Mayeipepa

Metd mv  poBéppavon n ouokeun eivat EToLun ya Xpnowo ofnan.

‘OTaV YPNOLMO OLOETE TNV GUCKEUN 0aC YLa  P&TN GOpPd, [ 0pel va U APEeL uLa ko MUpwdLa

kat Alyogka v ¢katd ta p@taAe Td.

Thermo-Spot™ (olugwva pe 1o povtého) : 1 Al {eotaivetal a oktdet n etk va Thermo-Spot

OMOL HOPPA K KKLVO XA,

20upuwva pe T0 HOVTEN Yeu(oTe pe TV kouTdAa T 00 JuudpL, To 0 ofo avta okplvetal o € LAEYUEVN GuvTayr

o llamy poetoacia 6 jkpdv myavitey : yep(ote Ty koutdAa (28) pe C0pn £wG O POTO XGpayua.

ollamv poetoacia Twv Ae TV myavitwy (blinis) i auepkdvikwy myavitwv (pancakes): yeulote ok kAnpn mv
KouTaAa pe C0un (ETY).

ellamv pogtowacia peydhwv yavitwy (oUugwva Le Tov T 0) YeuioTe pe {Uun duo kouTaAeg (ETY).

20pgwva pe Tov 0 0 opécwg a AdoTe a aAd ywplq {eon e To (0w HEPOG ™G KouTahag (BY) (0 epl Twom HKpGV

myavitwy), i iEow ™G o dToulag a dAewwng (EY) (e &pl Twon peydAwv myavitwy) pe KukAwk kinon apxifovtag

a 70 (070) U€0O. TG POETOUAL MeEvES TPOPEG ava 000YUP(T eTe PETA TO UG YAGLUO e T G GTOUAA pe )
POLNBEV JEVN VLA TO OKO  QUT .

Metd 8L Adote MV wg 0ag TaWLAZeL: oe KUALVBPO, 0T Héan, 0TO TETAPTO, O€ ToE KL 1} 0€ [op@r} avBou.

20uowva pe Tov 0 0 To 0BETAOTE LETA TNV KABe Xprion TV KoutdAa 1 ™v 6 dTouha o€ doyelo (e vep , yla va

OleUKOAUVETE TO @ Awpia Tou {upapLod.

I'a va pUAGOOETE GBLKTO TO OTPMHA TV E0TLAOV Tpa elaplag, xpnowo otelte Avta o droula AaoTiki 1 §UAwn.

210M0Te TIC Laxapwuéveg Tyaviteg uetd To Wiowlo kahltepa 0To LATo, apd kateudelav oTig e0Tieg TIG Tpa elapiag.

Metd ™ xpnon

Mnv 1o ofeteite mv Adka dvw o€ eUBpauaTn € LpAvELd.

Mn Bpéxete v Adka pe vep evw eivat ak pa {eoth.

H avtiotaon dev kabapiletar. Eav eivar oA Bk, EPLUEVETE WG TOU KPUWOEL EVTEAWG KaL TPLYTE ) e
évaoteyv  avdkL.

To 00€mon (cUuewva pe TO LOVTEAD)

Ava odoyuploTe T ouokeun oe opalr, kabapn kat oTadepn € Lpavela ( X. 0To HeadAL), va Un eBelpeTe TIC e0TlEg
Tpa eaplag).

To 0BeThoTE TO KABE KOUUATL TwV a&E00UAP OTO DK TOU POOPLOKEVO PEPOC KaL apdAAnAa pooeyTikd pelte v
aK Aoubn oelpd

OuhdEte ™ ouokeu pakplaa  Ta adid.

Tnyaviteg
40 éwg 60 pikpég Tyaviteg 1) 20 €wg 25 peydheg Tyaviteg (o€ oxéon pe ™V € LAeYpEVN eoTia kouZivag)
o Mayeipepa: 2 Ae Tda v kade pepLa

Napadootarn Lipn a  ydha

* 500 g KOOKLVLOPEVO OLTapévio ahelpl o 1 A{Tpo YGAQ o 6 auyd e ahdrL e AG3L 1} BoUTtupo

Imv LatéAa avakatéyte To ahelpL Le T YAAQ €T0L, (OOTE va @ OKTAOETE Vepwpévn {0un. MpooBéate Ta XTu nuéva
auyd, 2 péeq ahdTL kat 2 koutahég 0ol ag AGdL 1y Auwpévo Boltupo. AgraTe 1o va "EekoupaoTel” epl ou 1 €wg 2
(hpec. Av o OTLYUN ™G poeTolpactag n L0un elval ukviy, pooBEOTE €va Likp  OTNEAKL vePOU KaL QVOKATEWTE TO
Eava. H {0un ywa 1ig myaviteg, oL o oleg yepiCovtal e aAuup YéuLopa, | opel va elvat katd My poetowlacia Lo
aAuupn.
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GUVENL K TAL MATLARI
ONEMLI UYARILAR
eUrdndn kullanimi, bakimi ve kurulumu: Givenliginiz icin Iiitfen
bu kilavuzun cesitli bolumlerini veya ilgili resimli semalari
inceleyin.
*Bu cihaz, garanti kapsaminda olmayan u durumlarda kullaniimak
(izere tasarlanmami fir:
- ma aza, ofis ve di er i ortamlarinda personele ayrnimi olan mutfak
ko elerinde,
- ¢iffliklerde,
- ofel, motel ve konaklama Ozelli i bulunan yerlerin ma ferileri
farafindan,

LY - ofel odalar tirinden orfamlarda.

o Cihaz cali ir durumdayken kesinlikle yanindan ayriimayin.

* Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yefersiz olan
veya bilgi veya deneyimi olmayan ki iler tarafindan (cocuklar
da dahil), glivenliklerinden sorumlu bir ki inin gdzetimi olmaksizin,
cihazin  kullanimiile ilgili ~ onceden  bilgilendirilmeden
kullaniimamalidir. Cocuklarin bu cihazla oynamadigindan veya
bu cihazi oyuncak olarak kullanmadigindan emin olmak igin
g0zetim altinda tutulmalari gerekir .

*Bu cihaz 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve bedensel, duyusal veya
zihinsel engelleri olan kisiler veya yeterli bilgi veya deneyimi
olmayanlar tarafindan, gozetim alfinda olmalari veya cihazin tam
gUvenli kullanimina iligkin denetim veya falimatlar konusunda
bilgilendirilmis ve olasi tehlikeleri iyice anlamig olmalari sartiyla
kullanilabilir. Kullanici temizligi ve bakimi cocuklar tarafindan 8
yasindan buytk olmalarr ve gozetim altinda tutulmalarr sartiyla
yapilabilir. Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kigtk cocuklarin
ulasamayacag yerlerde saklayin.
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o A\ Cihaz call irken agikta olan yizeylerin sicakli 1 yiksek olabilir

eebeke voltajinin, cihazin altinda belirtilen gug orani ve gerilimle
uyumlu olmasina dikkat edin.

*Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir kumanda sisfemi ile
call finimaya yonelik de ildir.

oCihazi sabit bir kordonla donatilmi sa : cihazin gli¢ kordonu zarar
gordu (inde, olasi herhangi bir tehlikeyi onlemek agisindan kordonnun
yalnizca Cretici veya yetkili servis farafindan ya da benzer niteliklere
sahip bir elektrikci farafindan de i tirilmesi gereklidir.

*Cihaziniz ¢ikanlabilir bir kordonla donanmi sa:: besleme kordonu zarar
gormi se, imalatcida veya safi sonrasi servisinde meveut olan bir
kordon veya 0zel diizenekle de i firilmesi gerekir.

*Bu cihaz suya daldinimamalidir. Hi¢ bir zaman cihazl ve O3
kordonunu suya sokmayiniz. Cihaz ve kordon bula ik makinesinde
ylkanamaz.

oCihazin icinde ve di inda bulunan tim efiketleri, aksesuarlarn ve
ambalaj rdnlerini ¢ikarin.

eAmbalajlari, aksesuarlari, stickerleri, po etleri, cocuklarin
eri ebilece i yerlere birakmayin.
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Yapiimas! gerekenler

o Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlan dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak tizere saklayin. Talimatiar,
cihaz ile verilen aksesuarlar di inda, farkli modeller icin aynidir.

o Bir kaza olmas! halinde, yani in Uzerine derhal so uk su dokin ve gerekirse bir doktor ¢a irn.

o Pi irme dumanlari, ku lar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar igin tehlikeli olabilir. Ku sahiplerine
ku larini pi irme mekanindan uzak tutmalarini favsiye ediyoruz.

 Kordonyu famamen acin ve cihazi elekirige baglayin.

o |k kullanimda tepsiyi veya tepsileri yikayin, tepsiye veya fepsilere biraz ya striin ve yumu ak bir bezle silin.

o E er uzatma kordonu kullaniyorsaniz, en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakli prize sahip olmalidir.

o Cihazi her zaman foprakli prize fakin.

¢ Uzatmali veya uzatmasiz haliyle kordonnun yoluna dikkat edin, masa efrafindaki dola imi etkilememeye 6zen
gosterek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

o Pi irme fepsisinin kaplamasina zarar vermemek igin herzaman plastik veya tahta spatula kullanin.

 Temizlemeye ba lamadan 6nce cihazin fi inin prizden ¢ikarimi- oldu unu kontrol edin.

o Pi irme tablasi ve cihazin gévdesi stinger, sicak su ve bula ik sivi deferjani ile femizlenmelidirler.

o Dikkat: bu cihaz bir oyuncak de ildir.

Yapiimamasi gerekenler
m o Kullaniimadi 1 zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.

o Cihazi kesinlikle ici bo halde cali firmayin.

o Cihazin a In isinmasini 8nlemek igin, ko elerde ya da duvara cok yakin yerlerde kullanmakfan kaginin.

o Cihaz! highir zaman cam bir masa, masa drtist veya cilal yiizey gibi kolayca zarar gorebilecek bir yere koymayin
veya lastik 6rtd olan yuzeylere yerle tirmeyiniz.

o Cihazin pi irme yiizeylerine pi irme aletlerini birakmayin.

© Hasar gérmemesi icin, Urintiniz{ asla flambe hazirlamak icin kullanmayin.

o Yiyecekleri kesinlikle cihazin icinde kesmeyin.

o Pi irme yizeyine (6m: yapi ma 6nleyici kaplamalar, ...) hasar vermemek icin asla felli singer veya ovalama kremi
kullanmayin.

Oneriler/bilgiler

* Bu cihaz givenliginiz igin yiriirlikieki normlara ve yénetmeliklere uygun olarak trefilmistir (Diisiik Gerilime ligkin
Yonetmelikler, Elekiromanyetik Uyumluluk, Gidalarla Temas Eden Maddeler, Cevre...).

o (zerinde x i arefi bulunan bdlmelerle femas eden her firld sivi ya da katt gida flikefilmemelidir.

Once gevre koruma !
@ Cihazinizda pek ¢ok de erlendirilebilir veya yeniden donii firtilebilir materyal bulunmakfadr.
w3 Dond Um yapilabilmest icin bir toplama nokfasina birakin.

BUTAL MATLARI OZENLE SAKLAYINIZ
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Aksesuarlar (modele gore)

mini-spatulalar () kepce (BA) yayma spatulasi (EX) spatula (L)

Piirme

On isitmanin ardindan ciaz kullanima hazirdir,

Ik kullanim sirasinda cihaz hafif bir duman ve koku yayabilir: bu normaldir,

Thermo-Spof™ (modele gore): cihaz 1sindi inda ve pi irmeye hazir duruma geldi inde, Thermo-Spot

tamamen kirmiziya doner.

Modele gére, secilen farife uygun istenilen hamur mikfarini elde etmek icin 6l¢timkepgesini kulla-

nin:

* 6 mini pancake icin: kepceyi az doldurun (Z2).

* Bilini'ler ve pancake'ler icin: kepceyi tamamen (E) doldurun.

o Krepler icin (modele gore): kepgeyi iki defa (ET) famamen doldurun.

(Mini pancake'ler icin) Modele gére, kepgenin arka kismiyla, bastirmadan hemen yayin () veya (blydk pancake icin)
(E¥) yayma spatulasiyla orfadan ba liyarak dairesel hareketlerle yayin. Pi irme stiresinin yarisinda pancake'i spatulayla
cevirerek di er farafinin pi mesini sa layin.

Ardindan pancake'i istedi iniz gibi katlayin: rulo, yanim, ceyrek olarak veya zarf ya da cigek ekli verin.

Modele gére, hamuru kolayca yaymak igin kepgeyi veya yayma spatulasini su dolu bir kaba koymanizi oneririz. ﬂ

Pi irme i leminin ardindan, fath pancake'leri pi irme levhasinin Uzerindeyken de il taba inizdayken susleyin.
Modele gore, yiyecekleri 1zgara da yapabilirsiniz.

Kullanim sonrasi

Pi irme tepsisini cam yiizeyler iizerine koymayin.

Sicak pi irme tepsisini suya sokmayn.

Rezistans temizlenmemelidir. Kirlendi inde, so umasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
Pi irme plakalanni bir siinger, sicak su ve bula 1k deterjani kullanarak temizleyin.

Saklama (modele gore)

Pi irme yiizeyinin hasar gormesini engellemek icin, cihazi masa 6ritisti gibi temiz, diiz ve sabit bir yizeyin Uzerine ba
aalyerlefirin.

Her aksesuari kendi boImesinde saklayin. Her zaman aksesuarlan do ru sirayla kaldinn.

Cihazi cocuklarn ula abilece i yerlerden uzak tutun.

Krepler
40 ila 60 mini pancake veya 20 ila 25 bilyiik pancake (secilen pi irme tepsisine gdre)  Pi irme siiresi: her tarafi iki
dak.

Klasik Fransiz hamuru

500 g elenmi une 1 lifre siit e 6 yumurta o fuz « tereya veya sivi ya

Buyiik bir kasenin icinde 1 lifre siife bir yandan cirparak, azar azar 500 gr. unu krema kivamina gelinceye kadar ekleyin.
Sirasiyla 6 girpilmi- yumurtayi, 2 futom fuzu ve 2 tafl ka 11 sivi ya 1 veya eritilmi tereya ini cirparak ekleyin. 1 ila 2 saat
dinlenmeye birakin. Krepleri yaparken hamur cok koyu olursa az mikfarda su ekleyin ve fekrar kari finn. Hamura daha
fazla tuz ekleyerek fuzlu pancake'ler yapabilirsiniz.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

eAnvendelse, vedligeholdelse og installering af produktet: Laes
venligst de forskellige afsnit i denne brugsanvisning og underseg
de tilhgrende piktogrammer af hensyn til Deres sikkerhed.

eMaskinen er udelukkende beregnet til brug i en almindelig
husholdning.

oDen er ikke beregnet til brug under felgende forhold og en sédan
brug er ikke daekket af garantien:
- T et kekken forbeholdt personalet i butikker, p& kontorer og i andre

professionelle omgivelser,
- P& garde,
- Af kunder pd hoteller, moteller og andre beboelsesmaessige
DA omgivelser,
- T omgivelser af typen Bed and Breakfast.

eApparatet skal altid vaere under opsyn.

oDette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder barn) hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er
svaekkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab,
medmindre de er under opsyn eller har modtaget forudgaende
instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet og ikke bruger det som legetg.

eApparatet kan anvendes af bern fra 8 ar og opefter samt af
personer med svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kendskab, séfremt de er under opsyn eller
har faet vejledning i sikker brug af apparatet og forstéet, hvilke
farer der er forbundet med anvendelsen. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af berm, med mindre de er over 8
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ar gamle og under opsyn. Hold apparatet og dets ledning uden for
reekkevidde for barn under 8 dr.

o A\De tilgaengelige overfladers temperatur kan blive meget haj,
ndr apparatet fungerer.

eKontroller, at dine elektriske installationer stemmer overens med
den spanding, der er angivet i bunden af apparatet.

oDette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjelp af en
ekstern timer eller en szerskilt fjernbetjening.

eApparater med aftagelig ledning : Hvis stramkablet er beskadiget,
skal det udskiftes med et nyt kabel eller med et specialsaet, som
kan fas hos fabrikanten eller pa det lokale servicecenter.

eApparater med fast ledning : Hvis ledningen bliver beskadiget, skal
den udskiftes af fabrikanten eller hans serviceveerksted eller af en
tilsvarende uddannet person for at undgd, at der opstér fare.

oDette apparat ma ikke dyppes ned i vand. Seenk aldrig apparatet
og ledningen i vand. Selve apparatet og ledningen md ikke vaskes
i opvaskemaskinen.

oFjern alemballage, eventuelle klistermaerker og tilbeher, der métte
vere indeni og udenpa apparatet.

eEmballage, tilbeharsdele, klistermaerker, poser skal holdes udenfor
barns reekkevidde.
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Hvad man skal gere

o Laes denne brugsanvisning grundigt og hav den liggende ved handen til senere brug. Instruktionerne er faelles
for de forskellige versioner alt efter hvilket tilbeher, der leveres sammen med Deres apparat.

o Skulle ulykken ske, skyl straks forbraendingen med koldt, rindende vand og tilkald en leege, hvis
nedvendigt.

« Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et falsomt andedraetssystem som f.eks. fugle. Hvis der er fugle
i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem p& afstand af det sted, hvor der steges.

o Rulledningen helt ud, inden den saettes i stikkontakten.

o Vask pladerne, for apparatet tages i brug ferste gang (felg afsnittet Efter brug), kom lidt olie pa pladerne og
ter af med en bled klud.

« Ved brug af forleengerledning, skal denne vzere ekstra beskyttet.

o Veer opmaerksom pa, hvordan ledningen med eller uden forlengerledning anbringes, og tag de nedvendige
forholdsregler for ikke at genere geesternes bevaegelser omkring bordet, sa ingen snubler over den.

« For at bevare stegepladens belaegning skal man altid bruge en skraber i plastic eller trae.

« Kontroller, at ledningen er taget ud af apparatet inden rengering.

« Renger bagepladen og apparatets base med en svamp/klud, varmt vand og opvaskemiddel.

« Vigtigt: Dette apparat er ikke et legetoj.

Hvad man ikke skal gore
o Tilslut aldrig apparatet, nar det ikke bruges.
o Brug ikke apparatet tomt.
« For at undga overophedning af apparatet, bar det ikke placeres i et hjorne eller direkte op ad en veeg.
o Placer aldrig apparatet pd en skrobelig overflade (glasbord, dug, lakeret mebel, m.v.). Undgé at anvende
apparatet pa en bled overflade, sasom en daekkeserviet.
o Laeg ikke kokkenredskaber pa apparatets stegeflader.
o For at undgd at beskadige produktet, ma der ikke tilberedes flamberede retter.
o Skeer aldrig direkte ned i grillpladen.
« Brug aldrig en grydesvamp i metal eller skurepulver for ikke at beskadige stegefladen (f.eks. slipbeleegning...).

Rad/oplysning

o Af hensyn til Deres sikkerhed opfylder dette apparat geeldende standarder og bestemmelser (direktiver vedr.
lavspaending, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med naeringsmidler, miljoet osv.).

o Faste eller flydende fodevarer, der kommer i berering med delene markeret med X -logoet, md ikke indtages.

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
mmm D Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et autoriseret serviceveerksted, nar det
ikke skal bruges mere.

OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER OMHYGGELIGT
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Tilbehor (afhangig af model)

mini-spatler (Kl - eseske (B - dejfordeler (B - spatel (E)

Bagning

Apparatet er klar il brug efter forvarmning.

Ved farstegangs brug, kan apparatet afgive en smule lugt og reg.
Thermo-Spot™ (afhaengig af model): Thermo-Spot varmeindikator bliver helt red, nar apparatet
er forvarmet og er klar til brug.

Afhaengig af model, brug den medfelgende eseske for at afmdle den korrekte maengde dej il

den valgte opskrift:

o 6 mini-pandekager: fyld @seskeen til det laveste niveau (E28).

o Blinis og pandekager: fyld @seskeen helt (ET3).

o Crépes (afhangig af model): fyld eseskeen helt to gange (ET3).

Afhangig af model, fordel med det samme dejen i cirkuleere bevaegelser fra midten og ud, uden at presse, med
bagsiden af aseskeen (EA) (til mini-pandekager) eller med dejfordeleren () (til store pandekager). Vend
pandekagen, nar den er halvt bagt med den dertil herende spatel.

Lad pandekagen bage i cirka 2 minutter pa hver side. Fold pandekagen efter eget anske: den kan rulles sammen,
foldes halvt over, i kvarte eller foldes som en kuvert eller i blomsterform.

Afhaengig af model, for at fordele dejen nemmere, anbefales det at dyppe @seskeen eller dejfordeleren i vand.

Put ferst fyld i pandekagerne pd tallerkenen frem for pa bagepladen.

Afhaengig af model, kan apparatet ogsa bruges til at grille. @

Efter brug

Stil ikke fadet pa en skrbelig overflade.

Stil ikke et varmt fad under rindende vand.

Varmeelementet skal ikke rengares. Hvis det er meget snavset, skal man vente til det er helt afkelet og gnide
det med en tor klud.

Renger apparatets plader og kabinet med en svamp, vand og flydende opvaskemiddel.

Opbevaring (afhangig af model)

Placer apparatet med bunden i vejret pd en ren, flad og stabil overflade sasom en dug for at undgd at beskadige
bagepladen.

Opbevar hver tilbehersdel i det dertil herende opbevaringsrum. Placer altid tilbehersdelene i denne reekkefelge.
Opbevar apparatet uden for borns raekkevidde.

Crépes
40-60 mini-pandekager eller 20-25 store pandekager (afhangig af den valgte bageplade) « Bagetid: 2 min.
pa hver side

Den klassiske franske opskrift

* 500 g siet hvedemel o 1 liter mzalk o 6 a&g ¢ salt « olie eller smor

T en skal blandes 500 g. siet hvedemel med 1 liter maelk til en cremet konsistens. Tilszet 6 piskede ag, 1 tsk. salt og 2
spsk. olie eller smeltet smer. Lad dejen hvile i 1 il 2 timer. Hvis dejen er for tyk, ndr den skal bruges, tilszet da en smule
vand og rer igennem. Salt kan tilsaettes efter eget anske.
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SIKKERHETSFORSKRIFTER

VIKTIGE FORSIKTIGHETSREGLER

oBruk, vedlikehold og installering av produktet: Av sikkerhetsgrunner,
vennligst se de forskjellige avsnittene i denne bruksanvisningen
eller de tilsvarende symboler.

Denne maskinen er kun beregnet til bruk i hjemmet.

eDen er ikke ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og som ikke
dekkes av garantien:

- I kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker, p& kontorer og
andre arbeidsmiljger
- P& garder
- Av kundene pé& hotell, motell og andre steder med hjemlig preg
- P& steder som f.eks. bed & breakfast.
eLa aldri apparatet sté uten tilsyn mens det er i bruk.
oDette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med ned-
_NO J fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller uerfarne
personer, unntatt dersom de far tilsyn eller forhandsinstruksjoner
om anvendelsen av apparatet fra en person med ansvar for deres
sikkerhet. Barn mé holdes under oppsyn for & sikre seg at de ikke
leker med apparatet.

«Dette apparatet kan brukes av personer, hvorav bamn over & ar, med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som har
manglende erfaring eller kunnskap, pa den betingelse av bruken
skjer under overvéking, eller at personene har fatt alle instruksjoner
for sikker bruk, og at de har fatt forstéelse for alle faremomenter.
Rengjering og vedlikehold som utfares av brukeren, skal ikke utfares
av barn med mindre de er minst 8 ar og under tilsyn. Apparatet og
ledningen skal vaere utenfor rekkevidde for barn under 8 dr.

« A Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan vare hay
mens apparatet er i bruk.
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eForsikre deg om at nettspenningen er i samsvar med effekten
markert under apparatet.

» Dette apparatet er ikke laget for & brukes med en utvendig timer
eller et separat fiernkontrollsystem.

eHvis apparatet er utstyrt med en avtakbar ledning : Dersom
stremledningen er skadet, skal den erstattes med en ledning
eller en spesiell pakke som finnes hos produsenten eller dens
kundeservice.

eHvis apparatet er utstyrt med en fast ledning : Dersom
nettledningen er skadet, mé den byttes av produsenten, dens
serviceagent eller av en autorisert elektrohandler. Dette for @
unngé fare ved bruk senere.

«Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Legg aldri apparatet
eller ledningen ned i vann. Selve apparatet og ledningen skal ikke
vaskes i oppvaskmaskin.

oFjern all emballasje, klistremerker og alt tilbeher i og utenpa INO
apparatet.

«Oppbevar emballasje, tilbeharsdeler, klistremerker og poser
utilgjengelige for barn.

43



Det man ma gjore

o Les ngye gjennom instruksjonene i denne veiledningen, og serg for & ha den lett tilgjengelig ved senere bruk av
apparatet. Disse instruksjonene gjelder for forskjellige modeller alt etter hvilket tilbeher som er levert sammen
med apparatet.

o Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis
nedvendig.

o Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt folsomt dndedrettssystem, slik som fugler. Vi anbefaler fugleeiere
@ holde fugler pa god avstand fra stedet det stekes pd.

o Ledningen skal trekkes helt ut fer apparatet tilkobles.

 Nar du bruker apparatet for ferste gang, mé du vaske platen(e) (se avsnittet etter bruk), hell litt olje pa platen(e)
og terk med en myk klut.

o Hvis du har behov for skjeteledning, mé den ha et jordet stepsel.

« Apparatet skal kun tilkobles jordede stikkontakter.

o Hvis du har behov for skjateledning, mé den ha et jordet stopsel. Pass pa a plassere ledningen slik at den ikke
eriveien for noen.

o Bruk alltid en plast- eller trespatel for & beskytte stekeplatens overflate.

« Apparatet ma veere frakoblet for det rengjores.

« Rengjer stekeplaten og resten av apparatet ved hjelp av en fuktig svamp/klut og oppvaskmiddel.

« Forsiktig: dette apparatet er ingen leke.

Det man ikke ma gjere

 Apparatet ma ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet ma aldri ga pa tomgang.

o Bruk ikke apparatet tomt.
« For @ unnga overoppheting av apparatet, bar det ikke plasseres i et hjorne eller inntil en vegg.

o Plasser aldri apparatet pd en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mabler og lignende), unnga & bruke apparatet

pa myke underlag.
o Ikke legg kjokkenredskaper pa apparatets stekeoverflater.
o For @ unnga beskadigelse av apparatet, ma man ikke bruke det til oppskrifter med flambering.
o Skjeer aldri direkte i grillplaten.
o Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver, da stekeoverflaten kan bli skadet (f.eks. slippbelegg...).

Rad/informasjon

o Avssikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og forskrifter (lavspenningsdirektiv,
elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, miljg, ...).

o Faste eller flytende matvarer som kommer i berering med delene markert med dette symbolet X ma ikke spises.

Hjelp til med a beskytte miljoet!
® Apparatet bestar av mange materialer som kan gjenvinnes eller gjenbrukes.
= D Ta apparatet med til et eget innsamlingssted for gjenvinning eller til et serviceverksted nar det ikke
skal brukes mer.

TA GODT VARE PA DISSE INSTRUKSENE
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Tilbeher (til enkelte modeller)
minispatler () - @se (B - rerefordeler (EX) - spatel (1)

Steking

Etter forvarming er apparatet klart for bruk.

Ved farste gangs bruk kan det hende det kommer litt ekstra os og lukt.

Thermo-Spot™ (pd enkelte modeller): Thermo-Spot-merket blir helt redt ndr produktet er ferdig

forvamet og klart for steking.

Bruk @sen med gradering (kun pa noen modeller) for & avgjere hvor mye rere du skal bruke i

forhold til valgt oppskrift:

o Til 6 minipannekaker (sote): fyll @sen opp til den farste stripen (E2).

o Til blinis eller pannekaker: fyll esen helt opp (ET).

o Til store pannekaker (kun pa noen modeller): fyll asen opp to ganger (ET3).

Fordel reren umiddelbart forsiktig utover (uten @ presse) ved hjelp av esens (B underside hvis du lager
minipannekaker. Til store pannekaker: Bruk rerefordeleren () til & lage sirkelbevegelser fra midten og utover. Snu
pannekaken nar den er halvstekt ved hjelp av spatelen som felger med.

Legg s& sammen pannekaken slik du ensker: Sammenrullet, brettet en eller to ganger, som en konvolutt el.

For a gjere fordelingen av rere enklere, anbefaler vi at du mellom hver pannekake dypper @sen eller rerefordeleren i
en bolle med vann.

Pannekakene blir finest dersom du danderer dem pd en tallerken etter steking istedenfor pd stekeplaten.

Pa noen modeller av apparatet kan du ogsa steke kjott.

Etter bruk @
Sett ikke platen pd en skjor overflate.

Legg ikke den varme platen i vann.

Varmeelementet skal ikke rengjores. Dersom det er svaert skittent, vent til det er helt avkjolt og terk det
med en torr Klut.

Platene og hoveddelen rengjores med en klut eller en svamp, vann og oppvaskmiddel.

Lagring (til enkelte modeller)

Plasser apparatet opp ned pd en ren, flat og stabil overflate som f.eks et kjekkenhandkle for & unngé skade pa
stekeplaten.

Lagre hvert enkelt tilbeher i sine tilpassede lagringsplasser. Lagre alltid tilbeheret i folgende rekkefelge.

Oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.

Pannekaker
40-60 minipannekaker eller 20-25 store pannekaker (avhengig av hvilken stekeplate som brukes)  Steking:
2 min. per side

Klassiske, franske crépes - rore med melk (pannekakerore)

* 500 g siktet hvetemel o 1 liter melk ¢ 6 egg  salt « olje eller margarin

Bland mel og melk i en bolle til du far en flytende rere. Tilsett sa sammenvispede egg, 2 klyper salt og 2 ss olje eller
smeltet margarin. La pannekakeraren std i 1-2 timer. Hvis roren er for tykk ndr pannekakene skal stekes kan du tilsette
litt vann og rere om. I salte pannekaker kan du godt ha i litt mer salt enn angitt.
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SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

eAnvandning, underhdll och installation av produkten: For din egen
sakerhet bor du studera punkterna i denna anmarkning eller de
tillhorande piktogrammen.

eApparaten ar endast avsedd att anvandas for hemmabruk.

eDen dr inte avsedd att anvandas i foljande fall som inte técks av
garantin:

- I pentryn for personal i butiker, kontor och p& andra arbetsplatser,

- Palantbruk,

- For gasternas anvandning pa hotell, motell och andra liknande
boendemiljoer,

- I miljoer av typ bed & breakfast, vandrarhem och liknande rum
for uthyrning.

eLamna aldrig apparaten igéng utan tillsyn.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive

barn) som inte klarar av att hantera elektrisk utrustning, eller
B ., personer utan erfarenhet eller kannedom, forutom om de
har erhdllit, genom en person ansvarig for deras sakerhet, en
overvakning eller p& forhand fatt anvisningar angéiende apparatens
anvandning. Barn bor overvakas for att se till att de inte leker med
apparaten eller anvander den som leksak.

Barn fréin 8 ar och uppat och personer med fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap far
anvanda apparaten under forutsattning att anvandningen
overvakas eller att de har fatt anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och att de forstar de risker som
anvandningen medfor. Barn fér rengora och underhdlla apparaten
endast om de ar over 8 ar gamla och overvakas av en vuxen.
Apparaten och dess sladd ska héllas utom rackhall for barn under
3 ar.
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o A Temperaturen kan vara hog péa de atkomliga ytorna ndr
apparaten dr i funktion.

eKontrollera att elndtet ar kompatibelt med uppgifterna som ar
noterade pd apparatens undersida.

eApparaten dr inte avsedd att fungera med hjdlp av en extern timer
eller med en separat fjarrkontroll.

*Om din apparat ar utrustad med en lostagbar sladd: om sladden
ar skadad, inforskaffar man en ny specialsladd hos tillverkaren eller
pa tillverkarens serviceverkstad.

*Om din apparat ar utrustad med en fast sladd : om sladden
skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceagent eller
likvardigt kvalificerad person for att undvika fara.

e Apparaten ska inte doppas ner i vatten. Nedsank aldrig basplattan
och dess sladd i vatten. Apparaten och sladden far inte diskas i
diskmaskin.

o Ta bort forpackningsmaterial, Klisterlappar och eventuell plast inuti
och utanp@ din produkt.

oL 4t inte forpackningsmaterial, tillbehar, klisterlappar, p&sar vara LSV
inom rackhdll for barn.
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Gor sa har

« Lds noggrant igenom bruksanvisningen, som dr gemensam fér de olika versionerna beroende pa vilka tillbehor som
levereras med apparaten, och spara den fér framtida anvéndning.

» Om olyckan dnda dr framme, skolj omedelbart brannskadan med kallt vatten och tillkalla Iékare om det dr nodvan-
digt.

o Roken vid tillagning kan innebdra fara for djur som har speciellt kdnsliga luftvégar, som faglar. Vi rekommenderar
att faglar halls p& behdrigt avstand fran platsen for tillagning.

o Rulla ut sladden helt innan produkten kopplas in.

o Fore forsta anvdndningen, diska plattan/plattorna (se rubriken efter anvéndning), hdll lite olja pé plattan/plattorna
och torka med en mjuk trasa.

» Om en forldngningsladd anvands, sa maste den vara jordad.

« Anslut apparaten till ett jordat uttag.

o Vidta alla nddvandiga forsiktighetsatgdrder ndr du placerar sladden, med eller utan férldngningssladd, vid bordet
s att den inte dr i vagen for nagon och s att ingen riskerar att snava dver den.

« For att bevara beldggningen pa tillagningsplattan, anvand alltid en plast- eller tréspatel.

« Kontrollera att apparaten dr frankopplad innan den grs ren.

« Gor rent tillagningsplattan samt basplattan med en svamp, diskmedel och varmt vatten.

o Observera: apparaten dr ingen leksak.

Gor inte sa har
o Anslut aldrig apparaten ndr den inte anvénds.
« Lat aldrig apparaten vara igang tom.
o For att undvika overhettning av apparaten far den aldrig placeras i ett hom eller mot en végg.
« Stdl aldrig apparaten direkt pd kansliga underlag (glasbord, duk, lackerade mébler osv.). Undvik att stéilla den pa
ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.
m » Placera inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.
« Flambera inga rcitter pd den hdir produkten, det kan skada den.
o Skadr aldrig upp maten ndr den ligger kvar pa tillagningsplattan.
« Anvénd aldrig en svamp med metalldelar eller skurmedel for att inte skada tillagningsytan (t.ex. sldpp-ldttbeltgg-
ning...).

Rad/info

 Med hdnsyn till din sdkerhet féljer den hdr apparaten tillimpliga standarder och foreskrifter (Iagspanningsdirektivet,
direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet, regler géillande material i kontakt med livsmedel, foreskrifter géllande
miljo...).

o Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de delarna pé grillen markerade med X logon, bor
inte dtas.

Var rddd om miljon!
@ Din apparat innehdller olika material som kan dteranvandas eller atervinnas.
== D | gmna den pd en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad for omhandertagande och
behandling.

SPARA DESSA FORESKRIFTER

48



Tillbehor (beroende p& modell)
ministekspadar (I - slev (B3 - fordelare () - stekspade ()

Tillagning

Efter forvarmning, dr apparaten klar att anvéindas.

Vid forsta anvdndningstillfdllet kan en svag lukt- och rékutveckling férekomma.

Thermo-Spot™ (beroende pa modell): Thermo-Spoten blir jamnt rod ndr apparaten dr perfekt

uppvarmd och férdig att anvénda.

Beroende pd modell, anvéind mattsleven for att fa ratt mangd smet for det recept du har valt:

o For 6 pldttar: fyll upp till den lagre nivan (E28).

o For blinis och pannkakor: fyll sleven helt (E18).

o For crépes (beroende pa modell): fyll helt 2 ggr (ET8).

Beroende pa modell, fordela omedelbart ut smeten med en cirklande rérelse fran mitten och utdt, utan att trycka.
Anvénd baksidan av sleven () (fér plattar) eller fordelaren (EX) (for stora pannkakor). Vénd pannkakan efter halva
tiden med hjdlp av den medféljande stekspaden.

Vik ihop pannkakan enligt 6nskemal: som en rulle eller vik p& mitten, till en kvarts eller vik som ett kuvert eller blomma.
For att enkelt fordela smeten, rekommenderar vi (beroende pd modell) att placera sleven eller fordelaren i en skal
med vatten.

Garnera pannkakorna pd tallriken istdllet for pa tillagningsplattan.

Vissa modeller kan dven anvdndas for att grilla pa.

Efter anvdndandet

Stall inte tillagningsplattan pa en omtalig yta.

Stdll inte den varma tillagningsplattan i vatten.

Elementet ska inte rengoras. Om det dr mycket smutsigt, vénta tills det svalnat helt och gnid med en

torr trasa. m
Rengor plattorna och apparatens ytskikt med svamp, vatten och diskmedel.

Forvaring (beroende pa modell)

Placera apparaten upp och ner pa en ren, plan och stabil yta, sasom en bordsduk, for att undvika att skada tillag-
ningsplattan.

Forvara varje tillbehdr i sitt respektive frvaringsutrymme. Lagg alltid i tillbehdren i foljande ordning.

Férvara apparaten utom réckhall for barn.

Crépes
40 till 60 pldttar eller 20 till 25 stora pannkakor (beroende pa val av lagg) e Tillagningstid: 2 min pa varje
sida

Klassisk fransk smet

* 500 g siktat vetemjol ¢ 1 liter mjolk 6 dgg e salt e olja el. smor

Vispa 500 g mj6l med 1 liter mjolk till en jamn smet. Tillséitt 6 vispade Ggg, 2 nypor salt och 2 msk olja eller smdlt
smor. Lat smeten vila 1 till 2 timmar. Om smeten dr for tjock vid graddningen tillsdtt lite vatten och vispa ihop igen.
Salta pannkakor kan tillberedas med mer salt i smeten.
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TURVAOHJEET
TARKEITA VAROTOIMIA
oTuotteen kaytto, huolto ja asennus: tutustu turvallisuussyistd taman
kayttoohjeen eri kappaleisiin ja niita vastaaviin kaaviokuviin.
oLaite on tarkoitettu vain kotikayttoon.
«Sitd ei ole tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa tilanteissa, jotka eivat
kuulu takuun piiriin:
-Myymaloiden, toimistojen tai vastaavien ammatillisten
ympdristojen henkilokunnalle varatuissa keittiotiloissa,
- Maatiloilla,
-Hotellien, motellien tai vastaavan kaltaisten asuntoloiden
asiakkaille,
- Maatilamatkailun kaltaisissa ymparistoissa.
oAlc koskaan kayta laitetta ilman valvontaa a la jata laitetta lasten
ulottuville kayton aikana.
oLaitetta eivat saa kayttaa henkilot (lapset mukaanluettuna), joiden
fyysiset, aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat puutteelliset,
eivatka henkildt, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kaytosta, paitsi
siind tapauksessa, ettd heilla on tilaisuus toimia turvallisuu-
desta vastuussa olevan henkilon valvonnassa tai saatuaan edel-
takasin tarkat ohjeet laitteen kaytosta. Lapsia on valvottava, jotta
he eivdt leiki laitteella tai kayta sitd leikkikaluna
eTata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkilot,
joiden fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet
tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, mi-
kali heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvalli-
sesta kaytosta ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat
vaarat. Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa tehda kayttajalle sallittua lait-
teen puhdistusta tai huoltoa ilman aikuisen valvontaa. Sailyta lai-
tetta ja sen johtoa alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
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o A\ Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kiytossd.

eTarkasta, etta sahkoverkon jannite vastaa laitteen pohjan ar-
vokilvessa ilmoitettua kayttojannitetta.

eTata laitetta ei ole tarkoitettu kaynnistettavaksi ulkopuolisen
ajastimen tai erillisen kaukosaadinjarjestelman avulla.

*Jos laite on varustettu irrotettavalla johdolla: jos sahkojohto on
vahingoittunut, se tulee korvata erikoisjohdolla tai -yksikolla, joka on
saatavissa valmistajalta tai taman jalkimyyntipalvelusta.

*Jos laite on varustettu kiintealla johdolla : jos verkkoliitantajohto
vaurioituu, on valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai
vastaavan patevan henkilon vaihdettava se, etta valtetaan vaara.

o Laitetta ei saa upottaa veteen. Ald upota laitetta tai virtajohtoa
veteen. Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa laittaa astianpesukoneeseen.

« Poista pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet laitteen sisa- ja
ulkopuolelta.

o Ala jata pakkauksia, lisdlaitteita, tarroja tai pusseja lasten ulottuville.
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Tee ndin

o Lue huolellisesti nama kdyttoohjeet ja sdilytd ne kaden ulottuvilla. Kayttdohjeet ovat yhteisid eri laitteen versioille
sen mukaan, mitkd lisdlaitteet sopivat laitteesi kanssa kdytettGvaksi.

« Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmdllci vedelld ja ota tarvittaessa yhteys lackariin.

o Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkdd, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmddn linnut poissa paistoalueelta.

» Avaa johto kokonaan, ennen kuin kytket laitteen sahkvirtaan.

« Ensimmdiiselld kayttokerralla levy tai levyt on pestdvd (katso kappaletta kdyton jélkeen), kaada hiukan éljyé levylle
tai levyille ja pyyhi pehmedlld kankaalla.

« Jos kéytat jatkojohtoa, sen suojausluokan tulee olla sama kuin pistorasian.

« Laitteen saa kytked vain maadoitettuun pistorasiaan.

« Aseta johto turvalliseen paikkaani. Varmista, ettd johto ei haittaa ruokailijoiden likkumista pdydan ympdrilld, eikd
kukaan voi kompastua siihen.

« Jotta laitteen paistopinnat pysyisivat kunnossa, on kdytettdva puu- tai muovilastaa.

« Tarkista, ettd laite on irrotettu seindstd ennen puhdistusta.

o Puhdista pannu ja laitteen alusta sienelld, kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.

« Huomio, témd laite ei ole leikkikalu.

Ald tee ndin
o Kytke laite ainoastaan, kun kéytat sitd. Ald kéytd laitetta koskaan tyhjand.
o Al koskaan kayté laitetta tyhjand.
« Jotta laite ei kuumene liikaa, dld sijoita sité nurkkaan tai seinda vasten.
« Al koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipdytd, pdytdliina, maalattu pinta jne.) valtd kéyttdmdstd
laitetta pehmedilld pinnalla kuten pyyhkeen pddllc.
« Ald laita valmistusvalineitd laitteen paistopinnoille.
o Vdilttddksesi tuotteen vahingoittumisen, dld koskaan valmista silld liekitettyjd ruokia.
o Aléi koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevylld.
B o Al koskaan kaytd metallisinent tai hankausjauhetta, jotta paistopinta ei vahingoitu.

Ohjeita/tietoa

« Laite on voimassa olevien kayttoturvallisuutta koskevien standardien ja sadnndsten mukainen (pienjannitettd,
sahkomagneettista yhteensopivuutta, ruoan kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja ja ympdristod koskevat
direktiivit ynnd muut).

* Ruokaa, joka on joutunut kosketukseen X logolla merkittyjen osien kanssa, ei pitdisi syoda.

Huolehtikaamme ympdristostd!
@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierréitettéivilld materiaaleilla.
mmm 2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierrdtetddn.

SAILYTA HUOLELLISESTI NAMA OHJEET
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Lisaosat (mallista riippuen)
Pikkulastat (Kl - kauha () - levitin (EX) - lasta (E)

Paistaminen

Esilammityksen jdlkeen laite on kayttovalmis.

Ensimmdiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hiukan hajua tai savua.

Thermo-Spot™ (mallista riippuen): Thermo-Spot kuvio muuttuu tasaisen punaiseksi kun

paistotaso on kuumentunut kdyttovalmiiksi.

Kaytd mittakauhaa oikean taikinamddrdn laittamiseen pannulle:

« Kuudelle pikkuohukaiselle: alempaan tason asti (EZ8).

o Blineille ja ohukaisille: taysi kauhallinen (ET3).

o Crépeille: kaksi tayttd kauhallista (E3).

Levitd taikina pannulle mittakauhan pohjalla (B3 (pikkuohukaiset) tai lastalla (W) (suuret ohukaiset) kevein
pyarittévin liikkein keskelté ulospdin. Kadnnd ohukainen paistamisen puolivdliss pihtien avulla.

Taita ohukainen sitten haluamallasi tavalla: rullalle, puoliksi, neljannekseksi tai kirjekuoren tai kukan muotoon.
Taikinan levittdminen on helpompaa, jos piddt kauhaa tai lastaa vesiastiassa.

Jos kéytdt makeita tdytteitd, taytd ohukaiset vasta lautasella, ei pannulla.

Mallista riippuen voit myds grillata ruokia.

Kayton jalkeen

Ald laita astiaa herkdlle pinnalle.

Ald laita kuumaa astiaa veteen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on erittdin likainen, anna laitteen jadhtyd kokonaan ja hankaa kuivalla
kankaalla.

Puhdista laitteen levyt ja runko pesusienelld, vedelld ja astianpesuaineella.

Sdilytys (mallista riippuen)
Aseta laite ylosalaisin puhtaalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle varo vaurioittamasta paistotasoa. ﬂ
Sailytd jokainen lisdvaruste sille tarkoitetussa tilassa. Sdilytd lisdosat aina seuraavassa jdirjestyksessd.

Sdilytd laite poissa lasten ulottuvilta.

Ohukaistaikinat

£40-60 pikkuohukaista tai 20-25 suurta ohukaista (pannusta riippuen) e Paistoaika 2 min / puoli

Perinteinen ranskalainen taikina

Sekoita kulhossa 500 g siivildityd vehndjauhoa ja 4 mitallista maitoa tasaiseksi taikinaksi. Lisad 6 vispattua
kananmunada, 2 hyppysellisté suolaa ja 2 teelusikallista dljy tai sulatettua voita. JGtd taikina vetéytymadn 1-2 tunniksi.
Jos taikina on liian paksua paistovaiheessa, lisdd vahdn vettd ja sekoita. Saat ohukaisista suolaisia lisadmdlla suolan
jo taikinaan.
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ZALECENIA BEZPIJECZENSTWA

WAZNE WSKAZOWKI

+«Obstuga, konserwacja i instalowanie produktu: Dla wiasnego
bezpieczenstwa nalezy zapoznac sie z odpowiednimi czesciami
ninigjszej instrukcji lub wiasciwymi piktogramanmi,

+Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych warunkach,
nieobjetych gwarancjq :

- kaciki kuchenne dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach profesjonalnych,

- domki letniskowe/dziatki

- uzytkowanie przez klientdw hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze mleszkolnym

- oblekty typu "pokoje goscinne”.

+Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzorv.

«Urzodzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym
przez dzieci, ktorych zdolnoci fizyczne, sensoryczne lub umystowe
sq ograniczone, ani przez osoby nie posiadajace odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba odpowiedzialna za

ich bezpieczenstwo nodzoruje ich czynnosci zwigzane z
PLZ uzywaniem urzadzenia lub udzielita im wczesniej wskazowek
dotyczacych jego obstugi. Nalezy dopilnowac, aby urzadzeniem

nie bawity sie dzieci ani nie uzywaty go jako zabawki.

+Urzadzenia moga uzywad dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych  zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby bez doswiadczenia albo wiedzy, pod
warunkiem Zze znajdujg sie pod nadzorem lub otrzymaty
wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiaty zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogq
wykonywa¢ czynnosci zwiazanych z myciem i konserwacjq
urzadzenia, ktore nalezq do uzytkownika, chyba ze majq co
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najmniej 8 lat i sq pod nadzorem. Trzymac urzadzenie oraz jego
kabel poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Temperatura dostepnych powierzchni dziatajocego urzadzenia
moze by¢ wysoka.

« Sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest kompatybilna z napieciem
i natezeniem wskazanym na spodzie urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem zewnetrznego
regulatora czasowego lub systemu zdalnego sterowania.

«Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w nieruchomy kabel:
jesli kabel zasilajocy Urzqdzenle jest uszkodzony, ze wzgledow
bezpleczenstwo musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osobe posiadajaca podobne, odpowiednie
uprawnienia.

« Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w ruchomy kabel: jesli
kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na inny
kabel lub specjalny zestaw, ktory mozna zakupi¢ u producenta
lub w punkcie serwisowym.

-Urzqdzenio nie wolno zanurza¢ w zadnym ptynie. Nigdy nie
zanurzad urzadzenia i koblo zasilojocego w wodzie. Nie wkiadac
do zmywork| do naczyn.

o/Zdja¢ wszystkie opakowania, naklejki i dodatkowe <4a
chesorio znajdujoce sie zardwno na zewnatrz jok i wewnatrz
urzadzenia.

*Nie pozostawia¢ opakowan, akcesoriow, naklejek, workéw w
miejscu dostepnym dla dzieci.
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Nalezey

« Nalezy uwaznie przeczytac i przechowywac w podrecznym migjscu instrukcje, wspdlne dla poszczegolnych
wersji urzadzenia, sprzedawanych z réznym wyposazeniem dodatkowym.

» W razie wypadku, natychmiast pola¢ oparzone miejsce zimng woda, a w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegélnie wrazliwy uktad oddechowy,
np. dla ptakdw. Whascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni.

« Rozwina¢ kabel na catq diugo$¢, a nastepnie do gniazda sieciowego.

o Przed pierwszym uzyciem, umyc¢ plyte lub ptyty, nala¢ odrobine oleju na ptyte lub plyty i wytrzec je miekkq
szmatka.

o Jezeli uzywasz kabla przediuzajacego, to musi on mie¢ co najmniej taki sam przekréj i gniazdo wtyczkowe
z uziemieniem.

« Podtaczac urzadzenie jedynie do gniazda z wbudowanym uziemieniem.

o Zwréci¢ uwage na utozenie kabla, bez wzgledu na to czy korzystamy z przedtuzacza czy nie. Zachowac
wszelkie srodki ostroznosci tak, aby zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

» Aby zachowa¢ zewnetrzng powierzchnie ptyty grzejnej w dobrym stanie, zawsze uzywaé szpatutki
plastikowej lub drewniane.

o Przed czyszczeniem, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest odtaczone.

« Plyte grzejnq i korpus urzadzenia czysci sie gabka, ciepta woda i ptynem do mycia naczyn.

« Uwaga: urzadzenie to nie jest zabawka.

Nigdy
« Nigdy nie wiaczac urzadzenia, ktore nie jest uzywane.
« Nigdy nie uzywa¢ pustego urzadzenia.
« Aby nie dopusci¢ do przegrzania urzadzenia, nie ustawiac go w rogu ani przy Scianie.
« Nigdy nie uzywaé urzadzenia ustawionego bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stot, obrus,
meble lakierowane...). Unikall stosowania elastycznych podktadek (gumowych, plastikowych).
o Nie kias¢ przyboréw kuchennych na ptytach grzejnych urzadzenia.
» W celu unikniecia jakiegokolwiek uszkodzenia produktu, nie wolno przygotowywac na nim dan ptonacych.
« Nie kroi¢ produktow bezposrednio na ptytach.
D « Nie stosowac¢ drapakéw metalowych, ani proszku do szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
grzewczych (np.: pokrycia zapobiegajacego przywieraniu...).

Porady/informacje

« Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie jest zgodne z obowiazujacymi normami i przepisami prawnymi
(dyrektywq dotyczacq niskiego napiecia, kompatybilnoéci elektromagnetycznej, materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, ochrony Srodowiska...).

« Produkty spozywcze plynne lub state majace kontakt z czesciomi oznaczonymi znokiem 3 nie nadajq sie do
spozycia.

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska !

® Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiotéw nadajacych sie do powtdrnego
wykorzystania lub recyklingu.

2 Nalezy odda¢ je do punktu zbiérki odpadédw, a w przypadku jego braku do autoryzowa-
nego serwisu, w celu jego przetworzenia.

PROSZE ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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Akcesoria (zaleznie od modelu)
miniszpatutki (Il - tyzka wazowa () - néz do rozprowadzania (W) - szpatutka ()

Gotowanie

Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do pracy.

W czasie pierwszego uzycia pracy urzadzenia moze towarzyszy¢ specyficzny zapach i dym: nie

powinien on by¢ powodem do niepokoju.

Pyty Thermo-Spot™ (zaleznie od modelu): plyty Thermo-Spot zmieniajq kolor na czerwony, gdy

urzadzenie zostato nagrzane do optymalnej temperatury i jest gotowe do pracy.

Uzyj tyzki wazowej, aby odmierzy¢ wiasciwg dla danego modelu ilos¢ ciasta wedtug wybranego przepisu:

+ Dla 6 mininalesnikdw typu pancakes: napetnic tyzke do nizszego poziomu (EX8).

+ Dla blinéw i nalesnikow typu pancakes: napetnié catq fyzke (ET8).

+ Dla nalesnikéw (w zaleznosci od modelu): napetnié catq tyzke (ET3).

W wybranych modelach rozprowadzié natychmiast bez dociskania spodem tyzki () (mininalesniki) lub nozem do
rozprowadzania (IEX) (duze nalesniki), wykonujac ruchy koliste od $rodka w kierunku obwodu. W czasie przyrzadzonia
odwréci¢ nalesnik za pomocq przeznaczonej do tego celu szpatutki.

Nastepnie ztozy¢ nalesnik wedtug wiasnych upodoban: zwinaé badZ ztozy¢ na pét, na ¢wiartki, w koperte lub w
kwiat.

W wybranych modelach fatwiejsze rozprowadzanie ciosta mozna uzyska¢ po zamoczeniv tyzki lub noza do
rozprowadzania w wodzie.

Stodkie nalesniki nalezy polewat sosem na talerzu, a nie na plycie w czasie gotowania.

Wybrane modele umozliwiajq takze grillowanie potraw.

Po uzyciv

Nie umieszczac ptyty na delikatnych powierzchniach.

Nie umieszczaé rozgrzanej ptyty w wodzie.

Spirala grzejna nie nadaje sie do czyszczenia. W razie silnego zabrudzenia nalezy odczekaé do jej ostygniecia,
a nastepnie przetrze¢ suchq sciereczka.

Ptytki i korpus urzadzenia czysci sie gabkq cieptq wodq i ptynem do mycia naczyn.

Przechowywanie (zaleznie od modelu) <4
Urzadzenie odwréci¢ do gory dnem i ustawic na czystej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, na przyktad na obrusie, tak

aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni roboczej.

Kazde akcesorium przechowywac w przewidzianym dla niego miejscu. Akcesoria przechowywac zawsze w porzadku.
Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalesniki

Od 40 do 60 mininalesnikéw lub od 20 do 25 duzych nalesnikéw (w zaleznoici od ptyty) « Czas
przyrzadzania: 2 min z kazdej strony

Klasyczne francuskie ciasto

« 500 g maki zwyktej dodawanej przez sitko « 1 litr mleka ¢ 6 jaj ¢ sol « olej lub masto

Do duzej misy dodac 500 g maki i mieszajac, powoli dodawac 1 litr mleka az do uzyskania spjnej konsystencii kremu.
Pojedynczo dodac 6 jaj, 2 szczypty solii 2 tyzki stotowe oleju lub stopionego masta. Odstawi¢ na 1-2 godziny. Jezeli
ciasto jest zbyt geste, dodac niewielka ilos¢ wody i ponownie wymieszac. Stone nalesniki przygotowuje sie poprzez
dodanie do ciasta wiekszej ilosci soli.
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NMPABUJIA TEXHWUKWU BE3OMNMACHOCTU

MEPbI BE3ONACHOCTHU

»9kennyatauus, 06CNYXMBAHNE N YCTAHOBKA N3eNNs: ANs Balleil
0e30nacHOCTI 03HAKOMBTECH C APYTAMM NMyHKTamMI 3TOMA MHCTPYK-
Lm 1 00paTUTE BHIMAHIE HA COOTBETCTBYIOLLME NUKTOrPaMMBbI.

+370T NpubOP NPeaHA3HAYEH WUCKMOYUTENBHO ANS JOMaLLHEero
MCMOb30BAHNS.

* OH He npeaHasHayeH Ans NCNob30BaHNS B CAELYIOLLMX CyYasX,
Ha KOTOPbIE rAPaHTMS HE PACNPOCTPAHSIETCS, @ UMEHHO:

- Ha KyxHsix, OTBEEHHbIX AN NepcoHana B mara3uHax, 61opo n
MHOI NPOhECCUOHANBHOI Cpese,

- Ha pepmax,

- [ocTosnbLUAMN  TOCTUHML, MOTENei U WHbIX 3aBedeHUN,
NpeaHa3HaYeHHbIX 41 BDEMEHHOO MPOXMBAHUS,

- B 3aBegeHusx TMna "KOMHaThl Ans rocTeit”.

*He octaBnsiiTe pabotatowmin npubop 6e3 npucmMoTpa u aepxuTe
paboTaloLLmii NpnbOP BHE 30HbI JOCAraeMOCTI IETEN.

*YCTPOMCTBO HE NpeHa3HAYeHO Ans UCMOMb30BaHUS NIOAbMU C
OrpaHnYeHHbIMN GUNYECKIMIA 11 YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM
(BKNMIOYas OeTen), a Takke JIoAbMW, He  UMEIOWMMK
COOTBETCTBYIOLLEr0 OMbiTa 1AM HEOOXOAMMBIX 3HAHWI. YKa3aHHbIe
fnua MOryT WCMo/ib30BaTh AAHHOE YCTPOMCTBO TOMbKO MOA

m HaONIOAEHNEM WAM MOCNe MOAYYEHUS WHCTPYKUMIA NO ero

aKcnnyataLym oT nL, 0TBEYAIOLLMX 33 X 6e30MacHOCTb. Heobxo-

OMMO CNeauTh 3a AETbMU, Y4TOObI OHI HE Urpanu ¢ NPpubOPOM 1 He
NCNONb30BANM €70 KaK UTPYLLIKY .

*310T NPUOOP MOXET UCMONB30BATLCS AETHMU OT 8 NIET 1 CTApPLLE U
NLAMN C OrPAHNYEHHBIMU QUBNYECKMI, CEHCOPHBIMU MU YM-
CTBEHHbIMI CNOCOOHOCTAMM UNW C HEAOCTATKOM OMbITa UMW 3Ha-
HWA, €CN OHWM HAxXoddaTCs nog NPUCMOTPOM WAK MOMYYUAN
NHCTPYKLMI OTHOCUTENBHO 6€30MaCHOr0 1CMoNb30BaHNs Npnbopa
1 0CO3HAKOT BO3MOXHbIE PUCKIA. YCTKa 1 yXOA, 38 NpubOpOM MOryT
OCYLLECTBAATLCA IETbMM CTapLLE 8 NET 1 TONBKO NOA NPUCMOTPOM
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B3POC/bIX. XpaHnUTe Npnbop U LHYP B MECTE, HEAOCTYNHOM AN
[eteit fo 8 ner.

+ A\ Bo Bpems paBoTbl NpuBopa ero NoBEPXHOCTI MOTYT CUITbHO
HarpeBaThCs.

*[lpoBepbTe, YTOOLI HANPsXeHNe Balleii ceT COOTBETCTBOBANO
ykasaHHOMY Ha kopnyce npubopa.

+3T0T npnbOp He MpeaycMaTpuUBAET BKMKOYEHUS MPU MOMOLLW
BHELLUHEro TaiMepa Wan OTAEbHOrO MyNbTa AUCTAHUMOHHOMO
yrpaBneHus.

+ Ecnm Baw npnbop 000pyaoBaH CbEMHBIM LUHYPOM: B Ciyyae
MOBPEX/AEHMS LIHYPA NUTAHIS €70 CefyeT 3aMEHUTb LUIHYPOM UK
cneuyanbHbiM B710KOM, KOTOpbIE Bbl MOXETe npuobpecTn y
NPOM3BOANTENS N B CEPBUCHOM LIEHTPE.

» Ecnv Baw nprn6op 000pya0BaH CTaLMOHAPHBIM LIHYPOM MUTaHNS:
eCNN LLUHYP MUTaHUS MOBPEXAEH, B Liensx 6e30MacHOCTM ero
3aMeHa BbiNOMHAETCS NPOU3BOANTENEM, UN B COOTBETCTBYIOLLEM
CEPBWCHOM LIEHTPE, 1M KBMOULIMPOBAHHBIM CMIELMANNCTOM.

» 3anpeLaetcs norpyxarb npubop B Boay. Hukoraa He norpyxante
npubOp 1 WHYP NUTaHNS B BOAY. INEKTPONPUOOP 1 LWHYP HENb3S
noMeLLaTh B MOCYLOMOHYI0 MaLLIMHY.

* YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuanbl, Hakneiikn n akceccyapsl
BHYTPY W CHapYXu npubopa.

*He ocTaBngTb ynakoBKM, NPUHAANEXHOCTM, CAMOKNESLINECS
3TUKETKM, NNACTUKOBbIE MELLKM B MECTaX, AOCTYMHbIX AETAM LRU
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HEOBXOAMMO

+ BHMMaTENbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO W AepXUTe ee NOA PYKOW. 3Ta MHCTPyKUns sinseTcs obieit ans
Pa3NNyHbIX MOLENENA, KOTOPbIE OTAMYAIOTCS NMLLb HABOPOM NPUHALNEXHOCTEN, NOCTABNSEMbIX BMECTE C
npuGopom.

+ ECv HecyacTHbIA Clyyalt Bce-Taki NPON30LLEN, HEMELIEHHO NMPOMOIATE OXOr XONOAHO BOAOI 1 BbI30BUTE
Bpaya npu HeobX0aMMOCTY.

+ [1bIM BO BpeMmst BbiNekaHus MOXET NPeACTaBASTb ONACHOCTb 1St XMBOTHBIX C HYBCTBTENBHON [ibIXaTeNbHON
CUCTEMOIA, TakuX, kak nTuibl. CoBETYeM BnafenbLam NTUL, yAanuTb UX OT MECTa BbiNeKaHus.

+ Nepe NOAKNI0YEHNEM YCTPOICTBA K ANEKTPUYECKOI CETU CRIeAYeT NONHOCTLI0 PA3BEPHYTH LUHYP NUTAHNS.

+ [lpn NepBOM MCNONL30BAHUM BBIMOWTE MANTKY (MNW NAKTKN) (CMOTPUTE PEKOMEHAALWMN, NPUBEAEHHbIE B
naparpade nocne 1CNonb30BaHNs), HANENTe HEMHOTO PacTUTENbHOrO Macna Ha NAUTKY (UAU NAUTKK) W
BbITPUTE WX C MOMOLLIbIO MArKOWA TKaHM.

+ Ecv npubop 1Cnonb3ayeTcs B LIEHTPE CTONa, CREANTE 3a TeM, 4ToObl AETU HE MOT/IN 10 HEro OTSHYThCS.

+ Mpy MCNONB30BaHUM YANMHUTENS YOEAUTECH, YTO, OH CHABXEH BCTPOEHHBIM Pa3beMOM C 3a3eMEHIEM.

+ MpucoennHsiite Npubop K PO3ETKe C 3a3eMNEHNEM.

+ CnenuTe 3a PacrofoXeHUeM LUHYpa NUTaHNs, KOTOPbI MCNoNb3yeTcs 6e3 Unn BMECTE C YAIMHUTENEM,
cobntofaiTe MePbl NPELAOCTOPOXHOCTI, HTOBb! LUHYP MATAHUS HE MELLAN NPUCYTCTBYHOLLNAM.

+ s npeoXpaHeHst NOKPLITUS NOBEPXHOCT BCErAa NOAL3YATECH NNACTMACCOBOM UAW AEPEBSAHHON NONATKOM.

+ Nepen 4ncTkoii yoeanTech, 4T YCTPOMCTBO OTKMIOYEHO OT CETU BNEKTPOMUTAHNS.

+ O4mcTITE NAMTKY 1 CaM NPUBOP, NCNONb3Ys rYOKY, FOPSHYI0 BOAY W XUAKOCTb 1S MbITbS! MOCYAbI.

+ BHUMaHVe: urpatb ¢ NpuBOPOM KaTeropuyeckit 3anpeLLaeTcs.

HE QEJTAWTE 3TOrO

+ 3anpeLLaeTcs BKM0YaTh NPUBOP, EC/IN Bbl M HE NONb3YETEC.

+ He BKnioyaiite npubop BXON0CTYI0.

+ Bo u3bexatue neperpesa npubopa He CTaBbTe ero B Yrof UK BOTHYIO K CTEHE.

+ 3anpeLLiaeTcs CTaBNTL NPUBOP HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb, KOTOPAsk MOXET UCMOPTUTLCS (CTEKNSHHbIIA
CTON, CKaTEPTb, NOAMPOBaHHas Mebenb...). He pekomMeHzyeTcs CTaBuTb Nprubop Ha MArkylo NOBEPXHOCT,
Hanpumep, CkaTepThb U3 NPOPE3NHEHHON TKaHN.

+ 3anpeLLaeTcs CTaBMUTb KYXOHHYHO YTBAPb Ha HarpeBaTeNbHbIE MOBEPXHOCTV NpUBOpa.

* 13bexaHre NoBpexaeHns npnubopa (YCTpoiicTea), HUKOTAA He UCMoNb3yiiTe ero Ans 6niog, TPeGyowmx npu-
TOTOB/EHMS Ha OTKPLITOM OTHE.

+ He pexbTe npoayKThl HEMOCPEACTBEHHO Ha PELLETKaX.

+ Bo n3bexaHue NOBPEXAEHNS HarpesaTeNnbHON MOBEPXHOCTM (Hamp.: aHTUNPUIapHOro MOKPHLITHS...)
m 3anpeLLaeTes 1CNoNb30BaATL METANNMYECKYIO TYOKY UMM YUCTALLMIA MOPOLLIOK.

CoseTbl/uHpopmaLms

+ B uensix BaLueit 6e30nacHOCTY 3TOT NPKOOP COOTBETCTBYET AE/CTBYHOLMM HOPMaM 1 npaBunam (L1pekTusbl,
KacalolLMecs HW3KOBOMLTHOrO 0BOPYLOBAHMSA, 3NMEKTPOMArHUTHO COBMECTUMOCTM, MaTepuanos,
COMPUKACAIOLLMXCS C NULLEBLIMI NPOAYKTAMM, OXPaHbl OKPYXaIOLEA Cpeabl N T.4.).

+ YacTi npubopa, MapkupoBaHHble 3HaKOM X He JO/XHbI CONPUKACATLCS C NMLLEV MM BOLOIA.

YyacTByiTe B OXpaHe OKpyxaroLien cpeap!
® Batw nprbop COREPXMT MHOrOUUCIEHHbIE KOMMIEKTYIOLLYE, N3rOTOBNEHHBIE U3 LIEHHbIX MaTEpHanos,
== (OTOPbIE MOTYT BbITb MCMONB30BaHbI MOBTOPHO.
2 Mo okoHYaHMM cpoka CnyxGbl MPUGOPa CaaiTe ero B NyHKT NpUema WK, B Cy4ae 0TCYTCTBIA
TaKoBOI 0, B YNONHOMOYEHHIY CEPBUCHIN LEHTP AN €70 nocaeayioLLel 0bpadoTku.

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLINIO
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Axceccyapbl (B 3aB1CUMOCTY OT MOLENN)
Munu-nonatouv () - Monosnuk (E) - Pacnpeaenntent (EY) - Nonatka ()

MpurotosneHue

Mocne npeagapuTenbHoro pasorpesa Npop roToB K 1CMOb30BaHMIO.

Mpy NepBOM MCMOAL30BAHIM annapaTa MOXET NOSBUTLCA NErkuii 3anax v AbIMOK.

Thermo-Spot™ (y cooTseTcTBylOLLel Mogenu): Mapkuposka TepMO-CrOT CTaHOBUTCS

KPacHOW, korpa npubop HarpesaeTcs A0 HeoOXOAMMOii Temneparypel W rOTOB K

NPUroTOBNEHMIO.

B 3aBucuMOCTM OT MOAeNM, pasneiite NONOBHUKOM HYXHOE KOMNYECTBO TeCTa COrnacHo

BbIGPaHHOMY peLenTy:

+ nst 6 MUHUBANHYMKOB: HAMONHTE MOMOBHIIK TECTOM A0 HIKHEro ypoBHst (EX).

+ [Ins GNMHOB ¥ 0N1aJbEB: HAMOMHUTE NONHbIA NONOBHK (ETH).

+ [Ins GonbLUMX GAMHOB (B 3aBMCMMOCTY OT MOAEAN) ABAX/b! HAMOMHUTE NONHbIA NOAOBHNK (ET).

B 3aB1CMMOCTY OT MOAeM, BLICTPO 1 PABHOMEPHO pacnipefuTe TeCTo AHOM nonosHuKa (EY) (Ans ManeHbkux
OnnH4MKOB) nn packatbisatenem Ang Tecta ([E¥) (ans 60bLnx 6ANHOB) KDYrOBLIMYU ABUXEHUSMU U3 LIEHTPA.
MepeBopayvBaiiTe 6aMH, UCTIONL3YS N1ONATOYKY, NPEAHA3HAYEHHYIO A1 STOM Lienw.

Mocne Toro, kak 61H rOTOB, COXWTE €ro N0 CBOEMY XenaHuio: B TpyO0UKy Uiv nononam, B YeTbipe pasa nnm B
BIe KOHBEPTMKA.

B 3aBucuMOCTI OT MOAENM, Ans NyYWero pacnpeneneHns Tecta PeKOMEeHZYeTcs OKyHaTb MOMOBHUK Wau
packartbiBaTenb B BOZY Nepe Kaxaoil onepaven.

[Ins npeoxpaHeHIs NOKPLITUS MOBEPXHOCTY BCEria NONb3YITeCk NNacTMaCcCoBON AN AEPEBAHHOI NONATKON.
HaknapbliBatb HaunHKy B GAMHBI NyyLUE HA Tapenke, a He Ha NanTKe.

B 3aB1CMMOCTM OT Mofien Bbl MOXeTE Takxe roToBuTb 6A104a-rpub.

Mocne ncnonb3oBaHus

3anpeLyaeTcs CTaBUTb NIUTKY Ha XPYNKYIO NOBEPXHOCTb.

He nomeLuaitte ropsyyio nAUTKY nop, KpaH.

HarpeBatenbHblii 9NeMEHT ounLLaTh He cnepyeT. Ecnu oH feiicTBUTENbHO 3arps3HUNcs, NOA0XANTE, Noka
OH NONTHOCTbIO HE OCTbIHET, U NPOTPUTE CYXOii TKaHbIO.

HarpeBarenbHyto nnacTuHy u kopnyc npuéopa cneayet oumwath ¢ AoGaBneHUeM XUAKOro MOIOLLEro
cpeacTBa Ans nocyapl.

XpaHeHue (B 3aBUCMMOCTN OT MOLIENN)

MepeBepHuTe NPMBOP 1 YCTAHOBITE €r0 YNCTOM, POBHOM 1 YCTORYMBOI NOBEPXHOCTI, HAMPUMED CKaTepTH, m
4T00bI 136eXaTh NOBPEXAEHNS MOBEPXHOCTY MANTKY.

XpaHuTe Kaxaylo NpUHaANEeXHOCTb B MPeAHa3HaYeHHOM [15 Hee OTCEKE.

Xpanute npubop B MecTe, HeAOCTYMHOM ANS [ETEiA.

BnuHbl
07140 80 60 MuHKM-6nMHYMKOB MK OT 20 A0 25 GoNbLUMX GIMHOB (B COOTBETCTBUM C BbIOPaHHOI NAMTKOIA)
* Bpemsi NpuroToBneHNs: 2 MUH. Ha Kaxxaoii CTOpoHe

OGLIYHOE TECTO HAa MOJIOKE

* 500 r npocesiHHOM NLLEHNYHOI MykU * 1 1MOMOKa * 6 KL, * CONb * PACTUTENIbHOE UK CIMBOYHOE MAC0
B kepamuyeckoii nocyae CMeLaTh MPOCESHHYIO MLUEHUYHYIO MYKY C MONIOKOM [0 MOMYYEHNS XUAKOrO TecTa.
[l06aBuTL B3OUTBIE Kak /15t OMAIETa SiALIa, 2 LENOTKW COMM 1 2 CTOJIOBLIE JIOXKM PAcTUTENBHOTO Macna. Ecnm ecto
C/ILLKOM ryCTO€, B MOMEHT BbINEY4kn [J.OﬁaEbTe Heb0NbLLO CTaKaH BOZbl 1 BHOBb nepememaﬁre TecTo. Tecto ana
671MHOB, NPeaHa3HaYeHHbIX ANs CONEHOI NpUNpaBbl, MOXET BbiTb AONOAHUTENLHO NOACONEHO.
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NONEPEAXKEHHA NOBYTOBUX TPABM

BAXJTNBI SACTEPEXXEHHS

» Ekcnnyartaujsi, TexHiyHe 06CyroByBaHHS Ta BCTAaHOB/IEHHS MPO-
OYKTY: ANs BaLLoi 6e3nekn 03HaNOMTECS 3 IHLIMM MYHKTAMW Ligi
IHCTPYKLLI Ta 3BEPHITb yBary Ha BinoBiaHi NiKTOrpamu.

Llen npunag nNpusHaYeHUn BUKTIOYHO AN AOMALUHLOMO
BMKOPUCTAHHS.

* BiH He Np13HaYeHmMi [Nt BUKOPWUCTAHHS Y HACTYMHI cnocobu, Ha
9Ki HE MOLLMPIOETLCSA rapaHTIs, a came:

- Ha KyXH$IX, LU0 BiIBEAEHI [N NepCOHay B MarasnHax, 6iopo Ta
IHLLOMY NPOGECINHOMY CepeoBuLL;

- Ha pepmax;

- NOCTOSMbUSIMK  TOTENIB, MOTENiB Ta IHWWUX 3aknapis,
NPWU3HAYEHUX 419 TUMYACOBOIO MPOXMBAHHS;

- Y 3aKnazax Tuny «kKiMHaTy Lns rocTei».

* Hikonwn He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnaay | cnigkysaty, wob
npwnap He 6yB AOCTYNHWIA LiTAM Nif, YaC BUKOPUCTAHHS.

* He no3Bonsiite kOpUCTYBATCS NPUCTPOEM AiTAM Ta 0c00am 3
00MeXeHO  Gi3n4HO0,  HEpBOBOKD ab0  PO3YMOBOK
CNPOMOXHICTIO, 00 TakuM, L0 HE MAIOTb JOCTATHLOIO A0CBIAY
Ta 3HaHb 3 BUKOPWUCTAHHA MPUCTPOIO (KPiM BUNAAKIB, KO 3a
HAMW 30iNCHIOETBCS KOHTPOMb 200 HAaAaHO NONepPeHi iIHCTPYKLT
3 BUKOPUCTaHHs 0c00010, ika BiANOBIiAAE 3a ixHio 6e3neky).

Cnig ctexuty, Wb AiTv He rpanncs 3 NPUCTPOEM i HE BUKOPHC-
UK TOBYBAJIM NOr0 K irpaLLKy.

*Lleit npunag MOXe BMKOPWUCTOBYBATICA AiTbMM Bif 8 POKIB i
cTapLue Ta ocobamu 3 00MexeHMI Qi3NYHIUMU, CEHCOPHUMM
a060 po3ymoBMMM 3AiGHOCTAMM 260 3 BPakoOM OCBIAY 4 3HAHD,
SKLLO BOHM nepedyBatoTh Mif HArnsa0M abo OTPUMANM iHCTPYKLi
14040 6e3MeyHOro BUKOPUCTAHHS Npuaaay Ta YCBIAOMAKIOTb
MOXUMBI PU3MKN. H1LLEHHS Ta JOTNSA 3@ NpUnagoM MOXYTb
3AiACHIOBATMCSA AiTbMM CTapLLe 8 POKIB i TinbKK Mif, HAarNgA0M [0-
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pocaux. 30epiranTe Npunag, i ioro LWHypP Y HeAOCTYMHOMY MiCLj
N9 [iten 10 8 poki..

*M\Tlig 4yac pobOTM NPUCTPOID MOXNIMBE MiABULLEHHS
TEMMEePaTypu BiLKPUTIX MOBEPXOHb.

* [TepeBipTe npunag Ha CYMICHICTb i3 MOTYXHICTIO Ta HANPYrow
eNeKTPOMEPEXI, NO3HAYEHUMM Mif, NPUNALOM.

* Llen npunag He NOBMHEH BMUKATUCh Yepes 30BHILLHIN TanMmep
a00 4yepes okpemy CUCTEMY AUCTAHLIAHOTO KEPYBaHHS.

* FIKLLLO BaLU NPUCTPIN OCHALLLEHO BUCYBHUM LLIHYPOM: Y BUNALKY,
konu kabenb enekTPONocTayaHHs NOLWKOMKEHO, 10r0 HEOOXiAHO
3aMiHATK HWUM kabenem abo cneuianbHUM 3'€AHaHHAM,
HalaHUM BUPOOHMKOM ab0 MOro CEPBICHUM LIEHTPOM.

* AIKLLLO BaLL NPUCTPIiA OCHALLEHO CTaLLiOHapHUM kabenem: y pasi
YLUKOMKEHHS LLIHYPY XMBEHHS Cif, 3BEPHYTUCS 10 BUPOOHMKA,
LEHTPY CepBiCcHOro 006cnyroByBaHHA abo 0Co0W, WO Mae
aHanoriyHy keanidikauito, 3 MNUTAHHA Oro 3aMiHK 3aans
nonepemKeHHs TPaBM.

+ 3a00pPOHSETLCA 3aHyptoBaTK npunag. Hikonm He 3aHypronTe
npunag Ta WHyp y Bogy. Mpunag 1a WHYpP enekTponocTayaHHs
He NPWU3HaYeHi AN BUKO-PUCTAHHS Y MOCYLOMMIALY.

*CnipkyiiTe, Wwo6 ynakoBska, Npunaans, Hakneikn, naketuku Gy
HeLOCTYNHUMU NS JiTei.

» 3HiMITb BCIO YNAKOBKY, ETUKETKI a00 Npunaaas yecepeamHi Ta 30BHi

MPUCTPOIO. POk
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LLlo cnip poGuTy

+ YBaXHo npoywTaitte i 36epiraiite no6au3y npunagly L iHCTPYKLT, crinbHi Ans piaHux BapiaHTiB koMMAeKTaLi npunagy.

* 1KLL TPANUTBLCS HELLACHNIA BUNAZIOK, HEraitHo MPOMUIATE MICTO OMiky XONIOAHOI0 BOAOIO T4, Y Pasi NoTpety, 3BEPHITLCA A0
nikaps.

+ BunaposyBaHHs, L0 BUZINSIOTHCS Mift YaC NPUrOTyBaHHS, MOXYTb ByTv HeBeaneyHMM 4nsi TBAPUH 3 0COBMBO HyTAMBIMA
OpraHamm yxaHs, 30kpema s nTaxis. PagiMo TiM, y KOro € MTaxi, TpUMaTK ix Skomora aani Bif MiCLR NPUroTyBaHHS iXi.

+ MoBHICTIO PO3MOTYIATE LUHYP XIMBNEHHS Nepes NiAKMI0YeHHIM npunaay A0 eneKTpoMepexi.

+ Teper ™M sk BiepLue KOpUCTYBATUCS NPUNAZOM, NOMUIATE NAUTKY aB0 NANTKM (AMBUTLCS PO3AIN NICAS BIKOPUCTAHHS),
HaMIATe Ha NAUTKY HEBEMMKY KINbKICTb OAii Ta MPOTPITL M'AKOI0 TKAHWHOIO.

+ KL Npunag, BUKOPUCTOBYETLCS B LEHTPI CTOA1A, BCTAHOBITH 0M0 TakyM YMHOM, L06 BiH BYB N03a AOCSXHICTIO AiTel.

+ $IKLLO BUKOPMCTOBYETHCS €NEKTPUYHIIA NOLOBXYBAY, BiH MOBIHEH MaTV BMOHTOBAHE 3a3EMIIEHHS.

+ TliaKMoNITL MPUCTPIA 50 €NEKTPUYHO PO3ETKY 3 333EMAEHHAM.

+ P03TaLLIOBYI04M LWHYP XVBIEHH, NIAKMIOYEHIiA 32 JONOMOr0i0 MOAOBXyBaYa a60 663 HbOro, CTEXTE 3a TM, LB rocTi Morn
0e3 nepeLLKoz NepemiLLaTMCs HABKOMO CTONY, He CTIOTUKAoUMCh 06 HBOrO.

+ 3aBX a1 KOUCTYITECS NNACcTUKOBOID aB0 AEpeB’sHOI0 10MaTKoIo, Ans TOro WG He 3aBAATY NOLKOSXEHHS NOKPUTTIO
MANATKN.

+ epen YNLLEHHSIM NEPEKOHAIATECS, LLO NpUnag, BILKMOYEHO Bif eNeKTPOMEPEXi.

* Muiite nnacTuHy i Kopnyc NPUCTPOIO FYBKOI0, rapsH0i0 BOL0I0 Ta MUIOHOIO PiBMHOI0.

+ YBara: Lgii npunaz He € i rpaLLkoio.

Yoro He cnig pobuT

+ He sanuwarite rpunb NigKMOYEHIM 10 eNeKTPOMEPEXi, SKLLIO BiH HE BUKOPUCTOBYETLCS.

+ He anuwaiite BBIMKHEHWIA npunag 63 Harnsay.

+ LLlo6 3an06irTv neperpisaHHio MPUCTPOIO, HE PO3MILLIYVTE iH0r0 Y KyTKY 4 Binst CTiHM.

+ He cTaBTe npucTpiit Ge3nocepeHbo Ha BpasnmBi MOBEPXHI (CKNHHIA CTin, ckaTepTHY, nakoBaHi Mei). He BcTaHOBMONTE
TPUIb Ha M’siky MOBEPXHIO, HAMPUKNAZ, KyYKOHHMIA PYLLHVK.

+ He knapitb 3HapsAas Ans NpUroTyBaHHS Ha NOBEPXHIO Mpunazy.

+ LLlo6 3ano6irTn NoLKoZXeHHI0 Npunagy (MPUCTPOIO), HIKOAM He BUKOPMCTOBYWTE 1Oro Ans CTPaB, LU0 BUMAraioTh
MPUroTyBaHHS Ha BIKPUTOMY BOTHi.

+ He poapiayiiTe iy 6e3nocepeaHb0 Ha NAUTL rpuns.

+ Hikonu He kopucryiTecs MeTanesoio rybkoio Hi MOPOLLKOM 1S YMLLEHHS, WO He 3aBAATY MOLIKOZXEHHS BApUbHIll
MOBEPXHI (HANPUKNAL, BHTUNPUTAPHOMY MOKPUTTIO TOLLLO).

m’ Mopapu/indopmadlis
+ [lns Bawwioi 6e3nexu Lgi npunaz BifnoBiaae YyHHM HopMam i npasunam (LMpeKTBi po HK3bKOBOMLTHE 0GNaAHaHHS,
€NeKTPOMATHITHY CYMICHICTb, PO OXOPOHY AOBKINAS TOLLO).
+ Bynb-aKi TBepi ab0 piayHHi NPORYKTY XapyyBaHHs, ki [OTOPKAIOTHCS [0 YACTUH, NO3HAYEHVX CYMBONIOM X
BXVBATI HE MOXHa.

BepexiTb HaBKONIMLLHE cepepoBuLe!
@ MpucTpiit MicTUTL LiHHI MaTepiany, ki MOXyTb ByTv BinHOBNEHI 260 nepepobneHi.
D 3paiite ix 40 NyHKTIB Npuitomy abo, 3a BiACYTHICTIO Takux, 0 LEHTPY 0GCIY roByBaHHS, A€
X 3MOXYTb eDEKTUBHO YTUNI3yBATH.

HEYXWJIbHO [JOTPUMYMTECH LiUX NPABUN
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Mpunapas (3anexHo Big Moaeni)
Miti-nonarku () - Onononuk () - Pospisiosa (EX) - lonarka ()

MpurotyeaHHs

Micnst nonepeaHbOro HarpiBaHHs NPUCTPINA rOTOBUI 0 PoBOTY.

BuaineHHs mpucTpoem nerkoro 3anaxy Ta AuMy Npu nepLUIOMY BUKOPUCTaHHI € HOPMabHUM

ABULLEM.

Thermo-Spot™ (y BignosiaHocTi Ao Moaeni): iHankatop Tepmo-CnoT HabyBae CyLinbHOrO

4EPBOHOrO KONMbOPY KOAW Mpunaj nonepeaHbo MiMirpiTMA Ta MOBHICTIO rOTOBWIA A1

NPUroTyBaHHS HanoiB.

3anexHo Bif, MofieNi, BUKOPUCTOBYTE BAMIPIOBAbHMIA ONONOHNK AN OAEPXaHHs NOTPIGHOI KinbKoCTi TicTa 3a
06paHnMm peLenTom:

+ [Ins 6 MiHi-onapok: sonuite [0 GinbLu HU3BKOrO PiBHS OMONOHKKa (EX).

+ [ing onazok Ta MAVHLIB: 3aN0BHITb ONONOHMK (ETH) NOBHICTIO.

+ [In TOHKVX MAHLLB (3a1€XHO BiJ MOZEN): 3aN0BHITb ONONOHMK ABivi (ETY).

3anexHo Big, MoAeNi, HeraitHo PO3PiBHSIATE TICTO 683 NPUTMCKY HKHBO YacTUHOI onononuka (B (ans Miki-
onazok) abo pospisHiosasem ([EJ) (415 BenMKiX 0nafok), KpyrosuMm pyxamm Bid, LiEHTpy. MepesepraiiTe nonatkoio.
MoTim 3ropHiTh, ik Bam noTpiGHO: pynetom abo BABOE, y4eTBEpo ab0 Y BUrASAi KOHBEPTA a60 KBITKM.

3anexHo Big Mogeri, 4ns 3py4HOro PO3PIBHIOBAHHS TICTa, PEKOMEHYEMO TPUMATH ONoNoHUK a60 Po3piBHIOBaY Y
rNeYnky 3 BOLOH.

[lonasaiite CONOAOLL O MAVHLIB HA TPINLLi MCAS NPUroTYBaHHS, & He Ha NNACTHHi.

3anexHo Big Mofieni, Bu MOXeTe TakoX roTyBaTi CMaxeHi CTpaBu.

Micns BUKOpUCTaHHS

He cTaBTe nanTKy Ha namMKy NoBepXHIO.

He craBte raps4y nauTky nig sopy.

Pe3ncTop He nianarae YiLeHHIo. B pasi cunbHoro 3abpyAHeHHs, 3a4eKaiiTe [OKM BiH NOBHICTIO OCTUTHE
Ta NOTPITb MOr0 CYXOI0 TKAHWHOIO.

[INs YMLLEHHS! NANTOK ANS rOTYBaHHS BAKOPUCTOBYIATE ryOKY 3 rapsuoio BOAOIO i PiAMHY ANs MUTTS NOCYAY.

306epiraHHs (3anexHo Big Moaeni)

MepeBepHiTb NPUCTPIA Ta NOCTABTE NOTO HA YMCTY, PIBHY Ta CTiAKY NOBEPXHIO, HANPUKNAL, CKATEPTUHY, ANs
YHUKHEHHS! MOLUKOZXEHb NAACTUH 15t MPUrOTYBAHHS.

36epiraiiTe koxHe Npunazaas y BignoBiaHOMY BinCiky. 3aBXav yknafaite Npunaas B Takomy nopsaky.
36epiraiite cknageHuii npunag noaani gig Aiten.

TOHKi MAUHLU
40-60 onapok abo 20-25 mauHuie (BiANOBIAHO A0 00paHOi NNacTUHK) ¢ Yac NpUroTyBaHHs: 2 XB. 3
KOXHOro 60Ky

Knacuyne ¢ppaHuy3bke TicTo

* 500 r npocisiHoro 6opoLHa ¢ 1 niTp Monoka ¢ 6 geup ¢ cinb * Macno a6o onis

3wiwaiite 500 r 6opoLuHa 3 1 1iTpOM Monoka y EMKOCTi 0 KOHCUCTEHLi BepLKiB. [lopaiite 6 301THX SiEUb, 2 Linku
coni Ta 2 CToNoBi NoXKu onii a6o poaToneHoro macna. Jaiite nocToat 1 - 2 roauHKM. FKLWO TICTO BUSIBUTBLCS
3aHAZTO ryCTUM J/1st MPUrOTYBAHHS TOHKMX MIVHLIB, LOAAIATE TPOXM BOAM i 3HOB 3MmilLaiiTe. ConoHi MamHLI abo
071KV MOXHA NPUroTyBaTy, A0AaBLM A0 TicTa GinbLue Coi.
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KAYINCI3AIK TEXHUKACBIHbIH EPEXENEPI
KAYINCI3AIK WAPANAPbI
sOHIMAI KONAAHY, KYTY XoHe OpHaTy: ©3 KayinCi3AiriHi3 YiWiH, OCHl
HYCKay/bIKTbIH, 9PTYPAI TapaynapbiH XaHe TUiCTi CypeTTepAi KapaHbi.
o bYN1 K¥pan Tek Yiae KonZaHy YWiH FaHa apHanFaH.
¢ On keningik apEKETi KYPMENTIH Keneci Xarfannapaa, atan anTkaxaa:
- [lykeHpepaeri, biopofarsl xaHe backa kacibu opTaparsl
KbI3METKepnep KypambiHa apHanFaH acxaHanapza,

- Gepmanapaa,

- KoHaK Yinepaix, MOTeNbAEPAIH KoHE YaKbITWa T¥pyFa apHaiFaH
backa opbIHAAPAbIK TYPFbIHAAPbIMEH,

- «KoHaKTapra apHanFax benmenep» YAriciHaeri opsiHaapaa kon-
[,aHY YWWiH apHaJMaFaH.

o K¥MbIC Xacan T¥praH K¥panasl kapaycbi3 KanibipMaHbi3 KaHe K¥MbIC
Xacan TYpraH kypanabl bananapibli KOMbl XETETiH aMaKTaH ThiC
YCTaHbI3.

oKypan wWekTeyni feHe XaHe akbin-0it Kabinettiniktepi bap
(COHbIK, iiHAe bananapmeH) T¥FanapMeH, COHbIMEH KaTap, CalKec
TOXIPUOECi XaHe KAXET DINiMi XOK T¥FanapMeH [ie KONAaHy YiliH
apHanmaraH. ATanFaH T¥AFanap Tek onapabiH, Kayincisgirine xayan
bepetit TYIFanapAbiH KafaranaybiMeH HeMece OHbl kongaHy bo-
MbIHLLA HYCKAynap anFaHHaH KeliH FaHa 0Cbl K¥panzbl KONAaHa anagbl.
bananapra 61 K¥panMeH OitHayra XaHe OMbIHWbIK PETiHAE Nanaana-
HYFa 00AMaiTbIHbI Xait bl €CKEPTIN alTyFa KeHec bepemis.

ob¥n Kypanzbl Kayincis KongaHy Typansl TUICTi Hyckaynap bepinin, epe-
CeKTEpAiH Oakbinaybl KaMTaMachi3 eTinreH xaraanda xaHe Kayin-

KK KaTep TybHAAybl MYMKIH €KEHIH KaXeTTi [eHreidge TYCiHreH
Xarnaina, ovn kypanbl 8 XacTaH ackaH bananapra xaHe Gu3nKanblk
MYMKIHAIKTEDI WEKTEYN HEMECe eCTy XaHe Kepy Kabineti TemeH
azlamaapra KonaaHyra bonaabl. Erep xabiHaa KagaranantbiH epe-
cekTep bonMaca Hemece bananap 8 XacTaH Kili 6onca, Kypanasi xyy
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KOHE KOHAEY XYMbICTAphiH Dananapra opblHAayra boaMaitzbl.
Kvpanabl aHe KyaT CbiMbIH 8 XacTaH ToMeH bananapzblt KObl XeT-
NEUTIH Xepze CaKTaHbi3.

o A\ KYpan[iblH X¥MbIC Xacaybl 6apbiCbiHA OHbIH, CbIpTKb BETTEpi KaTThl
KbI3Ybl MYMKIH.

o Ci34iH XeniHi3aiH KepHeyi KYpanAblH TYPKbIHAA KOPCETinreH
KepHeyre Comkec eKeHZIrIH TeKCepiK3.

* Ocbl K¥Pan CoIPTKbI TAMEPAIH, HEMECE KAlbIKTaH backapyabiH xeke
MyNTIHIH KeMeriMeH KOChinyAbl KapacTipMaii.

oErep Ci3fiH KypanbiHbi3 anbiHOanbl baycbiMmeH XabablkTanca:
KOPEKTEHipy DayCbiMbl 3aKbIMAAHFAH XaFAdilAa OHbl AaMbIHAAYLbIAAH
HEMECe KbI3MET KOPCETY OPTalbiFbiHAA CaTbin atyra H0naTbiH OayCbiMMeH
HeMece apHailbl DMOKMEH anMaCTbIpFaH XeH.

oErep Ci3aiH K¥panbiHbi3 T¥PakTbl KOpekTeHAipy 6abeIMbIMEH
Xab/blKTanca: erep KOpeKTeHAipy baychiMbl 3aKbIMBNCa, Kayinci3gik
MakCaTbiHAa 0N AaMbIHAAYWbIMEH HEMECE CIIKEC KbI3MET KepCeTy
OpTaNbIFbIHAA HeMeCe OinikTi MaMaHMeH aMacTbipbinYbl KAKeT.

oKypangbl Cyra baTbipyra ThiflbiM CanbiHadbl. K¥pan MeH KopekTeHaipy
bayCbIMblH eLKALWaH CyFa baTbipMaHbl3. INEKTP K¥panbiH xaHe bay-
CbIMbIH bl/bIC XYaTbiH MaluuHara canyra bonmanzbl.

o bapnblk Opaybilw MaTepuangapabl, KYPAnzblH ilWiHAeri XoHe CbpTbIHAAFbI
KancbipManap MeH Kepek-XapakTapzbl abiHbi3.

o Kypanzibl 3MeKTp KeniciHe koCynaH b¥YpbiH KOPEKTEHAIpY BayChiMbiH
TONbIFbIMEH TAPKATKAH XEH.

Q
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Kaxet

o HYCKAymMbIKTbI MYKMAT OKbIM LWbIFbIHbI3 KOHE OHbI YHEMi KOMKETIMAI Xepae ¥CTaHbi3. Ocbl HYCKaynblK Tek
KYpanMeH Bipre XeTKIi3iNeTiH Kepek-KapaKTap/blH XUHAFbIMEH FaHa epeKLleneHeTiH ap TYpAi yarinepre
opTaK 6onbin Tabbinadbl.

o Erep nereHMeH xa3aTaiibiM OKUFa OpbIH anca, KYmin kanraH xepzi Te3 apafa CankpiH CyMeH XKybIHbi3 KaHe
KaxeT bonca Aapirep WakblpbiHbi3.

o icipy bapbICbIHAAFbI TYTIH KYCTAp CUAKTbI CE3iMTan ThIHBIC any XYieci 6ap xaHyapaap Ywid ayinTinik
TYABIPYbI MYMKIH. KyCTap/ibiH, enepiHe onapabi nicipy opbiHAAPbIHAH anbin KETyre KeHec bepemis.

o AfIFall KONAAHFAH Ke3fe TakTaHbl (HeMece TakTanapasl) XyblHbi3 (KONAAHYAAH KeliHri naparpadra
bepinreH KeHecTepAi kaparbis), TakTara (TaKTanapra) a3 FaHa eCiMAiK MalbiH K¥ibIHbI3 Aa, ONapAbl K¥MCAK
WY6epeKTiH, KeMeriMeH CYPTIHi3.

o Erep kypan vcteniy opTacbiHAa KONAAHbIC, bananapabl OFaH KOMbI KeTneyiH Kafaranarpi3.

o Y3aPTKbIWTbI KONAAHFAH KE3/€e OHbIH KepAecTipinreH KipicTipinreH axbipaHAbIMEH XabAbIKTanFaHbHa KO3
KETKI3iHi3.

o Kypanzbl kepnectipinreH po3eTkara KOCbIHbI3.

o Y3apTKpilLNeH bipre HeMece OHCbI3 KOJAAHBINATbIH KOPEKTEHAIPY BayChiMblHbIK OPHANACYbIH KaAaFanaHbl3,
KOpeKTeHAipy baycbiMbl aaMAapra Keaepri Xacamaybl YLiH CakTblK WapanapbiH cakTaHbi3.

o ChipTKbl OETTiH, KabblHbIH CaKTay YWiH YHEMi NNacTMacca HeMece aralll KanakLaHbl KOSAAHbIHbI3.

o Tasanay anabiHAa K¥PanAblH, KenifeH axblpaTblIFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

o [yBKaHbI, bICTBIK CY/Lbl K3HE bl/bIC XyYFa apHaFaH CYMbIKTHIKTbI KONAAHY apKbbl TAKTaHbI XoHe KYpanzibly
03iH TasanaHbi3.

OCbIHbI XXaCaMaHbi3

o Erep ci3 Kypanabl K0naaHbacaHbi3, OHbl KOCyFa TbllibIM CaNbiHafbl.

o Kypanabl 6oc ko

o KypangbiH, Kbi3bin KETYiHIH affbiH aly YIIH OHbI GYpILIKA HeMece Kabbiprara Takan KovMaHpi3.

o Kypanapl 0¥3binybl MYMKiH BeTke (WbIHbI YCTEN, AACTAPXaH, XbINTbIPAThIIFAH XMWha3 ...) Tikeneil Kotora
ThIMbIM CanbiHaAbl. K¥panzbl xymcaK OeTke, MbiCanbl PE3eHKeNEHTeH MaTafaH XacanraH AacTapxaHra
Kotora bonmanal.

o AcxaHa acnabbiH KypanzblH, Kbi3AbIpFbil BeTTEpiHE KOWFA ThIfbIM CasbiHAbI.

o KypanapiH, (K¥pbInFbiHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak 00Ny YWiH, OHbl eWKAWaH alWblk OTTa AaMbIHAANYAbI
Tanan eTeTiH TaraMaap YiWiH KonaaHbaHbi3.

o OHiMaepai Tikenel Topnapaa TypamaHbi3.

o Kbi3abiprbiw HETTiH (Mblcanbl, KYRiN Kanyra Kapchl kabbiHHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak 6oy YiwiH meTana
rybKaHbl HEMeCe Ta3anarbill YHTAKTbl KONAAHYFa ThifbIM CabiHaZbI.

o KypanMeH oifHayFa KaTaH, TbllibIM CanbiHazbl.

KeHecTtep/aknapar

o Ci3aiH, Kayinci3airinis YWwin 61 kypan KoNAaHbICTaFbl HOPMATMBTIK epexenepaiH, TanantapsiHa can
XacanFaH (TOMeH KepHeyre KaTbiCTbl HYCKAY/bIK, NEKTPMArHUTTIK YIANECIMAINIK, TAMaKMeH KaTbiHACcaTbiH
matepuanzap, KopluaraH opta...).
X benriciven TaHbanaHraH Kypanabik, 6enikTepi TaraMMeH HeMece CyMeH XaHacnaybl Kaxer.

KopluaraH optaHy Kopray bipiHwi opbiHaa!

@ Ci3ni, K¥pasbiHbi3 KanMbiHa KeNTipyre, KaiiTa eHAeyre xaHe KailTa KonAaHyra bonaTbiH barassl
mmm  MaTepuanfapaaH Tpasbl.

< KONAaHbICTaH WbIKKaH K¥pas bl KeprinikTi Kananblk Kazblk XuHay OPHbIHA TanChipbIHbI3.

OCbl HYCKAYIbIKTbI CAKTAN KOWbIHbI3
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)XababikTap (varire bannaHbICThl)

warbiH kanakwanap (&) - wemiu (B - wawksiw (D) - kanakwa ()

Micipy

ANabiH ana bICITKAHHAH KeiliH, K¥pbinFbl NaitZanaHyra AaibiH 6onaal.

AnFawkpl Nanaanany KeiHae KYpbinFbl a3aan Mic HeMece TYTIH WhiFapybl MYMKIH: 6y1 —

KanbinTsl KarAai.

Thermo-Spot™ (varire 6aitnaHsicTbl): K¥pbinFbl Kakchl anablH ana biCbIThIIFAHHAH COH,

XaHe nicipyre aaitbiH 6onFanaa, Thermo-Spot Kbi3bia 60NbIN KaHaabl.

Ynrire 6aiinaHbiCTbl TaHAANFAH PELLENTI YIWiH Capbl MAAbIH KAKETTI MOALEPIH any YIWIH enweyil WeMiwTi
nanaanaHsiHbi3:

o 6 WaFbIH KYMAK YLWiH: WOMILTIH TOMeHri AeHreiiHe fediH TonTbipbiHbi3 (EX).

o BAHAED MeH KyiMaKTap YWiH: wemilTi TonbiFbiMeH (ET8) TONTbIpbIHbI3.

o KyKa KyiMaKTap YiwiH (vrire 6ainaHbiCTbl): WOMIlTi eki pet TonbiFbiMeH (EX) ToNTbIpbIHbI3.

Ynrire 6ainanbicTel Gippen, 6acnait wemiwtiy aptoiver (BI) (warbiH KyiMakTap viwid) Hemece
wawksiwnex (ED (vIKeH KyiAMaK YWiH) OpTackiHaH alHanMansl KO3FanbiCreH XavbiHbi3. KyiAMakTbl nicipy
Ke3iHAe OCbl MaKCaTTa bepinreH KanakwameH xapTbinai ayAapbiHbi3.

OpaH KeiliH, KYAMaKTbl KAXETiHLWE OYKTEHi3: opama peTiHAe HEMECe XapThinan, Waplubl He XaTKanTa peTiHAe,
He 60/IMaca ryn KeckiHinae bYKTeH3.

Ynrire 6aitnaHbICTbl MalAbl OHAM KAk YWiH, WML MeH WaWKbIWTbI 6ip K¥MbIPA CyFa Cany/abl ¥CbIHAMbI3.
MicipreHHeH KeiliH TaTTi KyMaKTap/bl NiCipy TIpeKeCiHeH anbin aAeMineHs.

Ynrire 6aitnaHbiCTbl TaFaMAapAbl Aa rpunbaeyre 6onadbl.

ManpanaHFaHHaH KeuiH

TapenkeHi CblHFbIL GeTKe KOMaHbi3.

blcTbiK TOpenKeHi cyFa canmaHbi3.

blcbiTy CakMHacbiH TasanayAbiH, Kaxerti xok. Erep on katTbl Kip 60/ca, on cybiFaHwWa KyTin, Kyprak
wybepekneH CYPTiHi3.

TabakTap MeH K¥pbiAFbIHbIH KOPMYCbIH ry6KaMeH, bICTbIK CyMeH XoHE XYY CYMbIKTbIFbIMEH Ta3aNaHbi3.

Cakray (vrire 6annaHbICTbl)

I'Iicipy 6eTiH 3aKpiMAan anmay YLLIiH, KYPbINFbIHbI XXOFAPbICIH TOMEH KapaTbin YCTEN XanKbll CUAKTHI Ta3a
KoHe TYPaKTbl BeTKe KObIHbI3.

9pbip KabAbIKTI B3iHE apHanFaH benikke cakTaHbi3. XababKTapabl 9pKaLIaH A¥PLIC PETNEH CaKTaHbI3.
K¥prﬂFbIHbI 6ananapnb|H. KOAbl KETNENTIH Xepre CakTaHbi3.

Xyka KyimakTap
40 - 60 warblH KyiiMaK Hemece 20 - 25 YKeH KyilMak (TaHAanFaH Tapenkere 6ainaHbicTbl)
o [icipy yakbiTbl: 9p6ip KarbiHAa 2 MUHYT

Knaccukanbik ®paHuy3 capbl Maibl

0 500 r XaKCbl GHAENTEH KIAIMFi YH @ 1 IUTP CYT @ 6 XXYMbIPTKA ® TY3 @ Maii HeMece capbl Mail

YnkeH Tabakka 500 r KaAIMri YHAbI canbin, 1 auTp cyTTe BipKenki Kpemre atHanFaHwa xainan ¥pbiHbis.

6 KYMbIPTKAHbI, 2 WbIMLBIM T¥34bl XoHe 2 WANKAChIK MaiAbl HEMeCe epireH Capbl MaiiAbl Xainan ¥pbiHbi3.
1-2 caratTait KoWbIHbI3. Erep X¥ka KyiiMak XacaraHHaH KelliH capbl Mavt ThiM KanblH, bonca, 6ipas cy kockin,
KaTafaH apanacTblpbikbi3. TY3Abl K¥IMaKTapAbl Capbl MaiFa kebipek T¥3 KOCbIN xacayra bonazbl.

73



*

:selon modeéle

: afhankelijk van het model
: je nach Modell

:in base al modello
:segin el modelo

: consoante o modelo
:avaAoya pe To HOVTEAO
: depending on the model
:afhaengig af modellen

: avhengig av modell

: beroende pa modell

- mallista riippuen

e sy

1w zaleznosci od modelu

: B 3aBUCMMOCTU OT MOAENN
1 3anexHo BiA moaeni
:modele gére

JynriciHe kapan
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