
détails logistiques

caractéristiques
3 tailles de pain : 500g, 750g et 1000g
15 programmes 
Programme sans gluten
Programmes supplémentaires intégrés : confiture, yaourt
Distributeur automatique de céréales
Cuve amovible antiadhésive
Corps en aluminium avec un revêtement 
Hublot pour contrôler la cuisson
Ecran LCD
Fonction départ différé
Maintien au chaud pendant 60 min
3 niveaux de cuisson : blanc, doré et bien cuit
Accessoires : cuillère, verre doseur, crochet
Puissance :  600 W

QTÉ conteneur : 1450 pcs
QTÉ palette 1.80m : 24 pcs
QTÉ master carton : 2 pcs
Dimensions packaging : 39 x 31,5 x 36,5 cm (L*P*H)
Dimensions produit : 35,4 x 27 x 33 cm (L*P*H)
Poids brut master carton : 15,6 kg
Poids brut produit : 7,4 kg
Poids net produit : 5,5 kg

bake440

vues d’ensemble

informations 
Code douanier :  85167970
DEEE : 0,71 euro HT

Code EAN 

Code EAN SM

machine à pain 
Pour de savoureux pains 
faits-maison
Grâce à BAKE440 de H.Koenig, concevez vos propres pains 
délicieux et originaux !  

Ses 15 programmes vous permettent d’alterner les plaisirs : pain 
classique, pain complet, pain sans gluten, brioche, pain rapide, 
yaourt, confiture et bien d’autres encore. 
Un distributeur automatique permet d’agrémenter de manière 
continue la pâte d’ingrédients tels que des céréales ou des fruits 
secs. 

Grâce à son hublot, vous contrôlez le niveau de cuisson de votre 
pain mais aussi sa taille (500 grammes, 750 grammes ou 1000 
grammes). Préparer son propre pain devient un jeu d’enfant 
grâce à son écran LCD intuitif.

Sa cuve amovible et antiadhésive en acier inoxydable facilite 
son nettoyage. 

BAKE440 de H.Koenig,  le plaisir du pain frais à la maison !


