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ENGLISH (Original instructions)

HAND BLENDER
BXHB500E
BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

*Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

+Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

*This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

*This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

+Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

*WARNING: Misuse of this appliance
can lead to potential injury. Care shall

be taken when handling the sharp
cutting blades and during cleaning.

+Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

*Switch off the appliance and
disconnect from supply before
changing accessories or approaching
parts that move in use.

+If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

+This appliance is for household use
only, not professional or industrial use.

+ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least
10 amperes.

+ The appliance’s plug must fit into the mains socket
properly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

« If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not use the appliance if it has been dropped, if there
are visible signs of damage or if it has a leak.

+ Do not touch the plug with wet hands.

+ Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or similar.

+ Take care to avoid starting the appliance involuntarily.

+ Blades are sharp and could cause harm, be careful
and avoid direct contact with the blades’ cutting edges.
Pay special attention when handling the blades, during




assembly and disassembly operations and during
cleaning.

+ Do not touch any of the appliance’s moving parts while it
is operating.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if its accessories are not
properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

* Respect the MAX level indicator of the measuring cup.

+ When using hot liquids do not fill the jug more than half
way. At all times, when mixing hot liquids in the jug, select
the slowest speed on the speed control regulator.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed. Use
the appliance for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

+ Never use boiling liquids.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the appliance for longer than 1 minute at a
time, or to complete cycles lasting more than 1 minutes.
In the latter case always ensure rest periods of at least 1
minute between cycles. Never keep the appliance working
for longer than the required time.

+ The annexed illustrative table shows a number of recipes,
including the amount of food to be processed, the
recommended time to prepare each recipe, as well as
the maximum operation time of the device under each of
these load conditions.

DESCRIPTION
BXHBAS00E

A ON/OFF Button

B Motor body

C Stick-blender accessory
D Measuring cup

DESCRIPTION
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Speed control regulator
B ON/OFF Button

C Turbo

D Motor body

E Stick-blender accessory
F Measuring cup

G Chopper

H Whisk

| Adapter fitting

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all the product's packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
section before first use.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use.




USE

+ Extend the cable completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on using the on/off button.

* In the BXHBABOOE-BXHBAB01E-BXHBA750E model with
speed control regulator, select the desired speed.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL (MODEL BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ The speed of the appliance can be regulated simply by
using the speed regulator control (A). This function is very
useful, as it makes it possible to adapt the speed of the
appliance to the type of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION (MODEL BXHBAGOOE-BXHBAG01E-
BXHBAT50E)

+ The appliance has a Turbo function. By activating the
Turbo function (C) all the power of the motor becomes
available, thus obtaining a finer finish in the final texture
of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

« Stop the appliance by releasing the pressure on the on/
off button.

* Unplug the appliance to the mains.
+ Clean the appliance

ACCESSORIES:
STICK BLENDER ACCESSORY (FIG. 1)

« This accessory is used to make sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

« Attach the stick blender to the motor body by turning it in
the direction indicated by the arrow (Fig. 1.1).

+ Pour the foodstuffs into the measuring cup and operate it
by pressing the start button.

+ Detach the stick blender by turning it in the opposite
direction to the arrow and remove it for later cleaning.

CHOPPING ACCESSORY (MODEL BXHBAG0OE-
BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)
+ This accessory is used to chop vegetables, nuts, meat...

« Fit the adapter fitting to the motor unit by turning it in the
direction of the arrow (Fig. 2.1).

+ Attach the unit to the cover until hear the click (Fig. 2.2).

+ Put the food to be prepared in the chopping container and
attach the cover firmly.

+ Switch the appliance on (be careful: do not switch the
appliance on if the whole unit is not properly fitted and
connected together).

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

+ Detach the unit from the lid, and release the adapter
fitting.

WHISK ACCESSORY (FIG. 3)
+ This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

+ Insert the whisk into the adapter fitting. Fit the adapter
fitting to the motor unit by turning it in the direction of the
arrow. (Fig. 3.1).

+ Place the food in a wide container and turn on the device.
For optimum results, move the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting (Fig. 3.2).

+ Note1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as it could damage the whisk.

+ Note2: To free the whisk (H) from the adapter fitting (1),
pull the ring on the whisk.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program) or soapy hot water:

- Measuring cup
- Chopper
- Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or in the sink must allow the water to drain
away easily.

+ Then dry all parts before their assembly and storage.




SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

« Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

You can also request related information by contacting us.

You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for

the selective collection of waste electrical and
I clectronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

+ Information regarding substances of very high concern
(SVHC) according to the Regulation 1907/2006/EC
(REACH): This product contains the following substances
SVHC: Lead (Pb), CAS Number: 7439-92-1 Bis
(2-ethylhexyl)phthalate (DEHP), CAS Number 117-81-7.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and
are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Recipe Accessory | Quantity Preparation Time
Mayonnaise | Stick 250 ml Add 1 egg, salt, some drops of vinegar or lemon to the 35s
blender + receptacle. Fill with oil up to the level indicated, and
measuring switch on, do not move or agitate until the oil has been
cup bound.
Fruit or carrot | Stick 250 ml Chop 100g of fruit or carrot into 1cm chunks, add 150g 15s
smoothies blender + of water and blend until the mixture has a smooth
measuring consistency.
cup
Whipped Whisk 250 ml Place cold cream (0 to 5 °C) into a cold receptacle and 1-2 min
cream beat with the blender, making vertical movements. Be
careful not to overbeat, as the cream will turn to butter.
Stiff egg Whisk 3 egg whites | Add the egg whites into a receptacle and whip with the 1-2 min
whites blender. Mix in a vertical motion until the egg whites
become stiff.
Mashed Stick 3009 The potatoes can be mashed by activating the blender 30s
potato blender directly in the saucepan.
Baby food: Stick 3009 Cut up and place 100 g of apple, 100 g of banana, 50 g of | 25's
fruit and blender + biscuits and the juice of one orange in the cup.
biscuit mush | measuring
cup
Breadcrumbs | Chopper 509 Cut up the stale bread before putting it in the chopper. 1-5min
Blend until the desired texture is obtained. (in cycles)
Grated Chopper 100 g Cut the cheese into 1 cm cubes and blend until the 30-50s
cheese desired texture is obtained.
Carrot Chopper 200g Peel, dice and blend until desired consistency is 30s
achieved.
Nuts Chopper 2009 Remove the shells and blend until the desired textureis | 30's
obtained.
Chopped Chopper 2 eggs Cut into quarters and chop until the desired texture is 10s
boiled egg obtained.
Minced Chopper 150 g Previously chop into 1 cm pieces. Mince until the desired | 30's
meat (raw or texture is obtained.
cooked)
Chopped Stick 60 g Previously chop into 1 ¢cm chunks. Mince until the desired | 3 s
Spanish blender + texture is obtained.
Serrano ham | measuring
cup

Continuous use of the appliance should not exceed 1 minute.
If you need more processing time, alternate cycles of 1 minute of use with cycles of 1 minute of rest.




FRANCAIS (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
BXHB500E
BXHBAG00E
BXHBAG01E
BXHBAT750E

Cher Client,

Merci beaucoup d'avoir choisi d'acheter un produit de la
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS ET MESURES DE
SECURITE

+Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I'appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut
étre source d’'accident.

+*Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage

+Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Gardez I'appareil et son
cordon hors de portée des enfants.

+Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont
été appréhendés.

«|l convient de surveiller les enfants
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

*MISE EN GARDE: Il y a des risques
de blessure en cas de mauvaise
utilisation de cet appareil. Des
précautions doivent étre prises lors de
la manipulation des lames coupantes
affitées et lors du nettoyage.

+Toujours déconnecter 'appareil de
I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

*Mettre 'appareil a 'arrét et le
déconnecter de I'alimentation avant
de changer les accessoires ou
d’approcher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.

+Si le cable d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

+Cet appareil est uniquement destiné
a un usage domestique et non
professionnel ou industriel.

FRANCAIS

« Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

+ Raccorder 'appareil a une prise de courant d’au moins
10 amperes.

« La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d’adaptateur de prise de
courant.

* Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommage.
+ Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais

utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher 'appareil.




* Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« Vérifier I'état du cable électrique de connexion. Les
cébles endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

+ Si le boitier de I'appareil se brise, débrancher
immédiatement I'appareil du réseau électrique afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

* Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, ou en présence de
signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

* Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

+ Ne pas placer 'appareil sur des surfaces chaudes,
plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.

* Prendre les précautions nécessaires pour éviter de mettre
en marche involontairement I'appareil.

* Les lames sont aiguisées et pourraient pourriez vous
blesser. Agissez avec précaution en évitant tout contact
direct avec son bords. Il faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipulerez les lames lors du
montage / démontage, au moment de vider le bol et
durant le nettoyage.

* Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en
marche.

* Ne pas exposer I'appareil & la pluie ou a un
environnement humide. L'eau qui entre dans I'appareil
augmente le risque de décharge électrique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, déroulez complétement le cable
électrique de I'appareil.

* N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires ne sont pas
ddment fixés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil si son dispositif de mise en
marche/arrét ne fonctionne pas.

+ N'utilisez pas I'appareil s'il est renversé et ne le retournez
pas.

* Ne retournez pas I'appareil quand il est en cours
d'utilisation ou branché au secteur.

* Respectez l'indicateur de niveau MAX sur le gobelet
doseur (600 ml).

* Le volume de liquide chaud que vous rajouterez ne devra
pas dépasser la moitié de la capacité de la verseuse.
De toute fagon, en présence de liquide chaud dans la
verseuse, vous veillerez a n'utiliser que la vitesse la plus
lente.

* Rangez cet appareil hors de portée des enfants ou des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles

ou mentales réduites, ou présentant un manque
d’expérience et de connaissances.

+ Gardez I'appareil en bon état. Vérifiez que les parties
mobiles ne sont pas désalignées ou entravées, qu'il
n'y a pas de pieces cassées ou d'autres conditions qui
pourraient affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

+ Utilisez cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d'emploi, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a réaliser. L'utilisation
de I'appareil pour des opérations autres que celles pour
lesquelles il a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

+ N'utilisez jamais de liquides bouillants.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
est branché. Ceci permettra également de réduire sa
consommation d'énergie et de prolonger sa durée de vie.

+ N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d'une
personne ou d'un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des aliments surgelés ou
des os.

+ N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 1 minute a la fois,
ou pour effectuer des cycles de plus de 1 minute. Dans
ce dernier cas, toujours assurez des périodes de repos
d'au moins 1 minute entre les cycles. Ne faites jamais
fonctionner I'appareil plus longtemps que le temps requis.

+ Le tableau illustratif en annexe montre un certain nombre
de recettes, avec la quantité d'aliments a traiter, le temps
recommandé pour préparer chaque recette, ainsi que
le temps de fonctionnement maximal de I'appareil dans
chacune de ces conditions de charge.

DESCRIPTION
BXHBS500E

A Bouton marche/arrét
B Corps moteur
C Fouet

D Verre doseur

DESCRIPTION
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

A Régleur de vitesse
B Bouton marche/arrét
C Turbo




D Corps moteur

E Fouet

F Verre doseur

G Hachoir

H Batteur émulsionneur
|

Groupe réducteur

Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, vous pouvez également
les acheter séparément auprés du Service d'Assistance
Technique.

MODE D'EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION
* Veillez a retirer tout le matériel d'emballage du produit.

* Veuillez lire attentivement la section “Conseils de sécurité
et avertissements” avant la premiére utilisation.

+ Avant la premiére utilisation, lavez le panier et la cuve a
I'eau et au détergent, bien rincer afin d'éliminer les restes
de détergent et ensuite, sécher.

* Préparez I'appareil conformément a la fonction désirée.

UTILISATION

* Rallongez complétement le cable avant de le brancher.

* Branchez I'appareil sur le secteur.

* Allumez I'appareil a 'aide de bouton marchef/arrét.

+ Dans le modéle BXHBAGOOE-BXHBAG01E-BXHBA750E
avec régulateur de vitesse, sélectionnez la vitesse
souhaitée.

* Travaillez avec les aliments que vous souhaitez traiter.

REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE (MODELE
BXHBAG600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ On peut maitriser la vitesse de 'appareil, en agissant
simplement sur la commande de contréle de puissance
(A). Cette fonction est tres utile puisqu'elle permet
d’adapter la vitesse de 'appareil au type de travail que
vous voulez réaliser.

FONCTION TURBO (MODELE BXHBAGOOE-
BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ L'appareil dispose d’'une option Turbo. En appuyant sur
la touche Turbo (C) le plein potentiel du moteur est alors
enclenché, ce qui résulte en une texture finale optimale
du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL

* Arrétez I'appareil, en arrétant la pression du bouton de
marche/arrét.

* Branchez 'appareil au secteur.

* Nettoyez I'appareil.

ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 1)

+ Cet accessoire s'utilise pour la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture pour bébés...

+ Accouplez I'accessoire fouet au corps moteur en le
tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.1.1).

+ Versez les aliments dans le vas doseur et faites-le
fonctionner en appuyant sur le bouton de démarrage.

+ Détachez I'accessoire fouet en le tournant dans le

sens opposé a la fleche et retirez-le pour un nettoyage
ultérieur.

ACCESSOIRE HACHOIR (MODELE BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Cet accessoire sert a hacher des légumes, fruits secs, de
la viande...

* Montez le group réducteur sur le bloc moteur en le
tournant dans le sens de la fleche (Fig. 2.1).

+ Fixez l'unité au couvercle jusqu'a ce que vous entendiez
le clic (Fig. 2.2).

+ Placez les aliments dans le bol & hacher, et mettez en
place le couvercle jusqu’a ce qu'il soit bien fixé.

+ Démarrez |'appareil (Attention : ne pas démarrer I'appareil
si le groupe lames n'est pas correctement installé).

+ Arrétez I'appareil lorsque I'aliment acquiére la texture
désirée.

« Détachez I'appareil du couvercle et relachez le couvercle.

BATTEUR EMULSIONNEUR (FIG. 3)

+ Cet accessoire sert a faire des cremes chantilly, monter
des blancs en neige...

+ Insérez le fouet dans le raccord adaptateur. Montez le
group réducteur sur le bloc moteur en le tournant dans le
sens de la fleche. (Fig. 3.1)

+ Placez les aliments dans un récipient large et allumez
I'appareil. Pour des résultats optimaux, tournez le fouet
dans le sens des aiguilles d'une montre.

+ Retirez 'accessoire fouet et relachez le raccord de
I'adaptateur.

+ Note 1: Ne travaillez pas a des vitesses élevées avec cet
accessoire fixé, car cela entrainerait des défauts dans le
fouet (tournant ses fils).

* Note 2: Pour libérer le fouet (H) du raccord adaptateur
(1), tirez sur la bague du fouet.

FRANCAIS



NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et le laisser sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ni de produits au pH acide ou
basique tels que 'eau de Javel, ni de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

+ Ne pas immergez |'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

+ Durant le processus de nettoyage, faites attention en
particulier aux lames, celles-ci sont trés coupantes.

+ |l est recommandé de nettoyer 'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d'aliments.

+ Si 'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et le rendre
dangereux.

+ Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Verre doseur
- Hachoir (sans lames)
- Batteur émulsionneur

+ Veillez a bien placer les piéces dans le lave-vaisselle ou
sur 'égouttoir de I'évier pour qu’elles puissent s'égoutter
et se sécher correctement.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les piéces.

GARANTIE

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettre I'appareil & un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie établie
conformément a la Iégislation en vigueur. Pour faire valoir
vos droits ou intéréts, vous devrez vous adresser a I'un de
nos services d'assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pouvez accéder
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu//

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et ses
mises a jour sur https://www.blackanddecker.eu//

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

* Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Si vous souhaitez vous débarrasser du produit,
merci de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

* Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
I collecte et le tri des déchets d’équipements

électriques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en matiére
d’écoconception applicable aux produits liés a I'énergie.

+ Informations concernant les substances extrémement
préoccupantes (SVHC) conformément au réglement
1907/2006/CE (REACH) : Ce produit contient les
substances SVHC suivantes : Plomb (Pb), Numéro CAS
: 7439-92-1 Phtalate de bis (2-éthylhexyle) (DEHP),
Numéro CAS 117-81-7.

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques dépo-
sées de The Black & Decker® Corporation et sont utilisées
sous licence. Tous droits réservés. Importé et distribué

par ENGINEERING AND TECHNOLOGY FORLIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Recette Accessoire | Quantité Préparation Temps

Mayonnaise | Fouet + 250 ml Ajoutez 1 ceuf, du sel, quelques gouttes de vinaigre ou 35s
verre doseur de citron dans le récipient. Remplissez d'huile jusqu'au
niveau indiqué et mettez en marche. Ne bougez pas et
n'agitez pas jusqu'a ce que I'huile soit liée.

Smoothies Fouet + 250 ml Couper 100 g de fruits ou de carottes en morceaux de 15s
aux fruits ou | verre doseur 1 cm, ajouter 150 g d’eau et mixer jusqu’a ce que le

aux carottes mélange ait une consistance lisse.

Créme Batteur 250 ml Placez la creme froide (0 a 5°C) dans un récipient froid 1-2 min
fouettée et battez-la au mixeur en effectuant des mouvements

verticaux. Veillez a ne pas trop battre car la creme se
transformera en beurre.

Blancs Batteur 3 blancs Ajoutez les blancs d'ceufs dans un récipient et fouettez- 1-2 min

d'ceufs d'ceufs les & l'aide du mixeur. Mélangez dans un mouvement

raides vertical jusqu'a ce que les blancs d’ceuf deviennent
raides.

Purée de Fouet 300¢g Les pommes de terre peuvent étre tranchées en activant | 30s

pommes de le mixeur directement dans la casserole directement.

terre

Nourriture Fouet + 3009 Découpez et déposez 100 g de pomme, 100 g de 25s

pour bébé: | verre doseur banane, 50 g de biscuits et le jus d'une orange dans le

fruits et verre.

biscuits

Chapelure Hachoir 509 Coupez le pain rassis avant de le mettre dans le pichet. 1-5min
Hachez jusqu'a I'obtention de la texture souhaitée. (en cycles)

Fromage Hachoir 100 g Coupez le fromage en morceaux de 1 cm et mélangez 30-50s

rapé jusqu'a obtenir la texture désirée.

Carotte Hachoir 2009g Epluchez, coupez en dés et mixez jusqu'a obtention de la | 30 s
consistance souhaitée.

Noix Hachoir 200g Retirez les coquilles et broyez jusqu'a obtenir la texture 30s
désirée.

CEuf dur Hachoir 2 ceufs Coupez en quartiers et hachez jusqu'a obtenir la texture | 10's

haché désiree.

Viande Hachoir 150 g Hachez préalablement en morceaux de 1 cm. Hachez 30s

hachée jusqu'a l'obtention de la texture souhaitée.

(crue ou

cuite)

Jambon Fouet + 60 g Hachez préalablement en morceaux de 1 cm. Hachez 3s

Serrano verre doseur jusqu'a l'obtention de la texture souhaitée.

espagnol

haché

L'utilisation continue de I'appareil ne doit pas dépasser 1 minute. Si vous avez besoin d’un temps de traitement plus long,
alternez des cycles d’'une minute d'utilisation avec des cycles d’une minute de repos.



DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
BXHB500E

BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Sehr geehrte Kunden,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf eines Black+De-
cker Markenprodukts entschieden haben.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvollsten Qualitatsnormen
erfiillt, werden Sie Uiber viele Jahre zufriedenstellen.

SICHERHEITSHINWEISE UND
WARNUNGEN

+Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerét ein-
schalten und bewahren Sie diese zum
Nachschlagen zu einem spateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise dieser
Bedienungsanleitung nicht beachtet
und eingehalten, kann es zu Unfallen
kommen.

+Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt wer-
den.

*Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel aulRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

*Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt, geis-
tig behinderte Personen oder Kinder
ab 8 Jahren durfen das Gerat nur
unter Aufsicht oder Anleitung Uber den
sicheren Gebrauch des Gerates be-
nutzen, sofern sie die von dem Geréat
ausgehenden Gefahren verstehen.

+Kinder miissen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

*ACHTUNG: Die falsche Verwendung
dieses Geréats kann zu Verletzungen
fihren. Seien Sie vorsichtig beim Um-
gang mit den scharfen Messern, beim
Entleeren der Schissel und bei der
Reinigung.

*Trennen Sie das Gerat immer von der
Stromversorgung, wenn es unbeauf-
sichtigt gelassen wird und bevor Sie
es zusammenbauen, auseinanderneh-
men oder reinigen.

+Schalten Sie das Gerat aus und tren-
nen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehorteile auswechseln
oder sich Teilen nahern, die sich beim
Gebrauch bewegen.

*Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es aus Sicherheitsgriinden vom
Kundendienst des Herstellers oder
einem entsprechenden Fachmann
ersetzt werden.

*Dieses Gerat ist flr die Verwendung in
Haushalten und ahnlichen Bereichen
vorgesehen, wie z.B.:

- Personalkiichen in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumge-
bungen;

- in Bauernhausern;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnbereichen;

- Bed & Breakfast-Umgebungen

+ Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem
Typenschild mit der Netzspannung tibereinstimmt, bevor
Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen.

+ Das Gerat an einen Stromanschluss anschliefen, der
mindestens 10 Ampere liefert.




« Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des
Stromanschlusses Ubereinstimmen. Der Geratestecker
darf unter keinen Umsténden modifiziert werden. Keine
Adapter fiir den Stecker verwenden.

+ Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendet werden.

+ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
mdglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Das Gerat nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

+ Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschlusskabel ziehen.
Benutzen Sie das elektrische Kabel nicht zum Anheben
oder Transportieren des Gerats.

+ Den Stecker nicht am Kabel aus der Dose ziehen.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen Verbin-
dungskabels. Beschadigte oder verwickelte Kabel erho-
hen das Risiko von elektrischen Schidgen.

« Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

» Das Gerét nicht auf heie Oberfléchen sowie Kochplat-
ten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches stellen.

+ Ergreifen Sie die erforderlichen Manahmen, um ein
unwillkirliches Starten des Gerats zu vermeiden.

+ Die Klingen sind scharf und kénnen Verletzungen verur-
sachen. Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie den di-
rekten Kontakt mit den Schneidkanten der Klingen. Seien
Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit den Klingen,
bei der Montage und Demontage und bei der Reinigung.

+ Berlihren Sie wéahrend des Betriebs keine der bewegli-
chen Teile des Geréts.

+ Seien Sie vorsichtig, nachdem Sie das Stoppverfah-
ren am Gerat angewendet haben, da sich die Klingen
aufgrund ihrer eigenen mechanischen Tragheit weiter
bewegen.

+ Das Gerat niemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Gerat gelangt, erhoht die
Elektroschockgefahr.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromkabel vollstan-
dig abwickeln.

+ Gerat nicht benutzen, wenn Zubehér oder Ersatzteile
nicht richtig befestigt sind.

+ Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie sofort.

* Benlitzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/Ausschalter
nicht funktioniert.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es umgekippt ist und
drehen Sie es nicht um.

+ Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz geschlossen
ist, darf es nicht umgedreht werden.

+ Beachten Sie die MAX-Fiillstandsanzeige auf dem Mess-
becher.

* Heile Fliissigkeiten im Gefall nur mit der niedrigsten Ge-
schwindigkeit verarbeiten. Wenn Sie heile Flissigkeiten
in der Kanne mischen, wahlen Sie immer die langsamste
Geschwindigkeit auf dem Geschwindigkeitsregler.

Das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern und/
oder Personen mit eingeschréankten kdrperlichen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen Sie
sicher, dass die beweglichen Teile ausgerichtet und nicht
verklemmt sind, und dass keine beschadigten Teile oder
andere Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des
Gerats behindern kdnnen.

Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehérteile und
seine Werkzeuge gemaR diesen Anleitungen und unter
Berticksichtigung der Arbeitsbedingungen und der zu ver-
richtenden Arbeit. Der Gebrauch des Gerétes fiir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann geféhrlich sein.

Verwenden Sie niemals kochende Flissigkeiten.

Das Gerét nie am Stromnetz angeschlossen und ohne
Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch Energie und verlan-
gern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

Verwenden Sie das Gerét nicht auf Korperteilen von
Menschen oder Tieren.

Verwenden Sie das Geréat nicht mit tiefgefrorenen Le-
bensmitteln oder Knochen.

Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 1 Minute am
Stiick oder fiir Zyklen, die langer als 1 Minute dauern.
Achten Sie im letzteren Fall immer auf eine Ruhezeit von
mindestens 1 Minute zwischen den Zyklen. Lassen Sie
das Gerat niemals langer als die vorgeschriebene Zeit in
Betrieb.

In der beiliegenden Tabelle finden Sie eine Reihe von Re-
zepten, einschlieBlich der Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel, der empfohlenen Zubereitungszeit fir jedes
Rezept sowie der maximalen Betriebszeit des Geréats
unter jeder dieser Belastungsbedingungen.

DEUTSCH



BESCHREIBUNG

BXHB500E

A Ein/Aus-Taste

B Motorblock

C Mixstab

D Dosiergefaly
BESCHREIBUNG
BXHBAG0OE
BXHBAG601E
BXHBA750E

A Geschwindigkeitsregler
B Ein/Aus-Taste

C Turbo

D Motorblock

E Schneebesen

F Messbecher

G Chopper

H Mixer

|

Adapter fiir Schneebesen

Sollte Ihr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehor verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG

« Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial des Produkts entfernt haben.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch den Abschnitt
,Sicherheitshinweise und Warnungen* sorgféltig durch.

+ Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

« Das Gerat fir die von lhnen bestimmte Funktion vorbe-
reiten.

BENUTZUNG

+ Ziehen Sie das Kabel vollstandig heraus, bevor Sie es
einstecken.

« Schlielen Sie das Gerét an das Stromnetz an.
+ Schalten Sie das Gerat mit dem Ein/Aus-Taste ein.

+ Wahlen Sie bei den Modellen BXHBAGOOE-BXH-
BA601E-BXHBA750E mit Geschwindigkeitsregler die
gewlinschte Geschwindigkeit.

+ Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
machten.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSREGELUNG

(MODEL BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ Die Geschwindigkeit des Geréts lasst sich einfach mit
dem Geschwindigkeitsschalter regeln (A). Diese Funktion
ist duRerst nuitzlich, da die Geschwindigkeit an die ent-
sprechende Arbeit angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION (MODELL BXHBAG0OE-

BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ Das Gerat verfiigt tiber eine Turbofunktion. Bei Betatigen
der Turbo-Taste (C) steht die gesamte Motorleistung
zur Verfiigung, um eine feinere Textur des Produkts zu
erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS

+ Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters abstellen.
+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
MIXSTAB (FIG. 1)

+ Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von Saucen,
Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken, Babyspeisen...

+ Befestigen Sie den Stabmixer am Motorgehause, indem
Sie ihn in Pfeilrichtung drehen (Abb. 1.1).

« Fiillen Sie die Lebensmittel in den Messbecher und
driicken Sie die Starttaste.

+ Losen Sie den Stabmixer, indem Sie ihn in die entgegen-
gesetzte Richtung des Pfeils drehen, und nehmen Sie ihn
zur spateren Reinigung heraus.

ZUBEHOR ZUM ZERKLEINERN (MODELL BXHBAG00E-
BXHBA601E-BXHBAT750E) (ABB. 2)

+ Dieses Zubehorteil wird zum Hacken von Gemiise,
Fleisch...

* Bringen Sie den Adapter an der Motoreinheit an, indem
Sie ihn in Pfeilrichtung drehen (Abb. 2.1).

« Bringen Sie das Gerét am Deckel an, bis Sie das Klicken
héren (Abb. 2.2).

+ Die zu verarbeitenden Lebensmittel in das Glas des
Zerkleinerers geben un den Deckel so, anbringen, dass
er es gut passt.

+ Das Gerat einschalten (Vorsicht: Nicht einschalten, bevor
die Gesamteinheit richtig zusammengefiigt ist und die
Teile eingerastet haben).




+ Gerat abstellen, wenn die Lebensmittel die gewiinschte
Textur haben.

+ Nehmen Sie das Gerat vom Deckel ab, und [6sen Sie den
Adapteranschluss.

RUHRBESEN (FIG. 3)
+ Dieses Zubehdr dient zum Schlagen von Sahne, Eiweil3...

+ Stecken Sie den Schneebesen in den Adapteranschluss.
Befestigen Sie den Adapter an der Motoreinheit, indem
Sie ihn in Pfeilrichtung drehen. (Abb. 3.1).

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein breites Gefal und
schalten Sie das Geréat ein. Um optimale Ergebnisse zu
erzielen, drehen Sie den Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Nehmen Sie den Schneebesen ab und Iésen Sie den
Adapteranschluss.

* Hinweis1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkei-
ten, wenn dieses Zubehdrteil angebracht ist, da dies zu
Defekten am Schneebesen fiihren wiirde (Spinnen der
Dréhte).

* Hinweis2: Um den Schneebesen (H) vom Adapter (I) zu
I6sen, ziehen Sie am Ring des Schneebesen.

REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf das
Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und trocknen
Sie es danach ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel noch Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie z.B. Lauge.

+ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn halten.

+ Bei der Reinigung muss besonders auf die Schneidefla-
chen geachtet werden, die besonders scharf sind.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat
zu entfernen.

+ Wenn das Gerat nicht in einen sauberen Zustand ge-
halten wird, kann sich der Zustand seiner Oberflache
verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

* Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem Seifen-
wasser oder in der Splilmaschine (kurzes Spiilprogramm)
geeignet:

- Messbecher
- Chopper (ohne Klingen)
- Mixer

+ Die Abtropf-/Abtrockungsposition der im Geschirrspuler
oder Spilbecken spiilbaren Teile muss einen ungehinder-
ten Wasserablauf ermdglichen.

« Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das Geréat
montieren und aufbewahren.

BETRIEB

+ UnsachgeméaRe Verwendung bzw. Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und flihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat zu
einem zugelassenen Technischen Kundendienst. Versu-
chen Sie nicht, das Gerét selbst auseinanderzubauen und
zu reparieren. Das konnte Gefahren zur Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie gemass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um lhre Rechte
und Interessen geltend zu machen, miissen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in Ihrer
Nahe: https://www.blackanddecker.eu//

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem Sie sich
mit uns in Verbindung setzen.

Sie konnen dieses Benutzerhandbuch und seine Aktualisie-
rungen unter https://www.blackanddecker.eu//

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRODUKTS
UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN DIESE
VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND:
OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRODUKTS

+ Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses Ge-
rats verwendeten Materialien Teil eines Sammel-, Klassi-
fizierung- und Recyclingsystems. Wenn Sie es entsorgen
mdchten, so konnen Sie die dffentlichen Container fiir die
betreffenden Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen Konzentratio-
nen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Pro-
dukt, wenn Sie es am Ende seiner Lebensdauer
entsorgen wollen, in geeigneter Weise bei einer
zugelassenen Entsorgungsstelle abzugeben ist,
I um die getrennte Sammiung von Elektro- und

Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

DEUTSCH



+ Dieses Gerét erfilllt die Richtlinie 2014/35/EU tber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU uber elektro-
magnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EC (iber die Anforderungen an die umweltge-
rechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

+ Informationen zu besonders besorgniserregenden Stoffen
(SVHC) gemaR der Verordnung 1907/2006/EG (RE-
ACH):Dieses Produkt enthalt die folgenden SVHC-Stoffe:
Blei (Pb), CAS-Nummer: 7439-92-1 Bis (2-ethylhexyl)
phthalat (DEHP), CAS-Nummer 117-81-7.

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die Black
& Decker® und BLACK+DECKER™ Logos sind eingetra-
gene Marken der The Black & Decker® Corporation und
werden unter Lizenz verwendet. Alle Rechte vorbehalten.
Importiert und vertrieben von ENGINEERING AND TECH-
NOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain



Rezept Zubehorteil | Menge Vorbereitung Zeit
Mayonnaise | Schneebe- | 250 ml Geben Sie 1 Ei, Salz, einige Tropfen Essig oder Zitrone in | 35 s
sen + Mess- das GefaB. Fiillen Sie den Behalter bis zur angegebenen
becher Menge mit Ol und schalten Sie ihn ein. Bewegen Sie ihn
nicht, bis das Ol gebunden ist.
Obst- oder | Schneebe- | 250 ml Schneiden Sie 100 g Obst oder Karotten in 1 ¢cm groRe 15s
Karot- sen + Mess- Stiicke, geben Sie 150 g Wasser hinzu und mixen Sie die
ten-Smoo- becher Mischung, bis sie eine glatte Konsistenz hat.
thies
Schlag- Mixer 250 ml Geben Sie kalte Sahne (0 bis 5°C) in ein kaltes GefaRy 1-2 min
sahne und schlagen Sie sie mit dem Mixer in vertikalen Bewe-
gungen. Achten Sie darauf, nicht zu viel zu schlagen, da
sich die Sahne sonst in Butter verwandelt.
Steifes Mixer 3 Eiweil} Den Eischnee in ein GefaRl geben und mit dem Mixer 1-2 min
Eiweilt aufschlagen. Mischen Sie in einer vertikalen Bewegung,
bis das Eiweil} steif wird.
Kartoffel- Schneebe- | 300 g Die Kartoffeln kdnnen in Scheiben geschnitten werden, 30s
piree sen indem der Mixer direkt im Kochtopf eingeschaltet wird.
Baby- Schneebe- | 300 g 100 g Apfel, 100 g Banane, 50 g Kekse und den Saft 25s
nahrung: sen + Mess- einer Orange in den Krug geben.
Obst- und becher
Biskuitbrei
Bread- Chopper 50¢g Schneide das alte Brot in Stiicke, bevor du es in den 1 min
crumbs Krug gibst. Zerkleinern, bis die gewtlinschte Konsistenz (in Zyklen)
erreicht ist.
Geriebener | Chopper 100 g Den Kése in 1 cm grofe Stiicke wirfeln und verrihren, 30-50s
Kase bis die gewlinschte Textur erreicht ist.
Karotte Chopper 200 g Schélen, wiirfeln und piirieren, bis die gewiinschte Kon- | 30's
sistenz erreicht ist.
Nusse Chopper 200g Die Schalen entfernen und mahlen, bis die gewlinschte 30s
Textur erreicht ist.
Gehacktes | Chopper 2 Eier In Viertel schneiden und hacken, bis die gew(inschte 10s
gekochtes Textur erreicht ist.
Ei
Hackfleisch | Chopper 150 g Zuvor in 1 cm groRe Wirfel schneiden. Zerkleinern, bis 30s
(roh oder die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
gekocht)
Gehackter Schneebe- | 60 g Zuvor in 1 cm groRe Wiirfel schneiden. Zerkleinern, bis 3s
spanischer | sen + Mess- die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Serra- becher
no-Schinken

Die ununterbrochene Verwendung des Gerats sollte 1 Minute nicht Uberschreiten. Wenn Sie mehr Zeit fiir die Verarbeitung
bendtigen, wechseln Sie Zyklen von 1 Minute Nutzung mit Zyklen von 1 Minute Pause ab.

DEUTSCH



ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A IMMERSIONE
BXHBS00E

BXHBAG0OE

BXHBAG01E

BXHBAT750E

Egregio cliente,

Le siamo grati per aver acquistato un elettrodomestico
della marca Black+Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le piu rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTIMENTI DI
SICUREZZA

*Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e
conservarlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle presenti
istruzioni puo essere causa di
incidenti.

*Prima del primo utilizzo
dell'apparecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

*L’apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantenere
I'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica fuori
dalla portata di bambini.

*Questo apparecchio € idoneo per
I'utilizzo da parte di persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte 0 da persone non familiari
con la manipolazione dello stesso,
purché sorvegliati o debitamente
informati sull’utilizzo in sicurezza della

macchina e sui potenziali pericoli
associati.

*Assicurarsi che i bambini non giochino
con I'apparecchio.

*PRECAUZIONI: Questo apparecchio
€ destinato unicamente ad un

uso domestico, non professionale

o industriale. Si deve prestare
attenzione quando si maneggiano

le lame affilate, si svuota la vasca e
durante la pulizia.

*Scollegare sempre |'apparecchio
dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

*Spenga l'apparecchio e lo scolleghi
dall'alimentazione prima di cambiare
gli accessori o di avvicinarsi a parti
che si muovono durante l'uso.

*Se il cavo di alimentazione &
danneggiato farlo sostituire dal
produttore, da un servizio di
assistenza post-vendita o da
personale qualificato per evitare
pericoli.

*Questo apparecchio € destinato
ad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

- case coloniche;

- dai clienti di alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
verificare che il voltaggio indicato sulla targhetta




caratteristiche e il selettore di voltaggio corrispondano al
voltaggio della rete.

+ Collegare I'apparecchio a una base dotata di messa a
terra in grado di sostenere almeno 10 ampere.

+ Verificare che la presa sia adatta alla spina
dellapparecchio. Non apportare alcuna modifica alla
spina. Non usare adattatori a spina.

* Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.

* In caso di rottura di una parte dellinvolucro esterno
dell’apparecchio, scollegare immediatamente la spina
dalla presa di corrente al fine di evitare eventuali scariche
elettriche.

+ Non usare I'apparecchio dopo una caduta, se presenta
danni visibili o in presenza di qualsiasi perdita.

+ Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il cavo elettrico
per sollevare, trasportare o scollegare I'apparecchio.

+ Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

+ Controllare lo stato del cavo di alimentazione: | cavi
danneggiati o attorcigliati aumentano il rischio di scariche
elettriche.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

+ Non appoggi I'apparecchio su superfici calde, come
piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o simili.

+ Adottare le misure necessarie per evitare l'avvio
involontario dell'apparecchio.

* Le lame sono affilate e potrebbero causare danni,
faccia attenzione ed eviti il contatto diretto con i bordi di
taglio delle lame. Presti particolare attenzione quando
maneggia le lame, durante le operazioni di montaggio e
smontaggio e durante la pulizia.

+ Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio & in funzione.

+ Fare attenzione dopo aver utilizzato I'operazione di
arresto dell'apparecchio, poiché la lama o le lame
continueranno a muoversi per effetto della propria inerzia
meccanica.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

PRECAUZIONI D'USO

* Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo
dell’apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono
correttamente montati.

* Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo di
accensione/spegnimento non funziona.

+ Non utilizzi 'apparecchio se € ribaltato e non lo giri.

+ Non capovolgere I'apparecchio se ¢ in funzione o
collegato alla presa.

* Rispettare l'indicatore di livello MAX del recipiente
dosatore.

+ Non aggiungere un volume di liquido caldo superiore
alla meta della capacita della caraffa. In ogni caso, se la
caraffa contiene liquidi caldi, usare solo la velocita piu
lenta.

Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, mentali o di
sensibilita, o con mancanza di esperienza e conoscenza.

Mantenere l'apparecchio in buone condizioni. Verificare
che le parti mobili siano ben fissate e che non rimangano
incastrate, che non ci siano pezzi rotti e che non si
verifichino altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell'apparecchio.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli utensili
secondo queste istruzioni, tenendo in considerazione
le condizioni di lavoro e il lavoro da svolgere. Utilizzare
I'apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

Non utilizzi mai liquidi bollenti.

Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si risparmiera inoltre energia e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo di
persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti congelati.

Non utilizzi I'apparecchio per pit di 1 minuto alla volta,

o0 per completare cicli di durata superiore a 1 minuto. In
quest'ultimo caso, deve sempre garantire periodi di riposo
di almeno 1 minuto tra un ciclo e l'altro. Non mantenga
mai I'apparecchio in funzione per un tempo superiore a
quello richiesto.

La tabella illustrativa allegata mostra una serie di ricette,
compresa la quantita di cibo da elaborare, il tempo
consigliato per preparare ciascuna ricetta, nonché il
tempo massimo di funzionamento dell'apparecchio in
ciascuna di queste condizioni di carico.

DESCRIZIONE
BXHB500E

A Pulsante On/Off

B Corpo motore

C Gambo mixer

D Tazza di misurazione




DESCRIZIONE
BXHBAGOOE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

A Regolatore di velocita
B Pulsante On/Off

C Turbo

D Corpo motore

E Accessorio frusta

F Recipiente dosatore
G Tritatutto

H Frullatore

|

Raccordo adattatore per frusta

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente la sezione
“Consigli e avvertenze di sicurezza”.

+ Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

* Preparare I'apparecchio secondo la funzione desiderata.

uso

+ Estendere completamente il cavo prima di collegarlo.
+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accendere I'apparecchio con il pulsante On/Off.

+ Nei modelli BXHBAG0OE-BXHBAG01E-BXHBAT750E con
regolatore di velocita, selezionare la velocita desiderata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA
(MODELLO BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ Si puo controllare la velocita dell'apparecchio con il
comando di regolazione della potenza (A). Questa
funzione € molto utile, dato che permette di adattare la
velocita dell'apparecchio al tipo di lavoro che si desidera
compiere.

FUNZIONE TURBO (MODELLO BXHBAG0OE-

BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ L'apparato dispone di una funzione Turbo. Premendo
il pulsante della funzione Turbo (C) si attivera tutta la
potenza del motore, ottenendo un prodotto finito con una
consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante ON/OFF.
+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
* Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG. 1)

+ Questo accessorio serve per I'elaborazione di salse,
minestre, maionese, frullati, pappe per bambini...

+ Fissi il frullatore a immersione al corpo motore ruotandolo
nella direzione indicata dalla freccia (Fig. 1.1).

* Versa gli alimenti nel misurino e lo aziona premendo il
pulsante di avvio.

« Stacchi il frullatore a immersione ruotandolo nella
direzione opposta alla freccia e lo rimuova per una
successiva pulizia.

ACCESSORIO PER TRITARE (MODELLO BXHBAG600E-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Questo accessorio serve per tritare verdure, noci, carne...

+ Monti il raccordo adattatore sull'unita motore ruotandolo
nella direzione della freccia (Fig. 2.1).

« Fissi l'unita al coperchio fino a sentire il clic (Fig. 2.2).

+ Dopo aver montato le lame, introdurre gli alimenti

da lavorare nel bicchiere ed rimanga ben inserire il
coperchio.

+ Avviare |'apparecchio (Attenzione: non avviare
I'apparecchio se tutto I'insieme non & dovutamente fissato
e incastrato).

* Quando I'alimento raggiunga la consistenza desiderata,
arrestare I'apparecchio.

+ Stacchi l'unita dal coperchio e sganci il raccordo
dell'adattatore.

FRUSTA (FIG. 3)
* Indicata per montare a neve panna, chiare d'uovo, ecc.
* Inserisca la frusta nel raccordo adattatore. Inserisca il

raccordo adattatore nell'unita motore, ruotandolo nella
direzione della freccia. (Fig. 3.1).

+ Metta il cibo in un contenitore largo e accenda il
dispositivo. Per ottenere risultati ottimali, muova la frusta
in senso orario.




+ Rimuovere I'accessorio frusta e sganciare il raccordo
dell'adattatore.

+ Nota1: Non lavorare ad alta velocita con questo
accessorio attaccato, in quanto cio potrebbe causare
difetti alla frusta (rotazione dei suoi fili).

* Nota2: Per liberare la frusta (H) dal raccordo adattatore
(1), tiri I'anello sulla frusta.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

* Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

+ Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

* Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate;
durante la pulizia, maneggiare con cura.

+ Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

* | seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e
detersivo o in lavastoviglie (usando un programma li
lavaggio leggero):

- Tazza di misurazione
- Tritatutto (senza lame)
- Frullatore

+ La posizione di sgocciolamento/asciugatura dei pezzi
lavabili nella lavastoviglie o a mano deve permettere che
I'acqua scoli facilimente.

+ Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.

SERVIZIO

+ |l produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d'uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: puo essere pericoloso.

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la protezione
della garanzia legale di conformita con la legislazione
vigente. Per far valere i suoi diritti o interessi, dovra
rivolgersi a uno qualsiasi dei nostri servizi ufficiali di
assistenza tecnica.

Puo trovare il pit vicino cliccando sul seguente link: https:/
www.blackanddecker.eu//

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in contatto
€ON Noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i suoi
aggiornamenti da https://www.blackanddecker.eu//

PER | PRODOTTI DELL'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo
smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

« |l prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per I'ambiente.

Per smaltire il prodotto al termine della sua
K durata utile, occorre depositarlo presso un ente

o
=
=
=
=

di smaltimento autorizzato alla raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchiature elettriche
B cd elettroniche (RAEE).

+ Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti
d'impiego di determinate sostanze pericolose negli
apparecchi elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/
EC riguardante I'Ecodesign dei prodotti che consumano
energia.

+ Informazioni relative alle sostanze estremamente
problematiche (SVHC) secondo il Regolamento
1907/2006/CE (REACH): Questo prodotto contiene le
seguenti sostanze SVHC: Piombo (Pb), Numero CAS:
7439-92-1 Bis (2-etilesile) ftalato (DEHP), numero CAS
117-81-7.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black &
Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati di
The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su licen-
za. Tutti i diritti sono riservati. Importato e distribuito da EN-
GINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda.
Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Ricetta Accessorio | Quantita Preparazione Tempo
Maionese Bacchetta + | 250 ml Aggiunga 1 uovo, sale, alcune gocce di aceto o limone 35s
Recipiente al recipiente. Riempire con olio fino al livello indicato e
dosatore accendere, non muovere o agitare fino a quando I'olio
non ¢é stato legato.
Batido de Bacchetta + | 250 ml Aggiungere la frutta e frullare fino a ottenere una 15s
frutaoude | Recipiente consistenza omogenea.
cenoura dosatore
Panna Frusta 250 ml Mettere la panna fredda (da 0 a 5°C) in un recipiente 1-2 min
montata freddo e shattere con il frullatore, eseguendo movimenti
verticali. Faccia attenzione a non sbattere troppo perché
la panna si trasformera in burro.
Albumi Frusta 3 albumi Aggiungere gli albumi in un recipiente e montare con il 1-2 min
d'uovo rigidi frullatore. Mescolate con un movimento verticale fino a
quando gli albumi non diventeranno a neve.
Pure di Bacchetta 3009 Le patate possono essere affettate attivando il frullatore 30s
patate direttamente nella casseruola.
Alimenti per | Bacchetta+ | 300 g Tagliare e mettere nel misurino 100 g di mela, 100 g di 25s
bambini: Recipiente banana, 50 g di biscotti e il succo di un'arancia.
poltiglia dosatore
difrutta e
biscotti
Pane Tritatutto 509 Tagli il pane raffermo prima di metterlo nella caraffa. 1-5min
grattugiato Tritare fino ad ottenere la consistenza desiderata. (in cicli)
Formaggio | Tritatutto 100 g Tagliare il formaggio a cubetti di 1 cm e frullarlo fino a 30-50s
grattugiato ottenere la consistenza desiderata.
Carota Tritatutto 200g Sbucciare, tagliare a cubetti e frullare fino a raggiungere | 30's
la consistenza desiderata.
Noci Tritatutto 20049 Rimuovere i gusci e macinare fino a ottenere la 30s
consistenza desiderata.
Uovo sodo Tritatutto 2 uova Tagliare in quarti e tritare fino a ottenere la consistenza 10s
tritato desiderata.
Carne Tritatutto 150 g Tagliare precedentemente in pezzi di 1 cm. Tritare finoad | 30 s
macinata ottenere la consistenza desiderata.
(cruda o
cotta)
Prosciutto Bacchetta+ | 60 g Tagliare precedentemente in pezzi di 1 cm. Tritare finoad | 3s
Serrano Recipiente ottenere la consistenza desiderata.
spagnolo dosatore
tritato

L'uso continuo dellapparecchio non deve superare 1 minuto.

Se ha bisogno di piu tempo di elaborazione, alterni cicli di 1 minuto di utilizzo con cicli di 1 minuto di riposo.




ESPANOL (Traduccién de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
BXHBS00E

BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

Distinguido cliente,

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un
producto de la marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el
hecho de superar las mas estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

+Lea atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el
aparato en marcha y guardelo
para posteriores consultas. La no
observacion y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar como
resultado un accidente.

*Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

*Este aparato no debe ser utilizado por
nifos. Mantenga el aparato y su cable
de conexion fuera del alcance de los
nifios.

*Este aparato pueden utilizarlo
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al uso
del aparato de una manera segura 'y
comprenden los peligros que implica.

*Los nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

*PRECAUCION: El uso indebido de
este aparato puede provocar posibles
lesiones. Es necesario tener cuidado
cuando se manejan las cuchillas
cortantes, cuando el vaso se vacia y
durante la limpieza.

*Desconecte siempre el aparato de la
red eléctrica si se deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o
limpiarlo.

*Apague el aparato y desconéctelo
del suministro antes de cambiar los
accesorios o acercarse a las piezas
que se mueven durante el uso.

*Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser substituido por el
fabricante, por su servicio postventa o
por personal cualificado similar con el
fin de evitar un peligro.

*Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

ESPANOL

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verifique que el

voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conecte el aparato a una base de toma de corriente

provista de toma de tierra y que soporte como minimo10
amperios.




+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modifique la clavija. No
use adaptadores de clavija.

+ No utilice el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

+ Si alguna de las envolventes del aparato se rompe,
desconecte inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.

+ No utilice el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

+ No fuerce el cable eléctrico de conexion. Nunca use el

cable para levantar, transportar o desenchufar el aparato.

+ No enrolle el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

« Verifique el estado del cable eléctrico de conexién. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No toque la clavija de conexién con las manos mojadas.

+ No coloque el aparato sobre superficies calientes tales
como placas de coccion, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ Tome las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

+ Las cuchillas estan afiladas y podrian causar dafos,
tenga cuidado y evite el contacto directo con los filos
de las cuchillas.Preste especial atencion al manipular
las cuchillas, durante las operaciones de montaje y
desmontaje y durante la limpieza.

+ No toque las partes moviles del aparato en marcha.

+ Tenga precaucion después de la operacion de paro del
aparato, ya que las cuchillas seguiran girando por efecto
de su inercia mecanica.

+ No exponga el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

+ No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

+ No use el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

+ No utilice el aparato si esta volcado y no le dé la vuelta.

+ No dé la vuelta al aparato mientras esta en uso o
conectado a la red.

* Respete el indicador de nivel MAX en la taza medidora.

+ No agregue un volumen de liquido caliente superior a la
mitad de la capacidad de la jarra. En todo caso si existen
liquidos calientes en el interior de la jarra, use solamente
la velocidad mas lenta.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que las
partes méviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Use este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Use
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacion de peligro.

* No utilice nunca liquidos hirviendo.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas ahorrara energia y prolongara la vida del
aparato.

+ No utilice el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No use el aparato con alimentos congelados o que
contengan huesos.

* No use el aparato durante mas de 1 minuto seguido, ni
para completar ciclos que duren mas de 1 minuto. En
este Ultimo caso, siempre respete periodos de descanso
de al menos 1 minuto entre los ciclos. Nunca tenga
el aparato en funcionamiento durante mas tiempo del
necesario.

+ La tabla ilustrativa anexa muestra una serie de recetas,
con la cantidad de alimentos a procesar, el tiempo
recomendado para preparar cada receta, asi como el
tiempo maximo de funcionamiento del aparato en cada
una de estas condiciones de trabajo.

DESCRIPCION
BXHBS500E

A Boton de encendido/apagado
B Cuerpo motor

C Varilla

D Vaso medidor




DESCRIPCION

BXHBAGOOE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

A Regulador de velocidades
B Botén de encendido/apagado
C Turbo

D Cuerpo motor

E Varilla

F Vaso medidor

G Picador

H Batidor

|

Grupo reductor del accesorio batidor

Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios
descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Lea atentamente la seccion “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de Limpieza.

* Prepare el aparato acorde a la funcion que desee
realizar:

uso

+ Extienda completamente el cable antes de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Encienda el aparato utilizando el botén de encendido/
apagado.

+ En el modelo BXHBAGOOE-BXHBAG01E-BXHBA750E

con regulador de velocidad, seleccione la velocidad
deseada.

+ Trabaje con los alimentos que desea procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD (MODELO
BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ La velocidad del aparato se puede regular mediante el
control del regulador de velocidad (A). Esta funcion es
muy Util ya que permite adaptar la velocidad del aparato
al tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO (MODELO BXHBA600E-BXHBAGO1E-
BXHBAT750E)

+ El aparato tiene una funcion Turbo. Activando el botén
Turbo (C) queda disponible toda la potencia del motor,
obteniendo asi un acabado mas fino en la textura final
del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Pare el aparato, retirando la presion sobre el pulsador.
+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Limpie el aparato.

ACCESORIOS

ACCESORIO VARILLA (FIG. 1)

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

+ Fije la batidora de varillas al cuerpo del motor girdndola
en la direccion indicada por la flecha (Fig. 1.1).

+ Vierta los alimentos en el vaso medidor y péngalo en
funcionamiento pulsando el botén de inicio.

+ Separe la batidora de varillas girandola en el sentido
contrario al de la flecha y retirela para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR (MODELO BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Este accesorio se utiliza para picar verduras, frutos
Secos, came...

+ Coloque el grupo reductor en la unidad motora girandolo
en el sentido de la flecha (fig. 2.1).

+ Acople la unidad a la cubierta hasta oir el clic (fig. 2.2).

+ Ponga los alimentos a preparar en la taza picadora y
coloque la tapa firmemente.

+ Encienda el aparato (Atencion: no ponga en marcha
el aparato si el todo el conjunto no esta debidamente
asentado y acoplado).

+ Pare el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

+ Desacople el aparato de la tapa y retire las cuchillas
antes de vaciar el picador.

ACCESORIO BATIDOR (FIG. 3)
+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

* Inserte el batidor en el grupo reductor. Coloque el grupo
reductor en la unidad motora girandolo en el sentido de la
flecha. (Fig. 3.1)

+ Coloque los alimentos en un recipiente ancho y encienda
el aparato. Para obtener resultados éptimos, mueva el
batidor en el sentido de las agujas del reloj.

* Retire el accesorio batidor, y libere el grupo reductor (Fig.
3.2).

ESPANOL



+ Nota1: Nota1: No trabaje a velocidades altas con este
accesorio acoplado, ya que provocaria defectos sobre el
batidor (centrifugacion de sus alambres).

+ Nota2: Para liberar el batidor (H) del accesorio adaptador
(1), tire del anillo del batidor.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpie el aparato con un pafio humedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilice disolventes, ni productos con un factor pH acido
0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumerja el aparato en agua u otro liquido, ni lo ponga
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Vaso medidor
- Picadora (sin cuchillas)
- Batidor

+ La posicién de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

SERVICIO

+ Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia lleve el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y proteccion de la
garantia legal de conformidad con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses debe acudir

a cualquiera de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu//

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el teléfono que
aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu/

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

+ Los materiales de los que se compone el embalaje de
este aparato estan incluidos en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclaje. Si desea deshacerse de ellos,
utilice los contenedores publicos apropiados para cada
tipo de material.

+ El producto no contiene concentraciones de sustancias
que puedan considerarse perjudiciales para el medio
ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios

adecuados a manos de un gestor de residuos
I autorizado para la recogida selectiva de

Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

« Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

+ Informacion relativa a las sustancias extremadamente
preocupantes (SVHC) segun el Reglamento 1907/2006/
CE (REACH):Este producto contiene las siguientes
sustancias SVHC: Plomo (Pb), nimero CAS: 7439-92-1
Bis (2-etilhexil)ftalato (DEHP), numero CAS 117-81-7.

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ y los logotipos de
Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas reg-
istradas de The Black & Decker® Corporation y se utilizan
bajo licencia. Todos los derechos estén reservados. Im-
portado y distribuido por ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Espafa




Receta Accesorio Cantidad Preparacion Tiempo
Mayonesa Batidora de 250 ml Afiada 1 huevo, sal, unas gotas de vinagre o 35s
varillas + vaso limén al recipiente. Llene con aceite hasta el
medidor nivel indicado y encienda, no mueva ni agite
hasta que el aceite se haya ligado.
Batidos de fruta | Batidora de 250 ml Corte previamente 100g de fruta o zanahoria 15s
0 zanahoria varillas + vaso en dados de 1cm, afiada 150g de agua y bata
medidor hasta que la mezcla tenga una consistencia
homogénea.
Nata montada Batidor 250 ml Ponga la nata fria (de 0 a 5 °C) en un recipiente | 1-2 min
frio y batala con la batidora, realizando
movimientos verticales. Tenga cuidado de no
batir en exceso ya que la nata se convertira en
mantequilla.
Claras Batidor 3clarasde | Afada las claras en un recipiente y batalas con | 1-2 min
montadas huevo la batidora. Mezcle en un movimiento vertical
hasta que las claras de huevo estén montadas.
Puré de patatas | Varilla 3009 Las patatas se pueden triturar activando la 30s
batidora directamente en la misma cacerola.
Papilla para Batidora de 3009 Trocee y coloque en el vaso 100 g de manzana, | 25s
bebés: papilla varillas + vaso 100 g de platano, 50 g de galletas y el zumo de
de frutas y medidor una naranja.
galletas
Migas de pan Picador 509 Corte el pan duro antes de ponerlo en la jarra. 1-5min
Mezcle hasta obtener la textura deseada. (en ciclos)
Queso rallado Picador 100 g Corte el queso en dados de 1 cm y triture hasta | 30-50 s
obtener la textura deseada.
Zanahoria Picador 2009 Pelar, cortar en dados y licuar hasta obtener la 30s
consistencia deseada.
Frutos secos Picador 200g Retire las cascaras y triture hasta obtener la 30s
textura deseada.
Huevo cocido Picador 2 huevos Cortar en cuartos y picar hasta obtener la 10s
picado textura deseada.
Carne picada Picador 150 g Corte previamente en trozos de 1 cm. Pique 30s
(cruda o cocida) hasta obtener la textura deseada.
Jamén serrano | Batidora de 60g Pique previamente en trozos de 1 cm. Pique 3s
espafiol picado | varillas + vaso hasta obtener la textura deseada.
medidor

El uso continuo del aparato no debe superar 1 minuto.

Si necesita mas tiempo de procesamiento, alterne ciclos de

1 minuto de uso con ciclos de 1 minuto de descanso.

ESPANOL



PORTUGUES (Traduzido das instrugées originais)

LIQUIDIFICADOR MANUAL
BXHB500E

BXHBA600E

BXHBA601E

BXHBAT750E

Estimado cliente,

Muito obrigado por escolher comprar um produto da marca
BLACK+DECKER.

Gragas a sua tecnologia, design e funcionamento e ao
facto de exceder os mais rigorosos padrdes de qualidade,
pode ser assegurada uma utilizagdo totalmente satisfatoria
e uma longa vida util do produto.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

*Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A ndo observancia e cumprimento
destas instrucdes pode resultar em
acidente.

*Antes da primeira utilizagao, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

+Este aparelho ndo deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o
cabo fora do alcance das criangas.

+Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
o uso do aparelho de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

* As criangas devem ser vigiadas
para garantir que néo brincam com o
aparelho.

*PRECAUCOES: O mau uso deste
aparelho pode levar a potenciais
lesGes. Deve ter-se cuidado ao
manusear as laminas cortantes
afiadas, ao esvaziar a tigela e durante
a limpeza.

*Desligue sempre o aparelho do
fornecimento se este for deixado
sem vigilancia e antes da montagem,
desmontagem ou limpeza.

*Desligue o aparelho e desligue-o da
fonte de alimentagao antes de mudar
0s acessorios ou de se aproximar de
pecas que se deslocam em uso.

*Se 0 cabo de alimentagéo estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo servigo pés-venda ou
por pessoal semelhante qualificado
com o fim de evitar riscos.

*Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas e
similares, como por exemplo:

- areas de cozinha do pessoal
em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- casas agricolas;

- por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes de tipo
residencial;

- ambientes de tipo cama e pequeno-
almoco

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tenséo

indicada na placa de carateristicas corresponde a tensao
da rede.




+ Ligar o aparelho a uma tomada com ligagéo a terra e com
capacidade minima de 10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. Nao use
adaptadores de ficha.

+ Nao utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico ou a ficha
danificados.

+ Se algum dos revestimentos do aparelho se partir,
desligue imediatamente o aparelho da corrente para
evitar a possibilidade de sofrer um choque elétrico.

+ Nao utilize o aparelho se este caiu e se existirem sinais
visiveis de danos ou de fuga.

+ N&o force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo de
alimentacéo para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ Nao enrole o cabo no aparelho.

+ Verifique o estado do cabo de elétrico. Os cabos
danificados ou entrelagados aumentam o risco de choque
elétrico.

+ N&o toque na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

+ Nao colocar o aparelho em cima de superficies quentes
tais como placas de cozedura, queimadores a gas,
fornos, etc.

+ Tome as medidas necessarias para evitar o arranque
involuntario do aparelho.

+ As laminas s&o afiadas e podem causar danos, tenha
cuidado e evite o contacto direto com os cantos de corte
das laminas. Preste especial atengdo ao manusear
as laminas, durante as operagdes de montagem e
desmontagem e durante a limpeza.

+ Nao toque em nenhuma das partes méveis do aparelho
durante o funcionamento.

+ Tenha cuidado depois de empregar a operagéo de parada
no aparelho, pois as ldminas continuaréo se movendo
pelo efeito de sua propria inércia mecanica.

+ Nao exponha o aparelho a chuva ou a condig¢des de
humidade. A 4gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

USO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizacdo, desenrole completamente o
cabo de alimentacéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios nédo estiverem
devidamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ Nao utilize o aparelho se o dispositivo on/off néo
funcionar.

* N&o utilize o aparelho se ele estiver virado para cima e
nao o vire.

+ Nao vire o aparelho ao contrario enquanto estiver a ser
utilizado ou ligado a rede elétrica.

* Respeite o indicador de nivel MAX do copo de medig&o.

+ N&o adicione um volume de liquido quente superior a
metade da capacidade do jarro. Em todo o caso, se
existirem liquidos quentes no interior do jarro, utilizar
apenas a velocidade mais lenta.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e de
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento.

+ Conserve o aparelho em bom estado. Verifique se as
partes méveis ndo estéo desalinhadas ou bloqueadas,
que nao existem pegas danificadas ou outras condigdes
que possam afetar o funcionamento correto do aparelho.

+ Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes, tendo em
conta as condigdes de trabalho e o trabalho a realizar.
A utilizagao do aparelho para operagdes diferentes das
previstas pode originar situagdes de perigo.

+ Nunca use liquidos ferventes.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Néo utilize o aparelho em qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou animal.

+ Néo utilize o aparelho com alimentos congelados ou
08S0S.

+ Nao utilize o aparelho por mais de 1 minuto de cada
vez, ou para completar ciclos que duram mais de 1
minuto. Neste ltimo caso, assegure sempre periodos de
descanso de pelo menos 1 minuto entre ciclos. Nunca
mantenha o aparelho a funcionar por mais tempo do que
0 necessario.

+ A tabela ilustrativa em anexo mostra uma série de
receitas, incluindo a quantidade de alimentos a processar,
o0 tempo recomendado para preparar cada receita, bem
como o tempo méaximo de funcionamento do aparelho em
cada uma destas condi¢des de carga.

DESCRIGCAO
BXHBS500E

A Botéo de ligar/desligar
B Corpo do motor

C Acessorio da varinha
D Copo de medigao

PORTUGUES



DESCRICAO

BXHBAGOOE

BXHBAG01E

BXHBAT750E

A Regulador de controlo de velocidade
B Botdo de ligar/desligar

C Turbo

D Corpo do motor

E Acessorio para misturador de pau
F Copo de medigao

G Picador

H Bater

|

Encaixe do adaptador Whisk

Se 0 modelo do seu aparelho n&o tiver os acessorios
descritos acima, eles também podem ser comprados
separadamente do Servigo de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

+ Leia atentamente a secgéo “Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizag&o.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de limpeza.

* Prepare o aparelho consoante a fungéo pretendida:

UTILIZAGAO

+ Estender completamente o cabo antes de o ligar a
tomada.

+ Ligar o aparelho a rede eléctrica.

+ Ligar o aparelho com o botéo de ligar/desligar.

+ No modelo BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-BXHBA750E

com regulador de velocidade, selecionar a velocidade
desejada.

+ Trabalhar com os alimentos que se pretende processar.

CONTROLO ELECTRONICO DE VELOCIDADE
(MODELO BXHBAG00E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
simplesmente actuando sobre o comando de controlo
de velocidade (A). Esta fungdo é muito Util pois permite
adaptar a velocidade do aparelho ao tipo de operacéo a
realizar.

FUNGAO TURBO (MODELO BXHBAGOOE-BXHBA601E-
BXHBAT750E)

+ O aparelho tem uma funcéo Turbo. Ao activar a fungéo
Turbo (C) toda a poténcia do motor fica disponivel,
obtendo-se assim um acabamento mais fino na textura
final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO:
+ Pare o aparelho libertando a pressao sobre o botéo.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Limpe o aparelho.

ACESSQRIOS:

ACESSORIO DO LIQUIDIFICADOR DE VARA

+ Este acessorio é usado para fazer molhos, sopas,
maionese, milkshakes, alimentos para bebés...

+ Fixe o liquidificador de varas ao corpo motor, girando-o
na direcgéo indicada pela seta (Fig. 1.1).

+ Despeje os alimentos no copo doseador e accione-0
pressionando o botdo de arranque.

* Retire o liquidificador de vara girando-o no sentido oposto
ao indicado pela seta e retire-o para limpeza posterior.

ACESSORIO PICADOR (MODELO BXHBAGBOOE-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Este acessorio é usado para cortar legumes, nozes,
came...

* Instale o adaptador de adaptacéo na unidade do motor
girando-o na direcgéo da seta (Fig. 2.1).

« Fixe a unidade a tampa até ouvir o clique (Fig. 2.2).

+ Coloque os alimentos a serem preparados no recipiente
picador e prenda a tampa firmemente.

+ Ligue a unidade a tampa e ligue o aparelho (tenha
cuidado: n&o ligue o aparelho se a unidade inteira ndo
estiver devidamente montada e ligada).

+ Pare o aparelho quando o alimento atingir a textura
desejada.

* Retire 0 aparelho da tampa, e solte 0 adaptador de
encaixe.

ACESSORIO DE CHICOTE (FIG. 3)

+ Este acessorio é usado para chicotear creme, bater
claras de ovos...

+ Insira 0 batedor no encaixe do adaptador. Encaixe o
adaptador de encaixe na unidade do motor girando-o na
direcgdo da seta. (Fig. 3.1).

+ Coloque os alimentos num recipiente largo e ligue o
dispositivo. Para melhores resultados, mova o batedor no
sentido dos ponteiros do reldgio.




* Remova 0 acessdrio do batedor e solte 0 encaixe do
adaptador (Fig. 3.2).

+ Note1: Nao trabalhe em altas velocidades com este
acessorio ligado, pois isso causaria defeitos no batedor
(girando seus fios).

+ Note2: Para libertar o batedor (H) da conex&o do
adaptador (1), puxe o anel do batedor.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer antes
de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano himido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ Nao utilize solventes, produtos com um fator pH &cido
ou basico como a lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

+ Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado
com as laminas pois estdo muito afiadas.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho ndo estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragéo da vida Util do aparelho e
tornar-se insegura de utilizar.

+ As seguintes pegas podem ser lavadas em agua quente
com sab&o ou na maquina de lavar louga (com um
programa suave de lavagem):

- Copo de medigao
- Chopper (sem Laminas)
- Bater

+ A posigao de drenagem/secagem dos artigos lavaveis na
méaquina de lavar loica ou no lava-loi¢a deve permitir que
a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque bem todas as pegas antes de as
montar e guardar.

SERVICO

+ Qualquer uso indevido ou ndo cumprimento
das instrucdes de utilizagdo torna a garantia e a
responsabilidade do fabricante nula e sem efeito.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Leve 0 aparelho a um servico de assisténcia técnica
autorizado se surgirem problemas. N&o tente desmontar
ou reparar sem assisténcia, pois isto pode ser perigoso.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegéo da
garantia legal em conformidade com a legislagdo em

vigor. Para fazer valer os seus direitos ou interesses, deve
recorrer sempre aos nossos servigos oficiais de assisténcia
técnica.

Poderéa encontrar o mais proximo de si através do seguinte
website: https://www.blackanddecker.eu//

Também pode solicitar informagdes relacionadas, pondo-
se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de instrugdes e suas
atualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PARA VERSOES DE PRODUTOS DA UE E/OU NO
CASO DE SER SOLICITADO NO SEU PAIS:
ECOLOGIA E RECICLABILIDADE DO PRODUTO

+ Os materiais em que consiste a embalagem deste
aparelho estéo incluidos num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Caso pretenda elimina-los,
utilize os recipientes publicos apropriados para cada tipo
de material.

+ O produto ndo contém concentragdes de substancias que
possam ser consideradas nocivas para 0 ambiente.

Este simbolo significa que, caso deseje eliminar
0 produto uma vez terminada a sua vida util,
leve-0 a um agente de residuos autorizado para

a recolha selectiva de residuos de equipamentos
B c|éctricos e electronicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizagéo de determinadas substéancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

+ Informag@es relativas a substéancias que suscitam
elevada preocupacéo (SVHC) de acordo com o
Regulamento 1907/2006/CE (REACH): Este produto
contém as seguintes substancias SVHC: Chumbo (Pb),
Numero CAS: 7439-92-1 Ftalato de bis (2-etil-hexilo)
(DEHP), Nimero CAS 117-81-7.

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logétipos
Black & Decker® e BLACK+DECKER™ sao marcas reg-
istadas da The Black & Decker® Corporation e séo utiliza-
das sob licenga. Todos os direitos reservados. Importado e
distribuido pela ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

PORTUGUES



Receita acessorio Quant. Preparagao Hora
Mayonnaise | Varinha + 250 ml Acrescente 1 ovo, sal, algumas gotas de vinagre ou 35s
copo de lim&o ao recipiente. Encha com 6leo até ao nivel indicado
medigao e ligue, ndo se mexa ou agite até o dleo ter sido atado.

Batido de Varinha + 250 ml Cortar 100 g de fruta ou cenoura em pedacos de 1 cm, 15s

fruta ou de copo de adicionar 150 g de agua e bater até obter uma mistura

cenoura medicéo homogénea.

Nata batida | Batedor 250 ml Coloque o creme frio (0 a 5°C) num recipiente frio e bata | 1-2 min
com o liquidificador, fazendo movimentos verticais. Tenha
cuidado para ndo bater em demasia, pois as natas véo
transformar-se em manteiga.

Claras de Batedor 3 claras de | Deite as claras num recipiente e bata-as com a varinha 1-2 min

ovo batidas ovo magica. Misture em movimento vertical até que as claras
de ovo fiquem rigidas.

Puré de Varinha 300¢g As batatas podem ser fatiadas ativando o misturador 30s

batata directamente na cagarola.

Comida para | Varinha + 300¢g Corte e coloque 100 g de maga, 100 g de banana, 50 g 25s

bebés: fruta | copo de de bolachas e 0 sumo de uma laranja no copo.

e papa de medicao

biscoito

Breadcrumbs | Picadora 50¢g Corte o0 pao estragado antes de o colocar no jarro. Picar | 1-5min
até se obter a textura desejada. (em ciclos)

Queijo ralado | Picadora 100g Corte 0 queijo em cubos de 1 cm e misture até obter a 30-50s
textura desejada.

Cenoura Picadora 2009 Descasque, corte os dados e misture até que a 30s
consisténcia desejada seja alcangada.

Nozes Picadora 2009 Remova as conchas e triture até obter a textura 30s
desejada.

Ovo cozido Picadora 2 ovos Corte em quartos e corte em pedacos até obter a textura | 10 s

picado desejada.

Carne picada | Picadora 150 g Previamente cortado em pedagos de 1 cm. Pique até se | 30s

(cruaou obter a textura desejada.

cozinhada)

Presunto Varinha + 60 g Previamente cortado em pedagos de 1 cm. Pique até se | 3s

Serrano copo de obter a textura desejada.

espanhol medi¢éo

picado

0 uso continuo do aparelho ndo deve exceder 1 minuto.
Se precisar de mais tempo de processamento, alterne ciclos de 1 minuto de uso com ciclos de 1 minuto de descanso.




NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
BXHBS00E
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze voor een product van het
merk Black+Decker.

Dankzij zijn technologie, ontwerp en werking en het feit

dat het de strengste kwaliteitsnormen overtreft, kunt u
verzekerd zijn van een volledig bevredigend gebruik en een
lange levensduur van het product.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

*Lees deze instructies zorgvuldig
voordat u het apparaat inschakelt en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Het niet opvolgen en in acht nemen
van deze instructies kan leiden tot een
ongeval.

*Reinig voor gebruik alle delen van
het product die in contact komen met
voedsel, zoals aangegeven in het
hoofdstuk over reiniging.

*Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

*Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen om
het apparaat op een veilige manier
te gebruiken en indien zij de gevaren
ervan begrijpen.

*Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat zij niet met
het apparaat spelen.

*WAARSCHUWING: Verkeerd
gebruik van dit apparaat kan leiden
tot mogelijk letsel. Wees voorzichtig
bij het hanteren van de scherpe
snijmessen, het legen van de kom en
tijdens het schoonmaken.

*Koppel het apparaat altijd los van
het stroomnet als het onbeheerd
wordt achtergelaten en voordat u
het in elkaar zet, demonteert of
schoonmaakt.

*Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact voordat u
accessoires verwisselt of onderdelen
die tijdens het gebruik bewegen
benadert.

*Als de voedingskabel beschadigd
is, moet het door de fabrikant, zijn
klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel vervangen
worden, om eventuele risico’s te
vermijden.

*Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen zoals:

- personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-achtige
omgevingen

NEDERLANDS



+ Alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten,
controleer dat de aangegeven spanning op het kenplaatje
overeenkomt met de netspanning.

+ Sluit het apparaat aan op een basis die minimaal 10
ampére kan dragen.

+ De stekker van het apparaat moet goed in het stopcontact
passen. Verander niets aan de stekker. Gebruik geen
verloopstekkers.

+ Gebruik het apparaat niet als het snoer of de stekker
beschadigd is.

+ Als een van de behuizingen van het apparaat breekt, trek
dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact om een
elektrische schok te voorkomen.

+ Gebruik het apparaat niet als het op de grond is gevallen,
als er zichtbare tekenen van schade zijn of als het
apparaat lekt.

+ Forceer het netsnoer niet. Gebruik het netsnoer nooit om
het apparaat op te tillen, te dragen of los te koppelen.

+ Wikkel het netsnoer niet rond het apparaat.

« Controleer de staat van het netsnoer. Beschadigde
of verwarde kabels verhogen het risico op elektrische
schokken.

+ Raak de stekker niet aan met natte handen.

+ Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken, zoals
kookplaten, gasbranders, ovens en dergelijke.

+* Neem de nodige maatregelen om te voorkomen dat het
apparaat onvrijwillig wordt gestart.

+ Wees voorzichtig en vermijd direct contact met
de snijkanten van de messen; let goed op bij
het hanteren van de messen, bij montage- en
demontagewerkzaamheden en bij het schoonmaken.

+ Raak de bewegende delen van het apparaat tijdens de
werking niet aan.

+ Wees voorzichtig nadat u het apparaat heeft stopgezet,
want het mes blijft door zijn eigen mechanische traagheid
bewegen.

« Stel het apparaat niet bloot aan regen of vocht. Als er
water in het apparaat komt, neemt het risico van een
elektrische schok toe.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

* Rol het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat niet als de accessoires niet correct
zijn aangebracht.

+ Gebruik het apparaat niet als de bevestigde accessoires
defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai
het niet om.

+ Draai het apparaat niet om terwijl het in gebruik is of op
het lichtnet is aangesloten.

* Respecteer de MAX-niveau-indicator van de maatbeker.

* Bij gebruik van hete vloeistoffen de kan niet voor meer
dan de helft vullen. Kies bij het mengen van hete
vloeistoffen in de kan altijd de langzaamste snelheid op
de snelheidsregelaar.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of vastzitten
en zorg ervoor dat er geen gebroken onderdelen of
anomalieén zijn die de correcte werking van het apparaat
kunnen verhinderen.

+ Gebruik het apparaat en zijn accessoires en
gereedschappen in overeenstemming met deze
gebruiksaanwijzing, rekening houdend met
de werkomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Gebruik van het apparaat voor andere
dan de bedoelde werkzaamheden kan leiden tot een
gevaarlijke situatie.

+ Gebruik nooit kokende vloeistoffen.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit spaart energie en verlengt de
levensduur van het apparaat.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter
elkaar, of om cycli van meer dan 1 minuut te voltooien.
Zorg in het laatste geval altijd voor rustperiodes van
minstens 1 minuut tussen de cycli. Laat het apparaat
nooit langer werken dan de voorgeschreven tijd.

* De bijgevoegde illustratieve tabel toont een aantal
recepten, inclusief de hoeveelheid te verwerken voedsel,
de aanbevolen tijd om elk recept te bereiden en de
maximale werkingsduur van het apparaat onder elk van
deze belastingsomstandigheden.

BESCHRIJVING
BXHB500E

A Aan/uit-knop

B Motorhuis

C Accessoires voor staafmixers
D Maatbeker




BESCHRIJVING

BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Snelheidsregelaar
B Aan/uit-knop

C Turbo

D Motorhuis

E Accessoires voor staafmixers
F Maatbeker

G Hakker

H Klopper

| Adaptermontage

Indien het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden gekocht bij de Technische Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat alle verpakkingen van het product
verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het gedeelte
“Veiligheidsadvies en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u de
delen die in contact komen met voedsel op de wijze zoals
beschreven in het hoofdstuk over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Trek de kabel helemaal uit voordat je hem in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
+ Zet het apparaat aan met de Aan/uit-knop.

+ Selecteer bij de modellen BXHBAG0OE-BXHBAG01E-
BXHBA750E met snelheidsregelaar de gewenste
snelheid.

+ Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.n.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING (MODEL

BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ De snelheid van het apparaat kan eenvoudig worden
geregeld met behulp van de snelheidsregelaar (A). Deze
functie is zeer nuttig, want hiermee kan de snelheid van

het apparaat worden aangepast aan het soort werk dat
moet worden gedaan.

TURBOFUNCTIE (MODEL BXHBAG0OE-BXHBA601E-

BXHBAT750E)

* Het apparaat beschikt over een Turbo-functie. Door de
Turbo-functie (C) te activeren komt al het vermogen van
de motor beschikbaar, waardoor een fijnere afwerking van
de uiteindelijke textuur van het product wordt verkregen.

ALS U KLAAR BENT MET HET APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de aan/uit-knop los
te laten.

* Trek de stekker uit het stopcontact.
* Het apparaat reinigen

ACCESSOIRES

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG. 1)

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

+ Bevestig de staafmixer aan het motorhuis door deze in de
door de pijl aangegeven richting te draaien (fig. 1.1).

* Giet de voedingsmiddelen in de maatbeker en gebruik de
staafmixer door op de startknop te drukken.

+ Maak de staafmixer los door hem in de tegenovergestelde
richting van de pijl te draaien en verwijder hem voor latere
reiniging.

HAKACCESSOIRE (MODEL BXHBA600E-BXHBAGO1E-

BXHBAT50E) (FIG. 2)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, noten, vlees...
te hakken.

* Bevestig de adapter op de motoreenheid door deze in de
richting van de pijl te draaien (fig. 2.1).

* Bevestig het apparaat aan het deksel totdat u een klik
hoort (fig. 2.2).

* Leg het te bereiden voedsel in de snijbak en bevestig het
deksel stevig.

+ Schakel het apparaat in (let op: schakel het apparaat
niet in als het hele apparaat niet goed gemonteerd en
aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

+ Maak het apparaat los van het deksel en maak de
adapterverbinding los.

KLOPACCESSOIRE (FIG. 3)

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten op te kloppen...

NEDERLANDS



« Steek de garde in de adapterfitting. Plaats de adapter op
de motoreenheid door deze in de richting van de pijl te
draaien. (Fig. 3.1).

+ Doe het voedsel in een brede bak en zet het apparaat
aan. Voor een optimaal resultaat beweegt u de garde met
de klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapterfitting
los (Fig. 3.2).

+ Opmerking1: Werk niet op hoge snelheden met dit
accessoire bevestigd, omdat dit defecten in de garde zou
veroorzaken (het draaien van de draden).

+ Opmerking2: Om de garde (H) los te maken van de
adapterfitting (1), trekt u aan de ring op de garde.

REINIGEN

+ Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en
laat het afkoelen voordat u reinigingswerkzaamheden
uitvoert.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek met enkele
druppels afwasmiddel en droog het vervolgens af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure
of basische pH zoals bleekmiddel of schuurmiddelen om
het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken vooral op de messen, want
die zijn zeer scherp.

* Het is raadzaam het apparaat regelmatig te reinigen en
voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
worden aangetast en de levensduur van het apparaat
onherroepelijk worden beinvloed en kan het onveilig
worden om te gebruiken.

+ De volgende onderdelen kunnen in de
vaatwasmachine worden afgewassen (met een zacht
reinigingsprogramma):

- Maatbeker
- Hakmolen (zonder messen)
- Klopper

+ De afvoer/droogstand van de artikelen die in de
vaatwasser of in de gootsteen kunnen worden
afgewassen, moet het water gemakkelijk kunnen
weglopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.

SERVICE

« Elk verkeerd gebruik of het niet opvolgen van
de gebruiksaanwijzing doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant vervallen.

STORINGEN EN REPARATIE

* Breng het apparaat bij problemen naar een erkende
technische dienst. Probeer niet zonder hulp te
demonteren of te repareren, want dat kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit product valt onder de legale garantievoorwaarden zoals
bepaald in de actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact opnemen met
onze officiéle technische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vinden op de
website: https://www.blackanddecker.eu//

Voor verdere informatie kunt u ook contact met ons
opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via https://www.
blackanddecker.eu//

VOOR EU-PRODUCTVERSIES EN/OF IN HET GEVAL
DAT DIT IN UW LAND VEREIST IS:

ECOLOGIE EN RECYCLEERBAARHEID VAN HET
PRODUCT

+ De materialen waaruit de verpakking van dit apparaat
bestaat, zijn opgenomen in een systeem voor inzameling,
classificatie en recycling. Als u ze wilt weggooien, gebruik
dan de juiste openbare containers voor elk type materiaal.

* Het product bevat geen concentraties van stoffen die als
schadelijk voor het milieu kunnen worden beschouwd.

Dit symbool betekent dat indien u het product na

afloop van de levensduur wenst weg te gooien, u

het naar een erkende afvalverwerker moet

brengen voor de gescheiden inzameling van
I sfgedankte elektrische en elektronische

apparatuur (AEEA).

+ Dit apparaat voldoet aan Richtlijn 2014/35/EU betreffende
laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende
elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65/

EU betreffende beperking van het gebruik van bepaalde
gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG betreffende de eisen
inzake ecologisch ontwerp voor energiegerelateerde
producten.

+ Informatie met betrekking tot zeer zorgwekkende stoffen
(SVHC) volgens de verordening 1907/2006/EC (REACH):




Dit product bevat de volgende stoffen SVHC: Lood
(Pb), CAS Nummer: 7439-92-1 Bis (2-ethylhexyl)ftalaat
(DEHP), CAS Nummer 117-81-7.

Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &
Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en
worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.
Geimporteerd en gedistribueerd door ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Olia-
na, 25790, Spain

Recept Accessoire | Hoev. Voorbereiding Tijd
Mayonaise Staafmixer + | 250 ml Voeg 1 ei, zout, enkele druppels azijn of citroen 35s
maatbeker toe aan het bakje. Vul met olie tot het aangegeven
niveau en zet aan, beweeg of roer niet totdat de olie
is gebonden.
Fruit- of Staafmixer + | 250 ml Snijd 100 g fruit of wortel in stukjes van 1 cm, voeg 15s
wortelsmoothies | maatbeker 150 g water toe en mix tot het mengsel een gladde

consistentie heeft.

Slagroom Klopper 250 ml Doe koude room (0 tot 5°C) in een koud bakje en klop | 1-2 min
met de mixer, waarbij u verticale bewegingen maak.
Let op dat u niet te veel klopt, want dan verandert de
room in boter.

Stijve eiwitten Klopper 3 eiwitten | Doe de eiwitten in een bakje en klop ze op met de 1-2 min
mixer. Mix in een verticale beweging tot het eiwit stijf
wordt.

Aardappelpuree | Staafmixer | 300g De aardappelen kunnen worden gesneden door de 30s

blender direct in de pan te activeren.

Babyvoeding: Staafmixer + | 300 g Snij en doe 100 g appel, 100 g banaan, 50 g koekjes | 25s

vruchten- en maatbeker en het sap van een sinaasappel in de kan.

speculaasbrij

Broodkruimels Hakker 509 Snijd het oud brood in stukken voordat u hetin de kan | 1 -5 min.
doet. Gehakt tot de gewenste textuur is verkregen. (in cycli)

Geraspte kaas Hakker 100 g Snijd de kaas in blokjes van 1 ¢cm en mix tot de 30-50s
gewenste textuur is verkregen.

Wortel Hakker 2009 Schillen, in blokjes snijden en mengen tot de gewenste | 30 s
consistentie is bereikt.

Noten Hacker 2009 Verwijder de doppen en maal tot de gewenste textuur | 30's
is verkregen.

Gehakt gekookt | Hakker 2 eieren | Invieren snijden en hakken tot de gewenste textuuris | 10's

ei verkregen.

Gehakt (rauw of | Hakker 1509 Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Gehakt tot de 30s

gekookt) gewenste textuur is verkregen.

Gehakte Staafmixer + | 60 g Eerder in stukjes van 1 cm snijden. Gehakt tot de 3s

Spaanse maatbeker gewenste textuur is verkregen.

Serranoham

t mag nie

Het apparaa
AlS U mee

t langer dan 1 minuut continu worde
A ystiid nodig hebt, wissel da iva

n gebruikt.

NEDERLANDS



POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
BXHB500E
BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Szanowny Kliencie,

Bardzo dziekujemy za podjecie decyzji o zakupie produktu
marki Black+Decker.

Dzigki jego technologii, konstrukgji i dziataniu oraz temu,
ze przekracza najsurowsze normy jakosciowe, mozna
zapewni¢ w petni satysfakcjonujace uzytkowanie i diugq
zywotno$¢ produktu.

WSKAZ()_WKI BEZPIECZENSTWA |
OSTRZEZENIA

*Przed wigczeniem urzadzenia nalezy
doktadnie przeczytac niniejsza in-
strukcje i zachowac jg na przyszto$c.
Nieprzestrzeganie i nieprzestrzeganie
tych instrukcji moze doprowadzi¢ do
wypadku.

*Przed uzyciem nalezy wyczysci¢
wszystkie czesci produktu, ktore bedg
miaty kontakt z zywno$cig, zgodnie z
informacjami podanymi w czes$ci doty-
czacej czyszczenia.

*To urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Urzadzenie i jego prze-
wad nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

*Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby 0 ograniczonych mozliwo-
$ciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub osoby nie posiada-
jace doswiadczenia i wiedzy, jezeli
otrzymaty one nadzor lub instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i jezeli rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.

*Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby
nie bawity sie urzadzeniem.

*OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytko-
wanie tego urzadzenia moze prowa-
dzi¢ do potencjalnych obrazen. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ podczas obstugi
ostrych ostrzy tnacych, oprozniania
misy i podczas czyszczenia.

«Zawsze nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania, jezeli pozostaje bez nad-
zoru oraz przed montazem, demonta-
zem lub czyszczeniem.

*Przed wymiang akcesoriow lub zbliza-
niem sie do czesci, ktore poruszajq sie
podczas pracy, nalezy wytaczy¢ urza-
dzenie i odtaczyc¢ je od zasilania.

+Jesli przewdd zasilajacy jest uszko-
dzony, w celu unikniecia zagrozenia
musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta lub autoryzowany przez
producenta serwis lub przez osoby o
odpowiednich kwalifikacjach.

*To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- pomieszczenia kuchenne dla per-
sonelu w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientdw w hotelach, motelach
i innych rodowiskach mieszkal-
nych;

- Srodowiska typu "bed and break-
fast".

+ Przed podigczeniem maszyny do sieci, sprawdzi¢ czy
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieci.




+ Podtgczy¢ urzadzenie do podstawy o wytrzymato$ci co
najmniej 10 amperéw.

+ Wtyczka urzadzenia musi prawidtowo pasowa¢ do
gniazdka sieciowego. Nie nalezy zmienia¢ wtyczki. Nie
uzywa¢ adapteréw do wtyczek.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli kabel lub wtyczka sg
uszkodzone.

+ Jezeli ktorakolwiek z obuddw urzadzenia peknie, nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci, aby zapobiec
mozliwo$ci porazenia pradem.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli spadio na podtoge, jezeli

sg widoczne $lady uszkodzenia lub jezeli jest nieszczelne.

+ Nie nalezy ciagna¢ kabla zasilajgcego na site. Nigdy nie
uzywat przewodu zasilajacego do podnoszenia, przeno-
szenia lub odfaczania urzadzenia.

+ Nie owija¢ przewodu zasilajacego wokét urzadzenia.

+ Sprawdzi¢ stan kabla zasilajacego. Uszkodzone lub spla-
tane przewody zwigkszajq ryzyko porazenia pradem.

+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

+ Nie stawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach,
takich jak ptyty kuchenne, palniki gazowe, piekarniki itp.

+ Podja¢ niezbgdne $rodki, aby unikna¢ przypadkowego
uruchomienia urzadzenia.

+ Ostrza sg ostre i moga spowodowaé obrazenia, nalezy
zachowact ostrozno$¢ i unika¢ bezposredniego kontaktu z
krawedziami tnacymi ostrzy. Nalezy zachowac szczegdl-
ng ostrozno$¢ podczas obstugi ostrzy, podczas montazu i
demontazu oraz podczas czyszczenia.

+ Nie dotyka¢ zadnych ruchomych cze$ci urzadzenia
podczas jego pracy.

+ Zachowac¢ ostrozno$¢ po uruchomieniu funkcji stop na
urzadzeniu, poniewaz ostrze/ostrza beda sig nadal poru-
sza¢ na skutek wlasnej bezwtadnosci mechaniczne;.

+ Nie pozostawia¢ urzadzenia na deszczu lub w miejscu
narazonym na dziatanie wilgoci. Jezeli do urzadzenia
dostanie sie woda, zwiekszy to ryzyko porazenia pradem.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie rozwing¢ kabel
zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli jego akcesoria nie sg
prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli dotgczone do niego akce-
soria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast wymienic.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

+ Nie uzywac urzadzenia, jezeli jest ono przechylone i nie
mozna go przewrocic.

+ Nie odwracac urzadzenia, gdy jest uzywane lub podtgczo-
ne do sieci.

* Przestrzega¢ wskaznika poziomu MAX na miarce.

+ Podczas uzywania goracych ptynéw nie napetnia¢ dzban-
ka wiecej niz do potowy. Zawsze, gdy miesza si¢ gorace
ptyny w dzbanku, nalezy wybra¢ najwolniejszg predko$c¢
na regulatorze predkosci.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci illub 0s6b o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze oséb nie
posiadajacych dodwiadczenia i wiedzy.

+ Utrzymywac¢ urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdzi¢, czy
ruchome czesci nie sg Zle ustawione lub zakleszczone i
czy nie ma uszkodzonych czesci lub nieprawidtowosci,
ktore mogtyby uniemozliwi¢ prawidiowe dziatanie urza-
dzenia.

+ Uzywac urzadzenia, jego akcesoriéw i narzedzi zgodnie
z niniejsza instrukcja, biorac pod uwage warunki pracy i
wykonywane prace. Uzywanie urzadzenia do czynnosci
niezgodnych z przeznaczeniem moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuacji.

+ Nigdy nie uzywa¢ wrzacych ptyndw.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia podigczonego i bez
nadzoru, jezeli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
przediuza zywotnos¢ urzadzenia.

* Nie uzywac urzadzenia na zadnej cze$ci ciata cztowieka
lub zwierzgcia.

* Nie uzywa¢ urzadzenia z produktami mrozonymi lub
zawierajacymi kosci.

* Nie uzywa¢ urzadzenia jednorazowo dtuzej niz 1 minute,
ani nie wykonywac cykli trwajacych dtuzej niz 1 minute. W
tym ostatnim przypadku nalezy zawsze zapewni¢ okresy
odpoczynku trwajace co najmniej 1 minute pomiedzy
cyklami. Nigdy nie nalezy utrzymywa¢ urzadzenia w pracy
diuzej niz wymagany czas.

+ Zalaczona tabela ilustracyjna przedstawia kilka przepi-
sow, w tym ilo$¢ przetwarzanej zywno$ci, zalecany czas
przygotowania kazdego przepisu, jak réwniez maksymal-
ny czas pracy urzadzenia w kazdym z tych warunkéw
obcigzenia.

OPIS
BXHBS500E

A Przycisk wt.

B Korpus silnika

C Akcesoria do rozdrabniacza do patyczkéw
D Miarka




OPIS

BXHBAGOOE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

A Regulator predkosci
B Przycisk wt.

C Turbo

D Korpus silnika

E Akcesoria do miksera
F Miarka

G Siekacz

H Trzepaczka

| Montaz adaptera

Jezeli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Serwisie Pomocy Technicznej.

INSTRUKCJA OBSLUGI
PRZED UZYCIEM

+ Upewnic sig, ze usuniete zostato cate opakowanie pro-
duktu.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ sekcje ,Wskazéwki bezpie-
czefstwa i ostrzezenia” przed pierwszym uzyciem.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktore beda miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w rozdziale dotyczacym czyszczenia.

* Przygotowac¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, z ktorej
zamierza sig korzystac.

KORZYSTANIE Z

* Przed podfaczeniem kabla nalezy go catkowicie rozcia-
gnag.

+ Podtacz urzadzenie do zasilania.

* Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku wiacza-

nia/wytaczania.

+ W modelach BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-BXHBA750E z
regulatorem predkos$ci wybierz zadang predko$c¢.
* Pracuj z zywno$cia, ktora chcesz przetworzyé.

ELEKTRONICZNA REGULACJA PREDKOSCI (MODEL

BXHBAG600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

* Predko$¢ urzadzenia mozna regulowa¢ w prosty sposéb
za pomoca regulatora predkosci (A). Funkcja ta jest
bardzo przydatna, poniewaz umozliwia dostosowanie
predkosci urzadzenia do rodzaju pracy, ktéra ma by¢
wykonana.

FUNKCJA TURBO (MODEL BXHBAG0OE-BXHBAG01E-

BXHBAT750E)

+ Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Po wigczeniu funkcji
Turbo (C) cata moc silnika staje sie dostepna, dzieki
czemu uzyskuje sie doktadniejsze wykoriczenie koricowej
faktury produktu.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA URZADZENIA

+ Wytgczy¢ urzadzenie poprzez zwolnienie nacisku na
przycisk wigczania/wytaczania.

+ Odiaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

+ Wyczysci¢ urzadzenie

AKCESORIA:

BLENDER KIELICHOWY (RYS. 1)

+ Ten element stuzy do przygotowywania soséw, zup, majo-
nezu, koktajli mlecznych, odzywek dla niemowlat...

* Przymocowac blender kielichowy do korpusu silnika,
obracajac go w kierunku wskazanym przez strzatke (rys.

+ Wla¢ produkty spozywcze do pojemnika z miarka i uru-
chomi¢ go, naciskajac przycisk start.

+ Odtaczy¢ blender kielichowy, przekrecajac go w kierunku
przeciwnym do strzatki i wyja¢ w celu pézniejszego
wyczyszczenia.

PRZYSTAWKA DO SIEKANIA (MODEL BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBA750E) (RYS. 2)

+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, orzechow,
miesa...

+ Zatozy¢ zlaczke adaptacyjng na jednostke silnikowa,
przekrecajac ja w kierunku strzalki (rys. 2.1).

+ Zatozy¢ urzadzenie na pokrywe, az ustyszy si¢ klikniecie
(rys. 2.2).

+ Whozy¢ przygotowywang zywnos¢ do pojemnika na
siekanie i mocno przymocowac pokrywe.

+ Wiaczy¢ urzadzenie (uwaga: nie wiacza¢ urzadzenia,
jezeli cate urzadzenie nie jest prawidfowo zamontowane
i potaczone).

+ Zatrzymac urzadzenie, gdy potrawa osiagnie pozadang
konsystencje.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od pokrywy i zwolni¢ zlaczke ada-
ptera.




AKCESORIA DO UBIJANIA (RYS. 3)

+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, ubijania bia-
tek...

+ Whozy(¢ trzepaczke do zlacza posredniego. Zatozy¢
ztaczke na jednostke silnikowa, przekrecajac ja w kierun-
ku strzatki. (Rys. 3.1).

+ Umiescic potrawe w szerokim pojemniku i wiaczy¢
urzadzenie. Aby uzyskac optymalne rezultaty, przesunaé
trzepaczke w prawo.

+ Zdja¢ akcesorium trzepaczki i zwolni¢ ztaczke adaptera
(rys. 3.2).

+ Uwaga1: Nie nalezy pracowa¢ na wysokich obrotach z
zatozonym akcesorium, poniewaz mogtoby to spowodo-
wac uszkodzenia trzepaczki (krecenie si¢ jej drutéw).

+ Uwaga2: Aby uwolni¢ trzepaczke (H) od zlaczki posred-
niej (1), nalezy pociagna¢ za pierscien na trzepaczce.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ je do ostygniecia.

+ Czyscic urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie osuszy¢.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac rozpusz-
czalnikéw, produktoéw o kwasnym lub zasadowym pH,
takich jak wybielacze, ani produktow $ciernych.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innej cieczy
ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Podczas czyszczenia nalezy zachowaé szczegolng
ostrozno$¢ w stosunku do ostrzy, poniewaz sg one bar-
dzo ostre.

+ Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jezeli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji i nieuchronnie wpty-
na¢ na dhugo$¢ okresu uzytkowania urzadzenia i moze
stac sig niebezpieczne w uzyciu.

+ Nastepujace elementy mozna my¢ w zmywarce do na-
czyn (stosujac program delikatnego mycia):

- Miarka
- Siekacz (bez ostrzy)
- Trzepaczka

+ Pozycja do odsaczania/suszenia artykutow, ktére mozna
my¢ w zmywarce lub w zlewie, musi umozliwiac fatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie cze$ci przed ich
ztozeniem i przechowywaniem.

SERWIS:

+ Kazde niewfasciwe uzycie lub nieprzestrzeganie instrukcji
obstugi powoduje utrate gwarancji i odpowiedzialnosci
producenta.

ANOMALIE | NAPRAWA

+ W przypadku wystapienia probleméw nalezy odda¢ urza-
dzenie do autoryzowanego serwisu technicznego. Nie
prébowa¢ demontazu lub naprawy bez pomocy, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

+ Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng gwarancjg
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W celu wyeg-
zekwowania swoich prawa lub interesow, nalezy uda¢
sie do dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

* Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z ponizsze-
go linku: https://www.blackanddecker.eu//

+ Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac sie z
nami.

* Mozna tez pobra¢ niniejszq instrukcje obstugi i jej aktuali-
zacje na https://lwww.blackanddecker.eu//

DLA WERSJI PRODUKTOW EU I/LUB W PRZYPADKU,
GDY JEST TO WYMAGANE W PANSTWA KRAJU:
EKOLOGIA | MOZLIWOSC RECYKLINGU PRODUKTU

+ Materiaty, z ktdrych sktada si¢ opakowanie tego urza-
dzenia, sg objete systemem zbierania, klasyfikacji i
recyklingu. Jezeli chcg Panstwo je zutylizowaé, nalezy
uzy¢ odpowiednich ogélnodostepnych pojemnikow dla
kazdego rodzaju materiatu.

+ Produkt nie zawiera stezen substancii, ktore mogtyby by¢
uznane za szkodliwe dla $rodowiska.

Ten symbol oznacza, ze w przypadku, gdy chcg,
Panstwo pozbyc¢ sie produktu po zakonczeniu
okresu uzytkowania, nalezy odda¢ go do autory-

zowanego punktu zbiorki zuzytych urzadzen
I c|ckirycznych i elektronicznych (WEEE).

+ Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/
UE w sprawie niskiego napiecia, dyrektywy 2014/30/UE w
sprawie kompatybilno$ci elektromagnetycznej, dyrektywy
2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania niekto-
rych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym
i elektronicznym oraz dyrektywy 2009/125/WE w sprawie
wymogow dotyczacych ekoprojektu dla produktow zwia-
zanych z energia.

+ Informacje dotyczace substancji wzbudzajacych szcze-
gdlnie duze obawy (SVHC) zgodnie z rozporzadzeniem




1907/2006/WE (REACH):Ten produkt zawiera nastepuja-
ce substancje SVHC: Otéw (Pb), numer CAS: 7439-92-1
Ftalan bis (2-etyloheksylu) (DEHP), numer CAS 117-81-7.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black &
Decker® i BLACK+DECKER™ sg zarejestrowanymi zna-
kami towarowymi firmy The Black & Decker® Corporation i
sg uzywane na podstawie licencji. Wszelkie prawa zastrze-
zone. Importowane i dystrybuowane przez ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




Przepis akcesoria llos¢ Przygotowanie Czas
Majonez Blender 250 ml Do pojemnika dodac 1 jajko, s6l, kilka kropel octu lub 35s
reczny + cytryny. Napetnic olejem do wskazanego poziomu i
miarka wiaczy¢, nie ruszac i nie miesza¢ do momentu zwigza-
nia oleju.
Koktajle Blender 250 ml Pokréj 100 g owocdw lub marchewki na 1 cm kawatki, | 15s
owocowe lub | reczny + dodaj 150 g wody i miksuj do uzyskania gtadkiej kon-
marchewkowe | miarka systencji.
Bita Smietana | Trzepaczka | 250 ml Umiesci¢ zimng $mietane (0 do 5°C) w zimnym na- 1-2 min
czyniu i ubi¢ mikserem, wykonujac pionowe ruchy.
Uwazag, aby nie przesadzi¢ z ubijaniem, poniewaz
$mietana zmieni sig w masto.
Biatka na Trzepaczka | 3 biatkajaj | Dodaj biatka do naczynia i ubij mikserem. Mieszaj 1-2 min
sztywno ruchami pionowymi, az biatka stang si¢ sztywne.
Thuczone Stick-blen- | 300 g Ziemniaki mozna pokroi¢ w plastry, uruchamiajac 30s
ziemniaki der blender bezposrednio w rondlu.
Zywno$é dla Blender 300g Pokréj i umie$¢ w dzbanku 100 g jabtka, 100 g banana, | 25s
niemowlat: reczny + 50 g herbatnikow i sok z jednej pomaranczy.
mus owocowy | miarka
i biszkoptowy
Butka tarta Siekacz 509 Pokroj czerstwy chleb przed wiozeniem go do dzbanka. | 1 min
Zmieli¢ do uzyskania pozadanej konsystencji. (w cyklach)
Tarty ser Siekacz 1009 Ser pokroi¢ w 1 cm kostke i miksowa¢ do uzyskania 30-50s
pozadanej konsystencj.
Marchew Siekacz 2009 Obra¢, pokroi¢ w kostke i zmiksowa¢ do uzyskania 30s
pozadanej konsystencj.
Orzechy Chopper 20049 Usun muszle i zmiel, az uzyskasz pozadang konsysten- | 30 s
cje.
Posiekane Siekacz 2 jajka Kroimy na ¢wiartki i siekamy do uzyskania pozadanej 10s
gotowane konsystencji.
jajko
Mieso mielone | Siekacz 150 g Weczes$niej posieka¢ na 1 cm kawatki. Zmieli¢ do uzy- 30s
(surowe lub skania pozadanej konsystencii.
gotowane)
Posiekana Blender 60 g Wezesniej posiekaé na 1 cm kawatki. Zmieli¢ do uzy- 3s
hiszpanska reczny + skania pozadanej konsystenci.
szynka Ser- miarka
rano

Ciagte uzytkowanie urzadzenia nie powinno przekracza¢ 1 minuty. Jezeli potrzebujg Pafistwo wigcej czasu na obrobke,
nalezy przeplata¢ cykle 1 minuty pracy z cyklami 1 minuty odpoczynku.




EAAHNIKA (Metag@paon amé Tig apxikég odnyieg)

MMAENTEP XEIPOZ
BXHB500E
BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Ayarnté meAam,

Yag euxapiaToUpe TIOAU TTou €MAECTE va ayopaoeTe éva
Tpoi6v Tng pdpkag Black+Decker.

Xépn atnv texvoAoyia, To oxediacud Kai Tn Asimoupyia
TOU Kall TO yeyovog OTI uTrepPaivel Ta auoTnPOTERT
TIPOTUTIA TTOIOTNTAG, MTTOPET VA SIaCPANITTET pia TIARpWG
IKQVOTTOINTIK XPAON Kal PeyaAn S1apKeia (WG Tou
TTPOI6VTOG.

ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ KAl
NPOEIAOMOIHZEIZ

*AlopdoTe TTPOOEKTIKA AUTEC TIG
odnyieg piv BéoeTe a€ AsiToupyia
T OUCKEUR KOl QUAGETE TIG yia
pEANOVTIKA avagopd. H un Tpnon Kai
uN TAPNGCN AUTWVY TWV 0dNYIWY UTTOPEI
va 0dnynoel g€ atiyxnpa.

*KaBapioTe 6Aa Ta Pépn ToU TTPOIOVTOG
Trou Ba £pBouv o€ eTTaQn We TPOQIYA,
OTwG uTrodeIKvUETaI OTNV EVOTNTA
kaBapiopou, TTpIv aTTé Tn XPAO.

*AuT) n ouokeur| dev TTPETTEN va
xpnoidotroleitarl amoé maidid. PuAatte
TN OUOKEUN KaI T0 KaAwdI6 TnG Hakpld
atmo maidid.

*AuTi) n OUOKEUR PTTOpEI Va
XpnolpotoinBei améd aroua e
MEIWWPEVEG CWHATIKES, QITONTNPIOKES
A dlavonTIKES IKAVOTNTEG A EANEIYN
EUTTEIPIAG KO YVWOEWY, EQOTOV TOUG
€xel 000¢i eTriBAeyn 1} 0dnyieg oxeTIKA
ME TN XPAON TNG GUOKEUNG PE AOPAAN
TPOTTO KO EPOCOV KATAVOOUV TOUG
KIVOUVOUG TTOU EVEXEI.

*Ta audia pétrel va emBAETTOVTAI YIa
va dlac@ahileTar OT1 dev TTAICOUV PE
TN GUOKEUN.

+[TPOEIAOMMOIHZH: H kakr xprion
QUTAG TNG GUOKEUAG UTTOPEI va
odnynoel o€ MBavo TPAUPATIONO.
Mpétel va diveTal TTpoooxn Kard
TO XEIPITHO TWV AIXUNPWV AETTIOWV
KOTTAG, TO AdEI00ua TOU DOXEIOU Kal
kaTd Tov KaBapiopd.

* ATTOOUVOEETE TIAVTA TN GUCKEUN
atro TNV TTAPOXI PEUHATOG, EAV PEVEI
XWPI¢ ETITAPNON Kal TTPIV ATTO TN
ouvapuoAdynon, amoouvapuoAdynon
A Tov KaBapIouo.

* ATTEvePYOTTOINOTE T GUOKEUN KOl
QTTOCUVOEDTE TNV OTTO TNV TTOPOXA
TPIV aMGEETE GapTApaTa f TTpIv
TTPOCEYYioETE EEAPTAUATA TTOU
KIVOUVTAI KATA TN XPARoN.

*Av 10 KAAWAIO TPOYODOTIAG
EXEI UTTOOTET (NUId, TTPETTEI
va avTikaraoTalei amd Tov
KOTOOKEUAOTH, ATTO TO TUAUA TOU
eCuUTTNPETNONG WETA TNV TTWANGN,
A OTT6 TTOPEUPEPES EIDIKEUPEVO
TTPOCWTTIKG, WOTE VO aTTOPEUYETAl
TUXOV KivOuvog.

*AuTI N GUCKEUN TTPOOPICETAI YIal
XPNOT O€ OIKIOKES KAl TTAPOUOIES
£QAPUOYES OTTWG:

- XWpoug koulivag TTpPoowWITIKOU O€
KOTOOTAMATA, ypageia kal GAAa
epyaciakd mepIBaAovra,

- AYPOTIKEG KATOIKIEG,




- a6 TeAATEG O€ EevodOXEiQ, JOTEN
kal GAa TTepIBAAoOVTa OIKIAKOU
T0TTOU,

- g€ epIBaANovTa TUTTOU bed and
breakfast

* Mpiv ouvdéoeTe Tn ouokeur) 0To pelpa, EAEyETe OTI N TAON
TIOU QVOQEPETAI OTNV TTIVAKISA OAPAVONG GUMTTITITEI g
TNV TG0N TOoU PEUMATOG,.

* 2UvOEaTE TN OUOKEUN O€ pia BACN TTOU avTéXEl
TouhdyioTov 10 aptrép.

* To QIG TNG CUCKEUNG TTPETTEI VO EQAPUALEI CWOTA OTNV
piCa Tou BiIkTUOU. Mnv TpoTToTOIEiTE TO BUCHA. Mnv
XPNOIMOTIOIETE TTPOCAPMOYEIG BUTHATOG.

* Mnv xpnaoiyotolgite T ouokeur| av 10 kaAwdIo A TO PIG
Exel uTToOTEl {uIdL.

* EGv omaoel kamolo amo 1a TepIBAAUATa TG GUOKEUNG,
aTmooUVOEDTE APECWG TN GUTKEUN OTTO TO NAEKTPIKO
dikTUO yia va amo@UyeTe TNV TBAVOTNTA NAEKTPOTTANiOG.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN EQV EXEI TIEDEI OTO
TIATWHA, Qv UTTAPXOUV opaTd aNPAdIa {NUIAG A AV EXEI
diappon.

* Mnv miéete pe dUvaun 1o KaAwdio peuparog. Moté pnv
XPNOILOTIOIEITE TO KAAWSIO PEUNATOG YIO VA ONKWOETE,
VO ETAQEPETE A VO ATTOTUVOETETE T GUOKEUR AT TV
mpida.

* Mnv TuhiyeTe 10 KaAWdI0 PEUPATOS YUpW aTd T
OUCKEUR.

+ EAéyxete TV karaaTaon Tou kaAwdiou pedparog. Ta
kateaTpappéva A pmmepdepéva kahwdia augdvouv Tov
Kivuvo nAekTpottAngiag.

* Mnv ayyidete 10 @Ig pe Bpeypéva xépia.

* Mnv ToTr0BeTEiTE TN CUOKEUN OE KAUTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG
TIAGKEG HOYEIPEUATOG, KAUTTAPES aepiou, PoUpvous fi
Tapopola.

+ \GBete Ta amrapaitnTa PETPA YO VA OTTOQUYETE TV
akoUa1a EKKIVNON TNG CUTKEUAG.

+ O1 Aerideg eivar aigunpég kai Ba pmmopoucav va
TrpokaAéoouv BAAGRN, va €ioTe TPOTEKTIKOI Kal va
QTTOPEUYETE TV AUEDT ETTOQN HE TIG KOTITIKEG OKUEG TWV
Aetridwv. dwaTe I81aiTEPN TTPOTOXN KATA TO XEIPIOHO
Twv Aemmidwy, katd TG epyaaieg ouvapuoAdynang Kai
amogUVApUOAGYNaNG kal katd Tov KaBapiopo.

* Mnv ayyiete kavéva amoé Ta KIVOUPEVA PEPN TNG
OUCKEUNG KaTd TN Aemoupyia Tng.

+ Na €igTe TIpOTEKTIKOI PETG TN XPAON TNG AEIToUpyiag
diakoTmg Aemoupyiag NG OUCKeUng, kabwg n/or Aetrida/
€G Ba guveyigouv va kivolvTal aTmd v emmidpaon g
BIKAG TOug pnxavikAg adpaveiag.

* Mnv agrvete T auakeur £¢w atn Bpoxn i exTeBeipévn
o¢ uypaaia. Eav e10¢€ABel vepd aTn auokeur, auté Ba
aughoer Tov Kivouvo nAektpotmAngiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* Z€TUAigTe TTARPWG TO KOAWAIO TPOYOBOTIAG TNG GUOKEUNG
TIpIv amé kd&Be xpron.

* Mnv XpnO1UOTIOIEITE TN GUCKEUR €AV TA EOPTAUATA TNG
dev gival owaTd ToTmoBeTNUEVA.

* Mnv xpnaipotolite T guokeur v Ta eéaptiuara
TIOU €ival TTPOCAPTNUEVA OE AUTAV Eival EATTWHATIKA.
AVTIKATOOTACTE TA APETWG.

Mnv xpno1pOTTOIEITE TN CUCKEUN €AV 0 BIAKOTITNG
gvepyoTroinong/amevepyotoinang Oev AeIToupyei.

Mnv XpnOIHOTIOIEITE TN GUOKEUR €AV Eival
avaTrodoyUPIGHEVN Kal UNV TNV avatmodoyupileTe.

Mnv avarrodoyupideTe T CUCKEUN EVw €ival o€ XpARon i
ouvdedepévn aTo BiKTUO.

Na aéBeate v €vdeign atabung MAX Tou doxeiou
péTpnang.

‘Otav xpnaiyoToleiTe KQuTd uypd, Unv yeuiete v
KavATa TIEPICTOTEPO ATIO TN WICT| aTT6aTa0T. Avd
TA0Q OTIVUN, 6Tav avapiyvUeTe (E0Ta uypd OV
KavAra, MIAEYETE TV TTIO apyn Tax0TnTa OTOV ETTIAOYEQ
Tay0TnTag.

®ulaoaoeTe auTr TN GUCKEUN PaKpIG aTd TaidId f/kal
aropa e owHATIKA, a1oBNTNPIAKN 1} PEIWPEVN VONTIKI
IkavotnTa N EMeIYn eTTeIpiag Kal yvwang.

Alatnpeite T ouokeur o€ kaAf kataoTaon. EAEyEre 61
T0 KIVOUpEVA péPN Oev eival aTpaBd eubuypapuiouéva
1) urhokapiopéva Kal Befaiwbeite OT1 dev uTTp)OUV
OTTaoWEVA PEPN 1) AVWHAAIES TIOU UTTOpPET va epTrodioouv
TN OWOTH AEIToUpYia TNG CUCKEURG.

XPNGIUOTIOIEITE T CUCKEUN, T EEAPTAKATA KAl TO!
epyaAeio NG oUPPWva e TIg TapoUaEeg 0dnyieg,
AapBavovrag uméyn TIg GUVBNKES Epyaciag kai Tig
€pyacieg TTou TTPOKeITal va eKTEAEGTOUV. H Xprion

NG GUOKEUNG YIa EpyaTie SIAQOPETIKES ATTO TIG
TrpoBAETTOPEVEG PTTOPET Va 03Ny OEl € €TIKiVOUVN
KaraoTaon.

Mnv xpnoipoToigite oTé Uypd TTou Bpddouv.

[MoTé YNV a@rVveTe TN GUOKEUR GUVOEDEPEVN KAl AQUACKTN

av Gev eival ot xpnon. ETo1 eGoikovoeiTe evépyeia kal

Trapareivete Tn SIGPKeIA WG TNG CUOKEUAG.

* Mnv XpnOILOTIOIEITE T GUOKEUI O€ OTTOIODATIOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG ATOHOU 1} {Wwou.

* Mnv XpnOIHOTTOIEITE TN CUCKEUR HE KATEWUYUEVA
TIPOIGVTA ) HE TTPOIGVTAl TTOU TIEPIEKOUV KOKAAQ.

* MnVv XpNnOIKOTIOIEITE TN GUOKEUR YIa TIEPITOBTEPO ATTO

1 Aemrt6 T gopd 1 yia va ohokAnpwoeTe KUkAoug Trou

EAAHNIKA



dlapkoUv TEPIoTOTEPO a6 1 AeTITO. ZTNV TEAEUTaIQ
TIEPITITWAON £§a0QaAileTe TAVTa TTEPIGAOUG AVATIAUCNG
ToUAdy1oTOV 1 AeTTToU peTagl Twv KUkAwv. MoTé pnv
QQRAVETE TN GUOKEUN va AEITOUPYET YIa TIEPICTOTEPO ATTO
TOV OTTQITOUMEVO XPOVO.

+ O ouvnppévog EVBEIKTIKOG TTIVAKAG TTAPOUTIAdE!
OpITUEVEG OUVTAYEG, GUUTTEPIAQUBAVOPEVWY TNG
TOCOTNTAG TWV TPOG EMEEEPYaTia TPOPiUwY, Tou
GUVIOTWLEVOU XPOVOU YIa TV TTpoEToIaaia k&Be
ouvTayng, Kabwg Kai Tou péyiaTou Xpdvou Aerroupyiag
NG GUOKeEUNG o€ kGBe pia amd auTég TIg TUVONKEG
POPTWONG.

MEPIFPA®H

BXHBS500E

A Kouprri On/Off

B ZWHa KivThea

C E¢apmua pmAévrep pe paBoi
D KumeAo pérpnaong
MEPIFPA®H
BXHBAGOOE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A PuBuioTig eAéyxou Tayxitntag
B Kouprri On/Off

C Turbo

D Zwpa KivThpa

E E¢Gpmua pmAévrep pe paBoi
F KumeAo pérpnang

G TepayioThg

H Xtumnmpl

| E¢apmua mpooapuoyéa

Edv 10 povtéAo Tng ouokeung aag bev S106ETEl Tal
€CapTARATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE
€TMIONG va Ta ayopaoeTe EexwpIoTad atmd v YTnpeaia
Texvikng BorBeiag.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ANO TH XPHEH

* BeBaiwbeite 6T £xel a@aipebei 0An n cuokeuaaia Tou
TIPOIGVTOG.

+ AloBdaTe TPooeKTIKA TV evoTnTa “LUPBOUAES aopaleiag
Kal TTPOEIBOTIOINGEIS” TIPIV OTTO TNV TTPWTN XPNHON.

+ [pIv XPNGOIKOTIOINTETE TO TTPOIOV YIa TTPWTN QOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba épBouv o€ ETaQn pe
TPOQIMA e TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNY EVOTNTA
KaBapiouog.

+ MpogToIudaTe TN gUOKeUr avaAoya pe T AeIToupyia Trou
B€AeTe VO XPNOIKOTIOINTETE.

XPHZH
* TeviwoTe T0 KOAWBIO0 EVIEAWG TTPIV TO GUVOECDETE.
* ZUVOECTE TN OUCKEUN 0TO NAEKTPIKO BiKTUO.

+ EvepyoTToIfaTe T GUGKEUR XPNCIUOTIOIWVTAG TO KOUUTTH
on/off.

+ 270 povtého BXHBABOOE-BXHBAGO1E-BXHBA750E pe
puBpIaTh TaXUTNTAG, ETIAESTE TNV €MBUNNT TaXUTNTA.
« Epyaoreite pe Ta TpOQIHa TToU BEAETE va eTeSgpyaoTeiTe.

HAEKTPONIKOZ PYOMIZTHZ TAXYTHTAZ (MONTEAO

BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

* H 1ay0tnTa TG GUOKeUNG pTTopEi va puBpIaTEi aTTAG pe
N Xpron Tou puBpioT Taximrag (A). H Aeitoupyia autr
gival TOAU XpAiaiun, KaBWG ETMITPETTEI TNV TTPOCAPHOYH
NG TaXUTNTAG TNG GUOKEUNG OTO €i60G TG Epyaaiag Tou
TIPETTEN VAL ViVEL

AEITOYPTIA TURBO (MONTEAO BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBA750E)

* H ouokeur d106¢étel ia Aeiroupyia Turbo. Me tnv
evepyotroinan g Aeiroupyiag Turbo (C) TiBetal o
8166ea1) gag 6An n 10XUG TOU LOTE, ETTITUYXAVOVTAG ETCT
AETTITOTEPO PIVipIOHA GTNV TEAIKI| UK TOU TTPOIGVTOG.

MOAIZ OAOKAHPQZETE TH XPHZH THEZ ZYZKEYHZ

* ZT0UATAGTE TN CUCKEUR AQrivovTag TNV TTiEGN OTO KOUTT
EVEQYOTTOINONG/ATIEVEPYOTIOINDNG.

+ AToouvdEQTE TN GUOKEUN aTo TV TTPIda.

+ KaBapiopog g auokeung

A=EZOYAP

A=EZOYAP MMAENTEP ME PABAI (EIK. 1)

+ AUTO TO EEAPTNUA XPNCIKOTIOIEITAI YIO TNV TIAPACKEUN
oaAToag, ooUTag, Yaylovédag, HIAKGEIK, TTaIBIKWY
TPOPWV...

* ZUVOECTE TO PAROOUTIAEVTER OTO GO TOU HOTEP
YupiCovTag 10 TTPOG TNV KaTeUBuvaT TToU UTTOEIKVUEI TO
BéNog (Eik. 1.1).

« Pigre Ta 1p6@Iua o0 KUTTEAO PETPNONG Kal BECTE TO O
A€ITOUpYia TTATWVTAG TO KOUUTTI EKKivaNg.




* AToouvdéaTe 1o paBSOpTIAEVTEP OTPEPOVTAG TO TIPOG TV
avTiBeTn KatewBuvan amod 10 BEAOG Kal AQaIPETTE TO yia
va 10 Kabapioete apydtepa.

E=APTHMA KOMHZ (MONTEAO BXHBAG60OE-

BXHBA601E-BXHBA750E) (EIK. 2)

+ Autd TO EEAPTNHO XPNOIHOTIOIEITAN YION Va TepayileTe
Aaxavikd, {npoUg KapTroug, KPEAG...

+ TomroBeTaTe 1O £§GPTNUA TIPOCAPOYAG OTN Hovada
KIvnTpa, OTPEPOVTAG TO TTPOG TV KATEUBUVOT TOU
Béroug (Eik. 2.1).

* TomroBeTAOTE TN HOVAOA GTO KAAUPWA LEXP! VO AKOUTETE
10 KAIK (EIK. 2.2).

+ TomroBeTaTe TO PayNTO TTOU TIPOKEITAI VOl TIPOETOINATTE
070 dOXEIO KOTIAG KOl OTEPEWATE KaAd TO KGAuppa.

+ EvepyomoInaTe T OUGKEUN (TTPOCOXN: UNV EVEPYOTIOIEITE
TN ouoKeur| €dv Oev éxel ToTroBeTnBEl Kal ouvOEDei owoTd
0AdKAnpN n povaday.

* ZTAMATACTE TN GUOKEUN OTaV TO @aynTé OTTOKTATEI TNV
emBuunTA Uen.

+ AmoouvdéaTe Tn povada aTmé To KaTaKI Kal
aTmodeapEUTTE TO EAPTNHA TOU TTPOCAPHOYEQ.

EZAPTHMATIA TO ZYPMA (EIK. 3)

* AuTé TO EEGPTNUA XPNTILOTIOIEITAN IO VO XTUTIOETE TNV
KpEUa YAAGKTOG, VOl XTUTIOETE Ta AOTIPASIO TWV AUYWV...

+ TomroBeT OTE TO GUPKA OTO EEAPTNUA TIPOTAPKOYEQ.
TotoBetAaTE TO €EAPTNUA TTPOTAPUOYEA OTN Hovada
MOTEP OTPEPOVTAG TO TTPOG TNV KATEUBUVAT Tou BEAOUG.
(Eik. 3.1).

+ TomroBeT0TE TO PaYNTO TE Eva apdu Goxeio Kal
evepyotrolfaTe T oucokeur|. Ma BéATIOTa ammoTteAéapara,
METOKIVAOTE TO OUpHa de§IOaTPORA.

* AQIpEDTE TO EEAPTNMA TOU OUPKATOG KAl aTTeAEUBEpWaTE
T0 €§apTNUa TTPOTapUOYEa (EIK. 3.2).

* Znueiwan1: Mnv epydleaTe oe uwnAég TaxUTNTEG HE QUTO
10 €€GpTNUA OUVOESEPEVO, KaBWwG auTd Ba Tpokaolae
eAaTTwpaTa T GUPUA (TIEPITTPORH TWV GUPHATWY TOU).

* Inpeiwon2: Ta va ameAeubepwaete To aUpua (H) amd
T0 €¢aptnua pocapuoys (1), Tpapngre To daktUAio aTo
oUpua.

KAGAPIZMOZ

* AToouvd£aTe T GUOKEUN aTré T0 NAEKTPIKG BiKTUO Kal
QQATTE TV Va KPUWAEI TIPIV TIPOPEiTe a€ 0TTOIadATIOTE
epyacia kabapiopou.

+ KaBapioTe T auokeur pe éva uypd ravi pe Aiyeg
oTayoveg uypd TTAUONG KOl OTN OUVEXEID OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipotolite diaAuTeg i TpoidvTa pe 6¢Ivo 1
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AelavTiké TpoidvTa, yia Tov
KaBapiou6 TG GUOKEUAG.

+ Moté pnv PubideTe T GUCKEUN O€ VEPO 1) OTTOIOdITIOTE
GMo uypo 1 Unv TV ToTroBETEITE KATW ATTO TPEXOUKEVO
vepo.

+ Kara mn didpkeia g diadikaaiag kabapiapou, va ioTe
1810iTEPA TIPOCEKTIKOI e TIG AETTIdEG, KaBWG eival TTOAU
axunpég.

* ZuviaTdral va kaBapideTe TAKTIKA TN GUOKEUN Kal val
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEILATA TPOQWV.

+ EGv n ouokeur dev BpiokeTal o€ KaAf katdiotaaon
KaBap16TNTag, n EMEAVEIQ TNG TTOPET va uTToBabuIoTE
Kall v TTNPEATET QVOTTOQEUKTA TN SIGPKEIQ TG WPEAIUNG
(WG TNG GUCKEUNG KaI UTTOPET va KaTaoTel un ac@aArg
yia xpon.

* Ta TapakdTw KoupaTia pmmopolv va TAuBolv o1o
TAUVTAPIO TATWV (XENCIHOTIOIWVTAG Eval TIPOYPAUH
pahakoU kaBapiapol):

- KumeMo pérpnong
- XOAOKOTITIKO (xwpig AcTTideg)
- XtutmTpl

+ H Béon amoaTpayyiong/OTeyVWHATOG TWV aVTIKEIUEVWY
Trou TTAEvovTal 0TO TTAUVTAPIO TIATWY A 0TO VePOXUTN
TIPETTEN VA ETITPETTEI TNV EUKOAN ATTOGTPAYYIOT TOU
vepou.

* 2N OUVEXEIQ, OTEYVWATE OAA T €PN TTPIV OTTO TN
GuvapPoAdynon Kai Tnv amobrikeuor Tou.

YNHPEZIEZ

+ OTmoIadATIOTE KKK XPAON A KN TAPNGN TWV 00NYIWV
XPAoNG kaBiaoTé Tnv eyyunaon kai mv eubivn Tou
KOTAOKEUQAOTH GKUpN.

ANQMAAIEZ KAI ENIZKEYH

* 2 TIEPITITWON TTOU TTApOUaIaaTolv TTpoRARuaTa,
TINYaiveTe T OUOKEUN O€ £50UCI080TNPEVN UTTNPETTT
TEXVIKAG UTTOOTAPIENG. Mnv TpoaTadraete va
OTTOOUVOPUOAOYATETE A va ETTIOKEUAOETE Xwpig BorBela,
Kabwg auTd pTropei va gival eTmikivouvo.

EFTYHZH KAI TEXNIKH
YNOZTHPIZH

To mrapdv poidv avayvwpietal kal TTPOoTATEVETAI ATTO
N VOpIUN €yyunan ouppdpewang Tpog Ty 1oxUouca
vopobeaia. MNa va SIEKBIKATETE Ta dIKAIWUATA A
OUNQEPOVTA TG TTPETEI va aTreuBuvBeite o€ 010100 TTOTE
aTmé Ta ETIONHA YPAPEID HOG TEXVIKAG UTTOTTAPIENG.

l'a va Bpeite 10 IO KOVTIVO OE £0AG, avaTpétre aTnv
IoTooeAida: https://www.blackanddecker.eu//

EAAHNIKA



Mropeite emiong va {nTRoETe TTANPOPOPIES,
ETIKOIVWVWVTAS padi pag.

Mmopeite va «kateBaceTen amo 1o SiadikTuo To TTapdv
EYXEIPIDIO 0BNYIWV KAl TIG OXETIKEG EVNUEPWAEIS TOU OTO
https://www.blackanddecker.eu//

lA TIZ EKAOZEIE POIONTQN EU H/KAI ZE
NEPINTQZH MOY AYTO ZHTHOEI ZTH XQPA ZAZ:
OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

+ Ta uhik@ amo Ta otroia amoTeAeital N cuokeuaaia
auTAG TG oUoKeUng TepiAapBavovTal ae éva alaTnua
ouMoyng, Tagiveunang kar avakUkAwaong. Z€ TepiTTwan
TIOU ETTIBUEITE VO T ATTOPPIYETE, XPNTIMOTIOINTTE TOUG
karaMnAoug dnudaioug TrepIEKTeG yia kGBe TUTTO UAIKOU.

+ To TIpoiGV OeV TTEPIEKEI TCUYKEVTPUOTEIG OUTIWY TTou Ba
pmopouaav va BewpnBolv emPBAaBEi yia To TepIBAAOV.

Autb 10 0UPBoAC onuaiver OT €Qv BEAETE va
amaAlayeite amé 1o TPoidv, otav éxel
ohokAnpwBei 0 kUkAog {wiig Tou, oPeiAeTe va T0
evammobéaeTe, pe Ta kataAAnAa Péaa, oTa Xépia
I :\0¢ diayelploT aTORARTWY, EYKEKPIPEVOU yIa
TNV EMIAEKTIKF) GUAOYRA amopARTwY 10wV
NAEKTPIKOU Kal NAekTpovIKoU e§otmAiopou (AHHE).

* AUTH n GUGKEUR GUPHOP@WVETal e TV 0dnyia 2014/35/
EE yia tn xaunAq tdon, v odnyia 2014/30/EE yia v
nAekTpouayvnTikf oupBatdénra, Tnv odnyia 2011/65/

EE yia Toug TepiopiapoUs TG XpARong opIoHEVWY
ETMIKIVOUVWY OUTIWY OE NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO
e¢omAiopo Kkai v odnyia 2009/125/EK oyeTika pe Tig
QTaITACEIG OIKOAOYIKOU OXEdIACHOU yIa TTPOIGVTA TIOU
oxeTiovTal e TV EVEPYEIQL.

* MAnpo@opieg GXETIKA WE TI OUTIES TTOU TTPOKAAOUV TTOAU
peyaAn avnouyia (SVHC) aUpgwva pg Tov kavovioud
1907/2006/EK (REACH): To mpoi6v auTtd Trepiéel TIG
akoAoubeg ouaieg SVHC: MoAuBdog (Pb), apibudg CAS:
7439-92-1 ®OaAikog dig (2-a1BuheSud)eatépag (DEHP),
ap16udg CAS 117-81-7.

Ta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ kai Ta
Aoyotutra Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ eivai
onuata karareBévra tng The Black & Decker® Corpo-
ration kai xpnaipotolotvral pe adeia xpriong. OAa ta
dikaiwyarta diampolvral. Eigdyetal kai Siavépetar amod
v ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Zuvtayn afeooudp Moooémra | MpoeToipacia Xpovog
MayiovéCa MmAévep 250 ml MpoaBéaTe aTo doyeio 1 auyod, ardri, Yepikég otayoves | 35's
+ KUTIEAAO €001 1) Aepovi. TepioTe pe A1 Péxpr Tn 0TEOUN TTOU
pETPNONG UTTOdFigvUETaI KaI EVEPYOTTOIRTTE TO, MNV METAKIVEITE 1
avadelete Péxpl va deapueuTel T0 AGDI.
Smoothies MmAévep 250 ml Kowre 100 ypaypapia gpoltwy fi kapdtou g€ koppatia | 15's
@polTwV A + KUTIEAAO 1 ekatoaToU, TpoaBEaTe 150 ypappdpia vepol kal
kapdTou pETpNONg XTUTTAOTE PEXPI TO PEIVMA VOl ATTOKTATEN Aial U@,
Kpépa Xtutmmpl 250 ml TomoBemoTe KpUa kpépa yaAaktog (0 éwg 5°C) 1-2 hetrta
YaAaKTOg o€ €va KpUo BOXEio Kal XTUTTAOTE e TO PTTAEVTED
KkavovTag KABeTeg KIvATEIG. MPooEtTe va unv XTUTTHOETE
utrepPoAikd yiari n kpépa Ba yivel BoUtupo.
ZkAnpa Xtutmmpl 3 aompadia | MpocbéaTe Ta aoTrpddia o€ Eva doxeio Kal XTUTIAOTE 1-2 herrta
aotpddia aUywv T0l e TO MTTAéVTEP. AVOKATEWTE We KABETN Kivnan WéXpI
auvywv 10 0TTPAdia va yivouv akAnpa.
Moupég ZTIK- 300g O1 Traréreg PmopoUv va KoTrouv O QETES 30s
TraTéTag PTTAEVTED EVEPYOTTOIWVTAG TO PTTAEVTED amteuBeiag ot
KOTOOpPAAQ.
Bpeikég MmAévep 300g Kowre kai Baite atnv kavara 100 yp. uho, 100 25s
TPOYEG: + KUTIEAAO yp. umavava, 50 yp. uTroKGTa Kal T XUud evog
@poUTa Kal pETPNONG TIOPTOKAAIOU.
MTTIOKOTO
Yixouha Tepayiothg | 50 g Koyre 10 pmrayidmiko wwyi mpiv 1o BAAeTE oV KavaTa. | 1 -5 Aetrtd
Ywyio0 WiAokOWTE PEXPI VO ATTOKTAGETE TNV ETIBUUNTA UQK. (o€ KUKhoug)
Tpiupévo Tupi | Tepayiomg | 100 g Koéwrte 10 TUpi o€ KoppdTia Tou 1 ekatooToU Kal 30-50s
XTUTIOTE TO PEXPI VOl OTTOKTAGEN TNV ETIBUPNTA UQA.
Kapéro Tepayiothg | 200 g KabapioTe, kowTte gt KUBOUG kal avapeitre péxpl va 30s
emTeuxBei n emBupunT Guvoxn.
=npoi kapmoi | Chopper 20049 AgaipéaTe Ta keAUQN kal aAéaTe péxpl va amoktioere | 30 s
TNV EMOUUNTA UQR.
Wikokoppévo | Tepaxiothg | 2 auyd Kowre ot téTapTa kal YIAoKOWTE PEXP! va ammoktioete | 10's
BpaaTo auyd TNV EMOUKNTA UQR.
Kipég (wudg iy | Tepaxiomig | 150 g lMponyoupévwg WIANOKOWTE GE KoppaTia 1 cm. 30s
HayEIpEPEVOQ) WiNokOWTE PEXPI VO OTTOKTATETE TV €TTIBUUNTA UQK.
Wiokoppévo | MmAévrep 609 Mponyoupévwg WiAoKOWTE o€ KoppdTia 1 cm. 3s
I0TTVIKO + KUTIEAO WiAoKOWTE PEXPI VO ATTOKTAGETE TV €TIBUUNTA UQK.
Capmov péTpONg
Serrano

H guvexig xprion Tng ouokeung dev Tpémel va utrepPaivel 10 1 AeTrTo. Edv xpeialeaTe epiaadTepo xpovo emegepyaaiag,
evaMaooete kUkAoug 1 AetrTol Xprong e KUKAoug 1 AeTrmou avamauong.




PYCCKW (MepeBoa oT opuriHanbHoit MHETPYKLmK)

PYYHOW BNEHOEP
BXHB500E
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

YBaxaeMmblil nokynarenb,

BonbLuoe cnacubo 3a To, 4To Bbl pelunnu npuobpecti
n3penve mapkm Black+Decker.

Braropaps ero TexHonoruu, ausaiHy 1 pabore, a Takke

TOMY, YTO OH MPEBOCXOANT CaMble CTPOTUE CTaHAAPTHI Ka-
4ecTBa, MOXHO rapaHTMPOBaTh MOMHOCTLIO YAOBNETBOPU-
TeMbHOe UCMONb30BaHMe U JONTI CPOK CryxObl U3fenus.

COBETbI 10 BE3OMNACHOCTU U
NPEAYNPEXOEHUA

*[Mepen BK4YEHEM NpUGOpa BHIMA-
TENbHO NPOUMTANTE AAHHYHO MHCTPYK-
LII0 1 COXpaHUTE ee [11S AanbHeliLle-
ro ucnonb3oBaHus. Hecobntoperue u
HecobntoAeHNe 3TUX UHCTPYKLMIA MO-
KeT NPUBECTU K HECHACTHOMY Cryyalo.

*[Nepen “cnonb30BaHNEM O4UCTUTE
BCe YacTtv npubopa, kotopsle ByayT
HaXOAMTLCA B KOHTAKTE C NULLEN, Kak
yKkasaHo B pasgene "Ounctka".

*3TM NpBOPOM He AOMKHBI NOMb-
30BaTbCs AeTu. XpaHuTte npubop u
€ro WHyp B HEJOCTYNHOM 415 AeTen
MecTe.

*3TUM NPUBGOPOM MOTYT NONb30BAaTHLCS
MN0AM C OrpaHNYEHHBIMM PU3NYECKN-
MM, CEHCOPHBIMU UI YMCTBEHHbBIMM
CNocoBGHOCTAMM UIK C HEAOCTATOY-
HbIM OMbITOM M 3HAHWSIMU, ECII OHM
MOMYYNUNN HAZ30p WM MHCTPYKTaX
OTHOCUTESNbHO 6E30MacHoro UCMorb-
30BaHus Npubopa 1 ecnn OHI NOHU-
MaIT CBSI3aHHbIE C 3TUM OMaCHOCTM.

«[leT BOIKHbI HAXOAUTLCA NOA NpU-
CMOTPOM, 4TOObI OHW HE Urpany ¢
npubopom.

*[MPEAYMNPEXOEHWE: HenpasunbHoe
“CNOnb30BaHWe 3TOro Npubopa MOXeT
NPVBECTH K BO3MOXHbLIM TPaBMaM.
Heobxoammo cobntoaaTe 0CTOPOX-
HOCTb Mpy 06paLLEHNN C OCTPbIMU
PEXYLLMMM NE3BUSIMU, ONIOPOXHEHNN
YaLlM 1 BO BPEMS YUCTKM.

*Bcerpa oTkniovante npubop ot
3NeKTPOCeTH, ECNn OH OcTaeTcs be3
npMcmMOTpa, a Takke nepen cOOpPKoA,
pa3bopKoii MNK YACTKOM.

*Bbikntovaiite npubop 1 0TCOeanHANTE
€ero OT CeTU neper 3aMeHol NpuHag-
NEXHOCTEN Unn NPUBIIKEHNEM K Ya-
CTM, KOTOpbIE ABUraoTCs B NpoLiecce
aKcnnyartayum.

Ecnu WwHyp nutaHus noBpexaeH, Bo
n3bexaHne onacHOCTY OH AOITKEH
ObITb 3aMEHEH NPON3BOANTENEM,
CNewLnan1cTom no TeXHUYeckomy ob-
CIY)XMBAHWIO UMK APYTM KBANUULM-
POBaHHbIM CMELNanMCToM.

«[laHHbI Npnbop npeaHa3HaveH ans
CNONb30BaHMS B ObITOBBIX 1 aHAO-
MMYHbIX YCMOBUSIX, TAKMX Kak:

- KYXOHHbIE MOMELLEeHNs Ans nepco-
Hara B MarasuHax, ojucax u gpy-
X pabounx NOMELLEHUSIX;

- (hepMmepckue Joma;

- KNWEeHTaMu B rOCTMHMLAX, MOTENSAX
W APYTUX KUIbIX NOMELLEHUSIX;

- NOMeLLeHns Tuna "nocTernb 1 3a-
BTpaK".




* [pexae Yem BKMKUUTL 3nekTponpuGop, ybeaunTtecs, Yto
HanpsKeHIe Ha ero Tabnndke CoOTBETCTBYET HaMpPSKe-
HUIO B CETH;

* Moakntounte npubop k 6ase, BblAepPKMUBAIOLLEN MUHUMYM
10 amnep.

+ Bunka npubopa JormkHa npaBnibHO BXOAUTH B CETEBYH
po3eTky. He namensiite Bunky. He ncnonb3yiite agante-
pbl 4115 BUTKM.

* He nonb3yiitecb npubopom, ecnu kabenb nnm Bunka
MOBPEXEHbI.

+ Ecnn kakoit-nn6o 13 koprycos npubopa crnomarics,
HEMe[LNEHHO OTKIIO4MTE NpUBOp OT CeTH, YTOBLI Npe-
[0TBPATUTb BO3MOXHOCTb MOPaXEHWs 3NMEKTPUYECKIM
TOKOM.

*He VICI'lOJ'Ib3yl7|Te an60p, €CNu OH ynan Ha non, ecnu Ha
HEM €CTb BUAMMbIE NPU3HAKN NOBPEXAEHNUA UK €CNn OH
npoTeKaer.

* He npunaraiite ycunuii K LUHypy nuTtanmus. Hukoraa He
ucnonb3yiTe LWHYP NUTaHUS AN NOJHATISA, NEPEHOCKM
UM oTKIoYEHWs npubopa oT ceT.

* He obmarbiBaliTe LWHYp NUTaHUs BOKpYr npubopa.

* [poBepsliTe COCTOSHME LUHYPa NUTaHKS. MoBpeXaeHHble
WMN CNyTaHHbIE KaBenK MoBbILLAIOT PUCK NOPaXeHNS
AMEKTPUYECKUM TOKOM.

* He npukacaiTech K BUrke MOKPbIMW pyKamu.

* He craBbTe I'IpVI60p Ha ropsdme noBepxHOCTH, TaKnue Kak
BapO4Hble NaHenn, ra3oBble ropesku, 4yXoBKA U T.n.

* MpumunTe HeobxoaMMble Mepbl, YTObbI U3bexaTb Henpo-
3BONBHOTO BKMKO4EHUS Npubopa.

+ Jle3Bust OCTpbIe 1 MOTYT MPUYMHUTL Bpea, GyabTe ocTo-
POXHbI 1 n3BerainTe NPSIMOro KOHTaKTa C PEXYLLMMIA
KpOMKamy Nne3suit. ByabTe 0COGEHHO BHUMATEMbHbI NPy
oBpaLLeHm ¢ Ne3susiMu, BO BpeMsi cCGOpKI 1 pasBopku, a
TakKe BO BPEMS! YUCTKM.

* He npuikacaiiTech K ABWKYLYMMCS YacTam npnbopa Bo
Bpems ero paboTbl.

+ CobntoaaiiTe 0CTOPOXHOCTb NMOCE UCMOMb30BaHUS One-
pauuu ocTaHoBKM npubopa, Tak kak neasue/Hoxw byayT
NpoJoIKaTh BUraTbCst MO AEMCTBIEM COBCTBEHHO
MexXaHU4YECKON MHEepLK.

* He octaBnsiiTe npubop nog AOXAEM UNn Nof BO3AEN-
ctBuem Briaru. Ecnu B npubop nonaget Boaa, 310 yBenu-
UUT PUCK MOPAXEHMS SNEKTPUYECKIM TOKOM.

UCNOINb30OBAHUE N YXOQ

* Mepep kaxabiM UCTONb30BAHUEM MONTHOCTbIO pasMaTthbl-
BaiiTe kabenb nutanus npubopa.

* He ncnonbayie npubop, ecnu ero NpuHaanexHocTy He
YCTaHOBMEHbI [AOMKHBIM 0Bpa3oM.

* He ucnonbayiite npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
MPUHAAMNEXHOCTY HeUCTIPaBHLI. HemMe/IneHHo 3ameHuTe
WX

* He ncnonb3yite npubop, ecnu nepekntoyatenb BKIoYe-
HWS/BBIKIIOYEHNS He paboTaeT.

* He nonb3yiitech npubopom, ecnu OH OMPOKMHYT U He
nepeBopaymBainTe ero.

+ He nepesopauvBaiite npuGop, noka OH UCTIOMNb3yeTCst
N MOZKITKOYEH K 31IEKTPOCETU.

+ Cobniogaiite nHaykatop yposHst MAX Ha MepHOM cTa-
kaHe.

+ [py UCNONb30BAHWM FOPSIYMX XKUAKOCTEN HE 3anonHsiTe
KyBLUWH Goree Yem HanonoBuHy. Mpy cMeLUMBaHUN ro-
PSIYMX KUAKOCTEN B KyBLUMHE BCEraa Bbibupaiite camyto
MEZIEHHYH0 CKOPOCTb Ha CENEKTOPE CKOPOCTEI.

XpaHuTe 3TOT NpMBOP B HEAOCTYNHOM ANs AeTer u/unu
WL, C PUINYECKAMIN, CEHCOPHBIMM U OrPaHNYEHHBIMI
YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTSMM UM C HE[OCTATKOM
OrbITa M 3HaHWI MecTe.

CopepxuTe npuGop B xopolLem cocTosiHuu. MposepbTe,
4TOBbI ABUXYLUMECS YacTH He BbINu CMeLLeHb! N
3axatbl, 1 yBeauTech B OTCYTCTBIM CIOMaHHbIX feTanei
N1 aHoMarnwii, KoTopble MOryT NOMELIATh NPaBUbHOM
pabote npubopa.

Wcnonbayitte nprbop, ero NpUHaaAnexXHoCTM 1 UH-
CTPYMEHTI B COOTBETCTBUM C AAHHON UHCTPYKLMEN,
MPYHIMAs BO BHUMaHWe YCroBus paboTbl 1 BbINOMHsE-
myto paboty. Mcnonb3oBarme npubopa Ans onepawui,
OTNMYAIOLLMXCS OT NPEeAYCMOTPEHHBIX, MOXET NPUBECT K
BO3HWKHOBEHWIO OMACHOM CUTYaLN.

Hwvikorga He UCMONb3yiTe KUNSLLME XMAKOCTY.

Hvikora He ocTaBnsiTe NOAKMoYeHHbI npubop 6e3
MPUCMOTPA, ECIN OH HE MCTONb3YETCs. ITO IKOHOMUT
3HEPrVII0 1 MpoANeBaeT cpok cryxObl npubopa.

He ucnonbayitte npuGop Ha nioboi YacTi Tena Yenoseka
N XNBOTHOTO.

.

He vcnonb3ayiite npubop ¢ 3aMopoXeHHbIMI MPoLyKTamu
AN MPOAYKTaMM, COAEPXALLMMM KOCTH.

He ncnonb3yiite npubop fonblue 1 MUHYTLI 3a pas i
ANS 3aBEPLLEHNS LMKIMOB NPO[OMKUTENBHOCTbIO Gonee
1 MuHyTbI. B nocnepHem cnyyae Bceraa obecneynsante
nepuoabl OTAbIXa He MeHee 1 MUHYTLI MeXAY Lknamm.
Hvikorna He pepxute npubop paboTatoLLum LonbLue
NONOXEHHOTO BPEMEHM.

B npunaraemoit unntocTpatueHon Tabnue npuseeH
psAA peLenToB, BKM0Yas konnyecTso obpabaTbiBaeMbIx
NPOAYKTOB, PEKOMEHAYEMOe BpPeMs NPUrOTOBMEHNS Kax-
[0r0 peLienTa, a Takke MakcumansHoe Bpems paboTbl
npubopa Npu KaxaoM 13 3TUX YCIOBMIA Harpy3kul.

PYCCKWMX



OMUCAHUE
BXHBS500E

A KHorka BKto4eHs/BbIKIIOYEHNS

B Kopnyc moTopa

C Akceccyap ans 6neHgepa ¢ nanoykamm
D MepHblii CTakaHu 1K

ONMUCAHUE

BXHBAG0OE

BXHBAG601E

BXHBA750E

A Perynsitop ynpaBneHus ckopocTbio
B KHorka BKMto4eHus/BbIKIIO4YEHNS

C Typ6o

D Kopnyc asurarens

E Akceccyap ans 6rieHgepa ¢ nanodkammu
F MepHbIii CTakaHumK

G Mamenbuntens

H BeHuunk

|

YcTaHoBka agantepa

Ecnu Mopenb Baluero npu6opa He MMeeT onu1caHHbIX
BbILLE MPUHAANEXHOCTEN, UX MOXHO NPUOBPECTH OTAEMb-
HO B cnyx6e TEeXHUYECKOIA MOMOLLM.

WHCTPYKLUKX NO

MCNONb30BAHUIO
MEPEQ UCMOJIb30OBAHUEM
* Y6eauTech, UTo C U3[enus CHTa BCS ynakoBKa.

N I'Iepeu NepBbIM UCNOJb30BAHMEM BHUMATEBbHO NPOYKn-
Tante pasgen «CoBeTbl 1 npegynpexaeHua no Gesonac-
HOCTU».

* Mepep nepBbIM Kcronb3oBaHUeM npubopa ouncTuTe
[eTanu, kotopble byayT conpukacaTbCs C nuLLei, cnoco-
6om, onucaHHbIM B pasgene "OuucTka”.

+ MogrotoBbTe NPUGOP B COOTBETCTBIN C (hyHKLMEN,
KoTOpyto Bbl X0TUTE MCMONb30BaTh.

UCNONb3YUTE

* [MonHoCTbI0 yaNuUHUTE kabenb, Npexae Yem NoaKkNYaTh
€ro K CeTH.

« MopkmtounTe NpuBOP K SMEKTPOCETU.

* BkntounTe npubop ¢ MOMOLLbIO KHOMKY BKIOYEHNS/BbI-
KITHOYEHMS. .

+ B mogensix BXHBAG0OE-BXHBABO1E-BXHBA750E ¢
PErynsiTOpOM CKOPOCTU BbIBGEPUTE HYXKHYIO CKOPOCTb.

+ Paboraifte ¢ npozyktamu, kOTopble Bbl X0TUTE 06pabo-
Tath.

SMEKTPOHHBIN PEFYNIATOP CKOPOCTY (MOAENb

BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ CkopocTb paboTbl npubopa MOXHO perynnposaTs NPoCTo
C NOMOLLbI0 perynsaTopa ckopocT (A). 3Ta GyHKUuA
04eHb NonesHa, Tak kak No3BONSeT aaanTupoBaTh CKO-
pocTb npubopa K Tuny paboTbl, KOTOPYH HeobXxoauMo
BbINOMHNT.

®YHKUWA TYPBO (MOOEJIb BXHBA600E-BXHBAG01E-

BXHBAT750E)

+ Mpubop ocHalLeH dyHkLyen Typbo. Mpu BtOYEHUN
yHkumm Typ6o (C) cTaHOBUTCS AOCTYMHOI BCS MOLL-
HOCTb [iBUraTensl, 4To NO3BONSIET NONY4nTL Goree ToH-
Kyt0 OTAErKy KOHEYHOM TEKCTYPbI N3nenusi.

NOCJIE 3ABEPLUEHUA PABOTbI C MPUEOPOM

+ OcraHosuTe npubop, ocrabus JaBneHne Ha KHOMKy
BKITOYEHUS/BBIKIHOYEHNSI.
+ OTKntoumMTe NpUbOP OT SNEKTPOCETY.

+ Quuctute npubop

NPUHALNEXHOCTH:

NPUHAONEXHOCTb ANs BNEHAEPA (PUC. 1)

+ 10T aKkceccyap UCMonb3yeTes AN NPUrOTOBNEHNS
COYCOB, CyMoOB, MaltoHe3a, MOMOYHbIX KOKTEIANeN, AeTCKo-
r0 MUTaHWS...

+ [pukpennTe NanoyHbIi brieHaep k kopnycy MoTopa,
MOBEPHYB €ro B HANpaBNeHUH, Yka3aHHOM CTPEnKoiA (puc.
1.1).

* HacbinbTe NpoayKTbl B MEPHbIA CTakaH 1 BKouUTE
npubop, HaxaB Ha KHOMKY Mycka.

+ OTCOeANHUTE NanoyHbIit 6reHaep, NoBepHyB ero B
HanpaBneHnu, NPOTUBONOMOXHOM CTPenke, ! CHUMUTE
€ro Ans nocneaytoLLen 04UCTKY.

AKCECCYAP ANnA UBMENbYEHUA (MOJENb
BXHBAG600E-BXHBAG01E-BXHBA750E) (PUC. 2)

+ OTOT akceccyap MCMoNb3yeTcs AN N3MeNbYeHNs 0BO-
Leit, OpexoB, Msca...

+ YCTaHoBMTE NEPEXOAHON LUTYLIEp Ha MOTOPHbIN 610K,
NOBEPHYB ero B HanpasneHuu cTpenku (Puc. 2.1).

+ MpukpenunTe YCTPOINCTBO K KPbILLKE A0 Lienyka (puc. 2.2).

* Monoxute roToBaLLneca NnpodyKTbl B KOHTeI7IHep ana
n3menbYeHns 1 NNOTHO 3aKPEenuTe KPbILLKY.




* Bxntounte npubop (ByabTe OCTOPOXHbI: He BKMHoYaliTe
npubop, ecnu Becb NpUbOp He YCTaHOBNEH 1 He COoeau-
HEH [OrKHbIM 06pasom).

+ OcTaHoBwTe NpuBOp, Korfa NPoLyKTbl AOCTUTHYT Kenae-
MOV KOHCUCTEHLIN.

+ OTcoeauH1TE NPUGOP OT KPbILLKY 11 0OCBOBOAUTE Nepe-
XO[IHHIK.

AKCECCYAP BEHYMK (PUC. 3)

+ JTOT akceccyap ucnonb3yeTcs Ans B3OUBAHUS CIIMBOK,
ANYHbBIX GENKOB...

+ BctaBbTe BEHYMK B NEPEXOHMK. YCTaHOBUTE NEPexoa-
HWK Ha MOTOPHBIN 610K, NOBEPHYB €0 B HANpaBneHu
crpenku. (Puc. 3.1).

+ MomecTnTe NPOAYKTHI B LUMPOKYIO EMKOCTb U BKIHOUNTE
npubop. [ns LOCTUXEHUS ONTUMarbHbIX Pe3ynbTaToB
[BUraiTe BEHUMK MO YaCOBOM CTPESKE.

+ CHUMMTe akceccyap BeH4Mka 1 0cBob0aNTe UTUHT
apanTepa (puc. 3.2).

* Mpumeyanne1: He pabotaitte Ha BbICOKIX CKOPOCTSX
C NPUCOEAMHEHHBIM aKCeCCyapoM, Tak kak 3TO MOXeT
NpUBECTM K iepeKTam BeH4MKa (PackpyunBaHuIo ero
NpoOBOAOB).

* Mpumeyanne2: Ytobbl ocBoBOANTL BEHuMK (H) OT nepe-
X0AHOro UTHHra (1), NOTAHMTE 3a KOMbLIO Ha BEHUMKE.

YNCTKA

+ OTKNOYMTE NPUBOP OT SMEKTPOCETM U AaiiTe eMy OCTbITb,
npexae Yem NpuUcTynaTh K YNACTKE.

* OuncTuTe NPUGOP BNAXHOM TKAHBIO C HECKOMbKMMM
KanmnsM1 CPECTBA [ MbITbst MOCY/bI, & 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

* He ncnonbayiite ans ouncTky npubopa pacteoputeny,
CpeACTBa C KUCMOTHbIM WM LenoYHbIM pH, Takue kak
otbenusartens, Unu abpasueHble CPeaCTBa.

* Hukorga He norpyxaiite npubop B Bogy unu ntobyio
APYTYI0 XUAKOCTb U HE CTaBbTE ero nog NPOTOYHYIO BOAY.

* B npouecce unctku Byabte 0COBEHHO OCTOPOXHBI C
Ne3BUSMM, TaK Kak OHU 04YeHb OCTpbIE.

+ PekoMeHAyeTCst PErynsipHo YCTUTb MpUbop 1 yaanstb
oCTaTKM MULLM.

* Ecrm an60p He COOepXMnTCA B Haanexatem CoCTosHUN
YUCTOTbI, €ro NOBEPXHOCTb MOXET AerpaampoBatb, YTO
HEYMOIMMO NOBMUAET Ha NPOAOIKUTENBHOCTL CPOKA
CJ'Iy)K6bI anGopa 11 MOXET cTaTb HebesonacHbIM Ans
MCNonb30BaHusA.

+ CniegytoLLe NpeaMeTbl MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI
MaLLHe (MCnonb3ysi MporpaMmy MSITKOi OUNCTKY):

- MepHbIi cTakaH4MK

- Vamenbuutens (6e3 Hoxen)
- Benunk

+ MonoxeHue Ans CnmBa/CyLLKN M3LENNi, KOTOPbIE MOXHO
MbITb B NOCYAOMOEYHON MaLUMHE UMK B PaKoBUHE, AOMK-
HO N03BONATb BOAE NErko CTekaTb.

+ 3aTeMm BbiCyLUMTE BCE fieTanu nepes c6OpKom 1 xpaHe-
Huem.

OBCNYXXWUBAHME:

+ MioBoe HenpasunbHOE MCMOMNb30BaHWe UNk Hecobioae-
HMe MHCTPYKLWMIA MO aKCnnyaTaLmm AenaeT rapaHTuio u
OTBETCTBEHHOCTb MPON3BOANTENSH HEAENCTBUTENBHBIMM.

AHOMAJIUM U PEMOHT

+ Mpv BO3HVKHOBEHNM Npobnem oTHecuTe npubop B
aBTOPW30BaHHyt0 CryxBy TexHn4eckomn noaaepxku. He
nbiTaiTech pasbupaTthb 1M peMoHTUpoBaTh npubop 6e3
MOCTOPOHHEN MOMOLLM, TaK Kak 3T0 MOXET BbITb OnacHo.

FAPAHTUA N TEXHUYECKAA
NOAAEPXKA

[laHHbI NPOAYKT NOMb3YeTCA MPUSHAHMEM U 3aLLMTON
1OPMANYECKON rapaHTUN B COOTBETCTBIM C AEMCTBYHOLIMM
3aKOHOAATeNbCTBOM. [INs 0TCTanBaHNA CBOUX Npas unu
UHTEpecoB Bam criedyeT 06paTuTbCs B N10BO0I M3 HaLMX
ouLManbHbIX CEPBIUCHBIX LIEHTPOB.

Bbl MOXeTe HaiTi Bnimkaiilunin u3 HuX, nepeiras no cneay-
towjen cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTh COOTBETCTBYHOLLYIO MHGOP-
MaLIo, CBA3ABLUMCh C HAMY M0 TenedOoHy, ykasaHHOMY B
KOHLIe JaHHOTO PYKOBOACTEA.

[laHHOe PYKOBOACTBO MO SKCMyaTaLyy v ero OGHOBMEHMS
MOHO 3arpyauTb o aapecy https://www.blackanddecker.eu/.

Ons BEPCUWA U3OENUNA ONS EC UMM B CNYYAE,
ECIN 3TO TPEBYETCA B BALUEN CTPAHE:
3KONOrUYHOCThb U BO3MOXHOCTb BTOPUYHOM
NEPEPABOTKM NPOOYKTA

+ MaTepwuarnbl, 13 KOTOpbIX COCTOMT ynakoBka aHHOro
npubopa, BKMiouyeHbl B cictemy coopa, knaccudukaLm
1 nepepabotku. Ecnv Bbl 3axoTuTe ux yTunuanpoatb,
1CNOMb3yiiTe COOTBETCTBYHOLLME OBLYECTBEHHbIE KOHTEN-
Hepbl Ans KaXaoro TUna MaTepuarnos.

* N3penve He COLEePXnUT KOHLLeHTpaLLVII?I BELLECTB, KOTOPbIE
MOryT CHMTaTbCA BPEAHbIMU ANA Opr)KaK)LLl,el;I cpedbl.

OTOT 3Ha4OK O3HAYaET, YTO NOCKe OKOHYAHUS

Ccpoka cnyx6bl Ans yTunusauuy anektponpubopa

OTHECHTE ero B NyHKT cbopa aneKTpU4eckux u
I 5NeKTPOHHBIX oTx0ono0B (WEEE).

PYCCKWMX



+ [laHHbI7 npubop cootBeTcTBYET [upektuse 2014/35/EU
0 Hu3kom HanpsikeHun, Aupextuse 2014/30/EU 06 anek-
TpoMmarHuTHon cosmectumocTy, Aupektuse 2011/65/EU
06 OrpaH14YeHIM UCTONb30BaHMSI HEKOTOPbIX ONACHbIX Be-
LLeCTB B AMEKTPUYECKOM M ANEKTPOHHOM 060pYA0BaHUN
1 Oupektuse 2009/125/EC o TpeboBaHmsx skoan3aitHa
[Ans NPOAYKTOB, CBA3AHHBIX C SHEPTUel.

* VHchopmaLs 0 BelLecTBax, BbI3bIBAIOLLMX NOBbILLEHHYIO
o03aboyeHHocTb (SVHC) B cootBeTcTBUM C [NocTaHoBME-
Huem 1907/2006/EC (REACH):[anHbIi npoaykT coaep-
xuT cnepytowme Bewectsa SVHC: Ceunew (Pb), Homep
CAS: 7439-92-1 buc (2-atunrekcun)cbranat (DEHP),
Homep CAS: 117-81-7.

Black & Decker® un BLACK+DECKER™, a Tatke norotu-
nbl Black & Decker® n BLACK+DECKER™ sBnsiotcs 3a-
perucTpupoBaHHbIMK ToproBbiM Mapkamu The Black &
Decker® Corporation 1 1cnonb3aytoTcs no nuueHsmn. Bee
npaBa 3aLUMLLEHBI. IMIOPTUPOBAHO W pacnpoCTpaHeHO
komnanmenn ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




naHckas BeTYM-
Ha CeppaHo

nep + MepHblit
CTaKaH

cM. Py6uTe [0 NOMyYeHNs KENaemoil TEKCTypbI.

Peuent akceccyap Konuye- | MoaroTtoBka Bpems
CTBO
MaioHes Manouka-6nex- | 250 mn [obasbTe B eMKoCTb 1 511AL0, COMb, HECKOMbKO kanenb | 35S
nep + MepHbIit yKcyca Unu numoHa. 3aneiite Macno Ao ykasaHHoro
CcTaKaH YPOBHS! 1 BKIOUMTE, HE [IBUraiiTe U He NepemeLLmnBail-
Te, noka Macro He byaeT cBs3aHo.
®pykToBbit unu | Manoyka-6nex- | 250 ml HapesxbsTe 100 1 hpyKTOB MM MOPKOBU Ha KyCOUKM 15s
MOPKOBHbI# aep + MepHbIN pa3mepom 1 cM, gobasbTe 150 1 BoAbl M CMeLLMBaiTE
CMy3u CcTaKaH [0 MOMYYEHNS rMaAKoi KOHCUCTEHLIAM.
B3buTble BeHunk 250 mn Momectute xonogHsle cnmeku (0T 0 fo 5°C) B xonog- | 1-2 MuH
CrVBKY Hyt0 eMKOCTb 1 B3beiiTe BrieHaepom, Aenas BepTu-
karbHble ABIKeHWs. ByfbTe 0CTOPOXHbI, He nepebop-
LynTE, TaK KaK CrIMBKW NPEBPATATCS B Macro.
XKectkue auy- | BeHunk 3auuHbix | [JoGaBbTe anyHble 6enki B eMKOCTb 1 B36eiiTe GrieH- | 1-2 MUH
Hble 6enku benka nepom. CvelLmBaiiTe BEPTUKaNbHBIMU ABVKEHUSMM,
noka si4Hble BenKn He CTaHyT KECTKUMN.
KaptocbenbHoe | Manouka-6nen- | 300 g KapTodenb MOXHO Hape3aTb NOMTUKaMK, BKNKOYMB 30s
nope aep 6neHpep npsmo B KacTpiorne.
[etckoe nuta- | Manouka-6nex- | 300 g HapexbTe 1 nomectute B kyBlumH 100 r 56mnoka, 1001 |25 s
Hue: hpyKTO- [ep + MepHbIi 6aHaHa, 50 r neyeHbs 1 COK OAHOTO anemnbCuHa.
BO-OMCKBUTHAS | cTakaH
kala
MaHupoBoyHble | Mamenbuntens |50 g HapexbTe yepcTBbin xneb nepes Tem, kak nonoxuts | 1 MuH
cyxapu €ro B KyBLUWH. PybuTe 10 nonyyeHus xenaemon Tek- | (B uuknax)
CTYpbI.
TepTblii Cbip Namenbuntens | 100 g HapexbTe cbip Ha kycoukv no 1 cm v nepemewaiite fo [ 30-50s
MONyYEHUS! XXENAeMON TEKCTYPbI.
MopkoBb Mamenbuntens | 200 g OunctuTe, HapexbTe kybukamu n cmelaiite go nony- | 30's
YEHNS Kenaemolt KOHCUCTEHLN.
Opexu Namenbuntens | 200 g YpanuTe ckopnyny v U3MenbyuTe A0 NOMy4eHus 30s
HY)KHOI TEKCTYpbl.
/amenbyeHHoe | Mamenbuntens | 2 silua PaspexbTe Ha YeTBEPTUHKM 1 M3MenbynTe o nonyye- | 10's
BapeHoe ANLo HWS1 KEeNaemon TEKCTYpbI.
MscHot chapw | Mamenbuutens | 150 g [MpeaBapuTenbHO HapexbTe Ha Kycouku pasmepom 1 [ 30's
(cblpoit nnm cM. PybuTe 10 nonyyeHns xenaemoi TekCTypbl.
NpUroTOBIEH-
HbliA)
PybneHasiuc- | Manouyka-6neH- |60 g [peaBapuTenbHO HAapeXbTE Ha KyCoukM pasmepom 1 3s

HenpepbiBHoe 1cnonb3oBaxmne nprubopa He AOMMKHO NPpeBbilaTh 1 MUHYTLL. ECn Bam HyxHO 60blue Bpemern 06paboT-

K, qepenyl?ﬁe LMKsIbl o 1 MWHYTE UCNONb30BaHNA C LKNamu no 1 MUHYTE OTAbIXa.

PYCCKWMX



ROMANA (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
BXHB500E
BXHBAGOOE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa achizitionati un produs marca
Black+Decker.

Datorita tehnologiei, designului si functionérii sale si
datorita faptului ca depéseste cele mai stricte standarde
de calitate, se poate asigura o utilizare pe deplin
satisfacatoare si o durata de viata lunga a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE

+Cititi cu atentie aceste instructiuni
inainte de a porni aparatul si pastrati-
le pentru consultari ulterioare.
Nerespectarea si nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la un
accident.

+Curétati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea de
curatare, inainte de utilizare.

+Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii. Tineti aparatul si cablul
acestuia departe de indeméana
copiilor.

*Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte,
daca acestea au fost supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si daca
inteleg pericolele implicate.

*Copiii trebuie supravegheati pentru a

se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

*AVERTISMENT: Utilizarea
necorespunzatoare a acestui aparat
poate duce la posibile raniri. Se va
avea grija la manipularea lamelelor
ascutite de taiere, la golirea bolului si
in timpul curatarii.

*Deconectati intotdeauna aparatul de
la alimentare daca este lasat nesu-
pravegheat si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

*Opriti aparatul si deconectati-| de la
alimentare inainte de a schimba acce-
soriile sau de a va apropia de piesele
care se misca in timpul utilizarii.

+Daca cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
producator, de agentul de service sau
de persoane calificate in mod similar,
pentru a evita pericolul.

+Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi:

- zone de bucatarie pentru personal
in magazine, birouri si alte medii de
lucru;

- case de ferma;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri
si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip "bed and breakfast".

» Asigurati-va ca tensiunea indicaté pe placuta de
identificare a aparatului corespunde tensiunii de la priza,
nainte de a bransa aparatul.

+ Conectati aparatul la o baza care sa reziste la o tensiune
de minimum 10 amperi.

+ Stecherul aparatului trebuie sa se potriveasca in mod
corespunzator in priza de retea. Nu modificati fisa. Nu
utilizati adaptoare de fisa.

* Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate.




+ Daca se rupe oricare dintre carcasele aparatului,
deconectati imediat aparatul de la reteaua electrica
pentru a preveni posibilitatea unui soc electric.

* Nu folositi aparatul dacé a cazut pe podea, daca exista
semne vizibile de deteriorare sau daca are o scurgere.

+ Nu fortati cablul de alimentare. Nu folositi niciodata cablul
de alimentare pentru a ridica, transporta sau scoate
aparatul din priza.

* Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Cablurile
deteriorate sau incalcite cresc riscul de electrocutare.

* Nu atingeti stecherul cu méinile umede.

* Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi placi
de gatit, arzatoare cu gaz, cuptoare sau altele asemenea.

+ Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

* Lamele sunt ascutite si ar putea provoca vatamari, aveti
grija si evitati contactul direct cu marginile téioase ale
lamelor. acordati o atentie deosebita la manipularea
lamelor, in timpul operatiunilor de asamblare si
dezasamblare si in timpul curatarii.

+ Nu atingeti niciuna dintre piesele mobile ale aparatului in
timpul functiondrii acestuia.

+ Manifestati precautie dupd ce ati angajat operatiunea
de oprire a aparatului, deoarece lama/ lamele va/vor
continua sa se miste sub efectul propriei inertii mecanice.

* Nu lasati aparatul afara in ploaie sau expus la umiditate.
Daca apa patrunde in aparat, acest lucru va creste riscul
de electrocutare.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Desfasurati complet cablul de alimentare al aparatului
inainte de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sale nu sunt montate
corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

* Nu utilizati aparatul daca este rasturnat si nu il intoarceti.

+ Nu rasturnati aparatul in timp ce este in functiune sau
conectat la reteaua electrica.

* Respectati indicatorul de nivel MAX al paharului de
masurare.

* Atunci céand utilizati lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult de jumétate. In orice moment, atunci cand
amestecati lichide fierbinti in ulcior, selectati cea mai mic
viteza de pe selectorul de viteza.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele mobile
sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corectd a aparatului.

« Utilizati aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care trebuie efectuate.
Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite de cele
prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati niciodata lichide fierbint.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

+ Nu utilizati aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

+ Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut la un moment
dat sau pentru a finaliza cicluri cu o durata mai mare de
1 minut. In acest din urma caz, asigurati intotdeauna
perioade de repaus de cel putin 1 minut intre cicluri. Nu
mentineti niciodata aparatul in functiune mai mult decét
timpul necesar.

+ Tabelul ilustrativ anexat prezinta o serie de retete, inclusiv
cantitatea de alimente care urmeaza sa fie procesate,
timpul recomandat pentru pregatirea fiecarei retete,
precum si timpul maxim de functionare a aparatului in
fiecare dintre aceste conditii de incarcare.

DESCRIERE
BXHBS500E

A Butonul On/Off

B Corpul motorului

C Accesoriu de amestecare a betisoarelor
D Cupa de masurare

DESCRIERE
BXHBAG0OE
BXHBAGO01E
BXHBA750E

A Regulator de control al vitezei
B Butonul On/Off

C Turbo

ROMANA



D Corpul motorului

E Accesoriu de amestecare a betisoarelor
F Cupa de masurare

G Tocatorul

H Batator

|

Racord adaptor

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi cumparate si separat de la
Serviciul de asistenta tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE
+ Asigurati-va ca a fost indepartat tot ambalajul produsului.

+ Vd rugam sa cititi cu atentie sectiunea ,Sfaturi de
sigurantd si avertismente” inainte de prima utilizare.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

» Prelungiti complet cablul inainte de a-I conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de pornire/oprire..

« in modelul BXHBABOOE-BXHBABO1E-BXHBA750E cu
regulator de viteza, selectati viteza dorita.

* Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le procesati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI (MODEL

BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ Viteza aparatului poate fi reglata pur si simplu cu ajutorul
controlului regulatorului de viteza (A). Aceasta functie
este foarte utila, deoarece face posibila adaptarea vitezei
aparatului la tipul de lucru care trebuie efectuat.

FUNCTIA TURBO (MODEL BXHBAG00E-BXHBA601E-
BXHBAT750E)

+ Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea functiei Turbo

(C) toata puterea motorului devine disponibila, obtindndu-

se astfel un finisaj mai fin in textura finala a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului de
pornire/oprire.

+ Deconectati aparatul la reteaua electrica.
+ Curatati aparatul

ACCESORII: 5

ACCESORIU PENTRU BLENDER CU BAT (FIG. 1)

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a prepara sosuri,
supe, maioneza, milkshake-uri, mancare pentru copii...

+ Atasati blenderul baston la corpul motorului, rotindu-I in
directia indicata de sageata (Fig. 1.1).

* Turnati alimentele in paharul de masurare si puneti-l in
functiune apasand butonul de pornire.

+ Detasati blenderul cu betisoare rotindu-| in directia opusa
sagetii si scoateti- pentru curatarea ulterioara.

ACCESORIU DE TOCAT (MODEL BXHBAG60OE-

BXHBA601E-BXHBA750E) (FIG. 2)

+ Acest accesoriu este utilizat pentru a toca legume, nuci,
came...

+ Montati accesoriul adaptor pe unitatea motorului, rotindu-|
in directia sagetii (Fig. 2.1).

+ Atasati unitatea la capac pana cand auziti clic (Fig. 2.2.2).

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie pregatite in
recipientul de tocat si fixati ferm capacul.

+ Porniti aparatul (atentie: nu porniti aparatul daca intreaga
unitate nu este montata si conectatd impreuna in mod
corespunzator).

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.

+ Detasati aparatul de capac si eliberati fitingul adaptorului.

ACCESORIU DE BATUT (FIG. 3)

* Acest accesoriu este utilizat pentru a bate smantana, a
bate albusurile de ou...

* Introduceti biciul in fitingul adaptor. Montati fitingul
adaptor pe unitatea cu motor, rotindu-I in directia sagetii.
(Fig. 3.1).

+ Asezati alimentele intr-un recipient larg si porniti aparatul.
Pentru rezultate optime, deplasati batétorul in sensul
acelor de ceasornic.

+ Indepartati accesoriul de batut si eliberati fitingul adaptor
(Fig. 3.2).

+ Not&1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la nivelul
biciului (invartirea firelor acestuia).

* Nota2: Pentru a elibera batatorul (H) de accesoriul
adaptor (1), trageti de inelul de pe batator.

CURATARE

* Deconectati aparatul de la reteaua electrica si lasati-l sa
se raceasca inainte de a intreprinde orice activitate de
curatare.

+ Curatati aparatul cu o carpa umeda cu cateva picaturi de
detergent si apoi uscati.




* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive, pentru
curatarea aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub apa curenta.

+ In timpul procesului de curétare, aveti grija deosebité la
lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ In cazul in care aparatul nu se afla intr-o stare buna de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(utilizand un program de curatare moale):

- Paharul de masurat
- Tocatorul (fara lame)
- Batator

* Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spélat vase sau in chiuveta trebuie s&
permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblarea si
depozitarea sa.

SERVICE:

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor de utilizare face ca garantia si raspunderea
producétorului s& devina nula si neavenita.

ANOMALII $I REPARATII

+ In cazul in care apar probleme, duceti aparatul la un
serviciu de asistentd tehnica autorizat. Nu incercati
s& demontati sau sa reparati aparatul fara asistenta,
deoarece acest lucru poate fi periculos.

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va exercita drepturile sau interesele, trebuie sa va
adresati unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistentd
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica

accesand urmatorul link web: https://www.blackanddecker.
eul/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contactand-

ne (consultati ultima pagina a manualului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si actualizarile
sale la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE DE PRODUSE DIN UE SI/SAU iN
CAZUL IN CARE ESTE SOLICITAT iN TARA DVS:
ECOLOGIA S| RECICLABILITATEA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui aparat
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. In cazul In care doriti s3 le eliminati, utilizati
containerele publice adecvate pentru fiecare tip de
material.

+ Produsul nu contine concentratii de substante care ar
putea fi considerate daunatoare pentru mediu.

Acest simbol semnifica faptul ca, in cazul in care
doriti sa eliminati produsul dupa terminarea
duratei sale de viata, duceti-l la un agent

autorizat pentru colectarea selectiva a deseurilor
B e echipamente electrice si electronice (DEEE).

+ Acest aparat este conform cu Directiva 2014/35/UE
privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si electronice si
Directiva 2009/125/CE privind cerintele de proiectare
ecologica pentru produsele cu impact energetic.

+ Informatii privind substantele care prezinta motive
de ingrijorare deosebita (SVHC) in conformitate cu
Regulamentul 1907/2006/CE (REACH): Acest produs
contine urmatoarele substante SVHC: Plumb (Pb), numéar
CAS: 7439-92-1 Ftalat de bis (2-etilhexil) (DEHP), numar
CAS 117-81-7.

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si logo-urile Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt mérci inregistrate
ale The Black & Decker® Corporation si sunt utilizate sub
licenta. Toate drepturile sunt rezervate. Importat si distribuit
de ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain
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Reteta accesorii Cantitate Pregatirea Timp

Maioneza Stick 250 ml Adaugati in recipient 1 ou, sare, cateva picaturi de otet 35s
blender sau laméaie. Umpleti cu ulei p&na la nivelul indicat si
+ pahar porniti, nu miscati si nu agitati pana cand uleiul nu a fost
dozator legat.
Smoothie-uri | Stick 250 ml Se taie 100 g de fructe sau morcovi in bucéti de 1 cm, se | 15
de fructe blender adauga 150 g de apa si se mixeaza pana cand amestecul
sau de + pahar capata o consistenta omogena.
Morcovi dozator
Frisca Batator 250 ml Se pune smanténa rece (0 pana la 5°C) intr-un recipient | 1-2 min
batuta rece si se bate cu mixerul, facand miscéri verticale.

Aveti grija sa nu bateti prea mult, deoarece crema se va
transforma in unt.

Albusuri tari | Batator 3 albusuri Adaugati albusurile intr-un recipient si bateti-le cu 1-2 min
mixerul. Se amesteca intr-o miscare verticald pana cand
albusurile devin tari.

Piure de Stick- 300g Cartofii pot fi feliati prin activarea blenderului direct in 30s

cartofi blender cratita.

Mancare Stick 300g Taiati si puneti in ulcior 100 g mar, 100 g banana, 50 g 25s

pentru copii: | blender biscuiti si sucul unei portocale.

fructe si + pahar

biscuiti dozator

Firimituri de | Tocatorul 509 Taiati painea veche nainte de a o pune in ulcior. Se 1-5min

paine toaca marunt pana se obtine textura dorita. (In cicluri)

Branzarasa | Tocatorul 100 g Taiati branza in bucéti de 1 cm si amestecati pana 30-50s
obtineti textura dorita.

Morcov Tocatorul 2009 Se decojeste, se taie in cubulete si se mixeaza pana se 30s
obtine consistenta dorita.

Nuci Chopper 2009 Scoateti cojile si mécinati pana se obtine textura dorita. 30s

Ou fiert Tocatorul 2ouad Se taie in sferturi si se toaca pana se obtine textura 10s

tocat dorita.

Carne tocata | Tocatorul 150 g Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se toaca marunt 30s

(cruda sau péna se obtine textura dorita.

gatita)

Sunca Stick 60g Taiati in prealabil in bucati de 1 cm. Se toaca marunt 3s

spaniola blender pana se obtine textura dorita.

Serrano + pahar

tocata dozator

marunt

Utilizarea continua a aparatului nu trebuie sa depaseasca 1 minut.
Daca aveti nevoie de mai mult timp de procesare, alternati cicluri de 1 minut de utilizare cu cicluri de 1 minut de odihna.




BBJITAPCKU (MpeBoga Ha n3sbpLueHnTe)

PBYEH BJIEHOEP
BXHBS00E
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBAT750E

YBaxaemu KueHTu,

MHoro Bu Gnarogapum, Ye cte u3bpanu aa 3akynute
npoaykT ¢ mapkata Black+Decker.

BnarogapeHrue Ha TexHonorusiTa, u3aitHa u paborata
My, KaKTo W Ha (pakTa, Ye TOi HaAXBBLPNA Ha-CTpornTe
CTaHapTy! 3a Ka4ecTBO, MOXE [ Ce rapaHTupa HambiHO
3a[10BONNTENHA yNoTpeba 1 AbITbr KUBOT Ha NPOAYKTa.

CBbBETU U NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMNACHOCT

*[poyeTeTe BHUMATENHO TE3N UH-
CTPYKLMM, Npean aa BKIOYUTE ypesa,
W v 3anaseTe 3a ObaeLLy CrpaBky.
HecnaseaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLUK
MOXe€ Aa JoBefe A0 3Mononyka.

*[Mpeay ynotpeba nouncTeTe BCUYKN
YacTu Ha NpogayKTa, kouTo Le 6baaT B
KOHTaKT C XpaHa, KakTo e MOCOYEHO B
pasgena 3a nouncTeaHe.

*Toan ypen He TpsibBa fga ce 13nonssa
oT geua. CbxpaHsBanTe ypesa u He-
roBusi kabes Ha MACTO, HEAOCTBIHO
3a feua.

*Toan ypes MOXe Aa Ce U3nosnaea ot
nuLa ¢ HamaneHn u3n4ecku, CeTmB-
HU NN YMCTBEHM CMOCOGHOCTM Ui
C NUNCa Ha OnWT U MO3HaHWs!, ako ca
MOMYYUNN HAZ30p UIN MHCTPYKLMN
OTHOCHO M3MON3BAHETO Ha ypeaa no
BesonaceH HauMH 1 ako pasbupat
CBbP3aHMUTE C HEro OMacHOCT!.

+[leuata TpsibBa ga 6vaat Habnoaa-
BaHM, 3a [1a Ce rapaHTupa, 4Ye He cu
urpasT ¢ ypega.

[MPEAYNPEXOEHWE: HenpasunHata
ynoTpeba Ha To3u ypes Moxe Aa [0-
Beae [0 NOTEHUMAnHO HapaHsiBaHe.
Tpsibea ga ce BHMMaBa npu pabota
C OCTPUTE pexeLL HOXOBE, NpU 13-
npa3BaHe Ha kynaTa 1 no Bpeme Ha
nouncTBaHe.

*BuHaru nskntouBaiTe ypeaa ot enek-
TpU4YecKaTa Mpexa, ako € OCTaBeH
6e3 Haa3op, kakTo 1 npeaw crnobsisa-
He, pa3rnobsiBaHe Unu no4YnCcTBaHe.

*M3knioyeTe ypeaa v ro Uskno4eTe ot
3axpaHBaHeTo, Npe/ay 1a CMeHsTe ak-
cecoapy Unu ia fobnuxasarte YacTu,
KOWTO Ce ABWXAT Npy yroTpeda.

*B cnyyan, ye 3axpaHBawymsT kaben e
MOBPEeAEH, CbLUMAT cneaBa Aa 6bae
3aMeHeH OT NPOWU3BOAMUTENS, OT CITyX-
6aTa 3a nogapbXka unm nofobeH kea-
nuduumpaH nepcoHarn, ¢ uen aa bvae
n3berHaTo npou3LLECTBIE.

*To3u ypen e NpeaHa3HaueH 3a 13-
non3saHe B JOMaKUHCTBOTO W Noao0-
HW NPUNOXEHUS!, KAaTO HaNPUMEP:

- KYXHEHCKW MOMELLeHNs 3a nepco-
Hana B MarasuHu, oucy 1 apyri
paboTHN NOMELLEHMS;

- hepmum;

- OT KNWEHTU B XOTENU, MOTENN 1
APYTV XUIULLHY MOMELLEHUS;

- MeCTa 3a HacCTaHsiBaHe W 3akycka

* Mpeay BKMtoYBaHe Ha ypenda KbM Mpexarta, yBepeTe ce,
4e NOCOYEHMAT Ha TabenkaTta BoNTax ¢ XapaKTepUCTUKK-
Te CbBMNada C BONTaxa Ha Mpexara.

+ CBBbpXETE ypesia KbM OCHOBA, M3abpxaLLia MUHUMYM 10
amnepa.
* LLlencensT Ha ypeaa TpsiGBa fia Nacea NpaBuHO B

KOHTaKTa Ha enekTpuyeckata Mpexa. He npomensiite
Lwencena. He nanonagaiite agantepy 3a Luencen.
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+ He nanonassaiite ypesa, ako kabermbT unu LyencemsT ca
MOBPEAEHM.

+ AKO HSIKOI OT KOpMyCcUTe Ha ypeada ce C4ynu, He3abaBHO
U3KINIOYETE Ypesa OT enekTpiuyeckara Mpexa, 3a Aa
npeaoTBpaTUTE Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB yAap.

* He nsnonssaiite ypena, ako € nagHan Ha noja, ako uma
B/AUMM NpK3HALIM Ha noBpeaa UK ako ma Teu.

* He Hacungaitte 3axpaHBaluus kaber. Hukora He uanons-
BaiiTe 3axpaHBaLyns kaben 3a nosauraxe, npeHacsHe
UM M3KMIOYBAHE Ha ypeaa OT enekTpuyeckata Mpexa.

* He yBuBaiiTe 3axpaHBalms kaGen okomo ypesa.

+ [poBepsiBaiiTe CbCTOSHMETO Ha 3axpaHBaLLNs kaben.
lMoBpeaeHnTe nu 3anneTeHn kabenn ysenuyaear pucka
OT TOKOB YAap.

* He gokocBaiiTe Liencena ¢ MOKpU pbLie.

* He nocrassiiTe ypesa BbpXy ropeLy NoBbPXHOCTH, KaTo
HanpyMep Nroyy 3a roTBeHe, rasoBu ropeski, (PypHU 1
Apyri nogo6Hm.

+ BaemeTe HeobXoauMUTE MepKM, 3a Aa u3berHeTe HeBoON-
HO CTapTupaHe Ha ypena.

+ OcTpueTata ca OCTpU 1 MOTraT fja NPUYUHST HapaHsiBa-
He, ObieTe BHAMATENHN 1 136sArBaiiTe NPsiKk KOHTAKT C
pexeLynTe pbboBe Ha ocTpueTaTa. 06pbLyaliTe cnewu-
arHo BHUMaHue npu paboTa ¢ ocTpueTaTa, No BpeMe
Ha onepaLumTe no crnobsiBaHe W pasrnobsisaHe 1 npu
MOYMCTBAHE.

* He [i0KoCBaliTe HUTO eaiHa OT ABMKELLUTE Ce YacTi Ha
ypega, fokato Toit paboTu.

* [posiBsiBaiiTe NPeANasnMBOCT Cres U3nonasaHe Ha
onepauusiTa 3a cnupaHe Ha ypesa, Thit kato ocTpueTo/
ocTpueTarTa Le NpoAbIKaT Aa ce ABUKAT Moj Bb3-
[eNCTBMETO Ha COBCTBEHATA C MEXaHWYHA MHEPLS.

* He ocrassiite YPeAa Ha ObXA UNi U3N0XEeH Ha Bnara.
Ako B ypeda nonagHe BoAa, ToBa LUe yBen4n pucka ot
TOKOB yAap.

U3MNON3BAHE N NOAABPXAHE

+ MNpeaw Bcska ynotpeba passuBaiiTe HambHO 3axpaHBa-
s kaben Ha ypefa.

* He n3nonasgaiite ypeaa, ako NpuHaanexHoCTUTe My He
ca NpaBUHO MOHTUPaHM.

* He nanonasgaiite ypeaa, ako NpukpeneHuTe KbM Hero
akcecoapy ca aedekTHu. HezabaBHo rv cMeHeTe.

* He n3nonassaiite ypeaa, ako NPeBKIOYBATENSAT 3a BKITHOY-
BaHe/u3kmiouBaHe He paboTu.

* He n3nonsgaiite ypeaa, ako TON € HAaKMOHEH U He To
obpbLyaie.

* He obpbLualiTe ypeaa, fokaTo Toii ce 13nonasa unm e
CBbP3aH KbM ENeKTpUYeckaTa Mpexa.

+ CnasBaiiTe uHagnkatopa 3a HuBo MAX Ha MepuTenHaTta
yawa.

» KoraTo 1anonagare ropeLuy Te4HOCTH, He MbiHeTe
MepuTenHaTa kaHa o noseye oT nososuHaTa. Mo BCsiko
BPEMe, KOraTo CMeCBaTe ropelLi TeYHOCTY B KaHa, u3bu-
paiiTe Hait-6aBHaTa CKOPOCT Ha CemeKTopa Ha CKopoCTTa.

CbXxpaHsiBaiiTe T031 ypep Ha MSCTO, HEAOCTBIHO 33
aeLa uunn nuua ¢ nsndeckir, CETUBHI UMK HamarneHm
YMCTBEHM CMOCOGHOCTM UMK IUNCa Ha ONIT U 3HAHWS!.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa B o06po cbeTosHue. Mposepsi-
BailTe [janu BIKELLMTE Ce YacTu He Ca HenpaBuITHO
noApeAeH: N 3aKNeLLeHn 1 ce yepeTe, Ye Hama
CYYNEHM YacTh N1 aHoOManum, KoUTo MoraT Aa nonpeyar
Ha npasunHata pabota Ha ypepa.

1A3anon3gaitTe ypeda 1 HEroBuTE NPUHAANEXHOCTU U
VHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBIE C TE3W MHCTPYKLMM, KaTo
ce cbobpassBate ¢ ycnosusTa Ha pabota 1 pabotata,
kosiTo TpsibBa Aa ce M3BbPLLK. 3non3saHeTo Ha ypeaa
3a OnepaLyy, pasniuiHN OT NpeABUAEHUTE, MOXe fa
[AoBefe 710 onacHa CcuTyaums.

Hwkora He n3nonasaiTe BPALM TEYHOCTU.

Hukora He ocTaBsiitTe ypefia cBbp3aH 11 6e3 Haz3op, ako
He ce 13nonasa. Mo TO31 HauMH Ce NEeCTV eHeprus 1 ce
yObIKaBa XMBOTBT Ha ypeaa.

He nanonseaite ypeaa Bbpxy KOATO U Aa € 4acT oT
TANOTO Ha YOBEK UMW XUBOTHO.

He n3nonssaiite ypeaa Cbc 3aMpaseHu NPOLYKTH Unu
TaKvBa, KOUTO CbAbPXaT KOCTH.

He n3nonaeaiTe ypeaa 3a noseye 0T 1 MUHyTa HaBed-
HBX UNW 33 3aBbPLUBAHE Ha LIMKNK, NPOAbIIKaBaLLm
noseye oT 1 MuHyTa. B nocneaHns cnyyai BuHaru
OCuUrypsiBanTe Nepyoau Ha noumBka OT noHe 1 MuHyTa
Mexay uuknuTe. Hukora He ocTaBsiiTe ypesa fa pabotu
no-4bAro 0T He06X0AMMOTO BpeMe.

B npunoxeHata uniocTpatueHa Tabnuua ca nokasanu pe-
Anua peLenTi, BKNIOYUTENHO KONMYECTBOTO XpaHa, KOeTo
Tpsibea fa ce 06paboTu, NpenopbUMTENHOTO BpeMe 3a
NpuroTBAHe Ha BCAKa peLenTa, Kakto U MakCUManHoTo
BpeMe 3a paboTa Ha ypesa npu BCKO OT T3 YCroBHS
Ha HaToBapBaHe.

.
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OMNMUCAHHUE
BXHBS500E

A ByTOH 3a BKNto4BaHe/M3KouBaHe
Kopnyc Ha gBuratens
Mpucnocobnenue 3a GbpkaHe CbeC CTUK
MepwvTenHa vawa
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OMNMUCAHUE

BXHBAGOOE

BXHBAG01E

BXHBAT750E

A Perynatop 3a perynupaHe Ha ckopocTTa
B ByToH 3a BKntouBaHe/M3kiouBaHe

C Typ6o

D Kopnyc Ha gsuratens

E lMpucnocobnenue 3a 6bpkaHe CbC CTUK
F MepuTenna yawa

G Yombp

H Bbpkarnka

|

lMpexopHo npucnocobneHve

AKo MOZIENbT Ha BalLWs Ypes He pasnonara ¢ onucaHuTe
no-rope NpuUHaZnEXHOCTY, Te MoraT fja GbAaT 3akyneHu
OTAENHO OT cnyxGaTa 3a TEXHUYecka MoMoLL.

WHCTPYKLUW 3A YNIOTPEBA
MPEAN YNIOTPEBA

* YBepeTe Ce, Ye BCUYKM ONakoBKM Ha NMPOAYKTa ca oTcTpa-
HEHU.

+ Mons, npoyeTeTe BHUMaTenHo pasaena ,ChBeTH 1
npepynpexaeHns 3a 6esonacHocT npeau mbpsaTa
ynotpeba.

+ [pean Aa uanonasate NpOAYKTa 3a MbPBU MbT, MOYUC-
TeTe YacTuTe, KOUTO LLE BNSI3aT B KOHTaKT C XpaHa, no
HauuHa, ONucaH B pasziena 3a nouncTBaHe.

+ [oaroTBeTe ypesa B CbOTBETCTBUE C PYHKUMATA, KOSTO
KenaeTe fia u3nonsgare.

W3MON3BAHE HA

* Wsternete kabena HambnHO, NPeAK Aa ro BKIOYNTE.

+ CBbpXETE ypeaa KbM eNekTpuyeckata Mpexa.

* BkntoyeTe ypena ¢ nomolTa Ha ByToHa 3a BKrtouBaHe/
N3KNI0YBaHe.

+ Mpn mogena BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-BXHBAT750E

C perynaTop 3a perynupaHe Ha ckopocTTa, 13bepete
XenaHata CKopocT.

+ Pabortete ¢ xpaHaTa, kosiTo uckate Aa obpabotearte.

ENEKTPOHHO PEIYNIMPAHE HA CKOPOCTTA
(MOLEN BXHBAG0OE-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ CkopocTTa Ha ypeaa Moxe fja Ce perynupa npocTo ¢ no-
MoLLTa Ha perynatopa Ha ckopocTTa (A). Tasu hyHKuns
€ MHOrO Mosie3Ha, Thil kaTo JaBa Bb3MOXHOCT 3a ajan-
TUPaHe Ha CKOpOCTTa Ha ypeaa KbM Bufa Ha pabotata,
KosiTO TPsibBa fia Ce M3BBPLLM.

TYPBO®YHKLIUA (MOLAEN BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-

BXHBAT750E)

* YpeawT pasnonara ¢ pyHkums Turbo. Mpu akTuBupaxe
Ha dyHKuusTa Turbo (C) ysinata MOLLHOCT Ha ABuraTe-
NS cTaBa AOCTBIHA, KaTo MO TO3M HAYMH Ce Mony4asa
no-chuHa 3aBbPLLEHOCT Ha KpaiiHaTa TeKcTypa Ha npo-
AyKTa.

CNEQ KATO NPUKMIOYMUTE C M3NON3BAHETO HA

YPEQA

+ CnpeTe ypena, kaTo OTMycHeTe HaTucka BbpXy OyToHa 3a
BKITHOYBaHE/M3KIoUBaHe.

* Vi3knioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.

* [NouncTeaHe Ha ypena

AKCECOAPU:

NMPUCNOCOBINEHUE 3A MACATOP (®Ur. 1)

+ Tosu akcecoap Ce M3nonasa 3a NpUroTBsIHE Ha COCOBE,
Cynu, MalioHe3a, MneyH Lweiikose, GebeLuka xpaHa...

+ CBbpXXETE NPBYKOBIS MacaTop KbM KOpryca Ha ABM-
raTens, kato ro 3aBbPTUTE B NOCOKATa, NOCOYEHa CbC
cTpernka (cur. 1.1).

* Vi3cuneTe xpaHuTenHUTE NPOAYKTY B MepuTenHaTa yatua
11 1O 3afeicTBaliTe, kato HaTucHeTe GyTOHa 3a CTapTh-
paHe.

+ CBareTe NpbYKOBIS MacaTop, kaTo ro 3aBbpTUTE B MOCO-
ka, obpaTHa Ha cTpenkarta, v ro 13BafeTe 3a nocneasa-
LLI0 NOYMCTBAHE.

NPUCNOCOBNEHUE 3A PA3AHE (MOLEN

BXHBAGOOE-BXHBA601E-BXHBAT750E) (DUT. 2)

+ To3n akcecoap ce 13non3sa 3a HapsA3BaHe Ha 3eneHdy-
LK, KN, MECO...

+ MoHTupaitte npucnocobnexneTo 3a agantep kKbM MO-
TOpHMA BMOK, KaTo o 3aBbPTUTE B NMOCOKa, 0BpaTHa Ha
cTpenkara (cur. 2.1).

* MpukpeneTe ypena KbM kanaka, AOKaTo YyeTe LypakBaHe
(dur. 2.2).

* MocTaseTe xpaHata, kosTo Tpﬂ6Ba [Aa ce npuroTeun, B
KOHTelHepa 3a Hapsi3BaHe 1 3akpeneTe 34paBo Kanaka.

+ BknioyeTe ypena (BHUMaBaiTe: He BKNKOYBANTE ypeaa,
aKo LieNusIT ypes He e NpaBuHO MOHTUPAH U CBbP3aH).

+ CripeTe ypefia, Korato xpaHara [JOCTUrHe XenaHaTta
TeKCTypa.

+ OTCTpaHeTe ypeqa oT kanaka 1 oceobofeTe aganTepHus
PUTHHT.

AKCECOAP 3A PA3BUBAHE (®Ur". 3)

+ Toan akcecoap ce n3non3sa 3a pas3buBaHe Ha CMeTaHa,
pa3buBaHe Ha benTbLM...

+ MocTaBeTe MeTNMYKaTa B afanTepHus UTAHT. MoHTH-
paitTe aganTepHIst GUTUHT KbM MOTOPHUS BIIOK, KaTo ro

3aBbPTUTE N0 NOCoka Ha cTpenkara. (dur. 3.1).
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+ MocTaBeTe XxpaHaTta B LLMPOK Cbf 1 BKIOYETE yCTpOVl-
CTBOTO. 3a NOCTUraHe Ha onTUMarHm pesyntaTu asuxete
MeTaTa no Nnocoka Ha YaCOBHUKOBATa CTpesika.

* Mi3BapeTe akcecoapa 3a pa3buBaHe 1 ocBobogeTe aan-
TepHNs UTUHT (chur. 3.2).

+ 3abenexkal: He paboTeTe npu BUCOKN CKOPOCTY C TO3M
akcecoap, Tbit kaTo ToBa O1 AOBENO A0 AedhekT B
MeTnuyKaTa (3aBbpTaHe Ha xuuuTe [).

+ 3abenexka2: 3a ga ocBobogute metnmukarta (H) ot
apanteprus uTuHr (1), M3gbpnaiiTe NpbCTeHa Ha MeT-
nnyKata.

NOYUCTBAHE

* M3kntoueTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa u ro octa-
BETE [1a M3CTUHE, NPean Aa NpeanpuemeTe KaksoTo 1 Ja
€ NoYucTBaHe.

* Mouncrete YpeAa C BNnaxHa Kbprna C HAKONKO Kankun
TEYHOCT 3a M1eHe Ha CbloBe U Cnej ToBa NOACYLIEeTe.

+ He u3nonassaiite pasTBOPUTENM UM NPOLYKTH C Kuce-
TIMHHO WK OCHOBHO pH, kaTo BenuHa, unn abpasnsHu
MPOAYKTI 3a NOYMCTBAHE Ha ypepa.

* Hukora He noTansiiTe ypena BbB BOAA UnK Apyra Tey-
HOCT U He 0 NOCTaBATe Mo Tevalla Boaa.

+ [o BpeMe Ha npoLjeca Ha NoYNCTBaHe BHUMaBaiTe 0Co-
6eHo MHoro ¢ ocTpueTaTa, Thil KaTo T€ ca MHOrO OCTPY.

+ MpenopbunTENHO € Aa noyncTeate ypena peoBHO U fa
OTCTpaHABaTe BCAKAKBM OCTaTbLM OT XpaHa.

* AKO ypeabT He € B 40BPO CbCTOSHNE Ha YMCTOTA, Mo-
BBbPXHOCTTa My MOXe Aa Ce BrOLUM 1 HEyMOnMMO fia
MOBNNSIE Ha NPOABIMKUTENHOCTTa Ha NONE3HNUS KNBOT HA
ypesia v MoxXe fia CTaHe onacHa 3a 13nonasaHe.

+ CnefiHUTe YacTu MoraT Aa Ce MUSIT B CbAOMUANIHA MaLum-
Ha (kaTo ce 13non3ea nporpama 3a Meko NoYNUCTBaHE):

- MeputenHa yawa
- Yombp (6es ocTpueta)
- bbpkanka

+ MICTOTO 3a U3TOUBaHe/CyLLEHE Ha 13genusTa, Kouto
MOraT ia ce MUSIT B CbAOMUSINIHA MalLMHa v B MUBKA,
TpsibBa ja N03BONSBA IECHOTO OTTMYAHE HA BoAaTa.

+ Crieqy TOBa nofcyLUeTe BCUYKM YacTV npeay crnobsisaqe-
TO U CbXPaAHEHMETO WM.

OBCIYXBAHE:

+ Besika HenpasunHa ynoTpe6a 1nn HecnassaHe Ha WH-
CTpyKUuMTE 3a ynotpeba npasw rapaHLmMsiTa u 0TroBop-
HOCTTa Ha NPOM3BOAMTENS HEBANMAHM.

AHOMAIIUX U PEMOHT

+ [pu Bb3HMKBaHe Ha Npobnemu oTHeCeTe ypeaa B 0TOpu-
3vpaH CepBu3 3a TeXHNYeCka NoaapbLKKA. He ce onur-

BaliTe ja pa3rnobsisare U1 pemMoHTUpaTe Ge3 nomoL,
Thil kaTo TOBa MOXe fa Gbe onacHo.

FAPAHLUWA N TEXHWYECKA
nomoty

HacToswmsIT npoayKT MMa 3akoHHa rapaHLysi, B CbOTBET-
CTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO. 3a fja ynpaxHuTe
npaBaTa cv Ha noTpeGuUTEN creaBa fia Ce HacounTe KbM
HSIKOW OT HaLLMTE OTOPU3MPaHN CEPBU3N.

Hait-6nu3kus go Bac cepsua MoxeTe a OTKpUETE Ha
cnepHus nvHK: https://www.blackanddecker.eu//

ChLLo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHGOpMaLys, CBbP3-
Balikut Ce C Hac (BUXTe Ha nocneaHaTa cTpaHmLa Ha
HapbYHWKA).

HapbyHWKa C yka3aHus 1 HEroBUTE OCHBPEMEHSIBAHUS MO-
XeTe [ja cBanuTe Ha cneaHus https://www.blackanddecker.
eul/

3A BEPCUMTE HA NPOAYKTA B EC W/WNK B CIYYAW,
YE TOBA CE U3NCKBA BB BALLATA CTPAHA:
EKONOrna N Bb3MOXHOCT 3A PELIMKNUPAHE HA
NPOAYKTA

+ MatepuanuTe, oT KOWTO CE CbCTOM OMakoBKaTa Ha To3
ypea, ca BKIIOYEHN B CUCTEMA 3a CbOMpaHe, knacudu-
LpaHe 1 peLuknpaHe. Ako xenaeTe Aa [ U3XBbpIUTE,
W3ronaBaiiTe NopxoasiLmTe 0BLYECTBEHN KOHTERHEPU 38
BCEkV BUA MaTepuar.

* [TPOAYKTBT He CbAbPXa KOHLEHTPaLWN Ha BELEeCTBa,
KOUTO BKxa MOTIM [1a CE CYMTAT 3a BPEHM 3a OKOMHaTa
cpega.

Toau cumMBON 03Ha4aBa, Ye ako xenaeTe fa ce
ocsoboauTe OT ypesia, cnep kato ekcnroata-
LIMOHHWST MY XMBOT € 13TeKbI, TpsibBa Aa ro
npegageTe no NoAXoAsiL HAYMH Ha upMa 3a
I npepaboTka Ha OTNadbLy, 0TOpU3NpaHa 3a
pasgenHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OTMaabLy OT
€NeKTPUYECKO 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO).

* To3u ypeg e B cboTBeTCTBME C dupekTvea 2014/35/EC
OTHOCHO HWCKOTO HanpexeHve, Aupektusa 2014/30/EC
OTHOCHO ENeKTPOMarH1THaTa CbBMECTUMOCT, [iupekTusa
2011/65/EC 0THOCHO OrpaH1YeHMsITa 3a M3nonaBaHe
Ha OnpeaernieHyn onacHM BELLECTBA B ENEKTPUYECKOTO
11 enekTpoHHOTO obopyasaHe 1 [iupektusa 2009/125/
EO oTHOCHO W3unckBaHWsiTa 3a eKofM3aiH KbM NPOAYKTH,
CBbP3aHU C eHepronoTpebneHmeTo.

* VIHchopmaLms OTHOCHO BeLwecTBaTa, nopaxaally ce-
prosHo b6eanokoiicteo (SVHC), cbrnacHo Pernament
1907/2006/EO (REACH):Toan npopyKT cbabpxa cnef-
HuTe Belectea SVHC: OnoBo (Pb), CAS Homep: 7439-
92-1 Buc (2-eTunxekcun)dranat (DEHP), CAS Homep
117-81-7.




Black & Decker® 1 BLACK+DECKER™ u norata Black

& Decker® n BLACK+DECKER™ ca peructpupanm Tbp-

roBcku mapku Ha The Black & Decker® Corporation v ce
13n0n3BaT Mo nuueHs. Beudky npasa ca 3anasexu. Bra-
csl ce u ce pasnpocTpaHsiza oT ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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naHcka LUyHKa
CepaHo

+ MepuTenHa
Yaila

1 cM. CmeneTe [0 nony4asaHe Ha xenaHara
TeKcTypa.

Peuenta akcecoap KonuyectBo | MoagrotoBka Bpeme
MaioHesa MpbyeH bneHaep | 250 mn [lobaBeTe 1 sidLie, CON, HSIKOMKO Karku OLeT Unu 35s
+ MepuTenHa NIMMOH B CbAa. HanbrnHeTe ¢ 010 A0 MOCOYEHOTO
vawa HWBO W BKIlOYEeTe, He ABUXETE W He pa3bbpkeait-

Te, LOKaTO ONMOTO HE Ce CBBPXE.

Mnoposwn nnn MpbyeH BreHaep | 250 mn Hapexete 100 r nnogoBe nn MOPKOBM Ha nap- 15s

MOPKOBEHM + MepuTenHa yeHua c ronemuHa 1 cm, fobasete 150 r Boga u

cMyTUTa yawa Onenanpaiite, AokaTo cmecTa npupobue rmaaka
KOHCUCTEHLINS.

Pasbuta cmetaHa | Bbpkanka 250 mn MocraseTe cTyaeHata cmetaHa (o1 0 go 5°C) B 1-2 MUH.
CTYA€H CbA 1 pa3buitTe ¢ MUKCEp, KaTo npaBuTe
BepTUKanHW ABKeHUs. BHUMaBaiiTe aa He npeka-
nuTe ¢ pa3buBaHeTo, Thil KaTO CMeTaHaTa Lue ce
MpeBbpPHE B Macro.

Tebpa 6enTbk Bbpkarka 3 BenTbka [lobaBeTe GenTbuUMTE B Cb 1 M pa3buiiTe ¢ 1-2 MUH.
mukcepa. PasbbpkaiiTe ¢ BepTUKanHW ABUKEHNS,
AokaTo 6enTbLUMUTe CTaHaT TBbPAM.

KapTodeHo niope | Mpbuen 6nexaep | 300 g KapTodmte morar ga 6baat Hapssanu, kato aktn- | 30's
BupaTe bneHaepa AVPEKTHO B TeHmpKepaTa.

Bebeluka xpaHa: | MpwvueH 6nengep | 300 g Hapexerte 1 crioxete B kaHata 100 r s6bnka, 100 | 25s

Kalla oT nnofjoBse | + MepuTenHa r 6aHaH, 50 r 61CKBIUTY 11 COKa OT eANH NOpTOKan.

1 BrCKBNTH yawa

raneta Yombp 509 Hapexerte cTapus xnsib, npeau Aa ro noctasute 1-5 MuH.
B kaHaTa. CmeneTe [jo NonyyaBaHe Ha xenaHata | (B Lukiv)
TeKCTypa.

Hactbpran Yombp 100g Hapexete cupeHeTo Ha kybuyeta ¢ pasmepn 1 cmu | 30-50 s

kalukasan nacvpaiiTe [0 NMolyYaBaHe Ha kenaHata TekcTypa.

Mopkosu Yonbp 200 g ObeneTe, HapexeTe Ha kybyeTa v nacupatte gjo [ 30's
MOCTUraHe Ha XenaHara KOHCUCTEHLNS.

Anku Yombp 2009 OtcTpaHeTe YepynkuTe U cmeneTe Ao nomnyyasaHe | 30 s
Ha enaHarta TekcTypa.

HapsisaHo Bape- | Yombp 2 anya HapexeTe Ha YeTBbPTUHKW 1 HaKbALanTe ao 10s

HO siliLe nonyyaBaHe Ha xenaHata TekcTypa.

MnsHo meco Yonbp 150 g MpeaBapuTenHo HapexeTe Ha napyeTa ¢ AbmkuHa | 30 s

(cypoBo nnu 1 cm. CMeneTe Ao nonyyaBaHe Ha xenaHaTta

BapeHo) TekcTypa.

Hapssana nc- MpbyeH 6nenpep | 60 g MpeaBapuTenHo HapexeTe Ha napyeTa ¢ AbMknHa | 3 S

HenpekbCHATOTO M3nonaBaHe Ha ypena He TpFIGBa fa
HagBwwasa 1 MUHYyTa.

Ako nmaTe Hyxgaa OT noBeye Bpeme 3a 0bpaboTka, peay-

BaiiTe Lykmv oT 1 MuHyTa paboTa ¢ ymknm oT 1 MuHyTa

no4ymBKa.




CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

BATEDORA DE MA
BXHB500E
BXHBAG00E
BXHBAG01E
BXHBAT750E

Benvolgut client,

Moltes gracies per optar per comprar un producte de la
marca Black+Decker.

Gracies a la seva tecnologia, disseny i funcionament i al fet
que supera els estandards de qualitat més estrictes, es pot
assegurar un Us plenament satisfactori i una llarga vida util
del producte.

CONSELLS | ADVERTENCIES DE
SEGURETAT

*Llegiu atentament aquestes
instruccions abans d'engegar l'aparell i
guardeu-les per a futures referéncies.
El fet de no seguir i observar aquestes
instruccions podria provocar un
accident.

*Netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els
aliments, tal com s'indica a I'apartat de
neteja, abans del seu Us.

*Els nens no han d'utilitzar aquest
aparell. Mantingueu I'aparell i el cable
fora de I'abast dels nens.

*Aquest aparell pot ser utilitzat per
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o falta
d'experiéncia i coneixement si se'ls
ha donat supervisio o instruccio sobre
I'is de I'aparell d'una manera segura i
comprendre els perills implicats.

*Heu de vigilar els nens, que no juguin
amb l'aparell.

*PRECAUCIO: El mal Us d'aquest
aparell podria provocar possibles

lesions. S'ha de tenir cura en
manipular les fulles de tall afilades,
quan es buida el bol i durant la neteja.

*Desendolleu sempre l'aparell de la
xarxa si es deixa sense vigilancia i
abans de muntar, desmuntar o netejar.

*Apagueu l'aparell i desendolleu-lo
abans de canviar els accessoris
0 apropar-vos a les peces que es
mouen durant ['Us.

+Si el cable d’alimentacié esta malmés,
ha de ser substituit pel fabricant,
pel servei postvenda o per personal
qualificat similar per tal d’evitar
qualsevol perill.

*Aquest aparell esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions domestiques i
similars, com ara:

- zones de cuina del personal en
botigues, oficines i altres entorns
de treball;

- masies;

— per clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

— entorns tipus bed and breakfast

+ Abans d’endollar I'aparell a la xarxa, comproveu que el
voltatge indicat a la placa de caracteristiques coincideix
amb el voltatge de xarxa.

+ Endolleu I'aparell a una base amb una presa de terra que
suporta un minim de 10 amperes.

+ L'endoll de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica
de la presa de corrent. Mai modifiqueu I'endoll. No
utilitzeu adaptadors d'endoll.

+ No utilitzeu I'aparell si el cable o I'endoll estan danyats.

+ Si alguna de les envoltants de I'aparell es trenca,
desendolleu-lo immediatament de la xarxa per evitar la
possibilitat de patir un xoc eléctric.

* No utilitzeu I'aparell si ha caigut a terra, si hi ha signes
visibles de danys o si té una fuita.




+ No forceu el cable eléctric de connexié. No feu servir mai
el cable eléctric per aixecar, transportar o desendollar
I'aparell.

+ No enrotlleu el cable electric de connexi6 al voltant de
I'aparell.

+ Verifiqueu I'estat del cable eléctric de connexio. Els
cables danyats o enredats augmenten el risc de xoc
electric.

+ No toqueu I'endoll amb les mans molles.

+ No col-loqueu I'aparell sobre superficies calentes,
com ara plaques de coccié, cremadors de gas, forns o
similars.

* Prengueu les mesures necessaries per evitar 'engegada
involuntaria de I'aparell.

+ Les fulles s6n esmolades i poden causar danys. Aneu
amb compte i eviteu el contacte directe amb els talls
de les fulles. Presteu especial atencié en manipular les
fulles, durant les operacions de muntatge i desmuntatge i
durant la neteja.

+ No toqueu cap de les parts mobils de I'aparell mentre
funciona.

+ Aneu en compte quan atureu I'aparell, ja que les
ganivetes continuaran girant per efecte de la inércia
mecanica.

+ No exposeu I'aparell a la pluja o a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a 'aparell augmentara el risc de xoc
eléctric.

UTILITZACIO | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d'alimentacio de I'aparell
abans de cada Us.

+ No feu servir 'aparell si els accessoris no estan acoblats
correctament.

+ No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir 'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada
no funciona.

+ No utilitzeu I'aparell si esta bolcat i no el gireu.

+ No capgireu I'aparell mentre estigui en Us o connectat a
la xarxa.

+ Respecteu l'indicador de nivell MAX del vas mesurador.

+ No afegiu un volum de liquid calent superior a la meitat
de la capacitat de la gerra. En tot cas, si hi ha liquids
calents a l'interior de la gerra, feu servir només la
velocitat més lenta.

+ Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o persones
amb capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o
falta d’experiéncia i coneixement

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o travades, que no
hi hagi peces trencades o altres condicions que puguin
afectar el bon funcionament de I'aparell.

+ Feu servir aquest aparell, aixi com els seus accessoris
i eines, d'acord amb aquestes instruccions i tenint en
compte les condicions de treball i el que heu de fer. Fer
servir 'aparell per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

* No utilitzeu mai liquids bullint.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia.
Amés, estalviareu energia i perllongareu la vida de
I'aparell.

+ No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

* No feu servir 'aparell amb aliments congelats o 0ssos.

* No utilitzeu I'aparell durant més d'1 minut seguit, ni
completeu cicles de més d'1 minut. En aquest ultim cas,
assegureu-vos de fer un de descans d'almenys 1 minut
entre cicles. No tingueu mai I'aparell en funcionament
durant més temps del necessari.

+ A La taula il-lustrativa adjunta trobareu un série de
receptes, incloent la quantitat d'aliments a processar,
el temps recomanat per preparar cada recepta, aixi
com el temps maxim de funcionament del dispositiu en
cadascuna d'aquestes condicions.

DESCRIPCIO
BXHB500E

A Botd d’encesalapagada
B Cos motor

C Vareta

D Vas mesurador

DESCRIPCIO
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Regulador de control de velocitat
B Botd d’encesalapagada
C Turbo

D Cos motor

E Vareta

F Vas mesurador

G Picador




H Batedor
| Grup reductor de I'accessori batedor

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per separat
al Servei d'Assistencia Técnica.

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L'US

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge
del producte.

+ Si us plau, llegiu atentament la seccié “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com descriu
I'apartat de neteja.

* Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu feu servir:
Us

+ Estireu completament el cable abans de connectar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa.

+ Enceneu I'aparell amb el bot6 d’encesa/apagada.

+ Al model BXHBAG0OE-BXHBAGO1E-BXHBA750E amb
regulador de control de velocitat, seleccioneu la velocitat
desitjada.

* Treballeu amb els aliments que voleu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT (MODEL
BXHBAG600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ El control del regulador de velocitat (A) permet regular la
velocitat de I'aparell. Aquesta funcié és molt util, ja que
permet adaptar la velocitat de I'aparell al tipus de treball
que es necessiti fer.

FUNCIO TURBO (MODEL BXHBAG0OE-BXHBAGO1E-
BXHBAT50E)

+ L'aparell té una funcié Turbo. En activar el boté Turbo (C)
tota la potencia del motor queda disponible, obtenint aixi
un acabat més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L’'US DE L’APARELL

+ Atureu I'aparell i retireu la pressi6 sobre el polsador.
* Desendolleu I'aparell de la xarxa electrica.

* Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
ACCESSORI VARETA (FIG. 1)

* Aquest accessori serveix per a |'elaboracio de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor girant-la en la direccid
indicada per la fletxa (Fig. 1.1).

+ Aboqueu els aliments al vas mesurador i feu-lo funcionar
prement el botd d'engegar.

+ Desmunteu la batedora girant-la en sentit contrari a la
fletxa i traieu-la per netejar-la posteriorment.

ACCESSORI PER A PICAR (MODEL BXHBAG0OE-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Aquest accessori s'utilitza per picar verdures, fruits secs,
carm...

+ Col-loqueu I'adaptador a la unitat del motor girant-lo en el
sentit de la fletxa (Fig. 2.1).

+ Col-loqueu la unitat a la coberta: heu d'escoltar el clic
(Fig. 2.2).

+ Poseu el menjar a preparar en el vas del picador i
acobleu la tapa fermament.

+ Engegueu l'aparell (atencié: no engegueu I'aparell si tot el
conjunt no esta ben assentat i acoblat).

+ Atureu I'aparell quan I'aliment tingui la textura desitjada.
+ Desacobleu la unitat de la coberta i traieu la tapa.

ACCESSORI BATEDOR (FIG. 3)

* Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, batre clares
d'ou...

+ Introduiu el batedor a I'adaptador. Col-loqueu I'adaptador
a la unitat del motor girant-lo en el sentit de la fletxa. (Fig.
3.1)

+ Col-logueu el menjar en un recipient ample i engegueu
el dispositiu. Per obtenir uns resultats optims, moveu la
batedora en sentit horari.

« Traieu l'accessori batedor i deixeu anar I'adaptador (Fig.
3.2).

+ Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori, ja que podria provocar defectes a la batedora
(en fer girar els filferros).

+ Nota 2: Per alliberar la batedora (H) de I'adaptador (1),
estireu 'anell de la batedora.

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans de dur a terme qualsevol operacié de
neteja.

* Netegeu 'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

+ No feu servir dissolvents ni productes amb un factor
pH acid o basic com el lleixiu ni productes abrasius per
netejar I'aparell.




+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d’'anar molt en compte
amb les ganivetes, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar 'aparell regularment i treure-hi totes
les restes d'aliments.

+ SiI'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se i afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sabo o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vas mesurador
- Picadora (sense fulles)
- Batedor

+ La posicié d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escorrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacid, eixugueu totes les peces abans de muntar-
les i desar-les.

SERVEI

+ Qualsevol mal Us o incompliment d’aquestes instruccions
fa que la garantia i la responsabilitat del fabricant siguin
nul-les de ple dret.

ANOMALIES | REPARACIO

+ Porteu I'aparell a un servei d'assisténcia técnica autoritzat
si surt cap problema. No intenteu desmuntar ni reparar
sense assisténcia, ja que aixo pot ser perillds.

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccio de
la garantia legal de conformitat amb la legislacié vigent. Per
fer valer els seus drets o interessos ha d’acudir a qualsevol
dels nostres serveis d'assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient enllag web:
https://lwww.blackanddecker.eu//

També pot demanar informacid relacionada posant-se

en contacte amb nosaltres al teléfon que apareix al final
d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu/

PER A VERSIONS DE PRODUCTES DE LA UE I/0 EN EL
CAS QUE SE SOL-LICITI AL VOSTRE PAIS:
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials dels quals consta I'embalatge d'aquest
aparell s'inclouen en un sistema de recollida, classificacid
i reciclatge. Si voleu llencar-los, utilitzeu els contenidors
publics adequats per a cada tipus de material.

+ El producte no conté concentracions de substancies que
es puguin considerar nocives per al medi ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d’un gestor de residus autoritzat per a
I |3 recollida selectiva de Residus d’Aparells

Eléctrics i Electronics (RAEE).

+ Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/
UE sobre Baixa Tensi6, la Directiva 2014/30/UE sobre
Compatibilitat Electromagnética, la Directiva 2011/65/
UE relativa a les restriccions d'us de determinades
substancies perilloses en equips eléctrics i electronics i la
Directiva 2009/125/CE relativa als requisits d'ecodisseny
per a productes relacionats amb I'energia.

+ Informacié sobre substancies molt preocupants (SVHC)
segons el Reglament 1907/2006/CE (REACH): Aquest
producte conté les segtients substancies SVHC: Plom
(Pb), Nimero CAS: 7439-92-1 Bis (2-etilhexil) ftalat
(DEHP), nimero CAS 117-81-7.

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ sén marques reg-
istrades de The Black & Decker® Corporation i s'utilitzen
sota llicéncia. Tots els drets reservats. Importat i distribuit
per ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Recepta Accessori Quantitat Preparacio Temps

Maionesa Vareta + Vas | 250 ml Afegiu 1 ou, sal, unes gotes de vinagre o llimona al 35s

mesurador recipient. Ompliu d'oli fins al nivell indicat i engegueu, no

mogueu ni remeneu fins que I'oli s'hagi lligat.

Batuts de Vareta + Vas | 250 ml Talleu 100 g de fruita o pastanaga a trossos d'1 cm, 15s
fruites o de mesurador afegiu 150 g d'aigua i barregeu fins que la barreja tingui
pastanaga una consisténcia homogenia.
Nata Batedor 250 ml Poseu la nata freda (0 a 5°C) en un recipient fred i 1-2 minuts
muntada bateu amb la batedora fent moviments verticals. Aneu

amb compte de no batre en excés, ja que la nata es
convertira en mantega.

Clares d'ou Batedor 3 clares d'ou | Afegiu les clares d'ou en un recipient i bateu amb la 1-2 minuts

muntades batedora. Barregeu amb moviment vertical fins que les
clares d'ou estiguin muntades.

Puré de Vareta 300¢g Les patates es poden tallar a rodanxes activant la 30s

patates batedora directament a la cassola directament.

Aliments per | Vareta+ Vas | 300 g Talleu i poseu al vas 100 g de poma, 100 g de platan, 50 | 25's

a nadons: mesurador g de galetes i el suc d'una taronja.

fruita i

farinetes de

galetes

Pa ratllat Picador 509 Talleu el pa sec abans de posar-lo al picador. Piqueu-lo | 1-5 min
fins a obtenir la textura desitjada. (en cicles)

Formatge Picador 100 g Talleu el formatge a daus d'1 cm i barregeu fins a obtenir | 30-50 s

ratllat la textura desitjada.

Pastanagues | Picador 200 g Peleu, talleu a daus i barregeu fins a aconseguir la 30s
consisténcia desitjada.

Fruits secs Picador 2009 Retireu les closques i tritureu fins a obtenir la textura 30s
desitjada.

Ou cuit picat | Picador 2 ous Talleu a quarts i piqueu fins a obtenir la textura 10s
desitjada.

Carn picada | Picador 150 g Préviament talleu-lo a trossos d'1 cm. Piqueu fins a 30s

(crua o cuita) obtenir la textura desitjada.

Daus pernil Vareta + Vas | 60 g Préviament talleu-lo a trossos d'1 cm. Piqueu fins a 3s

serra mesurador obtenir la textura desitjada.

L'Us continuat de I'aparell no ha de superar 1 minut.
Si necessiteu més temps de processament, alterneu cicles d'1 minut d'is amb cicles d'1 minut de descans.




DANSK (Oversattelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
BXHB500E
BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Keere kunde,

Mange tak fordi du har valgt at kebe et produkt af meerket
Black+Decker.

Takket veere dets teknologi, design og betjening og det
faktum, at det overgar de strengeste kvalitetsstandarder,
kan du veere sikker pa en fuldt tilfredsstillende brug og en
lang produktlevetid.

SIKKERHEDSRAD OG ADVARSLER

*Laes denne vejledning omhyggeligt,
fgr du teender for apparatet, og
opbevar den til senere brug.
Manglende overholdelse og
overholdelse af disse anvisninger kan
fare til en ulykke.

*Renggr alle de dele af produktet, der
kommer i kontakt med fadevarer, som
angivet i afsnittet om rengaring, for
brug.

*Dette apparat ma ikke anvendes af
bgrn. Opbevar apparatet og dets
ledning uden for barns reekkevidde.

*Dette apparat kan anvendes af
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis
de har faet tilsyn eller instruktion
vedrgrende brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de
involverede farer.

*Bern skal overvages for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

*ADVARSEL: Misbrug af dette apparat
kan fare til potentielle skader. Der skal

udvises forsigtighed ved handtering af
de skarpe skeereknive, ved tamning af
skalen og ved renggring.

+Afbryd altid apparatet fra
strgmforsyningen, hvis det efterlades
uden opsyn, og far det samles,
adskilles eller renggres.

*Sluk for apparatet og afbryd
strgmmen, for du skifter tilbeher eller
neermer dig dele, der bevaeger sig
under brug.

*Huvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af fabrikanten, dennes
serviceagent eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

*Dette apparat er beregnet til
brug i husholdninger og lignende
anvendelser som f.eks:

- personalekgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

- gardhuse;

- af kunder pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- Bed and Breakfast-miljger

+ Serg for, at den spaending, der er angivet pa
klassificeringsetiketten, svarer til netspaendingen, inden
apparatet seettes i stikkontakten.

+ Tilslut apparatet til en sokkel, der kan tale mindst 10
ampere.

+ Apparatets stik skal passe korrekt i stikkontakten.
Stikproppen ma ikke aendres. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket er
beskadiget.

» Hvis et af apparatets kabinetter gar i stykker, skal
apparatet straks tages ud af stikkontakten for at undga
risikoen for elektrisk stad.

« Brug ikke apparatet, hvis det er faldet ned pa gulvet, hvis
der er synlige tegn pa skader, eller hvis det er uteet.

+ Tving ikke stremkablet. Brug aldrig stremkablet til at Iofte,
baere eller traekke stikket ud af stikkontakten til apparatet.

+ Du ma ikke vikle netledningen rundt om apparatet.




* Kontroller strgmledningens tilstand. Beskadigede eller
sammenfiltrede kabler ager risikoen for elekirisk sted.

* Ror ikke ved stikket med vade heender.

* Placer ikke apparatet pa varme overflader, f.eks.
kogeplader, gasbraendere, ovne eller lignende.

* Treef de ngdvendige foranstaltninger for at undga at starte
apparatet ufrivilligt.

+ Knivene er skarpe og kan forarsage skade, veer forsigtig
og undga direkte kontakt med knivenes skeerekanter
Veer seerlig opmeerksom ved handtering af knivene,
under monterings- og demonteringsoperationer og under
rengering.

* Ror ikke ved nogen af apparatets bevaegelige dele, mens
det er i drift.

« Veer forsigtig efter brug af apparatets stopfunktion, da
knivene fortseetter med at beveege sig som fglge af deres
egen mekaniske inerti.

+ Lad ikke apparatet sta ude i regnvejr eller udsaettes for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stad.

BRUG OG PLEJE

* Rul apparatets stramkabel helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis dets tilbehar ikke er korrekt
monteret.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbehar, der er monteret pa
apparatet, er defekt. Udskift dem straks.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

* Brug ikke apparatet, hvis det er tippet opad, og vend det
ikke rundt.

+ Vend ikke apparatet, mens det er i brug eller tilsluttet til
stramnettet.

* Respekter malebaegerets MAX-niveauindikator.

+ Nar du bruger varme vaesker, ma du ikke fylde kanden
mere end halvvejs. Nar du blander varme vaesker i
kanden, skal du altid veelge den laveste hastighed pa
hastighedsveelgeren, nar du blander varme veesker i
kanden.

+ Opbevar dette apparat uden for barns og/eller personer
med fysisk, sensorisk eller nedsat mentalt niveau eller
manglende erfaring og viden.

+ Opbevar apparatet i god stand. Kontroller, at de
bevaegelige dele ikke er fejljusteret eller sidder
fast, og sarg for, at der ikke er gdelagte dele eller
uregelmaessigheder, der kan forhindre apparatet i at
fungere korrekt.

+ Brug apparatet og dets tilbeher og veerktg; i

overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der skal

udferes. Hvis apparatet anvendes til andre opgaver end
dem, der er beregnet, kan det medfare en farlig situation.

+ Brug aldrig kogende veesker.

« Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden opsyn, hvis
det ikke er i brug. Dette sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Brug ikke apparatet pa nogen del af kroppen pa en
person eller et dyr.

* Brug ikke apparatet med frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet i mere end 1 minut ad gangen eller
til at gennemfare cyklusser, der varer mere end 1 minut. |
sidstnaevnte tilfeelde skal der altid sikres hvileperioder pa
mindst 1 minut mellem cyklusserne. Lad aldrig apparatet
arbejde i lengere tid end den kraevede tid.

+ Den vedlagte illustrative tabel viser en raekke opskrifter,
herunder den maengde mad, der skal behandles, den
anbefalede tid il tilberedning af hver opskrift samt
apparatets maksimale driftstid under hver af disse
belastningsbetingelser.

BESKRIVELSE
BXHB500E

A Teend/sluk-knap

B Motorhus

C Tilbeher til stavblenderen
D Malebaeger
BESKRIVELSE
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Hastighedsregulator

B Teend/sluk-knap

C Turbo

D Motorhus

E Tilbeher til stavblenderen
F Malebaeger

G Hakmaskine

H Piskeris

| Adapterbeslag

DANSK



Hvis dit apparat ikke er udstyret med det ovenfor
beskrevne tilbeher, kan det ogsa kabes separat hos den
tekniske service.

BRUGSANVISNING
F@R BRUG
+ Sprg for, at al produktets emballage er fiernet.

+ Lees venligst afsnittet “Sikkerhedsrad og advarsler”
omhyggeligt fer farste brug.

+ Far produktet anvendes farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fgdevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om renggring.

+ Forbered apparatet i overensstemmelse med den
funktion, du gnsker at bruge.

BRUG

+ Treek kablet helt ud, for du tilslutter det.

« Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet med teend/sluk-knappen.

+ Velg den gnskede hastighed pa modellen BXHBAGOOE-
BXHBAG01E-BXHBA750E med hastighedsregulator.

+ Arbejd med den mad, du gnsker at tilberede.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSREGULERING (MODEL
BXHBAG0OE-BXHBA601E-BXHBA750E)

+ Apparatets hastighed kan reguleres ganske enkelt ved
hjeelp af hastighedsreguleringsreguleringen (A). Denne
funktion er meget nyttig, da den ger det muligt at tilpasse
apparatets hastighed til den type arbejde, der skal
udfares.

TURBO-FUNKTION (MODEL BXHBA600OE-BXHBAG01E-

BXHBAT50E)

« Apparatet er udstyret med en turbofunktion. Ved at
aktivere Turbo-funktionen (C) bliver hele motorens kraft
tilgeengelig, hvorved man opnér en finere finish i den
endelige tekstur af produktet.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa teend/sluk-
knappen.

* Treek stikket ud af stikkontakten.
+ Renger apparatet

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVBLENDEREN (FIG. 1)

+ Dette tilbehar bruges il at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad...

+ Seet stavblenderen pa motorhuset ved at dreje den i den
retning, der er angivet med pilen (fig. 1.1).

+ Heeld fadevarerne i malebaegeret, og betjen den ved at
trykke pé startknappen.

+ Tag stavblenderen af ved at dreje den i modsat retning af
pilen og fiern den til senere rengaring.

TILBEH@R TIL HAKNING (MODEL BXHBAG0OE-

BXHBA601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Dette tilbehar bruges til at hakke grentsager, nadder,
ked...

+ Monter adapterbeslaget pa motorenheden ved at dreje
det i pilens retning (fig. 2.1).

+ Seet enheden fast pa deekslet, indtil du harer klik (Fig.
22).

+ Laeg den mad, der skal tilberedes, i hakkebeholderen, og
seet laget fast pa laget.

« Teend for apparatet (veer forsigtig: Teend ikke for
apparatet, hvis hele enheden ikke er korrekt monteret og
forbundet sammen).

+ Stop apparatet, nar maden har den gnskede konsistens.

+ Tag apparatet af laget, og lesn adapterbeslaget.

TILBEH@R TIL PISKERIS (FIG. 3)
« Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla aeggehvider ...

+ Seet piskeriset ind i adapterbeslaget. Monter
adapterbeslaget pa motorenheden ved at dreje det i
pilens retning. (Fig. 3.1).

+ Leeg maden i en bred beholder, og teend for apparatet.
For at opna optimale resultater skal du beveege piskeriset
med uret.

+ Fjern piskeristilbehgret, og friger adapterbeslaget (fig.
3.2).

+ Bemaerk1: Der ma ikke arbejdes ved hgje hastigheder
med dette tilbehar monteret, da dette vil medfere defekter
i piskeriset (snurrer dets trade).

+ Bemeerk2: For at frigere piskeriset (H) fra
adapterbeslaget (1) skal du treekke i ringen pa piskeriset.

RENSNING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du udferer en rengaringsopgave.

+ Renger apparatet med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, f.eks. blegemiddel, eller slibemidler
til rengering af apparatet.

+ Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller anden veeske, og
saet det aldrig under rindende vand.

+ Under renggringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.




* Det er tilradeligt at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

* Hvis apparatet ikke er i god stand til at veere rent, kan
dets overflade blive nedbrudt og uundgaeligt pavirke
apparatets levetid og kan blive usikker at bruge.

* Folgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
bladt renggringsprogram):

- Malebeeger
- Hakke (uden knive)
- Piskeris

+ Temnings-/tarrepositionen for de genstande, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller i vasken, skal gere det
muligt for vandet at Igbe let vaek.

* Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.

SERVICE:

+ Enhver forkert brug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen medfgrer, at garantien og producentens
ansvar bortfalder.

UREGELMASSIGHEDER OG REPARATION

* Bring apparatet til en autoriseret teknisk supporttjeneste,
hvis der opstar problemer. Forsag ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da dette kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produkt er anerkendt og beskyttet af lovmaessig
garanti i overensstemmelse med geeldende lovgivning.
Hvis du vil gare dine rettigheder eller interesser gzeldende,
skal du kontakte et af vores officielle servicecentre.

Du kan finde den naermeste ved at ga ind pa felgende link:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa anmode om relevante oplysninger ved at
kontakte os pa telefonnummeret i slutningen af denne
vejledning.

Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa https://www.blackanddecker.eu/.

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER | TILFALDE
AF, AT DET KRAVES | DIT LAND:
PRODUKTETS @KOLOGI OG GENANVENDELIGHED

+ De materialer, som dette apparats emballage bestar
af, indgar i et indsamlings-, klassificerings- og
genanvendelsessystem. Hvis du gnsker at bortskaffe
dem, skal du bruge de relevante offentlige containere for
hver type materiale.

+ Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan betragtes som skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nar dets levetid er ophert,
skal du tage det til et godkendt affaldsmiddel il

selektiv indsamling af affald af elektrisk og
I clektronisk udstyr (WEEE).

+ Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspaending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begreaensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

+ Oplysninger om seerligt problematiske stoffer (SVHC)
i henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH): Dette
produkt indeholder falgende seerligt problematiske stoffer:
Bly (Pb), CAS-nummer: 7439-92-1 Bis(2-ethylhexyl)
phthalat (DEHP), CAS-nummer 117-81-7.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemeerker tilhgrende The Black & Decker® Corporation
og bruges under licens. Alle rettigheder forbeholdes. Im-
porteret og distribueret af ENGINEERING AND TECHNOL-
OGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790,
Spain

DANSK



Opskrift Tilbehor Mazngde Forberedelse Tid
Mayonnaise Stavblender | 250 ml Tilseet 1 2g, salt, nogle draber eddike eller citron | 35's
+ i beholderen. Fyld olien op til det angivne niveau,
malebaeger og teend for den, og rer ikke rundt, fer olien er
bundet.
Frugt- eller Stavblender | 250 ml Hak 100 g frugt eller gulerod i stykker pa 1 cm, 15s
gulerodssmoothies | + tilseet 150 g vand, og blend, indtil blandingen har
malebaeger en glat konsistens.
Pisket flade Piskeris 250 ml Kom kold flgde (O til 5°C) i en kold beholder, 1-2 min
og pisk den med en piskerismixer i lodrette
beveegelser. Pas pa ikke at piske for meget, da
fladen bliver til smar.
Stive seggehvider | Piskeris 3 Kom eaeggehviderne i en beholder, og pisk dem 1-2 min
aggehvider | med en blender. Ror i lodrette bevaegelser, indtil
aggehviderne bliver stive.
Kartoffelmos Stick- 3009 Kartoflerne kan skeeres i skiver ved at aktivere 30s
blender blenderen direkte i gryden direkte i gryden.
Babymad: frugt- og | Stavblender | 300 g Skeer 100 g aeble, 100 g banan, 50 g kiks og 25s
kiksemasse + saften fra en appelsin i kanden.
malebaeger
Bradkrummer Hakmaskine | 50 g Skeer det gamle bred op, inden det leegges i 1-5min.
kanden. Hak, indtil den gnskede konsistens er (i cyklusser)
opnaet.
Revet ost Hakmaskine | 100 g Skaer osten i 1 cm store stykker, og blend den, 30-50s
indtil den enskede konsistens er opnaet.
Gulerod Hakmaskine | 200 g Skreel, skeer den i tern og blend den, indtil den 30s
gnskede konsistens er opnaet.
Ngdder Hakker 2009 Fjern skallerne, og findel dem, indtil den gnskede | 30's
konsistens er opnaet.
Hakket kogt &eg Hakmaskine | 2 &g Skeer den i kvarte stykker og hak den, indtil den 10s
gnskede konsistens er opnaet.
Hakket ked (rat Hakmaskine | 150 g Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, indtil den 30s
eller kogt) gnskede konsistens er opnaet.
Hakket spansk Stavblender | 60 g Hak tidligere i 1 cm store stykker. Hak, indtil den 3s
serranoskinke + gnskede konsistens er opnaet.
malebaeger

Kontinuerlig brug af apparatet ber ikke overstige 1 minut.

Hvis du har brug for mere behandlingstid, skift cyklusser pa 1 minuts brug med cyklusser pa 1 minuts hvile.




NORSK (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
BXHB500E
BXHBAG00E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du valgte a kjope et Black+Decker-
merkeprodukt.

Takket veere dens teknologi, design og drift og det faktum
at den overgar de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fullt tilfredsstillende bruk og lang produktlevetid sikres.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

+Les disse instruksjonene ngye fgr du
slar pa apparatet og ta vare pa dem
for fremtidig referanse. Unnlatelse av
a felge og felge disse instruksjonene
kan fare til en ulykke.

*Rengjar alle delene av produktet som
kommer i kontakt med mat, som angitt
i rengjeringsdelen, far bruk.

*Dette apparatet skal ikke brukes
av barn. Oppbevar apparatet og
ledningen utilgjengelig for barn.

*Dette apparatet kan brukes av
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kunnskap hvis
de har fatt tilsyn eller instruksjoner om
bruk av apparatet pa en sikker mate
og hvis de forstar farene involvert.

«Barn bar veere under tilsyn for a sikre
at de ikke leker med apparatet.

*ADVARSEL: Misbruk av dette
apparatet kan fare til potensiell
skade. Det skal utvises forsiktighet
ved handtering av de skarpe
skjeerebladene, tamming av bollen og
under rengjering.

*Koble alltid apparatet fra
strgmforsyningen hvis det blir
staende uten tilsyn og fer montering,
demontering eller rengjaring.

+Sla av apparatet og koble fra
stramforsyningen far du bytter tilbehgr
eller neermer deg deler som beveger
seg under bruk.

*Hvis strgmledningen er skadet,
ma den byttes ut av produsenten,
dens serviceagent eller en lignende
kvalifisert person for a unnga fare.

+Dette apparatet er beregnet for
bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader som:

— personalkjekkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbeidsmiljger;

- gardshus;

—av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

— miljger av typen bed and breakfast

+ Forsikre deg om at spenningen som er angitt pa
klassifiseringsetiketten samsvarer med nettspenningen
for du kobler til apparatet.

+ Koble apparatet til en sokkel som taler minimum 10
ampere.

+ Apparatets stopsel ma passe godt inn i stikkontakten.
Ikke endre stapselet. Ikke bruk pluggadaptere.

+ Ikke bruk apparatet hvis ledningen eller stapselet er
skadet.

« Hvis noen av apparatets kabinetter gar i stykker, koble
apparatet fra stremnettet umiddelbart for & unnga
muligheten for elektrisk stat.

+ [kke bruk apparatet hvis det har falt pa gulvet, hvis det er
synlige tegn pa skade eller hvis det har en lekkasje.

+ |kke tving stremledningen. Bruk aldri stremledningen til &
Iofte opp, beere eller koble fra apparatet.

+ Ikke vikle stramledningen rundt apparatet.

+ Sjekk tilstanden til stremledningen. Skadede eller
sammenfiltrede kabler gker risikoen for elektrisk stet.

« lkke bergr stapselet med vate hender.




+ lkke plasser apparatet pa varme overflater, som
kokeplater, gassbrennere, ovner eller lignende.

+ Ta de nadvendige tiltakene for & unnga a starte apparatet
ufrivillig.

+ Bladene er skarpe og kan forarsake skade, veer forsiktig
0g unnga direkte kontakt med knivenes skjeerekanter.
Veer spesielt oppmerksom ved handtering av bladene,
under montering og demontering og under rengjaring.

+ Ikke bergr noen av apparatets bevegelige deler mens det
er i drift.

« Utvis forsiktighet etter & ha brukt stoppoperasjonen pa
apparatet, siden bladet/bladene vil fortsette a bevege seg
fra effekten av sin egen mekaniske treghet.

+ Ikke la apparatet sta ute i regnet eller utsettes for
fuktighet. Hvis vann kommer inn i apparatet, vil dette oke
risikoen for elektrisk stot.

BRUK OG STELL

* Rull apparatets stramkabel helt ut fer hver bruk.
+ lkke bruk apparatet hvis tilbeharet ikke er riktig montert.

+ lkke bruk apparatet hvis tilbeharet som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke virker.
+ [kke bruk apparatet hvis det er tippet opp og ikke snu det.

+ Ikke snu apparatet mens det er i bruk eller koblet til
stramnettet.

+ Respekter MAX-nivaindikatoren pa malebegeret.

+ Nar du bruker varme vaesker, fyll ikke kannen mer
enn halvveis. Til enhver tid, nar du blander varme
vaesker i kannen, velg den laveste hastigheten pa
hastighetsvelgeren.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er feiljustert eller sitter fast, og serg for at det
ikke er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som
kan forhindre at apparatet fungerer som det skal.

» Bruk apparatet og dets tilbehar og verktay i samsvar med
disse instruksjonene, og ta hensyn il arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utfares. Bruk apparatet til andre
operasjoner enn det som er tiltenkt, kan fere til en farlig
situasjon.

* Bruk aldri kokende veesker.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

+ lkke bruk apparatet pa noen del av kroppen til en person
eller et dyr.

+ Ikke bruk apparatet med frosne varer eller de som
inneholder bein.

* lkke bruk apparatet i mer enn 1 minutt av gangen, eller
for a fullfere sykluser som varer mer enn 1 minutt. |
sistnevnte tilfelle ma du alltid serge for hvileperioder
pa minst 1 minutt mellom syklusene. La aldri apparatet
fungere lenger enn nadvendig tid.

* Den vedlagte illustrerende tabellen viser en rekke
oppskrifter, inkludert mengden mat som skal behandles,
anbefalt tid for & tilberede hver oppskrift, samt
maksimal driftstid for enheten under hver av disse
belastningsforholdene.

BESKRIVELSE
BXHB500E

A Avipa-knapp

B motorkropp

C stavmikser tilbehar
D Desilitermal
BESKRIVELSE
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Hastighetsregulator
B Avipa-knapp

C turbo

D Motorhus

E stavmikser tilbehar
F Desilitermal

G chopper

H Visp

| Adapterbeslag

Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbehgret som er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk
assistanse.




INSTRUKSJONER FOR BRUK
F@R BRUK
* Sgrg for at all emballasjen til produktet er fiernet.

* Les ngye gjennom avsnittet “Sikkerhetsrad og advarsler”
far farste gangs bruk.

* For du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er
beskrevet i rengjeringsdelen.

+ Forbered apparatet i henhold til funksjonen du @nsker &
bruke.

SLITT

« Trekk kabelen helt ut fer du kobler den til.
* Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet med av/pa-knappen.

* | modellene BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-BXHBA750E med
hastighetsregulator velger du gnsket hastighet.

+ Arbeid med maten du ensker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSKONTROLL (MODEL

BXHBAG600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ Hastigheten pa apparatet kan reguleres enkelt ved a
bruke hastighetsregulatoren (A). Denne funksjonen er
sveert nyttig, da den gjer det mulig & tilpasse hastigheten
pa apparatet til den type arbeid som skal utferes.

TURBOFUNKSJON (MODEL BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-
BXHBAT750E)

+ Apparatet har en Turbo-funksjon. Ved & aktivere Turbo-
funksjonen (C) blir all kraften til motoren tilgjengelig, og
far dermed en finere finish i den endelige teksturen til
produktet.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ Stopp apparatet ved & slippe trykket pa av/pa-knappen.
* Koble apparatet til hendene.

* Rengjer apparatet

TILBEHZR

STAVMIKSERTILBEH®R (FIG. 1)

+ Dette tilbeharet brukes til a lage sauser, supper, majones,
milkshakes, babymat...

+ Fest stavmikseren til motorhuset ved a dreie den i pilens
retning (fig. 1.1).

+ Hell matvarene i malebegeret og bruk det ved & trykke pa
startknappen.

+ Ta av stavmikseren ved & dreie den i motsatt retning av
pilen og ta den ut for senere rengjering.

HAKKETILBEH@R (MODEL BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-
BXHBAT50E) (FIG. 2)

+ Dette tilbeharet brukes til @ hakke grennsaker, natter,
kjatt...

+ Monter adapterkoblingen pa motorenheten ved a dreie
den i pilens retning (fig. 2.1).

+ Fest enheten til dekselet til du harer et klikk (fig. 2.2).

+ Legg maten som skal tilberedes i handlebeholderen og
fest dekselet godt.

+ Sla pa apparatet (veer forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis
hele enheten ikke er riktig montert og koblet sammen).

« Stopp apparatet nar maten nar gnsket tekstur.
+ Losne enheten fra lokket, og lesne adapterbeslaget.

VISP TILBEH@R (F)
+ Dette tilbeharet brukes til & piske krem, sla eggehviter...

+ Sett visp inn i adapteren. Monter adapterkoblingen pa
motorenheten ved & dreie den i pilens retning (fig. 2.1).
(Fig. 3.1).

+ Legg maten i en bred beholder og sla pa enheten. For
optimalt resultat, flytt vispen med klokken.

+ Fjern visptilbehgret og slipp adapteren.

+ Merknad 1: Ikke arbeid i hgye hastigheter med dette
tilbehgret pamontert, da dette vil fare til defekter i vispen
(snurrer ledningene).

+ Notat 2: For & frigjere vispen (H) fra adapterbeslaget (1),
dra i ringen pa vispen.

RENGJZRING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjgles for du
utferer rengjgringsoppgaver.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

+ Ikke bruk lgsemidler, eller produkter med en syre- eller
base-pH som blekemiddel, eller slipemidler, til rengjering
av apparatet.

* Ikke senk apparatet ned i vann eller annen vaeske, eller
legg det under rennende vann.

+ Under rengjeringsprosessen ma du veere spesielt forsiktig
med bladene, da de er veldig skarpe.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fiemne
all mat som er igjen.

* Hvis apparatet ikke er i god stand til renhet, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli utrygg a bruke.

+ Falgende stykker kan vaskes i oppvaskmaskin (ved

hjelp av et mykt rengjeringsprogram) eller ved bruk av
sapevann:




- Desilitermal
- Hakker (uten kniver)
- Visp

+ Avlgps-/terkeposisjonen il artiklene som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma tillate at vannet lett
kan renne bort.

* Tark deretter alle deler for montering og lagring.

SERVICE

« Eventuelt misbruk eller unnlatelse av & felge
bruksanvisningen gjer garantien og produsentens ansvar

ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta apparatet til en autorisert teknisk supporttjeneste
hvis det oppstar problemer. Ikke prgv a demontere eller
reparere uten hjelp, da dette kan veere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og
beskyttelsen av den juridiske garantien i samsvar med
gjeldende lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller
interesser ma du ga til noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

Du kan finne den naermeste ved a ga til falgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte oss
pa telefonnummeret som er oppfert pa slutten av denne
handboken.

Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens
oppdateringer pa https://www.blackanddecker.eu/

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER | TILFELLE
DET BLIR BEDT OM I DITT LAND:
OKOLOGI OG RESIRKULERBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og
resirkuleringssystem. Skulle du gnske a avhende
dem, bruk passende offentlige containere for hver type
materiale.

+ Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljget.

Dette symbolet betyr at i tilfelle du ensker &
avhende produktet nar arbeidslivet er avsluttet, ta
det med til et autorisert avfallsmiddel for selektiv

innsamling av elektrisk og elektronisk avfall
I (\VEEE).

+ Dette apparatet overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner i
bruk av visse farlige stoffer i elekirisk og elektronisk
utstyr og direktiv 2009/125/EF om gkodesignkrav for
energirelaterte produkter.

+ Informasjon om seerlig problematiske stoffer (SVHC) i
henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH): Dette
produktet inneholder falgende SVHC-stoffer: Bly (Pb),
CAS-nummer: 7439-92-1 Bis(2-etylheksyl)ftalat (DEHP),
CAS-nummer 117-81-7.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt. Importert og
distribuert av ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




oppskrift tilbehor Mengde Forberedelse Tid
Majones Stavmikser | 250 ml Tilsett 1 egg, salt, noen draper eddik eller sitron i 35s
+ malebeger beholderen. Fyll pa olje opp til det angitte nivaet og sla
pa, ikke flytt eller rar far oljen er bundet.
Smoothies av Stavmikser | 250 ml Hakk 100 g frukt eller gulrot i biter pa 1 cm, tilsett 150 | 15's
frukt eller gulrot | + malebeger g vann og blend til blandingen har en jevn konsistens.
pisket krem Visp 250 ml Plasser kald krem (0 til 5°C) i en kald beholder og 1-2 min
pisk med blender, og gjer vertikale bevegelser. Veer
forsiktig s& du ikke slar for mye da kremen blir il smer.
Stive Visp 3 eggehviter | Tilsett eggehvitene i en beholder og pisk med 1-2 min
eggehviter blenderen. Bland i vertikale bevegelser til eggehvitene
blir stive.
Potetmos Stavmikser | 300 g Potetene kan skjeeres i skiver ved a aktivere blenderen | 30's
direkte i kasserollen.
Babymat: frukt | Stavmikser | 300g Skjeer opp og ha 100 g eple, 100 g banan, 50 g kicks | 25s
og kjeksmos + malebeger og saften av en appelsin i kannen.
Bradsmuler Chopper 509 Skjeer opp det bedervede bradet for du legger det i 1 min
kannen. Fortynn til @nsket tekstur er oppnadd. (i sykluser)
revet ost Chopper 100 g Del osten i terninger pa 1 cm og bland til gnsket 30-50s
tekstur er oppnadd.
Gulrgtter Chopper 2009 Skrell, del i terninger og bland til @nsket konsistens er | 30 s
oppnadd.
natter Chopper 2009 Fjern skjellene og mal til ansket tekstur er oppnadd. 30s
Hakket kokt Chopper 2egg Skjeer i kvarte og hakk til gnsket tekstur er oppnadd. 10s
€99
Kjettdeig (ra Chopper 150 g Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til gnsket tekstur | 30's
eller kokt) er oppnadd.
Finhakket Stavmikser | 60 g Kutt pa forhand i 1 cm biter. Fortynn til gnsket tekstur | 3's
spansk + malebeger er oppnadd.
serranoskinke

Kontinuerlig bruk av apparatet ber ikke overstige 1 minutt.
Hvis du trenger mer behandlingstid, veksle sykluser pa 1 minutts bruk med sykluser pa 1 minutt hvile.




SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
BXHB500E

BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Kara kund,

Tack for att du har valt att képa en produkt av market
Black+Decker.

Tack vare dess teknik, design och funktion och det faktum
att den vertraffar de strangaste kvalitetsstandarderna kan
man vara séker pa en helt tillfredsstallande anvandning och
lang livslangd for produkten.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR

+Las dessa anvisningar noggrant innan
du séatter igang apparaten och forvara
dem for framtida referens. Om du inte
foljer och iakttar dessa anvisningar
kan det leda till en olycka.

*Rengdr alla delar av produkten
som kommer att komma i kontakt
med livsmedel enligt anvisningarna
i avsnittet om rengoring fore
anvandning.

*Denna apparat far inte anvandas av
barn. Hall apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn.

*Denna apparat kan anvandas
av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller
bristande erfarenhet och kunskap om
de har fatt tillsyn eller instruktioner om
hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och om de forstar riskerna.

Barn bor dvervakas sa att de inte leker
med apparaten.

*VARNING: Felaktig anvandning
av den har apparaten kan leda till
potentiella skador. Forsiktighet ska

iakttas vid hantering av de vassa
skarbladen, vid tdmning av skalen och
vid rengoring.

+Koppla alltid bort apparaten fran
strommen om den lamnas obevakad
och fore montering, demontering eller
rengoring.

+Sténg av apparaten och koppla bort
strommen innan du byter tillbehor
eller narmar dig delar som ror sig vid
anvandning.

*Om sladden ar skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dess
serviceagent eller en liknande
kvalificerad person for att undvika
fara.

*Den har apparaten ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
tillampningar som t.ex:

- personalkoksutrymmen i butiker,
kontor och andra arbetsmiljoer;

- gardshus;

- av kunder pa hotell, motell och
andra bostadsomraden;

- Bed and breakfast-miljoer.

+ Kontrollera att den spénning som anges p& markskylten
stdmmer Gverens med natspanningen innan du kopplar
in apparaten.

+ Anslut apparaten till en bas som tal minst 10 ampere.
+ Apparatens stickpropp maste passa ordentligt

i natuttaget. Andra inte kontakten. Anvand inte
stickproppsadaptrar.

+ Anvénd inte apparaten om kabeln eller kontakten ar
skadad.

+ Om nagot av apparatens hdlje gar sonder ska du
omedelbart koppla ur apparaten fran elnatet for att
forhindra risken for en elektrisk stot.

+ Anvand inte apparaten om den har fallit ner pa golvet, om
det finns synliga tecken pa skador eller om den lacker.

+ Tvinga inte stromkabeln. Anvand aldrig natsladden for att
lyfta upp, bara eller dra ur apparaten.




+ Linda inte natsladden runt apparaten.

+ Kontrollera stromkabelns skick. Skadade eller trassliga
kablar okar risken for elektriska stotar.

+ Ror inte kontakten med vata hander.

* Placera inte apparaten pa heta ytor, t.ex. kokplattor,
gasbrénnare, ugnar eller liknande.

+ Vidta nddvandiga atgarder for att undvika att apparaten
startas ofrivilligt.

+ Bladen &r vassa och kan orsaka skada, var forsiktig och
undvik direktkontakt med bladens skarkanter. var sarskilt
uppmarksam nar du hanterar bladen, under montering
och demontering samt vid rengdring.

+ Ror inte vid nagon av apparatens rorliga delar nar
apparaten ar i drift.

« Var forsiktig efter att ha anvant stoppfunktionen pa
apparaten eftersom bladet/bladen fortsatter att rora sig
genom effekten av sin egen mekaniska troghet.

+ Lat inte apparaten sta ute i regn eller utséttas for fukt. Om

vatten kommer in i apparaten okar risken for elektrisk stot.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

* Rulla ut apparatens strdmkabel helt och hallet fore varje
anvandning.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren inte ar korrekt
monterade.

+ Anvand inte apparaten om de tillbehdr som &r monterade
pa den &r defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvand inte apparaten om av- och paslagsknappen inte
fungerar.

+ Anvand inte apparaten om den ar tippad uppat och vand
inte pa den.

+ Vand inte pa apparaten nar den anvands eller ar ansluten
till elnatet.

* Respektera indikatorn MAX-niva pa matbagaren.

+ Nar du anvander heta vatskor far du inte fylla kannan
mer &n till hélften. Nar du blandar varma vatskor i kannan
ska du alltid valja den langsammaste hastigheten pa
hastighetsvaljaren.

* Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med fysiska, sensoriska eller nedsatt mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r feljusterade eller fastnar och se till att det
inte finns nagra trasiga delar eller anomalier som kan
hindra apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg i
enlighet med denna bruksanvisning, med hansyn ill
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras.

Anvandning av apparaten for andra arbeten &n de
avsedda kan leda till en farlig situation.

+ Anvand aldrig kokande vétskor.

+ L&dmna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Anvand inte apparaten pa nagon kroppsdel hos en
person eller ett djur.

+ Anvénd inte apparaten med frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvénd inte apparaten langre &n 1 minut i taget eller
for att slutféra cykler som varar langre &n 1 minut. |
det sistnamnda fallet ska du alltid se till att det finns
viloperioder p& minst 1 minut mellan cyklerna. Lat aldrig
apparaten arbeta langre &n vad som krévs.

+ | den bifogade illustrativa tabellen visas ett antal
recept, inklusive mangden mat som ska bearbetas,
rekommenderad tid for att férbereda varje recept samt
apparatens maximala drifttid under var och en av dessa
belastningsforhallanden.

BESKRIVNING
BXHB500E

A Pa/av-knapp

B Motorkropp

C Tillbehor till stavmixer

D Métbagare
BESKRIVNING
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Regulator fér hastighetskontroll
B Pa/av-knapp

C Turbo

D Motorhuset

E Tillbehor for stick-blender
F Matbagare

G Hackare

H Visp

| Adapterbeslag

SVENSKA



Om din apparatmodell inte har de tilloeh6r som beskrivs
ovan kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
servicen.

BRUKSANVISNINGAR
FORE ANVANDNING
+ Kontrollera att all produktens forpackning har aviégsnats.

+ L&s noggrant igenom avsnittet “Sakerhetsanvisningar och
varningar” innan du borjar anvanda produkten.

+ Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengdring.

+ Forbered apparaten enligt den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

* Dra ut kabeln helt innan du ansluter den.
+ Anslut apparaten till elnatet.

« Sla pa apparaten med pa/av-knappen.

+ | modellen BXHBABOOE-BXHBABO1E-BXHBA750E med
hastighetsregulator, valj 6nskad hastighet.

* Arbeta med den mat du vill bearbeta.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGLERING (MODELL
BXHBA600E-BXHBA601E-BXHBAT750E)
+ Apparatens hastighet kan regleras enkelt med hjalp
av hastighetsregulatorns reglage (A). Denna funktion
ar mycket anvandbar, eftersom den gor det méjligt att
anpassa apparatens hastighet till den typ av arbete som
ska utforas.

TURBOFUNKTION (MODELL BXHBA60OE-BXHBAGO1E-
BXHBAT750E)

+ Apparaten har en turbofunktion. Genom att aktivera
Turbo-funktionen (C) blir hela motorns kraft tillgénglig,
vilket ger en finare finish i produktens sluttextur.

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

« Sténg av apparaten genom att slappa trycket pa on/off-
knappen.

« Koppla ur apparaten fran elnatet.
* Rengdr apparaten

TILLBEHOR:

TILLBEHOR TILL STAVMIXER (FIG. 1)

+ Detta tillbehdr anvands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat...

+ Satt fast stavmixern pa motorhuset genom att vrida den i
pilens riktning (fig. 1.1).

+ Hall upp livsmedlen i métbagaren och satt igang genom
att trycka p startknappen.

+ Ta loss stavmixern genom att vrida den i motsatt riktning
mot pilen och ta bort den for senare rengdring.

TILLBEHOR FOR HACKNING (MODELL BXHBAGOOE-

BXHBAG601E-BXHBAT750E) (FIG. 2)

+ Det hér tillbehoret anvands for att hacka gronsaker,
nétter, kott...

+ Montera adapterbeslaget pa motorenheten genom att
vrida det i pilens riktning (fig. 2.1).

+ Satt fast enheten pa locket tills du hor klick (fig. 2.2).

+ Lagg den mat som ska tillagas i hackbehallaren och fést
locket ordentligt.

+ Sla pa apparaten (var forsiktig: sla inte pa apparaten om
inte hela enheten &r korrekt monterad och ansluten till
varandra).

» Sténg av apparaten nar maten har uppnatt énskad
konsistens.

+ Ta loss enheten fran locket och lossa adapterbeslaget.

TILLBEHOR FOR VISPNING (FIG. 3)

+ Detta tillbehdr anvands for att vispa gradde, sla aggvitor
0osV.

+ Sétt in vispen i adapterbeslaget. Montera adapterbeslaget
pa motorenheten genom att vrida det i pilens riktning.
(Fig. 3.1).

* Placera maten i en bred behallare och sla pa apparaten.
For optimalt resultat ska du flytta vispen medurs.

+ Ta bort tillbehdret till vispen och lossa adapterfastet (fig.
3.2).

+ Obs1: Arbeta inte i hdga hastigheter med detta tillbehor
monterat, eftersom detta skulle orsaka defekter i vispen
(snurrande av dess tradar).

+ Anmarkning2: For att frigbra vispen (H) fran adapterfastet
(1) drar du i ringen pa vispen.

RENGORING

+ Koppla ur apparaten fran elnétet och lat den svalna innan
du pabdrjar nagon rengdring.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan torrt.

+ Anvand inte l6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-vérde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for att
rengora apparaten.

+ Nedsank aldrig apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Under rengdringen ska du vara sarskilt forsiktig med
knivarna, eftersom de &r mycket vassa.




+ Det ar lampligt att reng6ra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar i gott skick av renlighet kan dess
yta forsamras och obdnhérligen paverka varaktigheten
av apparatens anvandbara livslangd och kan bli osaker
att anvanda.

+ Foljande delar kan diskas i diskmaskin (med ett mjukt
rengdringsprogram):

- Métbégare
- Hackare (utan blad)
- Visp

+ Avrinnings-/torkpositionen for de artiklar som kan diskas
i diskmaskin eller i diskbank maste tillata att vattnet latt
rinner bort.

+ Torka sedan alla delar innan den monteras och forvaras.

SERVICE

+ Vid felaktig anvandning eller underlatenhet att folja
bruksanvisningarna upphér garantin och tillverkarens
ansvar att gélla.

AVVIKELSER OCH REPARATION

+ Ta apparaten till en auktoriserad teknisk supporttjanst om
problem uppstar. Forsok inte demontera eller reparera
utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISK SUPPORT

Denna produkt erkénns och skyddas av en lagstadgad
garanti i enlighet med tillamplig lag. For att havda dina
rattigheter eller intressen bor du kontakta ett av vara
officiella servicecenter.

Du kan hitta den ndrmaste genom att ga in pa foljande
lank: https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ocksa begara information om detta genom
att kontakta oss pa telefonnumret i slutet av den har
handboken.

Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess
uppdateringar pa https://www.blackanddecker.eu/.

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OCH/ELLER | DET
FALL DET KRAVS | DITT LAND:
PRODUKTENS EKOLOGI OCH ATERVINNINGSBARHET

+ De material som forpackningen till denna apparat bestar
av ingar i ett system for insamling, klassificering och
atervinning. Om du vill gora dig av med dem ska du
anvanda lampliga offentliga behallare for varje typ av
material.

* Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljén.

Denna symbol innebar att om du vill géra dig av
med produkten nar dess livslangd &r slut, ska du
|&mna den till en auktoriserad
avfallshanteringsfirma for selektiv insamling av
I o\fall av elektrisk och elektronisk utrustning
(WEEE).

+ Den hér apparaten éverensstammer med direktiv
2014/35/EU om lagspanning, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begransning av anvandningen av vissa farliga amnen
i elektriska och elektroniska produkter och direktiv
2009/125/EG om krav pa ekodesign for energirelaterade
produkter.

+ Information om sarskilt farliga amnen (SVHC) enligt
forordning 1907/2006/EG (REACH):Denna produkt

innehaller foljande SVHC-amnen: Bly (Pb), CAS-nummer:

7439-92-1 Bis(2-etylhexy)ftalat (DEHP), CAS-nummer
117-81-7.

Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black &
Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna &r registre-
rade varumarken som tillhor The Black & Decker® Corpo-
ration och anvands under licens. Alla rattigheter forbehall-
na. Importerad och distribuerad av ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Olia-
na, 25790, Spain

SVENSKA



Recept Tillbehor Kvantitet Forberedelse Tid
Mayonnaise Stavmixer + | 250 ml Tillsatt 1 &gg, salt och nagra droppar vinager eller citron | 35s
matbagare i karlet. Fyll pa med olja till den angivna nivan och sla
pa, ror dig inte och ror inte om forrén oljan ar bunden.
Smoothies Stavmixer + | 250 ml Hacka 100 g frukt eller morot i 1 cm stora bitar, tillsatt 15s
med frukt eller | matbagare 150 g vatten och mixa tills blandningen har en slat
morot konsistens.
Vispad gradde | Visp 250 ml Légg kall gradde (0-5°C) i en kall behallare och vispa 1-2 min
med en mixer i vertikala rorelser. Var forsiktig sa att du
inte slar for mycket, eftersom gradden da blir till smor.
Styva aggviter | Visp 3 &ggviter Lagg aggvitorna i en skal och vispa dem med mixern. 1-2 min
Mixa i vertikala rorelser tills &ggvitorna blir styva.
Potatismos Stick-mixer | 300 g Potatisen kan skivas genom att aktivera mixern direkt 30s
i kastrullen.
Barnmat: Stavmixer + | 300 g Skar upp och lagg 100 g apple, 100 g banan, 50 g kex | 25s
frukt- och métbagare och saften fran en apelsin i kannan.
kexgrot
Brodsmulor Hackare 509 Skar upp det gamla brédet innan du lagger det i 1 min
kannan. Hacka tills den 6nskade konsistensen ar (i cykler)
uppnadd.
Riven ost Hackare 100 g Tarna osten i 1 cm stora bitar och mixa tills du far 30-50s
odnskad konsistens.
Morot Hackare 2009 Skala, tarna och mixa tills 6nskad konsistens uppnas. 30s
Notter Chopper 200g Ta bort skalen och mal tills du far dnskad konsistens. 30s
Hackat kokt Hackare 2 &g9 Skar i kvartar och hacka tills du far 6nskad konsistens. | 10's
agg
Malet kétt (ratt | Hackare 150 g Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 30s
eller kokt) onskade konsistensen ar uppnadd.
Hackad Stavmixer + | 60 g Hacka tidigare i 1 cm stora bitar. Hacka tills den 3s
spansk matbégare 6nskade konsistensen ar uppnadd.
serranoskinka

Kontinuerlig anvandning av apparaten bdr inte Gverstiga 1 minut.
Om du behdver mer bearbetningstid kan du vaxla mellan cykler med 1 minuts tréning och cykler med 1 minuts vila.




SUOMALAINEN (Alkuperaisten ohjeiden kdannds)

SAUVASEKOITIN
BXHBS500E
BXHBAG00OE
BXHBA601E
BXHBA750E

Hyva asiakas,

Suuret kiitokset siitd, etta valitsit Black+Decker-merkkisen
tuotteen.

Sen tekniikan, suunnittelun ja toiminnan seka sen ansiosta,
ettd se ylittda tiukimmat laatuvaatimukset, voidaan taata
taysin tyydyttava kaytto ja pitka kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

+Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
myohempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattdminen ja
noudattamatta jattdminen voi johtaa
onnettomuuteen.

*Puhdista ennen kayttoa kaikki tuotteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa, kuten
kohdassa Puhdistus on ilmoitettu.

+Lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Pida laite ja sen johto lasten
ulottumattomissa.

+Tata laitetta voivat kayttaa henkilot,
joilla on heikentyneet fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt tai

joilla ei ole kokemusta tai tietoa,

jos heita on valvottu tai opastettu
laitteen turvallisesta kaytostéa ja jos he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

+Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella.

*VAROITUS: Téman laitteen
vaarinkaytto voi johtaa mahdollisiin
loukkaantumisiin. Teravia leikkuuteria
késiteltaessa, kulhoa tyhjennettaessa
ja puhdistettaessa on noudatettava
varovaisuutta.

*Irrota laite aina sahkoverkosta, jos
se jatetaan iiman valvontaa ja ennen
laitteen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

+Kytke laite pois paalta ja irrota se
virtalahteesta, ennen kuin vaihdat
lisdvarusteita tai lahestyt osia, jotka
likkuvat kaytossa.

+Jos syottojohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltoedustajan

tai vastaavan patevan henkilon on
vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

+Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa
sovelluksissa, kuten:

- henkilokunnan keittiotilat
kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa;

- maatilojen taloissa;

- asiakkaat hotelleissa, motelleissa ja
muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa
ymparistoissa

+ Varmista, etta arvokilvesséa ilmoitettu jannite vastaa
verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.
+ Kytke laite vahintdan 10 ampeeria kestévaan jalustaan.

+ Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla
verkkopistorasiaan. Ald muuta pistoketta. Ala kayta
pistokesovittimia.

« Ala kayta laitetta, jos kaapel tai pistoke on vaurioitunut.

+ Jos jokin laitteen koteloista rikkoutuu, irrota laite
vélittémasti sahkoverkosta sahkdiskun vélttdmiseksi.




+ Ala kyta laitetta, jos se on pudonnut lattialle, jos siind on
nakyvia merkkeja vaurioista tai jos se vuotaa.

« A4 kytke virtajohtoa vékisin. Ala koskaan kaytd
virtajohtoa laitteen nostamiseen, kantamiseen tai
irrottamiseen.

« Al kierra virtajohtoa laitteen ympérille.

+ Tarkista virtajohdon kunto. Vaurioituneet tai sotkeutuneet
johdot lisdavat s&hkdiskun vaaraa.

+ Ala koske pistokkeeseen marin késin.

+ Al aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten keittotasoille,
kaasupolttimille, uuneille tai vastaaville.

+ Ryhdy tarvittaviin toimenpiteisiin, jotta laite ei kaynnisty
tahattomasti.

« Terét ovat terdvia ja voivat aiheuttaa vahinkoa,
ole varovainen ja valta suoraa kosketusta terien
leikkuureunoihin. ole erityisen tarkkaavainen
kasitellessasi teria, kokoonpano- ja purkamistoimien
aikana seka puhdistuksen aikana.

+ A& koske mihinkaan laitteen liikkuviin osiin sen ollessa
toiminnassa.

+ Noudata varovaisuutta sen jalkeen, kun olet
kayttanyt laitteen pysaytystoimintoa, koska tera/terat
jatkavat likkumistaan oman mekaanisen inertiaansa
vaikutuksesta.

« Ala jata laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos
laitteeseen paasee vettd, se lisda sahkdiskun vaaraa.

KAYTTO JA HUOLTO

+ Kierré laitteen virtajohto kokonaan irti ennen jokaista
kayttokertaa.

« A4 kayta laitetta, jos sen lisavarusteita ei ole asennettu
oikein.

« A4 kayta laitetta, jos siihen kiinnitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmésti.

« A4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.

« Ala kyta laitetta, jos se on kallistunut yldspain, &laka
k&anna sitd ympéri.

« A4 kaanna laitetta yldsalaisin, kun se on kaytdssa tai
kytkettyné verkkovirtaan.

+ Kunnioita mittakupin MAX-tason ilmaisinta.

+ Kun kaytat kuumia nesteita, ala tayta kannua yli
puoleen valiin. Valitse aina, kun sekoitat kuumia nesteité
kannussa, nopeudenvalitsimesta hitain nopeus.

« Sailyta tata laitetta lasten ja/tai henkildiden, joilla on
fyysisid, aistillisia tai henkisia rajoitteita tai kokemuksen ja
tiedon puutetta, ulottumattomissa.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,

ettd laitteessa ei ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaa laitteen oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisavarusteita ja tyokaluja
ndiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tyéskentelyolosuhteet ja suoritettavat tyét. Laitteen
kéyttd muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Ala koskaan kayt kiehuvia nesteita.

+ A4 koskaan j&té laitetta kytkettyna ja iiman valvontaa, jos
se ei ole kaytossa. Tama sadstaa energiaa ja pidentaa
laitteen kayttoikaa.

« A4 kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen
ruumiinosaan.

« A4 kayta laitetta pakastettujen tai luita siséltavien
tavaroiden kanssa.

+ Ala kéyta laitetta pidempaan kuin 1 minuutin ajan
kerrallaan tai yli 1 minuutin kestévien jaksojen
suorittamiseen. Jalkimmaisessa tapauksessa varmista
aina vahintaan 1 minuutin tauko jaksojen valilla. Ala
koskaan pida laitetta toiminnassa yli vaaditun ajan.

+ Liitteena olevassa havainnollistavassa taulukossa on
esitetty joukko reseptejd, mukaan lukien késiteltdvan
ruoan maara, kunkin reseptin valmistamiseen suositeltu
aika seké laitteen enimmaiskayttoaika kussakin néista
kuormitusolosuhteista.

KUVAUS

BXHB500E

A On/Off-painike

B Moottorin runko

C Tikkasekoittimen lisévaruste
D Mittakuppi




KUVAUS
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Nopeuden saédin
B On/Off-painike

C Turbo

D Moottorin runko
E Tikkasekoittimen lisévaruste
F Mittakuppi

G Hakkuri

H Vispila

| Sovitin

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
« Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

* Lue huolellisesti kohta “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
ennen ensimmaista kayttokertaa.

+ Puhdista ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa ne
osat, jotka joutuvat kosketuksiin ruoan kanssa, kohdassa
Puhdistus kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna kaapeli kokonaan ennen sen kytkemista.

* Kytke laite sahkdverkkoon.

* Kytke laite paalle on/off-painikkeella.

+ Valitse nopeudensaatimella varustetussa mallissa
BXHBAGOOE-BXHBAG01E-BXHBAT750E haluttu nopeus.

+ Kasittele kasiteltdvaa ruokaa.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO (MALLI
BXHBAB0OE-BXHBAG01E-BXHBAT750E)

+ Laitteen nopeutta voidaan saataé yksinkertaisesti
nopeudensaatimella (A). Tama toiminto on erittain
hyddyllinen, silla sen avulla laitteen nopeus voidaan
sovittaa suoritettavan tydn mukaan.

TURBO-TOIMINTO (MALLI BXHBA600OE-BXHBAGO1E-
BXHBAT750E)

+ Laitteessa on turbotoiminto. Aktivoimalla Turbo-toiminnon
(C) kaikki moottorin teho tulee kéyttddn, jolloin tuotteen
lopputekstuuri saadaan hienommaksi.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Pysayta laite vapauttamalla painike on/off-painikkeesta.
+ Irrota laite sahkdverkosta.

+ Puhdista laite

LISAVARUSTEET: i
SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE (KUVA 1).

« Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan... valmistukseen.

« Kiinnita sauvasekoitin moottorirunkoon kaantamalla sita
nuolen osoittamaan suuntaan (kuva 1.1).

+ Kaada elintarvikkeet mittakuppiin ja kéyté sita painamalla
kéynnistyspainiketta.

+ Irrota sauvasekoitin kaantamalla sita nuolen osoittamaan
suuntaan ja poista se myéhempaa puhdistusta varten.

PILKKOMISTARVIKE (MALLI BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-
BXHBAT50E) (KUVA 2).

« Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten, pahkindiden,
lihan... pilkkomiseen.

+ Asenna sovitin moottoriyksikkoon kaantamalla sita nuolen
suuntaan (Kuva 2.1).

+ Kiinnita yksikko suojukseen, kunnes kuulet clic-danen
(Kuva 2.2).

+ Laita valmistettava ruoka pilkkomisastiaan ja kiinnita
kansi tiukasti.

* Kytke laite paélle (varo: ala kytke laitetta paalle, jos koko
yksikkdd ei ole asennettu ja liitetty kunnolla yhteen).

+ Pysayta laite, kun ruoka on saavuttanut halutun
koostumuksen.

« Irrota laite kannesta ja irrota sovitin.

VATKAIMEN LISAVARUSTE (KUVA 3)
+ Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisen vatkaamiseen...

+ Aseta vispila sovitinliitdntaan. Asenna sovitin
moottoriyksikkoon kaantamalla sita nuolen suuntaan.
(Kuva 3.1).

+ Aseta ruoka levedan astiaan ja kaynnista laite.
Optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi siirra vispilaa
myétapaivaan.

+ Poista vispilan lisavaruste ja irrota sovitin (Kuva 3.2).




+ Huomautus1: Al tydskentele suurilla nopeuksilla taman
lisdvarusteen ollessa kiinnitettyna, silla tdma aiheuttaa
vikoja vispilaén (sen johtojen pydriminen).

» Huomautus2: Vapauta vispild (H) sovitinosasta (1)
vetamalla vispilan renkaasta.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkéverkosta ja anna sen jadhtyéa ennen
puhdistustoimenpiteita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa tiskiainetta, ja kuivaa sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméksinen, kuten
valkaisuainetta, tai hankaavia tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Ole puhdistamisen aikana erityisen varovainen terien
kanssa, sillé ne ovat erittdin teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite séannéllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajadmét.

+ Jos laite ei ole hyvassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaéjadmatta laitteen kayttikaan ja
siitd voi tulla vaarallinen kéyttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesté astianpesukoneessa
(kéyttden pehmedé puhdistusohjelmaa):

- Mittakuppi
- Hakkuri (ilman teria)
- Vispila

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien esineiden
valutus-/kuivausasennon on mahdollistettava veden
helppo valuminen pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen sen kokoamista ja
varastointia.

HUOLTO

« Vaarinkaytto tai kayttdohjeiden noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAMAT JA KORJAUS

* Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos
ongelmia ilmenee. Al yrité purkaa tai korjata laitetta
iiman apua, sillé se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

Téma tuote nauttii voimassa olevan lainsd&ddannon
mukaisen lakis&ateisen takuun tunnustusta ja suojaa.
Jos haluat puolustaa oikeuksiasi tai etujasi, ota yhteytta
johonkin virallisista palvelukeskuksistamme.

Loydat lahimman sellaisen seuraavasta linkista: https:/
www.blackanddecker.eu//.

Voit myds pyytaa lisétietoja ottamalla meihin yhteytta
taman kayttdoppaan lopussa olevasta puhelinnumerosta.

Voit ladata tdman kayttdohjeen ja sen paivitykset
osoitteesta https://www.blackanddecker.eu/.

EU-TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JAITAI SIINA
TAPAUKSESSA, ETTA SITA VAADITAAN MAASSASI:
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

+ Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat kerays-, luokitus- ja kierratysjarjestelmaan. Jos
haluat havittda ne, kéyta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia astioita.

* Tuote ei sisélla pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitaé
ymparistélle haitallisina.

Tama symboli tarkoittaa, etta jos haluat havittaa
tuotteen sen kéyttian paatyttya, vie se

valtuutetulle s&hko- ja elektroniikkalaiteromun
mmmm (WEEE) valikoivaan keraykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/EU,
sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin
2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

+ Tiedot erityista huolta aiheuttavista aineista (SVHC)
asetuksen 1907/2006/EY (REACH) mukaisesti: Tama
tuote sisaltaa seuraavia SVHC-aineita: Lyijy (Pb), CAS-
numero: 7439-92-1 Bis (2-etyyliheksyyli)ftalaatti (DEHP),
CAS-numero 117-81-7.

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seka Black &
Decker® ja BLACK+DECKER™ -logot ovat The Black &
Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja, ja ni-
it kaytetaan lisenssilla. Kaikki oikeudet pidatetaan. Tuoja
ja jakelija: ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE,
S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




Resepti lisdvaruste | Maara Valmistautuminen Aika
Majoneesi Stick- 250 ml Lisaa astiaan 1 muna, suola, muutama tippa | 35s
blender + etikkaa tai sitruunaa. Tayta oljylla iimoitettuun
mittakuppi tasoon asti ja kéynnista, ala likuta tai sekoita
ennen kuin 6ljy on sitoutunut.
Hedelmé- tai Stick- 250 ml Pilko 100 g hedelmié tai porkkanaa 1 cm:n 15s
porkkanasmoothiet | blender + paloiksi, lisaa 150 g vetta ja sekoita, kunnes
mittakuppi seos on tasaista.
Kermavaahto Vispila 250 ml Laita kylma kerma (0-5°C) kylm&an astiaan ja | 1-2 min
vatkaa tehosekoittimella pystysuoria likkeita
tehden. Varo vatkaamasta liikaa, silla kerma
muuttuu voiksi.
Jaykka Vispila 3 Lisad munanvalkuaiset astiaan ja vatkaa 1-2 min
munanvalkuainen munanvalkuaista | tehosekoittimella. Sekoita pystysuunnassa,
kunnes valkuaiset ovat jaykkia.
Perunamuusi Stick- 3009 Perunat voidaan viipaloida aktivoimalla 30s
blender tehosekoitin suoraan kattilassa.
Vauvanruoka: Stick- 3009 Leikkaa ja laita kannuun 100 g omenaa, 100 | 25s
hedelma- ja blender + g banaania, 50 g kekseja ja yhden appelsiinin
keksisose mittakuppi mehu.
korppujauhoja Hakkuri 50¢g Leikkaa vanhentunut leipa paloiksi ennen 1-5min
kuin laitat sen kannuun. Jauha, kunnes saat | (sykleind)
halutun koostumuksen.
Juustoraaste Hakkuri 100 g Kuutioi juusto 1 cm:n paloiksi ja sekoita, 30-50s
kunnes saat haluamasi koostumuksen.
Porkkana Hakkuri 2009g Kuori, kuutioi ja sekoita, kunnes saavutetaan | 30 s
haluttu koostumus.
Pahkinat Chopper 200g Poista kuoret ja jauha, kunnes saat haluamasi | 30 s
koostumuksen.
Hienonnettu Hakkuri 2 munaa Leikkaa neljaan osaan ja paloittele, kunnes 10s
keitetty muna saat haluamasi koostumuksen.
Jauheliha (raaka tai | Hakkuri 150 g Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, kunnes | 30's
kypsennetty) saat halutun koostumuksen.
Paloiteltu Stick- 60 g Pilko aiemmin 1 cm:n paloiksi. Jauha, kunnes | 3's
espanjalainen blender + saat halutun koostumuksen.
Serrano-kinkku mittakuppi

Laitteen jatkuva kaytto ei saisi ylittda 1 minuuttia.
Jos tarvitset enemman kasittelyaikaa, vaihda 1 minuutin kéytt6jaksoja 1 minuutin lepojaksoihin.




TURKIN (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
BXHB500E
BXHBA600E
BXHBA601E
BXHBAT750E

Degerli musterimiz,

Black+Decker marka bir drlin satin almay! tercih ettiginiz
icin ok tesekkurler.

Teknolojisi, tasarimi ve isleyisi ve en kati kalite
standartlarini agmasi sayesinde tamamen tatmin edici bir
kullanim ve uzun driin 6mrii garanti edilebilir.

GUVENLIK ONERILERI VE

UYARILAR

+Cihazi ¢alistirmadan 6nce bu
talimatlari dikkatlice okuyun ve
ileride bagvurmak Uzere saklayin.
Bu talimatlara uyulmamasi ve

uyulmamasi bir kazaya neden olabilir.

*Kullanmadan 6nce Urtnun gida

ile temas edecek tum kisimlarini
temizlik boliminde belirtildigi sekilde
temizleyiniz.

*Bu cihaz, sorumlu bir kisi tarafindan
cihazla ilgili g6zetim veya talimat
verilmedikge, fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri dustk veya
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler

(cocuklar dahil) tarafindan kullanilimak

Uzere tasarlanmamistir. onlarin
guvenligi icin.

*Cocuklarin gozetimsiz olarak blenderi

kullanmasina izin vermeyin.

+Cihazla oynamadiklarindan emin
olmak igin gocuklar gézetim altinda
tutulmalidir.

*UYARI: Bu cihazin yanlis kullanimi
potansiyel yaralanmalara yol agabilir.

Keskin kesme bigaklari kullanilirken,
hazne bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkatli olunmalidir.

*Gozetimsiz birakildiginda ve
monte etmeden, sokmeden veya
temizlemeden 6nce daima cihazin
fisini prizden gekin.

*Aksesuarlari degistirmeden veya
kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan dnce cihaz
kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

*Besleme kablosu hasar gorurse, bir
tehlikeyi onlemek igin Uretici, servis
acentesi veya benzeri bir kalifiye kisi
tarafindan degistirilmelidir.

*Bu cihaz ev tipi ve benzeri
uygulamalarda kullanilmak Gzere
tasarlanmigtir:

- magazalardaki, ofislerdeki ve diger
calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlari;

- ¢iftlik evleri;

- otellerde, motellerde ve diger
konut tipi ortamlarda musteriler
tarafindan;

- yatak ve kahvalt tipi ortamlar

+ Cihazin fisini prize takmadan 6nce, etiket tizerinde
belirtilen voltajin sebeke voltajina uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazi en az 10 ampere dayanikli bir tabana baglayin.

+ Cihazin fisi prize tam olarak oturmalidir. Fisi
degistirmeyin. Fis adaptérleri kullanmayin.

+ Kablo veya fis hasarliysa cihazi kullanmayin.

+ Cihazin muhafazalarindan herhangi biri kirilirsa, elektrik
carpmasi olasiligini 6nlemek igin cihazin elektrik
baglantisini hemen kesin.

* Yere diismlisse, gozle gortilir hasar belirtileri varsa veya
sizinti varsa cihazi kullanmayin.

+ Giig kablosunu zorlamayin. Cihazi kaldirmak, tagimak
veya fisten cekmek icin asla gii¢ kablosunu kullanmayin.




* Giig kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

* Gl kablosunun durumunu kontrol edin. Hasarli veya
dolasmis kablolar elektrik carpmasi riskini artirir.

* Fise 1slak ellerle dokunmayin.

+ Cihazi pisirme plakalari, gaz ocaklari, firinlar veya benzeri
sicak ylizeyler Uzerine koymayin.

+ Cihazin istem disI ¢alismasini 6nlemek igin gerekli
onlemleri alin.

* Bigaklar keskindir ve zarar verebilir, dikkatli olun ve
bicaklarin kesici kenarlariyla dogrudan temastan kaginin.
Bigaklari tutarken, montaj ve demontaj islemlerinde ve
temizlik sirasinda 6zel dikkat gosterin.

+ Cihaz galisirken hicbir hareketli pargasina dokunmayin.

* Bigak/bigaklar kendi mekanik ataletinin etkisinden hareket
etmeye devam edeceginden, cihaz lizerinde durdurma
islemini uyguladiktan sonra 6nlem alin.

+ Cihazi yagmurda veya neme maruz birakmayin. Cihazin
icine su girerse, elekirik carpmasi riski artar.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan énce cihazin gl kablosunu tamamen
agin.

+ Aksesuarlari dogru sekilde takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

* Takili aksesuarlari arizallysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Cihazi devrilmisse kullanmayiniz ve ters gevirmeyiniz.

+ Cihazi kullanimdayken veya elektrige bagliyken ters
cevirmeyin.

+ Olglim kabinin MAX seviye gdstergesine uyun.

+ Sicak sivilar kullanirken strahiyi yarisindan fazla
doldurmayin. Stirahide sicak sivilari karistirirken her
zaman hiz segicide en dlisik hizi segin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin diizgtin calismasini engelleyebilecek herhangi bir
kirik parga veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Galisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak, cihazi
ve aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun olarak
kullanin. Cihazi, tehlikeli bir durumla sonuglanabilecek
amaglardan farkli iglemler igin kullanin.

+ Asla kaynayan sivilar kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda cihazi asla bagl ve gbzetimsiz
birakmayin. Bu eneriji tasarrufu saglar ve cihazin émrini
uzatir.

+ Cihazi insan veya hayvan viicudunun herhangi bir yerinde
kullanmayn.

+ Cihazi donmus veya kemik igeren Uriinlerle kullanmayin.

+ Cihazi bir seferde 1 dakikadan uzun siire veya 1
dakikadan fazla siiren déngileri tamamlamak igin
kullanmayin. ikinci durumda, dongiiler arasinda her
zaman en az 1 dakikalik dinlenme streleri saglayin.
Cihazi asla gereken siireden daha uzun stire galisir
durumda tutmayin.

+ Ekteki agiklayici tablo, islenecek gida miktari, her bir
tarifin hazirlanmasi igin tavsiye edilen sire ve bu yik
kosullarinin her biri altinda cihazin maksimum ¢alisma
sliresi dahil olmak uzere bir dizi tarifi gdstermektedir.

ACIKLAMA
BXHB500E

A Acgma/Kapama Digmesi
B motor gévdesi

C cubuk blender aksesuari
D dlgiim kabi
ACIKLAMA
BXHBAG0OE
BXHBAG01E
BXHBA750E

A Hiz kontrol reglilatdri

B Agma/Kapama Diigmesi
C Turbo

D Motor gévdesi

E Cubuk-blender aksesuari
F Olgiim kabi

G Dograma

H Cirpmak

| Adaptor baglantisi

Eger cihazinizin modeli yukarida belirtilen aksesuarlara
sahip degilse, Teknik Yardim Servisi'nden ayri olarak da
satin alinabilir.

KULLANIM ICIN TALIMATLAR
KULLANMADAN ONCE
« Uriiniin tiim ambalajlarinin gikardigindan emin olun.

TURKIN



« Lutfen ilk kullanimdan dnce “Guvenlik dnerileri ve uyarilar”
bélimiini dikkatlice okuyun.

« Uriinii ilk kez kullanmadan once, gida ile temas
edecek parcalari temizlik bdlliminde anlatildigi sekilde
temizleyiniz.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gore hazirlayin.

ASINMIS

+ Fisi takmadan 6nce kabloyu tamamen uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Agmalkapama diigmesini kullanarak cihazi agin.

+ Hiz kontrol regiilatorli BXHBAGOOE-BXHBAGO1E-
BXHBAT750E modelinde istediginiz hiz segin.

+ Islemek istediginiz yiyecekle caligin.

ELEKTRONIK HIZ KONTROLU (MODEL BXHBAGOOE-

BXHBA601E-BXHBAT750E)

+ Cihazin hizi, hiz regtilatéri kontrolii (A) kullanilarak
basitge ayarlanabilir. Bu fonksiyon, cihazin hizinin
yapilmasi gereken ise gore ayarlanmasini mimkin kildigi
icin ¢ok kullaniglidir.

TURBO ISLEVI (MODEL BXHBAG0OE-BXHBA601E-
BXHBAT750E)

+ Cihaz bir Turbo islevine sahiptir. Turbo islevinin (C)
etkinlestiriimesiyle motorun tim gticti kullanilabilir hale
gelir ve bdylece urliniin son dokusunda daha ince bir
yuzey elde edilir.

CIHAZI KULLANMAY!I BITIRDIKTEN SONRA

+ Agmalkapama diigmesine basarak cihazi durdurun.
+ Cihazin fisini ellerinize takin.

+ Cihazi temizleyin

AKSESUARLAR:

EL BLENDERI AKSESUARI (SEK. 1)

* Bu aksesuar sos, gorba, mayonez, milkshake, bebek
mamasl yapmak i¢in kullanilir...

« El blenderini okla gdsterilen yénde cevirerek motor
govdesine takin (Sek. 1.1).

+ Gida maddelerini 6lgii kabina dokiin ve baslat diigmesine
basarak galistirin.

* Cubuk karistiricryr ok yoniinin tersine cevirerek ayirin ve
daha sonra temizlemek icin ¢ikarin.

DOGRAMA AKSESUARI (MODEL BXHBAGOOE-
BXHBAG01E-BXHBAT50E) (SEK. 2)

« Bu aksesuar sebzeleri, yemisleri, etleri dogramak igin
kullanilir...

+ Adaptor baglantisini ok yéniinde gevirerek motor
Unitesine takin (Sek. 2.1).

« Uniteyi Kiik sesini duyana kadar kapaga takin (Sek. 2.2).

+ Hazirlanacak yiyecegi aligveris kabina koyun ve kapagi
sikica kapatin.

+ Cihazi agin (dikkatli olun: tiim Unite diizgiin bir sekilde
takilmamis ve birbirine baglanmamigsa cihazi agmayin).

+ Yiyecek istenilen kivama geldiginde cihazi durdurun.

+ Uniteyi kapaktan ayirin ve adaptdr baglantisini serbest
birakin.

GIRPMA TELI AKSESUARI (F):

+ Bu aksesuar krem ¢irpmak, yumurta aklarini yenmek igin
kullanilir...

+ Cirpma telini adaptér baglantisina (F1) yerlestirin. Adaptor
baglantisini ok yéniinde gevirerek motor Unitesine takin.
(Sekil 3.1).

+ Yiyecegi genis bir kaba koyun ve cihazi agin. Optimum
sonuglar igin ¢irpiclyr saat yoniinde hareket ettirin.

+ Cirpma teli aksesuarini gikarin ve adaptéri serbest
birakin.

+ Not 1: Bu aksesuar takiliyken yiiksek hizlarda calismayin,
¢linki bu, cirpicida kusurlara (tellerinin ddnmesine)
neden olabilir.

+ Not2: Cirpiciyr (H) adaptér baglantisindan (1) kurtarmak
icin cirpicidaki halkay gekin.

TEMIZLIK

+ Cihazi sebekeden ayirin ve herhangi bir temizlik gorevi
Ustlenmeden 6nce sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla yikama sivisi ile nemli bir bezle
temizleyin ve ardindan kurutun.

+ Gozuciler kullanmayin, veya agartici gibi asit veya baz
pH"li Grtinler, veya asindirict Urtinler, cihazi temizlemek
igin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme iglemi sirasinda, ok keskin olduklari igin
bigaklara 6zel dikkat gdsterin.

+ Cihazi diizenli olarak temizlemeniz ve kalan yiyecekleri
¢ikarmaniz onerilir.

+ Cihaz iyi temizlik durumunda degilse, yiizeyi cihazin
kullanim émrini bozabilir ve kaginiimaz bir sekilde
etkileyebilir ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki pargalar bulagik makinesinde (yumusak bir
temizleme programi kullanilarak) veya sabunlu sicak su
kullanilarak yikanabilir:

- Olglim kabi
- Dograyici (Bigaksiz)
- Cirpmak




+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosalma/kurutma konumu, suyun kolayca bosalmasina
izin vermelidir.

+ Daha sonra tiim pargalari montaj ve depolamadan 6nce
kurutun.

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve Ureticinin sorumlulugunu
gegersiz ve gegersiz hale getirmektedir.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun ¢ikarsa cihazi yetkili bir teknik destek servisine
gétirin. Yardim almadan sékmeye veya onarmaya
calismayin, clinki bu tehlikeli olabilir.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

Bu drlin, ytrirlikteki mevzuata uygun olarak yasal
garantinin taninmasi ve korunmasindan yararlanir.
Haklarinizi veya menfaatlerinizi savunmak igin resmi
teknik yardim hizmetlerimizden herhangi biriyle iletisime
gegmelisiniz.

Asagidaki web baglantisina erigerek size en yakin olani
bulabilirsiniz: https://www.blackanddecker.eu//

Ayrica bu kilavuzun sonunda yer alan telefon
numarasindan bize ulasarak ilgili bilgileri talep edebilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ve glincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu/ adresinden indirebilirsiniz.

AB URUN SURUMLERI VE/VEYA ULKENIZDE TALEP

EDILMESi DURUMUNDA:

URUNUN EKOLOJISi VE GERI

DONUSTURULEBILIRLIGI

* Bu cihazin ambalajinin igerdigi malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri déntisiim sistemine dahil edilmistir.
Bunlari elden gikarmak isterseniz, her malzeme tiirli igin
uygun halka agik kaplari kullanin.

+ Uriin, gevreye zararli oldugu diisiiniilebilecek
konsantrasyonlarda madde igermez.

Bu sembol, GiriinG ¢alisma 6mri sona erdikten
sonra elden ¢ikarmak isterseniz, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin (WEEE) segici olarak

toplanmasi igin yetkili bir atik maddesine
I g6tirmeniz anlamina gelir.

* Bu cihaz, 2014/35/EU Algak Gerilim Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, elekdrikli
ve elektronik cihazlarda belirli tehlikeli maddelerin
kullaniminin kisitlamalari hakkinda 2011/65/EU Direktifi

ve enerji ile ilgili Urlinler igin ekotasarim gereksinimleri
hakkinda 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur.

+1907/2006/EC (REACH) Yonetmeligine gére cok yliksek
6nem arz eden maddelere (SVHC) iligkin bilgiler: Bu
Urlin asagidaki maddeleri icerir SVHC: Kursun (Pb), CAS
Numarasi: 7439-92-1 Bis (2-etilheksil) ftalat (DEHP), CAS
Numarasi 117-81-7.

Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black & Deck-
er® ve BLACK+DECKER™ logolari, The Black & Decker®
Corporation’in tescilli ticari markalaridir ve lisans altinda
kullaniimaktadir. Her hakki saklidir. ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. tarafindan ithal edilmis ve
dagitilmistir. Avda. Barselona s/n Oliana, 25790, Spain

TURKIN



Tarif Aksesuar Miktar Hazirhk Zaman
mayonez Gubuk 250ml Hazneye 1 yumurta, tuz, birkag damla sirke veya limon | 35s
blender + ekleyin. Belirtilen seviyeye kadar yag doldurun ve
6lgl kabi calistirin, yag baglanana kadar hareket ettirmeyin veya
calkalamayin.
Meyve Gubuk 250 ml 100 g meyve veya havucu 1 cm'lik pargalar halinde 15s
veya havug blender + dograyin, 150 g su ekleyin ve karigim purlizstiz bir
smoothie’leri | 6lcl kabi kivama gelene kadar karistirin.
krem santi Girpmak 250ml Soguk kremay (0 ila 5°C) soguk bir kaba koyun ve 1-2 dakika
dikey hareketler yaparak blender ile ¢irpin. Krema
tereyagina déntisecedi icin fazla ¢irpmamaya dikkat
edin.
Sert yumurta | Cirpmak 3 yumurta Yumurta aklarini bir kaba alin ve blender ile girpin. 1-2 dakika
aki aki Yumurta beyazlari sertlesene kadar dikey hareketlerle
karistirin.
Patates ptiresi | Cubuk 300 gram Blender dogrudan tencerede galistirilarak patatesler 30s
karistirici dilimlenebilir.
Bebek Gubuk 300 gram 100 gr elma, 100 gr muz, 50 gr biskvi ve bir portakalin | 25's
mamasi: blender + suyunu dilimleyip strahiye koyun.
meyve ve 6lgu kabi
biskiivi lapasi
Galeta unu Dograma 50 gram Bayat ekmegi siirahiye koymadan 6nce dilimleyin. 1 - 5 dakika
Istenilen doku elde edilene kadar inceltin. (déngtilerde)
Rendelenmis | Dograma 100 gram Peyniri 1 cm'lik parcalar halinde dograyin ve istenen 30-50sn
peynir doku elde edilene kadar karistirin.
Havuglar Dograma 200g Arzu edilen kivam elde edilene kadar soyun, dograyin | 30's
ve karistirin.
Findik Dograma 200g Kabuklari gikarin ve istenen doku elde edilene kadar 30s
ogutin.
Kiyilmig Dograma 2 yumurta Dorde béliin ve istenen doku elde edilene kadar 10s
haslanmig dograyin.
yumurta
Kiyma (¢ig Dograma 1509 Onceden 1 cm'lik parcalar halinde dograyin. istenilen 30s
veya pismis) doku elde edilene kadar inceltin.
Dogranmig Gubuk 60 g Onceden 1 cm'lik parcalar halinde dograyin. istenilen 3s
Ispanyol blender + doku elde edilene kadar inceltin.
Serrano 6lgu kabi
jambonu

Cihazin strekli kullanimi 1 dakikay1 gegmemelidir.

Daha fazla islem siiresine ihtiyaciniz varsa, 1 dakikalik kullanim dongiileri ile 1 dakikalik dinlenme dongilerini degistirin.
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333
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se recyclent
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EN DECHETERIE

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, Spain
www.blackanddecker.eu
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