
Déshydratation des fruits, légumes, viandes, épices et 
herbes aromatiques
Température : de 35 °C à 70 °C
Minuterie : jusqu’à 24 h, ajustable par demie-heure
6 plateaux à séchage amovibles et interchangeables 
1 plateau de filet 
1 plateau d’égouttage
Vitre en verre transparente pour la surveillance visuelle
Ecran LCD tactile 
Distribution uniforme de la chaleur
Puissance : 650 W

dsy900

détails logistiques

caractéristiques

QTÉ conteneur : 905 pcs
QTÉ palette 1.80m : 16 pcs
QTÉ master carton : 1 pc
Dimensions packaging : 49 x 38 x 36,5 cm (L*P*H)
Dimensions produit : 34 x 45 x 31,1 cm (L*P*H)
Poids brut master carton : 10,4 kg
Poids brut produit : 9,5 kg
Poids net produit : 6,7 kg

informations 
Customs code: 85098000
DEEE: 1  euro HT

Code EAN  

vues d’ensemble

déshydrateur 
alimentaire 
Une conservation plus longue 
de vos aliments garantie

Le déshydrateur DSY900 de H.Koenig est l’appareil idéal 
pour préparer fruits et légumes séchés.

Préservez toutes les saveurs et tous les bienfaits nutritifs de 
vos aliments et dégustez les même hors saison.

Fruits, légumes, champignons, poissons, viandes ou 
herbes aromatiques, le DSY900 déshydrate tous types de 
nourriture. 

Précis,  vous pouvez régler la minuterie et la température 
de 35° à 70° à votre convenance depuis l’écran LCD tactile. 

Pratique, sa grande capacité de six plateaux de séchage 
et son système de ventilation permettent une répartition 
uniforme de la chaleur pour un rendu parfait.

Le DSY900, idéal pour préparer des encas sains 
pour toute votre famille.  


