25-in-1 Rice & Multi-Cooker
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DESCRIPTION
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Panier vapeur

Graduations d'eau et de riz
Cuve céramique amovible
Verre doseur

Cuillére ariz

Couvercle

Pare-vapeur interne amovible

Micro soupape de pression

Bouton d'ouverture du

couvercle

Poignée

Support de cuillére a riz

Panneau de contrdle

a Touche « MENU/MES
RECETTES »

b Touche « DEPART DIFFERE/

MAINTIEN AU CHAUD »

9

a
b
c

d

9
h

Touche « OK/ANNULER »
(OK/CANCEL)

13 Indicateurs lumineux

Indicateur TEMPERATURE
Indicateur DUREE
Indicateur DEPART
DIFFERE

Indicateur MAINTIEN AU
CHAUD

Indicateur Mes Recettes 1
(DIY 1)

Indicateur Mes Recettes 2
(DIY 2)

Indicateur Mes Recettes 3
(DIY 3)

Indicateur Mes Recettes 4
(DIY 4)

c
d

Touche « < »
Touche « DEMARRER/
STOP »

14 Boitier
15 Elément chauffant
16 Cordon d’alimentation

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

e Touche « DUREE/
TEMPERATURE »
f Touche « > »

Déballer I'appareil
e Sortez I'appareil de I'emballage et déballez tous les accessoires et
documents imprimés.
« Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture sur le boitier
(Image 1).
Lisez la notice d'utilisation et respectez scrupuleusement la méthode

d'utilisation.

Nettoyer |'appareil
e Enlevez la cuve en céramique (Image 2), le pare-vapeur et la soupape de
pression (Images 3a et 3b).

e Nettoyez la cuve, la soupape et le pare-vapeur avec une éponge et du

liquide vaisselle.



e Essuyez le couvercle et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

e Séchez-les soigneusement.

e Remettez toutes les piéces dans leur position d'origine. Installez le pare-
vapeur dans la bonne position sur le couvercle supérieur de I'appareil.
Puis poussez le pare-vapeur derriére les 2 ergots et enfoncez-le sur
le couvercle supérieur jusqu'a ce qu'il soit fixé. Branchez le cordon
d'alimentation détachable dans la prise de la base de I'appareil.

e Insérez le support de cuillére sur la base de I'appareil (Image 4).

L’ APPAREIL

o Ce multicuiseur comporte 25 programmes de cuisson : Four, Wok/Sauté,
Soupe, Mijoter, Cuisson douce, Vapeur, Riz, Riz Sushi, Risotto, Porridge,
Ravioles, Pdtes, Pate Levée, Bébé, Stériliser, Omelette, Dessert, Yaourt,
Confiture et Réchauffer. Le multicuiseur comporte également les
fonctions minuteur réglable et départ différé.

e Quand le cordon d'alimentation est branché dans une prise électrique
et dans la prise d'alimentation de la base de I'appareil, I'appareil bipe
longuement et tous les indicateurs lumineux du panneau de contréle
s'allument un instant. Puis I'écran affiche « -- » et tous les indicateurs
s'éteignent. L'appareil est maintenant dans le mode veille et vous
pouvez choisir les fonctions désirées.

e A la fin de la durée de cuisson, I'appareil active automatiquement la
fonction Maintien au Chaud qui peut rester active jusqu'a 24 h (selon le
programme sélectionné).

e Ne touchez pas I'élément chauffant quand I'appareil est branché ou
apres la cuisson.

e Ne déplacez pas I'appareil quand il est en marche ou juste aprés la
cuisson.

o Cet appareil est destiné exclusivement a un usage en intérieur.

e Fonction de la touche Démarrer/Stop. Appuyez une fois brievement sur
la touche pour stopper la cuisson, mais laisser |'appareil allumé pour
une cuisson additionnelle ou pour un maintien au chaud. Maintenez
la touche appuyée pour éteindre complétement I'appareil quand la
cuisson est terminée.



PREPARATION AVANT CUISSON

Mesure des ingrédients - capacité maximale de la cuve

e Les graduations de la paroi interne de la cuve correspondent a des
verres, elles permettent de mesurer la quantité d'eau pour la cuisson
du riz.

e Le verre doseur en plastique fourni avec votre appareil sert @ mesurer la
quantité de riz et non la quantité d'eau. 1 graduation du verre doseur
correspond a 150 g de riz environ.

e Les utilisateurs peuvent réduire ou accroitre la quantité d'eau selon le
type de riz et leurs préférences gustatives.

e Comme la tension varie d'une région a I'autre, il peut y avoir de légéres
projections d’eau et de riz, c'est un phénoméne normal.

e La quantité maximale d'eau + riz ne doit pas dépasser la graduation la
plus haute de I'intérieur de la cuve.

N'ajoutez jamais de l'eau ou des ingrédients au-dessus de la

graduation la plus haute.

Pour la cuisson du riz

e Avant la cuisson, mesurez la quantité de riz avec le verre doseur et rincez
le riz.

e Mettez le riz rincé dans la cuve, puis remplissez-la d'eau jusqu'a la
graduation d'eau correspondante (les graduations sont en verre).

e La quantité d'eau peut étre adaptée en fonction de vos préférences.

Pour la cuisson vapeur

eLa quantité d'eau doit étre appropriée et elle doit toujours étre
inférieure au fond du panier vapeur. Ne dépassez pas la marque « /\]I,‘ »
dans la cuve.

e Au-delda de ce niveau, |'eau risque de déborder pendant I'utilisation.

e Placez le panier vapeur sur la cuve (Image 5).

o Mettez les ingrédients dans le panier.




POUR TOUTES LES FONCTIONS

e Essuyez soigneusement |'extérieure de la cuve (notamment le dessous).
Vérifiez qu'il n'y a pas de liquide ou résidu étranger sous la cuve et sur
I'élément chauffant (Image 6).

e Placez la cuve dans I'appareil en veillant a la positionner correctement
(Image 7).

« Vérifiez que le pare-vapeur est correctement positionné.

o Refermez le couvercle (il doit se fermer avec un déclic).

e Branchez le cordon d'alimentation dans la prise d'alimentation de la
base de I'appareil, puis branchez son autre extrémité dans une prise
électrique.

eN'allumez pas |'appareil tant que vous n'avez pas intégralement
effectué toutes les étapes précédentes.

Ne mettez jamais la main sur |'orifice de sortie de la vapeur pendant

la cuisson, car il y a un danger de brilure (Image 11).

« Vous pouvez désactiver les bips sonores en appuyant longuement sur
la touche « Menu ». Tous les bips sonores sont désactivés a |'exception
des bips de début et de fin de cuisson. Pour réactiver les bips sonores,
appuyez a nouveau longuement sur la touche « Menu ».

Si_vous voulez changer le menu de cuisson sélectionné parce que

vous avez fait une erreur, appuyez sur la touche « OK/ANNULER » et

choisissez d nouveau le menu désiré.

e Le tableau des durées de cuisson fournit des informations pour chaque
fonction (durée, maintien au chaud automatique, départ différé,
position du couvercle...)

Utilisez exclusivement la cuve fournie avec |'appareil.

Ne mettez jamais de I'eau ou des ingrédients dans I'appareil sans la

cuve a l'intérieur.

N'utilisez jamais les fonctions Maintien au Chaud ou Réchauffer pour

décongeler des aliments.
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1-FONCTION FOUR

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 1 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Four ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, |'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

2 - FONCTION WOK/SAUTE

Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec de I'huile et des
aliments. Utiliser uniquement de |'huile pourrait provoquer une panne
ou un danger.

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 2 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Wok/sauté ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante.

¢ A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.




e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

o Il estimportant de s'assurer que le pare-vapeur interne est parfaitement
sec et qu'il ne reste pas d'eau dans le joint pour éviter le risque de
projection ou d'explosion d'huile chaude quand le couvercle est fermé.

o Utilisez 2 ou 3 cuilléres a soupe d'huile au maximum.

3 - FONCTION SOUPES

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 3 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Soupes ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

4 - FONCTION MIJOTER

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 4 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Mijoter ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.



oA la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

5 - FONCTION CUISSON DOUCE

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 5 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a |'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Cuisson Douce ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, |'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante.

¢ A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

6 - FONCTION VAPEUR

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 6 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Vapeur ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.



A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

Remarque : le niveau d'eau indiqué dans la cuve permet de cuire d la

vapeur pendant 1 heure au maximum. Si vous avez besoin de cuire

plus longtemps, il faut mettre plus d'eau dans la cuve.

7 - FONCTION RIZ

e Mettez la quantité de riz requise dans la cuve a I'aide du verre doseur
fourni (Image 9). Puis remplissez avec de I'eau froide jusqu'a la
graduation « CUP » correspondante de la cuve (Image 10).

e Fermez le couvercle.

Remarque : Mettez toujours le riz en premier, sinon il y aura trop d'eau.

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 7 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e Puis appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer » pour démarrer la
cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Riz ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument. L'appareil bipe et I'écran affiche
RUED

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe deux fois et commence a
mijoter, I'écran affiche le décompte de la durée de mijotage.

¢ A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran affiche la durée de maintien au chaud. Les voyants « OK » et
« Démarrer » sont allumés pendant le maintien au chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».




8 — FONCTION RIZ SUSHI

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 8 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e Puis appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer » pour démarrer la
cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Riz Sushi ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument. L'appareil bipe et I'écran affiche
RUED

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe deux fois et commence a
mijoter, I'écran affiche le décompte de la durée de mijotage.

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran affiche la durée de maintien au chaud. Les voyants « OK » et
« Démarrer » sont allumés pendant le maintien au chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

9 - FONCTION RISOTTO/PILAF

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 9 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e Puis appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer » pour démarrer la
cuisson.

eLe multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Risotto/Pilaf ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument. L'appareil bipe et I'écran
affiche (AU ED).

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe deux fois et commence a
mijoter, |'écran affiche le décompte de la durée de mijotage.

e A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran affiche la durée de maintien au chaud. Les voyants « OK » et
« Démarrer » sont allumés pendant le maintien au chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».



TABLEAU DE CUISSON DU RIZ (PROGRAMMES 7 /8 /9)

e Le tableau suivant fournit un guide pour la cuisson de différents types
de riz. Pour des résultats optimaux, nous recommandons d'utiliser du riz
ordinaire plutét que les riz « cuisson facile » qui ont tendance a donner
du riz plus collant et qui peuvent adhérer au fond. Avec les autres types
de riz, par exemple le riz sauvage ou le riz complet, les quantités d'eau
doivent étre modifiées.

e Pour cuire 1 verre de rizblanc (soit 1 grande portion ou 2 petites portions),
utilisez 1 verre doseur de riz blanc, puis ajoutez 1,5 verre doseur d'eau.
Avec certains types de riz, il est normal qu'un peu de riz colle au fond
pendant la cuisson de 1 verre de riz.

e La quantité maximale d'eau + riz ne doit pas dépasser la graduation la
plus haute de I'intérieur de la cuve (Image 8). Selon le type de riz, il peut
étre nécessaire de modifier les quantités d'eau.

GUIDE DE CUISSON DU RIZ

Mesure de riz en . Mesure d’eau dans la
s du riz . Nombre de parts
verres cuve (+ riz)

2 3009 Graduation 2 verres 2~4 personnes
4 6004 Graduation 4 verres 4~8 personnes
6 900g Graduation 6 verres 6~12 personnes
8 1200¢g Graduation 8 verres 8~16 personnes
10 1500 g Graduation 10 verres 10~20 personnes

10 - FONCTION PORRIDGE

o Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 10 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Porridge ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.



A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

e Une fois le porridge cuit, il doit étre consommé dans I'heure.

11 - FONCTION RAVIOLES

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 11 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Ravioles ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche
AL D) pendant la phase de chauffe de I'eau. Le couvercle doit rester
fermé pendant cette phase.

e Quand I'eau bout, le multicuiseur bipe cinqg fois pour vous indiquer de
mettre les ravioles. Ouvrez le couvercle et mettez les ravioles dans la cuve.

e Laissez le couvercle ouvert et appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer »
pour démarrer la cuisson des ravioles. Les voyants « Démarrer » et « OK »
s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la durée restante.

e Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Ravioles.

Avertissement : le couvercle doit rester ouvert pendant la cuisson des

ravioles.

12 - FONCTION PATES

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 12 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.




e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Pdtes ». Les voyantsm
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche
A D) pendant la phase de chauffe de I'eau. Le couvercle doit rester
fermé pendant cette phase.

e Quand I'eau bout, le multicuiseur bipe cing fois pour vous indiquer de
mettre les pates. Ouvrez le couvercle et mettez les pdtes dans la cuve.

e Laissez le couvercle ouvert et appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer »
pour démarrer la cuisson des pates. Les voyants « Démarrer » et « OK »
s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la durée restante.

e Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Pates.

Avertissement : le couvercle doit rester ouvert pendant la cuisson des

péates.

13 - FONCTION PATES LEVEES

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 13 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Pdates levées ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante.

¢ Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Pates levées.

14 - FONCTION MENU BEBE

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 14 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

eLe multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Menu bébé ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante.




oA la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

e Pour des raisons de sécurité alimentaire, la fonction Maintien au Chaud
n'est disponible que pendant 1 heure.

Remarque : Une fois cuits, les aliments pour bébé doivent étre

consommés dans |'heure.

15 - FONCTION STERILISATEUR

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 15 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

eLe multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Stérilisateur ». Les
voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante.

e Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Stérilisateur.

e Les biberons et les récipients pour bébé doivent étre préalablement
remplis d'eau avant d'étre allongés dans la cuve pour éviter la formation
de bulles d'air pouvant altérer la stérilisation.

16 - FONCTION OMELETTE

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 16 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Omelette ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.




oA la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

17 — FONCTION DESSERTS

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 17 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a |'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Desserts ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

¢ Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Desserts.

18 — FONCTION YAOURTS

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 18 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Yaourts ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

¢ Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Yaourts.

o Les récipients en verre a feu peuvent étre utilisés dans le multicuiseur
pour préparer des yaourts.



CHOIX DES INGREDIENTS POUR LE YAQOURT

Lait

Quel lait utiliser ?

Toutes nos recettes utilisent du lait de vache (sauf indication contraire).

Vous pouvez utiliser du lait végétal (par exemple du lait de soja) ou du lait

de brebis ou de chévre, mais, dans ce cas, la texture du yaourt peut varier

selon le lait utilisé. Le lait cru, les laits longue conservation et tous les laits
indiqués ci-aprés conviennent pour votre appareil :

e Lait stérilisé longue conservation : Le lait entier UHT donne du yaourt
plus ferme. Le lait demi-écrémé donne du yaourt moins ferme. Vous
pouvez aussi utiliser du lait demi-écrémé et lui ajouter une ou deux
cuilléres & soupe de lait en poudre.

e Lait pasteurisé : ce lait donne du yaourt plus crémeux avec une fine
peau a sa surface.

e Lait cru (lait de ferme) : ce type de lait doit étre bouilli. Il est également
recommandé de le laisser bouillirlongtemps. Il serait dangereux d'utiliser
du lait de ce type sans le faire bouillir. Ensuite, laissez-le refroidir avant
de I'utiliser dans votre appareil. Il n'est pas recommandé d'utiliser du
yaourt @ base de lait cru pour ensemencer d'autres yaourts.

e Lait en poudre : ce type de lait donne du yaourt trés crémeux. Respectez
toujours les instructions du fabricant sur I'emballage.

Choisissez un lait entier, UHT longue conservation de préférence.

Si vous utilisez du lait cru (frais) ou du lait non pasteurisé, faites-le

bouillir, puis laissez-le refroidir et enlevez la peau.

Le ferment

Pour le yaourt

Le ferment peut étre au choix :

e Un yaourt nature acheté dans le commerce et dont la date d'expiration
est la plus lointaine possible, ainsi il contiendra plus de ferment actif et
cela donnera un yaourt plus ferme.

e Un ferment lyophilisé. Dans ce cas, respectez la durée d'activation
indiquée dans le mode d'emploi de I'agent de fermentation. Ces
agents se trouvent dans les supermarchés, les pharmacies et certaines
boutiques de produits de santé.




e Un de vos yaourts préparés récemment — ce doit étre un yaourt nature,
le plus récent possible. Ce procédé est appelé I'ensemencement. Aprés
cing ensemencements, le yaourt utilisé n'a plus assez de ferments actifs
et le yaourt obtenu risque de manquer de fermeté. Vous devez alors
recommencer avec du ferment lyophilisé ou un yaourt acheté dans le
commerce.

Si vous avez fait bouillir le lait, attendez qu'il ait refroidi jusqu'a la

température ambiante avant de I'ensemencer.

Une chaleur trop élevée peut détruire les propriétés de votre ferment.

Durée d'incubation
e Selon les ingrédients utilisés et le résultat recherché, I'incubation du
yaourt dure entre 6 et 12 heures.

Liquide | | | | | | | Ferme
Doux | | | | | | | Acide
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Une fois la préparation du yaourt terminée, mettez-le au réfrigérateur
pendant au moins 4 heures et consommez-le dans les 7 jours au
maximum en le conservant au réfrigérateur.

19 — FONCTION CONFITURES

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 19 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

e Le multicuiseur entre dans le mode de cuisson « Confitures ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

¢ Ala fin de la cuisson, I'appareil bipe trois fois.

eIl n'y a pas de maintien au chaud avec la fonction Confitures.

Avertissement : le couvercle doit rester ouvert pendant la cuisson de

la confiture.




20 - FONCTION RECHAUFFER

e Appuyez sur la touche « Menu » pour entrer dans la sélection du menu.
Puis sélectionnez le numéro de menu 20 avec la touche « < » ou « > » et
appuyez sur « OK » pour valider votre choix.

e La durée de cuisson par défaut clignote a I'écran, vous pouvez la régler
avec les touches « < » et « > ». Puis appuyez sur la touche « OK » ou
« Démarrer » pour démarrer la cuisson.

ele multicuiseur entre dans le mode « Réchauffer ». Les voyants
« Démarrer » et « OK » s'allument, I'appareil bipe et I'écran affiche la
durée restante.

¢ Ala fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le mode
Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume et |'écran
démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les voyants
« OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au chaud.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

Si la fonction « Réchauffer » est utilisée plusieurs fois avec trop ou pas

assez de riz, le riz briilera au fond.

Réchauffer du riz froid peut produire une odeur de briler.

N'utilisez jamais la fonction Réchauffer pour décongeler des aliments.

FONCTION MES RECETTES

La fonction Mes Recettes a été concue pour mémoriser vos choix de

cuisson préférés.

e Appuyez 2 fois sur la touche « Mes Recettes » pour entrer dans le menu
correspondant. L'indicateur » Q 1s'allume en rouge. Il est possible de
modifier le programme personnalisé de 1 & 4 en appuyant sur la touche
« <»OoU«>»,

e L'écran affiche la durée de cuisson par défaut et la température par
défaut. Toutes les deux peuvent étre modifiées dans les programmes
personnalisés.

e Pour modifier les paramétres par défaut, appuyez sur la touche « Durée/
Température ».

e La premiére pression vous permet de modifier la température de cuisson
qui clignote, I'indicateur de la température est allumé. Appuyez sur la
touche « < » ou « > » pour modifier la température de cuisson. Puis
appuyez sur la touche « OK » ou « Durée/Température » pour valider.




e Ensuite, vous pouvez modifier la durée de cuisson qui clignote,
I'indicateur de la durée est allumé. Réglez la durée de cuisson avec la
touche « < » ou « > ». Appuyez sur la touche « OK » ou « Démarrer » pour
démarrer la cuisson.

e Les voyants « Démarrer » et « OK » s'allument, |'appareil bipe et I'écran
affiche la durée restante. L'indicateur de programme personnalisé
s'allume.

¢ A la fin de la cuisson, le multicuiseur bipe trois fois et il entre dans le
mode Maintien au Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume
et I'écran démarre le décompte de la durée de maintien au chaud. Les
voyants « OK » et « Démarrer » sont allumés pendant le maintien au
chaud.

Quand la température est inférieure a 70 °C, la fonction Maintien au

Chaud n’est pas disponible.

Quand la température est supérieure a 70 °C, la fonction Maintien au

Chaud est disponible.

e Pour arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche « Démarrer/
Stop ». Vous pouvez aussi annuler le maintien au chaud en appuyant
longuement sur la touche « OK/Annuler ».

o Le Départ Différé est disponible uniquement si la température réglée est
supérieure a 90 °C.

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD

Maintien au chaud manuel

Pour démarrer le maintien au chaud manuel, appuyez 2 fois sur la touche
« Maintien au Chaud ». L'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume, le
multicuiseur bipe et I'écran affiche la durée de maintien au chaud.

Maintien au chaud automatique

L'appareil active automatiquement la fonction Maintien au Chaud a la
fin de la cuisson (a I'exception de certains programmes). Le multicuiseur
bipe trois fois et il entre automatiquement dans le mode Maintien au
Chaud, I'indicateur « Maintien au Chaud » s'allume et I'écran affiche la
durée de maintien au chaud.

Pour annuler le cycle de maintien au chaud automatique, appuyez sur
la touche « Maintien au Chaud » pendant 5 s d'affilée, |'appareil émet
un bip long. L'indicateur Maintien au Chaud clignote 3 fois et s'éteint.
Pour reprendre le processus de maintien au chaud, appuyez a nouveau sur
la touche « Maintien au Chaud » pendant 5 s d'affilée, |'appareil émet un
bip long. L'indicateur Maintien au Chaud clignote 3 fois et s'éteint.




FONCTION DEPART DIFFERE

e La durée de la fonction Départ Différé correspond a la fin de la cuisson.

e Pour utiliser la fonction Départ Différé, choisissez d'abord un
programme de cuisson et réglez la durée de cuisson (a I'exclusion de
certains programmes). Puis appuyez sur la touche « Départ Différé »,
le multicuiseur bipe, I'indicateur « Départ Différé » s'allume et la durée
clignote.

ela durée par défaut change en fonction de la durée de cuisson
sélectionnée.

e Appuyez sur la touche « > » pour augmenter la durée. Appuyez sur la
touche « OK » pour valider. Le multicuiseur bipe et I'indicateur « Départ
Différé » reste allumé. Les voyants « Démarrer » et « OK » s'allument et
le décompte de la durée démarre.

e Quand le minuteur atteint le début de la cuisson, I'indicateur « Départ
Différé » s'éteint et I'indicateur « Durée » s'allume. Le multicuiseur bipe
trois fois, les voyants « Démarrer » et « OK » s'allument et I'écran affiche
la durée de cuisson restante.

QUAND LA CUISSON EST TERMINEE

e Ouvrez le couvercle (Image 1).

e Utilisez une manique ou un gant de four pour retirer la cuve de cuisson
et le panier vapeur (Image 12).

e Servez les aliments avec la cuillére en plastique fournie avec votre
appareil.

e Les aliments sont maintenus chauds jusqu'a 24 h.

e Appuyez sur la touche « Maintien au Chaud/Annuler » pour arréter le
maintien au chaud.

e Débranchez I'appareil.

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES

o L'appareil posséde une fonction mémoire. En cas de coupure de courant,
I"appareil mémorise le statut de cuisson juste avant la coupure de
courant et la reprend si le courant est rétabli dans les 2 s. Si la coupure
de courant dure plus de 2 s, I'appareil annule la cuisson précédente et
retourne dans le mode veille.

e N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson pour garantir I'efficacité

de la cuisson.



NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avant toute opération de nettoyage et d'entretien, vérifiez toujours que
le multicuiseur est débranché et qu'il a complétement refroidi.

o I| est fortement conseillé de nettoyer I'appareil avec une éponge aprés
chaque utilisation (Image 13).

Cuve, panier vapeur (Image 14)

e Nettoyez la cuve et le panier vapeur avec de I'eau chaude, du liquide
vaisselle et une éponge. Il est recommandé de ne pas utiliser de poudre
a récurer ni d'éponge métallique.

e Si des aliments ont collé au fond, mettez de |'eau dans la cuve et laissez
tremper un certain temps avant de la laver.

e Séchez soigneusement la cuve.

e La cuve et le panier vapeur peuvent également étre lavés dans un lave-
vaisselle.

Prendre soin de la cuve

Pour la cuve, respectez scrupuleusement les instructions suivantes :

e Pour que la cuve reste en bon état, ne coupez pas d'aliments dedans.

e Remettez toujours la cuve en place dans I'appareil.

o Utilisez la cuillére en plastique fournie ou une cuillére en bois, n'utilisez
pas d'ustensile en métal pour éviter d'endommager la surface de la
cuve (Image 15).

e Pour éviter tout risque de corrosion, ne mettez pas de vinaigre dans la
cuve.

ela couleur de la surface de la cuve peut changer aprés la premiére
utilisation ou aprés un certain nombre d'utilisations. Ce changement de
couleur est di a I'action de la vapeur et de I'eau, il n'a aucun effet sur
|"utilisation du multicuiseur et n'est pas dangereux pour votre santé. Il
est parfaitement sdr de continuer de |'utiliser.

Nettoyage de la micro soupape de pression

e Pour nettoyer la micro soupape de pression, retirez-la du couvercle
(Image 16) et ouvrez-la en la tournant dans le sens d'ouverture « open »
(Images 17a et 17b). Apreés |'avoir nettoyée, séchez-la, puis alignez les
deux triangles de ses deux parties et tournez dans le sens de fermeture
« close », puis réassemblez-la dans le couvercle de I'appareil (Images
18a et 18b).



Nettoyage et entretien des autres piéces de I'appareil

e Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

o Nettoyez |'extérieur de I'appareil (Image 19), I'intérieur du couvercle
(Image 14) et le cordon d'alimentation avec un chiffon humide, puis
essuyez-les pour les sécher. N’utilisez pas de produit abrasif.

o N'utilisez pas d'eau pour nettoyer |'intérieur du boitier de I'appareil, car
cela peut endommager le capteur thermique.

DEPANNAGE
P oescipuionduprobieme | Gases | souors

Tous les voyants sont
éteints et I'appareil ne
chauffe pas.

II'n’est pas branché.

Branchez I'appareil. Si

les voyants ne s'allument
toujours pas et que
I"appareil ne chauffe pas,
envoyez |'appareil dans un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Un voyant est éteint, mais
I'appareil chauffe.

Le voyant est endommagé.

Envoyez I'appareil dans un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Il'y a des fuites de vapeur
anormales pendant
I'utilisation.

Le couvercle n’est pas bien
fermé.

Ouvrez le couvercle et
refermez-le.

La micro soupape
de pression est mal
positionnée.

Arrétez la cuisson
(débranchez I'appareil)
et vérifiez que la soupape
est bien assemblée (ses

2 piéces doivent étre
verrouillées ensemble) et
qu'elle est correctement
positionnée.

Le joint du couvercle ou
de la micro soupape de
pression est endommagé.

Envoyez |'appareil dans un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Le pare-vapeur est
incorrectement positionné.

Retirez le pare-vapeur et
réinsérez-le dans la position
correcte, puis redémarrez la
cuisson.

Le riz est insuffisamment
cuit ou prend trop de temps
pour cuire.

Le volume d'eau est
excessif ou insuffisant pour
la quantité de riz.

Reportez-vous au tableau
pour connaitre la quantité
d’eau appropriée.




Le riz est insuffisamment
cuit ou prend trop de temps
pour cuire.

Le mijotage est insuffisant.

La fonction Maintien au
Chaud automatique est
défectueuse (I'appareil ne
chauffe pas ou reste dans le
mode de cuisson).

Envoyez I'appareil dans un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Court-circuit ou circuit

EO ouvert du capteur du circuit
supérieur.
Court-circuit ou circuit

E1 ouvert du capteur du circuit

inférieur.

Eteignez I'appareil et
redémarrez le programme.
Si le probléme persiste,
envoyez |'appareil dans un
centre de réparation agréé
pour le faire réparer.

Remarque :

agréé.

Si la cuve interne est déformée, cessez de I'utiliser et
procurez-vous une cuve de rechange dans un centre de réparation
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DESCRIPTION

1 Steam basket d “START/STOP” key
2 Measurements for water and rice e “TIME/TEMPERATURE” key
3 Removable ceramic bowl f “>”key - time increase
4 Measuring cup g “OK/CANCEL” key
5 Rice spoon 13 Display indicators
6 Lid a “TEMPERATURE” indicator
7 Removable inner steam shield b “TIME” indicator
8 Micro pressure valve c “DELAYED START” indicator
9 Lid opening button d “KEEP WARM” indicator
10 Handle e “DIY 1”indicator
11 Rice spoon holder f “DIY 2” indicator
12 Control panel g “DIY 3”indicator

a “MENU/MY RECIPES” key h “DIY 4” indicator

b “DELAYED START/KEEP 14 Housing

WARM” key 15 Heating element
c “<”key - time decrease 16 Power cord

BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

e Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories
and printed documents.

« Open the lid by pushing the opening button located on the housing —
fig.1.

Read the instructions and carefully follow the operating method.

Clean the appliance

e Remove the ceramic bowl! - fig.2, the steam shield and the pressure
valve — fig.3a and 3b.

e Clean the bowl, the valve and the steam shield with a sponge and
dishwashing liquid.

e Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.

o Dry off carefully.

e Put all the elements back in their original position. Install the steam
shield in the right positions on the top lid of machine. Then, put the
steam shield behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed.
Install the detachable cord into the socket on the cooker base.

e Insert the spoon holder on the base of the appliance - fig.4.




THE APPLIANCE

e This multicooker is equipped with 25 cooking programs: Bake, Browning,
Soup, Stew, Slow Cook, Steam, Rice, Sushi Rice, Risotto, Oatmeal,
Dumpling, Pasta, Bread Rising, Baby Food, Sterilizer, Omelette, Dessert,
Yogurt, Jam and Reheat. The multicooker also features an adjustable
timer and delayed start.

e When the power cord is installed into the power outlet and into the
socket on the cooker base, the appliance will ring a long sound “Beep”,
all the indicators on the control panel will light up for an instant. Then
the screen display will show “-”, all the indicators will switch off. The
appliance enters into standby mode, you can select the menu functions
as you wish.

e At the end of the cooking period, the appliance will automatically
switch over to keep warm which will last up to 24h (depending on the
functions).

e Do not touch the heating element when the product is connected or
after cooking.

« Do not carry the product in use or just after cooking.

e This appliance is only intended for indoor use.

e Start/Stop button function. Press the button once for a short time
to stop the cooking process but leave the machine on for additional
cooking or Keep Warm. Hold the button down to completely turn off the
appliance if all cooking is complete.

PREPARATION BEFORE COOKING

Measuring the ingredients - Max capacity of the bowl

e The measurement markings on the inside of the bowl are given in cups,
these are used for measuring the amount of water when cooking rice.

e The plastic measuring cup provided with your appliance is for measuring
rice and not water. 1 level measuring cup of rice weighs about 150 g.

e Users may reduce or increase water according to types of rice and their
preference of taste.

e As the voltage varies in different areas, slight spillover of rice and water
is a normal phenomenon.

e The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest
mark inside the bowl.

Never add ingredients or water higher than the highest level mark.




When cooking rice

e Before cooking, measure the rice with measuring cup and rinse the rice.

e Put the rinsed rice into the bowl and fill it with water to the corresponding
water level (The measurements in cups).

e The water quantity can be adjusted depending on your taste.

When steam cooking

e The quantity of water must be appropriate and always be lower than
the steam basket bottom. Do not exceed the marking 'W‘ indicate in
the bowl.

» Exceeding this level may cause overflows during use.

e Place the steam basket onto the bowl - fig.5.

¢ Add the ingredients in the basket.

FOR ALL FUNCTIONS

e Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom). Make
sure that there are no foreign residues or liquid underneath the bowl
and on the heating element - fig.6.

e Place the bowl into the appliance, making sure that it is correctly
positioned - fig.7.

o Make sure that the steam shield is correctly in position.

e Close the lid in place with a “click” sound.

« Plug the power cord into the socket on the base and then plug the other
end of the power cord into the power outlet.

* Do not switch on the appliance until all the above stages have been
completed.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is a

danger of burns - fig.11.

 You can cancel sound beeps by a long press on “Menu” key. All the beeps
are cancelled except the one for start and end cooking. To reactivate
sounds, have again a long press on “Menu” key.

If you wish to change the selected cooking menu because of an error,

press “OK/CANCEL” key and re-choose the menu you want.

e The cooking time table gives you all the information for each function
(time, automatic keep warm, delayed start, lid position ...)

Only use the inner bowl provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the

bowl inside.

Never use reheat or keep warm menu to defrost food.
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1 - BAKE FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 1 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Bake” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

« To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

2 - BROWNING FUNCTION

Note: Always use this function with oil and food. With oil only, it may

cause a failure or danger.

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 2 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Browning” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

oIt is important to make sure that the inner steam shield is well dried
and that there is no residue of water in the joint to avoid any risk of
projection or explosion of hot oil during the close of the lid.

e Use 2 or 3 soup spoon of oil maximum.




3 - SOUP FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 3 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Soup” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

« To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

4 - STEW FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 4 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Stew” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

» At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.



5-SLOW COOK FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 5 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Slow Cook” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

« To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

6 - STEAM FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key to
choose the menu number 6 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Steam” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

» At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

Note : the level of water indicated in the bowl allows a steam cooking

for 1 hour maximum. If you need to cook longer, it is necessary to put

more water in the bowl.




7 - RICE FUNCTION

e Pour the required quantity of rice into the bowl using the measuring cup w
provided - fig.9. Then fill with cold water up to the corresponding “CUP”
mark printed in the bowl — fig.10.

e Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.
e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 7 and press “OK” to validate your choice.

e Then press “OK” or “Start” key to start the cooking.

e The multicooker enters into “Rice” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up. The appliance sounds a beep and the screen displays
RUED)

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep two times, the multicooker
will start to simmer and the screen will count down the simmering time.

e At the end of simmering, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

» To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

8 — SUSHI RICE FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 8 and press “OK” to validate your choice.

e Then press “OK” or “Start” key to start the cooking.

e The multicooker enters into “Sushi Rice” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up. The appliance sounds a beep and the screen
displays R D)

o At the end of cooking, the buzzer will beep two times, the multicooker
will start to simmer and the screen will count down the simmering time.

e At the end of simmering, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.




9 - PILAF / RISOTTO FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 9 and press “OK” to validate your choice.

e Then press “OK” or “Start” key to start the cooking.

e The multicooker enters into “Pilaf / Risotto” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up. The appliance sounds a beep and the screen
displays (AL D)

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep two times, the multicooker
will start to simmer and the screen will count down the simmering time.

o At the end of simmering, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

« To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

COOKING RICE TABLES (PROGRAMS 7 / 8 / 9)

e The table below gives a guide to cook different types of rice. For best
results, we recommend using ordinary rice rather than ‘easy cook’ type
of rice which tends to give a stickier rice and may adhere to the base.
With other types of rice, such as brown or wild rice, the quantities of
water need adjustment.

e To cook 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large portion), use 1
measuring cup of white rice and then add one and a half measuring cup
of water. With some types of rice it is normal for a little rice to stick on
the base when cooking 1 cup of rice.

e The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest
mark inside the bowl — fig.8. Depending on the type of rice, quantities
of water may need adjustment.



COOKING GUIDE FOR RICE

Rice measurement Weight of Water measurement in
. : . Serves
in cups rice the bowl (+ rice)

2 300g 2 cup mark 2pers.-4pers.
4 600g 4 cup mark Lpers.-8pers.
6 900g 6 cup mark 6pers.-12pers.
8 1200 g 8 cup mark 8pers.-16pers.
10 1500 g 10 cup mark 10pers.-20pers.

10 - OATMEAL FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 10 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Oatmeal” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

» At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

» To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

e Once the oatmeal is cooked, it should be consumed within 1 hour.

11 - DUMPLING FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 11 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Dumpling” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays during the boiling phase. The lid should remain closed
during this step.



e When the water is boiling, the multicooker beeps five times, it indicates
you that you have to add the dumpling. Open the lid and put the
dumpling inside the bowl.

e Let the lid open and press “OK” or “Start” key to start the Dumpling
cooking. The lights of “Start” and “OK” light up, the appliance sounds a
beep and the screen displays the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Dumpling function.

Warning : the lid must be open during dumpling cooking.

12 - PASTA FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 12 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Pasta” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
during the boiling phase. The lid should remain closed during
this step.

e When the water is boiling, the multicooker beeps five times, it indicates
you that you have to add the pasta. Open the lid and put the pasta
inside the bowl.

e Let the lid open and press “OK” or “Start” key to start the Pasta cooking.
The lights of “Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and
the screen displays the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Pasta function.

Warning : the lid must be open during pasta cooking.




13 — BREAD RISING FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 13 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

« The multicooker enters into “Bread Rising” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Bread Rising function.

14 - BABY FOOD FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 14 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Baby Food” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

e For Food safety reason, only 1 hour of keep warm is available.

Note : Once the baby food is cooked, it should be consumed within 1

hour.



15 - STERILIZER FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 15 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Sterilizer” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for sterilizer function.

e Baby bottles and containers must be previously filled with water before
bed them in the bowl to avoid the formation of air bubbles which could
alter the sterilization.

16 — OMELETTE FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 16 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Omelette” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.



17 — DESSERT FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 17 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Dessert” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Dessert function.

18 — YOGURT FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 18 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Yogurt” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Yogurt function.

e Oven-proof glass containers can be used in the multicooker when
making yogurt.



CHOICE OF INGREDIENTS FOR YOGURT

Milk

What milk should you use?

All our recipes (unless otherwise stated) are prepared using cow’s milk. You

can use plant milk such as soy milk for example as well as sheep or goat’s

milk but, in this case, the firmness of the yogurt may vary depending on
the milk used. Raw milk or long-life milks and all the milks described below
are suitable for your appliance:

e Long-life sterilized milk: UHT whole milk results in firmer yogurt. Using
semi-skimmed milk will result in less firm yogurt. However, you can use
semi-skimmed milk and add one or two tablespoons of powdered milk.

o Pasteurized milk: this milk gives a more creamy yogurt with a little bit
of skin on the top.

e Raw milk (farm milk): this must be boiled. It is also recommended to
let it boil for a long time. It would be dangerous to use this milk without
boiling it. You must then leave it to cool before using it in your appliance.
Culturing using yogurt prepared with raw milk is not recommended.

e Powdered milk: using powdered milk will result in very creamy yogurt.
Follow the instructions on the manufacturer’s box.

Choose a whole milk, preferably long-life UHT.

Raw (fresh) or unpasteurized milk must be boiled then cooled and

needs the skin removing.




The ferment

For yogurt

This is made either from:

e One shop-bought natural yogurt with the longest expiration date
possible; your yogurt will therefore contain more active ferment for a
firmer yogurt.

eFrom a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time
specified on the ferment instructions. You can find these ferments in
supermarkets, pharmacies and in certain health product stores.

e From one of your recently prepared yogurt — this must be natural and
recently prepared. This is called culturing. After five culturing processes,
the used yogurt loses active ferments and therefore risks giving a less
firm consistency. You then need to start again using a store bought
yogurt or freeze-dried ferment.

If you have boiled the milk, wait until it has reached room temperature

before adding the ferment.

Too high a heat may destroy the properties of your ferment.

Fermentation time
e Your yogurt will need between 6 and 12 hours of fermentation,
depending on the basic ingredients and the result you want to achieve.

Liquidity | | | | | | | Firm
Sweet | | | | | | | Acidic
6h  7h  8h  9h 10h 11h 12h

« Once the yogurt cooking process is finished, the yogurt should be placed
in a refrigerator for at least 4 hours and it can be kept max 7 days in
refrigerator.



19 - JAM FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 19 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Jam” cooking status. The lights of “Start”
and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen displays
the remaining time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will beep three times.

e There is no keep warm for Jam function.

Warning : the lid must be open during jam cooking.

20 — REHEAT FUNCTION

e Press “Menu” key to enter into menu selection. Then press “<” or “>” key
to choose the menu number 20 and press “OK” to validate your choice.

e The default cooking time flickers on the screen, you can adjust your
cooking time by pressing “< “or “>” key. Then press “OK” or “Start” key to
start the cooking.

e The multicooker enters into “Baby Food” cooking status. The lights of
“Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and the screen
displays the remaining time.

» At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

Repeat use of “reheating” in case of excessive rice or too little rice

during cooking will result in burnt rice at the bottom.

Reheating cold rice may cause a burnt smell.

Never use reheat function to defrost food.




MY RECIPES FUNCTION (DIY)

“My recipe” function has been developed to remember your favouritew

cooking choices.

e Press “My recipes” key 2 times to enter into DIY menu. The indicator
> Q 1lights red. It is possible to change the DIY program from 1 to 4
by pressing “<” or “>” key.

e The screen displays the default cooking time and the default cooking
temperature. Both can be adjustable for DIY.

o If you want to adjust the default parameters, press on the “Time/
Temperature” key.

eThe fist press allow to change the cooking temperature which is
flickering, the temperature indicator is lighting. Press “<” or “>” key to
adjust the cooking temperature. Then press “OK” or “Time/Temperature”
key to validate.

e Then you can change your cooking time which is flickering, the time
indicator is lighting. Adjust your cooking time by pressing “<” or “>” key.
Press “OK” or “Time/Temperature” key to start the cooking.

e The lights of “Start” and “OK” light up, the appliance sounds a beep and
the screen displays the remaining time. The indicator of the selected
DIY is lighting.

» At the end of cooking, the buzzer will beep three times, the multicooker
will enter keep warm status, the “Keep Warm” indicator appears on the
display and the screen display the keep warm time. The lights of “OK”
and “Start” are lighting during keep warm.

If the temperature is under 70°C, the keep warm is not available

If the temperature is up to 70°C, the keep warm is allowed.

e To stop the keep warm, press “Start/Stop” key. You can also cancel the
keep warm by a long press on “OK/Cancel” key.

e The Delayed Start is available only if the setting temperature is higher
than 90°C.




KEEP WARM FUNCTION

Manual Keep warm

To start a manual keep warm, press 2 times on the “Keep Warm” key. The
“Keep Warm” indicator appears on the display, the multicooker sounds a
beep and the screen display the keep warm time

Automatic keep warm:

The multicooker will enter “keep warm” status automatically at the end of
the cooking (certain menus are excluded). The multicooker will beep three
times, the multicooker will enter automatically into keep warm status
with the “Keep Warm” indicator turning on and the screen will display the
keep warm time.

To cancel an automatic keep warm cycle, press the “Keep Warm” key
for 5 consecutive seconds, the appliance will sound a long beep. The
keep warm indicator will flicker 3 times and lights off.

To resume the keep warm process press the “Keep Warm” key again
for 5 consecutive seconds, the appliance will sound a long beep. The
keep warm indicator will flicker 3 times and lights off.

DELAYED START FUNCTION

e The delayed start time corresponds to the time for end of cooking.

o To use the delayed start function, choose a cooking program and the
cooking time first (certain menus are excluded). Then press “Delayed
start” key, the multicooker sounds a beep, the” Delayed start” indicator
lights on and the cooking time is flickering.

e The default preset time will change depending on the selected cooking
time.

e Press the “>” button to increase the time. Press “OK” key to validate. The
multicooker sounds a beep and the “Delayed Start” indicator will remain
on the display. The lights of “Start” and “OK” light on and the time start
to decrease.

eWhen the timer achieve to the cooking time, the “Delayed start”
indicator turns off and the “Time” indicator lights on. The multicooker
beeps three times, the lights of “Start” and “OK” light on and the screen
displays the remaining cooking time.




ON COMPLETION OF COOKING

e Open the lid - fig.1.

e Use a pot holder or oven mitt to remove the cooking bowl and steam
tray - fig.12.

e Serve food using the plastic spoon provided with your appliance.

e Food will keep warm for up to 24 hours.

e Press “Keep Warm/Cancel” key to finish the keep warm status.

e Unplug the appliance.

MISCELLANEOUS INFORMATION

e The appliance has a memory function. In case of power failure, the
multicooker will memorize the cooking state right before the failure,
and it will continue the cooking process if the power is resumed within
2 seconds. If the power failure lasts for more than 2 seconds, the
multicooker will cancel previous cooking and return to standby status.

 Please do not open the lid during cooking in order to ensure the cooking
efficiency.

CLEANING AND MAINTENANCE

» Always make sure the multicooker is unplugged and completely cooled
down before cleaning and maintenance.

oIt is strongly advised to clean the appliance after each use with a
sponge —fig.13.

Bowl, steam basket (fig.14)

e Use hot water and dishwashing soap and a sponge to clean the bowl
and the steam basket. Scouring powders and metal sponges are not
recommended.

o If food is stuck to the bottom, you may put water in the bowl to soak for
a while before washing.

o Dry the bowl carefully.

e The bowl and the steam basket are also dishwasher safe.



Taking care of the bowl

o For the bowl, carefully follow the instructions below:

e To ensure the maintenance of bowl quality, it is recommended not to
cut food in it.

* Make sure you put the bowl back into the multicooker.

e Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type
so as to avoid damaging the bowl surface - fig.15.

« To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

e The color of the bowl surface may change after using for the first time or
after longer use. This change in color is due to the action of steam and
water and does not have any effect on the use of the multicooker, nor is it
dangerous for your health. It is perfectly safe to continue using it.

Cleaning the micro pressure valve

e When cleaning the micro-pressure valve, remove it from the lid - fig.16
and open it by rotating in the direction of “open” - fig.17a and 17b.
After cleaning it, wipe it dry and meet the two triangle in the two parts
together and rotate it in the direction of “close”, then put it back on the
lid of the multicooker — fig.18a and 18b.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

e Unplug the appliance before cleaning.

e Clean the outside of the multicooker — fig.19, the inside of the lid —
fig.14 and the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive
products.

« Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.



TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE
P hotncionsipion | o | s YEN

Any indicator light is off
and no heat.

Appliance is not plugged in.

Plug in appliance. If the
lights still don’t come on
and there is no heat then
send the appliance to an
authorized service center
for repair.

An indicator light is off but
the appliance is heating.

Indicator light damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Abnormal steam leakage
during use.

Lid is not closed well.

Open and close again
the lid.

Micro pressure valve not
well positioned.

Stop cooking (unplug the
product) and check that
the valve is secure (2 parts
locked together) and well
positioned.

Lid or micro pressure valve
gasket is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

The steam shield is
incorrectly positioned.

Remove and insert the
steam shield in correct
position, re-start cooking.

Rice is half cooked or takes
too long to cook.

Too much or not enough
water compared to rice
quantity.

Refer to table for water
quantity.

Rice half cooked or takes
too long too cook.

Not sufficiently simmered.

Automatic keep warm fails
(product stays in cooking
program, or no heating).

Send to the authorized
service center for repair.

The sensor on the top

EO circuit is open or there is a
short circuit
The sensor on the bottom
E1 circuit is open or there is a

short circuit.

Stop the appliance and
restart the program. If the
problem repeats, please
send to the authorized
service center for repair.

Remark: if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a
replacement from the authorized service center.



BESCHRIJVING

1 Stoommand e “TIID/TEMPERATUUR”
2 Schaalverdeling voor water toets

en rijst f “>”toets - tijd verhogen
3 Uitneembare keramische pan g “OK/CANCEL” toets
4  Maatbeker 13 Weergave-indicatoren
5 Rijstlepel a “TEMPERATUUR” indicator
6 Deksel b “TIID” indicator
7 Uitneembaar stoomdeksel c “UITGESTELDE START”
8 Micro-drukventiel indicator
9 Knop voor het openen van het d “WARM HOUDEN”

deksel indicator
10 Handgreep e “DIY 1”indicator
11 Rijstlepelhouder f “DIY 2" indicator
12 Bedieningspaneel g “DIY 3”indicator

a “MENU/MY RECIPES” toets h “DIY 4” indicator

b “UITGESTELDE START/ 14 Behuizing

WARM HOUDEN” toets 15 Verwarmingselement
c “<”toets - tijd verlagen 16 Snoer

d “START/STOP” toets

VOOR EERSTE GEBRUIK

Het apparaat uitpakken

eHaal het apparaat uit de verpakking en pak alle toebehoren en
documentatie uit.

e Open het deksel door op de ontgrendelingsknop op de behuizing te
drukken - fig.1.

Lees en volg de instructies die in deze gebruikershandleiding zijn

vermeld.

Het apparaat schoonmaken

o Verwijder de keramische pan - fig.2, het stoomdeksel en het drukventiel
fig.3a en 3b.

e Maak de pan, het ventiel en het stoomdeksel schoon met een spons en
afwasmiddel.

eVeeg de buitenkant van het apparaat en deksel schoon met een
vochtige doek.

e Droog zorgvuldig af.




ePlaats alle onderdelen op hun juiste positie terug. Installeer het
stoomdeksel in de juiste positie op het bovenste deksel van het apparaat.
Breng het stoomdeksel vervolgens achter de 2 ribbels en duw op de
bovenkant totdat het stevig is vastgemaakt. Steek het afneembaar
snoer in de aansluiting aan de onderkant van het apparaat.
e Bevestig de lepelhouder aan de onderkant van het apparaat - fig.4.

HET APPARAAT

e Deze multicooker is voorzien van 25 kookfuncties: Bakken, Bruinen, Soep,
Stoven, Langzaam koken, Stomen, Rijst, Sushirijst, Risotto, Havermout,
Knoedels, Pasta, Brood rijzen, Babyvoeding, Sterilisator, Omelet, Dessert,
Yoghurt, Jam en Opwarmen. De multicooker is tevens voorzien van een
instelbare timer en een uitgestelde startfunctie.

e Zodra het snoer is aangesloten op het stopcontact en op de aansluiting
aan de onderkant van het apparaat, hoort u een lange pieptoon en
branden alle indicatoren op het bedieningspaneel gedurende een
korte periode. Het scherm geeft vervolgens "--" weer en alle indicatoren
worden uitgeschakeld. Het apparaat gaat vervolgens in stand-by. U kunt
nu uw gewenste menufuncties selecteren.

e Aan het einde van het kookproces schakelt het apparaat gedurende
maximaal 24 uur automatisch naar de functie Warmhouden (afhankelijk
van de functie).

e Raak het verwarmingselement niet aan wanneer het apparaat onder
stroom staat of na het koken.

e Draag het apparaat niet wanneer in gebruik of net na het koken.

e Dit apparaat is alleen bestemd voor gebruik binnenshuis.

e Werking van de Start/stop-knop. Druk eenmaal kort op de knop om
het kookproces te stoppen, het apparaat blijft echter ingeschakeld om
verder te koken of de levensmiddelen warm te houden. Houd de knop
ingedrukt om het apparaat na het kookproces volledig uit te schakelen.

ALVORENS TE KOKEN

De hoeveelheid ingrediénten afmeten - Max. inhoud van
de pan
« De markeringen binnenin de kom zijn aangegeven in aantal kopjes voor

het nauwkeurig afmeten van de hoeveelheid water die nodig is voor het
koken van rijst.



e De kunststof maatbeker die met uw apparaat is meegeleverd, is voor
het afmeten van rijst en niet voor het afmeten van water. 1 viakke
maatbeker rijst heeft een gewicht van circa 150 g.

e De gebruiker kan meer of minder water toevoegen afhankelijk van de
soort rijst en de smaakvoorkeur.

e Aangezien de gebruikte spanning in uw gemeente verschillend kan
zijn, is het mogelijk dat er een licht gemorst van rijst en water zal
plaatsvinden.

e De maximale hoeveelheid water en rijst mag de bovenste markering
binnenin de pan niet overschrijden.

Zorg dat de ingrediénten of het water nooit boven de bovenste

markering komen.

Rijst koken

e Voordat u de rijst kookt, meet de rijst met behulp van de maatbeker af
en spoel grondig.

e Doe de gespoelde rijst in de pan en vul tot aan het overeenkomstig
waterniveau met water (schaalverdeling in kopjes).

¢ Pas de hoeveelheid water aan naargelang uw smaak.

Stoomkoken

e Gebruik een gepaste hoeveelheid water en zorg dat het water zich altijd
onder de onderste stoommand bevindt. Overschrijd de ’\W‘ markering
die in de pan is aangegeven niet.

« Dit niveau overschrijden kan tijdens de werking tot overstroming leiden.

e Plaats de stoommand op de pan - fig.5..

e Doe de ingrediénten in de mand.

VOOR ALLE FUNCTIES

e Veeg de buitenkant van de pan grondig schoon (in het bijzonder de
onderkant). Zorg dat er zich geen vreemde resten of vloeistoffen aan de
onderkant van de pan en op het verwarmingselement bevinden - fig.6.

¢ Plaats de pan op een juiste manier in het apparaat — fig.7.

e Zorg dat het stoomdeksel juist is geplaatst.

e U hoort een 'klik" wanneer het deksel juist is vastgemaakt.

o Sluit het snoer aan op de aansluiting aan de onderkant van het apparaat
en steek de stekker vervolgens in een stopcontact.

e Schakel het apparaat pas in eenmaal alle bovenstaande vermelde
stappen juist zijn uitgevoerd.

Plaats uw hand nooit op de stoomopening tijdens het koken, er is

quvaar op brandwonden - fig.11.




e U kunt de geluidssignalen uitschakelen door lang op de “Menu” toets te
drukken. Alle geluidssignalen worden uitgeschakeld, uitgezonderd het
signaal voor het starten en beéindigen van het kookproces. U kunt de
geluidssignalen opnieuw inschakelen door nogmaals lang op de “Menu”
toets te drukken.

Als u het gekozen kookmenu wilt veranderen wegens een fout, druk op

de toets “OK/CANCEL” en selecteer het gewenste menu.

e De tabel met kooktijden geeft u alle informatie over elke functie (tijd,
automatisch warm houden, uitgestelde start, positie van deksel,...)

Gebruik alleen de binnenpan die met het apparaat is meegeleverd.

Giet geen water of doe geen ingrediénten in het apparaat zonder

geinstalleerde binnenpan.

Gebruik het menu “opwarmen” of “warm houden” nooit voor het

ontdooien van levensmiddelen.
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1 - FUNCTIE "BAKKEN"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 1 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Bakken”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

2 - FUNCTIE "BRUINEN"

Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie én voedsel. Alleen met

olie kan een defect of gevaar opleveren.

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “<” of “>” toets om het menucijfer 2 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

« De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Bruinen”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

* Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets

NL

te drukken. E



e Het is belangrijk dat het stoomdeksel goed droog is en er zich geen
water in de pakking bevindt om het risico op het spuiten of exploderen
van hete olie tijdens het sluiten van het deksel te vermijden.

e Gebruik maximaal 2 of 3 soeplepels olie.

3 - FUNCTIE "SOEP*

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 3 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

« De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Soep”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

4 - FUNCTIE "STOVEN"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 4 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Stoven”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

* Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.



e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

5 - FUNCTIE “LANGZAAM KOKEN”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 5 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Langzaam koken”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

6 — FUNCTIE "STOMEN”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 6 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Stomen”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.



e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

Opmerking: het waterniveau dat in de pan wordt aangegeven maakt

het mogelijk om gedurende maximaal 1 uur gerechten te stomen. Als

u langer wilt stomen, is het nodig om meer water aan de pan toe te

voegen.

7 - FUNCTIE "RIJST”

e Giet de nodige hoeveelheid rijst in de pan met behulp van de
meegeleverde maatbeker — fig.9. Vul de pan vervolgens met water tot
aan de overeenkomstige “CUP” markering die in de pan is gedrukt —
fig.10.

o Sluit het deksel.

Opmerking: Voeg altijd eerst de rijst toe, anders zult u te veel water

hebben.

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 7 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e Druk vervolgens op de “OK” of “Start” toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Rijst”. De lampjes van “Start” en
“OK” branden. U hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
weer.

e Zodra het gerecht klaar is, hoort u twee geluidssignalen, start de
multicooker met sudderen en geeft het scherm de resterende suddertijd
weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.




8 - FUNCTIE "SUSHIRIIST”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 8 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

» Druk vervolgens op de “OK” of “Start” toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Sushirijst”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden. U hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
AU ED) weer.

e Zodra het gerecht klaar is, hoort u twee geluidssignalen, start de
multicooker met sudderen en geeft het scherm de resterende suddertijd
weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

* Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

9 - FUNCTIE "PILAV/RISOTTO"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 9 te kiezen en druk op “OK” om
uw keuze te bevestigen.

e Druk vervolgens op de “OK” of “Start” toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Pilav/Risotto”. De lampjes van
“Start”_en “OK” branden. U hoort een geluidssignaal en het scherm
geeft AL O weer.

e Eenmaal het gerecht klaar is, hoort u twee geluidssignalen, start de
multicooker met sudderen en geeft het scherm de resterende suddertijd
weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
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te drukken. m



KOOKTABEL VOOR RIJST (PROGRAMMA’S 7 / 8 / 9)

e Onderstaande tabel is een gids voor het koken van verschillende
soorten rijst. Voor het beste resultaat bevelen we aan om gewone rijst
in plaats van snelkookrijst te gebruiken om het vastkleven van de rijst
aan de bodem te vermijden. Als u een andere soort rijst klaarmaakt,
zoals bruine of wilde rijst, kan het nodig zijn om een andere hoeveelheid
water te gebruiken.

«Om 1 kopje witte rijst te koken (goed voor 2 kleine porties of 1 grote
portie), neem 1 maatbeker witte rijst en voeg vervolgens anderhalve
maatbeker water toe. Bij bepaalde soorten rijst is het normaal als er een
beetje rijst aan de bodem kleeft wanneer u 1 kopje rijst kookt.

e De maximale hoeveelheid water en rijst mag de bovenste markering
binnenin de pan niet overschrijden — fig.8. Afhankelijk van het soort rijst
kan het nodig zijn om de hoeveelheid water aan te passen.

KOOKGIDS VOOR RIIST
kopjes rijst (+rijst)
2 3009 Markering van 2 kopjes 2pers.-4pers.
4 6004 Markering van 4 kopjes 4pers.-8pers.
6 900g Markering van 6 kopjes 6pers.-12pers.
8 1200¢g Markering van 8 kopjes 8pers.-16pers.
10 1500 g Markering van 10 kopjes 10pers.-20pers.

10 - FUNCTIE "HAVERMOUT”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 10 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

« De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Havermout”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.



* Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm

houden.
e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.
e Eenmaal de havermout is gekookt, moet het binnen 1 uur worden
opgegeten.

11 - FUNCTIE "KNOEDEL”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 11 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

« De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Knoedel”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
tijdens het kookproces weer. Het deksel moet tijdens deze stap
dicht blijven.

e U hoort vijf geluidssignalen eenmaal het water kookt om aan te geven
dat u de knoedels moet toevoegen. Open het deksel en doe de knoedels
in de pan.

e Laat het deksel open en druk op de “OK” of “Start” toets om het koken
van de knoedels te starten. De lampjes van “Start” en “OK” branden, u
hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

o Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Knoedel”.

Waarschuwing: het deksel moet tijdens het koken van de knoedels

open zijn.




12 - FUNCTIE “PASTA”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 12 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Pasta”. De lampjes van “Start” en
“OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
tijdens het kookproces weer. Het deksel moet tijdens deze stap dicht
blijven.

o U hoort vijf geluidssignalen zodra het water kookt om aan te geven dat
u de pasta moet toevoegen. Open het deksel en doe de pasta in de pan.

e Laat het deksel open en druk op de “OK” of “Start” toets om het koken
van de pasta te starten. De lampjes van “Start” en “OK” branden, u hoort
een geluidssignaal en het scherm geeft de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

e Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Pasta”.

Waarschuwing: het deksel moet tijdens het koken van de pasta open

zijn.

13 = FUNCTIE "BROOD RIJZEN"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 13 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Brood rijzen”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.

« Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

o Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Brood rijzen”.




14 - FUNCTIE "BABYVOEDING"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 14 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Babyvoeding”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

o Uit voedselveiligheidsoverwegingen kan de voeding maximaal 1 uur
warm worden gehouden.

Opmerking: Zodra de babyvoeding is gekookt, moet het binnen 1 uur

worden opgegeten.

15 - FUNCTIE “STERILISATOR”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 15 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Sterilisator”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

o Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Sterilisator”.

eVul de babyflesjes en -potjes eerst met water voordat u ze in de
pan plaatst om vorming van luchtbellen die de sterilisatie kunnen
beinvloeden te vermijden.
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16 - FUNCTIE “OMELET”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 16 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Omelet”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

17 - FUNCTIE "DESSERT"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 17 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Dessert”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

« Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

 Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Dessert”.



18 - FUNCTIE "YOGHURT"

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 18 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Yoghurt”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

o Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Dessert”.

e Ovenvaste, glazen houders kunnen in de multicooker gebruikt
worden voor het bereiden van yoghurt.

KEUZE VAN DE INGREDIENTEN VOOR YOGHURT

Melk

Welke melk moet ik gebruiken?
Al onze recepten worden bereid met gebruik van koemelk (tenzij anders
aangegeven). U kunt tevens plantaardige melk, zoals sojamelk, of
schapen- of geitenmelk gebruiken, maar de stevigheid van de yoghurt
kan afhankelijk van de gebruikte melk verschillend zijn. Rauwe melk of
lang houdbare melk, maar tevens alle onderstaand vermelde soorten
melk, zijn voor gebruik met uw apparaat geschikt.

e Lang houdbare gesteriliseerde melk: Volle UHT melk zorgt voor een
stevigere yoghurt. Het gebruik van halfvolle melk zorgt voor een minder
stevige yoghurt. U kunt echter halfvolle melk gebruiken en vervolgens
één of twee eetlepels melkpoeder toevoegen.

» Gepasteuriseerde melk: deze melk zorgt voor een meer romige yoghurt
met een velletje aan het oppervlak.

e Rauwe melk (boerderijmelk): deze melk moet worden gekookt. Het
wordt tevens aanbevolen om de melk lang te laten koken. Deze melk
zonder eerst te koken gebruiken kan gevaar opleveren. Laat de melk
vervolgens afkoelen voordat u het in uw apparaat giet. Het kweken met
gebruik van yoghurt, die met rauwe melk is bereid, is niet aanbevolen.

o Melkpoeder: Het gebruik van melkpoeder zorgt voor een zeer romige
yoghurt. Volg de instructies op de verpakking van de fabrikant.



Kies een volle melk, bij voorkeur lang houdbare UHT.
Rauwe (verse) of ongepasteuriseerde melk moet worden gekookt en
afgekoeld, en het velletje dient te worden verwijderd.

Het ferment

Voor yoghurt

Dit is gemaakt van:

e Natuurlijke yoghurt in de winkel gekocht met de langst mogelijke
houdbaarheid; uw yoghurt zal dan een meer actief ferment bevatten
voor een stevigere yoghurt.

e Gevriesdroogd ferment. In dit geval, volg de activeringstijd zoals
aangegeven op de verpakking van het ferment. U kunt dit soort ferment
vinden in warenhuizen, apotheken en bepaalde gezondheidswinkels.

e Een van uw recent bereide yoghurts — deze moet natuurlijk en recent
bereid zijn. Dit wordt 'kweken' genaamd. Na vijf kweekprocessen
verliest de gebruikte yoghurt de actieve fermenten wat tot een mindere
stevige consistentie kan leiden. U dient vervolgens opnieuw te beginnen
met gebruik van een in de winkel gekochte yoghurt of gevriesdroogd
ferment.

Na het koken van de melk, wacht totdat de melk tot kamertemperatuur

is afgekoeld voordat u het ferment toevoegt.

Een te hoge warmte kan de eigenschappen van uw ferment tenietdoen.

Fermentatietijd
e Uw yoghurt dient gedurende 6 tot 12 uur te fermenteren, afhankelijk
van de gebruikte ingrediénten en het gewenste resultaat.

Vloeibaar | | | | | | | Vast
Zoet | | | | | | | Zuur
6u 7u 8u 9u 10u  11u  12u

'

e Eenmaal het kookproces van de yoghurt is beéindigd, plaats de yoghurt
minstens 4 uur in de koelkast. De yoghurt kan maximaal 7 dagen in de
koelkast worden bewaard.



19 - FUNCTIE "JAM*

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 19 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Jam”. De lampjes van “Start”
en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen.

e Er is geen mogelijkheid tot warm houden in de functie “Jam”.

Waarschuwing: het deksel moet tijdens het bereiden van jam open

zijn.

20 - FUNCTIE “OPWARMEN”

e Druk op de “Menu” toets om het keuzemenu te openen. Druk vervolgens
op de “ <” of “>” toets om het menucijfer 20 te kiezen en druk op “OK”
om uw keuze te bevestigen.

e De standaard kooktijd knippert op het scherm. Pas uw kooktijd aan door
te drukken op de “ <” of “>” toets. Druk vervolgens op de “OK” of “Start”
toets om het kookproces te starten.

e De multicooker opent de kookstatus “Opwarmen”. De lampjes van
“Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en het scherm geeft
de resterende tijd weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

Het herhaaldelijk gebruiken van de functie “opwarmen” met te veel of

te weinig rijst kan leiden tot het aanbranden van de rijst op de bodem

van de pan.

Het opwarmen van koude rijst kan een aangebrande geur vrijgeven.

Gebruik de functie “opwarmen” nooit voor het ontdooien van
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levensmiddelen.



FUNCTIE “MIJN RECEPTEN (DIY)”

De functie “Mijn recepten” werd ontworpen voor het opslaan van uw

favoriete kookkeuzes.

e Druk tweemaal op de “My recipes” toets om het DIY-menu te openen.
De indicator » 1 brandt rood. Wijzig het DIY-programma tussen 1
en 4 door op de “<” of “>” toets te drukken.

eHet scherm geeft de standaard kooktijd en de standaard
kooktemperatuur weer. Beiden zijn voor DIY aanpasbaar.

eAls u de standaard parameters wilt aanpassen, druk op de “Tijd/
Temperatuur” toets.

e De eerste druk stelt u in staat om de kooktemperatuur die knippert te
wijzigen, de temperatuurindicator brandt. Druk op de “<” of “>” toets om
de kooktemperatuur te wijzigen. Druk vervolgens op de “OK” of “Tijd/
Temperatuur” toets om te bevestigen.

e U kunt vervolgens de kooktijd die knippert wijzigen, de tijdindicator
brandt. Pas uw kooktijd aan door te drukken op de “<” of “>” toets. Druk
op de “OK” of “Tijd/Temperatuur” toets om het kookproces te starten.

e De lampjes van “Start” en “OK” branden, u hoort een geluidssignaal en
het scherm geeft de resterende tijd weer. De indicator van de gekozen
DIY brandt.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie geluidssignalen en opent
de multicooker de status “Warm houden”. De “Warm houden” indicator
verschijnt op het scherm en de warmhoudtijd wordt op de scherm
weergegeven. De lampjes van “OK” en “Start” branden tijdens het warm
houden.

De warmhoudfunctie is niet beschikbaar wanneer de temperatuur

lager dan 70°Cis.

De warmhoudfunctie is wel beschikbaar bij een temperatuur hoger

dan 70°C.

e Om het warm houden te stoppen, druk op de “Start/Stop” toets. U kunt
het warm houden tevens annuleren door lang op de “OK/Cancel” toets
te drukken.

e De uitgestelde start is alleen beschikbaar als de ingestelde temperatuur
hoger dan 90°C is.




FUNCTIE “WARM HOUDEN”

Handmatig warm houden:

Om handmatig warm te houden, druk 2 keer op de “Warm houden”
toets. De “Warm houden” indicator verschijnt op het scherm, u hoort een
geluidssignaal en het scherm geeft de warmhoudtijd weer.

Automatisch warm houden:

De multicooker opent automatisch de warmhoudstatus na het einde van
het kookproces (bepaalde menu's zijn uitgesloten). Na het kookproces
hoort u drie pieptonen, opent de multicooker de warmhoudstatus met
het "Warm houden” controlelampje ingeschakeld en geeft het scherm de
resterende warmhoudtijd weer.

Om een automatisch warmhoudcyclus te annuleren, druk 5 seconden
ononderbroken op de “Warm houden” toets. U hoort vervolgens een
lang geluidssignaal. De “Warm houden” indicator knippert 3 keer en
dooft vervolgens.

Om het warmhoudproces te hervatten, druk nogmaals 5 seconden
ononderbroken op de “Warm houden” toets. U hoort vervolgens een
lang geluidssignaal. De “Warm houden” indicator knippert drie keer
en dooft vervolgens.

FUNCTIE “UITGESTELDE START”

eDe uitgestelde starttijd stemt overeen met de eindtijd van het
kookproces.

eOm de uitgestelde startfunctie te gebruiken, kies eerst een
kookprogramma en de gewenste kooktijd (bepaalde menu’s worden
uitgesloten). Druk vervolgens op de “Uitgestelde start” toets, u hoort een
geluidssignaal, de “Uitgestelde start” indicator brandt en de kooktijd
knippert.

e De standaard insteltijd wijzigt afhankelijk van de geselecteerde kooktijd.

e Druk op de “>” knop om de tijd te verhogen. Druk op de “OK” toets om
te bevestigen. U hoort een geluidssignaal en de “Uitgestelde start”
indicator blijft op het scherm weergegeven. De lampjes van “Start” en
“OK” branden en de weergeven tijd neemt af.

e Als de timer de kooktijd bereikt, dooft de “Uitgestelde start” indicator
en brandt de “Tijd” indicator. U hoort drie geluidssignalen, de lampjes
van “Start” en “OK” branden en het scherm geeft de resterende kooktijd

weer.
a




NA HET KOKEN

¢ Open het deksel - fig.1.

e Haal de kookpan of de stoommand uit met behulp van een pannenlap
of ovenwant - fig.12.

e Dien het voedsel op met de meegeleverde kunststof lepel.

e Het voedsel blijft warm tot maximaal 24 uur.

e Druk op de “Warm houden/Annuleren” toets om de warmhoudstatus uit
te schakelen.

o Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

EXTRA INFORMATIE

e Het apparaat beschikt over een geheugenfunctie. In geval van een
stroomonderbreking onthoudt de multicooker de kookstatus van
net voor de onderbreking. Het kookproces wordt hervat in geval de
stroomonderbreking korter dan 2 secondenis. Als de stroomonderbreking
langer dan 2 seconden is, dan wordt de vorige kookstatus geannuleerd
en gaat de multicooker in stand-by.

e Voor de beste kookprestaties, open het deksel tijdens het kookproces
niet.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Haal de stekker altijd uit het stopcontact en laat de multicooker volledig
afkoelen voor reiniging en onderhoud.

eHet is aanbevolen om het apparaat na elk gebruik met een spons
schoon te maken - fig.13.

Pan, stoommand (fig.14)

e Maak de pan en stoommand schoon met warm water, afwasmiddel en
een spons. Gebruik geen schuurpoeders of metalen sponsjes.

e Als er voedsel aan de bodem kleeft, giet water in de pan en laat weken
voordat u de pan wast.

e Droog de pan voorzichtig.

e De kom en stoommand zijn tevens vaatwasserbestendig.

Zorg dragen voor de pan

e Voor de pan, volg onderstaande instructies:

e Om de pan in een goede staat te houden, snij geen voedsel in de pan.

e Zorg dat u de pan vervolgens opnieuw in de multicooker plaatst.



e Gebruik de meegeleverde kunststof lepel of een houten lepel en geen
metalen keukengerei om schade aan de pan te voorkomen — fig.15.

e Om risico op corrosie te voorkomen, giet geen azijn in de pan.

e De kleur van het oppervlak kan na ingebruikname of na verloop van tijd
wijzigen. Deze kleurwijziging is te wijten aan de werking van stoom en NL
water en geeft geen invloed op de juiste werking van de multicooker. Dit
is tevens niet schadelijk voor uw gezondheid. U kunt het apparaat dus
zonder enig probleem verder gebruiken.

Het micro-drukventiel reinigen

* Om het micro-drukventiel te reinigen, verwijder het van het deksel —
fig.16 en open het door in de richting “open” te draaien - fig.17a en
17b. Na reiniging, veeg het ventiel droog, breng de twee driehoeken
van beide delen op één lijn en draai naar de richting “dicht”. Plaats het
ventiel vervolgens terug op het deksel van de multicooker — fig.18a en
18b.

De andere delen van het apparaat reinigen en

onderhouden

e Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

e Reinig de buitenkant van de multicooker — fig.19, de binnenkant van
het deksel — fig.14 en het snoer met een vochtige doek en veeg droog.
Gebruik geen schuurmiddelen.

 Reinig de binnenkant van het apparaat niet met water, de warmtesensor
kan worden beschadigd.

PROBLEEMOPLOSSINGSGIDS
Steek de stekker van

het apparaat in een
stopcontact. Als de lampjes
Alle controlelampjes uit en De stekker steekt niet in het | nog steeds niet branden en
apparaat warmt niet op. stopcontact. het apparaat warmt niet op,
lever het apparaat in bij een
erkend servicecentrum voor
reparatie.

I

Het controlelampje is uit,
maar het apparaat warmt
wel op.

Neem contact op met
erkend servicecentrum voor
reparatie.

Controlelampje is
beschadigd.




Abnormale afgifte van
stoom tijdens gebruik.

Deksel is niet goed dicht.

Omschrijving storing Oplossingen
Open het deksel en sluit

opnieuw.

Micro-drukventiel niet goed
of onvolledig geplaatst.

Stop het kookproces (haal
stekker uit stopcontact) en
controleer of ventiel volledig
is (2 delen aan elkaar
vastgemaakt) en juist is
geplaatst.

Deksel of mini-drukventiel is
beschadigd.

Neem contact op met
bevoegd servicecentrum
voor reparatie.

Het stoomdeksel is niet juist
ingebracht.

Verwijder en breng het
stoomdeksel opnieuw juist
in, hervat vervolgens het
kookproces.

Rijst is onvoldoende
gekookt of het kookproces
duurt te lang.

Te veel of onvoldoende
water ten opzichte van
hoeveelheid rijst.

Zie tabel voor de juiste
hoeveelheid water.

Rijst is onvoldoende
gekookt of het kookproces
duurt te lang.

Onvoldoende gesudderd.

Automatische
warmhoudfunctie werkt niet
(product blijft in kookstatus
of geen verwarming).

Neem contact op met
erkend servicecentrum voor
reparatie.

EO

De sensor aan de bovenkant
is open of er is kortsluiting.

E1

De sensor aan de onderkant
is open of er is kortsluiting.

Stop het apparaat en start
nogmaals het programma.
Als het probleem zich
opnieuw voordoet, neem
contact op met een erkend
servicecentrum voor
reparatie.

Opmerking: Als de binnenpan is vervormd, gebruik het niet langer en
haal een nieuwe binnenpan bij uw erkend servicecentrum.




BESCHREIBUNG

1 Dampfgareinsatz d ,START/STOPP“-Taste
2 Mafe fur Wasser und Reis e ,ZEIT/TEMPERATUR“-Taste
3 Entnehmbare Keramikschussel f ,>“Taste - Verlangern der
4  Messbecher Zeit
5 Reisloffel g , OK/CANCEL“Taste m
6 Deckel 13 Display-Anzeigen
7 Entnehmbarer innerer a ,TEMPERATUR"-Anzeige
Dampfschutz b ,GARZEIT“-Anzeige
8 Mikrodruckventil ¢ ,VERZOGERTER START*
9 Deckelentriegelungstaste Anzeige
10 Griff d ,WARMHALTE"-Anzeige
11 Reisloffelhalter e ,Eigenes Rezept 1“-Anzeige
12 Bedienfeld f ,Eigenes Rezept 2“-Anzeige
a ,MENU/MY RECIPES“Taste g ,Eigenes Rezept 3“-Anzeige
b ,VERZOGERTER START/ h ,Eigenes Rezept 4“-Anzeige
WARMHALTE“-Taste 14 Gehduse
c ,<“Taste - Verkurzen der 15 Heizelement
Zeit 16 Netzkabel

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie das Gerat aus

e Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung und packen Sie alle
Zubehorteile und die Begleitdokumentation aus.

« Offnen Sie den Deckel durch Driicken der Deckelentriegelungstaste am
Gehduse — Abb.1.

Lesen Sie die Anleitungen und befolgen Sie sorgfdltig die

Bedienmethode.

Reinigen des Gerdtes

e Nehmen Sie die Keramikschiissel — Abb. 2, den Dampfschutz und das
Druckventil — Abb. 3a und 3b heraus.

e Reinigen Sie die Schussel, das Ventil und den Dampfschutz mit einem
Schwamm und Geschirrspulmittel.

e Wischen Sie die AuBenseite des Gerdtes und den Deckel mit einem
feuchten Tuch ab.

e Trocknen Sie die Teile griindlich ab.




e Setzen Sie alle Elemente an ihren urspriinglichen Platz. Installieren
Sie den Dampfschutz in der richtigen Position am oberen Deckel des
Gerdtes. Positionieren Sie den Dampfschutz dann hinter den zwei Rippen
und drticken Sie darauf, bis er einrastet. Verbinden Sie das abnehmbare
Kabel mit dem Netzkabeleingang an der Kocherbasis

e Befestigen Sie den Loffelhalter an der Gerdtebasis - Abb. 4.

e Dieser Multikocher bietet 25 Garprogramme: Backen, Anbraten, Suppe,
Eintopf, Langsames Garen, Dampfgaren, Reis, Sushireis, Risotto, Haferbrei,
KI6Be, Nudeln, Brotteig-Gdrung, Babynahrung, Sterilisieren, Omelett,
Dessert, Joghurt, Marmelade und Aufwdrmen. Der Multikocher verfligt
zudem Uber einen einstellbaren Timer und eine verzogerte Startfunktion.

e Wenn das Netzkabel mit der Steckdose und dem Netzanschluss an der
Kocherbasis verbunden ist, ertont von dem Gerdt ein langes akustisches
Signal (Piepton) und alle Anzeigen auf dem Bedienfeld leuchten fur
einen Moment auf. Das Display zeigt dann ,--“ an und alle Anzeigen
erloschen. Das Gerdt schaltet in den Stand-by-Modus. Sie konnen nach
Belieben die Meniifunktionen auswdhlen.

eAm Ende der Garzeit schaltet das Gerat automatisch in den
Warmhaltemodus, der bis zu 24 h (je nach Programm) dauert.

e Berlihren Sie nicht das Heizelement, wenn das Produkt mit dem
Netzstrom verbunden ist oder nach dem Kochen.

e Transportieren Sie das Produkt nicht, wdhrend es in Betrieb ist oder kurz
nach dem Kochen.

e Dieses Gerdt ist nur fuir den Gebrauch im Haus bestimmt.

e Funktion der Start/Stopp-Taste Driicken Sie die Taste einmal kurz, um
den Garvorgang abzubrechen, das Gerat jedoch fur zusdtzliches Garen
oder Warmhalten weiter eingeschaltet zu lassen. Halten Sie die Taste
gedriickt, um das Gerdt komplett auszuschalten, wenn alle Garvorgdnge
beendet sind.

VORBEREITUNG

Abmessen der Zutaten - max. Fassungsvermogen der
Schussel
e Die Messskala an der Innenseite der Schissel ist in Cups (236,6 ml)

angegeben. Sie dient zum Abmessen der Wassermenge, wenn Reis
gekocht wird.



e Der Plastikmessbecher, der mit Ihrem Gerdat geliefert wird, dient zum
Abmessen von Reis und nicht zum Abmessen von Wasser. 1 Messbecher
voll Reis wiegt etwa 150 g.

e Benutzer konnen die Wassermenge je nach Reissorte und ihrem
personlichen Geschmack erhohen oder reduzieren.

e Da die Spannung in verschiedenen Regionen variiert, ist es ganz normal,
wenn etwas Reis und Wasser tberlauft.

e Die maximale Wasser- und Reismenge darf die hochste Markierung anﬁ
der Innenseite der Schiissel nicht Gberschreiten - Abb. 7.

Zutaten oder Wasser dirfen niemals die Hoéchstmarkierung

uiberschreiten.

Zum Kochen von Reis

e Messen Sie vor dem Kochen den Reis mit dem Messbecher ab und
waschen Sie ihn.

e Geben Sie den gewaschenen Reis in die Schiissel und fillen Sie sie bis
zur Markierung des entsprechenden Wasserpegels (die MaBangaben in
Cups).

¢ Die Wassermenge kann nach Geschmack angepasst werden.

Zum Dampfgaren

e Die Wassermenge muss angemessen und der Wasserpegel niedriger
als der Boden des Dampfgareinsatzes sein. Die ’{y\ Markierung in der
Schissel darf nicht tiberschritten werden.

o Wird diese Markierung tiberschritten, kann es wéhrend des Betriebs zum
Uberlaufen kommen.

e Setzen Sie den Dampfgareinsatz auf die Schissel - Abb. 5.

e Geben Sie die Zutaten in den Einsatz.

FUR ALLE FUNKTIONEN

e Wischen Sie vorsichtig die AuBenseite der Schiissel (insbesondere
den Boden) ab. Achten Sie darauf, dass sich keine Ablagerungen oder
Flissigkeit unter der Schissel und auf dem Heizelement befinden — Abb.
6.

e Setzen Sie die Schussel in das Gerdt. Achten Sie dabei auf die korrekte
Position der Schiissel — Abb. 7.

 \ergewissern Sie sich, dass der Dampfschutz in der richtigen Position ist.

e SchlieBen Sie den Deckel und lassen Sie ihn mit einem ,Klickgerdusch*
einrasten.




e Verbinden Sie das Netzkabel mit dem Netzanschluss in der Basis und
dann das andere Ende des Netzkabels mit der Netzsteckdose.

e Schalten Sie das Gerdt erst ein, wenn alle der oben beschriebenen
Schritte abgeschlossen sind.

Legen Sie auf keinen Fall Ihre Hand auf das Dampfventil wédhrend des

Garvorgangs. Sie kénnten sich verbrennen — Abb. 11.

e Sie konnen das akustische Signal deaktivieren, indem Sie die ,Meni*-
Taste langer gedrickt halten. Alle akustischen Signale werden
deaktiviert mit Ausnahme des akustischen Signals zum Beginn und
Ende des Garvorgangs. Um das akustische Signal wieder zu aktivieren,
halten Sie die ,,MenU“-Taste erneut ldnger gedruckt.

Wenn Sie das ausgewdhlte Garprogramm dndern méchten, weil Sie

einen Fehler gemacht haben, driicken Sie die ,,OK/CANCEL“-Taste und

wdbhlen Sie das gewiinschte Programm.

¢ Die Tabelle mit den Garzeiten informiert Sie tber jede Funktion (Garzeit,
automatisches Warmhalten, verzogerter Start, Deckelposition ...).

Verwenden Sie nur die mit diesem Gerdt gelieferte Innenschiissel.

Geben Sie kein Wasser oder Zutaten in das Gerdt, wenn die Schiissel

nicht eingesetzt ist.

Tauen Sie Tiefkiihlkost niemals mithilfe des Warmhalte- oder

Aufwdrm-Programms auf.
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e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das erste Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

o Der Multikocher schaltet in den , Bake“-Modus (Backen). Die ,Start“- und
,OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom Gerdt
und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

2 - ANBRATEN

Hinweis: Nutzen Sie dieses Programm immer mit Ol und Lebensmitteln.
Wenn Sie nur Ol verwenden, kann es zu Fehlfunktionen oder
gefdhrlichen Situationen kommen.

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das zweite Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K*, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Dricken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Browning“-Modus (Anbraten). Die
LStart“- und ,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerat und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.




e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

o Es sollte unbedingt sichergestellt werden, dass der innere Dampfschutz
vollstéindig trocken ist und dass sich kein restliches Wasser im Gelenk
befindet, um jegliche Gefahr des Herausspritzens oder Explodierens von
heiBem Ol beim SchlieBen des Deckels zu vermeiden.

« Verwenden Sie maximal 2 oder 3 Essléffel Ol. E

e Driicken Sie die ,Men(“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Driicken Sie dann die ,<* oder ,>“ Taste, um das dritte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Soup“-Modus (Suppen). Die ,Start*
und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom
Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

4 - EINTOPF

e Driicken Sie die ,Men(“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das vierte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,,Stew“-Modus (Eintopf). Die ,, Start“- und
,OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom Gerdt
und das Display zeigt die restliche Garzeit an.



eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,0K“- und ,,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die , Start/Stopp*“-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedruckt halten.

5 - LANGSAMES GAREN

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<* oder ,>“ Taste, um das funfte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K*, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,,Slow Cook“-Modus (Langsames Garen).
Die ,Start“- und ,,OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerat und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, dricken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

6 - DAMPFGAREN

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das sechste Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K“, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Drucken der ,<* oder ,,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Steam“-Modus (Dampfgaren). Die
LStart“ und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.



eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie dieﬁ
,OK/Cancel“-Taste Idnger gedriickt halten.

Hinweis: Der in der Schiissel angegebene Wasserpegel ermoglicht

maximal 1 Stunde lang mit Dampf zu garen. Wenn Sie eine Idngere

Garzeit benétigen, miissen Sie Wasser in die Schiissel nachfiillen.

e Geben Sie mithilfe des mitgelieferten Messbechers die erforderliche
Menge Reis in die Schiissel — Abb. 9. Flllen Sie die Schiissel dann mit
kaltem Wasser bis zur entsprechenden ,,CUP“-Markierung, die auf die
Innenseite der Schissel gedruckt ist - Abb. 10.

e SchlieBen Sie den Deckel.

Hinweis: Geben Sie immer erst den Reis in die Schiissel, sonst haben

Sie zu viel Wasser.

e Driicken Sie die ,Menl“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das siebte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K*, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

e Driicken Sie dann die ,OK" oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Rice“-Modus (Reis). Die ,Start“- und
,OK“-Anzeige leuchten auf. Vom Gerdt ertont ein akustisches Signal und
das Display zeigt an.

e Am Ende der Garzeit ertont ein zweifaches akustisches Signal. Der Reis
beginnt zu kocheln und das Display zeigt den Ablauf der Kochzeit an.

e Der Ablauf des Kochelns wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.




8 — SUSHIREIS

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<* oder ,>“ Taste, um das achte Programm
auszuwdahlen, und driicken Sie ,,OK“, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

e Driicken Sie dann die ,,OK* oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Sushi Rice“-Modus (Sushireis). Die
LStart“-und ,,OK“-Anzeige leuchten auf. Vom Gerdt ertont ein akustisches
Signal und das Display zeigt an.

e Am Ende der Garzeit ertont ein zweifaches akustisches Signal. Der Reis
beginnt zu kocheln und das Display zeigt den Ablauf der Kochzeit an.

e Der Ablauf des Kochelns wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*“-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste Idnger gedriickt halten.

9 - PILAU/RISOTTO

e Driicken Sie die ,Men(“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Driicken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das neunte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Driicken Sie dann die ,,OK* oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu
starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Pilaf/Risotto“-Modus (Pilau/Risotto).
Die ,Start“ und , OK“-Anzeige leuchten auf. Vom Gerdt ertont ein
akustisches Signal und das Display zeigt (R =13) an.

e Am Ende der Garzeit ertont ein zweifaches akustisches Signal. Der Reis
beginnt zu kocheln und das Display zeigt den Ablauf der Kochzeit an.

e Der Ablauf des Kochelns wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK*- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.



TABELLE ZUM KOCHEN VON REIS (PROGRAMME 7/8/9)

e Die nachfolgende Tabelle bietet eine Orientierungshilfe zum Kochen
verschiedener Reissorten: Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
empfehlen wir normalen Reis anstatt einer ,schnell kochenden®
Reissorte, die meistens klebrigeren Reis ergibt und am Boden kleben
konnte. Bei anderen Reissorten, z. B. brauner oder Wildreis, mussen diem
Wassermengen angepasst werden.

eUm 1 Cup weien Reis (ergibt 2 kleine oder 1 grofe Portion) zu
kochen, verwenden Sie einen Messbecher weif3en Reis und geben Sie
dann eineinhalb Messbecher Wasser dazu. Bei manchen Reissorten ist
es normal, dass etwas Reis am Boden kleben bleibt, wenn 1 Cup Reis
gekocht wird.

e Die maximale Wasser- und Reismenge darf die hochste Markierung
an der Innenseite der Schissel nicht Uberschreiten - Abb. 8. Je nach
Reissorte muss die Wassermenge angepasst werden.

KOCHANLEITUNG FUR REIS

Reismenge in Cups Reisgewi R e =l
9 P 9 Schiissel (+ Reis)

2 3009 2 Cup-Markierung 2 Pers. - 4 Pers.
4 6004 4 Cup-Markierung 4 Pers. - 8 Pers.
6 900g 6 Cup-Markierung 6 Pers. - 12 Pers.
8 1.200 g 8 Cup-Markierung 8 Pers. - 16 Pers.
10 1.500 g 10 Cup-Markierung 10 Pers. - 20 Pers.

10 — HAFERBREI

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Driicken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das zehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,OK“, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Drucken der ,<* oder ,,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK“ oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Oatmeal“-Modus (Haferbrei). Die
LStart“ und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.



eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste Idnger gedriickt halten.

e Sobald der Haferbrei zubereitet ist, sollte er innerhalb einer Stunde
verzerrt werden.

11 - KLOSSE

e Driicken Sie die ,Men(“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das elfte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,,Dumpling“-Modus (KI6Re). Die ,Start*-
und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom
Gerdt und das Display zeigt wdhrend der Kochphase an. Der
Deckel sollte wahrend dieser Schritte geschlossen bleiben.

eWenn das Wasser kocht, signalisiert der Multikocher mit einem
flnffachen akustischen Signal, dass Sie die KI6Be in das Gerdt geben
miissen. Offnen Sie den Deckel und geben Sie die KI6Be in die Schiissel.

e Lassen Sie den Deckel offen stehen und driicken Sie die ,OK“- oder
,Start“-Taste, um das Kochen der KloRe zu starten. Die ,Start“- und , OK“-
Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom Gerdt und
das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fiir das Dumpling-Programm nicht verfiigbar.

Warnung: Der Deckel muss wdhrend des KloBekochens gedffnet

bleiben.




12 - NUDELN

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das zwolfte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Pasta“-Modus (Nudeln). Die ,Start“-
und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom
Gerdt und das Display zeigt (AL ED) wihrend der Kochphase an. Der
Deckel sollte wahrend dieser Schritte geschlossen bleiben.

eWenn das Wasser kocht, signalisiert der Multikocher mit einem
flnffachen akustischen Signal, dass Sie die Nudeln in das Gerdt geben
miissen. Offnen Sie den Deckel und geben Sie die Nudeln in die Schiissel.

e Lassen Sie den Deckel offen stehen und driicken Sie die ,,OK“- oder
Start“-Taste, um das Kochen der Nudeln zu starten. Die ,Start“- und
,OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertdnt ein akustisches Signal vom Gerdt
und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fur das Pasta-Programm nicht verfiigbar.

Warnung: Der Deckel muss wdhrend des Nudelkochens geodffnet

bleiben.

13 - BROTTEIG-GARUNG

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Driicken Sie dann die ,<“ oder ,,>“ Taste, um das dreizehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,OK“, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Drucken der <" oder ,,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,,Bread Rising“-Modus (Brotteig-Gdrung).
Die ,Start*- und ,OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

eDie Warmhaltefunktion ist fir das Bread Rising-Programm nicht
verfligbar.




14 - BABYNAHRUNG

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,,<“ oder ,>“ Taste, um das vierzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Baby Food“-Modus (Babynahrung).
Die ,Start*- und , OK“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

e Aus Griinden der Lebensmittelsicherheit kann die Warmhaltefunktion
nur flr eine Stunden aktiviert werden.

Hinweis: Sobald die Babynahrung zubereitet ist, sollte sie innerhalb

einer Stunde verzerrt werden.

15 - STERILISIEREN

e Driicken Sie die ,Menl“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,,>“ Taste, um das fiinfzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Sterilizer-Modus (Sterilisieren). Die
LStart“- und ,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fur das Sterilizer-Programm nicht verfligbar.

e Babyflaschchen und -gefaBe missen erst mit Wasser gefiillt werden,
bevor sie in die Schissel gestellt werden, um die Bildung von Luftblasen
zu vermeiden, die den Sterilisierungsvorgang beeintréchtigen konnte.




16 - OMELETT

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die <" oder ,>“ Taste, um das sechzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Omelette“-Modus (Omelett). Die
LStart“- und ,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

17 — DESSERT

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,<“ oder ,>“ Taste, um das siebzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Dessert“-Modus. Die , Start“- und ,,0K*“-
Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom Gerdt und
das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fur das Dessert-Programm nicht verfigbar.



18 - JOGHURT

e Driicken Sie die ,Meni“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die <" oder ,>“ Taste, um das achtzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie kdnnen Ihre Garzeit
durch Driicken der ,<* oder ,>“ Taste anpassen. Driicken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,,Yogurt“-Modus (Joghurt). Die ,Start"-
und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom
Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fur das Joghurt-Programm nicht verfigbar.

e Zur Herstellung von Joghurt im Multikocher konnen feuerfeste
Glasbehdlter verwendet werden.

AUSWAHL DER ZUTATEN FUR DIE
JOGHURTHERSTELLUNG

Milch

Welche Milch sollten Sie verwenden?

Alle unsere Rezepte (sofern nicht anders angegeben) verwenden

Kuhmilch. Sie konnen pflanzliche Milch wie zum Beispiel Sojamilch sowie

Schafs- oder Ziegenmilch verwenden. Die Festigkeit des Joghurts kann

jedoch in diesem Fall je nach der verwendeten Milch variieren. Rohmilch

oder haltbare Milchsorten und alle unten aufgefiihrten Milchsorten sind
fur Ihr Gerdt geeignet.

e H-Milch (haltbare, sterilisierte Milch): H-Vollmilch ergibt einen festeren
Joghurt. Die Verwendung von halbfetter Milch fiihrt zu einem weniger
festen Joghurt. Sie kdnnen jedoch halbfette Milch verwenden und einen
oder zwei Essloffel Trockenmilch hinzugeben.

o Pasteurisierte Milch: Diese Milch erzeugt einen cremigeren Joghurt mit
etwas Haut obenauf.

eRohmilch (Milch vom Bauernhof): Diese muss gekocht werden.
Es empfiehlt sich zudem, Milch frisch vom Bauernhof moglichst
lange kochen zu lassen. Es wdre gefdhrlich diese Milch ungekocht zu
verwenden. AnschlieBend muss die Milch zum Abkiihlen in Threm Gerdt
bleiben. Kultivierung von Bakterien mit Joghurt, der mit Rohmilch
zubereitet wurde, wird nicht empfohlen.



e Trockenmilch: Die Verwendung von Trockenmilch erzeugt einen sehr
cremigen Joghurt. Folgen Sie den Anleitungen auf dem Karton des
Herstellers.

Nehmen Sie Vollmilch, vorzugsweise haltbare H-Milch.

Rohe (frische) oder nicht pasteurisierte Milch muss gekocht werden

und abkiihlen. AnschlieBend muss die Haut entfernt werden.

Das Ferment E

fir Joghurt

Dies ist entweder hergestellt aus:

ecinem gekauften Naturjoghurt mit dem Idngstmoglichen
Haltbarkeitsdatum - Ihr Joghurt wird somit mehr aktives Ferment fur
einen festeren Joghurt enthalten.

e einem gefriergetrockneten Ferment. Folgen Sie in diesem Fall der
Aktivierungsdauer, die in den Ferment-Anleitungen angegeben wird.
Sie finden diese Fermente in Supermdrkten, Apotheken und in manchen
Drogerien.

e einem Ihrer vor Kurzem zubereiteten Joghurts — dieser muss naturlich
und vor Kurzem zubereitet sein. Dies nennt man Kultivierung. Nach finf
Kultivierungsvorgdngen verliert der verwendete Joghurt aktive Ferments
und es besteht das Risiko, dass die Konsistenz weniger fest wird. Sie
mussen dann von vorn beginnen und im Geschdft gekauften Joghurt
oder gefriergetrocknetes Ferment verwenden.

WennSiedie Milchgekochthaben,warten Sie, bissieZimmertemperatur

erreicht, bevor Sie das Ferment hinzugeben.

Eine zu hohe Temperatur kann die Eigenschaften Ihres Ferments

zerstoren.

Fermentierungsdauer
o Ihr Joghurt muss zwischen 6 bis 12 Stunden fermentieren, je nach den
Zutaten und dem gewtinschten Ergebnis.

Fliissigkeit | | | | | | | Fest

Sip | | | | | | | Séurehaltig
6h  7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Sobald der Joghurt-Zubereitungsvorgang abgeschlossen ist, sollte der
Joghurt fir mindestens vier Stunden im Kihlschrank aufbewahrt werden.
Er kann maximal sieben Tage im Kiihlschrank aufbewahrt werden.



19 - MARMELADE

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu 6ffnen.
Dricken Sie dann die ,,<“ oder ,,>“ Taste, um das neunzehnte Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdtigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Dricken der ,<“ oder ,>“ Taste anpassen. Dricken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Jam“-Modus (Marmelade). Die , Start*-
und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches Signal vom
Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

e Zum Ende der Garzeit ertonen drei akustische Signale.

e Die Warmhaltefunktion ist fur das Jam-Programm nicht verfugbar.

Warnung: Der Deckel muss wdhrend der Marmeladenzubereitung

geoffnet bleiben.

20 - AUFWARMEN

e Driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die Programmauswahl zu o6ffnen.
Dricken Sie dann die ,,<“ oder ,,>“ Taste, um das zwanzigste Programm
auszuwdhlen, und driicken Sie ,,0K®, um Ihre Auswahl zu bestdatigen.

e Die Standardgarzeit blinkt auf dem Display. Sie konnen Ihre Garzeit
durch Dricken der ,<“ oder ,>“ Taste anpassen. Drucken Sie dann die
,OK*“- oder ,Start“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Der Multikocher schaltet in den ,Reheat“-Modus (Aufwdarmen). Die
LStart“ und ,,0K*“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerdt und das Display zeigt die restliche Garzeit an.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste Idnger gedriickt halten.

Wiederholtes , Aufwdrmen® von Uibermdfig viel oder zu wenig Reis in

der Schiussel wird wdhrend des Kochens zum Anbrennen des Reises am

Boden der Schiissel fiihren.

Durch das Aufwdrmen von kaltem Reis kann ein Brandgeruch entstehen.

Tauen Sie Tiefkihlkost niemals mithilfe des Aufwdrmen-Programms

mauf.




MEINE REZEPTE (DIY)

Die Funktion ,My Recipe“ (Mein Rezept) wurde zum Speichern Ihrer

Lieblingsrezepte entwickelt.

e Driicken Sie zweimal die ,,My Recipes“Taste, um das DIY-Meni zu
offnen. Die Anzeige b Q 1leuchtet rot. Das DIY-Programm kann von 1
bis 4 gedindert werden, indem Sie die ,<“ oder ,>“ Taste driicken. E

e Das Display zeigt die Standard-Garzeit und Standard-Gartemperatur
an. Beide Werte konnen fir die DIY-Programme eingestellt werden.

e Wenn Sie die Standardwerte anpassen mochten, driicken Sie die ,Zeit/
Temperatur“-Taste.

eDurch den ersten Tastendruck kann die Gartemperatur eingestellt
werden, die auf Tastendruck blinkt. Die Temperatur-Anzeige leuchtet.
Dricken Sie die ,<“ oder ,>“ Taste, um die Gartemperatur anzupassen.
Dricken Sie zur Bestatigung die ,,0K*- oder ,Zeit/Temperatur®-Taste.

e AnschlieBend konnen Sie die gewtlinschte Garzeit einstellen. Die Garzeit
blinkt und die Zeit-Anzeige leuchtet. Stellen Sie die gewtinschte Garzeit
mithilfe der ,<“ oder ,>“Taste ein. Driicken Sie die ,OK"- oder ,Zeit/
Temperatur“-Taste, um den Garvorgang zu starten.

e Die ,Start“- und ,, 0K“-Anzeigen leuchten auf, es ertont ein akustisches
Signal vom Gerat und das Display zeigt die restliche Garzeit an. Die
Anzeige des ausgewdhlten DIY-Programms leuchtet auf.

eDer Ablauf der Garzeit wird durch drei Pieptone signalisiert; der
Multikocher schaltet in den Warmhaltemodus, die ,Warmhalte“-Anzeige
erscheint auf dem Display und das Display zeigt die Warmhaltezeit an.
Wahrend der Warmhaltephase leuchten die ,,OK“- und ,Start“-Anzeigen
auf.

Wenn die Temperatur unter 70°C liegt, ist die Warmhalte-Funktion

nicht verfiigbar.
Wenn die Temperatur lber 70°C liegt, ist die Warmhalte-Funktion

verfiigbar.

e Um die Warmhaltephase abzubrechen, driicken Sie die ,Start/Stopp*-
Taste. Sie konnen die Warmhaltephase auch abbrechen, indem Sie die
,OK/Cancel“-Taste ldnger gedriickt halten.

e Der verzogerte Start ist nur verfiigbar, wenn die eingestellte Temperatur
Uber 90°C betragt.




WARMHALTEFUNKTION

Manuelles Warmhalten

Um die manuelle Warmhalte-Funktion zu starten, driicken Sie zweimal
die ,Warmhalte*-Taste. Die , Warmhalte*-Anzeige wird auf dem Display
angezeigt, vom Multikocher ertont ein akustisches Signal und das Display
zeigt die Warmhaltezeit an.

Automatisches Warmhalten:

Der Multikocher geht automatisch in den , Warmhalte*-Modus am Ende
des Garvorgangs (manche Programme sind davon ausgenommen). Vom
Multikocher ertont ein dreifaches akustisches Signal; der Multikocher
geht automatisch in den Warmhaltemodus und die ,Warmhalte“-Anzeige
leuchtet auf. Das Display zeigt die Warmhaltenzeit an.

Um den automatischen Warmhaltezyklus abzubrechen, halten Sie die
.Warmhalte“-Taste 5 Sekunden lang gedriickt. Vom Gerdt ertént ein
langes akustisches Gerdusch. Die Warmhalte-Anzeige blinkt dreimal
und erlischt dann.

Um den Warmhaltevorgang fortzusetzen, halten Sie die ,, Warmhalte“-
Taste 5 Sekunden lang gedriickt. Vom Gerdt ertont ein langes
akustisches Gerdusch. Die Warmhalte-Anzeige blinkt dreimal und
erlischt dann.

VERZOGERTER START

« Die verzogerte Startzeit entspricht der Endzeit des Garvorgangs.

eUm die Verzogerte Start-Funktion zu nutzen, wdhlen Sie erst ein
Garprogramm und die Garzeit (manche Programme verfligen nicht
Uber diese Funktion). Driicken Sie dann die ,Verzogerter Start“-Taste.
Vom Multikocher ertont ein akustisches Signal, die ,Verzogerter Start®-
Anzeigen leuchten auf und die Garzeit blinkt.

e Die standardmadpig voreingestellte Zeit dndert sich je nach der
gewdhlten Garzeit.

e Driicken Sie die ,>“ Taste, um die Zeit zu verldngern. Driicken Sie zur
Bestatigung die ,,O0K“-Taste. Vom Multikocher ist ein akustisches Signal
zu horen und die ,Verzogerte Start“-Anzeige wird weiter auf dem
Display angezeigt. Die ,Start“- und ,,0K“-Anzeigen leuchten auf und die
Zeit beginnt abzulaufen.




e Wenn der Timer die Startzeit erreicht, erlischt die ,Verzogerter Start*
Anzeige und die , Garzeit“-Anzeige leuchtet auf. Es sind drei akustische
Signale vom Multikocher zu horen, die ,Start“- und ,,0K“-Anzeigen
leuchten auf und das Display zeigt die verbleibende Garzeit an.

NACH BEENDIGUNG DES GARVORGANGS

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1.

e Benutzen Sie einen Topflappen oder Ofenhandschuh, um die Garschiissel
und den Dampfeinsatz zu entnehmen - Abb. 12.

e Servieren Sie die Speisen mit dem mit Ihrem Gerdt mitgelieferten
Plastikloffel.

e Die Speisen werden bis zu 24 Stunden warmgehalten.

e Driicken Sie die , Warmhalten/Cancel“-Taste, um den Warmhaltemodus
zu beenden.

e Das Gerdt muss aus der Steckdose gezogen werden.

SONSTIGE INFORMATIONEN

eDas Gerdat verfligt Uber eine Speicherfunktion. Im Falle eines
Stromausfalls speichert der Multikocher den Stand des Garvorgangs
kurz vor dem Ausfall und setzt den Garvorgang fort, wenn die
Stromversorgung innerhalb von zwei Sekunden wiederhergestellt wird.
Wenn der Stromausfall ldnger als zwei Sekunden dauert, beendet der
Multikocher das vorherige Garprogramm und kehrt in den Stand-by-
Modus zurtick.

¢ Bitte 6ffnen Sie wdhrend des Garvorgangs nicht den Deckel, um ein
effizientes Garen zu gewdbhrleisten.

REINIGUNG UND WARTUNG

o Stellen Sie vor der Reinigung und Instandhaltung immer sicher, dass der
Multikocher von der Netzsteckdose getrennt und komplett abgekiihlt ist.

o Es wird dringend empfohlen, das Gerdt nach jedem Gebrauch mit einem
Schwamm zu reinigen — Abb. 13.

Schiissel, Dampfgareinsatz (Abb. 14)

e Reinigen Sie die Schissel und den Dampfgareinsatz mit heiBem
Wasser, Geschirrspulmittel und einem Schwamm. Scheuerpulver und
Metallschwdmme werden nicht empfohlen.



e Falls Speisereste am Boden kleben, konnen Sie die Schissel fir eine
Weile mit Wasser einweichen, bevor Sie diese abwaschen.

e Trocknen Sie die Schissel sorgfdltig ab.

eDie Schissel wund der Dampfgareinsatz sind auferdem
geschirrspiilmaschinenfest.

Pflege der Schiissel

 Folgen Sie den unten stehenden Anleitungen fur die Schiissel sorgfdltig:

e Um die Qualitdt der Schissel aufrecht zu erhalten, empfiehlt es sich,
keine Lebensmittel darin zu schneiden.

e Achten Sie darauf, dass Sie die Schussel zurlick in den Multikocher
stellen.

e Verwenden Sie den mitgelieferten Plastikloffel oder einen Holzloffel -
keinen Metallléffel - um Beschddigungen an der Schiisseloberfldche zu
vermeiden — Abb. 15.

eUm Korrosionsgefahr zu vermeiden, geben Sie keinen Essig in die
Schissel.

e Die Farbe der Schiisseloberfldche kann sich nach dem ersten Gebrauch
oder nach langer Benutzung dndern. Diese Farbveréinderung wird durch
Dampf und Wasser bewirkt und hat weder Einfluss auf die Benutzung
des Multikochers, noch gefdhrdet sie Ihre Gesundheit. Die weitere
Benutzung ist vollkommen sicher.

Reinigung des Mikrodruckventils

e Wenn Sie das Mikrodruckventil reinigen, nehmen Sie es bitte aus dem
Deckel — Abb. 16 und 6ffnen Sie es in die Richtung ,,open” - Abb.17a und
17b. Nachdem Sie es gereinigt haben, trocknen Sie es ab und setzen Sie
die beiden Dreiecke in den beiden Teilen zusammen und drehen Sie es in
Richtung ,.close®. Setzen Sie es dann wieder im Deckel des Multikochers
ein — Abb. 18a und 18b.

Reinigung und Pflege der anderen Teile des Multikochers

e Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdtes vor dem Reinigen aus der
Steckdose.

e« Reinigen Sie die AuBenseite des Multikochers — Abb. 19, die Innenseite
des Deckels - Abb. 14 und das Kabel mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie die Teile ab. Verwenden Sie keine scheuernden Produkte.

e Reinigen Sie das Innere des Gerdtes nicht mit Wasser, da dies den
Hitzesensor beschadigen konnte.



BEHEBUNG TECHNISCHER FEHLER

Beschreibung der b

Anzeigeleuchte ist aus und
Gerdt heizt sich nicht auf.

Das Gerdt ist nicht mit einer
Steckdose verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker
des Gerdts in eine
Steckdose. Wenn die
Anzeigen weiterhin nicht
leuchten und das Gerdt
nicht aufheizt, schicken Sie
das Gerdt zwecks Reparatur
zu einem autorisierten
Kundendienstzentrum.

Eine Anzeige leuchtet nicht,
aber das Gerdt heizt auf.

Die Anzeigeleuchte ist
defekt.

Schicken Sie das Gerdt

zu einem autorisierten
Kundendienst-Center, um es
reparieren zu lassen.

Wahrend des Betriebs
entweicht ungewohnlich
viel Dampf.

Deckel ist nicht korrekt
verschlossen.

Offnen und schlieBen Sie
den Deckel wieder.

Mikrodruckventil ist nicht
richtig positioniert.

Brechen Sie den Garvorgang
ab (ziehen Sie den
Netzstecker) und priifen Sie,
ob das Ventil gesichert (zwei
Teile zusammengesetzt)
und richtig positioniert ist.

Deckel- oder
Mikrodruckventildichtung
ist beschadigt.

Schicken Sie das Gerdt

zu einem autorisierten
Kundendienst-Center, um es
reparieren zu lassen.

Der Dampfschutz ist nicht
korrekt positioniert.

Nehmen Sie den
Dampfschutz heraus

und setzen Sie ihn in der
korrekten Position ein.
Starten Sie den Garvorgang
erneut.

Reis ist nur halbgar oder
braucht sehr lange zum
Garen.

Zu viel oder nicht gentigend
Wasser im Verhdltnis zur
Reismenge.

Sehen Sie die Tabelle fiir die
richtige Wassermenge.




Beschreibung der
Fehlfunktion

Reis ist nur halbgar oder
braucht sehr lange zum
Garen.

Ursachen

Hat nicht ausreichend
gekocht.

Losungen

Schicken Sie das Gerdt

Automatisches Warmhalten
funktioniert nicht (Produkt
bleibt im Garmodus oder
erhitzt sich nicht).

zu dem autorisierten
Kundendienst-Center, um es
reparieren zu lassen.

Der Sensor am oberen

Schalten Sie das Gerat
aus und starten Sie das
Programm erneut. Wenn

EO Schaltkreis ist offen oder es
gab einen Kurzschluss.
Der Sensor am unteren

E1 Schaltkreis ist offen oder es

gab einen Kurzschluss.

das Problem weiterhin
besteht, schicken Sie

das Gerdt bitte zu dem
autorisierten Kundendienst-
Center zur Reparatur.

Anmerkung: Wenn die innere Schiissel verformt ist, verwenden Sie
sie nicht mehr und besorgen Sie sich eine Ersatzschiissel von einem
autorisierten Kundendienst-Center.



NEPIFPA®H

KaAdO atpou

Metpnoelg yia vepo kal puQl

A@aIPOUPEVO KEPAMIKO UTTOA

AOCOUETPIKN KoUTIa

KoutdAt puliov

Kamdkt

ATIOOTIWUEVO ECWTEPIKO

TIPOOTATEUTIKO ATHOU

MikpoBaiBida mieong

Koupmi yia dvotypa tou

KATTAKIOU

10 Aafn

11 Ztrplypa yia 1o KouTtdAl puiov

12 Tivakag Xelplopov

a MAARkTpo «<MENU/MY
RECIPES» [MENOQY / Ol
SYNTATEZ MOY]

b MAnktpo «DELAYED START/
KEEP WARM>» [ENAP=H ME
XPONOKA@YZTEPHZH /
YYNTHPHZH XTO ZEXTO]

¢ TAAKTPO «<» - peiwon
XpoOvou

d TMARkTpo «START/STOP»
[ENAP=H/AH=H]
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e€WTEPIKO TEPIBANUA - €IK. 1.
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9

Evdei€eic 086vng

b
C

9
h

MAAkTpo «TIME/
TEMPERATURE» [QPA/
OEPMOKPAXIA]
MAAKTPO «<» - abénon
XpOvou

MARktpo «OK/CANCEL»
[OK/AKYPQ3H]
‘Evéei€n «TEMPERATURE»
[OEPMOKPAXIA]

‘Evéelén «TIME» [XPONOZ]
‘Evéei€n «DELAYED

START» [ENAP=H ME
XPONOKAOYZTEPHZXH]

‘Evéei€n «<KEEP WARM»
[XYNTHPHXH XTO ZEXTO]
‘EvSelén «DIY 1» [«KdvTo

povoG ooux 1]

‘Evdeién «DIY 2» [«Kdvto

HOvoG cou» 2]

‘Evdeién «DIY 3» [«KdvTo

Hovog coux 3]

‘EvSelén «DIY 4» [«KdvTo

HOVOG oou» 4]

14 EEwtepiko TEPiPANUa
15 Ogppavtikd oTolXEiO
16 KaAwdio pevpatog

MPIN ANO THN NMPQTH XPHXZH

BydAte Tn cUOKELN AMO TN CUCGKEVAgia

« BydAte tn ouokeun amod To KOUTi Kal agalpéoTe OAa Ta e€apTripata Kal
T EVTUTIA ATTO TIG AVTIOTOLXEG OUOKEVAGIEG TOUG.

« Avoi€Tte To KamAKl, TATWVTAC TO KOUMT avoiypatog mou BpiokeTtal oto

Awafacte TIC 08nyiec kai akoAouOnote MPOOEKTIKA T MéB0dOo

A&roupyiac.



KaBapiote Tn cuokeun

+ BYAATE TO KEPAUIKO UTTOA - €IK. 2, TO TIPOOTATEUTIKO ATHOU Kat Tn BaAfida
miieong - €1k. 3a ka 3.

« KaBapiote 10 pmoA, T PaABida kal TO TPOOCTATEUTIKO ATMOU HE
o@ouyydpt Kal uypo TATWV.

+ ZKOUTTIOTE TO EEWTEPIKO TNG CUOKEUNG KAl TO KATIAKI UE €va Lypd TTavi.

+ 2TEYVWOTE TA TIPOCEKTIKA.

- TomoBetrote 6N Ta pépn miow oTnV apxikr Toug Béon. Eykataotnote
TO TIPOOTATEUTIKO OTUOU OTIC KATANNAEG B€o€lg, O0TO Kamdkl Tou
TOVW MEPOUG TOU HNXOAVAMATOG. XTn OUVEKELD, TOTOOETHOTE TO
TIPOOTATEUTIKO aTUoU miow amd TIG 2 pAYEC Kal oTIPWETE To amd mavw
Uéxpl va TomoBetnOei 0TaBepd. TUVOEDTE TO AMOCTIWUEVO KAOAWSIO OTNV
unodoxn NG Bdong Tou payeipa.

- Eloaydyete To 0TAPLYA TOU KOUTOAIOU 0TN BACN TNG CUOKEUNG - EIK. 4.

H XYZKEYH

+ O moAupayelpag gival eEOTTAIOUEVOC UE 25 TTPOYPAMMATA MAYEIPEUATOC:

YRowo, PéSiopa, Zouma, Bpdowpo, Apyd payeipepa, Atuog, Pud, POl

yla oouol, Pi{oto, Xuhég Bpwung, NTaumAvyk, Zupapikd, Oolokwua

Pwuiov, Bpepikn tpor, AmooTelpwtnc, Operéta, Emddpmio, MNaovprl,

Mapuehada kat Zéotapa. O moAupdyelpag emiong Siabétel pubuIlopevo

XPOVOUETPO Kal Aettoupyia évapéng pe xpovokabuatépnon.

‘Otav 10 kKaAwdio pevpatog ouvSeBel e TNV Mapoxr PEVUATOC Kal TNV

urodoxn otn Bdaon tou pdyelpa, n cuokeury Ba mapdagel évav pakpu

XOPAKTNPLOTIKO NXO KAl ONEC Ol WTEIVEG eVOEIEEIG OTOV THIVAKA EAEYXOU

Ba avayouv oTiypiaia. Tote, n 006vn Ba gugavioel TNV évdelln «-»

KOl OTN CUVEXELD, ONEC Ol QwTEIVEG evdeifelc Ba ofioouv. H cuokeun

ELOEPXETAL O KATAOTAON QVAUOVAG KOl UTOPEITE va EMAECETE TIG

emOuUUNTEC AetToupyieg amd To pevo.

310 TENOG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG, N cuoKeur Ba petafel autopata

otn Siatpnon oto (€010, N omoia SlapKei £wg Kal 24 WPEC (avaloya Ue

TIG AEITOUPYIEQ).

« Mnv ayyilete To BgpuavTikd oTolxeio 6Tav To MPoIov eival otnv mpila n
UETA TO payeipepa.

« Mnv peTakiveite To mpoidv Katd t SIdpKELa TNS XPHONG 1 AUECWE META
TO payeipepa.

« H ouokeury mpoopiletal amokAEIOTIKA yla XPHON O €0WTEPIKOUG
XWPOUG.



« Aertoupyia koupmou Evapéng/Anénc. Matiote to Koupmi pia @opd
yla ouvtopo xpoviké Sidotnua yla va otapatrioste ) Sladikacia
Hayelpéuatog, OANG aQNOTE TO UNXAVNHO  EVEPYOTIOINUEVO  yid
TIEPAITEPW MAYEIPENUA 1 Yia ZuvThipnon oTo (010, KpatrioTe matnuévo
TO KOUWTI Yld va QITEVEPYOTIOINOETE TIANPWC TN OUOKEUN, av Oev
TIPOKELTAL VO CUVEXIOETE TO HaYEipEQ.

MPOETOIMAZIA MNMPIN A0 TO MATEIPEMA

YmoAoylopoG ouoTatikwy - Méylotn xwpntikéotnta pno)\

+ O1 evoei€elg PETPNONG OTO ECWTEPIKO TOU UTTOA AVTIOTOIXOUV O€ KOUTIEG
KOl XPNOIUOTIOIOVVTAL YIa TN HETPNON TNG TOOOTNTAG VEPOU KaATA TO
payeipepa puliov.

« H m\aoTikr) kouma 00oUETPNONG TIOU TIAPEXETAL UE TN CUOKEUN OAG
nipoopiletal yla tn pétpnon puliov kat Oxt vepou. 1 Ko@Tr SOCOUETPIKNA
kouma pe puL avtioTolxel og mepimou 150 g.

« Hmoootnta vepou pmopei va auénBei i va peiwbdei avaloya pe to €idog
Tou PLIOV KAl TIC YEUOTIKEG TIPOTIUAOELG.

+ KaBwg n tdon moikilel avaloya pe tnv TomoBeacia, n eEhag@pid umepyeilion
pu1oU 1y vepoU gival KATI GUOLIOAOYIKO.

« H péylotn ouvolikr ToooTnTa vePoUL + pullol Sev TTpEmel va uTepPaivel
™V évéelén avwtatng oTtddung oTo UImoA.

Ze Kapia mePiMTWon va unv mpooO£TETE CUOTATIKA 1} VEPO MAVW amd

myv évéelén avatatng otadung.

Mayezipepa pullov

« Mpwv amod 1o payeipepa, HETPOTE TO PULL HE TN SOCOUETPIKN) KOUTIA KAl
EePydhte TO pe vePO.

« Méetd 1o &€Ryalpa, TomoBetroTe To MAUUEVO PUCL OTO UTTON KAl YEUIOTE
TOo YE vePd €wg TNV avtiotolxn otdOun vepou (ol PETPAOELS Eival
UTTOAOYIOUEVEC O€ KOUTIEC).

« Mmnopeite va mMPooapuOCETE TNV TTOCOTNTA VEPOU OUUQPWVA ME TIG
TIPOTIUNCELG OO,

Mayeipepa cTov atuo

« H moodtnta vepou mpémel va gival KatdAANAN Kat Tavta Katw amo Tov
muBuéva tou kKahabiol atpov. Mnv unepPaivete TNV évelén «W» Tou
EMONUAiVETAL TTAVW OTO UTTOA.

+ Av n otd0un emepdoel autod To Oplo, pumopei va TPokANBei umepyeilion
Katda Tn XPron.

« TomoBetrioTe 10 KAAGO! atpoL Mavw OTO UITOA - €IK. 5.

« MNpooBéote 10 CUOTATIKA OTO KAAAOL m




FA ONEXZTIZ AEITOYPFIEX

+ 2KOUTTIOTE TIPOOEKTIKA TO £EWTEPIKO TOU UTTOA (181aiTepa Tov TTUOUEVQ).
BeBawwBeite 0TI Sev umApxouv UTTOAEIUPATA i} LYPO KATW ATIO TO UITOA
KOl TTAVW OTO BEPUAVTIKO OTOIXEIO - EIK. 6.

+ TormoBeTOTE TO UMOA Héoa 0T cuokKeLr, Slac@aii{ovtag 0TI UITHKE 0TN
owoTr Béon - ek. 7.

+ BeBawwBeite 611 TO MpooTateuTikd atpou gival cwoTtd TomobeTnuévo.

- KAeiote 10 Kamdkl otn Oéon Tou, TEPIPEVOVTAC VA OKOUOTE( O
XOPAKTNPLOTIKOG NXOG.

« Juvdéote TO0 KAAWSIO pevpatog otnv umodoxr NG Bdong kat otn
ouvéxela, BAANTe TNV AAAN AKpn Tou KaAwdiou pevpaATog OTNV MAPoXH
pevpaTOG.

« Mnv evepyormolgite tn ouokeury av Oev éxouv OAOKANpwOei OAa ta
mapandvw otadla.

Moté va unv tomoBeteite 10 Xépl 0ag GTO Avolypa Siagpuyng atpou

KATd TO payEipEpa, ylati umdpyel Kivéuvog eyKavpdtwy - ik. 11.

« Mmopeite va OKUPWOETE TOUG NXOUG €160TTOINONG UE TTAPATETANEVO
TaTnpa Tou TARKTPou «Menux [Mevou]. ONot ol fixol akupwvovTal EKTOG
amod Tov AXo évapéng kat AnEng payelpépatod. MNa va evepyormoosTe
€K VEOU TOUG NXOUG, matote MAAL mapateTapéva 1o TARKTPo «Menu»
[Mevou].

Av Oéhete va al\a€ete to emAeypévo pevol payelpépatog ASyw

o@daAuarog, matote to MARktpo «OK/CANCEL» [OK/AKYPQXH] kat

EMAEETE TO PEVOU MOV EMOUEITE.

« O mivakag HE TOUG XPOVOUG HOYEIPEUATOC OAC TTOPEXEL ONEC TIG
mANPo@opieg yia KABe Aertoupyia (xpdvog, autdpatn cuvtipnon oto
Ceo16, évapén ue xpovokabuoTtépnon, 6¢on kamakiov...)

Mpémel va xpnoluomoleital HOVO TO ECWTEPIKO HIOA TIOU

nePINAMBAVETAL PE T GUOKEUN.

Mnv mpocOéTeTe VEPO 1) GUCTATIKA OTN CUOKEUN av §ev gival péca

TO pumoA.

Moté va pn xpnopomnolsite To pevou yia {éoTapa 1 yla guvtipnon

oto (€070 yia To Eemdywpa @aynTou.
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1- AEITOYPIIA WHZIMATOX

« MNatoTe 1o MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. X TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yIa va EMAEEETE TOV apIOUS T 0TO HEVOU Kal
matote «OK» yla va eMKUPWOETE TNV EMAOYH O0G.

« O mpoem\eypévog Xpovog payelpépatog avapoofrivel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VO TTPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIANKTPO «<» 1] «>». TN OUVEXELD, TTATAOTE TO MARKTPO «OK» i} TO TAKTPO
&vapénc yla va EeKIVAOETE TO HayEipepa.

« O mohupdyelpag Eekvael tTn Asitoupyia «Wrioipo». Ot Auxvieg Twv
mAAKTPpwWV évapéng kat «OK» owtifovtal, n OUuOKeEUr) KAvel évav
XOPAKTNPLOTIKO NXO Kal N 086vn ep@avifel TOV XpOVO TTOU OTTOHEVEL

+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa OKOUOTEl TPEIS POPEC, O
moAupdyelpag Ba tebei oe Aertoupyia ouvtripnong oto (eotod, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba epgavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kal «OK» gwtifovtal katd tn SldpKela TG ouvTPNONG OTO
(e0T0.

« NMa va dakoPete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO
mnktpo «Evapén/Anén». Emiong, pmopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TOPATETAREVA TO TIARKTPO «OK/
AxUpwony.

2- NEITOYPTIA POAIZMATOX

Inpeiwon: Auth n A&iToupyia MPEmEl MAVTA va XPNOILOTIOLEITAL
ue Aadt kat @aynté. Av xpnoipomoinOei pévo pe Aadi, umopei va
mpokAnOei actoyia 1 Kivéuvoc.

- Matrote 1o MARKTPO «MevoU» yia va EI0ENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. XTN
OUVEXELD, TIOTAOTE «<» 1 «>» Y10 VA EMAEEETE TOV ApIOPO 2 0TO pevoU Kal
matnote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYK 0AG.

+ O mpoemAeyUéVOC XPOVOG Hayelpéuatog avafBoofrvel otnv 0Bdvn
KAl UTTOPEITE VO TTIPOCAPHOOETE TOV XPOVO MAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». ZTN OCUVEXELD, TATAOTE TO MARKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évapéng yla va EeKIVAOETE To payeipepa.

« O molupayelpag Eekivdel t Aettoupyia «PéSiopa». Ot Auxvieq Twv
mAAKTpwv évapéng kat «OK» ¢wrtifovtal, n ouokeury KAvel évav
XOPAKTNPLOTIKO NXO Kal N 000vn ep@avifel TOV XpOVO TTOU TTOUEVEL




+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa aKOUOTEl TPEIS POPEC, O
moAupdyeipac Ba teBei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld TNE CLVTHPNONG OTO
(e0T0.

- Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO

mAikTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Aettoupyia

ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TOPATETAREVA TO TIARKTPO «OK/

AxkUpwony.

Eivat onuavtikd va Slao@aliceTe OTI TO €0WTEPIKO TTPOCTATEUTIKO

aTHOU €XE OTEYVWOEL KAAA Kal OTL Sev €XEl ATTOUEIVEL VEPO OTOV APUO,

yla va amo@euyBei o kivbuvog extiva&ng (eotol Aadlou katd to KAgiolo

TOU KOTTaKIOU.

« XpNnolpomolnoTe 2 1} 3 KOUTAALEG ooUTag AddL, To TTOAU.

3 - NEITOYPTIA ZOYNAZX

« Matriote To MAAKTPO «MevoU» yia va EI0ENDETE OTIC EMAOYEC JEVOU. 2T
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yld va EMAEEETE TOV ApIOUO 3 0TO HEVOU Kal
matnoTe «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYK 0OC.

O mpoemAeYUEVOC XPOVOC Mayelpépatog avafBoofrvel otnv 08dvn
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». £TN OUVEXELD, TATAOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évap&ng yla va EeKIVAOETE TO payeipepa.

O moAupayelpag &ekivaesl ) Aertoupyia «Soup» [Zoumal. Ot Auxvieg
Twv TANKTPWV évapéng kat «OK» @wrtifovtal, n OUOKEUN KAvel évav
XOPAKTNPLOTIKS AXO Kal n 006vn ep@avifel TOV XpOVO TTOU OTTOMEVEL
>T0 TENOC TOU UAYEIPEUATOC, O HXOG Ba aKoUuOoTel TPEIG QOPEG, O
moAupdyeipac Ba teBei oe Aertoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@aviotei n évéelén «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (eotd] otnv 08dvn
Kat n 08évn Ba epgpavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SidpKela NG cLVTHPNONG OTO
(e0T0.

Ma va dakoPete T Agitoupyia ouvtripnong oto (01O, MATAOTE TO
nmAikTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtipnong oto (e0TO TOTWVTAG TTAPATETAPEVA TO TIANKTPO «OK/
AxkUpwony.

EL



4 - AEITOYPTIA MATEIPEYTOY

« MNatoTe 1o MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. X TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yIa VA EMAEEETE TOV APIOUO 4 OTO EVOU Kal
matote «OK» yla va eMKUPWOETE TNV EMAOYH O0G.

« O mpoem\eypévog Xpovog payelpépatog avapoofrivel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VO TTPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIANKTPO «<» 1] «>». TN OUVEXELD, TTATAOTE TO MARKTPO «OK» i} TO TAKTPO
&vapénc yla va EeKIVAOETE TO HayEipepa.

« O moAupayelpag Eekivdel Tn Aeitoupyia «Stew» [Mayelpeutol. Ot Auxvieg
Twv MAAKTPWY évapéng kat «OK» @wrtifovtal, n ouokeur KAvel évav
XOPAKTNPLOTIKO NXO Kal N 086vn ep@avifel TOV XpOVO TTOU OTTOHEVEL

+ 3T0 TENOC TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa OKOUOTEl TPEIS QOpPEC, O
moAupdyelpag Ba tebei oe Aertoupyia ouvtripnong oto (eotod, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba epgavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kal «OK» gwtifovtal katd tn SldpKela TG ouvTPNONG OTO
(e0T0.

- Na va SlakoYete T Aetoupyia ouvtipnong oto (01O, TMATAOTE TO
mnktpo «Evapén/Anén». Emiong, pmopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TOPATETAREVA TO TIARKTPO «OK/
AxUpwony.

5 - NEITOYPTIA APTOY MATEIPEMATOZ

- Matrote 1o MARKTPO «MevoU» yia va EI0ENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. XTN
OUVEXELD, TIOTAOTE «<» 1 «>» Y10 VA EMAEEETE TOV ApIOPO 5 0TO pevoU Kal
matnote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYK 0AG.

+ O mpoemAeyUEVOC XPOVOG Hayelpéuatog avafBoofrvel otnv 0Bdvn
KAl UTTOPEITE VO TTIPOCAPHOOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». ZTN OCUVEXELD, TATAOTE TO MARKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évap&ng yla va EeKIVAOETE To payeipepa.

« O mohupdyelpag Eekivael Tn Aettoupyia «Slow Cook» [Apyd payeipspal.
Ot Auyvieg Twv MARKTPWVY évapéng kat «OK» owtifovtal, n ocuokeun
KAVEL £Vav XapOKTNPIOTIKO X0 Kal n 086vn eugavilel Tov xpovo mou
QTTOPEVEL.



+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa aKOUOTEl TPEIS POPEC, O
moAupdyeipac Ba teBei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld TNE CLVTHPNONG OTO
(e0T0.

- Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO
mAikTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Aettoupyia
ouvtpnong oto (e0Té TATWVTAG TTOPATETAUEVA TO TIARKTPO «OK/
AxkUpwony.

6 - AEITOYPTIA ATMOY

« Matriote To MAAKTPO «MEVOU» yia va EICENDETE OTIG EMAOYEC PeEVOU. TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yld va eMAEEETE TOV ApIOUS 6 TO pEVOU Kal
natiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYH 00C.

« O mpoem\eypévog Xpovog Hayelpéuatog avapoofrivel otnv 0Bovn
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPHUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG Ta
TIAAKTPA «<» ] «>», TN CUVEXELQ, TTATHOTE TO MARKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évapéng yla va EeKIVAOETE TO payeipepa.

« O molupdyelpag Eekivdel tn Aettoupyia «Steam» [Atudc]. Ot Auyvieg
Twv MAAKTPWY évapéng kat «OK» @wrtifovtal, n ouoKeun KAvel évav
XOPAKTNPIOTIKS X0 Kal N 086vn epgavilel Tov XpOVOo TTOU ATTOEVEL.

+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOG Oa OKOUOTEl TPEIG QOPEG, O
moAupayelpag Ba tebei oe Aertoupyia ouvtipnong oto (eotod, Ba
eppaviotei n évdelén «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (eotd] otnv 08dvn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kat «OK» @wrtiCovtal katd tn SidpKela TNG cuVTAPNONG OTO
CeoTo.

- Na va dlakéYPete TN Aettoupyia cuvtripnong oto (€0TO, MATNHOTE TO
mAnktpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn A&ttoupyia
ouvtpnong oto (e0TO MATWVTAC TTOPATETAUEVA TO TIARKTPO «OK/
AkUpwaonpy.

Inueiwon: n otdbun Tou VEPOU TOU aVAYPAMETAL GTO MMOA

EMTPEMEL TO paysipgpa oTov atpd yia 1 wpa 1o moAv. Av xpetdlsta

TIEPICOOTEPOG XPOVOC HAYEIPENATOC, TIPEMEL  va  TIPpooBéoete

TIEPIGGOTEPO VEPO GTO MITOA.




7 - NAEITOYPTIA PYZIOY

- MpocBéote v  amartolpevn moodétnta  pullol  OTO  MUTOA
XPNOILOTIOIWVTAG TN OUVOSEUTIKA Kouma S00OUETPNONG - €K, 9. ZTn
OUVEXELD, YEMIOTE PE KPLO VEPD €wG TO ONUASL pe TV évdelén «CUP»
[KOYNA] mévw oTto prmol - €ik. 10.

« K\eiote To Kamdki.

Inueiwon: NMdvra va mpooBitere mpwta 10 PUY, S1AQPOPETIKA N

mMoooTNTA TOoU VEPOUL Ba EeMePVAEL TNV amaAITOUPEVN.

« Matriote To MAAKTPO «MeVoU» yia va EIOENDETE OTIG EMAOYEC JEVOU. 3TN
OUVEXELD, TIOTAOTE «<» 1 «>» YIa VA EMAEEETE TOV apIBPO 7 0TO pevoU Kal
matote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYK 0AC.

+ 3TN OUVEXELDQ, TTATAOTE TO TANKTPO «OK» 1| To MARKTPO évapéng yla va
EekviioeTe To payeipepa.

« O mohupayelpag &ekivael Tn Aertoupyia payeslipépatog «Rice» [Pudil.
Ot Auyvieg «Evapén» kat «OK» o@wrtiCovtal. H ouokeunl kavel évav
XOPOKTNEIOTIKS AXO Kal n 086vn epgaviCel v évdeén (AU ED.

« 210 TENOG TOU Mayelpépatog, o nxo¢ Ba akouotei dvo @opég, o
moAupayelpag Ba Eekiviioel To otyavo Bpdotpo kat n o8ovn Ba epgavioel
TNV avTioTPo®n HETPNON TOU XPOVOU Yla To olyavd Bpdaoipo.

+ 210 TéNOG TOU Olyavol Bpacipatog, o Xog 6a akouoTel TPEIG POPEC,
o mohupdyelpag Ba tebei o Aertoupyia ouvtripnong oto (eotod, Ba
eppaviotei n évoelén «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (eotd] otnv 08dvn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtpnong oto (eatd. Ot Auyvieg
évapéng kat «OK» @wrtiCovtal katd tn SldpKela TNG ouvTAPNONG OTO
(eoTo.

- Na va dlakéYete TN Aettoupyia ocuvtripnong oto (€0TO, MATHOTE TO
mAARkTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Aeltoupyia
ouvtipnong oto (€0TO TATWVTAG TTOPATETAPEVA TO TIARKTPO «OK/
AkUpwaonpy.

8 - AEITOYPTIA PYZIOYTIA ZOYZI

« MNatoTe 1o MARKTPO «MEeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. XTN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yIa va EMAEEETE TOV ApIOUO 8 0TO eEVOU Kal
matote «OK» yia va EMKUPWOETE TNV EMAOYH O0.

+ 21N OUVEXELD, TTATAOTE TO TMANKTPO «OK» 1 To MARKTPO évapéng yia va
EEKIVNOETE TO payeipepa.




« O moAupdyelpag Eekivdel Tn Aertoupyia payelpéuatog «Sushi Rice» (PUQL
yta oouvat). Ot huyvieg évapéng kal «OK» gwtiovtal H ouokeur kdvel
£vav XapaKTNPIOTIKO X0 Kal n 086vn epgavilel Tnv évelén

« 210 TENOC TOU Mayelpépatog, o nxo¢ Ba akouotei dvo @opég, o
moAupdyelpac Ba Eekivroel To olyavé Bpdoipo Kat n obdévn Ba pgavioel
TNV avTioTPOo®Nn HETPNON TOU XPAVOU Yia TO Glyavo Bpdctpo.

+ 210 TéNOG TOu olyavol Bpacipatog, o rxog 6a akouoTEel TPEIG POPEC,
o moAupdyelpag Ba tebei oe Aertoupyia ouvtripnong oto (eoto, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld TNE CLVTHPNONG OTO
(e0T0.

« Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO
m\AkTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TAPATETAREVA TO TIARKTPO «OK/
AxkUpwony.

9 - AEITOYPTIATIA MIAA®I / PIZOTO

« Matriote To MAAKTPO «MEVOoU» yia va EICENDETE OTIG EMAOYEC PeEVOU. TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» yld va eMAEEETE TOV aplBS 9 01O pEVOU Kal
natiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYH 00C.

« 3TN OUVEXELD, TTOTAOTE TO TANKTPO «OK» 1| To MARKTPO évapéng yla va
EeKIVNOETE TO payeEipepa.

« O mohupayelpag Eekivdel Tn Aertoupyia payelpépatog «Pilaf / Risotto»
[MAG@t / PildTo]. Ot huyvieg évapéng kat «OK» gwtiovtal. H cuokeun
KAVEL évav XapaKTNPloTIKG fxo Kat n oBovn eupaviCel tnv évdelén
RUED.

« 2T0 TENOC TOU Mayelpépatog, o nxo¢ Oa akouotei duo @opég, o
moAupdyelpac Ba Eekivroel To olyavéd Bpdoipo Kat n oBdévn Ba epgavioel
NV avTioTpoQn METPNON TOU XPOVOU Yid To otyavd Bpdaoipo.

+ 210 TENOG TOU Olyavol Bpacipatog, o rixog 6a akouoTEel TPEIG POPEC,
o moAupdyelpag Ba tebei oe Aertoupyia ouvtripnong oto (eoto, Ba
ep@aviotei n évéelgn «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (eotd] otnv 08dvn
Kat n 08évn Ba epgpavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wrtiovtal katd tn SldpKela TG cLVTHPNONG OTO
(eoT0.

« Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO
nmAikTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtipnong oto (e0TO TOTWVTAG TTAPATETAPEVA TO TIANKTPO «OK/
AxkUpwony.

EL

107,



MINAKEZ MATEIPEMATOX PYZIOY (TPOrTPAMMATA 7 /8/9)

+ Onapakdtw mivakag mapéxel évav odnyo yla 1o payeipepa SlaQopeTIKWY
TOnmwv puliov. MNa KoAUTEPA OMOTENECUATA, OUVIOTOUHE Tn XPNon
ouvnBiopévou pullov kat Oxt pUQL TUTIOU «yla EUKOAO payEipEUa», TO
OTo{0 TEIVEL VA KOMJEL TTEPIOOOTEPO KAl UMOPEL va KOANOEL OTOV
muBuéva. Me aMa €idn pulioy, OMwe To KAPE 1| To Ayplo pudl, ol
TTOOOTNTEG TOU VEPOU XPELA{OVTAl TTPOCAPHOYH.

Ma payeipepa 1 koumag AeukoU pullov (yla 2 WIKPEG | 1 HEYAAn
uepida), xpnotyomolnote 1 S0COUETPIKA KoUTIa AeukoU puliov Kal oTn
OuVéxela TPOoBEDTE PIApION SOCOUETPIKN KOUTIA VEPS. Me Kdmola idn
pudlov gival UOIoAOYIKO va KoM oEeL Aiyo put oTov TUBUEVa, KATA TO
payeipepa 1 koumag pullov.

H péylotn ouvolikr moodtnTa vepou + pullov Sev pémel va urrepBaivel
v évdelén avwtatng oTddung oto pmoA — €ik. 8. Avdloya He To €idog
pu1oV, 01 TOOOTNTEG TOU VEPOUL Uropei va Xpeldlovtal puOuion.

OAHIOx MATEIPEMATOZ TA PYZI

Métpnon pullov oe Métpnon vepou oto .
KOUTIEG pmoA (+ puly) Mepidec

2 3009 ‘EvSelén yia 2 koumeg 2 dropa - 4 dtopa
4 600 g ‘EvSelén yla 4 koumeg 2 dropa - 8 Atopa
6 900 g ‘EvSelén yia 6 koumeg 6 dtopa - 12 dropa
8 12009 ‘Evéeién yia 8 koumeg 8 dropa - 16 dtopa
10 15009 ‘Evdelén yia 10 koUmeg 10 atopa - 20 dropa

10 - AEITOYPTIATIA XYANO BPOMHZ

« Notriote 10 MAAKTPO «MevoU» yla va eI0ENOETE OTIC ETIAOYEG PiEVOU. XTN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» YIa va eMAEEETE ToV aplOud 10 0To peEvoU
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AC.

+ O mpoemAeypévog XPOVoG Hayelpéuatog avafoofrivel otnv 08dévn
KOl UTTOPEITE VA TTIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOC TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». TTN OUVEXELD, TTATHOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
€vap&ng yla va EeKIVAOETE TO HaYEipEA.

» O moAupdyelpag Eekivael Tn Aettoupyia payelpépatog «Oatmeal» [XUAd¢
Bpwungl. Ot Auyvieg Twv MARKTPWVY évapéng kat «OK» ewtiCovtal, n
OUCKEUN KAVEL évav XapaKTnNPLoTIKO fixo Kat n oBovn eugavilel Tov

m XPOVO TTOU OTTOMEVEL



+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa aKOUOTEl TPEIS POPEC, O
moAupdyeipac Ba teBei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warms» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld TNE CLVTHPNONG OTO
(e0T0.

- Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtrpnong oto (€0TO, TATAOTE TO
mAikTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Aettoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TOPATETAREVA TO TIARKTPO «OK/
AxkUpwony.

« MO payelpeutei 0 XUNOG Bpwung, mpémel va katavalwOe( evtog 1
wpag.

11 - AEITOYPIIATIA NTAMOAINTK

« MNatoTe 10 MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. X TN

OUVEXELQ, TTATAOTE «<» N «>» YIa va eMAEEETE ToV aplOud 11 0To pevoy

Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AC.

O mposemAeypévog XpOVoC Hayelpépatog avaoofrvel otnv 00ovn

KOl UTTOPEITE VA TTIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOC TTATWVTAG Ta

TIAAKTPA «<» 1] «>». TTN OUVEXELQ, TTATHOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO

€vap&ng yla va EeKIVAOETE TO HayEipepa.

« O molupdyelpag &ekivdel ™ Aertoupyia payelpépatog «Dumpling»

[NtapmAvyk]. Ot Auyvieg Twv mMANKTpwv évapéng kat «OK» gwtiCovtal,

N OUOKEUN KAVEL £Vav XOPAKTNPIOTIKO NXO Kal n 086vn epavifel Tnv

¢vSei€n (AL £ katd t Sidpkela Tne @dong Bpacpou. To Kamdki pémel

Va TTAPAUEVEL KAEIOTO 000 SlapKei autd To otddio.

‘Otav 10 vepo Bpddel, 0 TOAUPAYELPAG ONUAIVEL TOV XOPAKTNPLIOTIKO X0

TTEVTE POPEC, EISOTTOIWVTAG OOG OTI TIPETTEL VA TTPOCOECETE TA VTIAUTAIVYK.

Avoi&te To Kamdki Kat BAATE TA VTAUTAIVYK UECO OTO UTTOA.

A@AOTE TO KATTAKL AvOolK TS Kal TATAOTE To MARKTPO évapéng i To «OK»

yla va EeKIVAOEL TO payeipepa Twv VTIAUTAIVYK. Ot AUXVIEC TWV TTARKTPWV

évapéng kat «OK» @wTtiovtal, n CUCKELT KAVEL Evav XAPOKTNPLIOTIKO NXO

Kat n 006vn eppavilel Tov XpOVo TTOU ATTOUEVEL

+ 210 TENOG TOU HAYEIPEUATOC, O IXOC B AKOUOTE! TPELG POPEG.

« H Aertoupyia yta vraumAivyk Sev mepihapfBdvel otddio cuvtrpnong oto
(e0T0.

Mpogidomoinon: To0 KAMAK! TPEMEL VA TIAPAMEVEL AVOIXTO KATA TN

AslToupyia payelpEUATOC VIAUTAIVYK.

EL




12 - AEITOYPIIATIA ZYMAPIKA

« MNatoTe 1o MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. X TN

OUVEXELQ, TTATAOTE «<» N «>» YIa va eMAEEETE TOV aplBud 12 01O peEVOU

Kat matriote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYH 0AG.

O mpoemAeypévog Xpovog payelpépatog avafBoofrivel otnv 0Bdévn

KOl UTTOPEITE VO TTPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA

TIANKTPO «<» 1] «>». TN OUVEXELD, TTATAOTE TO MARKTPO «OK» i} TO TAKTPO

&vapénc yla va EeKIVAOETE TO HayEipepa.

O moAupdyelpag Eekivagl Tn Aeitoupyia payelpépatoc «Pastar [Zupapikal.

Ot Auyvieg Twv mMARkTpwv évapéng kat «OK» ewtifovtal, n CUOKeUN KAVEL

£vav XapaktnploTikd Nxo Kat n 08dévn sppavifel Tnv évoelén m

KaTA TN S1dpKela TG PAong Bpacpov. To KATAKL TTPETTEL VA TTOPAUEVEL

KAELOTS 600 Slapkei autd To otadio.

‘Otav 10 vepo Bpddel, 0 TOAUPAYELPAG ONUAIVEL TOV XOPAKTNPLIOTIKO X0

TTEVTE QOPEC, EISOTIOIWVTAG 0AG OTL TIPETEL VA TIPOoBEoeTe Ta (UHAPIKA.

Avoi€te To kamdki Kat BaAte Ta QUUAPIKA HECO OTO UTTOA.

A@AOTE TO KATTAKL AVOolX TS Kal TATAOTE To MARKTPO évapéng i To «OK»

yla va Eekivroel To payeipepa Twv UHAPIKWV. Ot AUXVIES TwV MARKTPWY

€vapéng kat «<OK» pwtiovTal, n GUOKEUN KAVEL £vav XaPAKTNPLIOTIKO X0

Kat n 006vn eppavilel Tov XpOVo TTOU ATTOUEVEL

+ 2T0 TENOG TOU HAYEIPEUATOG, O NXOG Ba OKOUOTE( TPEIC POPEC.

« H Aertoupyia yia Qupapikd dev mepidapfBdvel otddio cuvtripnong oto
(e0T0.

Mpogidomoinon: To KAMAK!I TPEMEL VA TIAPAMEVEL AVOIXTO KATA TN

Asttoupyia payeipépatog UHAPIKWY.

13.- AEITOYPTFIATIA ®OYZKQMA YOMIOY

« MNatoTe 1o MARKTPO «MEeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC HEVOU. 3TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» f «>» yla va eMAEEETE ToV aplBud 13 oTo pevoy
Kal matoTe «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AG.

« O mpoem\eypévog Xpovog payelpéuatog avapoofrivel otnv 0Bovn
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPHUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOG TTOTWVTAG Ta
TIANKTPO «<» 1] «>». T OUVEXELD, TTATAOTE TO MARKTPO «OK» 1} TO TAKTPO
évapénc yla va EeKIVHOETE TO HayEipepa.

« O mohupdyelpag Eekivdel tn Aettoupyia payelpépatog «Bread Rising»
[Dovokwpa Ywuiov]l. Ot Auyviec Twv TARKTpwY évapéng kat «OK»
@wTti(ovTal, N CUOKEUN KAVEL évav XApaKTNPIOTIKO AXO Kal n 0Bdvn
eU@aviCel TOV XpOVO TTOU ATTOUEVEL




+ 2TO TENOC TOU HAYEIPEUATOG, O XOG B0 OKOUOTE( TPEIG POPEC.
« H Asitoupyia yla @oUoKwua Ywuiov Sev mephapfBdavel otadio
ouvtpnong oto (eoTo.

14.- NEITOYPTIATIA BPEOIKH TPOOH

« MNatoTe 10 MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. X TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» YIa va EMAECETE TOV aplOud 14 01O peEVOU
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AC.
O mposemAeypévog XpOVoC Hayelpépatog avaoofrvel otnv 00ovn EL
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOC TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». TTN OUVEXELD, TATAOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
€vap&ng yla va EeKIVAOETE TO HaYEipEpA.
O molupdyelpag Eekivael T Aertovpyia payelpépatog «Baby Food»
[Bpepikn Tpo@n]. Ot Auxvieg Twv mMARKTpwv évapéng kat «OK» pwtiCovtal,
N OUOKEUH KAVEL £vav XOPaKTNPIOTIKO X0 Kal n 08ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU OTTOUEVEL
310 TENOG TOU UAYEIPEUATOC, O HX0G Ba aKouoTel TPEIG QOPES O
moAupdyelpac Ba tebei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelgn «Keep Warmy [Zuvtripnon oto (eoto] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppaviosl Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kat «OK» @wtiovtal katd tn S1dpKEld TG CLVTAPNONG OTO
(e0T0.
MNa va dlakoYPete T Aertoupyia cuvtripnong oto (€0TO, MATHOTE TO
nmAAkTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0TO MATWVTAC TTOPATETAMEVA TO TIARKTPO «OK/
AkUpwaony.
« Na Adyoug ac@delag Tpo®ipwy, n Asltoupyia cuvtrpnong oto (e0To
Slapkei povo 1 wpa.
Inueiwon: MOAic paysipeutei n  Bpe@iky  Tpo@r, TPEMEL va
KatravaAwOei vtoc 1 wpac.

15 - AEITOYPTIA AMNOXTEIPQTH

« Matrote 1o MARKTPO «MevoU» yia va EI0ENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» yIa va eMAEEETE TOV aplOud 15 01O peEVoU
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYH 00C.

+ O mpoemAeYUEVOC XPOVOG Hayelpéuatog avafBoofrvel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC TTATWVTAG Ta
TAAKTPA «<» 1] «>». ZTN OCUVEXKELD, TATAOTE TO MARKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évapéng yla va EeKIVAOETE TO payeipepa.

111



« O molupdyeipag &ekivdel tn Aertoupyia payeipépatog  «Sterilizer»
[AnootelpwTric]. Ot Auxvieg Twv MANKTpwV évapéng kai «OK» pwtiCovtal,
N OUOKEUH KAVEL £vav XOPaKTNPIOTIKO X0 Kal n 08ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU OTTOUEVEL

+ 210 TéAOG TNG AelToupYiag, o iXoG Ba aKoUOTEl TPEIG YOPEG.

« H Aertoupyia amootelpwtr Sev mephapPdvel otadlo cuvtpnong oto
(e0T0.

+ Ta UIMUTIEPO KAl Ol TIEPIEKTEG TIPETTEL VA Eival YEUATA VEPO TIPIV ATTO TNV
TOTOBETNO) TOUG OTO UITOA YIA TNV ATTOPUYK OXNUATIOHOU GUOONSWV
aépa, ol omoie¢ Oa pmopovcav va emnpedcouv TN Sladikacia
amooTeipwong.

16 - AEITOYPIIA OMEAETAZ

« MNatoTe 1o MARKTPO «MeVoU» yla va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. XTN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1] «>» Yl va eMAEEETE TOV aplBud 16 61O pevoL
Kal matoTe «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AG.

« O mpoem\eypévog Xpovog payelpéuatog avapoofrivel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VO TIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOC TTATWVTAG TA
TIANKTPO «<» 1] «>». 1 OUVEXELD, TTATAOTE TO MANKTPO «OK» 1} TO TAKTPO
évapénc yla va EEKIVHOETE TO HayEipepa.

+ O moAupdyelpag &ekivael Tn Asitoupyia payelpépatog «Omelettex
[Opelétal. Ot Auyviec Twv MANKTpwv évapéng kat «OK» owtiCovtay,
N OUOKEUN KAVEL €Vav XOPaKTNPIOTIKO X0 Kat n 08ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU ATTOMEVEL.

+ 2T0 TENOG TOU MAYEIPEUATOG, O NXOC Oa OKOUOTEl TPEIS POPEC, O
moAupdyeipac Ba teBei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelén «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (e0to] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapénc kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld NG CLVTHPNONG OTO
(eoT0.

- Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtripnong oto (€0TO, TATAOTE TO
mAAkTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTe Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TOPATETARéVA TO TIARKTPO «OK/
AxkUpwony.



17 -AEITOYPTIA ENMIAOPNIOY

« MNatoTe 1o MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEC UEVOU. X TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» N «>» YIa va eMAECETE TOV aplBud 17 0To peEVOU
Kat matriote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYH 0AG.

« O mpoem\eypévog Xpovog payelpépatog avapoofrivel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VO TTPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIANKTPO «<» 1] «>». TN OUVEXELD, TTATAOTE TO MARKTPO «OK» i} TO TAKTPO
&vapénc yla va EeKIVAOETE TO HayEipepa. EL

+ O molupdyelpag &ekivdel T Aetoupyia  payelpéuatog  «Dessert»
[Em&6pmio]. Ot Auxvieg Twv MARKTPpWY €vapéng kat «OK» gwtiCovtal,
N OUOKEUN KAVEL £vav XOPaKTNPIOTIKO X0 Kal n o8ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU QTTOMEVEL.

« 210 TéAOG TNG AelTOUpYiag, o 1iXoG Ba aKoUOTEl TPEIG POPEG.

« H Aertoupyia embopmiov dev mephapfavel otddlo cuvtrpnong oto
(eoTo.

18 - AEITOYPTIATIATIAOYPTI

« Matrote 1o MARKTPO «MevoU» yia va EI0ENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. XTN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» yla va eMAEEETE TOV aplBud 18 01O pevoy
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 00G.

+ O mpoemAeYUEVOC XPOVOG HayelpéUaTog avafBoofrvel otnv 08dvn
KOl UTTOPEITE VA TIPOCAPHUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». TN OUVEXKELD, TATAOTE TO MARKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évapéng yla va EekviioeTe To payeipepa.

« O molupdyelpag Eexivdel Tn  Aertoupyia  payelpépatog  «Yogurt»
[MaovpTll. Ot Auyvieg Twv MARKTPWY évapéng kat «OK» gwtifovtal, n
OUOKEUN KAVEL €vav XapaKTNPLIOTIKO X0 Kal n oBovn epgavilel Tov
XPOVO TIOU OTTOMEVEL.

+ 210 TéNOG TNG AelToupyiag, o ixoG Ba akouoTEl TPEIG POPEG.

- H Aerroupyia yia yiaovptt Sev mepihapfBdvel otddlo ocuvtripnong oto
(€0T0.

- Katd tnv mapackeun ylaouptiol umopouv va Xpnotpomnoinfoiv
yudAwva mupipaya okeun KatdAAnAa yia @oupvo.



EMIAOTH ZYXTATIKQN FA TIAOYPTI

Fa\a

T gidoug yala pmopei va xpnotpomoinOsi;

‘ONe¢ Ol ouvTaYéC MAC (EKTOC av emonuaivetal KATL SLAPOPETIKO)

mpoPAémouv TN Xpnon ayehadivol  ydlokto¢.  Mmopeite  va

XPNOIUOTIOINOETE PUTIKO YAAA OTMw¢ YaAla amd odyla yia mapddeyua,

KaBw¢ Kat yala mpofelo 1 KATolkiolo, aA\d o€ avaloyn mepimtwon, n

TTUKVOTNTA TOU YIAoUPTIOU Umopei va Slapépel avaloya e To €idog Tou

ydhaktog mou Ba xpnotpomoindei. To vwmd ydha 1 ta yahata pokpdg

Sidpkelag {wng kat 6ha ta ydhata mou meplypdgovtal mapakdtw ivat

KATAAANAQ Yla TN CUOKEUR 00G:

- Anootelpwpévo yala pakpdg OSidpkelag: To yada  uPnAig
Bepuikng emefepyaoiag dnuioupyel mo o@IXTO ylaovptl. H xprion
NUATOBOUTUPWHEVOL YANOKTOC B £XEL WG ATTOTENETA AMYOTEPO OPIXTO
ylaoupTi. QoTd00, UMOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE NUIATTOBOUTUPWHEVO
yéAa kat va mpooBéoeTte pia rj SU0 KOUTAMEC TN COUTIAC YAAD O€ OKOV.

+ Maotepiwpévo yaha: auto 1o YaAa Sivel o KpeUwSEC YIaoUPTL e Aiyn
TETOA OTO TTAVW PEPOG.

« Nwmé yaha (yaha amé aypoktnpa): to vwro yaha xpetaletal fpactpo.
Emiong, ouviotatal va Bpdaletal yia peydlo Xpoviko Sidotnua. Eival
emkivbuvo autd To ydla va xpnolgomoleital xwpi¢ Ppdoipo. Xn
OUVEXELQ, TIPETTIEL VA TO APAVETE VO KPUWOEL, TIPWV Ao TN XPrion otn
ouokeun oac. H (Uuwon XeNnoIHOoToIWVTAC YIAoVPTL Ao VWO YAaAa Sgv
ouvioTaTal.

- Faha o€ okovn: n xprion yahakTtog og okovn Ba €xel wg amotéAeoua
€va TTOAU KpePWSEC yliaoLpTl. AKoAouBnoTE TIC 08nyiec 0TO KOUTI TOu
KOTOOKEVAOTH.

EmAé€re mAnpeg ydAa, kKatrd mpotipnon ydAa vPnAig Oeppikng

enefepyaciac pakpdag Si1apkelag.

To vwmno (ppéoko) 1} To pn mactepiwuévo yala mpémnel va Bpaletal

KOl 0TI GUVEXELA VO KPUWVEL KAL VA AQalPEITaL N TETGA.

Napayovtag {Opwong

MNa yiaovptt

Mapaockevdletal amd éva anod Ta MaPAKATW:

« ATié (PUOIKO ylaoUpTI TOU gumopiov, e 600 To SuvaTOV PeyalUTEPN
nuepopnvia Ajéng, WOTE TO YIOOUPTI OAG VA TIEPIEXEL TIEPIOCOTEPOUG
evePYOUC MapdyovTteC (OUWONG YIa TTIO OQIKTO YIAoUPTL.




« Ano Enpo katePuypévo mapayovta {OPwWoNG. I € aUTHV TNV TTEPITTTWON,
aKkoAoUBRoTE TOV XPOVO vEPYOTIOINONG, CUMPWVA UE TIG 08nyieg Tou
mapdyovta (Uuwonc. Mmopeite va Bpeite avaloyoug mapdyovteg ota
OoUTIEP UAPKET, TA POPUOKEIQ KAl O KATIOIA KATAOTAUOTA UYLEIVAG
Slatpo@nc.
Ano éva mpoOcE@ATA TAPOACKEVAOHUEVO YLAOUPTL - TIPEMEL va
gival QuUOIKO Kal va éxel @Tiaxtei mpoogata. H Swadikacia auth
ovopdaletal kaAhiépyela. Metd amd mévte dladikaoieg KaAMIEPYELAS, TO
XPNOIMOTIOINUEVO YIAOUPTLXAVEL TOUG EVEPYOUS TTAPAYOVTEG (UWONG KAl
ETOUEVWC, UTTAPXEL KiVOUVOG HEIWONG TNG TTUKVOTNTAG CUOTACNG. TéTE,
TIPEMEL va EEKIVAOETE Ao TNV ApXH, XPNOILOTIOIWVTAG VA AYOPACHEVO
ylaoUpTl Tou gumopiou A évav {npod katePuyuévo mapdyovta {Upwong.
Eav éxete BpaoelTo yaAa, mEPINEVETE HEXPLVA PTACEL OE OEppoKpaaia
dwpatiovu mpiv ané tnv mpocsOkn Tou mapdyovra {Opwonc.
H moAU uynAn BsppdTnTa pmopei va KatacTpEPEl TIG 1I810TNTEC TOU
mapdyovta {Opwong.
Xpovog {pwaong
« To ylaoupti oag Ba xpelaotei amod 6 éwg 12 wpeg {Vpwong, avdoya pe
Ta BacIKd CUCTATIKA KAl TO ATTOTENESUA TTOU BENETE va TTETUXETE.

PevotétnTa | | | | | | | Zoixto
M\uko | | | | | | | ‘O&wvo
6 wpeg 7 wpeg 8 wpeg 9 wpeg10 wped 1 wped 2 wpPeg

« MOA¢ ohokAnpwOei n Stadikacia mMApaoKEUNE YIAoUPTIOU, TO YIOoUPTL
nipémel va TomoBeTnOei 0To YPuyeio yia TOUNAXIOTOV 4 WPEG KAl UTTOpEi va
SlatnpnBei otnv YOE&N €we 7 NnUéEPEC TO TTOAU.

19 - AEITOYPIIA TIA MAPMENAAA

« Matriote To MAAKTPO «MevoU» yia va I0ENDETE OTIC EMAOYEC JeVOU. 3TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» YIa va EMAECETE TOV aplOud 19 oTo peEVoU
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 00C.

« O mpoem\eypévog Xpdvog Hayelpéuatog avapoofrivel otnv 0Bdvn
KOl UTTOPEITE VA TTIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOC TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». TTN OUVEXKELQ, TTATHOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
évap&ng yla va EeKIVAOETE TO payeipepa.



« O molupdyelpag Eekivdel Tn  Aeltoupyia  pAyelpépaTog  «Jam»
[Mappeladal. Ot Auyvieg Twv MARKTpwyY évapéng kat «OK» gwtiCovtal,
N OUOKEUH KAVEL £vav XOPaKTNPIOTIKO X0 Kal n 08ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU OTTOUEVEL

+ 210 TéAOG TNG AelToupYiag, o iXoG Ba aKoUOTEl TPEIG YOPEG.

+ H Aetrtoupyia yia papperdda dev mepihapavel otadlo ouvtpnong oto
CeoTo.

Mposidomoinon: To KAMAKL TIPEMEL VA TTOPAUEVEL AVOLXTO KATA TN

A&itoupyia mapaokevng pappeladac.

20 - AEITOYPTIATIA ZEZTAMA

« MNatoTe 10 MARKTPO «MeVoU» yia va EIGENDETE OTIC EMAOYEG UEVOU. X TN
OUVEXELQ, TTATAOTE «<» 1 «>» YIa va eMAEEETE ToV aplOud 20 O0To peEVOU
Kal matiote «OK» yla va EMKUPWOETE TNV EMAOYN 0AC.

O mposemAeypévog XpOvVoC Hayelpépatog avaBoofrvel otnv 00ovn
KOl UTTOPEITE VA TTIPOCAPUOCETE TOV XPOVO HAYEIPEUOTOC TTATWVTAG TA
TIAAKTPA «<» 1] «>». TTN OUVEXELD, TATAOTE TO MAKTPO «OK» 1] TO TARKTPO
€vap&ng yla va EeKIVAOETE TO HaYEipEpA.

« O moAupayelpag ekivdel Tn Aertoupyia payelpéuatog «Baby Food»
[Bpepikn Tpo@n]. OtAuxvieg Twv mMARKTpwv évapéng kat «OK» pwtiCovtal,
N OUOKEUH KAVEL £Vav XOPaKTNPIOTIKO NXO Kal n 08ovn gugpavifel Tov
XPOVO TTOU OTTOMEVEL

310 TENOG TOU UAYEIPEUATOC, O HXOG Ba aKouoTel TPEIG QOPES O
moAupdyelpac Oa tebei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
ep@avioTei n évdelgn «Keep Warmy [Zuvtripnon oto (eoto] otnv 006vn
Kat n 08évn Ba eppaviosl Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kat «OK» @wtiovtal katd tn SldpKEld TG CLVTAPNONG OTO
CeoTo.

MNa va dlakoYPete T Aertoupyia cuvtripnong oto (€0TO, MATHOTE TO
m\AkTpo «Evap&n/Anén». Emiong, umopeite va akupwoTte Tn Asttoupyia
ouvtpnong oto (e0TO MATWVTAC TTOPATETAMEVA TO TIARKTPO «OK/
AkUpwaony.

H emavahapfavopevn Asitoupyia yia {éotapa oe mepimtwon
unepBoMKAG 1} TOAU pIKPHG TOoOTNTAG PUI0U KaTd TN Si1dpKEla TOU
paysgipéparog, Oa éxel wg amotéAeopa va KOARGEL gTov MuBuéva
Kapuévo podt.

To {éotapa kpuou pullov pmopei va mMPoKaAéGEl LUPWSIA KAPHEVOU..
Moté va pn xpnowpomoleite tn Asitoupyia yia {éotapa yia To
Eemaywpa @ayntov.




NEITOYPTIA <MY RECIPES (D1Y)» [Ol ZYNTATEZ MOY
(KANTO MONOZX 20Y)

H Aertoupyia «My recipes» [O1 cuvtayég pou] €xouv oxedlaoTtel yia va
QTTOUVNMOVEVUOULV TIC AYATTNUEVEG OOC PAYEIPIKES ETTINOYEC.

+ Matote 1o MARKTPO «My recipes» [O1 cuvtayég pou] 2 @opég yia va
€10€N\OeTe 01O pevou DIY [Kavto povog coul. H Auyvia évdeiéng b 1
QwTifeTal pe KOKKIVO Xpwua. Mrmopeite va al\d&ete To mpoypaupa DIY
arnd 1o 1 070 4 TATWVTAG TA TTARKTPA «<» ] «>».

>NV 006vn guavifetal o MPOEMAEYUEVOG XPOVOG LUAYEIPEUATOG KAl N
TpoemAeyUéVn BepuoKpacia payelipéuatoc. Xtn Aeitoupyia DIY [Kdvto
UOVOC ooV Umopouv va pubuioTolV Kat ot SU0 AUTEG EMAOYEG.

Av BéNeTE va pUBUICETE TIC TTPOEMAEYUEVEG TTAPAPETPOUC, TIATHOTE TO
TAAKTPO «XpOvog/Oepuokpaaia.

To mpwTto MATNA eMTPEMEL TNV AANayr OEPUOKPATIAC HAYEIPEUATOC,
n omoia avafoofryvel, n €évdeifn Oepuokpaciac avdfel, Matnote
TO TARKTPO «<» I TO «>» Yld vd TIPOCOPMOCETE TN Bepuokpacia
Hayelpéuatoc. XTn ouvéxela, matiote «OK» 1 To mARKTpo «Xpdvog/
Ogpuokpacion yla mMKUpWon

3TN OUuVéxeld, Pmopeite va al\déete Tov Xpovo HayEIPEUATOG, O
omoiog avaBoofrvel, n évdeln xpovou avdaPel. PuBuiote tov Xpodvo
HAYEIPEPATOC TIATWVTAG TO TIARKTPO «<» I TO «>». XTN OUVEXELQ,
matnoTe 1o MARKTPO «OK» 1) To TANKTPO «Xpdvoc/OepuoKpaaion yia va
EeKIVAOETE TO payEipepa.

Ot Nuyvieg Twv MARKTPpwWVY évapéng kat «OK» ewrtifovtal, n cuokeun
KAVEL évav XapaKTNPIoTIKO fiXo Kal n 086vn epgavilel Tov xpovo mou
amopével. H évéelén tng emAeypévng Aertoupyiag DIY [Kdvto povog oou]
pwrtieTal.

310 TENOG TOU UAYEIPEUATOC, O HXOG Ba aKOUOTEl TPEIG QOPES, O
moAupdyelpac Ba tebei oe Aeitoupyia ocuvtripnong oto (eotd, Ba
eppaviotei n évéelén «Keep Warm» [Zuvtripnon oto (eotd] otnv 08dvn
Kat n 08évn Ba eppavioel Tov xpovo cuvtrpnong oto (eotd. Ot Auyvieg
évapéng kat «OK» ewtiovtal katd tn SldpKEld TG cLVTAPNONG OTO
(eoTo.

Av n Oeppokpagia gival kKatw and 70 °C, n ouvtpnon oTo Bgpuod dev
givai S1a0éopun.

Av_n Ogppokpacia givat gtoug 70 °C, n cuvtipnon oto Bgpuo
EmMIpENMETAL

EL



- Na va dakoyete ™ Aeitoupyia ouvtpnong oto (€0To, TIATAOTE TO
mANKTpo «Evap&n/Anén». Emiong, pmopeite va akupwoTe Tt Aeitoupyia
ouvtpnong oto (e0Té MATWVTAG TapateTapéva 1o MARKTpo «OK/
AxUpwonp.

+ H Aertoupyia évapéng pe xpovokaBuotépnon ivatl S1abéoiun povo av n
Oeppokpaocia pubuiong eivat mavw amd 90 °C.

NEITOYPIIA «<KEEP WARM» [EYNTHPHXH XTO ZEXTO]

Mn avtépatn Asttovpyia cuvtipnong oto {eoTo

MNa va &ekivioeTe TN Mn Autépatn AElToupyia cuvtipnong oto {eoTo,
TOTAOTE TO MARKTPO «Xuvtrpnon oto (eotd» 2 popéc. H évdelln «Keep
Warm» [Zuvtripnon oto {eoTto] eppaviletal otnv 006vn, 0 TOAUHAYEIPAG
TOPAYEL évav XOPAKTNPLIOTIKO NXO KAl n 0Bdévn epgavilel Tov xpdévo
ouvtpnong oto (eoTo.

Autopatn Asttovpyia ouvtipnong oto {eo0T1o:

O molupdyelpag Ba €10é\Oel autépaTa OTnNV KATAoTAoN CUVTAENONG
0t1o0 (€0TO 0TO TENOG TOU payeElpépaTog (kdmola pevou e€atpouvtal). O
TTOAUHAYELPAG ONUAIVEL TOV XOPAKTNPIOTIKO NXO TPEIG POPEC, ELCEPXETAL
auUTOMATA 0TN A&lToupyia cuvtripnong oto (e0To, n évoelfn «Xuvtripnon
oto (eotd» avdfel kal n 0B6vn eupavifel Tov Xpdvo GUVTHPNONG OTO
(eoTo.

MNa akvPwWon TOU AUTOUATOU KUKAOU 0UVTHPNONC 0To {£€0TO, MATHOTE
T0 MARKTPO «TuvTPNnoN oTo {€0TO» yia 5 guvexOpeva Seutepolenta.
H cuokeur) Oa Kavel évav CUVEXOHEVO XAPAKTNPIOTIKO NX0. H évdei€n
ouvtipnong oto {eo16 Ba avacBoofriost 3 wopéc kat Oa oBnosl.

Na ouvéysla TOoU autoparouv KUKAou cuvtipnong oto {e0To,
matote Eavd To MARKTPOo «Tuvtpenon oto {E0TO» yia 5 cuvexopeva
deutepoAenta. H guokeun Oa KAVEL évav CUVEXOEVO XOPAKTNPLOTIKO
nxo. H évé&i&n ouvtipnong oo {016 Ba avacfooPriosl 3 wopéc Kat

BOa ofrjoel.

AEITOYPTIA ENAP=HZ ME XPONOKAOYZXZTEPHZH

+ O xpovog évapéng He XpovokaBuoTépnon avTIoTOIXEl OTOV XpOvo
OAOKAPWONC TOU HAYEIPEUATOC.




- [la va XpnolUomolnoeTe T Agitoupyia évapéng He xpovokabuoTtépnon,
mpwta emAEETE €éva  TIPOYPOMMA  HOYEIPEUATOG KOl TOV  XPOVO
Hayelpépatog (kamola pevol e€alpolvTal). XTn OUVEXELD, TIATAOTE
To MA\AKkTpo «Evapén pe xpovokabuotépnon», o moAupdyeipac Ha
ONUAVEL évav XOpaKTNPLOTIKO A0, N évoelén «Delayed start» [Evapén pe
xpovokaBuatépnon] avdpel kal o Xpdvog HayeLPEUATOG avafBooBrveL

» O mpoemAeyuéVog Xpovog Ba aAA&EL avaloya LE TOV EMAEYUEVO XpOVO
HOYEIPEUATOC.

« MatAote 10 KoupTi «>» yla avénan tou xpdvou, MatAoTe T0 MANKTPO
«OK» yla emkUpwon. O moAupdyelpag onuaivel évav xapaKTnplorlK()
nxo kat n évéelgn «Evapén pe xpovokabuotépnon» MAPAUEVEL OTNV
00ovn. Ot pwtevég evdeifelg «Start» [Evapén] kat «OK» avdpouv kal o
XPOVOG apxioel va HETPAEL avTioTpo@a.

«'Otav TO XPOVOUETPO @TACEL OTNV WPA HAYEIPEUATOG, N EvOelEn
«Delayed start» [Evapén pe xpovokaBuotépnon] afrvel kat n évdeién
«Xpdvog» avdpel. O MOAUMAYEIPAG TTAPAYEL VAV XAPOKTNPIOTIKO NXO
TPEIC PopPEC, Ta pwTa «Evap&n» kal «OK» avdfouv kal n 086vn epgavilel
TOV EVATTOUEIVAVTA XPOVO HOYEIPEUATOG.

2XETIKA ME THN ONOKAHPQXZH TOY MATEIPEMATOXZ

« Avoifte To Kamakt - €ik. 1.

« Xpnolgomolnote pia mdotpa Koudlivag 1 éva yavtl golupvou yla va
APAIPECETE TO HAYEIPIKO MITOA Kall ToV SiOKO atpou - €1k, 12,

« YepPipete TO GAYNTO XENOILOTIOIWVTAG TO TIAACTIKO KOUTAAL TIOU
TIAPEXETAL PE TN OUOKEUN 0ag.

- To @aynté Ba mapapeivel (€0TO yla €wg Kal 24 WPEC,

- MNatote 10 TMARKTPO «Xuvtripnon oto (eoto / AkUpwon» yla va
OTAMPATAOEL N Agltoupyia cuvtripnong oto (eoTo.

« Byd\te Tn ouokeun amnd v mpida.

AANEZ MAHPOOOPIEZ

« H ouokeun €xel Aeltoupyia pvAuNnG. X mepimtwon S1aKOMH G PEVUATOC, O
TTOAUMAYELPACOAATTO VN LOVEVOEITNV KATAOTACH LAYEIPEUATOCAKPIBWE
nipv amd ™ Slakomn kat Ba ouvexioel T Sladikaoia payelpéuatog av
TO pelpa emavéNDeL evtog 2 SeutepoémTwy. Av n SIAKOTH PEVHATOG
Slapkéael mavw amo 2 SeutepOAemTa, o MOAUMAYELPAC Ba AKLUPWOEL TNV
TIPONYOUHEVN AElTOLpYia payelpéuatog Kat Ba emavéNBel og katdotaon
QAVAUOVH).
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« MapakaheioBe va pnv avoiyete To KaAmakl KAtd Tn OldpKeEld TOU
HOYEIPEUATOC YIa VA EAEYEETE TNV TTOPEIA TOU.

KAOAPIZMOZX KAI YNTHPHZH

« Mavta va BePawwveote 611 0 MOAVUAYEIPAG gival eKTOG TPICag Kat €xeL
KPUWOEL TEAEIWC TPV amd Tov KaBaplopd Kal Tn cuvtrpnon.

« Juviotdtal Oepud n ouokeun va kabapiletal Yetd amod kAbe xprion He
€va opouyyapl - €IK. 13.

Mrmol, kah@aBu atpov (sik. 14)

« Xpnotpomoleite (€0TO VEPO KAl LYPO MATWV yid va KaBapileTe TO UImOA
Kal To KAAABL atpov. Agv ouvioTdtal N XPrion YUAAIOTIKWY OKOVWV Kal
UETANNIKWY OTTOYYWV.

« AV T0 @aynTo €xel KOMI Ol oTov MUBUEVa, UMOpPEiTE va TTPooBéoeTe
VEPO OTO UTTOA Yla va JOUALACEL yia Aiyo, TPV ard To MAUGIJO.

+ ZTEYVWOTE TO UITOA TTPOOEKTIKA.

« To pmoA kat To KOAAO! atpoL pmopouv emiong va xpnotpomnolinfolv pe
AOPANELQ OTO TTAUVTHPLO TILATWV.

®povTtida Tou pmoA

« Ma 1o pmo), akoAouBoTE TIC TAPAKATW 0dNYIEC e TTPOCOXN:

« Na ™ StapvAaén NG MOIOTNTAC TOU UTOA, CUVICTATAL VA PNV KOBETE
ayNnTo HECA OE AUTO.

« Mnv exdoete va BaAeTe Kal TAAL TO UITOA TTHOW 0TOV TOAUPAYELPA.

« XpNOIMOTOI0TE TO TAAOTIKO KOUTAAL 1| éva UAIVO KOUTAAL Kat Oxl
KATTO10 METAANIKO OKEVOC YIa VA aTTOPUYETE TN 9Bopd otov mubuéva tou
UTTOA - €1K. 15.

- Na va amo@uyete Tov Kivduvo SidBpwong, pnv Bdalete 081 0TO UTOA.

« To xpwHa TNG EMEPAVEIAG TOU PTTOA pmopei va aANGEeL peTd amd TNV
TIPWTN XPHoN N LETA amd HaKpoxpovia Xpron. AuTr n aAlayr 0To Xpwua
o@eiletal oTn eMiGpaon TOU ATHOU Kal TOU VEPOU Kal 8ev emnpeddlel Tn
Aetrtoupyia Tou MOAUUAYELPQ, oUTE gival emikivduvn yla Tnv uyeia cag.
Mmopeite va ouveyioETe va TO XPNOIUOTIOIETE e ATTOAUTN AOPANELQL.



KaBapiopog tng pikpofaiBidacg misong.

- Na va kaBapioete T HikpoPaiPida mieong, PydAte Tnv amd 10 KATAKL
- €IK. 16, KAl avoifte TNV TEPIOTPEPOVTAC TNV TIPOC TNV KateLBuvon
«open» [avotypa] - €ik. 17A kat 17f3. Metd Tov KaBaplopog, OKOUTTioTE
KOl OTEYVWOTE TNV KAl OTN CUVEXELD, PEPTE O ema@r Ta SVo Tpiywva
TwVv SU0 HEPWV KAl TIEPIOTPEYTE TPOG TNV KatewBuvon «close» [KAeio1po]
KOl OTN OUVEXELD, TOTTOOETAOTE TNV TTAN 0TO KATTAKL TOU TTOAUMAYELPA -
€1K. 18a kat 18p.

KaBapiopog kat @povtida AAAwV HEPWYV TNG GUCKEUNG

« Bydhte amo v mpia Tn cuokeun Tptv ano To kabdplopa

« KaBapiote 1o eWTEPIKO HEPOC TOU TTOAUUAYELPA - €IK. 19, TO ECWTEPIKO
UE€POC TOU KATAKIOU - EIK. 14, Kal TO KAAWSI0, P éva Luypod TTavi Kal 0Tn
OUVEXELQ, OKOUTTIOTE KAl OTEYVWOTE Td. MnNV XpNOILOTIOLEITE AElAVTIKA
mpoidvTa.

« Mnv xpnotuomnoleite vepo yla va KabapileTe To EOWTEPIKO TOU CWHUATOC
NG OUOKEUNG, ylati pmopei va mpokAnBei BAABn otov aobntpa
BeppoTNTAC.

OAHIOxX ANTIMETQMNIZHXZ TEXNIKQN MPOBAHMATQN
ST
Sucertoupyiag

BaAte T cuoKeLr OTNV
mipia. Av ol Auvieg

Agv gival avappévn kapia
PWTEVA évdel€n kat dev
uTTApxEL BeppotnTa.

H ouokeun Sev givat otnv
mpida.

TOPAPEVOUV OPBNOTEG Kal
Sev umapyel BeppoTnTa,
OTEINTE TN CUOKEUN O€ éva
£§ouol080TNUEVO KEVTPO
0£pPIG Yla EMOKEVN.

O1 pwTelvég eveielg eival
oBnoTég ald n cuokeun
Beppaiveral.

H pwtevi Auyvia givat
Xxahaopévn.

ZTEINTE T OUOKEUN O€
e§ouolo8oTnuévo KEVTPO
0£pPIG Yla EMOKEUN.




Nepiypaen
Suclertoupyiag

Aouvn6iotn Slappon
aTHOU KATA TN S1ApKELa TNG
XPnone.

Artigg

To kamdki Sev gival KaAd
KAEIOPEévO.

Avoi€te kai k\eioTe Eavd To
KOTTAKL.

H pikpoPaABida mieong Sev
gival owoTd TomoBeTnEVN.

2TOMATAOTE TO payeipepa
(ByaAte amo v mpila to
TPOIOV) Kat eENéyETe av

n BaABida givat cwotd
ao@aliopévn (ta pépn

va gival KAeldwpéva
petagy Toug) kat owoTd
TomoOETNPEVN.

To kamdki iy To mapéppuopa
£xouv umooTei Bopd.

STEINTE TN CUOKEUN O€
£€ouo1080TNEVO KEVTPO
0€pPIg yla EMOKeUN.

To MPOOoTATEVTIKO
atpov Sev gival owotd
TomoBeTnpévo.

AQaIPEDTE TO TIPOOTATEVTIKO
atuoU Kai BAAte To 0N
owoTth Béon, kat EekvioTe
Kal TTAAL TO payeipepa.

To pult Sev éxel payelpeuTel
KaAdA 1 TO payeipepd tou
Slapkei TOANA wpa.

YmepBoAKn 1 ENMTIG
TOoATNTA VEPOU, CUYKPITIKA
HE TNV m0odTNTA TOU
puQioy,

Avatpé€te aTtov mivaka yia
TNV mocoTNTA VEPOU.

To pul1 Sev éxel payelpeuTel
KaAd 1 To Hayeipepd Tou
Slapkei TOMNA wpa.

Agv €xel BPATEL EMAPKWIG.

H autépatn Aertoupyia
ouvTriPNoNG oTo (eoTo

(to mpoidv mapapével o
TIPOYPAPHA LAYEIPEUATOG 1y
Sev Beppaivetan).

STEINTE T OUOKEUN O€
£€ouolodoTnuévo KEVTPO
0£pPIG YO EMOKELN.

O aleOnTpag oTo MAvw
UEPOG TOU KUKAWUATOG

ZTapOTAOTE TN AelToupyia
TNG OUOKEUNG Kal
EEKIVAOTE TO TPOYPAHA
amnoé TV apxn. Av To

=0 glval avolxTtog 1 €xel yivel
BpaxukuKAWpa.
O aloOnTPag 0To MAVW
E1 UEPOG TOU KUKAWUATOG

gival avolxTtog 1 €xel yivel
BpaxukUKAWA.

mPOPANUa emavaAn@Oei,
OTEIATE TN CUOKELN O€
£€0U01060TNHEVO KEVTPO
0£pPIg Yla EMOKEUN.

Mapatipnon: av 1o EWTEPIKO MO EXEl MAPApHOPPwWOEi, CTApATHOTE
Va TO XPNOILOTIOLEITE KAl AVTIKATAGTHOTE TO HE £éva KatvoUpylo amod
g§ovolodotnuévo Kévtpo oépPig.



DESCRIPCION

1 Cesta de vapor e Boton "TIEMPO/
2 Medidas de agua y arroz TEMPERATURA"
3 Recipiente de cerdmica f Boton ">": aumentar el
extraible tiempo
4 Vaso dosificador g Boton "OK/CANCELAR"
5 Cuchara para arroz 13 Indicadores de la pantalla
6 Tapa a Indicador "TEMPERATURA"
7 Escudo de vapor interior b Indicador "TIEMPO"
extraible ¢ Indicador "INICIO E
8 Valvula de micropresion RETARDADO"
9 Boton de apertura de la tapa d Indicador "MANTENER
10 Asa CALIENTE"
11 Soporte de la cuchara para e INDICADOR "MIS RECETAS
arroz 1"
12 Panel de control f INDICADOR "MIS RECETAS
a Boton "MENU/MIS 2"
RECETAS" g INDICADOR "MIS RECETAS
b Boton "INICIO 3"
RETARDADO/MANTENER h INDICADOR "MIS RECETAS
CALIENTE" 4"
c Botdn "<":reducir el tiempo 14 Carcasa
d Boton "Inicio/Parada” 15 Elemento calentador

16 Cable de alimentacion

ANTES DEL PRIMER USO

Sacar el aparato del embalaje

e Saque el aparato del embalaje y desempaquete todos los accesorios y
los documentos impresos.

e Abra la tapa apretando el botén de apertura situado en la carcasa - fig.
1.

Lea las instrucciones y siga exactamente el método de funcionamiento.

Limpieza del aparato

e Quite el recipiente de cerdmica (fig. 2), el escudo de vapor y la valvula
de presion (fig. 3a 'y 3b).

e Limpie el recipiente, la vélvula y el escudo de vapor con una esponja y
detergente liquido para vajillas.




e Limpie el exterior del aparato y la tapa con un pafo himedo.

e Séquelo bien.

e Vuelva a colocar todos los elementos en su posicion original. Instale
el escudo de vapor en las posiciones correctas en la tapa superior del
aparato. A continuacién, ponga el escudo de vapor detrds de los dos
salientes y empujelo en la parte de arriba, hasta que esté sujeto. Instale
el cable extraible en la conexion situada en la base del robot de cocina.

e« Inserte el soporte de cucharas en la pase del aparato (fig. 4).

EL APARATO

e Este robot de cocina multiusos estd equipado con 25 programas de
coccion: hornear, tostar, sopa, estofar, coccion lenta, cocinar al vapor,
arroz, arroz sushi, risotto, harina de avena, bolas de masa hervidas, pasta,
subir masa de pan, alimentos para bebés, esterilizar, tortillas, postres,
yogur, mermelada y recalentar. El robot de cocina multiusos también
tiene un temporizador regulable y una funcién de inicio retardado.

e Cuando se enchufa el cable de alimentacién a la toma de corriente
y a la conexion en la base del robot de cocina, el aparato emite un
pitido largo y todos los indicadores del panel de control se encienden
durante un instante. A continuacion aparece en la pantalla *--" y todos
los indicadores se apagan. El aparato pasa al modo de espera. Ahora
puede seleccionar las funciones que desee del mend.

eUna vez finalizada la coccién, el aparato pasard automaticamente
al modo de mantener en caliente hasta 24 h (dependiendo de las
funciones).

* No toque el elemento calentador cuando el producto esté conectado o
después de cocinar.

e No transporte el producto cunado esté en marcha ni justo después de
cocinar.

e Este aparato esta previsto solo para uso en interiores.

e Funcionamiento del boton de Inicio/Parada. Pulse el boton una vez
brevemente para detener el proceso de coccion y dejar el aparato
encendido para volver a cocinar o para mantener la comida caliente.
Mantenga pulsado el botén para apagar el aparato completamente
cuando haya terminado de cocinar.



PREPARACION ANTES DE COCINAR

Medir los ingredientes - Capacidad méxima del recipiente

e Las marcas de las medidas en el interior del recipiente se indican en
vasos, que se utilizan para medir la cantidad de agua cuando se cocina
arroz.

 El vaso dosificador de pldstico que se incluye con el producto es para
medir arroz, no agua. El arroz que cabe en 1 nivel del vaso dosificador
pesa aproximadamente 150 g.

e Los usuarios pueden reducir o aumentar el nivel de agua segtn el tipo
de arroz y en funcién de sus gustos individuales.

e Dado que la tensioén es diferente dependiendo de la zona, es normal que
se produzcan ligeros derrames de arroz y de agua.

e La cantidad méaxima de agua + arroz no deberia superar la marca mas
alta dentro del recipiente.

No aiiada nunca ingredientes ni agua por encima de la marca del nivel

maximo.

Para cocinar arroz

e Antes de cocinar, mida el arroz con el vaso dosificador y enjuague el
arroz.

e Ponga en el recipiente el arroz enjuagado y llénelo con agua hasta el
nivel de agua correspondiente (las medidas en vasos).

e La cantidad de agua se puede adaptar dependiendo de sus gustos.

Para cocinar al vapor

e La cantidad de agua debe ser adecuada y estar siempre por debajo del
fondo de la cesta de vapor. No sobrepase la marca /‘W\ que se indica
en el recipiente.

¢ Si se excede este nivel, puede producirse un desbordamiento durante
el uso.

e Introduzca la cesta de vapor en el recipiente (fig. 5).

« Coloque los ingredientes en el recipiente.

PARA TODAS LAS FUNCIONES

e Limpie con cuidado el exterior del recipiente utilizando un pano (sobre
todo el fondo). Compruebe que no haya residuos ni liquidos en la parte
de abajo del recipiente ni en el elemento calentador (fig. 6).

e Coloque el recipiente dentro del aparato, asegurdndose de que esté
colocado correctamente (fig. 7).




e Asegurese de que el escudo de vapor estd instalado correctamente en
su sitio.

e Cierre la tapa. Se escuchard un "clic”.

e Enchufe el cable de alimentacion en la conexién situada en la base del
aparato y después el otro extremo del cable en la toma de corriente.

* No encienda el aparato antes de haber completado los pasos anteriores.

No ponga nunca la mano en la salida de vapor durante la coccién, ya

que existe peligro de quemaduras (fig. 11).

e Para apagar los pitidos, mantenga pulsado el botén "Meni". Se apagan
todos los pitidos, excepto el de inicio y finalizacién de la coccién. Para
reactivar el sonido, mantenga pulsado de nuevo el botén "Mend".

Si desea cambiar el meni de coccién seleccionado por error, pulse el

botén "OK/CANCELAR" y seleccione después el meni que desee.

elLa tabla de tiempos de coccién le proporciona toda la informacion
para cada funcién (tiempo, mantenimiento caliente automadtico, inicio
retardado, posicion de la tapa...)

Utilice dnicamente el recipiente interior suministrado con el aparato.

No eche agua ni ponga ingredientes en el aparato si no estd instalado

el recipiente dentro.

No utilice nunca el menu de recalentar ni el de mantener caliente para

descongelar alimentos.
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1- FUNCION HORNEAR

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
1y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccidén "Hornear". Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el boton “Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

2 - FUNCION TOSTAR

Nota: Utilice esta funcion siempre con aceite y alimentos. Solo con

aceite, puede producirse un fallo o situaciones de peligro.

e Pulse el botéon "Mend" para entrar en la seleccion del ments. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
2 y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el botén "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Tostar”. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

¢ Al final de la coccién, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio”".




e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcion Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

e Es importante comprobar que el escudo de vapor interior esté bien
seco y que no haya restos de agua en la junta, para evitar el riesgo de
expulsion o explosion del aceite caliente al cerrar la tapa.

e Ponga como maximo 2 o 3 cucharadas soperas de aceite.

3- FUNCION SOPA

ePulse el boton "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacion, pulse el boton "<" o ">" para seleccionar el mena nl’JmeroE
3y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

e El tiempo de coccidn predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el botén "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Sopa”. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitira tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcion Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

4 - FUNCION ESTOFAR

e Pulse el botéon "Mend" para entrar en la seleccion del ments. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
4y pulse "OK" para confirmar la selecciéon.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el boton “<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién “Estofar”. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la

pantalla se indica el tiempo restante.



¢ Al final de la coccién, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

5 - FUNCION COCCION LENTA

ePulse el boton "Menl" para entrar en la seleccion del mends. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
5y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

 El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Coccidn lenta”.
Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en
la pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccién, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el botén "Inicio/Parada”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

6 - FUNCION COCINAR AL VAPOR

ePulse el boton "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
6 y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Cocinar al
vapor”. Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.
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¢ Al final de la coccién, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

Nota: el nivel de agua indicado en el recipiente permite cocinar al

vapor durante 1 hora como méximo. Si necesita cocinar durante mds

tiempo, es necesario anadir mds agua al recipiente.

7 - FUNCION ARROZ

e Vierta en el recipiente la cantidad de arroz necesaria, utilizando el vaso
dosificador incluido (fig. 9). A continuacion, llene con agua fria hasta la
marca "CUP" correspondiente impresa en el recipiente (fig. 10).

e Cierre la tapa.

Nota: Ponga siempre primero el arroz, ya que de lo contrario tendrd

demasiada agua.

ePulse el boton "Menl" para entrar en la seleccion del mends. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
7 y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

e Seguidamente, pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Arroz". Se
encienden las luces "Inicio” y "OK". El aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica AU ED)

¢ Al final de la coccion el aparato emitird dos pitidos. El robot de cocina
multiusos empezard a cocer a fuego lento y en la pantalla se indicara la
cuenta atras del tiempo de coccion lenta.

¢ Al final de la coccién lenta, el aparato emitird tres pitidos y el robot
de cocina multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En
la pantalla aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el
tiempo de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente
se encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el botén "Inicio/Parada”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.




8 - FUNCION ARROZ SUSHI

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
8 y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

e Sequidamente, pulse el botén "OK" o "Inicio” para empezar la coccion.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Arroz sushi”. Se
encienden las luces "Inicio” y "OK". El aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica AL D).

e Al final de la coccion el aparato emitird dos pitidos. El robot de cocina
multiusos empezard a cocer a fuego lento y en la pantalla se indicaré la
cuenta atrds del tiempo de coccién lenta.

¢ Al final de la coccién lenta, el aparato emitird tres pitidos y el robot
de cocina multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En
la pantalla aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el
tiempo de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente
se encienden las luces "OK" e "Inicio”.

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

9 — FUNCION PILAF/RISOTTO

e Pulse el boton "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
9y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

e Seguidamente, pulse el botén "OK" o "Inicio” para empezar la coccion.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Pilaf/risotto”.
Se encienden las luces "Inicio” y "OK". El aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica AL 0.

e Al final de la coccion el aparato emitird dos pitidos. El robot de cocina
multiusos empezard a cocer a fuego lento y en la pantalla se indicara la
cuenta atras del tiempo de coccion lenta.

¢ Al final de la coccién lenta, el aparato emitird tres pitidos y el robot
de cocina multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En
la pantalla aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el
tiempo de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente
se encienden las luces "OK" e "Inicio”.

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el botén "Inicio/Parada”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo

pulsado el botén "OK/Cancelar”.



TABLAS DE COCCION DE ARROZ (PROGRAMAS 7 / 8 / 9)

ela tabla siguiente le ofrece una guia para cocinar diferentes tipos
de arroz. Para obtener un resultado 6ptimo, recomendamos utilizar
arroz ordinario en lugar de un arroz de coccién rdpida, que tiende a
quedar mas pegajoso y se puede adherir a la base. Con otros tipos de
arroz, como el arroz moreno o el arroz integral, habrd que adaptar las
cantidades de agua.

e Para cocinar 1 vaso de arroz blanco (2 raciones pequefias o 1 racién
grande), llene 1 vaso dosificador de arroz blanco y después anada un
vaso y medio de agua con el vaso dosificador. En algunos tipos de arroz, E
cuando se cocina 1 vaso de arroz es normal que se pegue un poco en
la base.

e La cantidad méxima de agua + arroz no deberia superar la marca més
alta dentro del recipiente (fig. 8). Puede que sea necesario adaptar las
cantidades de agua en funcion del tipo de arroz.

GUIA DE COCCION DE ARROZ

Medida de vasos de Peso del Medida de agua en el .
. Raciones
arroz arroz recipiente (+ arroz)

2 3009 Marca de 2 vasos 2 - 4 personas
4 6004 Marca de 4 vasos 4 - 8 personas
6 900g Marca de 6 vasos 6 - 12 personas
8 1200 g Marca de 8 vasos 8 - 16 personas
10 1500 g Marca de 10 vasos 10 - 20 personas

10 - FUNCION HARINA DE AVENA

e Pulse el botéon "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacién, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
10 y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

e El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el boton “<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccioén.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de cocciéon "Harina de
avena”. Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.



¢ Al final de la coccién, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

e Una vez cocinada la harina de avena, debe consumirse en el plazo de
1 hora.

11 - FUNCION BOLAS DE MASA HERVIDAS

ePulse el boton "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacion, pulse el boton "<" o ">" para seleccionar el mend nidmero
11y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

e El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el botén "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

 El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccioén "Bolas de masa
hervidas". Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica durante la fase de hervido. En
este paso la tapa debe permanecer cerrada.

e Cuando el agua esté hirviendo, el robot de cocina multiusos emitird
cinco pitidos para indicar que debe anadir las bolas de masa. Abra la
tapa y ponga las bolas de masa dentro del recipiente.

e Deje la tapa abierta y pulse "OK" o "Inicio” para empezar la coccién de
las bolas de masa. Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato
emite un pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

eEn la funcion Bolas de masa hervidas no hay funcién de mantener
caliente.

Advertencia: la tapa debe permanecer abierta durante la coccién de

las bolas de masa hervidas.




12 - FUNCION PASTA

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
12y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Pasta”. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en
la pantalla se indica durante la fase de hervido. En este paso |(1E
tapa debe permanecer cerrada.

e Cuando el agua esté hirviendo, el robot de cocina multiusos emitird
cinco pitidos para indicar que debe anadir la pasta. Abra la tapa y
ponga la pasta dentro del recipiente.

e Deje la tapa abierta y pulse "OK" o "Inicio” para empezar la cocciéon de
la pasta. Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.

¢ Al final de la coccion, el aparato emitira tres pitidos.

e En la funcion Pasta no hay funcién de mantener caliente.

Advertencia: la tapa debe permanecer abierta durante la coccién de

la pasta.

13 - FUNCION SUBIR MASA DE PAN

ePulse el botéon "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacién, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
13y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

e El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccioén.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de cocciéon "Subir masa
de pan”. Se encienden las luces de "Inicio" y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

e En la funcién Subir masa de pan no hay funcién de mantener caliente.




14 - FUNCION ALIMENTOS PARA BEBES

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
14y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Alimentos para
bebés". Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el boton “Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

e Por razones de seguridad alimentaria, la funcién Mantener caliente solo
estd disponible durante una hora.

Nota: Una vez cocinado el alimento para el bebé, debe consumirse en

el plazo de 1 hora.

15 - FUNCION ESTERILIZACION

e Pulse el botéon "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
15y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el boton “<" o ">". Seguidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Esterilizacion”.
Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en
la pantalla se indica el tiempo restante.

¢ Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

e En la funcién Esterilizacién no hay funcién de mantener caliente.

e Los biberones y los recipientes deben llenarse de agua antes de
introducirlos en el recipiente, para evitar que se formen burbujas de aire
que podrian alterar la esterilizacion.




16 — FUNCION TORTILLAS

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
16 y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Tortillas". Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante. E

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcién Mantener caliente, pulse el boton “Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

17 - FUNCION POSTRES

e Pulse el boton "Mend" para entrar en la seleccion del menis. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
17 y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccion pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Postres”. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

e En la funcién Postres no hay funcion de mantener caliente.



18 - FUNCION YOGUR

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
18 y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccién "Yogur®. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

o Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

e En la funcion Yogur no hay funcién de mantener caliente.

e Para hacer yogur, se pueden introducir en el robot de cocina multiusos
recipientes de vidrio aptos para horno.

SELECCIONAR LOS INGREDIENTES PARA EL YOGUR

Leche

¢Qué leche debe utilizar?

Todas nuestras recetas (a menos que se indique lo contrario) se preparan

utilizando leche de vaca. Puede usar leche vegetal, por ejemplo, leche de

soja, asi como leche de oveja o de cabra, pero en ese caso puede variar la
firmeza del yogur segin la leche que se utilice. La leche cruza y la leche

de larga duracién, asi como todos los tipos de leche que se describen a

continuacién, son aptas para el aparato:

e Leche esterilizada de larga duracion: Con leche UHT entera se consigue
un yogur mds firme. Si se utiliza leche semidesnatada el resultado es un
yogur menos firme. Sin embargo, puede utilizar leche semidesnatada y
anadir una o dos cucharadas soperas de leche en polvo.

e Leche pasteurizada: con este tipo de leche se consigue un yogur mds
cremoso, con una pelicula fina en la parte superior.

e Leche cruda (leche de granja): es necesario hervirla. Se recomienda
también dejarla hervir durante mucho rato. Puede ser peligroso usar esta
leche sin hervirla. Es necesario esperar a que se enfrie antes de usarla en
el aparato. No se recomienda el cultivo usando yogur preparado con
leche cruda.

e leche en polvo: el uso de leche en polvo producird un yogur muy cremoso.
Siga las instrucciones del fabricante que se indican en el envase.



Escoja leche entera, preferiblemente UHT de larga duracién.
La leche cruda (fresca) o la leche no pasteurizada debe hervirse y
enfriarse, y hay que quitar la pelicula que se forma.

El fermento

Para yogur

Se puede hacer a partir de lo siguiente:

e Un yogur natural comprado en una tienda con la fecha de caducidad
mads tarde posible; por tanto, su yogur contendrd mas fermento activo
para lograr un yogur mds firme.

e Un fermento liofilizado. En este caso, respete el tiempo de activacion
especificado en las instrucciones del fermento. Puede encontrar estos
fermentos en supermercados, farmacias y en algunas tiendas de
productos saludables.

e Un yogur preparado por usted recientemente: debe ser natural y
haberse preparado hace poco tiempo. Esto se llama hacer un cultivo.
Después de cinco procesos de cultivo, el yogur utilizado pierde
fermentos activos y, por tanto, hay riesgo de obtener una consistencia
menos firme. Entonces tendra que volver a empezar utilizando un yogur
comprado en la tienda o fermento liofilizado.

Si_ha hervido la leche, espere hasta que se haya enfriado a la

temperatura ambiente antes de anadir el fermento.

El calor excesivo puede destruir la propiedades del fermento para

yogur.

Tiempo de fermentacion

o El yogur necesita entre 6 y 12 horas de fermentacion, dependiendo de
los ingredientes bdsicos y del resultado que desee.

Liquido | | | | | | | Firme
Dulce | | | | | | | Acido
6h  7h 8h 9h 10h 11h 12h
e Una vez finalizado el proceso de coccion del yogur, hay que dejar el

yogur en el frigorifico como minimo durante 4 horas. Puede guardarse
hasta 7 dias en el frigorifico.




19 - FUNCION MERMELADA

ePulse el botéon "Mend” para entrar en la seleccibn del menls. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
19y pulse "OK" para confirmar la seleccién.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de coccion "Mermelada®. Se
encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en la
pantalla se indica el tiempo restante.

o Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos.

e En la funcion Mermelada no hay funcién de mantener caliente.

Advertencia: la tapa debe permanecer abierta durante la coccion de

la mermelada.

20 - FUNCION RECALENTAR

e Pulse el boton "Mend" para entrar en la seleccion del ments. A
continuacion, pulse el botén "<" o ">" para seleccionar el mend nimero
20 y pulse "OK" para confirmar la seleccion.

o El tiempo de coccién predeterminado parpadea en la pantalla. Se puede
ajustar el tiempo de coccién pulsando el boton "<" o ">". Sequidamente,
pulse el boton "OK" o "Inicio” para empezar la coccién.

o El robot de cocina multiusos pasa al estado de cocciéon "Alimentos para
bebés". Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un
pitido y en la pantalla se indica el tiempo restante.

o Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el botén "Inicio/Parada”.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

El uso repetido de la funcion "recalentar” en caso de una cantidad

excesiva o insuficiente de arroz durante la coccién puede provocar que

se que queme arroz en el fondo.

Al recalentar arroz frio puede producirse olor a quemado.

No utilice nunca la funcién Recalentar para descongelar alimentos.




FUNCION MIS RECETAS

La funcién "Mis recetas” ha sido desarrollada para recordarle sus recetas

favoritas.

ePulse dos veces el boton "Mis recetas” para entrar en el mend
correspondiente. El indicador b Q 1se enciende de color rojo. Se puede
cambiar el programa "Mis recetas” del 1 al 4 pulsando el botén "<" 0 ">".

eEn la pantalla se indica el tiempo de coccion predeterminado y la
temperatura de coccion predeterminada. Ambos se pueden ajustar
para el programa "Mis recetas”.

oSi desea ajustar los parametros predeterminados, pulse el boténE
"Tiempo/Temperatura”.

e Pulse una vez para cambiar la temperatura de coccién que parpadea.
Se enciende el indicador de temperatura. Pulse el botén "<" o ">" para
ajustar la temperatura de coccion. Pulse a continuacion la tecla "OK" o
"Tiempo/Temperatura” para confirmar la seleccion.

e Ahora puede cambiar el tiempo de cocciéon que parpadea. Se enciende
el indicador de tiempo. Ajuste el tiempo de coccion pulsando el botén
"<" 0 ">". A continuacion, pulse la tecla "OK" o "Tiempo/Temperatura”
para iniciar la coccion.

e Se encienden las luces de "Inicio” y "OK", el aparato emite un pitido y en
la pantalla se indica el tiempo restante. Se enciende el indicador de la
receta seleccionada.

e Al final de la coccion, el aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina
multiusos pasard al estado de mantenimiento caliente. En la pantalla
aparecerd el indicador "Mantener caliente” y se indicard el tiempo
de mantenimiento caliente. Durante el mantenimiento caliente se
encienden las luces "OK" e "Inicio".

Si_la temperatura es inferior a 70°C, no estd disponible la funcién

Mantener caliente

Si_la temperatura es superior a 70°C, estd disponible la funcién

Mantener caliente

e Para parar la funcion Mantener caliente, pulse el boton "Inicio/Parada’.
También se puede cancelar la funcién Mantener caliente manteniendo
pulsado el botén "OK/Cancelar”.

e El Inicio retardado estd disponible solo si el ajuste de la temperatura es
mayor que 90°C.




FUNCION MANTENER CALIENTE

Mantenimiento caliente manual

Para iniciar un mantenimiento caliente manual, pulse 2 veces el boton
"Mantener caliente”. El indicador "Mantener caliente” aparece en la
pantalla, el robot de cocina multiusos emite un pitido y en la pantalla se
indica el tiempo de mantenimiento caliente.

Mantenimiento caliente automatico

El robot de cocina multiusos pasa automaticamente al estado
"Mantener caliente” al final de la coccion (excepto en algunos mens).
El aparato emitird tres pitidos y el robot de cocina multiusos pasaré
automaticamente al estado de mantenimiento caliente. Se encendera el
indicador "Mantener caliente” y en la pantalla se indicara el tiempo de
mantenimiento caliente.

Para cancelar un ciclo de mantenimiento caliente automdtico,
mantenga pulsado durante 5 segundos el botén "Mantener caliente”.
El aparato emitird un pitido largo. El indicador "Mantener caliente”
parpadeard 3 veces antes de apagarse.

Para reanudar el proceso de mantenimiento caliente, vuelva a
mantener pulsado durante 5 sequndos el botén "Mantener caliente”.
El aparato emitird un pitido largo. El indicador "Mantener caliente”
parpadeard 3 veces antes de apagarse.

FUNCION DE INICIO RETARDADO

o El tiempo de inicio retardado corresponde a la hora a la que finalizara
la coccion.

e Para utilizar la funcién de inicio retardado, seleccione primero un
programa de coccién y el tiempo de coccion (no es posible en algunos
mends). Pulse después el botén "Inicio retardado”. El robot de cocina
multifuncion emitird un pitido, se encendera el indicador "Inicio
retardado” y parpadearé el tiempo de coccion.

o El tiempo ajustado predeterminado cambiard en funcién del tiempo de
coccion seleccionado.

e Pulse el botén ">"para aumentar el tiempo. Pulse el boton "OK" para
confirmar. El aparato emitira un pitido y el indicador "Inicio retardado”
permanecerd en la pantalla. Los indicadores "Inicio” y "OK se encenderdn
y el tiempo empezard a disminuir.




e Cuando el temporizador llegue al tiempo de coccion, se apagara el
indicador "Inicio retardado” y se encendera el indicador "Tiempo". El
robot de cocina multifuncién emitird tres pitidos, los indicadores "Inicio”
y "OK" se encenderdn y en la pantalla se indicard el tiempo de coccion
restante.

UNA VEZ FINALIZADA LA COCCION

e Abra la tapa (fig. 1).

e Use un agarrador o un guante de horno para sacar el recipiente y la
bandeja de vapor (fig. 12).

e Sirva la comida con la cuchara de plastico que se suministra con el
aparato.

e La comida se mantiene caliente hasta 24 horas.

e Pulse el boton "Mantener caliente/Cancelar” para finalizar el estado de
mantenimiento caliente.

e Desenchufe el aparato.

INFORMACION DIVERSA

« El aparato tiene una funciéon de memoria. En caso de fallo de corriente,
el robot de cocina multiusos memorizara el estado de la coccion justo
antes del fallo, y continuaré el proceso de coccion si la corriente se
restablece en el transcurso de 2 segundos. Si el fallo de corriente dura
mads de 2 segundos, el robot de cocina multifuncién cancelard la coccién
anterior y regresard al modo de espera.

eNo abra la tapa durante la coccion para garantizar la eficiencia de
coccion.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Aseglrese siempre de que el aparato esté desenchufado y de que
se haya enfriado completamente antes de limpiarlo y someterlo al
mantenimiento.

e Se recomienda encarecidamente limpiar el aparato con una esponja
después de cada uso (fig. 13).

Recipiente, cesta de vapor (fig. 14)

o Utilice agua caliente y detergente para vajillas para limpiar el recipiente
y la cesta de vapor. No se recomienda usar polvos abrasivos ni estropajos
metdlicos.



Si la comida se pega al fondo, puede llenar de agua el recipiente para
dejarlo en remojo durante un tiempo antes de lavarlo.

e Seque bien el recipiente.

o El recipiente y la cesta de vapor también son aptos para el lavavdgjillas.

Cuidado del recipiente

e Tenga en cuenta las instrucciones siguientes en relacion con el recipiente:

e Para mantener la calidad del recipiente, se recomienda no cortar
alimentos dentro del mismo.

e Asegurese de volver a introducir el recipiente en el robot de cocina.

e Use la cuchara de pldstico que se suministra con el aparato, y no utilice
cucharas de metal para evitar que se dafe la superficie del recipiente
(fig. 15).

e Para evitar el riesgo de corrosion, no vierta vinagre en el recipiente.

o El color de la superficie del recipiente puede cambiar después del primer
uso o de utilizarlo durante mucho tiempo. Este cambio de color se debe
al efecto del vapor y el agua, y no afecta al uso del robot de cocina
multiusos, ni tampoco es peligroso para la salud. Su uso sigue siendo
absolutamente seguro.

Limpieza de la valvula de micropresion

e Para limpiar la valvula de micropresion, quitela de la tapa (fig. 16) y
dbrala girandola en la direccién "abrir” (fig. 17a y 17b). Después de
limpiarla, séquela con un pano. A continuacién, una los dos triangulos
de las dos piezas, girela en la direccion “cerrar” y vuelva a instalarla en la
tapa del robot de cocina multifuncion (fig. 18ay 18b).

Limpieza y mantenimiento de las demas piezas del

aparato

e Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

e Limpie el exterior del robot de cocina multiusos (fig. 19), el interior de
la tapa (fig. 14) el cable con un paino himedo, y después séquelos. No
utilice productos abrasivos.

* No use agua para limpiar el interior del aparato, ya que podria danarse
el sensor de calor.



Todos los indicadores estan
apagados y el aparato no
se calienta.

IA PARA SOLUCIONAR PROBLEMAS TE

El aparato no esta
enchufado.

co

Enchufe el aparato. Si las
luces siguen sin encenderse
y no se produce calor, envie
el aparato a un centro de
servicio técnico autorizado
para su reparacion.

El indicador esta apagado
pero el aparato calienta.

La luz del indicador esta
estropeada.

Envie el aparato a un centro
de servicio técnico para su
reparacion.

Salida de vapor anormal
durante el uso.

La tapa no esta bien
cerrada.

Abra la tapa y vuelva a
cerrarla.

La valvula de micropresion
no esta bien colocada.

Pare la coccion (desenchufe
el producto) y compruebe
que la valvula esté sujeta
(2 las dos piezas unidas y
bloqueadas) en la posicion
correcta.

La junta de la tapa o de
la valvula de micropresion
esta danada.

Envie el aparato a un centro
de servicio técnico para su
reparacion.

El escudo de vapor no esta
instalado correctamente.

Quite el escudo de vapor
y vuelva a insertarlo en
la posicion correcta. A
continuacioén, reanude la
coccion.

El arroz se cocina a medias
o tarda demasiado en
cocinarse.

La cantidad de agua es
excesiva o insuficiente en
relacién con la cantidad
de arroz.

Consulte en la tabla la
cantidad de agua correcta.

El arroz se cocina a medias
o tarda demasiado en
cocinarse.

Coccidn lenta insuficiente

La funcion Mantener
caliente falla (el producto
continda en el programa de
coccion, o no calienta).

Envie el aparato a un centro
de servicio técnico para su
reparacion.




Descripcién del fallo Causas

El sensor situado en
el circuito superior

£ esta abierto o hay un
cortocircuito.
El sensor situado en el

E1 circuito inferior estd abierto

o hay un cortocircuito.

Pare el aparato y reinicie el
programa. Si el problema
se repite, envie el aparato
a un centro de servicio
técnico autorizado para su
reparacion.

Nota: si el recipiente interior estd deformado, deje de usarlo y pida un
recambio a través del centro de servicio técnico autorizado.



DESCRICAO

1 Cesto do vapor f Botdo “>” - Aumento do
2 Medicoes para a dgua e arroz tempo
3 Recipiente de cerdmica g Botdo “OK/CANCELAR”
amovivel 13 Indicadores do ecrd
4  Recipiente de medicdo a Indicador da
5 Colher de arroz "TEMPERATURA"
6 Tampa b Indicador do "TEMPO"
7 Protecdo interior amovivel do ¢ Indicador de "INICIO
vapor DIFERIDO"
8 Micro vélvula de pressao d Indicador de "MANTER
9 Botdo de abertura da tampa QUENTE"
10 Pega e Indicador
11 Suporte da colher de arroz "PERSONALIZADO 1"
12 Painel de controlo f Indicador
a Botdo “MENU/AS MINHAS "PERSONALIZADO 2"
RECEITAS” g Indicador
b Botdo “INICIO DIFERIDO/ "PERSONALIZADO 3"
MANTER QUENTE” h Indicador
¢ Botdo “<” - Diminui¢Go do "PERSONALIZADO 4"
tempo 14 Estrutura
d Botdo “INICIAR/PARAR” 15 Elemento de aquecimento
e Botdo “TEMPO/ 16 Fio da alimentacdo
TEMPERATURA”

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retirar o aparelho da caixa

 Retire o aparelho, todos os acessoérios e os documentos da caixa.

e Abra a tampa, premindo o botdo de abertura na estrutura — Imagem 1.
Leia as instrugdes e siga cuidadosamente o método de funcionamento.

Limpar o aparelho

e Retire o recipiente de cerdmica — Imagem 2, a protecdo do vapor e a
vdlvula de pressdo — Imagem 3a e 3b.

e Limpe o recipiente, a valvula e a protecdo do vapor com uma esponja e
liquido de limpeza.

e Limpe o exterior do aparelho e a tampa com um pano ligeiramente
embebido em agua.
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e Seque cuidadosamente.

» Coloque todos os elementos na sua posicdo inicial. Instale a protecdo
do vapor na posi¢do correta na tampa superior da maquina. A seguir,
coloque a protecdo do vapor atrds das 2 abas e prima o topo até ficar
fixada. Instale o fio amovivel na entrada da base do aparelho.

e Insira o suporte da colher na base do aparelho - Imagem 4.

O APARELHO

e Este aparelho vem equipado com 25 programas de cozinha: Cozer,
dourar, sopa, guisar, cozinhar lentamente, vapor, arroz, arroz de sushi,
risotto, farinha de aveia, bolinho de massa, massa, levedar pdo, comida
de bebé, esterilizar, omeleta, sobremesa, iogurte, compota e reaquecer.
O aparelho também tem um temporizador ajustavel e inicio diferido.

e Quando o fio da alimentacdo for ligado a eletricidade e a entrada na
base do aparelho de cozinha, este emite um som prolongado. Todos
os indicadores no painel de controlo acendem durante um momento.
Quando o ecrd apresentar "--", todos os indicadores se desligam. O
aparelho entra no modo inativo. Pode selecionar as fun¢des do menu
conforme desejado.

¢ No final do periodo de cozedura, o aparelho passa automaticamente
para a fungdo de manter quente, que dura até 24 horas (dependendo
das funcoes).

*Ndo toque no elemento de aquecimento quando o aparelho estiver
ligado ou apés a cozedura.

o Ndo transporte o produto durante a utilizacdo ou apés a cozedura.

o Este aparelho foi criado para ser usado apenas no interior.

e Funcdo do botdo de iniciar/parar. Prima uma vez o botdo para parar
o processo de cozedura, mas deixe a maquina ligada para cozedura
adicional ou para manter quente. Mantenha o botGo premido para
desligar o aparelho por completo quando toda a cozedura estiver
completa.

PREPARACAO ANTES DE COZINHAR

Medir os ingredientes - Capacidade méxima do recipiente

eAs marcas de medi¢do no interior do recipiente sdo dadas em
"recipientes”. Estes sdo usados para medir a quantidade de dgua
quando cozinhar arroz.



O recipiente de medicdo de plastico fornecido com o seu aparelho serve
para medir o arroz e ndo a dgua. 1 recipiente de medicdo de arroz pesa
cerca de 150 g.

e Os utilizadores podem reduzir ou aumentar a dgua de acordo com os
tipos de arroz e preferéncias de gosto.

e Como a voltagem varia em diferentes dareas, um ligeiro derrame de arroz
e dgua é normal.

e A quantidade maxima de dgua + arroz ndo deverd exceder a marca
mais alta dentro do recipiente.

Nunca adicione ingredientes ou dgua para além da marca do nivel

mais elevado.

Quando cozinhar arroz

« Antes de cozinhar, mega o arroz com o recipiente de medicdo e passe-o
por dgua.

« Coloque o arroz passado por dgua no recipiente e encha com agua até
ao nivel correspondente (a medicdo é em "recipientes”).

¢ A quantidade de dgua pode ser ajustada, dependendo do seu gosto.

Quando cozinhar a vapor

¢ A quantidade de dgua tem de ser a adequada e sempre inferior ao fundo
do cesto do vapor. Ndo exceda a marca W indicada no recipiente.

o Exceder este nivel pode causar derrames durante a utilizacGo.

« Coloque o cesto do vapor no recipiente - Imagem 5.

» Adicione os ingredientes no cesto.

PARA TODAS AS FUNCOES

e Limpe cuidadosamente a parte exterior do recipiente (especialmente o
fundo). Certifique-se de que ndo existem residuos estranhos nem liquido
por baixo do recipiente e no elemento de aquecimento — Imagem 6.

e Coloque o recipiente no aparelho, certificando-se de que fica bem
posicionado — Imagem 7.

o Certifique-se de que a protecdo do vapor fica bem colocada.

e Feche a tampa. Ouvird um “clique”.

e Ligue o fio da alimentacdo na base e a ficha na outra extremidade do
fio a uma tomada.

e Ndo ligue o aparelho até que todas as fases apresentadas anteriormente
tenham sido completadas.

Nunca coloque a mao na abertura do vapor durante a cozedura. Pode

queimar-se - Imagem 11.




e Pode cancelar os "beeps” mantendo premido o botdo "Menu". Todos os
"beeps"” s@o cancelados, exceto o do inicio e o do final de cozedura. Para
reativar os sons, mantenha novamente premido o botdo "Menu".

Se desejar alterar o menu de cozedura selecionado devido a um erro,

prima o botdo "OK/CANCELAR" e volte a escolher o menu desejado.

e A tabela do tempo de cozedura dd-lhe toda a informagdo para cada
funcGo (tempo, manter quente automaticamente, inicio diferido,
posicdo da tampa...).

Use apenas o recipiente interior fornecido com o aparelho.

Ndo deite dgua nem ingredientes para dentro do aparelho sem o

recipiente no interior.

Nunca use o menu de reaquecer ou de manter quente para descongelar

comida.
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1- FUNGAO DE COZER

e Prima o botdo "Menu" para entrar na selecGo do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 1 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Cozer". As luzes de “Iniciar” e
“OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a fun¢do de manter quente, prima o botdo "Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fun¢do de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

2 - FUNCAO DE DOURAR

Nota: Use sempre esta funcdo com 6leo e comida. Apenas com éleo,

pode causar uma falha ou perigo.

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 2 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Dourar”. As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

« No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a fungdo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fun¢do de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.




« E importante certificar-se de que a protecéo interior do vapor estd bem
seca e que ndo existem residuos de dgua na junta, para evitar qualquer
risco de projecdo ou explosdo de 6leo quente quando fecha a tampa.

e Use 2 ou 3 colheres de sopa de éleo no maximo.

3 - FUNCAO DE SOPA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 3 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu

tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”

para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Sopa”. As luzes de “Iniciar” e
“OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comecga a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcGo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

4 - FUNCAO DE GUISAR

e Prima o botdo "Menu" para entrar na selecGo do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 4 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A sequir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Guisar”. As luzes de “Iniciar” e
“OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

¢ No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.



e Para parar a fun¢do de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fun¢do de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

5 - FUNGAO DE COZEDURA LENTA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 5 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Cozedura lenta”. As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

¢ No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcGo de manter quente, prima o botdo "Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

6 - FUNCAO DO VAPOR

e Prima o botdo "Menu" para entrar na selecGo do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 6 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A sequir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Vapor". As luzes de “Iniciar” e
“OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcdo de manter quente, prima o botdo "Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fun¢do de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.



Nota: O nivel de dgua indicado no recipiente permite uma cozedura

a vapor durante 1 hora no maximo. Se tiver de cozinhar durante mais

tempo, tem de inserir mais dgua no recipiente.

7 - FUNCAO DO ARROZ

e Deite a quantidade necessaria de arroz no recipiente usando o recipiente
de medicdo fornecido — Imagem 9. A seguir, encha com dgua fria até a
marca correspondente "CUP" gravada no recipiente — Imagem 10.

e Feche a tampa.

Nota: Adicione sempre primeiro o arroz, caso contrdrio, haverd sempre

demasiada dgua.

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 7 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

¢ A seguir, prima “OK” ou “Iniciar” para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Arroz". As luzes de "Iniciar” e
"OK" acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta .

e No final da cozedura, serdo emitidos dois sons e a maquina comeca a
cozer lentamente. O ecrd inicia a contagem decrescente da cozedura
lenta.

e No final da cozedura lenta, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no
estado de manter quente com o indicador de "Manter quente” a
acender, e 0 ecrd comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes
de “OK” e “Iniciar” acendem durante o manter quente.

e Para parar a fungdo de manter quente, prima o botdo "Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fun¢do de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

8 - FUNGCAO DO ARROZ DE SUSHI

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 8 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

o A sequir, prima “OK” ou “Iniciar” para iniciar a cozedura.

e A mdaquina entra no estado de cozedura "Arroz de sushi”. As luzes de
“Iniciar” e "OK" acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
AUED

e No final da cozedura, serdo emitidos dois sons e a maquina comeca a
cozer lentamente. O ecrd inicia a contagem decrescente da cozedura

lenta. @



e No final da cozedura lenta, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no
estado de manter quente com o indicador de "Manter quente” a
acender, e 0 ecrd comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes
de “OK” e “Iniciar” acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcGo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

9 — FUNGAO DE PILAF/RISOTTO

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢Go do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 9 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

e A seqguir, prima “OK” ou “Iniciar” para iniciar a cozedura.

A mdaquina entra no estado de cozedura "Pilaf/Risotto". As luzes de
“Iniciar” e "OK" acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
AULD,

e No final da cozedura, serdo emitidos dois sons e a maquina comeca a
cozer lentamente. O ecrd inicia a contagem decrescente da cozedura
lenta.

e No final da cozedura lenta, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no
estado de manter quente com o indicador de "Manter quente” a
acender, e 0 ecrd comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes
de “OK” e “Iniciar” acendem durante o manter quente.

e Para parar a fun¢do de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a funcdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

TABELAS PARA COZINHAR ARROZ (PROGRAMAS 7 / 8 /9)

e A tabela em baixo apresenta um guia para cozinhar diferentes tipos
de arroz. Para melhores resultados, recomendamos a utilizacdo de
arroz normal, em vez de arroz "facil de cozinhar”, que tende a ficar mais
peganhoso e pode colar-se a base. Com outros tipos de arroz, como
arroz integral ou arroz selvagem, as quantidades de dgua tém de ser
ajustadas.

e Para cozinhar 1 recipiente de arroz branco (2 porcoes pequenas ou 1
porcdo grande), use 1 recipiente de medicGo de arroz branco e adicione
um recipiente e meio de dgua. Com alguns tipos de arroz, & normal que
um pouco de arroz se cole na base quando cozinhar 1 recipiente de
arroz.



e A quantidade maxima de dgua + arroz ndo deverd exceder a marca
mais alta dentro do recipiente - Imagem 8. Dependendo do tipo de
arroz, as quantidades de dgua poderdo ter de ser ajustadas.

GUIA DE COZEDURA PARA ARROZ

Medicdo do arroz Medicdo da dgua no
. Peso do arroz . = Pessoas
em recipiente recipiente (+ arroz)

2 3009 Marca de 2 tacas 2 pessoas - 4 pessoas
4 600 g Marca de 4 tacas 4 pessoas - 8 pessoas
6 9009 Marca de 6 tacas 6 pessoas - 12 pessoas
8 1200 g Marca de 8 tacas 8 pessoas - 16 pessoas
10 1500 ¢g Marca de 10 tacas 10 pessoas - 20 pessoas

10 - FUNCAO DE FARINHA DE AVEIA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 10 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Farinha de aveia”. As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcdo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

e Quando a farinha de aveia for cozinhada, deverd ser consumida no
espaco de 1 hora.

11 - FUNCAO DE BOLINHO DE MASSA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na selecdo do menu. A seguir, prima

ou “>” para escolher o nimero 11 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

U



O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A mdquina entra no estado de cozedura "Bolinho de massa”. As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
AL 0 durante a fase da fervura. A tampa deverd ser mantida fechada
durante este passo.

e Quando a dgua estiver a ferver, a maquina emite cinco sons para indicar
que tem de adicionar o bolinho de massa. Abra a tampa e coloque o
bolinho de massa dentro do recipiente.

e Deixe a tampa abrir e prima o botdo "OK" ou "Iniciar" para iniciar a
cozedura do bolinho de massa. As luzes de “Iniciar” e “OK” acendem. O
aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps".

e Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Bolinho de
massa.

Aviso: A tampa tem de ser aberta durante a cozedura do bolinho de

massa.

12 - FUNGAO DE MASSA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 12 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A mdquina entra no estado de cozedura "Massa". As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
durante a fase da fervura. A tampa devera ser mantida fechada durante
este passo.

« Quando a dgua estiver a ferver, a maquina emite cinco sons para indicar
que tem de adicionar a massa. Abra a tampa e coloque a massa dentro
do recipiente.

e Deixe a tampa abrir e prima o botdo "OK" ou "Iniciar” para iniciar a
cozedura da massa. As luzes de “Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho
emite um som e o ecrd apresenta o tempo restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

o Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Massa.

Aviso: A tampa tem de ser aberta durante a cozedura da massa.




13 - FUNCAO DE LEVEDAR PAO

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 13 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura “Levedar pdo”. As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

o Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Levedar pdo.

14 - FUNCAO DE COMIDA DE BEBE

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 14 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A mdquina entra no estado de cozedura "Comida de bebé". As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a fun¢do de manter quente, prima o botdo "Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

e Por razoes de seguranca, s6 estd disponivel 1 hora para a funcdo de
manter quente.

Nota: Quando a comida de bebé estiver preparada, deverd ser

consumida no espaco de 1 hora.




15 - FUNCAO DE ESTERILIZAR

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 15 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e Amdaquina entra no estado de cozedura "Esterilizar”. As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

« Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Esterilizar.

¢ Os boides e recipientes de comida para bebé tém de ser enchidos
previamente com dgua antes de os colocar no recipiente, para evitar a
formacgao de bolhas de ar que possam alterar a esterilizagGo.

16 - FUNCAO DE OMELETA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 16 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "Omeleta”. As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

e No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcdo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.



17 - FUNCAO DE SOBREMESA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 17 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo “<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A mdaquina entra no estado de cozedura "Sobremesa”. As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

« Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Sobremesa.

18 - FUNCAO DE IOGURTE

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 18 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A maquina entra no estado de cozedura "logurte”. As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

¢ No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

« Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Iogurte.

¢ Os recipientes de vidro a prova de calor podem ser usados na
maquina quando confecionar iogurte.



ESCOLHA DOS INGREDIENTES PARA O IOGURTE

Leite

Que leite deve usar?

Todas as nossas receitas (excepto se estipulado de diferente modo) sdo

preparadas com leite de vaca. Pode usar, por exemplo, leite de soja, de

ovelha ou de cabra, mas, neste caso, a firmeza do iogurte pode variar,
dependendo do leite usado. Leites crus ou leites de longa duracdo e todos
os leites descritos em baixo sdo adequados para o seu aparelho:

e Leite esterilizado de longa duracdo: Leite gordo UHT dé origem a
um iogurte mais firme. Usar leite meio gordo dé origem a um iogurte
menos firme. No entanto, pode usar leite meio gordo e adicionar uma
ou duas colheres de sopa de leite em p6.

¢ O leite pasteurizado: Este leite dd origem a um iogurte mais cremoso,
com uma ligeira nata por cima.

e Leite cru (leite de quinta): Tem de ser fervido. Também recomendamos
que deixe ferver durante um longo espaco de tempo. E perigoso usar
este leite sem o ferver. A seguir, tem de o deixar arrefecer antes de o
usar com o seu aparelho. NGo recomendamos que prepare culturas
bacterianas usando iogurte preparado com leite cru.

e Leite em po6: Usar leite em p6 dd origem a um iogurte muito cremoso.
Siga as instrucoes apresentadas na caixa do fabricante.

Escolha um leite gordo, de preferéncia UHT de longa duracdo.

O leite cru (fresco) ou pasteurizado tem de ser fervido e depois

arrefecido e tem de retirar a nata.

O fermento

Para iogurte

Este é feito de:

e Um iogurte natural comprado na loja com a data de validade mais
longa possivel. Assim, o seu iogurte ird conter mais fermento ativo, para
um iogurte mais firme.

eUm fermento secado e congelado. Neste caso, siga o tempo de
ativacdo especificado nas instrucoes do fermento. Pode encontrar estes
fermentos em supermercados, farmacias e nalgumas lojas de produtos
de sadde.

« O seu iogurte preparado recentemente — Este tem de ser natural e
preparado recentemente. A isto chama-se cultura. Apés cinco processos
de cultura, o iogurte usado perde fermentos ativos e arrisca-se a ter uma
consisténcia menos firme. Tem de comecar de novo com um iogurte

@ comprado na loja ou fermento secado e congelado.




Se ferveu o leite, espere até que este atinja a temperatura ambiente
antes de adicionar o fermento.

Se o leite estiver muito quente, pode destruir as propriedades do
fermento.

Tempo de fermentacédo
¢ O seu iogurte precisa entre 6 e 12 horas de fermentacdo, dependendo
dos ingredientes bdsicos e do resultado que procura.

Liquidez | | | | | | | Firme
Doce | | | | | | | Acido
6h 7h 8h 9h 10h  11h  12h

* Quando o processo de preparacdo do iogurte terminar, este deverd ser
colocado num frigorifico durante, pelo menos, 4 horas, e devera ser
mantido no méximo durante 7 dias no frigorifico.

19 - FUNGAO DE COMPOTA

e Prima o botdo "Menu" para entrar na sele¢do do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 19 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A seguir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.

e A mdquina entra no estado de cozedura "Compota”. As luzes de “Iniciar”
e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta o tempo
restante.

e No final da cozedura, o aparelho emite trés "beeps”.

* Ndo existe a opcdo de manter quente para a funcdo de Compota.

Aviso: A tampa tem de ser aberta durante a cozedura de compota.

20 - FUNCAO DE REAQUECER

e Prima o botdo "Menu" para entrar na selecGo do menu. A seguir, prima
“<” ou “>” para escolher o nimero 20 do menu e prima “OK” para validar
a sua escolha.

O tempo de cozedura predefinido pisca no ecrd. Pode ajustar o seu
tempo de cozedura premindo "<" ou ">". A sequir, prima “OK” ou “Iniciar”
para iniciar a cozedura.




e A maquina entra no estado de cozedura "Comida de bebé". As luzes de
“Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o ecrd apresenta
o tempo restante.

« No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comecga a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”
acendem durante o manter quente.

e Para parar a funcGo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

A utilizacdo repetida de "Reaquecer” no caso de arroz excessivo ou

de muito pouco arroz durante a cozedura fard com que o arroz fique

queimado no fundo.

Reaquecer arroz frio pode dar origem a um cheiro a queimado.

Nunca use a funcdo de reaquecer para descongelar comida.

FUNCAO AS MINHAS RECEITAS (PERSONALIZADO)

A funcdo "As minhas receitas” foi desenvolvida para lembrar as suas

escolhas preferidas ao cozinhar.

ePrima 2 vezes o botdo "As minhas receitas” para entrar no menu
Personalizado. O indicador b Q 1 acende a vermelho. Pode alterar o
programa Personalizado de 1 a 4 premindo o botdo “<” ou “>”.

« O ecrd apresenta o tempo de cozedura predefinido e a temperatura de
cozedura predefinida. Ambos podem ser ajustados para o Personalizado.

e Se desejar ajustar os pardmetros predefinidos, prima o botGo "Tempo/
Temperatura”.

e Ao premir uma vez, pode alterar a temperatura de cozedura que estd
a piscar. O indicador da temperatura acende. Prima o botdo “<” ou “>”
para ajustar a temperatura de cozedura. A seguir, prima o botdo “OK”
ou “Tempo/Temperatura” para validar.

e Depois, pode alterar o tempo de cozedura que estd a piscar. O indicador
do tempo acende. Ajuste o tempo de cozedura premindo o botdo “<” ou
“>”. Prima “OK” ou “Tempo/Temperatura” para iniciar a cozedura.

e As luzes de “Iniciar” e “OK” acendem. O aparelho emite um som e o
ecrd apresenta o tempo restante. O indicador da op¢do Personalizada
selecionada acende.

¢ No final da cozedura, ouvird trés "beeps”. O aparelho entra no estado de
manter quente com o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd
comeca a contar o tempo de manter quente. As luzes de “OK” e “Iniciar”

m acendem durante o manter quente.




Se a temperatura estiver abaixo de 70 °C, a funcdo de manter quente

ndo esta disponivel.

Se a temperatura estiver acima de 70 °C, pode usar a funcdo de

manter quente.

e Para parar a funcdo de manter quente, prima o botdo “Iniciar/Parar”.
Também pode cancelar a fungdo de manter quente mantendo premido
o botdo "OK/Cancelar”.

¢ O Inicio diferido s6 esta disponivel se a temperatura definida for
superior a 90 °C.

FUNCAO DE MANTER QUENTE

Manter quente manualmente
Para comecar a manter quente manualmente, prima 2 vezes o botc"lo
"Manter quente”. O indicador de "Manter quente” aparece no ecra. A
maquina emite um som e o ecrd apresenta o tempo de manter quente.

Manter quente automaticamente:

O aparelho entra automaticamente no estado de "Manter quente”
no final da cozedura (excluindo alguns menus). Ouvird trés "beeps”.
O aparelho entra automaticamente no estado de manter quente com
o indicador de "Manter quente” a acender, e o ecrd comeca a contar o
tempo de manter quente.

Para cancelar um ciclo automdtico de manter quente, prima o botdo
"Manter quente” durante 5 segundos. O aparelho emite um som
prolongado. O indicador de manter quente pisca 3 vezes e desliga-se.
Para continuar o processo de manter quente, prima o botGo "Manter
quente” durante 5 segundos. O aparelho emite um som prolongado. O
indicador de manter quente pisca 3 vezes e desliga-se.

FUNCAO DE INiCIO DIFERIDO

¢ O tempo de inicio diferido corresponde ao tempo do final de cozedura.

e Para usar a fun¢do de inicio diferido, escolha primeiro um programa e
o tempo de cozedura (estdo excluidos alguns menus). A seguir, prima o
botdo "Inicio diferido”. A maquina emite um som. O indicador de "Inicio
diferido” acende e o tempo de cozedura comeca a piscar.

¢0O tempo predefinidlo muda, dependendo do tempo de cozedura
selecionado.




e Prima o botdo ">" para aumentar o tempo. Prima “OK” para validar.
A maquina emite um som e o indicador "Inicio diferido” permanece
ligado no ecrd. As luzes de "Inicio” e "OK" acendem e o tempo comeca
a diminuir.

e Quando o temporizador atinge o tempo de cozedura, o indicador de
"Inicio diferido" desliga-se e o indicador "Tempo” acende. A maquina
emite trés sons. As luzes de "Inicio” e "OK" acendem e o ecrd apresenta
o tempo de cozedura restante.

AO TERMINAR A COZEDURA

e Abra a tampa — Imagem 1.

eUse um suporte para panelas ou luva para o forno para retirar o
recipiente de cozedura e a bandeja do vapor - Imagem 12.

e Sirva a comida usando a colher de pléstico fornecida com o seu aparelho.

e A comida é mantida quente durante até 24 horas.

e Prima o botdo "Manter quente/Cancelar” para terminar o estado de
manter quente.

e Retire a ficha da tomada.

INFORMAGCOES VARIADAS

¢0O aparelho tem uma funcdo de memoria. No caso de falha de
electricidade, o aparelho memoriza o estado da cozedura exatamente
antes da falha e continuard o processo de cozedura se a eletricidade
voltar no espaco de 2 segundos. Se a falha de eletricidade durar mais de
2 segundos, o aparelho cancela a cozedura anterior e volta ao estado
de espera.

e Ndo abra a tampa durante a cozedura, de modo a assegurar a eficiéncia
da cozedura.

LIMPEZA E MANUTENCAO

o Certifique-se sempre de que a maquina esta desligada da alimentacdo
e que arrefeceu por completo antes de efetuar a limpeza e manutencao.

e Aconselhamos fortemente que limpe o aparelho apés cada utilizacdo
com uma esponja — Imagem 13.



Recipiente, cesto do vapor (Imagem 14)

e Use dgua quente e detergente para a loica e uma esponja para limpar o
recipiente e o cesto do vapor. Ndo deve usar pés abrasivos nem esponjas
de metal.

e Se a comida ficar presa no fundo, pode colocar dgua no recipiente para
embeber durante algum tempo antes de proceder a lavagem.

e Seque bem o recipiente.

« O recipiente e o cesto do vapor também podem ser lavados @ maquina.

Cuidados a ter com o recipiente

e Relativamente ao recipiente, siga com atencdo as instrucoes
apresentadas em baixo:

e Para assegurar que mantém a qualidade do recipiente, recomendamos
que ndo corte comida dentro dele.

o Certifique-se de que volta a colocar o recipiente dentro do aparelho.

e Use a colher de plastico fornecida ou uma colher de pau em vez de uma
colher de metal, para evitar danos na superficie do recipiente — Imagem
15.

e Para evitar o risco de corros@o, ndo deite vinagre no recipiente.

¢ A cor da superficie do recipiente pode mudar apés a primeira utilizacdo
ou apb6s um uso prolongado. Esta alteracdo na cor deve-se a agdo do
vapor e da agua e ndo tem qualquer efeito no uso do aparelho nem é
perigoso para a sua satde. E perfeitamente seguro continuar a utiliza-lo.

Limpar a valvula de micro pressao

e Quando limpar a vélvula de micro pressao, retire-a da tampa — Imagem
16 e abra-a, rodando na direcdo de "open” (abrir) - Imagem 17a e 17b.
Apbs a limpeza, passe com um pano seco e una os dois triingulos nas
duas partes, rodando na dire¢do de “close” (fechar). Depois, volte a
colocar na tampa da maquina — Imagem 18a e 18b.

Limpeza e cuidados com as outras pecas do aparelho

e Desligue o aparelho da alimentacdo antes da limpeza.

e Limpe o exterior da mdaquina — Imagem 19, o interior da tampa -
Imagem 14, e o fio com um pano ligeiramente embebido em dgua.
Depois seque bem. Ndo use produtos abrasivos.

e Ndo use agua para limpar o interior da estrutura do aparelho, pois isso
pode danificar o sensor do calor.



GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS TECNICOS

As luzes indicadoras estdo
desligadas e ndo ha
aquecimento.

O aparelho ndo esta ligado
a alimentagdo.

Resolugdo de problemas Causas

Ligue o aparelho. Se a

luz continuar sem ligar e
ndo houver calor, envie o
aparelho para um centro de
reparacgdo autorizado para
que seja reparado.

Uma luz indicadora esta
desligada, mas o aparelho
estd a aquecer.

A luz indicadora esta
danificada.

Envie para um centro de
reparacdo autorizado
para que seja efetuada a
reparacdo.

Fuga anormal de vapor
durante a utilizac@o.

A tampa ndo foi bem
fechada.

Volte a abrir e a fechar a
tampa.

A vdlvula de micro pressdo
ndo estd bem posicionada.

Pare de cozinhar (desligue
o produto da alimentacdo)
e certifique-se de que a
vdlvula esta fixa (as 2
partes estdo fixadas uma a
outra) e bem posicionada.

A tampa ou a junta da
vdlvula de micro pressdo
esta danificada.

Envie para um centro de
reparacgdo autorizado
para que seja efetuada a
reparagao.

A protegdo do vapor
estd posicionada
incorretamente.

Retire e insira a prote¢do do
vapor na posicdo correta e
reinicie a cozedura.

O arroz estd apenas meio
cozido ou demora muito
tempo a cozer.

Demasiada dgua, ou pouca
agua, quando comparada
com a quantidade de arroz.

Consulte a tabela quanto a
quantidade de dgua.

O arroz estd apenas meio
cozido ou demora muito
tempo a cozer.

Nao cozeu o suficiente em
lume brando.

O manter quente
automaticamente falha
(o produto continua no
programa de cozedura ou
ndo aquece).

Envie para um centro de
reparacdo autorizado
para que seja efetuada a
reparacdo.




Resolucdo de problemas Causas

O sensor no circuito superior

EO estd aberto ou ha um curto-
circuito.
0 sensor no circuito inferior
E1 estd aberto ou ha um curto-

circuito.

Desligue o aparelho e
reinicie o programa. Se

o problema ocorrer de
novo, contacte o centro de
reparacdo autorizado para
se proceder a reparacdo.

Observacdo: Se o recipiente interior ficar deformado, deixe de o usar e
substitua-o, contactando o centro de reparacdo autorizado.



DESCRIZIONE

1 Cestello vapore c Pulsante diminuzione
2 Indicatori per acqua e riso tempo
3 Recipiente in ceramica d Pulsante AVVIO/ARRESTO
removibile e Pulsante TEMPO/
4  Bicchiere dosatore TEMPERATURA
5 Cucchiaio per riso f Pulsante aumento tempo
6 Coperchio g Pulsante OK/ANNULLA
7 Scherma-vapore interno 13 Indicatori del display
removibile a Indicatore TEMPERATURA
8 Valvola di micro-pressione b Indicatore TEMPO
9 Pulsante di apertura del ¢ Indicatore AVVIO
coperchio RITARDATO
10 Impugnatura d Indicatore MANTENIMENTO
11 Porta-cucchiaio AL CALDO
12 Pannello di controllo e Indicatore LMR 1
a Pulsante MENU/LE MIE f Indicatore LMR 2
RICETTE g Indicatore LMR 3
b Pulsante AVVIO h Indicatore LMR 4
RITARDATO/MANTIENI 14 Corpo dell'apparecchio

CALDO 15 Elemento riscaldante

16 Cavo di alimentazione
OPERAZIONI PRELIMINARI

Disimballare I'apparecchio

e Estrarre |'apparecchio dalla confezione, insieme a tutti gli accessori e ai
documenti cartacei.

o Aprireil coperchio premendoil pulsante situato sul corpo dell’apparecchio
(Fig. 1).

Leggere le istruzioni e rispettare con attenzione la modalita di

funzionamento.

Pulire I'apparecchio

e Rimuovere il recipiente in ceramica (Fig. 2), lo scherma-vapore e la
valvola di micro-pressione (Fig. 3a e 3b).

e Pulire il recipiente, la valvola e lo scherma-vapore con una spugna e del
detersivo per piatti.

e Pulire la superficie esterna dell'apparecchio e il coperchio con un panno

umido.




e Asciugare con attenzione.

e Reinserire tutti gli elementi nella loro posizione originale. Installare
lo scherma-vapore nella posizione corretta sul coperchio superiore
dell'apparecchio. Quindi posizionare lo scherma-vapore dietro le 2
scanalature e spingerlo verso I'alto finché non si blocca. Inserire il cavo
removibile nella presa sulla base dell’apparecchio.

e Inserire il porta-cucchiaio sulla base dell'apparecchio (Fig. 4).

PRESENTAZIONE DELL'APPARECCHIO

e Questo apparecchio € dotato di 25 programmi di cottura: cottura al
forno, rosolatura, zuppa, stufato, cottura lenta, cottura a vapore, riso,
riso per sushi, risotto, porridge, ravioli al vapore, pasta, lievitazione,
omogeneizzato, sterilizzazione, frittata, dessert, yogurt, marmellata e
riscaldamento. L'apparecchio & dotato anche di un timer regolabile e
della funzione di avvio ritardato.

* Dopo aver collegato il cavo di alimentazione alla presa di corrente e alla
presa sulla base dell’apparecchio, verrd emesso un segnale acustico
prolungato e tutti gli indicatori del pannello di controllo si illumineranno
brevemente. Quindi sul display apparira "--*, e tutti gli indicatori si
spegneranno. L'apparecchio entrerd in modalita di standby e sara
possibile selezionare la funzione desiderata.

e Al termine della cottura, |'apparecchio attiverd automaticamente la
funzione di mantenimento al caldo, che durera fino a 24 ore (a seconda
del programma).

« Non toccare |'elemento riscaldante quando il prodotto é collegato alla
presa di corrente o al termine della cottura.

e Non spostare |'apparecchio quando é in funzione o immediatamente
dopo la cottura.

e Questo apparecchio é destinato al solo uso in interni.

e Pulsante Avvio/Arresto: premere brevemente il pulsante per interrompere
il processo di cottura senza spegnere |'apparecchio (in previsione di
un'ulteriore cottura o del mantenimento al caldo). Tenere premuto il
pulsante per spegnere completamente |'apparecchio al termine della
cottura.



PREPARAZIONE PRIMA DELLA COTTURA

Misurare gli ingredienti - Capacitd massima del recipiente

e Le indicazioni riportate all’'interno del recipiente si riferiscono al numero
di tazze, e servono per misurare la quantita di acqua per la cottura del
riso.

oIl bicchiere dosatore in plastica incluso con I'apparecchio serve per
misurare il riso, non I'acqua. 1 livello del bicchiere dosatore corrisponde
acirca 150 g diriso.

o E possibile ridurre o aumentare la quantitd d'acqua in base al tipo di riso
e alle preferenze personali.

e Poiché la tensione elettrica varia a seconda delle aree geografiche, una
leggera fuoriuscita di acqua e riso &€ normale.

e La quantita di acqua e riso non deve superare il livello massimo indicato
all'interno del recipiente.

Non superare il livello massimo in caso di aggiunta di altri ingredienti

o acqua.

Durante la cottura di riso

ePrima della cottura, misurare il riso con il bicchiere dosatore e
risciacquarlo.

e Versare il riso risciacquato nel recipiente e aggiungere acqua fino al
livello corrispondente (numero di tazze).

e La quantita d'acqua puod essere variata in base ai propri gusti.

Durante la cottura al vapore

e La quantita d'acqua deve essere appropriata e sempre inferiore rispetto
al fondo del cestello vapore. Non superare il simbolo /\w\ riportato nel
recipiente per evitare fuoriuscite durante I'uso.

e Posizionare il cestello vapore nel recipiente (Fig. 5).

« Aggiungere gli ingredienti nel cestello.

PER TUTTE LE FUNZIONI

e Pulire con attenzione la superficie esterna del recipiente (in particolare il
fondo). Assicurarsi che sotto il recipiente e sopra |I'elemento riscaldante
non siano presenti residui alimentari o liquidi (Fig. 6).

e Inserire il recipiente nell'apparecchio, assicurandosi che sia posizionato
correttamente (Fig. 7).

e Assicurarsi che lo scherma-vapore sia posizionato correttamente.




e Chiudere il coperchio fino al "clic”.

e Collegare il cavo di alimentazione alla presa sulla base, quindi collegare
|"altra estremita del cavo alla presa di corrente.

« Non accendere |'apparecchio finché non sono stati completati tutti i
passaggi descritti in precedenza.

Non posizionare mai le mani sull'apertura di uscita del vapore durante

la cottura per evitare il rischio di ustioni (Fig. 11).

e Per disattivare i segnali acustici, tenere premuto il pulsante Menu. Tutti i
segnali acustici saranno disattivati ad eccezione di quelli ainizio e a fine
cottura. Per riattivare i segnali acustici, tenere nuovamente premuto il
pulsante Menu.

Se si desidera annullare il menu di cottura selezionato, premere il

pulsante OK/ANNULLA e selezionare il nuovo menu.

e La tabella dei tempi di cottura fornisce tutte le informazioni per ogni
funzione (durata, mantenimento al caldo automatico, avvio ritardato,
posizione del coperchio, ecc.).

Utilizzare esclusivamente il recipiente interno fornito insieme

all’'apparecchio.

Non versare acqua o ingredienti nell'apparecchio se il recipiente non

€ presente al suo interno.

Non utilizzare la funzione di riscaldamento o mantenimento al caldo

per scongelare gli alimenti.
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1-COTTURA AL FORNO

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 1 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalita "Cottura al forno". I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

e Al termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

2 - ROSOLATURA

Nota: utilizzare questa funzione con olio e alimenti. Non utilizzarla

con solo olio per evitare pericoli o malfunzionamenti.

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 2 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalitd "Rosolatura”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalitd di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

o Eimportante assicurarsi che lo scherma-vapore interno sia asciutto e che
nella guarnizione non siano presenti residui d"acqua per evitare il rischio
di schizzi o esplosione di olio caldo durante la chiusura del coperchio.

o Utilizzare non pit di 2 o 3 cucchiai di olio. 175




e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 3 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalita "Zuppa”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

e Al termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

4 - STUFATO

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 4 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalita "Stufato”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparira il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.



5-COTTURA LENTA

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 5 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalitd "Cottura lenta”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

e Al termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

COTTURA AL VAPORE

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 6 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalita "Cottura al vapore”. I pulsanti Avvio
e OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

e Al termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

Nota: il livello d'acqua indicato all’'interno del recipiente permette

una cottura al vapore non superiore a 1 ora. Per cotture piu lunghe &

necessario aggiungere una quantita d'acqua maggiore.




e Versare la quantita di riso necessaria nel recipiente utilizzando il
bicchiere dosatore incluso (Fig. 9). Quindi aggiungere acqua fredda fino
al corrispondente livello "CUP" riportato all'interno del recipiente.

e Chiudere il coperchio.

Nota: aggiungere prima il riso per evitare di versare una quantita

d’acqua eccessiva.

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 7 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Premere il pulsante OK o Avvio per avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalitd "Riso”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, |I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
apparira AU ED.

oAl termine della cottura verranno emessi due segnali acustici,
I'apparecchio avviera la cottura lenta e sul display apparira il tempo
rimanente.

e Al termine della cottura lenta verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

8 — RISO PER SUSHI

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 8 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Premere il pulsante OK o Avvio per avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalitd "Riso per sushi”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display apparira (AU ED.

oAl termine della cottura verranno emessi due segnali acustici,
I"apparecchio avviera la cottura lenta e sul display apparira il tempo
rimanente.




e Al termine della cottura lenta verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

PILAF/RISOTTO

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere
il pulsante < o > per selezionare il menu numero 9 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Premere il pulsante OK o Avvio per avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalita "Pilaf/Risotto”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display apparira (A ED.

oAl termine della cottura verranno emessi due segnali acustici,
I"apparecchio avviera la cottura lenta e sul display apparira il tempo
rimanente.

e Al termine della cottura lenta verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

TABELLA DI COTTURA DEL RISO (PROGRAMMI 7/ 8 /9)

e La tabella riportata di sequito & una guida per la cottura di diversi tipi di
riso. Per i migliori risultati, si raccomanda di utilizzare riso normale invece
di riso "facile da cucinare”, perché puo diventare colloso e attaccarsi
alla base. Per altri tipi di riso, ad esempio riso integrale o selvatico, &
necessario modificare la quantita d'acqua.

e Per ottenere 1 tazza di riso bianco (2 porzioni piccole o 1 grande), versare
1 bicchiere dosatore di riso bianco, quindi aggiungere un bicchiere
e mezzo di acqua. Con alcuni tipi di riso &€ normale che una piccola
quantita si attacchi alla base durante la cottura di 1 bicchiere di riso.

e La quantita d'acqua e riso non deve superare il livello massimo indicato
all'interno del recipiente (Fig. 8). A seconda del tipo di riso potrebbe
essere necessario modificare la quantita d'acqua.
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TABELLA DI COTTURA DEL RISO

Quantita di riso in . Livello d'acqua nel .
PP Peso del riso 0 : Porzioni
bicchieri recipiente (con riso)

2 3004 Livello 2 2-4 persone
4 600 g Livello 4 4-8 persone
6 900g Livello 6 6-12 persone
8 1200 g Livello 8 8-16 persone
10 1500 g Livello 10 10-20 persone

10 - PORRIDGE

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 10 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; € possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

o L'apparecchio entrera in modalita "Porridge”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalitd di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

¢ Quando il porridge & pronto, deve essere consumato entro 1 ora.

11 - RAVIOLI AL VAPORE

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 11 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.



e L'apparecchio entrerd in modalita "Ravioli al vapore”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display apparira AL =0 durante la fase di bollitura. Durante questa
fase il coperchio deve rimanere chiuso.

e Quando I'acqua € in ebollizione I'apparecchio emettera cinque segnali
acustici, a indicare che & necessario aggiungere i ravioli. Aprire il
coperchio e inserire i ravioli nel recipiente.

e Lasciare il coperchio aperto e premere il pulsante OK o Awvio per
avviare la cottura. I pulsanti Avvio e OK si illumineranno, I'apparecchio
emettera un segnale acustico e sul display lampeggera il tempo di
cottura rimanente.

o Al termine della cottura I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

e In questa modalita non é prevista la funzione di mantenimento al caldo.

Avvertenzal! Il coperchio deve rimanere aperto durante la cottura dei

ravioli.

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 12 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalitd "Pasta”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, |I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
apparira durante la fase di bollitura. Durante questa fase il
coperchio deve rimanere chiuso.

e Quando I'acqua € in ebollizione I'apparecchio emettera cinque segnali
acustici, a indicare che €& necessario aggiungere la pasta. Aprire il
coperchio e inserire la pasta nel recipiente.

e Lasciare il coperchio aperto e premere il pulsante OK o Awvio per
avviare la cottura. I pulsanti Avvio e OK si illumineranno, I'apparecchio
emetterad un segnale acustico e sul display lampeggera il tempo di
cottura rimanente.

¢ Al termine della cottura I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

e In questa modalita non é prevista la funzione di mantenimento al caldo.

Avvertenza! Il coperchio deve rimanere aperto durante la cottura della

pasta.



13 - LIEVITAZIONE

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 13 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; € possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

o L'apparecchio entrerd in modalita "Lievitazione”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

o Al termine della cottura |I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

 In questa modalitd non & prevista la funzione di mantenimento al caldo.

14 - OMOGENEIZZATO

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 14 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalitd "Omogeneizzato”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

ePer motivi di sicurezza alimentare, & disponibile solo 1 ora di
mantenimento al caldo.

Nota: quando |'omogeneizzato é pronto, deve essere consumato entro

1 ora.




15 - STERILIZZAZIONE

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 15 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; € possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalita "Sterilizzazione". I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

o Al termine della cottura |I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

e In questa modalita non é prevista la funzione di mantenimento al caldo.

o I biberon e i contenitori devono essere riempiti d'acqua prima di inserirli
nel recipiente per evitare la formazione di bolle d'aria che potrebbero
alterare il processo di sterilizzazione.

16 — YOGURT

e Premere il pulsante Menu per selezionare il n umero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 16 e premere il pulsante
OK per confermare.

e Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalita "Frittata”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

e Al termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalita di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.



17 — DESSERT

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 17 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; € possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

o L'apparecchio entrerd in modalita "Dessert”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

o Al termine della cottura |I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

 In questa modalitd non & prevista la funzione di mantenimento al caldo.

18 — YOGURT

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 18 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrera in modalita "Yogurt”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

o Al termine della cottura I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

e In questa modalita non é prevista la funzione di mantenimento al caldo.

e Per la preparazione di yogurt, utilizzare recipienti adatti alla cottura
in forno.



SELEZIONE DEGLI INGREDIENTI PER LO YOGURT

Latte

Che tipo di latte utilizzare?

Tutte le nostre ricette (se non altrimenti specificato) sono preparate

utilizzando latte di mucca. E possibile utilizzare latte vegetale, come il

latte di soiq, e latte di pecora o di capra; in tal caso, tuttavia, la densita

dello yogurt pud variare in base al tipo di latte. Con questo apparecchio &

possibile utilizzare latte non pastorizzato o a lunga durata e tutti i tipi di

latte riportati di seguito.

e Latte sterilizzato a lunga durata: il latte intero UHT produce uno
yogurt pit denso. Il latte parzialmente scremato produce uno yogurt
meno denso. Tuttavia, & possibile utilizzare latte parzialmente scremato
e aggiungere uno o due cucchiai di latte in polvere.

e Latte pastorizzato: questo tipo di latte produce uno yogurt pit cremoso
con una leggere pellicola sulla parte superiore.

e Latte crudo (latte di fattoria): questo tipo di latte deve essere bollito.
Si raccomanda di lasciarlo in ebollizione a lungo. E pericoloso utilizzare
questo tipo di latte senza bollirlo. Lasciarlo raffreddare prima di versarlo
nell'apparecchio. Si raccomanda di non preparare yogurt a partire da
latte crudo.

e Latte in polvere: questo tipo di latte produce uno yogurt molto cremoso.
Seguire le istruzioni riportate sulla confezione.

Scegliere un latte intero, preferibilmente UHT a lunga conservazione.

Il latte crudo o non pastorizzato deve essere bollito e poi raffreddato,

ed é necessario rimuoverne la panna.

Fermento

Per lo yogurt

Il fermento pud derivare da:

« Uno yogurt naturale disponibile in commercio con scadenza pit lontana
possibile; lo yogurt ricavato conterrd pit fermenti attivi e sara pit denso.

eUn fermento liofilizzato. In questo caso, rispettare il tempo di
attivazione specificato nelle istruzioni del fermento. E possibile
acquistare questo tipo di fermento in supermercati, farmacie e negozi
di prodotti fitosanitari.




eUno yogurt preparato recentemente — deve essere naturale e
preparato da poco. Questo processo prende il nome di coltura. Dopo
cinque processi di coltura, lo yogurt utilizzato perderd i fermenti attivi
e produrra yogurt di consistenza piu liquida. Sara quindi necessario
ricominciare da capo utilizzando uno yogurt disponibile in commercio
o un fermento liofilizzato.

Se il latte é stato bollito, attendere che si raffreddi a temperatura

ambiente prima di aggiungere il fermento.

Un calore eccessivo puo distruggere le proprieta del fermento.

Tempo di fermentazione
e Lo yogurt richiede tra 6 e 12 ore di fermentazione a seconda degli
ingredienti base e dei risultati desiderati.

Liquido | | | | | | | Denso
Dolce | | | | | | | Acidulo
6ore 7ore 8ore 9ore 100re 11 o0re 12 ore

e Al termine del processo di preparazione dello yogurt, lasciarlo in
frigorifero per almeno 4 ore. Si conserva fino a 7 giorni in frigorifero.

19 - MARMELLATA

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 19 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; & possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

o L'apparecchio entrerd in modalitd "Marmellata”. I pulsanti Avvio e OK si
illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul display
lampeggera il tempo di cottura rimanente.

o Al termine della cottura |I'apparecchio emettera tre segnali acustici.

 In questa modalitd non & prevista la funzione di mantenimento al caldo.

Avvertenza! Il coperchio deve rimanere aperto durante la cottura della

marmellata.




RISCALDAMENTO

e Premere il pulsante Menu per selezionare il numero del menu. Premere il
pulsante < o > per selezionare il menu numero 20 e premere il pulsante
OK per confermare.

o Sul display lampeggera il tempo di cottura predefinito; € possibile
regolarlo premendo il pulsante < o >. Premere il pulsante OK o Avvio per
avviare la cottura.

e L'apparecchio entrerd in modalitd "Omogeneizzato”. I pulsanti Avvio e
OK si illumineranno, I'apparecchio emettera un segnale acustico e sul
display lampeggera il tempo di cottura rimanente.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalitd di mantenimento al caldo e sul display
apparira il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno. IT

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

L'uso ripetuto della modalita Riscaldamento durante la cottura del

riso pu6 causarne la bruciatura sul fondo.

Il riscaldamento di riso freddo pud causare un odore di bruciato.

Non utilizzare la funzione di riscaldamento per scongelare gli alimenti.

LE MIE RICETTE (LMR)

La modalitd "Le mie ricette” & stata sviluppata per memorizzare le

modalita di cottura personalizzate.

e Premere due volte il pulsante "Le mie ricette” per accedere al relativo
menu. L'indicatore b Q 1si illuminera di rosso. E possibile selezionare
una delle 4 ricette personalizzate premendo i pulsanti < o >.

o Sul display appariranno il tempo e la temperatura di cottura predefiniti.
Entrambi sono regolabili.

e Se si desidera modificare i parametri predefiniti, premere il pulsante
Tempo/Temperatura.

e La prima pressione permette di modificare la temperatura di cottura; sul
display lampeggeranno la temperatura e |'indicatore corrispondente.
Premere il pulsante < o > per regolare la temperatura di cottura. Premere
il pulsante OK o Tempo/Temperatura per confermare.




eQuindi e possibile modificare il tempo di cottura; sul display
lampeggeranno il tempo e l'indicatore corrispondente. Premere il
pulsante < o > per regolare il tempo di cottura. Premere il pulsante OK o
Tempo/Temperatura per avviare la cottura.

eI pulsanti Awio e OK si illumineranno, |'apparecchio emettera un
segnale acustico e sul display lampeggera il tempo di cottura rimanente.
L'indicatore della ricetta corrispondente lampeggera.

oAl termine della cottura verranno emessi tre segnali acustici,
I"apparecchio entrera in modalitd di mantenimento al caldo e sul display
apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Durante il mantenimento al caldo i pulsanti OK e Avvio lampeggeranno.

Se la temperatura é inferiore a 70°C, la funzione di mantenimento al

caldo non é disponibile.

Se la temperatura é superiore a 70°C, la funzione di mantenimento al

caldo é disponibile.

e Per interrompere il mantenimento al caldo, premere il pulsante Avvio/
Arresto. In alternativa, tenere premuto il pulsante OK/Annulla.

eLa funzione di avvio ritardato & disponibile solo se la temperatura
impostata € superiore a 90°C.

MANTENIMENTO AL CALDO

Mantenimento al caldo manuale

Per avviare manualmente la funzione di mantenimento al caldo, premere
2 volte il pulsante "Mantieni caldo”. L'apparecchio emetterd un segnale
acustico e sul display apparird il tempo di mantenimento al caldo
rimanente e il relativo indicatore.

Mantenimento al caldo automatico

L'apparecchio attivera automaticamente la funzione di mantenimento al
caldo al termine della cottura (ad eccezione di alcuni menu). L'apparecchio
emetterd tre segnali acustici, entrerd in modalita di mantenimento al caldo e
sul display apparird il tempo di mantenimento al caldo e il relativo indicatore.
Per annullare un ciclo di mantenimento al caldo automatico, tenere
premuto il pulsante Mantieni caldo per 5 secondi; I'apparecchio
emetterd un segnale acustico prolungato. L'indicatore Mantenimento
al caldo lampeggera 3 volte e si spegnera.

Per riprendere il processo di mantenimento al caldo, tenere
nuovamente premuto il pulsante Mantieni caldo per 5 secondi;
|I'apparecchio emetterda un segnale acustico prolungato. L'indicatore
Mantenimento al caldo lampeggera 3 volte e si spegnerd.




AVVIO RITARDATO

e L'orario dell'avvio ritardato corrisponde all'orario del termine della
cottura.

e Per utilizzare la funzione di avvio ritardato, selezionare prima un
programma di cottura e il tempo di cottura (ad eccezione di alcuni
menu). Premere quindi il pulsante Avvio ritardato; I'apparecchio
emettera un segnale acustico, I'indicatore Avvio ritardato si accendera
e sul display lampeggerad il tempo dell'avvio ritardato.

oIl tempo dell'avvio ritardato cambia a seconda del tempo di cottura
selezionato.

ePremere il pulsante > per aumentare il tempo dell’avvio ritardato.
Premere il pulsante OK per confermare. L'apparecchio emettera un
segnale acustico e l'indicatore Avvio ritardato rimarrd acceso sul
display. I pulsanti Avvio e OK si illumineranno e sul display apparira il IT
conto alla rovescia.

e All'inizio della cottura I'indicatore Avvio ritardato si spegnerd e
I'indicatore Tempo di accenderda. L'apparecchio emetterd tre segnali
acustici, i pulsanti Avvio e OK si illumineranno e sul display apparira il
tempo di cottura rimanente.

AL TERMINE DELLA COTTURA

e Aprire il coperchio (Fig. 1).

e Utilizzare una presina o un guanto da forno per rimuovere il recipiente
di cottura (Fig. 12).

eServire gli alimenti con il cucchiaio in plastica fornito insieme
all'apparecchio.

« Gli alimenti rimarranno caldi per un massimo di 24 ore.

e Premere il pulsante Mantieni caldo/Annulla per interrompere la funzione
di mantenimento al caldo.

e Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

e L'apparecchio é dotato di funzione di memoria. In caso di interruzione di
corrente, |'apparecchio memorizza lo stato antecedente all'interruzione
e proseguira il processo di cottura se la corrente viene ripristinata entro 2
secondi. Se I'interruzione di corrente dura piti di 2 secondi, I'apparecchio
annullerd la cottura e ritornera in modalita di standby.
&



e Non aprire il coperchio durante la cottura per assicurare i migliori
risultati.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Accertarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla presa di corrente e
completamente freddo prima delle operazioni di pulizia e manutenzione.

e Si raccomanda di pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo con una spugna
(Fig. 13).

Recipiente e cestello vapore (Fig. 14).

e Pulire il recipiente e il cestello vapore con acqua calda, detersivo per
stoviglie e una spugna. Non usare detergenti in polvere e spugnette
metalliche.

e In caso di alimenti incollati sul fondo, versare dell’ acqua nel recipiente e
lasciarlo a mollo prima di lavarlo.

e Asciugare il recipiente con attenzione.

 E possibile lavare il recipiente e il cestello vapore in lavastoviglie.

Cura del recipiente

e Per mantenere il recipiente in buono stato, rispettare le istruzioni
seguenti.

e Per mantenere la qualita del recipiente, non tagliare gli alimenti al suo
interno.

e Riposizionare il recipiente nell’apparecchio.

o Utilizzare il cucchiaio in plastica incluso o un cucchiaio in legno, non in
metallo, per evitare di danneggiare la superficie del recipiente (Fig. 15).

e Per evitare il rischio di corrosione, non versare aceto nel recipiente.

oIl colore della superficie del recipiente pué cambiare dopo il primo
utilizzo o dopo un utilizzo prolungato. Il cambio di colore & dovuto
all'azione dell’acqua e del vapore, e non ha alcuna conseguenza sulla
salute o sul funzionamento dell'apparecchio. E perfettamente sicuro
continuare a utilizzarlo.

Valvola di micro-pressione

e Per pulire la valvola di micro-pressione, rimuoverla dal coperchio (Fig.
16) e aprirla ruotandola verso la scritta "open” (Fig. 17a e 17b). Dopo
averla pulita, asciugarla, allineare i due triangoli, ruotarla verso la scritta
"close" e riposizionarla sul coperchio dell'apparecchio (Fig. 18a e 18b).

Altre parti dell’apparecchio

e Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente prima di pulirlo.



e Pulire la superficie esterna dell'apparecchio (Fig. 19), la parte interna
del coperchio (Fig. 14) e il cavo con un panno umido, quindi asciugarli.
Non usare prodotti abrasivi.

e Non usare acqua per pulire I'interno del corpo dell'apparecchio per
evitare di danneggiare il sensore termico.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Descrizione del
malfunzionamento

Tutte le spie sono spente e
|'apparecchio non funziona.

Cause

L'apparecchio non é
collegato alla presa di
corrente.

Collegare I'apparecchio. Se
le spie non si accendono e
|"apparecchio non funziona,
inviare I'apparecchio a

un centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

Le spie sono spente ma
I'apparecchio funziona.

La luce della spia &
danneggiata.

Inviare I'apparecchio a
un centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

Fuoriuscita anomala di
vapore durante |'uso.

Il coperchio non é chiuso
correttamente.

Aprire e richiudere il
coperchio.

La valvola di micro-
pressione non & posizionata
correttamente.

Interrompere la cottura
(scollegare I'apparecchio
dalla presa di corrente) e
controllare che la valvola
sia salda (le 2 parti devono
essere unite) e posizionata
correttamente.

La guarnizione della
valvola o del coperchio &
danneggiata.

Inviare I'apparecchio a
un centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

Lo scherma-vapore non &
posizionato correttamente.

Rimuovere e posizionare
correttamente lo scherma-
vapore, quindi riavviare la
cottura.

Il riso non & completamente
cotto o impiega troppo
tempo a cuocere.

Quantita di acqua eccessiva
o insufficiente rispetto al
riso.

Consultare la tabella di
cottura del riso.




Descrizione del
malfunzionamento

Il riso non & completamente
cotto o impiega troppo
tempo a cuocere.

Cause

La cottura lenta non é
durata abbastanza.

Inviare I'apparecchio a

Malfunzionamento del
mantenimento al caldo
(I'apparecchio rimane in
modalita di cottura o non
riscalda).

un centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

1l sensore sul circuito

Spegnere |'apparecchio e
riavviare il programma. Se
il problema persiste, inviare

EO superiore & aperto o si &
verificato un corto-circuito.
1l sensore sul circuito

E1 inferiore & aperto o si &

verificato un corto-circuito.

I"apparecchio a un centro di
assistenza autorizzato per la
riparazione.

Nota: se il recipiente interno é deformato, non utilizzarlo e acquistarne
uno di ricambio presso un centro di assistenza autorizzato.
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MEPEA NEPBbIM UCMNMOJIb3OBAHVEM

PacnakyiTe ycTpoiicTBo
« /I3BNeKknTe yCTPpOMCTBO U3 yNaKOBKM 1 pacraKkynTe Bce MPUHaANexHoCTH
1 npunaraemble JOKYMEHTbI.
« OTKpoONTe KPBbILWKY, HaXaB KHOMKY duKcauum Ha Kopryce yCTpoicTBa
(Puc. 1).
BHuMaTenbHO NpounTaiiTe MHCTPYKUMN 1 BCeraa cneapyiite UM npu

ncnosibzoBaHun yCTpOﬁCTBa.
OuncruTe yCTPOMCTBO

- M3BneknTe yawy (Puic. 2), BHYTPEHHIO KPbIWKY ¥ KfanaH JaBneHus
(Puc. 3a n 3b).



« OunCTnTE yaly, KnanaH U KpPbIWKY NpyY NMOMOLWM TYOKU 1 MOIOLLEro
cpepcTBa.

« MpoTpunTe BHELUHIO YacTb YCTPOWNCTBA U KPbILLKY BIIaXHOMN TKaHbHO.

+ [laiTe BbICOXHYTb.

« YCTaHOBMTE BCe 3/IeMeHTbl Ha CBOM MecCTa. YCTaHOBUTE CbEMHYIO
KPbILIKY B NPaBUIbHOE NMOMOMXeHVEe Ha BEPXHIO KPbILIKY YCTPOWCTBA.
3aTeM BCTaBbTe ee MexAay AByMA dukcatopamm U NPUXKMUTE A0 LWenyKa.
YcTaHOBUWTE CbeMHbIN Kabeslb B OTBEPCTHE B KOPMyce YCTPONCTBA.

- BcTtaBbTe gepxatenb AN1A TOXKM B Kopnyce ycTpowncTtaa (Puc. 4).

YCTPOMNCTBO

« [laHHaA MynbTBapKa MMeeT 25 NporpamMm NpuUroToBIEHNA: 3anekaHue,
XKapKa, Cyn, TywWeHWe, TOMJIEHUE MPUrOTOBJIEHNE, MPUrOTOBIEHNE
Ha napy, puc, puc ana cylu, naos/pu3oTTo, Kalla, NesbMeHu, nacra,
paccToiika TecCTa, AETCKOe MEHIo, CTepuniv3auusa, OMAeT, BbiMeuyka,
NorypT, BapeHbe, pasorpes. MynbTrBapKa Takxe OCHallleHa perynauuym
BpEeMeHM 1 TemnepaTypbl NPUroTOBSIEHNA 1 OTIIOKEHHOTO CTapTa.
Korpa Kabenb nutaHua OypeT MOAKNIOYEH K PO3eTKe 3/1eKTpoceTu
N pasbeMy B KOpryce YCTPOWCTBA, MynbTvBapka M34acT AMVHHBIN
3BYKOBOW CUrHas, a MHAMKATOPbl Ha MaHenu ynpasfeHna BKOYaTCA
Ha KOpOoTKOe BpeMmsA. 3aTeM Ha dKpaHe NOABUTCA «—-» 1 BCE MHAMKATOPDI
nepecTaHyT CBETUTbCA. YCTPONCTBO NepenieT B pexum oxmaanus. MNpu
MKeNlaHUM MOXKHO BblbpaTh ofHY 13 GYHKUMIA MEHIO.

B KoHUe npouecca MPUrOTOBNEHWA YCTPOWCTBO aBTOMAaTUYeCKU
nepeviaeT B PEXUM TMOAOrpeBa, KOTOpbI mpoanutca 24 vaca (B
3aBUCUMOCTU OT GYHKLMN).

He npukacaiitecb K HarpeBaTeNbHOMY 3fleMeHTY, eCnun YCTPONCTBO
NOAKIIIOUEHO K 3/1eKTPOCeTH, a Tak»Ke Noc/e NCMosb30BaHUA.

He nepeHocuTe ycTPONCTBO BO BpemaA v cpasy nocsie MCnonb30oBaHA.
JlaHHOe YCTPOMCTBO MpeAHa3Ha4YeHO TOJbKO ANA UCMONb30BaHWA
BHYTPW MOMELLEHNI.

OyHKumMn KHonky «CtapT/Cron» Haxmute KHOMKY OAMH pas3, 4ToObl
OCTaHOBUTb MPOLIECC MPUrOTOBNEHNA, HO OCTaBUTb YCTPOWCTBO
BK/IOYEHHBIM ANA AOMOMHUTENIbHOIO NPUFOTOBAEHWA WY NOLOMPEeBa.
Haxmute 1 yaepxuBanTe KHOMKY, UYTOOblI MOMHOCTbIO BbIKIIOUYNTDL
YCTPOWCTBO, €C/IN BECb NPOLIECC NPUIroTOBIEHUA NN 3aBEPLLEH.



NOArOTOBKA

Illsmepel-me NHrpeaAneHToB, MaKC. @eMKOCTb Yalun

+ MepHas WwKana Ha BHyTpeHHen CTOPOHe Yallin NprBefeHa B CTakaHax u
MCNonb3yeTca ANA U3MePeHUA KOmMYecTBa BOAbl MPY NPUroTOBEHNN
puca.

+ [1NacTMKoBbIN MePHbIV CTakaH NpeAHa3HayeH AndA prca, a He AA BoAbl.
1 fAeneHne mepHOro ctakaHa cooTseTcTByeT npumepHo 150 r puca.

» MoXHO yBennumBaTb UM yMeHbLUaTb KONNYECTBO BOAbI B 3aBUCMMOCTM
OT TUMNA PYCa 1 JINYHbIX MPeANoYTEHNN.

« Tak Kak HanpseHne W3MeHAeTCA B  Pa3/IMYHbIX  PermoHax,
He3HayuTeNbHbIV Nepenns prca Unn BOAbl ABAAETCA HOPMAaSIbHbIM.

+ MakcnmanbHoe KonMuyecTBO BOAbl BMeCTe C PWUCOM He [OKHO
npesblaTb  MakCMManbHO  AOMYCTUMOrO  YPOBHA  HamonHeHuA
BHYTPEHHeN yalun.

KonunuectBo WHrpeaneHToB 1 BOoAbl He AO/MKHO NpeBbillaTb MakKc.
OTMEeTKU WKabl.

MpurotoBneHune puca

- MNepen NpUroToBNEHEM OTMEPBLTE KOMMYECTBO pUca MEPHOW YaLluKom
1 NPOMOITE ero.

- NlomecTuTe nNpoOMbITHIN PUC B Yaly U 3anenTe ero Bodow [O
COOTBETCTBYIOLLENO YPOBHSA (LWIKana B CTakaHax).

« KonnyecTBo BoAbl 3aBUCUT OT JINUHBIX NPEANOUYTEHWIA.

MpurotoBneHune Ha napy

« KonuuecTtso BoAbl BCerAa AOKHO ObITb COOTBETCTBYIOLLVIM U HE AOJIXKHO
npeBbIlaTb YPOBEHb [JHa NapOBOW KOP3MHbI. He NpeBbillaiiTe ypoBeHb
OTMETKM «ﬁy\», YKa3aHHbIli Ha Yalue nprbopa.

« MpeBbilleHne 3TOro YPOBHA MOXET NPUBECTV K NepennsBy BO BPemsA
MCNoMb30BaHMA.

« MNomecTnTe NapoByto KOP3MHY Ha Yawy (Puc. 5).

« MonoxmTe NHrpeaneHTb B KOP3UHY.




ANA BCEX OYHKLUI

- TWaTenbHO MPOTPUTE BHELLHIOW YacTb uYawm (0COGEHHO [HO).
Y6eautecb, YTO Ha HUXKHEI YacTW Yalln 1 HarpeBaTENbHOM SfeMeHTe
HET NOCTOPOHHKX OTNIOXKEHMUI U XngkocTn (Puc. 6).

« YcTaHOBWTe vally B YCTPOWCTBO U yb6eanTech, YTO OHa pacrosioxkeHa
npasuibHo (Puc. 7).

« Y6eaunTech, UTo CbeMKas KpbillKa HaXO4UTCA B MPABUIbHOM MONIOKEHUN.

+ 3aKpowTe KPbILWKY A0 Lenyka.

« MopkntounTte Kabenb NUTaHKA K pa3bemy B KOpryce yCTPOICTBa, a 3aTemM
NoAKoumMTe JPYroli KoHel Kabensa NMTaHus K PO3eTKe 3N1eKTPOCeTU.

« He Bknouaite ycTpoicTBO, NokKa He OyAyT BbIMOMHEHbl BCe Laru,
nepeyncieHHbIe Bbllle.

Hukorga He KnaguTe pyKy Ha OTBepCTue ANA Bbixoa Napa BO Bpems

NPUroToBNEHUA NULLY, B NPOTMBHOM C/ly4Yae 3TO MOXeT NpMBecTu K

nonyyeHuio oxoros (Puc. 11).

+ YT06bI OTKNIOUNTD 3BYKOBbBIE CUTHAJbI, HAXKMUTE 1 YAEPXKMNBANTE KHOMKY
«MeHto». Bce 3ByKoBble curHanbl OyayT OTKIIIOUEHbI, KPOME CUTHaNoB
Hayarna 1 OKOHYaHWA NPUrOTOBNEHNA. HaXXMunTe 1 yaepKrnBanTe KHOMKY
«MeHt0», UTO6bl CHOBa BK/OUMTb 3BYKOBbIE CUTHASbI.

Ecnu Heo6Xx0AMMO N3MEHUTb OLWINGOYHO BbiGpaHHYI0 QYHKLMIO

NPUroTOBNIEHNA B MEHI0, HaxxmuTe KHonky «OK/OTMEHA» n 3aHoBO

BblGepuTe HYXKHYI0 QYHKLMIO.

« B Tabnuue BpemeHM NpUroToB/ieHNA YKasaHa BcA MHpopmauma ana
KaXgom ¢GyHKuMM (BpemsA, aBTOMATMYECKWUI MOAOrpeB, OTNOMEHHbIN
CTapT, NONOXeHVe KPbILWKMN...).

Ucnonb3yiiTe TONbKO NpuiaraemMylo K yCTponcTBy Yaluy.

He HanuBaiiTe B yCTPOICTBO BOAY U He KNIaANTe UHIPeAUNEHTbI, ecnu

BHYTPU HEro He yCTaHOBJIEHA Yalla.

Hukorpa He ucnonb3yinte GyHKUMM pasorpeBa 1 noporpesBa Ansa

pasmopaxkuBaHUA NULNA.
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1- OYHKUUA «<3ANEKAHUE»

« Haxmnte KHOMKY «MeHio», 4TOObl OTKPbITb MeHIo Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOTMKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIOPATb MYHKT MEHIO 1, 1 HAaXMUTE
KHOMKY «OK», 4To6bl NOATBEpANTb CBOV BbIOOP.

- Bpema npurotoBneHnA No ymONYaHUIO HAaYyHET MuraTb Ha 3SKpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HaCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
Unm «>». 3ateMm Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», uytobbl HayaTb
NPUroToBieHMe.

« MynbTrBapka nepemngeT B pexum «3anekaHue». MHAUKaTOpbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO N3[ACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe 0Tob6pa3nTCA OCTaBLUeecsA BpPeMms.

- MNocne oKOHuYaHMA MPUroTOBNIEHMA YCTPOWCTBO M3[ACT TPU KOPOTKMX
3BYKOBbIX CMrHana, 3aTemM MyNibTUBapKa neperaeT B pexnm nogorpesa.
NHpnkatop ¢yHKUmMm «logorpeB» HauHeT CBETWUTbCA, a Ha 3KpaHe
HauyHeTCA OTCYeT BpeMeHM noporpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6ynyT cBeTUTbCA BO Bpems Noaorpesa.

+ YTOoObI BbIKNIOYNTL MOAOIPEB, HaxXmuTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTrPEBA MOXKHO HaXKaTb 1 yepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

2 - QYHKUUA «<>KAPKA»

I'Iplnmeqamne. I1p|/| NpuUroToB/JIeHNN N B AaHHOM pexunve B
MynbTUBapKe Bcerga AOJIXKHbI 6bITb npoayktbl n macno. Ecnu B

MynbTUBapKe HaxXxoAUTCA TONbKO Macio, 3TO MOXeT NMpuBecTn K
BO3HNKHOBEHMIO HEMCNPaBHOCTEN 1 ONacHON CUTyauun.

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHio», 4TOObl OTKpPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», YUTOObI BbIOPATb MYHKT MEHIO 2, 1 HAXKMUTE
KHOMKY «OK», 4To6bl NOATBEpANTb CBOW BbIGOP.

Bpema npurotoBneHMsa MO YMOMYaHUIO HAYHET MuraTb Ha SKpaHe.
BpemAa nNpurotoBneHNA MOXHO HacTPOUTb MPU MOMOLUN KHOMOK «<»
unm «>». 3ateM Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», 4yTobbl HavaTb
NPUroToBieHNe.

MynbTBapka nepengetr B pexum «Kapka». VHOMKaToOpbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO M3AACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe 0TOOPA3MTCA OCTaBLLEECH BPEMS.




- Nlocne OKOHYaHUA NPUTrOTOBAEHUA YCTPOMCTBO M3LACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUTHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXKum rnogorpesa.
NHpukaTtop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauyHeT CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
HaYHeTCA OTCYeT BPeMeHU nogorpesa. iHankaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6ynyT CBeTUTbLCS BO BpPeMs NMoAorpesa.

+ YT0o6bI BLIKMIOUYMTL MOAOrPEB, HaXXmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJIIOYEHNA MOAOTrPEBa MOXKHO HaXKkaTb 1 yepKMBaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

« BaxxHo yb6eanTbCA, UTO BHYTPEHHAA KpbllKa MpOCylleHa, a B
COeiVIHEHUSIX HET OCTAaTKOB BOAbl, UTOObI M36eXaTb BbIMECK/BaHWSA
ropsyero macna v3-nog 3akpbITON KPbILLKU.

+ Wicnonb3yiite He 60nblue 2-3 CTONOBBIX JIOXKEK Macsa.

3 - OYHKLMA «CYM»

« Haxmnte KHOMKy «MeHio», 4TOObl OTKpbITb MeHio Bbibopa. 3aTem
HaXMUTE KHOTKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIOPATb MYHKT MEHIO 3, 1 HAXMUTE
KHOMKY «OK», 4To6bl NOATBEpANTb CBOV BbIOOP.

- Bpema npurotoBneHna no yMONYaHWIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HaCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» wnu «Crapt», uytobbl HayaTb
npuroToBieHve.

« MynbTrBapka nepenget B pexum «Cyn». MHanKaTopbl KHOMOK «CTapT»
n «OK» HauHyT CBETUTbCA, YCTPOMCTBO M34acT 3BYKOBOW CMTHasl, a Ha
3KpaHe 0TOOPa3nTCA OCTaBLLeeca Bpems.

- [locne OKOHYaHUA NMPUrOTOBMIEHMA YCTPONCTBO M3AACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CMrHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXum nogorpesa.
NHpnkatop ¢yHKUmMm «[logorpeB» HayHeT CBETUTbCA, a Ha 3dKpaHe
HayHeTCA OTCYeT BpeMeHM noporpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6yayT CBETUTbCA BO BpeMA Nofjorpesa.

+ YTOoObI BBIKMIOUNTL MOAOTPEB, HaxXmuUTe KHOMKY «CrapT/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTrPEBa MOXKHO HaXKkaTb M yAepKMBaTb KHOMKY «OK/
OTtmeHa».

4 - OYHKUUNA «TYLUEHUE»

« Haxmnte KHOMKY «MeHio», 4TOObl OTKPbITb MeHI0 Bbibopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIGPaTb NYHKT MEHIO 4, 1 HaXXmuTe
KHonMKy «OK», uTo6bl NOATBEPANTL CBOW BBIGOP.

RU



- BpemAa npurotoBneHna Mo yMONUYaHWIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HaCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», uyTobbl HauaTb
npuUroToBieHne.

- MynbTuBapka nepenger B pexum «TyweHune». MHAMKATOPbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» Ha4HYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO N3AACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe 0TobpPa3nTCA OCTaBLUeecs BpeMms.

- Mocne oKoHuYaHWA NPUroTOBMIEHMA YCTPOMCTBO M3[ACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CMFHana, 3aTeM MyfibTMBapKa nepengeT B peXkum nogorpesa.
NHaukaTtop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauHeT CBETUTbCA, a Ha JKpaHe
HauyHeTCA OTCYeT BpeMeHM nogorpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6yayT cBETUTbCA BO BpEMA Nofjorpesa.

« YToObl BBIK/IOUNTL MOAOrPEB, HaxmuTe KHOMKY «CtapT/Cron». Takxe
ANA OTKIIOYEHNA MOAOrPeEBa MOXKHO HaXKaTb 1 yAepKnBaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

5 - OYHKLUUA «TOMJIEHUE»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4TobGbl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIOPATb MYHKT MEHIO 5, 1 HAXMUTE
KHOMKY «OK», 4To6bl NOATBEpANTb CBOW BbIOOP.

- BpemAa npurotoBneHnAa Mo yMONYaHUIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HacCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
Unm «>». 3ateMm Haxmute KHonky «OK» wmnu «Crapt», uyTobbl HayaTb
npuroToBieHve.

« MynbTuBapka nepenger B pexum «TomneHue». IHONKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HaUHYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO N3[ACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha aKpaHe 0To6Pa3mnTCA OCTaBLLeecA Bpems.

- Mocne OKOHYaHWA MPUrOTOBMIEHMA YCTPOWCTBO M3[ACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUrHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXKum rnogorpesa.
NHpukaTtop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauyHeT CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
HayHeTCA OTCUYET BpeMeHM noporpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6yyT CBeTUTbCS BO BpeMms NMoAorpesa.

+ YT0o6bI BLIKMIOUYMTL MOAOrPEB, HaXXmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTPEBA MOXKHO HaXKaTb 1 yepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».



6 - OYHKUMA «NMPUTOTOBJIEHUE HA NAPY»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHio», 4TobGbl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», UTOObI BbIOPATb MYHKT MEHIO 6, 1 HAXKMUTE
KHOMKY «OK», 4To6bl NOATBEpANTb CBOV BbIOOP.
Bpema MpurotoBneHUA Mo YMOMYAHUIO HAYyHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HaCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
Unm «>». 3ateMm Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», uytobbl HayaTb
npuroToBneHue.
MynbTiBapka nepeiijer B pexum «[lpurotoBneHne Ha napy».
NHankatopbl KHONOK «CtapT» U «OK» HauHYT CBETUTbCA, YCTPOWMCTBO
N3[acT 3BYKOBOW CMIHar, @ Ha dKpaHe 0Tobpa3mnTca ocTaBLleecs Bpems.
Mocne OKOHYaHUA MPUrOTOBMIEHMA YCTPOWCTBO M3[ACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUFHana, 3aTeM MyfibTMBapKa nepengeT B peXKum noaorpesa.
NHpukaTtop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauyHeT CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
HauyHeTCA OTCYeT BpeMeHM noporpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6ynyT cBeTUTbCA BO Bpems Noaorpesa.
+ YTOoObI BbIKNIOYNTL MOAOIPEB, HaxXmuTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTrPEBA MOXKHO HaXKaTb 1 yepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».
MpumeyaHne. YpoBeHb BOAbl, YKasaHHbIl Ha LWIKajKe Yalu,
Nno3BonAeT roToBUTb Ha mapy He gonbuwe 1 4aca. Ecnn Tpebyetca
roToBUTb AOJNblIe, Heo6xoaAMMo f06aBUTb BoAy.

7 - ®YHKUUA «<PUC»

+ HacbinbTe HeobxopnMoe KONMUeCTBO puca B Yauly, WCMOb3yA
npunaraemblii MepHbI cTakaH (Puic. 9). 3aTem 3aneliTe XonoAHON BOAON
[0 cooTBeTcTBYtoWen oTmeTKn «CUPS» (Puc. 10).

+ 3aKpowTe KPbILLKY.

MpumeyaHue. Bcerga cHayana sacbinaiTe pyuc, B NPOTUBHOM clly4ae

6yaeT CAMLIKOM MHOTO BOAbl.

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4TobGbl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIGPaTb MYHKT MEHIO 7, 1 HAXKMUTE
KHoMKy «OK», uTobbl NOATBEPANTL CBOW BHIGOP.

+ 3aTeMHaxmunTe KHOMKY «OK» nnm «CtapT», UTo6bl HAYaTb NPUrOTOBIIEHNE.

« MynbTuBapka nepenget B pexxum «Puc». MiHgnkatopbl KHonok «CtapT»
n «OK» HauHyT CBETUTbCA. YCTPOMCTBO M3AACT 3BYKOBOWM CUTHan, a Ha
3KpaHe 0ToOpPa3nTCA CUMBON .
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- [lo npowecTBUN HEKOTOPOro BPEeMeHM YCTPOWCTBO W3JacT ABa
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHaNa, 3aTeM MyfbTMBapKa nepenger B pexunm
BapKW, @ Ha SKpaHe HaYHEeTCA OTCYET BPeMeH BapKMu.

- [Nocne oKOHYaHMA BapKM YCTPOMCTBO M3AACT TP KOPOTKMX 3BYKOBbIX
CUrHana, 3aTem My/bTBapKa nepenger B pexnm nogorpesa, UHAMKaTop
byHKUMM «[lopgorpes» HaUHET CBETUTLCA, @ Ha SKPaHEe HauHeTCA oTcyeT
BpemeHn nopgorpesa. MHaukatopbl KHomok «Crapt» u «OK» 6yayT
CBETUTbCA BO Bpems nogorpesa.

+ YT0o6bI BLIKMIOUYMTL MOAOrPEB, HaXXmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTPEBA MOXKHO HaXKkaTb 1 yAepMBaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

8 - OYHKLMA «PUC ANA CYLIN»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4YTOOGbl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» UJIN «>», 4TOObI BbIGPaTb MYHKT MEHIO 8, 1 HaXXmuTe
KHOMKY «OK», uTo6bl NOATBEPANTb CBOV BbIOOP.

+ 3aTeMHaxmunTe KHOMKY «OK» nnu «CtapT», UTo6bl HAYaTb NPUrOTOBIEHNE.

« MynbTrBapka nepenget B pexkum «Puc ana cywm». VIHanKaTopbl KHOMOK
«CrapTm» 1 «OK» HauHYT CBETUTbCA. YCTPONCTBO M3AaCT 3BYKOBOW CUTHan,
a Ha 3KpaHe 0To6Pa3nTCA CUMBON .

- Mo npolwecTBM HEKOTOPOro BPEMEHW YCTPONCTBO MW3[acT fABa
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHaNa, 3aTeM MyfbTMBapKa nepenger B pexnm
BapKM, @ Ha KpaHe HaYHeTCA OTCUYET BPeMeH BapKu.

« Mocne oKoOHYaHWA BapKU YCTPOWMCTBO U3AACT TPY KOPOTKMX 3BYKOBbIX
CUrHana, 3aTem My/bTUBapKa NepenaeT B pexrnm nogorpesa, UHAMKaTop
byHKUMM «[logorpes» HauHET CBETUTLCA, @ Ha SKPaHEe HaUHeTCsA oTcyeT
BpeMeHn nogorpesa. VHAankatopbl KHomok «Crapt» n «OK» 6yayT
CBETUTbCA BO BpeMsA NoAorpesa.

+ YT06bl BLIKMIOUMTL MOAOrPEB, HaxmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
ANA OTKIOYEHMA MOAOrPEBA MOXHO HaXKaTb N yaepxKmnsaTb KHOMKy «OK/
OTmeHa».

9 - ®YHKUMNA «<NNNOB/PN30OTTO»

« Haxmute KHonky «MeHto», uToObl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXXMUTe KHOTMKY «<» UMK «>», YTOObI BbIOPATh NYHKT MEHIO 9, U HaXMuTE
KHOMKY «OK», yTob6bl NOATBEpANTL CBOV BbIGOP.

« 3aTeMHaxxmmTe KHOMKY «OK» nnm «CrapT», UTo6bl HAYaTb MPUIOTOBIEHNE.



- MynbTriBapKka nepenget B pexum «[nos/Prn3otto». IHanKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA. YCTPOMCTBO M3AaCT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KkpaHe oTobpasutca cumson [HL £

- o NpoLuecTBMN HEKOTOPOro BPeMEHM.

* YCTPOWCTBO M3[aCT jBa KOPOTKIX 3BYKOBbIX CUTHaNa, 3aTeM MyfibTMBapKa
nepenaeT B pexunm BapKy, a Ha SKpaHe HaUHeTCA OTCHET BpeMeHW BapKu.

- [ocne oKOHYaHWA BapKM YCTPOMCTBO M3AACT TP KOPOTKMX 3BYKOBbIX
curHana, 3aTem My/bTriBapKa nepenaet B pexumM nogorpesa, MHAMKaTop
dyHKUMM «[loporpes» HaYHET CBETUTLCA, @ Ha SKPaHe HaYHeTCA oTcyeT
BpemeHn nopgorpesa. MHaukatopbl KHomok «Crapt» u «OK» 6yayT
CBETUTbCA BO BpeMs NoAorpesa.

+ YT0o6bI BLIKMIOUYMTL MOAOrPEB, HaXXmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTPEBA MOXKHO HaXKkaTb 1 yepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

TABJINLIbI MPUTOTOBJIEHUA PUCA (MPOTPAMMbI 7/8/9)

« PekomeHZauMm NO  MPUroTOBAEHMIO  Pa3fINYHbIX  BUOOB pmca
npviBeAeHbl B Tabnuue Huxe. [InA AOCTVXKEHMA HauyyLero pesynbrata
PEKOMEHIYEeTCA WCMNONb30BaTh OObIYHBIA PUC, a He BuUAbl purca
6bICTPOro MPUrOTOBNEHNA, KOTOPbIA MosydyaeTcs 6Gonee NUMNKAM 1
MOXeT NPUAUMHYTb K OCHOBaHMio. [1na Apyrux BUAOB puUCa, Taknx Kak
KOPWYHEBDIV NN OUKUIA, KONNYECTBO BOAbI MOXKET Pa3finyaTbCaA.

« Ina npuroToBneHna 1 cTakaHa 6eforo prca (Ha 2 ManeHbKux munm 1
6onbluylo nopumio) Ucnonb3ynte 1 mMepHbIN cTakaH 6enoro puca, a
3aTeM f06aBbTe MONTOPa MePHbIX CTakaHa BoAbl. Mpy NpurotoBneHnn
1 cTakaHa prica HeKoTopble BUAbl pyUca MOTyT NPUANMATb K OCHOBAHUIO.

« MakcMmanbHOe KOonM4yecTBO BOAbl BMeCTe C PUCOM He [OSIKHO
npesblWaTh MakKCUManbHO AOMYCTVMOrO YPOBHA HaMoOfHEHUA yalu
(Pnc. 8). B 3aBuUCMMOCTM OT TUNa puca KOMUYECTBO BOAbl MOXET
OTNNYATLCA OT YKa3aHHOrO.



PYKOBOACTBO MO NMPUrOTOBJIEHUIO PUCA

Kon-Bo pucae Macca puca YpoBeHb BoAbl B Yalue Kon-Bo nopuit
cTaKaHax (+ puc)

2 300r OTmeTKa «2 CcTakaHa» 2-4 nopuun
4 600 r OTmeTKa «4 CTakaHa» 4-6 nopunin
6 900 r OTmeTKa «6 CTakaHOB» 6-12 nopuwnn
8 1200 r OTtmeTKa «8 cTakaHOB» 8-16 nopuuin
10 1500 r OtmeTKa «10 cTakaHOB» 10-20 nopuui

10 - OYHKUMNA «KALLA»

« Haxxmnte KHOMKY «MeHio», 4ToObl OTKPbITb MeHK Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» WM «>», 4yToObl BbIOpaTb MYyHKT MeHo 10, 1
HamuTe KHomMKy «OK», 4Tobbl NOATBEPAUTL CBOV BBIGOP.

BpemAa npurotoBneHMsA MO YMOMYaHWIO HAaYHET MuraTb Ha SKpaHe.
BpemAa NpurotoBReHNA MOXHO HAacTPOUTb MPU MOMOLYN KHOMOK «<»
Unn «>». 3aTeM HaxmuTe KHonky «OK» mnm «CrapT», uTobbl Hauyatb
NPUroToBieHNe.

MynbTrBapKa nepenget B pexkum «Kawwa». MHanKaTopbl KHONoOK «CtapT»
n «OK» HauHyT CBETUTbCA, YCTPOWCTBO U3AACT 3BYKOBOW CUTHan, a Ha
3KpaHe 0To6Pa3nTCA OCTaBLUeeCs BpeMmsl.

locne OKOHYaHWA NPUrOTOBMIEHNA YCTPONCTBO M3AACT TPU KOPOTKMX
3BYKOBbIX CUFHana, 3aTeM MyfibTMBapKa nepengeT B peXXum noaorpesa.
NHpukatop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauHeT CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
HaYyHeTCA OTCYeT BpemMeHU nogorpesa. MIHankaTopbl KHONoOK «CTapT» 1
«OK» ByyT CBETUTbCA BO BPEMA NMOJOrPeBa.

YT0o6bI BBIKMIOUNTD MOAOrPEB, HaXXMUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[ONA OTKNIOYEHMA MOAOrPEBA MOXHO HaXKaTb U yaepKunBaTb KHOMKy «OK/
OTmeHa».

Kawy »enatenbHo ynotpebutb He Mo3fHee, yeM yepe3 1 vac nocne
NPUroToB/IEHUA.

11 - OYHKUUA «NEJIbMEHU»

« Haxxmute KHOMKY «MeHto», 4TOBbl OTKPbITb MeHi0 Bblbopa. 3atem
HaXXMUTE KHOMKY «<» WU «>», 4Tobbl BbIOPATb MYHKT MeHio 11, u
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOW BbIGOP.



- BpemAa npurotoBneHna Mo yMONUYaHWIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
BpemAa nNpurotoBneHNA MOXHO HAacTPOUTb MPU MOMOLYU KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», uyTobbl HauaTb
npuUroToBieHne.

MynbTrBapka nepenget B pexum «lenbmeHn». VIHQMKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO M3AACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe oTobpasutca cumeson (AL D) Ha aTane sapku. Kpbilka
JOJKHa 0CTaBaTbCA 3aKPbITOM Ha 3TOM 3Tane.

Korga Bopda 3akmnuT, MynbTMBapKa W3[acT 5 3BYKOBbIX CUTHasoB,
yKasblBas Ha To, YTo nopa A06aBnATb nenbmeHn. OTKPONTe KPbILLKY 1
NOJIOXKMTE NesibMeHU B Yally.

OcTaBbTe KpbIWKY OTKPbITON U HaxmuTe KHOMKy «OK» mnun «Crapt»,
yToObl HauaTb MPUrOTOBNEHWE NefbMeHei. WHAMKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HaUHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO M3[ACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha aKpaHe 0To6Pa3mnTCA OCTaBLLeeca Bpems.

Mocne 3aBepLueHnA Npouecca NPUroToBNEHNA YCTPONCTBO U3[ACT TPU
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHasa.

« na dyHKUMM «[lenbmeHV» HeNlb3A akTUBUPOBaTb GYHKLMIO nop,orpeBa.
MpepynpexaeHne. Bo BpeMsa NpuroTtoBneHns nejbmeHei KpbillKa
OOJIKHa 6bITb OTKpbITA.

12 - OYHKUMNA «<NACTA»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4TOObl OTKPbITb MEHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» WM «>», 4ToObl BbIOpaTb MYyHKT MeHo 12, u
HaxmuTe KHorKy «OK», 4To6bl NOATBEPAUTL CBOV BBIGOP.

BpemAa npurotoBneHMA MO YMOMYaHWIO HAaYHET MuraTb Ha 3SKpaHe.
BpemAa nNpurotoBieHNA MOXHO HAacTPOUTb MPU MOMOLYN KHOMOK «<»
UM «>». 3aTeMm Haxmute KHonky «OK» unu «CrapT», uyToObl HayaTb
NPUroToBieHNe.

MynbTrBapka nepenget B pexkum «lacta». IHgmnkaTtopbl KHONokK «CrapTt»
n «OK» HauHyT CBETUTBCA, YCTPOWCTBO U3AACT 3BYKOBOW CUTHan, a Ha
skpaHe oTobpasutca cumeon ALl D Ha sTane Bapkum Boabl. Kpbilika
[OJKHa OCTaBaTbCA 3aKPbITON Ha 3TOM 3Tane.

Korma Bopa 3akumnuT, MynbTMBapka M3AacT 5 3BYKOBbIX CUFHAnoB,
yKa3blBas Ha To, 4To nopa Ao6aBnATb nacTy. OTKPONTE KPbIWKY ”
nomecTuTe NacTy B YalLly.

OcTtaBbTe KpbllKY OTKPbITON U HaxmuTe KHOMKy «OK» mnnun «Crapt»,
YyTOObl HauyaTb NPUroToBMIeHME MacTbl. MHAMKaTopbl KHOMOK «CTapT»
n «OK» HauHYT CBETUTbCA, YCTPOMCTBO M3[acT 3BYKOBOW CUTHasl, a Ha
3KpaHe 0TOOPa3nTCA OCTaBLLEECA BpeMs. m




- MNocne 3aBeplueHnA NpoLuecca NPUroToBIEHNA YCTPONCTBO M3[acT TPy
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHasa.

« Ina dyHKUmMM «MacTa» Henb3A akTMBMPOBaTb GYHKLMIO Moforpesa.

MpeaynpexpeHne. Bo BpemA NpuroToBfeHUA nNacTbl KpbiliKa

[OKHA 6bITb OTKpPbITA.

13 - QYHKL A «PACCTONKA TECTA»

« Haxmnte KHOMKY «MeHio», 4TOObl OTKpbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» WM «>», 4TOObl BbIOpPaTb MYHKT MeHio 13, u
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOW BbIGOP.

Bpema nMpurotoBneHnAa Mo yMONYaHUIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HacCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» wunu «CrapTt», uytobbl HayaTb
npuroToBieHve.

MynbTuBapka nepenpet B pexum «Pacctorika Tecta». MHAMKaTOPbI
KHOMNOK «CTtapT» 1 «OK» HaUHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO N3[aCT 3BYKOBOW
CUrHan, a Ha 3KpaHe 0ToOpa3mnTCcA OCcTaBLUeeca Bpems.

Mocne 3aBeplueHna npoLecca NPUroTOBAEHWA YCTPONCTBO U3[ACT TPU
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHana.

Ona ¢yHKumm «PaccTolika TecTa» Henb3A aKTUBMPOBATb GYHKLMIO
nogorpesa.

14 - OYHKUUA «AETCKOE MEHIO»

« Haxmute KHonky «MeHto», UTOObl OTKPbITb MeHI0 Bblibopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» WM «>», YTOObl BbIOpaTb MYyHKT MeHo 14, u
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOI BbIGOP.

Bpema npurotoBneHMs MO YMOMYaHWIO HAaYHET MuraTb Ha SKpaHe.
Bpema npurotoBneHNA MOXHO HacCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
nnm «>». 3ateMm Haxmute KHonky «OK» wmnmn «CrapT», uToObl HavaTb
npuroToBieHne.

MynbTvBapka nepenger B pexunm «[leTckoe MeHo». MHAMKaTopbl
KHOMNOK «CtapT» 1 «OK» Ha4yHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO N3AACT 3BYKOBOW
CUrHan, a Ha 3KpaHe 0ToOPa3nTCA OCTaBLLEeCA BpeMs.

Mocne OKOHYaHUA MPUrOTOBMIEHMA YCTPOMCTBO M3[ACT TPU KOPOTKMX
3BYKOBbIX CUFHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXXum noaorpesa.
NHpgukatop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauHET CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
HauHeTCs OTCYeT BpeMeHM nogorpesa. MHgmKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» 6ynyT cBeTUTbCA BO BpemsA Noforpesa.




+ YTo6bl BbIKMIOUNTD MOJOIPEB, HaxmuTe KHomky «Crapt/Cron». Takxke
ANA OTKJIIOUYEHWA NOAorpeBa MOXKHO HaXaTb U YAepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTtmeHa».

« V3 coobpakeHnin 6e30MacHOCTM MULWEBbIX MNPOAYKTOB dyHKLUA
nopgorpesa AOCTyMNHa TOSIbKO Ha 1 yac.

MpumeyaHue. [leTckoe nuTaHNe HeO6X0ANMO ynoTPe6UTb B NULLy

He no3xe, Yem Yepes 1 Yac nocne NPUroToBNIEHNA.

15 - ®YHKUNA «CTEPUITN3ALUA»

« Haxmute KHonky «MeHto», 4YTOObl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» WM «>», YTOObl BblOpaTb NYHKT MeHio 15, 1
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOI BbIGOP.

- Bpema MNpurotoBneHMA NO YyMONMYaHMIO HaYyHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBneHWA MOXHO HAaCcTPOWTb MPU MOMOLYM KHOMOK «<»
unm «>». 3ateMm Haxmute KHonky «OK» wmnu «CrapT», uTobbl HavaTb
npuUroToBeHve.

« MynbtuBapka nepengetr B pexum «CTepunvsayuns». |/|H,£|I/IKaTOpr
KHOMNOK «CtapT» 1 «OK» HauyHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO N3AACT 3BYKOBOW
CUrHarn, a Ha 3KpaHe 0ToOPa3nTCA OCTaBLLEeCA BpeMS.

- Mocne 3aBepLueHNA NpoLecca NPUroToBIEHNA YCTPOMCTBO U3LacCT TP
KOPOTKUX 3BYKOBbIX CUrHana.

« Ana  oyHkunm «CTepunusaumna» Henb3Aa aKTUBMPOBaTb  GYHKLMIO
noporpesa.

+ Ytobbl NpepoTBpaTUTL Ob6pasoBaHMe My3biPbKOB BO3AyXa, KOTOpble
MOFyT MoMellaTb Mpoueccy cTepunn3aunn, AeTckue OyTbIoUKM 1
KOHTEeNHepbl HEOOXOAVMO HaMoOSIHUTL BOLOW, MPeXae YeM NoMecTUTb
UX B Yaluy.

16 - OYHKL A <OMJIET»

« Haxmnte KHOMKy «MeHio», 4TOObl OTKpbITb MeHio Bbibopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» WM «>», YTOObl BbIOPaTb MYyHKT MeH0 16, 1
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOI BbIGOP.

- BpemAa npurotoBneHnA No ymMONYaHUIO HAaYyHET MuraTb Ha 3SKpaHe.
Bpema npurotoBneHWs MOXHO HAaCTPOWTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» wnmu «Crapt», uytobbl HayaTb
NpWroToBieHMe.




- MynbTuBapka nepenger B pexum «OmneT». VHAmKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HaUHYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO N3[ACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe 0Tob6pa3nTCA oCTaBLUeecs BpeMms.

- [locne OKOHYaHUA NMPUrOTOBMIEHWA YCTPOMCTBO M3[AACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CMrHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXum nogorpesa.
NHpnkaTop ¢yHKUmMM «lopgorpeB» HayHeT CBETUTbCA, a Ha 3dKpaHe
HayHeTCA OTCYeT BpeMeHM noporpea. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» ByayT CBETUTLCA BO BpeMA NofJorpesa.

+ YT0o6bI BLIKMIOUYMTL MOAOrPEB, HaXXmuUTe KHOMKY «Crapt/Cron». Takxe
[NA OTKJTIOYEHNA MOAOTPEBA MOXKHO HaXKkaTb 1 yAepMBaTb KHOMKY «OK/
OTmeHa».

17 - OYHKL A «BbINMEYKA»

« Haxmnte KHOMKY «MeHio», 4TOObl OTKpbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» WM «>», YToObl BbIOpaTb MYHKT MeHio 17, u
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NoATBEPAUTL CBOW BbIGOP.

- Bpema npurotoBneHna Mo yMONYaHMIO HayHET MUraTb Ha 3KpaHe.
BpemAa nNpurotoBfieHNA MOXHO HAacTPOUTb MPU MOMOLUN KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» mnu «CrapT», uytobbl HayaTb
npuroToBieHve.

- MynbTBapka nepenpeTr B pexum «Bbineyka». MHANMKaTOPbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HaUHYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO M3AACT 3BYKOBOW CUTHA,
a Ha 3KpaHe 0Tob6pa3nTCA OCTaBLUeecs BPeMs.

- MNocne 3aBeplieHnA npoLecca NPUroToBIEHUA YCTPOWCTBO U3[aCT TPU
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHana.

+ AnAa dyHKUMK «Bbineuka» HeNb3A akTMBUPOBaTb GYHKLMIO MOJOrPEBa.

18 - YHKLUA «AOTYPT»

+ Haxmute KHonky «MeHio», 4TOObl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXKMUTE KHOMKY «<» WM «>», YTOObl BbIOpaTb MYyHKT MeH 18, u
HaxkmuTe KHonKy «OK», uTo6bl NOATBEPAUTL CBOI BbIGOP.

Bpema npurotoBneHnA No ymMONYaHUIO HAaYHET MWraTb Ha 3SKpaHe.
Bpema npurotoBneHMs MOXHO HAaCcTPOWTb MPW MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» mnu «CrapTt», 4yTobbl HayaTb
NpUroToBieHMe.

MynbTiBapka nepengetr B pexum «Morypt». VHAMKaTopbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, YCTPONCTBO M3AACT 3BYKOBOW CUTHA,
a Ha 3KpaHe 0Tob6pa3nTCA OCTaBLUeecsA BPeMms.



- Mocne 3aBeplLueHnA Npouecca NPUroTOBAEHNA YCTPONCTBO U3[ACT TPU
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHasa.

« ins dyHKUMK «AorypT» Helb3s aKTMBMPOBaTb GYHKLMIO NOAOrpeBa.

+ MpnnpuroToBneHNN Norypra MoxHo NCNOJIb30BaTb B My/ibTBapKe
CTeK/sIHHble TEPMOCTONKNE KOHTENHEepPbI.

BbIBOP UHITPEAUEHTOB A1 NOT'YPTA

Monoko
Kakoe monoko ncnonbsosarb?
Bo Bcex Halumx peLenTax (eC/m He yKa3aHO UHOE) NCMOMb3YEeTCA KOPOBbE
MONOKO. MOXHO 1CNONb30BaTh PacTUTENIbHOE MOJIOKO, TaKoe Kak COeBoe,
a TaKk)Ke OBeYbe WM KO3be MOJIOKO, HO B lAHHOM CllyYae KOHCUCTEeHLUA
MorypTta MOXeT N3MeHATbCA B 3aBUCMOCTU OT UCMOJb3yeMOro MOJIOKa.
[na ncnonb3oBaHWA C AAHHON MYNbTVBAPKOIN NMOAXOAUT CbiIPOe MOJIOKO
nnu nio6oe nacTeprn3oBaHHOE MOJIOKO 1 BCE MPOAYKTbI, ONMNCAHHbIE HIKE.
- MacTtepnsoBaHHoe MONOKO. [lacTepu3oBaHHOE LENbHOE MOJIOKO
obecneunt MNpPUroToBfieHMe TFyCTOro Korypra. I'Ionyo6e3>KV|peHHoe
MOJIOKO CAienaeT NorypT meHee ryctbiM. OfHaKo MOXHO 1CMONb30BaTh
nonyo6e3<npeHHoe MOJIOKO 1 f06ABUTb K HEMY OfiHY U [iBE YalHbIX
NOXKWM CYyXOro MOJIOKa.
MactepnsoBaHHoe Monoko. CrnocobcTByeT npuroToBrieHuto 6Gonee
C/IMBOYHOTO OrypTa C NIerko NyIeHKOM CBepXy.
Cbipoe monoko (pepmepckoe). Takoe MOMOKO HeOOGXO[MMO
BCKUMATUTb Mepef WCNonb3oBaHMeM. PekomeHAyeTca NpOKUMATUATb
ero B TeUYeHWV [JIUTENIbHOTO BpeMeHUu. Mcrnonb3oBaHue Takoro
MoJioka 6e3 npeaBapuTesIbHOrO KUMAYEHUA MOXET ObiTb OnacHbIM.
Mocne KMNAYeHMA AariTe MOSIOKY OCTbITb, MPeXAe Yem KCMnonb30BaTh
ero B ycTpoiicte. MorypT, MpuUroToBNeHHbIN Ha CbIPOM MOJIOKE, He
peKoMeHAyeTCA MCMonb30BaTb B KauyecTBe MUTaTeNbHOW Cpepbl AnA
KyNbTMBMPOBaHNA.
- Cyxoe Mmonoko. [1o3BonAeT MnonyynTb OYEHb C/MBOYHbLIA NOTYypPT.
CnepyiiTe MHCTPYKLMAM Ha yNakoBKe Npon3BogMTEeNs.
Bbi6upaiiTe LenbHOe MONOKO, NPeANnoYTUTENbHO NacTeprn3oBaHHOe
U CTepunn3oBaHHoe.
Cbipoe (cBexee) unu HenacrepmsoBaHHOE MOJIOKO Heobxoaumo
npeABapuUTeNIbHO NPOKUNATUTD, a 3aTeM OX1aANTb U YAaNNTb MEHKY.
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®epmeHTbI

Ona noryprta

B KauecTBe pepMeHTOB MOryT MCMOMb30BaTbCA:

« OAVH MarasviHHbIi HaTyparnbHbIl MOFYpPT C [JNTENIbHbIM CPOKOM
xpaHeHus. C 6onee akTVBHbIM depMeHTOM MOrypT nonyumtcs 6onee
rycTbIM.

Cy6numnpoBaHHbIii pepMeHT.. B3ToM ciiyyae cnepyinTe MHCTPYKLMAM,
YyKa3aHHbIM Ha ynakoBke ¢depmeHTa (Opoxkel). [JaHHble depmeHTb
MOXHO HalTW B CymepMapKeTax, anTeKax W HeKOTOpbIX Mara3mHax
3[J0POBbIX NMPOAYKTOB.

OpvH 13 HepaBHO MPUrOTOBMIEHHbIX WMOFYPTOB — OH [AOJKEH
6blTb HaTypanbHbIM U HeaBHO MPUrOTOBMIEHHbIM. DTO Ha3blBaeTCA
KynbTB/MpOBaHueM. [locne MATM  MPOLIECCOB  KyNbTVBMPOBAHMA
nCnonb3yembll  MOrypT TepAeT aKTVBHble ¢epMeHTbl K MOo3ToMy
MOXET CTaTb MPUYMHON MEHee MOTHOWM KoHcMcTeHumU. Mocne aToro
KyNbTYB/POBaHME HeobXOAMMO OCYLWEeCTBAATb C UCMONb30BaHMEM
MarasvHHOro orypTa unu cy6mmmnpoBaHHbIX GepMeHTOB.

Mocne KuNAYeHUA MOJIOKa MOAOMKAWUTE, MOKA OHO OCTbIHET [0

KOMHaTHOI TeMmnepartypbl, npexae yem gOGaBﬂﬂTb gbepmeu'rbl.

CnMWIKOM BbICOKasA TeMmnepaTtypa MOXeT pa3pyliunuTb CBOKNCTBa

¢depmeHTOB.

Bpemsa ¢pepmeHTaymn

- na wnorypta Heobxogumo oT 6 Ao 12 yvacoB depmeHTaumu, B
3aBUCUMOCTY OT OCHOBHbIX MHIPEAUEHTOB U1 »KeJlaeMOoro pesysbTarta.

Mngkun | | | | | | | lycton

Cnagkun | | | | | | | chnbla
64 74 8y 9y 104y 11y 124
- Mocne 3aBeplleHVs MPUrOTOBNEHUA KOrypTa ero HeobxoaumMo

NMOMECTUTb B XONOAWIbHVK MUHUMYM Ha 4 yaca. OH MOXKeT XpaHUTbCA B
XONOANNBbHUKE MAaKCUMYM 7 [HEN.



19 - OYHKLU A «<BAPEHbBE»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4TobGbl OTKPbITb MeHI0 Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» WM «>», 4ToObl BbIOpaTb MYyHKT MeHio 19, u
HaxmuTe KHorMKy «OK», 4ToObl NOATBEPAUTL CBOV BBIGOP.

Bpema nmpurotoBneHnAa Mo yMOMYaHUIO HAYyHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema npurotoBnieHNA MOXHO HaCTPOWUTb MPU MOMOLLM KHOMOK «<»
unm «>». 3atem Haxmute KHonky «OK» mnu «CrapT», uyto6bl HayaTb
npuUroToBfieHne.

MynbTuBapka nepenger B pexum «BapeHbe». MHAMKaTOpbl KHOMOK
«CrapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTbCA, YCTPONCTBO M3[aCT 3BYKOBOW CUrHan,
a Ha 3KpaHe 0Tob6pa3nTCA OCTaBLUeecs BpPeMms.

Mocne 3aBeplueHnAa npoLecca NPUroTOBAEHUA YCTPONCTBO U3[acT TPU
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHana.

« AnAa dyHKuUK «BapeHbe» Henb3a akTMBMPOBaTb GYHKLMIO MOAOrpeBa.

MpenynpexpeHne. Bo Bpema nNpuroroBneHWA BapeHbA KpbiliKa
[OJKHA 6bITb OTKPbITA.

20 - ®YHKL LA «<PA3OTIPEB»

« HaxxmunTe KHOMKy «MeHto», 4TOObl OTKPbITb MEHI Bblbopa. 3aTem
HaXMUTE KHOMKY «<» WM «>», YToObl BbIOpPaTb NMYHKT MeHio 20, u
HaxmuTe KHomMKy «OK», 4Tobbl NOATBEPAUTL CBOV BBIGOP.

Bpema mpurotoBneHUA Mo yMOMUYaHUIO HAYyHET MUraTb Ha 3KpaHe.
Bpema nNpuroToBfieHNA MOXHO HacCTPOWUTb MPU MOMOLLN KHOMOK «<»
Unn «>». 3aTeM HaxmuTe KHonky «OK» mnm «CrapT», uTo6Obl Hauyatb
NpuUroToBeHne.

MynbTBapka nepengetr B pexum «Pasorpes». VIHaMKaTopbl KHOMOK
«CrapT 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, YCTPOMCTBO M3AACT 3BYKOBOW CUTHa,
a Ha 3KpaHe 0TobpPa3nTCA OCTaBLUeecs BpeMms.

Mocne OKOHYaHWA MPUrOTOBMIEHMA YCTPOMCTBO M3[ACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUFHana, 3aTeM MyfibTUBapKa nepengeT B peXXum noaorpesa.
NHpgukatop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauHET CBETUTbCA, a Ha JKpaHe
HauyHeTCA OoTCYeT BpeMeHun nogorpesa. IHanKaTopbl KHOMOK «CTapT» 1
«OK» ByyT CBETUTbCA BO BPEMA MOJOMPeBa.

YT0Obl BBHIKMUYNTDL MOAOTPEB, HaxkMuTe KHoMKy «Crapt/Cron». Takxke
ANA OTKNIIOYEHNA MOAOrPeBa MOXKHO HaXKaTb 1 yAepmnBaTb KHOMNKY «OK/
OTmeHa».




MoBTOpPHOE Mcnonb3oBaHue GYHKUMM pa3orpeBa B c/iyyae usbbiTka

NN HefoCTaTKa NULLN MOXKeT NPpMBeCTU K NpUropaHnio Nn1Lln Ko AHy
Yyauwwu.

Pa3orpeB Xx0n0AHO NULUY MOXKET CTaTb ﬂplll‘llllHOl‘l'l ropesoro sanaxa.
HukorgaHeucnonb3yirte MKI.WIIO pa3orpeBagnapasmopaKvuBaHua

nuwun.

OYHKLUA <MOU PELENTbI» (PYYHOW PEXXKUM)

q)yHKLlI/Iﬂ «Mown peuenTbl» CcO3aHa AN1A 3aNOMUHAHNA BallnX NOOUMBIX

peLenToB.
« HaxxmunTe kKHonKy «Mowu peuenTbl» 2 pasa, YTobbl BOWTW B MeHI0 «Py4HON
pexum». WNHavkatop P 1 HauHeT cBeTUTbCA KpacHbiM. YToGbI

nepeksyaTbca Mexay nporpammammn «PyuyHowm pexum» ot 1 pgo 4,
HaXKMMaTe KHOMKM «<» N «>».

Ha skpaHe oTO6pasnTcA BpemA MPUroTOBNEHWA M TemnepaTypa no
ymonuaHuo. Oba napameTpa MOryT perynvpoBaTtbCA ANA Nporpamm
«PyuHOW pexum».

Ecnn  HeobXoAnMMO HacTpouTb MpeAyCcTaHOB/EHHblE MapameTpbl,
HaXKMuTe KHoMKy «Bpems/Temnepatypa».

MepBoe HaxaTve NO3BONAET U3MEHUTb TemnepaTypy NPUroTOBEHNUS,
3HaueHWe KoTopoW Oyner muratb, a WHAMKATOp TemrepaTypbl
OyneT cBeTUTbCA. HaxkmmanmTe KHOMKM «<» U «>», 4TOObl HAaCTPOUTb
TemnepaTtypy npuUrotoBfieHnA. 3aTeM HaxmuTe KHomKy «OK» wnu
«Bpemsa/Temnepatypa», 4UTobbl NOATBEPLUTL HACTPOIKY.

3aTeM MOXHO M3MEHWUTb BPeMsA MPUrOTOBJIEHMSA, 3HAUYEHMEe KOTOPOro
6yneT muraTtb, a MHAMKaTOp BpemeHu OyaeT cBeTMUTbCA. HacTpoiite
BPEMA NPUroTOBMIEHNA MPY MOMOLLM KHOMOK «<» U «>». HaXMuUTe KHOMNKY
«OK» unu «Bpems/TemnepaTypa», UToObl HauaTb MPUrOTOBJIEHME.
NHankatopbl KHONOK «CtapT» 1 «OK» HauyHYyT CBETUTbCA, YCTPOWMCTBO
N3[acT 3BYKOBOW CMIHaJ, @ Ha 9KpaHe 0Tobpa3mnTca ocTaBLleecs Bpems.
NHpukaTop BbIbpaHHON NporpaMmbl «PyuHol pexmm» 6yaeT CBeTUTbCA.
Mocne OKOHYaHWA MPUrOTOBMIEHMA YCTPOMCTBO M3[ACT TPU KOPOTKUX
3BYKOBbIX CUFHana, 3aTeM MyfibTMBapKa nepengeT B peXXum noaorpesa.
NHpukatop ¢yHKUMM «MMoporpeB» HauHET CBETUTbCA, a Ha JKpaHe
HauyHeTCA OoTcYeT BpeMeHun nogorpesa. MHanKaTopbl KHONOK «CTapT» 1
«OK» ByyT CBETUTbCA BO BPEMA MOJOrPeBa.

Mpu Temnepartype Huxke 70°C pyHKUMA nogorpeBa HeJOCTYNHa.
Mpu Temnepartype Bbiwe 70°C pyHKLMA noforpeBa AOCTyNHa.




« YToObI BBIK/IOUNTL MOAOrPEB, HaxMmuUTe KHOMKY «CtapT/Cron». Takxe
ANA OTKJIIOUYEHWA NOAorpeBa MOXKHO HaXaTb U YAepK1BaTb KHOMKY «OK/
OTtmeHa».

« OYHKUMA OTNOXKEHHOro CTapTa [OCTYMHa TOMbKO ANA HACTPOMKK
Temnepatypbl Bbiwe 90°C.

OYHKUNA «<NOAOTrPEB»

PyuHoe BKnioyeHne pyHKUN nogorpesa

YToObl BKMIOUMTL MOLOFPEB BPYYHYI, ABaXAbl HaXXMUTE KHOMKY
«Moporpe». NHgukatop oyHKUMM «[MoporpeB» MOSABUTCA Ha 3KpaHe,
MynbTUBapKa M3AacT 3BYKOBOW CUMHas, a Ha dKpaHe oTobpa3nTtca Bpems
noporpesa.

ABTOMaTNyecKunin nopgorpes

MynbTBapKa aBTOMaTUYECKU MEPexXOoAuUT B PEXMM MOAorpesa rocse
OKOHYaHMA npouecca npurotoBfeHna (PyHKUMA HeJoCTynHa AnAa
HEeKOTOpbIX MpPOrpaMm npurotosneHnda). Mynbtueapka wuspact Tpu [2{U]
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CWrHana, 3aTeM OHa aBTOMaTMYecKu nepenper B
pexum nogorpesa. HgnkaTop dyHKUMM «[logorpes» HauUHET CBETUTHCS,
a Ha 3KpaHe HaYyHeTCA OTCYeT BPpeMEeHV NoAorpesa.

YT106b1 NpenBapuTeNbHO OTMEHUTb aBTOMAaTM4YeCKWUI noaorpes,
Haxmute KHonKy «lMoporpeB» u_yaepxuBailiTe ee B TeuyeHue 5
CeKyHJ, YCTPOICTBO U34acT ANIHHbIN 3BYKOBOW curHan. Uugukartop
nogorpeBa MUrHer 3 pasa u nepecTaHeT CBeTUTbCA.

Y106bI BO306HOBUTL nNopaorpes, Haxmute KHonkKy «Mogorpes»
CHOBa U1 yaepXuBante ee B Te4eHNe 5 CeKyHf, YCTPONCTBO msgact

ONIVNHHbIN BByKOBOﬁ curHan. MHAVIKaTOp nogorpesa murHer 3 pasa
N nepectaHeT CBETUTbCA.

OYHKLUA <OTNIOKEHHbIV CTAPT»

- Bpema OTNOXeHHOro cTapTa COOTBETCTBYeT BPEMEHW OKOHYaHWA
npoLecca NpuroToByieHNA.

- Mpexpe uyem ucnonb3oBaTb OYHKLUMIO OTCPOYKM CTapTa, BblbepuTte
nporpaMmy 1 Bpems MpUroTOBNEHNA (KPOME HEKOTOPbIX MPOrpamm).
3aTeM HaxXmuTe KHOMKY «OTNIOXEHHbIN CTapT». MynbTMBapKka msgact
3BYKOBOW CUIHas, MHAMKATOP OTNIOKEHHOro CTapTa HaYHET CBETUTbCS,
a Bpems NpurotoB/ieHns 6yAeT Muratb.

- Bpemsa 3aflepKy MO YMONUAHMIO W3MEHSIETCA B 3aBUCUMOCTU OT
BbIGPAHHOIO BPEMEHU MPUTOTOBNEHNS.
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+ HaXXmMuTe KHOMKY «>», 4TO6bl yBennuMTb BpemaA. Hakmute KHOMKY
«OK», uToObl NOATBEPANTb HACTPONKY. MynbTBapKa U3aacT 3ByKOBOW
CUrHaJ, a MHAMKATOP OT/IOKEHHOro CTapTa OTOOpPa3nTCA Ha KpaHe.
NHpukaTopbl KHOMOK «CtapT» 1 «OK» HauHYT CBETUTLCA, @ BpeMa CTapTa
HauyHeT yMeHbLUaTbCA.

- Korga Tanmep [OCTUTHET BpemeHV MPUroTOBAEHNA, WHAMKATOP
OT/IOXKEHHOro CTapTa MnepecTaHeT CBETUTbCA, a WHAWKATOpP BpPeMeHun
HauHeT cBeTUTbCA. MynbTMBapKa M3[acT TPW 3BYKOBbIX CUrHana,
NHAMKaTOpbl KHOMOK «CTap™ 1 «OK» HauHYT CBETUTbCA, a Ha 3KpaHe
0TO6Pa3UTCA OCTaBLUeecA BpemMs MPUroTOBNEHNA.

MOCJIE OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHUA

- OTKpoliTe KpbIWwKy (Puc. 1).

+ Wicnonb3yiite pyuky unu npuxeaTtky, YTobbl M3BNEYb Yally 1 NapoByo
Kop3uHy (Puc. 12).

- BbiknagpiBanTe nuily Npyi MOMOLLM NpUnaraeMoi niacTUKOBOM JIOXKKM.

« Mnwa moxeT noforpeBaTbcaA A0 24 YacoB.

+ YT06bl OTKMIOUNTL GYHKLMIO NOAOTPEBa, HaXMUTe KHOMKY «Mogorpes/
OTmeHa».

+ OTKNOYNTE YCTPOWCTBO OT CETU.

AONONHUTENIbHAA UHOOPMALINA

« YCTPONCTBO UMeeT dyHKLMIo NamaTn. B ciiyuae nepe6oes ¢ nutaHiem
My/bTVIBapKa 3anoOMHUT MapameTpbl MPUrOTOBNEHWA Y MPOAOCIKNT
NpoUecc MPUroTOBNEHNA MUK, eCIM NUTaHKe ByAeT BOCCTaHOBMIEHO
B TeueHvie 2 cekyHf. Ecnu nutaHve GygeT oTknioueHo 6onee yem Ha 2
CeKyHAbl, TEKYLLVE MAPaMETPbl MPUTOTOBNEHWA MUY ByayT yTepsiHbl 1
YCTPOMCTBO BEPHETCA B PEXIM OXKMLAHNA.

« B uensx obecnevermns 3GpHeKTVBHOCTY NPUrOTOBNEHUA HEe OTKPbIBaTe
KPbILIKY B NPOLIECCe NPUrOTOBAEHNS MULLN.

OYUCTKA U OBCNTYKUBAHUE

« Mepen obcnyKMBaHNEM 1 OUNCTKOMN OTKIOUMTE YCTPOMCTBO OT CETU U
JalTe eMy MOMIHOCTbIO OCTbITb.

« HacTtoaTenbHO pekomMeHAyeTcs ounwatb YCTPOWCTBO ryOKol mnocne
KaxkOoro ncnonb3oBaHus (Puc. 13).



Yawa, napoBas Kop3uHa (Puc. 14).

« [InA oUNCTKM UCMONb3YIiTe ropAaYYyo BOAY, MOtoLLee CPeAcTBo 1 rybky. He
peKoMeHAyeTCA MCNONb30BaTb YMCTALLME MOPOLLKM 1 MeTananyeckmne
ryokm.

« Ecnn ega npunvnna Ko gHy, 3anenTe yally BOAOW Ha HEKOTOPOeE BpemsA
nepep 4YncTKom.

« [laiTe yalue BbICOXHYTb.

+ Yawy 1 napoByto KOP3MHY MOXXHO MbITb B MOCYOMOEYHOI MaLLVHe.

Yxop 3a yawuemn

« [inA yxopa cnepyiTe MHCTPYKLMAM HIXKE.

« PekomeHpyeTca He Hape3aTb NPOAYKTbl BHYTPU ualluy, 4TOObl He
roBpeauTh ee.

- CTaBbTe Yallly 06paTHO B MyJbTVBAPKY.

+ YT06bI HE NOBPEANTb MOBEPXHOCTH Yaluu, UCMONb3yiiTe Npuiaraemble
NacTUKOBbIE MW fepeBAHHbIE ONATKN BMECTO MeTannmnyeckux (Puc.
15).

+ Yto6bl 136exaTb KOPPO3MK, He HanMBalTe YKCYC B Yallly.

« LiBeT NOBepXHOCTU Yalin MOXET W3MEHUTbCA MOCse ANUTENbHOIO
NCMoNb30BaHWA. [laHHble M3MEHEeHWA LBeTa MNPOUCXOAAT M3-3a
BO3[ENCTBMA Mapa W BOAbl, He OKa3blBalOT BAUAHUA Ha pabouvie
XapaKTePUCTUKM YCTPOICTBA U He OnacHbl ANA 340poBbA. [lanbHelilwee
1crnosib3oBaHme ycTponcTBa abcontoTHO 6e3onacHo.

OuncrtKa KnanaHa MUKpPO-AaBJieHNA

« MNepep uncTKOM N3BNEKNUTE KNanaH 13 KpbllwKy (Prc. 16) n oTKponTe ero,
noBepHyB B HanpassieHnn «OTKpbITb» (Puc. 17a n 17b). Mocne ouncTkm
BbITPWTE €ro Hacyxo, COBMECTUTE ABa TPEYrofibHUKa W MOBEpHUTE
KnanaH B HanpaBs/ieHWM «3aKpbiTb», a 3aTeM BCTaBbTe ero o6paTHO B
KpbILWKY MynbTBapku (Puc. 18a n 18b).

YucTka n 06cnyKnuBaHue gpyrux Yacreil ycrpoincrea

« MNepepn oUMCTKONM OTKIOUMTE YCTPONCTBO OT CETU.

+ BHewwHiolo noBepxHOCTb MynbTBapKM (PUc. 19), BHYTPEHHIO KPbILLKY
(Pric. 14) n Kabenb OUNCTUTE BNAXHON TKaHbO 1 BbITPUTE Hacyxo. He
1Crnonb3yinTe abpasmBHble YNCTALME CpelCTBa.

« He wncnonb3yiitTe BoAy ANA OUMCTKM KOpMyca YCTPOWCTBa W3HYTPW,
B TMPOTMBHOM CJlyyae 3TO MOXET MPUBECTM K MNOBPEXAEHUIO
TepmopaTumKa.




OnuncaHue

HeucnpaBHOCTU

Hu oguH nHpukatop He
CBETUTCA U YCTPONCTBO He
HarpeBaert nuLy.

YCTPONCTBO He NOAKMIOYEHO
K 3N1eKTpoceTu.

PeweHna

MoakniounTe yCTponcTeo

K anekTpoceTun. Ecnn
VHAVKaTOPbI MO-NpeXHemy
He CBETATCA W YCTPOWCTBO
He HarpeBaeT nuLyy,
cpaiTe ero B peMOHT

B aBTOPU30BaHHbII
CEPBUCHbBIN LLEeHTP.

MHpvKkaTop He cBeTnTCS,
HO YCTPOWCTBO HarpeBaeT
nmuy.

MHavKaTop noBpexaeH.

CpaiiTe yCTPOICTBO B
PEMOHT B aBTOPV30BaHHbIN
CEPBUCHbBIN LeHTp.

HeHnopmanbHoe
BblJie/IeHie Napa BO BpemMaA
MCMNOMb30BaHNA.

KpblLwKa nioxo 3akpbiTa.

OTKpoOWiTE KPbILLKY 1
3aKpoliTe ee CHOBa.

KnanaH faBneHus naoxo
3aKpenneH.

OctaHoBwuTe npoLecc
NPUroTOBAEHMA NULLK
(oTKntounTe YCTPONCTBO OT
ceTv) 1 NpoBepbTe KnanaH
faBneHunA.

KpblwKa nnv knanaH
[laBIeHNA NOBPeEXEeHbI.

Cpaite yCTpoONCcTBO B
PEMOHT B aBTOPM30BaHHbIN
CEPBUCHDBIN LEeHTp.

CbemHasn KpblLka
yCTaHOBIEHa HEKOPPEKTHO.

V13BneKuTe KpbILIKY 1
NpaBUbHO ee yCTaHOoBWTe,
3aTem BO306HOBUTE
npoLecc NpUroToBAEHMA.

Pvic npurotosneH
HarnosI0BUHY UM FOTOBUTCA
CNVLIKOM J05TrO.

C/IMLWKOM MHOTO 15N
CAVLIKOM Mano BOAbI
OTHOCUTENBHO KOIMYEeCTBa
puca.

YTOUHUTE KONMYECTBO BOAbI
B Tabnumue.

Puc npurotoBneH
Hamnos0BUHY NN FOTOBUTCA
C/INLWKOM J0ro.

HepoctaTouHo npoBapeH.

ABTOMATMYECKUIA
NOAIOrPeB He aKTUBMPYeTCA
(ycTpoincTBO Npoponxaet
npoLecc NPUroToBneHns
VNN He HarpeBaeTcs).

CpanTte yCTPOWCTBO B
PEMOHT B aBTOP130BaHHbIN
CEPBUCHDBIN LIEeHTP.




Onucaxne
MpuunHbl PeweHuna
HeuncnpaBHOCTU

Llenb BepxHero aaTunka

Fo Pa3OMKHyTa A OcTtaHOBUTE YCTPONCTBO U
Npou30LLI0 KOPOTKOoe nepesanyctnte nporpammy
3aMblKaHue. npuroTtosnenua. Ecnu

npobnema He ycTpaHeHa,

Llenb HWXHero aatumnka cpaiTe yCTPOWCTBO B

E1 [Pa3omkHyTa nnu PEMOHT B aBTOPV30BaHHbIN
NPOU30LLIIO KOPOTKOE CePBUCHBIN LIEHTP.
3amblKaHue.

MpumeuyaHne. Ecnn vawa mynbTuBapkm pedopmupoBaHa, He

MCHOJIbByﬁITe €e N 3aMeHNTe B aBTOPN30BaHHOM CeEpBUCHOM LIeHTpe.
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